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fin las oficinas del periódico, donde puede hacerse 
el pago personalmente, ó en otro caso, enviando 
libranza ó letra de fácil cobro al Sr. Administrador 
de la CKÓNICA DK YINOS T CEREÁLBS. 

No se admiten sellos de correos ni ̂ e n ing im» , 
otra clase. • » J v 

PRECIOS: 6 pesetas semestre en toda España, y 
8,50 francos en el extranjero y Ultramar. 

Pago adelantado. 

PERIODICO AGRICOLA Y MERCANTIL 
8E PUBLICA EN MADRID TODOS LOS MIÉRCOLES 

O F I C I N A ^ : C A L L E DE ALBRRaní) BOSCH, N Ú M . 12, P B A L . , 
(BSQUINA Á L A DE ALFONSO X I l ) 

DIRECTOR-PROPIETARIO: D. CECILIO S. DE ZAITI6ÜI Y PARA 

i L H Ü N G I O S 

Se reciben en la Administración del periódico á 
precios convencionales. La CRÓNICA DE VINOS Y CE-
EEALES cuenta con más de quinientos corresponsales, 
y es el periódico agrícola de mayor circulación en 
Erpaña, por cuyo motivo -los fabricantes y vendedo­
res de máquinas , abonos, insecticidas, etc., etc., pue­
den* prometerse un éxito satisfactorio dé l a publicidad 
en la CEÓNIGA. 

Pago adelantado. 

Año XXXII Miércoles 8 de Septiembre de 1909. . 2.436 

A L O S C O S E C H E R O S Y C O M E R C I A N T E S D E V I N O 
E l que desee comprar l a mejor tabla de roble para c u b e r í a , dirí­

jase á la Sra. V i u d a de Victor iano Ecbavarr i , de Olazagutia (Navarra). 

LA 

con Francia. 
Vinos. — Durante el pasado Julio 

España ha enviado á Francia, por las 
diferentes Aduanas de la Republica, 
24.819 hectolitros de vinos ordinarios 
y 12.692 de licor, que suman en con­
junto 37.511 'kectolitras. En igual mes 
de 1908 nuestra importación fué de 
38.383 hectolitros, lo que hace una d i ­
ferencia en contra de Julio de 1909 
de 872 hectolitros. 

E l consamo francés de vinos e s p a ñ o ­
les ha sido, durante este mes, de hec­
tolitros 8,426, que, unidos á los 64.248 
de los seis meses anteriores, suman 
71.674 hectolitros, valorados en fran­
cos 3.962.000. 

La impor tac ión , desde 1.° de Enero 
a l 31 de Julio de este a ñ o , de nues­
tros vinos en Francia, ha sido de hecto­
litros 342.092, contra 353.938 que i m ­
portamos en igua l tiempo del año ante­
rior, por lo que resulta una diferencia en 
contra del año 1909 de 11.846 hecto­
li tros. 

I ta l ia , durante el citado mes de este 
a ñ o , ha importado 1.654 hectolitros, 
contra 4.126 que envió en igua l mes 
de 1908. 

A l consumo francés han pasado, du ­
rante el mes de Julio de este a ñ o , 
1.551 hectolitros de vinos italianos, 
mientras que el de los españoles as­
ciende, como hemos dicho, á 8.426. 

Argel ia ha importado en Francia, en 
el mismo mes de Julio, 469.493 hec­
tolitros de vinos ordinarios j 3.036 de 
mostos frescos y mistelas, que suman 
en conjunto 472.529 hectolitros. 

T ú n e z ha importado en igua l mes 
3.779 hectolitros. 

De otros países se han importado 
3.162 hectolitros de vinos ordinarios y 
5.367 de vinos de licor, que forman un 
total de 8.529 hectolitros. 

Aceites. — Durante el mes de Julio 
han llegado de nuestra nación k i l o ­
gramos 141.800 de aceite, que, unidos 
á los 10.516.700 llegados en los seis 
meses anteriores, suman 10.658.500 k i ­
logramos. En el mismo mes de 1908 
importamos 560.600 kilogramos, ó 
sean 418.800 kilogramos m á s que en 
el citado Jul io de 1909. 

En los siete primeros meses de 1908 
nosotros importamos 8.180.600 k i l o ­
gramos, ó sean 2.477.900 menos que 
en los siete de 1909. 

E l consumo de nuestros aceites en 
esta nación, durante e l mes de Julio 
de este año , ha sido de 478.700 k i l o ­
gramos, que, unidos á l o s 1.354.200 con­
sumidos en los seis meses anteriores, 
suman 1.832.900 kilogramos. 

I ta l ia , durante el citado mes, ha i m ­
portado 237.800 kilogramos, que, u n i ­
dos á los 2.564.000 importados en los 
seis meses anferiores, hacen un total 
de 2.801.000 kilogramos. 

E l consumo de los aceites italianos 
en Francia ha sido, durante el mes de 
Julio de 1909, de 229.300 k i log ra ­
mos, mientras que el de los españoles 
se eleva á 478.700 kilogramos, por lo 
que resulta una diferencia en favor de 
España de 249.400 kilogramos. 

F r u í a s . — L a importación de nuestras 
frutas en Francia ha sido, durante el mes 
de Julio de 1909, de 1.338.200 k i l o ­
gramos, que, unidos á los 63.383.000 
importados en los seis meses ante­
riores, suman 64.721.200 kilogramos, 
cuyo valor se eleva á 11.280.000 francos. 

En el mismo mes de 1908 la impor­
tación fué de 1.165.500 kilogramos, 
resultando una diferencia en favor de 
Julio de 1909 de 172.700 kilogramos. 

A rroz y legtmbres (verdes y secas).— 
Su importación ha sido, durante el mes 
de Julio de 1909, de 307.200 k i logra ­
mos, que, unidos á los 20.123.300 im­
portados en los seis meses anteriores, 
suman 20.430.500 kilogramos, valora­
dos en 2.785.000 francos. 

A z a f r á n , — E n el mismo mes de 
Julio han entrado en Francia k i l o ­
gramos 2.200 de azafrán, que, unidos 
á los 28.000 que llegaron en los seis 
meses anteriores, hacen un total de 
30.200 kilogramos, valorados en fran­
cos 1.962.000. 

En resumen: de los datos que acaba­
dos de consignar se desprende que, 

comparada n u e s t r a importación de 
Julio de 1909 con la del mismo mes 
de 1908, resulta que ha disminuido en 
aceites 418.800 hectolitros, en vinos 
872 hectolitros, y ha aumentado en 
frutas 172.700 kilogramos. 

E l valor total de todos los productos 
españoles importados en Francia, du ­
rante los siete primeros meses del año 
1909, se eleva ( s egún la manera de 
calcular las es tadís t icas francesas) á 
95.291.000 francos, Y el de los p r o d u c ­
tos franceses exportados á E s p a ñ a as­
ciende á 67.099.000 francos, resultan­
do un beneficio á favor de España de 
28.192.000 francos. 

Lu i s ARIZMENDI. 

De interés para la próxima 
siembra de cereales. 

La ley del m í n i m u m nos enseña que 
ún icamen te se pueden obtener buenas 
cosechas en tierras que contengan en 
cantidad suficiente y en estado fácil­
mente asimilable los cuatro principios 
fertilizantes esenciales: n i t r ó g e n o , ác i ­
do fosfórico, potasa y cal . 

Si falta cualquiera de ellos ó se en­
cuentra en cantidad insuficiente, la co­
secha se resiente forzosamente en su 
desarrollo, y , lo que es peor, en su 
rendimiento. 

Durante el desarrollo vegetativo, la 
falta de n i t r ógeno se conoce en el color 
verde claro, casi amarillento, de la plan­
ta; y un color verde m u y subido delata 
insuficiencia en la a l imentac ión fos­
fatada. 

Pero lo que se nota m á s á las claras 
es la insuficiencia de potasa. 

Sin su cooperación no puede desarro­
llarse la clorofila ó materia verde de 
las plantas, y sin és ta no tiene lugar 
la asimilación del carbono atmosférico, 
que es la base para l a formación del 
a lmidón , azúca r , fécula y celulosa, que 
en tan gran profusión entran en la 
cons t i tuc ión de los frutos del campo. 
Verdad es que alguna cantidad de po­
tasa que el terreno contiene puede ser 
absorbida por el vegetal; pero t éogase 
en cuenta el estado de insolubilidad en 
que la potasa se encuentra en el suelo 
y las necesidades apremiantes que eu 
determinados momentos de su vida tie­
nen las plantas, de encontrar á su dis­
posición grandes cantidades de mate­
rias alimenticias en estado fáci lmente 
asimilable, y se comprenderá la nece­
sidad de venir en su ayuda, faci l i tán­
doles estos elementos en forma de abo­
nos, si no se quiere que el desarrollo de 
ellas sea raquí t ico y escasos sus rendi­
mientos. 

Muy fáci lmente se pueden observar 
las consecuencias de la falta de potasa 
en los cereales. En las hojas verde-obs­
curas de las plantas jóvenes se pre­
sentan unas manchas parduzcas que, 
s e g ú n avanza el desarrollo, dan á los 
tallos un color verde sucio, que con­
trasta m u y desagradablemente con el 
hermoso color t ípico de los campo sde 
cereales cuyas plantas han tenido una 
al imentac ión adecuada. 

La falta de potasa retarda la vege­
tación y retrasa, por consiguiente, no­
tablemente l a m a d u r a c i ó n ; favorece 
además en gran manera el encamado, 
contra el que muestran incomparable­
mente mayor resistencia las plantas 
que recibieron el preciso alimento po­
tás ico . 

Después de la recolección de los ce­
reales, se notan a ú n fáci lmente las de* 
ficiencias de l a nu t r i c ión potás ica por 
e l color más obscuro y sucio de la 
paja, resultando además , en ta l caso, 
que el rendimiento de grano no guar­
da relación con el de paja. E l grano, 
además de escaso, será pobre en a lmi ­
dón y de poco peso. E n una palabra, 
la cosecha será poco satisfactoria. 

E l agricultor que aspire á obtener 
cosechas m á x i m a s de grano pesado y 
sano, debe recurrir al empleo de fórmu­
las de abono completas, en las cuales 
entra la potasa en la proporción debida. 

He aquí varias fórmulas que dieron 
excelentes resultados en infinidad de 
casos, y sobre las cuales llamamos la 
atención del agricultor; 

Kilogramos 
por hectárea. 

TRIGO 
Tierras calizas: 

Supeifosfato de cal 200 á 350 
Cloruro potásico 100 á 200 
Sulfato de amoníaco 50 á 100 
Nitrato de sosa 50 á 100 

I'ierras no calizas: 
Escorias Thomas 200! á 400 
Sulfato de potasa 100 á 200 
Sulfato de amoníaco 50 á 100 
Nitrato de sosa 50 á 100 

C E N T E N O 
Tiarcrs calizas: 

Superfosfato de caí 200 á 300 
Kamita 400 á 500 
Sulfato de amoníaco 50 á 100 
Nitrato de sosa 50 á 100 

Tierras no calizas: 
Superfosfato de cal 200 á 350 
Kaiuita 400 á 500 
Sulfato de amoníaco 50 á 100 
Nitrato de sosa 50 á 100 

CEBADA 
Tierras calizas: 

Superfosfato de cal , . 200 á 350 
Cloruro potásico 100 á 150 
Sulfato de amoníaco 50 á 100 
Nitrato de sosa 100 á 150 

Tier7'as no calizas: 
Escorias Thomas 200 á 400 
Sulfato de potasa , 100 á 150 
Sulfato amónico 50 á 100 
Nitrato de sosa 100 á 150 

Los abonos fosfatados (superfosfatos 
y escorias), así como los po tás icos , se 
u p l i o o . » xjatioaocoriOTTfeo rcc^uleiUua c u ta o 

sí y con arena ó tierra fina á voleo, 
unos diez ó quince días antes de la 
siembra, en te r rándo los con una labor 
superficial de arado. 

E l sulfato amónico se adiciona el 
mismo d ía de la siembra, con la cual 
se entierra. 

A principios de la primavera se da el 
nitrato de sosa, á voleo, aprovechando 
un d ía ligeramente húmedo . 

ELOEimOEmSÍEilAS 
E N S U S T I T U C I Ó N D E L Y E S O 

Encon t r ándonos en la época de ven­
dimias , y á ra íz de ia Real orden de i¿3 
de Julio de 19U8 prohibiendo el empleo 
del yeso en España , cuyo producto, por 
nocivo á l a salud, estaba ya prohibido 
en Francia, y declarados adulterados 
los v i n o s enyesados que contengan 
m á s de DOS GRAMOS POR LITRO, ó 
sea el DOS por M I L üe sulfato potásico 
(sal procedente de la descomposición 
del yeso en la fe rmentac ión) , y casti­
gados severamente los expendedores de 
ellos, llamamos la atención de los v i ­
nicultores sobre el empleo del OENO-
FOSFATO. 

Este producto no es nuevo: viene ya 
usándose desde quince años en toda la 
P e n í n s u l a , y los resultados de su em­
pleo no han podido ser más satisfac­
torios. 

Su empleo es de grande util idad en 
todas las regiones, especialmente en 
las que los vinos, á causa del mucho 
azúcar del mosto, fermentan trabajosa­
mente y con gran lent i tud, quedan de 
color apagado y amoratado, y clarif i ­
can con dificultad. 

Los vinos deben ser cuidados y edu­
cados como los n i ñ o s ; los padres que 
los abandonan no pueden esperar nun­
ca un buen resultado de ellos. 

Muchís imas veces hemos oído que­
jas de los cosecheros de que en ciertos 
terrenos los v i n o s sue l en volverse 
agrios con más facilidad y frecuencia 
que en otros. E n la mayor parte de los 
casos todo es consecuencia de los cu i ­
dados que se dan al vino. 

Claro es tá que si se vendimia la uva 
demasiado madura, ó si durante la ú l ­
t ima época de la vegetación de la v id 
ha faltado l a l luv ia , habrá casi siempre 
u n exceso de azúcar que, no pudiéndo­
se transformar por completo en alcohol 
y ácido carbónico en el acto de la fer­
m e n t a c i ó n , es materia apta para dar 
luego origen á fermentaciones secun­
darias que produci rán muchas enferme­
dades en los caldos, de las que la más 
común es e l perjudicial agridulce. 

E l Sr. Hugouuenq, químico enólogo 
francés, fué el introductor entre los v i ­
nicultores de este producto, el cual fa­
brica con una pureza extremada. 

Los fosfatos minerales é impuros que 
otros fabricantes han intentado in t ro ­
ducir entre los vinicultores, e s c u d á n ­
dose en el precio, han dado los resul­
tados más desastrosos. 

La dosis á que debe emplearse el 
OENO-FOSFATO depende del grado de 
azúcar que contenga el mosto y de lo 
seco que quiera dejarse el vino: ordi ­
nariamente, y hac iéndose las vendi­
mias en buenas condiciones, 250 gra­
mos por 10 arrobas de uva, que produ­
cen p róx imamen te un hectolitro de 
vino, son suficientes. Esta cantidad co­
rresponde con 25 kilos por 1.000 arro­
bas de uva. 

Pero si , como en el presente año , los 
mostos coii í ienen mucho azúca r , acon­
sejamos añadi r mayor cantidad. Hoy 
día hay cosecheros que fosfatan sus 
vendimias con la doble cantidad, y ob­
tienen un vino FINO, SUPERIOR, RE­
SISTENTE y TONICO, que con faci l i ­
dad alcanza mayores precios en el mer­
cado. 

E l OENO-FOSFATO sur t i rá sus bue­
nos efectos sobre el vino todo el tiempo 
que éste se halle todavía en fermenta­
c ión , la que vigor iza , consiguiendo 
que todo el azúca r quede convertido en 
alcohol y que el vino quede claro y 
limpio en pocos d ías . 

Su empleo no requiere n i n g ú n estu­
dio; cualquiera puede hacerlo, pues 
basta espolvorearlo sobre las uvas al 
pisarlas, lo mismo como se hac ía con 
el yeso. 

Su precio no tiene nada de excesivo, 
pues aumenta el coste del vino tan sólo 
en unos 2 cént imos por c á n t a r o , gas­
to insignificante comparado con las 
mejoras que a l vino reporta. 

Para resumir, y concretando en cinco 
a i L í o u l u a i ü s vorvtajaB da acto p r o d u c t o , 

que deben usar todos los vinicultores, 
podemos decir que: 

1. ° El OENO-FOSFATO da al vino 
un color brillante. 

Este resultado es debido á las cual i ­
dades ácidas de dicho producto. 

2. ° El OENO-FOSFATO clarifica el 
vino con rapidez. 

E l OENO-FOSFATO, en presencia 
del tartrato potásico que existe en el 
mosto, da origen á una doble descom­
posición, formándose tartrato de cal y 
fosfato potásico. E l primero de dichos 
cuerpos se precipita, constituyendo 
parte de las heces, y arrastra consigo 
todas las impurezas que el mosto tiene 
en suspens ión, quedando por esta causa 
el vino claro en muy poco tiempo y de 
un modo perfecto. A l quedar libre el 
vino de sus impurezas, QUEDA E N 
C O N D I C I O N E S ESPECIALES DE 
CONSERVACION que la prác t ica se ha 
encargado de confirmar. 

3. ° El OENO-FOSFATO aumenta la 
acidez del vino y el extracto seco. 

Estas ventajas, y en parte la ante­
rior, se consegu í an antes con el yeso; 
pero el gusto que dejaba el yeso era 
ácido y amargo, y el aumento de ex­
tracto era debido a l sulfato potásico, 
DECLARADO ESTE P E R J U D I C I A L 
PARA L A A L I M E N T A C I O N Y A D U L ­
TERADOS LOS VINOS QUE LO CON­
T E N I A N , a l paso que con el OENO-
FOSFATO el gusto queda ácido franco 
y el extracto aumenta por el fosfato 
potásico que queda disuelto, sal al ta­
mente favorable para la a l imen tac ión , 
especialmente para l a formación de los 
huesos. 

4. ° El OENO-FOSFATO aumenta la 
riqueza alcohólica del vino. 

Naturalmente que el OENO FOSFA­
TO no puede proporcionar alcohol, por­
que no lo tiene; pero por sus cualida­
des, y muy en especial por su carác te r 
ácido, coloca a l mosto en condiciones 
altamente favorables para fermentar, y 
por esta razón la fermentación no sólo 
es rápida , sino que t ambién completa. 

Esto es origen de dos ventajas: 1 .a La 
fermentación es completa y , por lo 
tanto, mayor la cantidad de alcohol. 
2.a No queda azúca r por transformar, 
desapareciendo con éste el grave peligro 
de muchas enfermedades ulteriores, en­
tre las que señalaremos como más per­

judiciales el AGRIDULCE. 
Los vinos tratados por el OENO-FOS­

FATO son buscados especialmente por 
el comercio, pues aparte de sus mejo­
res condiciones de gusto, riqueza a l ­
cohólica, color bri l lante, acidez, eleva­
do extracto, etc., se conservan mejor 
que los no fosfatados, y son admitidos 
en todos los mercados c o n marcada 
preferencia. 

5. ° E l OENO-FOSFATO es un pro­
ducto autorizado por la l ey . No da ye­
so el anál is is , pues la sal formada no 

es u n sulfato, sino un FOSFATO, sal 
reconstituyente del organismo y que 
entra por m á s del 50 por 100 en la 
cons t i tuc ión del cuerpo humano, t a l 
como se encuentra en la carne y e l 
pan. (Discurso del ca tedrá t ico M . A . 
Gautier.) 

Además se há observado que con el 
empleo del OENO - FOSFATO la brisa 
queda mucho más libre de los tartra-
tos, que se van al fondo, resultando, 
por lo tanto, las heces m á s ricas en 
tartratos que l a de los vinos no fos­
fatados. 

Nos permitimos recomendar á los 
vinicultores que deseen m á s detalles 
sobre el OENO FOSFATO, se dirijan 
áf D . C. W . CROUS, calle de Bisóe, I 
y 3, Valencia, quien, como Agente ge­
neral en E s p a ñ a de M . HUGOUNENQ, 
facilitará prospectos, muestras y cuan­
tos datos se le pidan. 

L O S A N A L I S I S 
DE LOS 

f l f i O S ESPASOLES 
en Alemania. 

Excmo. Sr. Ministro de Estado: 
L a Asociación Gremial de Criadores-Expor­

tadores de vinos de Málaga, corporación oficial, 
á V. E . respetuosamente expone: 

Que la ley de 7 de Abril próximo pasado, 
dictada en Alemania sobre el régimen de los 
vinos, establece las nuevas formalidades de aná­
lisis y otras á que habrán de someterse nuestros 
caldos para su introduccióu oa el Imperio, pre­
ocupando con justificado título á las clases que 
en esta plaza ejercen el comercio de exporta­
ción. I>OTT ol BÍnaúraero de enojosas trabas ciue 
el planteamiento de la nueva ley lia de ofrecer, 
llegando, si el rigor de los preceptos no se ate­
núa, á representar un sistema en absoluto prohi­
bitivo para los vinos españoles. 

Hay algo que salvaría, sin embargo, en par­
te esas dificultades, y es que Alemania, que 
nos aplica, como es sabido, el trato de nación 
más favorecida, acordase á España las mismas 
concesiones que, según teuemos entendido, 
otorgará á Austria é Italia para sus productos 
vinícolas, los cuales podrán presentarse á las 
Aduanas alemanas acompañados de certificados 
de análisis, expedidos por determinadas enti­
dades del país de origen. 

L a medida no carece de antecedentes, pues 
cuando Bélgica trató de poner en vigor su ley 
de 28 de Diciembre de 1904, invitó á España 
para que designase los Institutos que hubieran 
de hallarse autorizados para expedir certifica­
dos de análisis, y el Ministerio de Fomento, á 
instancia de V. E . , por su Real orden de 21 de 
Febrero de 1905 señaló con dicho fin las Esta­
ciones enológicas de Haro, Toro, Ciudad Real 
y Villafranca del Panadós, la Estación agronó­
mica de Madrid y las Granjas-Institutos de Za­
ragoza, Valencia, Jerez de la Frontera, Valla-
dolid, Palencia y Barcelona, extendiéndose pos­
teriormente igual facultad por Real orden de 
28 de Abril del mismo año al Laboratorio de la 
Cámara oficial de Comercio de Málaga, que, de 
otro modo, hubiera quedado colocada en una 
situación de inferioridad respecto á los demás 
centros productores mencionados. 

Confía esta Asociación en que el Imperio ale­
mán no habrá de negarse á semejante conce­
sión, no sólo en virtud del trato de la nación 
más favorecida existente entre los dos países, 
sino porque dicha Confederación faculta para 
expedir certificados de origen á las Cámaras de 
Comercio y Corporaciones similares de Frusia, 
Baviera y demás Reinos ó Estados que la com­
ponen. 

Por otra parte, si para la admisión de los vi­
nos austríacos é italianos en Alemania basta la 
presentación de certificados expedidos por Cen­
tros competentes de Austria ó Italia, la forma 
y la índole de la exportación de los vinos espa­
ñoles reclaman con ma^or legitimidad el reco­
nocimiento de análoga práctica, y aun más, si 
cabe, los de Málaga, 

La exportación de vinos de esta plaza se ve­
rifica, efectivamente, en expediciones pequeñas, 
cada una compuesta de variedades distintas de 
nuestros caldos, y si los análisis no pudieran 
efectuarse en Málaga antes del envase de los 
caldos, sufrirían éstos grave quebranto, depre­
ciándose, ora por las mermas que la extracción 
de muestras implicaría, ora por los riesgos de 
nuevas pérdidas á que se expondrían en el tra­
yecto de la Aduana alemana al interior de aquel 
país, ora porque el vacío deterioraría á veces la 
pureza y cualidades de ciertos caldos, perjuicios 
todos á los cuales habría que unir el costo de los 
análisis por los peritos ó técnicos de las Adua­
nas, en ocasiones superior al precio mismo de 
los vinos cuando éstos no exceden de 16 ó 32 li­
tros, contenido propio de una gran parte de la 
barrilería que constituye la exportación mala­
gueña. 

Finalmente, la Asociación recurrente podría 
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exponer á V. E . larga serie de cousideraciones 
no menos importantes, derivadas de las diver­
gencias de criterio que se observan entre los 
más experimentados químicos al aualizar una 
misma partida de vinos. Una Corporación her­
mana, el Sindicato de Exportadores de vinos de 
Alicante, demostró cuán fácilmente pueden 
equivocarse los encargados de esas operaciones, 
remitiendo muestras extraídas de un solo vino 
para su análisis por diferentes Laboratorios ale­
manes de autoridad reconocida, y ninguno de 
los certificados resultó confoî ne con Ips ctemás, ^ 
cosa que se explica perfectamente si se tiene en 
cuenta la preparación normal de los vinos an­
daluces, que nuestros químicos están capacita­
dos para apreciar, como no pueden hacerlo los 
extranjeros. 

E n atención á todo lo expuesto, y sin perjui­
cio de otras peticiones que esta Asociación pu­
diera verse obligada á formular una vez que 
haya estudiado técnicamente las últimas acla­
raciones y reglas complementarias dictadas, 

Suplico á V. E . se sirva dar instrucciones á 
nuestra Embajada en Berlín para que, proce 
diendo con la urgencia propia del caso, ya que 
la ley de 7 de Abril de 1909 entra á regir el 1. 
de Septiembre próximo, procure recabar del 
Gobierno alemán para los vinos españolea la 
misma concesión otorgada á Austria é Italia 
para sus caldos, y que se autorice á los Centros 
españoles enumerados en las Reales órdenes de 
21 de Febrero de 1905 y 28 de Abril de 1905 á 
expedir certificados de análisis que se recouoz 
can como válidos por las Aduanas alemanas, 
según sucede hoy en Bélgica, en evitación de 
los enormes daños que cualquier otro procedí 
miento causaría. 

Gracia que espera esta Asociación obtener de 
Y . E . , cuya vida guarde Dios muchos años. 

Málaga 18 de Agosto de 5909.—El Presiden­
te accidental, Garlos Lamothe. 

aquellas que consienten especíal ización 
y pormenores. Quiero, sin embargo, 
señalar entre los tratados cuyo con­
cierto nos interesa preferentemente, 
aquellos á que fáci lmente podríamos 
llegar con las naciones del Centro de 
Amér ica , productoras de los a r t í cu los 
llamados coloniales, café, cacao, etc., \ 
á cambio de concesiones á nuestros v i ­
nos, en primer t é rmino , los cuales, caal 
siempre, deben ser base obligada para 
toda negociac ión ^ue el^GroUierno espa­
ñol pudiese emprender. 

No ha ré sino seña la r los graves peli­
gros á que estamos abocados en nues­
tras relaciones con Francia, en injust i­
ficable ant í tes is con nuestra polí t ica 
internacional, tarde ahora ya para ser 
previsoramente rectificada en interés de 
nuestra producción, aprovechando irre-
dnctibles antinomias de las naciones 
continentales, en especial con vistas al 
citado problema m a r r o q u í . Ta l vez la 
misma agudizac ión del mal que se nos 
viene encima contribuya á su remedio 
en un porvenir m á s ó menos próximo. 
De todas suertes, no son los graves 
momentos actuales propicios á embara­
zar desde fuera y desde abajo la acción 
de nuestra Gobierno. Si alguna auto­
ridad tuvieran mis palabras, yo acon­
sejaría á los levantinos y á los nacio­
nales todos que se revistan de pruden­
cia, que ocasión vendrá propicia y ade­
cuada para la exteriorización estruen­
dosa de intereses heridos que pueda 
aprovechar el mismo Gobierno para su 
obra, á menos que no haya que exigir 
le cuentas por inactividades y aban­
donos, c V » s t , 

fOontinuai'á.) 

D E L E V A N T E 

Discurso leído por D. Manuel Iranzo Bene-
dito en el Congreso de las Sociedades 
Económicas de Amigos del Pa^s celebrado 
en Valencia, como ponente del Tema IV, 
«Modificaciones de los Aranceles y Tra­
tados de Comercio que reclaman los inte­
reses de la Región de Levanten 

(CONTINUACIÓN) (I) 

¿Para qué , entre nosotros, la recién 
votada ley de Comunicaciones mar í t i ­
mas, cualquiera que sea el juicio que 
se tenga sobre su dirección y eficacia? 
¿Para qué los sacrificios que la nación 
se ha impuesto con la cons t rucc ión de 
las nuevas l íneas transpirenaicas? Si 
en la realidad de la economía española 
no estuviera latente la aspiración al 
desarrollo de nuestro comercio exterior, 
estas preguntas hab r í an de recibir una 
contes tación negativa. 

Pues entre las medidas que se d i r i ­
j a n al fomento del comercio exterior, al 
desarrollo de las relaciones mercantiles 
con el extranjero, será siempre de las 
primeras el concierto y r ég imen de los 
Tratados de comercio. Quiero llegar á 
admitir que ha sido regla de sana y 
conveniente pol í t ica , hasta ahora en 
E s p a ñ a , la no celebración de dichos 
pactos ó compromisos internacionales, 
y aun en ese supuesto se habr ía de 
llegar á la conclus ión antedicha, habi­
da cuenta de todas las razones expues­
tas, que abonan la conveniencia para 
l a economía social de España de inau­
gurar t a l r ég imen , en nada opuesto á 
los principios del moderno proteccionis­
mo, como lo demuestra la historia re­
ciente de Alemania. A d e m á s , repárese 
en que las principales causas que ac­
t ú a n sobre una nac ión en una época de­
terminada de su historia no son, segu­
ramente, las mismas que actuaron en 
el pasado n i son las que ac tua rán en 
el porvenir. (Patten, obra citada). 

No precisa mucho esfuerzo para fun­
damentar e l aserto de que deben mere­
cer preferencia aquellos Tratados con 
las naciones á las cuales se dirigen las 
principales corrientes de nuestra ex­
portación, susceptibles, por tanto, de 
aumento considerable, supuestas las 
trabas arancelarias á que en ellas es tán 
sometidos nuestros géneros . Importa 
combatir con ardimiento la equivocada, 
y á las veces capciosa, dirección de fo­
mentar las relaciones de cambio con 
países que no o f recen receptividad 
apreciable n i suficiente á nuestras ex­
portaciones genuinas y naturales. 

A este propósito, no puedo menos de 
hacer notar los peligros que para la 
producción agr íco la española presenta 
el empeño de querer convertir á Ma­
rruecos en un mercado para nuestras 
industrias textiles; el tema requiere 
mayor espacio del que ya me consiente 
la extens ión que estoy dando á este 
trabajo. A la temible semejanza que 
ei problema y proceso de nuestra ac­
ción en el vecino Imperio africano pre­
senta con recientes desaventuras de la 
patria española , hay que añadi r la i n ­
tromisión en el espí r i tu de nuestra po­
l í t ica mar roqu í de añejas paradojas 
mercuriales que es tán , por lo visto, 
crónicamente convencidas de que no 
hay más expor tac ión española ni m á s 
producción española que las de géne ­
ros de a lgodón y de lana.—iAh!, y los 
Orobiernos, también con desesperanto 
cronicidad, van á la rastra de egoísmo 
que luego pagamos bien caros todos 
los españoles 

Correo Agrícola y Mercantil 
(NUESTRAS CARTAS) 

DE ANDALUCIA 
Bonares (Huelva) 3.—Las cosechas 

de uvas y aceitunas se presentan bas­
tante regulares. Las viñas que fueron 
sulfatadas conservan bastante fruto, 
no sucediendo esto con las que no re­
cibieron dicho tratamiento. Las exis­
tencias de vinos quedan muy reduci­
das, cons igu iéndose alguna mejora en 
el precio. 

Acabada la recolección de cereales, 
resulta que las de cebada, avena y es­
caña han sido buenas; la de t r igo , bue­
na también de grano y mejor todavía 
de paja; ia de habas, inferior; regular 
la de garbanzos y endeble la de ma íz . 
A pesar de haber estado agotadas las 
existencias en todos esos granos, se 
nota paralización en las v c u t u s . 

Precios de este mercado: Trigo, de 
45 á 46 pesetas fanega; cebada, de 22 
á 24; avena, de 16 á 20; habas, de 40 
á 44; maíz , de 36 á 38; garbanzos, de 
50 á 100; papas, de 4 á 5 reales arroba; 
aceite, de 60 á 62; vinos, de 7 á 8; v i ­
nagre, de 6 á 14:.—B, M . 

Granada 4 . — E l t r igo se ha co­
tizado en esta plaza de 48 á 52 reales 
fanega, s e g ú n la clase, y la cebada, á 
28.—C. 

Sevilla 5.—Apenas entra aceite, 
y las pocas operaciones hechas han 
sido á precio reservado. 

En baja los trigos, cot izándose sobre 
v a g ó n , sin saco, á 27 pesetas los 100 
kilos los recios, 27 á 27,50 los blan­
quillos, 26,50 á 27 el barbilla y 26,50 
el t r emés . También ha descendido de 
precio l a cebada, quedando á 17. Sos­
tenidas las avenas, de 16 á 16,50 pese­
tas i a rubia y 16,50 á 17 la gris. En 
baja las habas, de 19 á 19,50 las ch i ­
cas y 22,50 á 23 las mazaganas. Los 
altramuces, de 12,50 á 13, y el m a í z , 
de 19 á 19,50, siendo a q u í escasa la 
cosecha de este ú l t imo grano.—C. 

#% Guadix (Granada) 5.—Precios 
corrientes: Tr igo recio, de 11,25 á 11,50 
pesetas fanega; ídem candeal, de 10 á 
10,50; cebada, de 5,50 á 6; habas, de 
10 á 10,50; j u d í a s , de 23 á 25; aceite, 
de 14 á 14,50 pesetas la arroba; c á ñ a ­
mo, de 9,50 á 10; patatas, de 4,50 á 5 
pesetas qu in t a l .—C. 

Carmona (Sevilla) 5.—La cose­
cha de cereales ha sido buena, vendién­
dose cou animación casi todo el t r igo 
á 11,75 y 12 pesetas fanega. También 
se ha vendido mucha cebada á 6. La 
avena, á 5; yeros y ma íz , á 9; habas, á 
10, y garbanzos, á 15. 

Los olivos prometen regular cosecha, 
y el aceite se detalla á 14,50 pesetas 
arroba.—C. 

Torredonjimeno ( J a é n ) 4. — La 
cosecha de aceituna promete ser muy 
buena á juzgar por el estado de los o l i ­
vos. Sin embargo, el aceite se cotiza á 
14 pesetas arroba, con tendencia al 
alza. 

Precios de los granos: Trigo, á 11,25 
pesetas fanega; cebada, á 6,50; habas, 
á 9; an í s , á 16.—C. 

*% Morón de la Frontera (Sevilla) 4. 
Se vienen sintiendo fuertes calores, que 
hacen mucho daño á los maizales y 
melonares. 

Precios: Trigos, á 45 reales fanegas 
el blanco recio, 44 el rojo y 43 el can­
deal; cebada, de 21 á 22; avena, de 18 
á 18,50; maíz , de 36 á 37; yeros, de 34 
á 35; habas chicas, á 36; garbanzos, á 

j 120, 100 y 90 á 95 los finos y 80, 60 y 
40 ios duros; almendras, de 55 á 60; 
patatas, á 5 reales arroba; miel , de 55 

DE ARAGON 
Estercuel (Teruel) 3.—La cosecha de 

cebada fué muy buena, las de t r igo y 
avena regulares, nula las de garban­
zos y guijas, y nulas también las de 
patatas y jud ías de monte por la falta 

; de l luvias. E l estado de las huertas es 
mediano y casi malo, no obstante re­
garlas mucho. 

Cotízase: Triodo, á 36 pesetas cahiz; 
cebada, á 20; t ^ o » á 2 pese tas / j án ta ro 
de unos 11 litros; azafrán, á 2 / pesetas 
la libra de 0,350 kilos el ú l t imo pesado. 
En otros a r t ícu los no hay precios.— (7. 

Calatayud (Zaragoza) 4.—Las 
cosechas pendientes se resienten m u ­
cho por la sequía , habiendo mermado 
bastante la de uva, que será muy corta. 

Precios: Trigo del país , huerta, á 38 
pesetas cahiz; í dem de Castilla, monte, 
sin cot ización; ídem c a t a l á n , á 42; 
ídem hembrilla, á 40; centeno, á 26 
pesetas cahiz; avena, á 15; cebada, á 
19; lenteja negra, á 32; panizo, á 25; 
patatas, á 1,62 pesetas arroba; aceite, 
á 20; carnero, de 1,80 á 2 pesetas k i l o ; 
cordero, á 1,80; cabrito, á 2.— Un lec­
tor de la CRÓNICA. 

Graus (Huesca) 3.—Se termi­
naron las labores de ia t r i l l a con admi­
rable tiempo, y aunque la cosecha no 
fué lo que se esperaba, los labradores 
se dieran por satisfechos si siempre pu 
dieran asegurarlo, particularmente en 
el llamado i ^ w c ^ e , de nueva introduc­
ción en esta comarca, el que ha supe­
rado á todas las clases hasta a q u í co 
nocidas. 

Las l luvi^g dp M^yo y ^unio, que 
tanto favorecieron para la cosecha de 
cereales, redujeron á poco la de frutas, 
incluso la de almendras, que tan bue­
nos productos se sacaba en Ribagorza. 

La de oliva, sin duda debido á la 
pertinaz sequía de todo el verano, ha 
quedado r e d u c i d a á la ú l t i m a ex­
presión. 

Durante la ú l t i m a quincena de Agos 
to nos ha favorecido el cielo con dos 
tormentas, acompañada la ú l t i m a de 
ellas de regular cantidad de piedra, 
cuyos daños no son de consideración; 
pero tres k i lómetros de esta v i l l a , en 
los pueblos de Torre de Esera, Bena 
vente y otros, ha reducido á la miseria 
á sus vecinos, cayendo además tal cau­
dal de agua, que el r ío Esera, desde 
el año 54 del siglo pasado, no había 
subido á esa altura, dejando los pue­
blos que ha invadido sin tierras en los 
montes. 

Los precios de la comarca son los 
siguientes: Aceite, á 60 pesetas los 50 
kilos, con pocas transacciones porque 
loe aojApartulores esperan mayores be 
neficios; t r igo , á 4 4 pesetas cahiz; ídem 
Fucense, seleccionado de una manera 
especial para la siembra, á 64; cebada, 
á 30; avena, á 24; mixtura , á 34; a l ­
mendra vieja, á 40 pesetas, ó 4 el do 
ble decalitro; lana sucia, á 12,50 pese­
tas arroba; patatas, á 1,50 pesetas arro­
ba de 12,50 ki los ; carbón, á 1,25; j u ­
días , á 12 pesetas fanega de rama y 10 
las llamadas de bocheta.—C 

No es la índole de mi trahaio dp i a 6(); PaJa corta, á 20 cént imos de pese 
JU uc ta arroba; carne, á 2,50 pesetas k i lo la 

f de ternera, 2,25 l a de vaca, 1,12 la de 
I borrego y 1 la de cabrito.—(7. (1) Véase el número anterior. 

DE CASTILLA LA NUEVA 
Fuensalicla (Toledo) 2 . — E l curano ó 

recolección de cereales es tá terminado, 
habiendo hecho un tiempo excelente. 
Las cosechas de cebada y avena han 
sido superiores; la de t r igo , algarro 
bas y garbanzos no han pasado de re­
gulares. 

E s t á haciendo falta que l lueva, pues 
de lo contrario no va á quedar una 
aceituna; pero de todos modos la cose 
cha es mala, as í como la de uva se va 
mermando de día en día con estos ca-
lorazos. De buena que se presen tó , pa 
rece va á ser mediana, pues hay mu 
chas cepas que está el fruto medio seco 
y otras seco del todo. 

Precios en esta plaza: Tr igo , á 55 
reales fanega; cebada, á 2 4 ; algarro­
bas, á 30 í d e m , á rasero; garbaínzos, 
s e g ú n clase, de 25 á 45 reales arroba; 
vino t into, de 8 á 10 , con poca salida; 
aceite, á 60.—D. ¡S. 

Quintanar de la Orden (Toledo) 
2. — Llevamos un tiempo seco y de 
grandes calores que es tá perjudicando 
mucho á la uva, pues hace cuatro me­
ses que no llueve. 

Precios corrientes, salvo variación 
Candeal, á 52 reales fanega; jeja, á 51 
t r anqu i l l ón , á 40 y 42; centeno, á 36 
cebada, á 24; avena, á 20; titos, á 43 
yeros, á 36; cominos, á 84; an í s , á 96 

.azafrán, á 148 reales la l ibra de 460 
gramos; vino, á 6 reales arroba de 16 
litros el t into y 5 el b lanco.—L. O. 

«% Torrenueva (Ciudad Real) 4.— 
Si muy en breve no llueve serán nulas 
las cosechas de uva y aceituna, y aun 
lloviendo resu l ta rán muy cortas. 

Precios: Candeal, á 13 pesetas fane­
ga; centeno, á 10; cebada, a 6,50; ave­
na, á 4; vino, á 1,88 pesetas arroba el 
t into y 1,50 el blanco; aceite, á 14; pa­
tatas, á 0,90; queso, á 22,50.—C. 

«** Carranque (Toledo) 4 .—La co­
secha de cereales fué satisfactoria, pero 
las de aceituna y uva serán medianas, 
debido en gran parte á la sequía . 

Precios: Tr igo , á 14 pesetas fanega; 
cebada, á 6; algarrobas, á 9; avena, 
á 5; vino, á 2,50 pesetas arroba; aceite, 
á 1 4 . — a 

Cenicientos (Madrid) 5.—La se­
qu ía va destruyendo la cosecha de uva, 
y las existencias de vino puede decirse 
es t án agotadas, vendiéndose á 2,50 pe­
setas arroba. 

E i t r igo , de 12,50 á 13 pesetas fane­

ga ; centeno, de 6,50 á 7 ; cebada, de 
5,50 á 6; algarrobas, á 7.— ü n lector 
de la CRÓNICA. 

DE CASTILLA LA VIEJA 
Valladolid 5.—Se acen túa la baja de 

los trigos; ayer entraron en los Alma­
cenes del Canal de Castilla 500 fane­
gas, y en los del Arco otras 200, cot i ­
zándose en ambos mercados á 46 reales 
as 94 libras. E l centeno se ha deta­

l l a ^ de 31 á 31,50 las 90 Í4em. 
Uas harinas éó cotizan: Selecta,»á 40 

pesetas los 100 kilos sobre v a g ó n ; ex­
tra , á 39; blanca, á 38; corriente, 
á 3 4 . - ( 7 . 

t% Medina del Campo (Vallado-
l id) 4.—En el mercado de hoy han en­
trado 700 fanegas de t r igo , que se han 
cedido á 45 reales las 94 libras, precio 
que acusa nuevo descenso. E l centeno 
se ha cotizado á 29 reales fanega. 

Tiempo variable, deseándose llueva 
porque el v iñedo se resiente mucho de 
la sequía .— C. 

Rioseco (Valladolid) 4 . — Las 
entradas de tr igo han sido hoy de 600 
fanegas, habiéndose pagado á 44 y 
44,50 reales las 94 libras. La cebada, 
á 24 reales fanega, y la harina de 1. 
clase, á 19 la arroba (11,50 kilos). 

Tiempo bueno.—C. 
Viliada (Patencia) 2.—Tiempo 

de fuertes vientos. Sigue la recolec­
ción. En el mercado de ayer entraron 
900 fanegas de t r igo , que se pagaron 
á 45 reales los 55 litros. Los demás 
ar t ículos se cotizaron como sigue: Cen­
teno, á 36 reales los 55 litros; cebada, 
á 24; harinas, a Í 8 , 17'y 16 reales los 
11,50 ki los ; bueyes de labor, á 1.200 
reales uno; novillos de tres años , á 900; 
añojos y añe jas , á 650; vacas cotrales, 
á 700.—(7. 

^% Belorado (Burgos) 5.—Tiempo 
frío, por lo que tardan en hacerse las 
parvas, pues todav ía no ha terminado 
la recolección de cereales; dicha cose­
cha es abundante y de superior c a l i ­
dad. E l estado de los sembrados de le­
gumbres es superior, esperándose tam­
bién grandes rendimientos. 

Precios: Tr igo , á 46 reales los 55 l i ­
tros; centeno, á 30; cebada, á 28; ave­
na, á 20; habas y yeros, á 45; alubias, 
á 80; garbanzos, á 100, 90 y 80; har i ­
nas, á 18, 17 y 16 reales los 11,50 k i ­
los; patatas, á 5; vino t in to en alma­
cén , pagados ios derechos de consu­
mos, á 20 reales los 16,13 litros.—(7. 

Osorno (Palencia) 5.—Prosi­
guen las faenas de la recolección, que 
es t án muy avanzadas. E l tiempo ha 
refrescado mucho. Los granos han ba-
ado de precio. A cont inuac ión anoto 

los que r igen en este mercado: 
Trigo, á 46 reales los 55 litros; cen 

teño , á 29; cebada, á 23; avena, á 15; 
alubias, á 84; garbanzos, á 120; yeros, 
á 31 ; harina de 1 . ' clase, á 18 reales 
los 11,50 ki los; patatas, á 4; vino t i n 
to, á 13 reales ios 16 litros. — C. 

4% P a m p l í e g a (Burgos) 4 . — U l t i 
mos precios: Tr igo á l a g a y mocho, á 
48 reales los 55 litros; ídem rojo, á 47; 
centeno, á 3 1 ; cebada, á 28; avena, á 
20; alubias, á 90; garbanzos, á 120; 
harinas, á 18,50, 17,50 y 16,50 reales 
los 11,50 ki los; patatas, á 5; vino t i n ­
to, en a lmacén , pagados los derechos 
de consumos, á 21 reales los 16,13 l i ­
tros.—(7. 

Peñafiel (Valladolid) 5 .—Tiem­
po seco y frío, haciendo falta agua para 
ios viñedos y otros cultivos. Tendencia 
floja en ei mercado, habiéndose cotiza­
do: Tr igo , á 47 reales las 94 libras; cen­
teno, á 28 las 90 ídem; cebada, á 24 
reales fanega; avena, á 15; yeros, á 28. 
B l Corresponsal. 

#% Palencia 3.—Precios: Tr igo, á 
46,50 reales las 92 libras; centeno, á 30 
ídem fanega; cebada, á 23; avena, á 16; 
yeros, á 32; patatas, á 4 reales ia arro­
ba.—(7. 

DE CATALUÑA 
Falset (Tarragona) 2.—Esta semana 

empieza la recolección de ia avellana, 
de ia cual se esperan buenos resulta­
dos, á juzgar por los árboles , cargados 
de / ru to , y cuyo precio no es malo, 
pues se pagan á 38 pesetas saco de 
58,50 k i los . Luego comienza la de al­
mendra, cuyo cul t ivo va en aumento; 
sin ser una cosecha, no deja de dar un 
gran rendimiento á muchos propieta­
rios; antes no c o g í a n n i para postres, 
y ahora ingresan en la exhausta c ó m o ­
da algunos centenares de pesetas. 

La de vino bastante escasa, pues se 
ven pocos racimos y de reducidas d i ­
mensiones; y eso que nuestros payeses 
hacen cuanto pueden para que las ce­
pas den racimos en abundancia. Con­
vendr ía lloviera copiosamente, pues 

-hay bastante sequía ; de no llover pron­
to, tendremos poca cantidad. 

Las avellanas, á 25 pesetas cuartera; 
almendras, á 20; vino, á 20 pesetas 
carga (121,60 litros); cebada, á 8 pese­
tas cuartera; paja, á 3 pesetas quintal ; 
aceite, á 24 pesetas cán ta ro (16 li tros); 
t r igo , á 18 pesetas cuartera (80 litros); 
panizo, á 10 ídem; pero de todo con 
escasas existencias.—C. 

Lérida 3.—La sequía va cau­
sando enormes daños en los viñedos de 
la provincia. Los olidos también se re­
sienten de ia falta de agua, y en esta 
comarca es seguro no se coge rá aceite 
para las necesidades del consumo y ha­
brá que importar algo, á pesar de lo 
grande que ha sido ia ú l t ima cosecha. 

Precios de los granos: Tr igo monte 

superior, á 19,50 pesetas cuartera (73,36 
litros); ídem mediano, á 19; ídem flojo 
á 17,50; ídem huerta 1.a, á 16,50; ídem 
huerta 2 . ' , á 16,50; habones, á 13; ha­
bas, á 13; j u d í a s de 1.a, á 22; ídem 
dé 2.*, á 20; cebada, á 10; ídem media­
na, á 9,50; ma íz , á 10,50; avena á 
7,50; centeno, á 12,50.—C. 

#% Vendrell (Tarragona) 5.—pre_ 
cios corrientes: Tr igo , á 15 pesetas 
cuartera; avena roja, á 7,50; habichue­
las, de 19 á 21 ; salvado blanco, á 5,75-
s a l v a d i ^ o ^ á 6,75; menudillo, á 7,'oo' 
salvado rojo, á 5,75; salvadillo rojo á 
6,50; menudillo, á 7,50; harina 4.*' á 
13 pesetas el saco de 60 kilos; ídem 3.a 
á 14; ídem 2.a, á 15; ídem n ú m . 4, 
16,50 á 18; algarrobas, á 7,25 el quin­
ta l c a t a l án ; maíz amarillo, á 12; ídem 
blanco, á 12,50; cebada, á 9; yeros, á 
11; habones comarca, á 13,50; ídem 
habas, á 12.—C. 

f% Balaguer (Lérida) 31.—Funesto 
fué el d ía 21 del corriente mes para los 
agricultores de esta ciudad y pueblos 
comarcanos; después, de todo un día 
nublado esperando Con ansiedad una 
l luv ia que hubiera sido la riqueza de 
toda la comarca para sazonar los olivos 
y v iñedos, de lo que tanto necesitaban 
y preparar las tierras para la próxima 
siembra de cereales, se nos presentó 
cerca de las nueve de la noche una 
gran tormenta de viento, seguida luego 
de un horroroso pedrisco, dejando en 
esta ciudad una de las partes más flo­
recientes de ia huerta completamente 
arrasada de sus mejores hortalizas y 
frutas y de su mayor riqueza, como son 
las j u d í a s , ma í^ y semilla de cáñamo. 
En la parte del secano y Canal de Ur-
gei ha destruido toda ia cosecha de 
vino, que era muy abundante, y la poca 
cosecha que se esperaba de aceitunas. 

No faltaba m á s que este percance, 
puesto que, como informé anterior­
mente y confirmo hoy, la cosecha de 
cereales en secano ha resultado muy 
mala, y en la huerta nada más que me­
diana. No hay duda que muchos de 
nuestros agricultores quedan en una 
suma miseria. 

En el mercado, en v i r tud de la esca­
sa cosecha en legumbres y cereales, se 
han sostenido muy bien ios precios, 
habiendo bastante demanda de todo. 

Actualmente se cotiza: Trigo monte 
superior, de 19 á 20 pesetas cuartera de 
73,36 litros; ídem huerta, de 15,50 á 
18; cebada para semilla, de 10 á 10,50; 
ídem corriente, de 8,50 á 9; habas, de 
13,50 á 14; habones, de 13 á 13,50; 
avena para semilla, de 8,50 á 9; ídem 
corriente, de 7,50 á 8; centeno, de 15 4 
16; arvejones, de 12 á 12,50; alfalfa, 
de 2,50 á 3 pesetas quintal de 41,600 
kilos. 

Respecto al t r igo y habones, el mer­
cado es tá con tendencia á la baja. 

Se empieza á recolectar algo de maíz 
y semilla de cáñamo; pero no puedo 
precisar los precios por no haberse pre­
sentado a ú n en el mercado.—C 

DE EXTREMADURA 
Villagonzalo (Badajoz) 4.—Precios de 

los cereales y caldos: Trigo, á 14,50 
pesetas fanega; avena, á 4; cebada, á 
5,50; habas, á 9,50; altramuces, á 5; 
garbanzos, á 30; aceite, á 14,50 pese­
tas arroba; vino, á 4.—(7. 

Villanueva de la Serena (Bada­
joz) 5.—Animada ia contratación de 
cereales, expor tándose desde hace más 
de un mes de cuatro á seis vagones 
diarios. 

Encalmada la venta de vinos. Pre­
cios: Tr igo candeal y blanco, á 48 rea­
les las 96 libras; ídem rubio, á 50 las 
100; cebada, á 25 reales fanega; ave­
na, á 16; habas, á 40; vino, á 12 rea­
les cán t a ro el t into y 13 el blanco.— 

DE LEON 
Peleagonzalo (Zamora) 2.—Hemos 

terminado el verano sin llover y sigue 
el tiempo lo mismo; así es que las po­
cas uvas que hay se mermarán . La re­
colección de granos, como ya le decía 
en mis cartas anteriores, ha sido muy 
corta y de legumbre mala, tanto que 
la fanega de tierra ha dado dos de si­
miente. E l viñedo lo tenemos perdido 
después de la filoxera con llover tan 
poco. Este año quedará muerto. Exis­
tencias de vino no hay, y de trigo po­
cas, vendiéndose las 94 libras á 48 rea­
les; e l centeno y algarrobas, á 35 y 36 
reales fanega; cebada, á 25 y 26. Los 
garbanzos no tienen precio, y ios pocos 
que hay muy delgados, como ios caí­
dos de otros años .—í7. ¡S. 

Benavente (Zamora) 4.—Tiem­
po bueno, tocando á su término la re­
colecc ión , que en conjunto ha sido 
buena. En baja los cereales. Precios 
corrientes: 
* Tr igo , á 45 reales los 55 litros; cen­
teno, á 30; cebada, á 24; avena, a 19; 
habas, á 38; algarrobas, á 2 0 ; alubias, 
á 84; muelas, á 40; garbanzos, á 1^» 
90 y 80; harinas, á 18,50, 17,^0 ? 
16,50 reales los 11,50 ki los; patatas, a 
5- vino t in to , á 16 reales los 16 litros; 
bueyes de labor, á 1.200 reales uno; 
novillos, á 1.000; añojos, á 800; vacas 
cotrales, á 900; lana blanca, á 48 rea­
les ios 11,50 kilos.—C. 

León 3,—Los trigos han tenido 
importante baja de precios, cediéndose 
desde hace unos días á 44 reales ios w 
l i tros. . ~ 

Los demás a r t í cu los se cotizan: ^eu 
teño , á 27 reales ios 55 litros; cebada, 
á 26; avena, á 18; habas á 63. 
bias, á 80; garbanzos, á 120, 100 y W, 
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patatas, á 4 reales los 11,50 ki los ; bue­
yes de labor, á 1.500 reales uno; novi ­
llos, á 1.700; añojos , á 700; vacas co­
trales, á 1.000; cerdos a l destete, á 60; 
carneros, á 86; ovejas, á 6 6 . — C . 

Fuentesaúco (Zamora) 4.—Toca « * á su té rmino la recolección, habiendo 
sido en general satisfactoria; de gar­
banzos ha sido muy corta. Tendencia 
floja en el mercado. 

Precios: Tr igo , á 45 reales los 55 l i ­
tros; centeno, á 30; cebada, á 29; ave­
na, á 20; habas, á 38; algarrobas, á 33; 
garbanzos, á 160 ídem los superiores, 
130 los regulares y 110 los medianos; 
muelas, á 40; harinas, á 19, 18 y 17 
reales los 11,50 kilos; patatas, á 5; 
vino t i n t o , á 12 reales el cán ta ro 
(16,13 litros); ídem blanco, á 13; bue­
yes de labor, á 1.500 reales uno; novi­
l los, á 2.000; añojos y añe jas , á 750; 
vacas cotrales, á 1.000; cerdos al deste­
te, á 60; ídem de seis meses, á 140; 
ídem de un año , á 260.—C. 

Mansilia de las Muías (León) 4. 
Siguen las faenas de la recolección 
favorecidas por buen tiempo. 

Precios: Tr igo , á 47 reales los 55 
li t ros; centeno, á 34; cebada, á 26; 
avena, á 20; alubias, á 80; garbanzos, 
á 120; harinas, á 18,50, 17,50 y 16,50 
reales los 11,50 kilos por primeras, se­
gundas y terceras clases, respectiva­
mente; patatas, á 6; vino t into, á 21 
reales los 16 li tros; bueyes de labor, 
á 1.600 reales uno; novil los, á 1.300; 
vacas cotrales, á 1.000; cerdos al des­
tete, á 56 reales uno; ídem de seis 
meses, á 220; ídem de un a ñ o , á 15.-0 . 

DB SAVARRA 
Arguedas 5 . — T e r m i n ó la t r i l l a , y 

con ella las faenas de la recolección de 
cereales, quedando satisfechos los agr i ­
cultores, pues los rendimientos han sido 
buenos en cantidad y clase. E l estado 
de las hortalizas es t amb ién bueno. 

Bastante demanda de granos, ha­
biéndose pagado: Tr igo , de 5,50 á 5,75 
pesetas robo (28,13 l i t ros) , temiéndose 
desciendan estos precios; cebada, de 
2,75 á 3; avena, de 3 á 3,25.—Un lec­
tor de la CRÓNICA. 

Urroz 3.—Buenas las cosechas 
de t r igo , cebada y avena, y mediana 
la de los granos llamados minuciales. 

Precios: Tr igo , á 6 pesetas robo (28,13 
litros); cebada, á 3,50; avena, á 3; ha­
bas, á 4,25; beza, á 4; m a í z , á 5; a lu ­
bias, de 12 á 16; g i rón , á 3,50; vino 
t in to , á 2,60 pesetas cán ta ro de 11,77 
l i t ros ; aceite, á 20,75 pesetas arroba; 
patatas, á 2 .—P. 

OMte 2.—Las v iñas presentan 
m u y buen aspecto, pero la cosecha no 
responderá al mismo por la desigualdad 
que se observa en muchas cepas, que 
tienen poca uva. E l negocio de vinos 
parece animarse algo en su venta, aun­
que los precios no son altos. Estos d ías 
se han vendido varias cubas á 7 y 7,50 
reales cán ta ro de 11,77 li tros, y creo se 
h a r á n ajustes á estos precios ó ta l vez 
algo más . Las existencias se estiman 
en unos 15 vagones. 

Respecto á cereales ha sido regular 
el rendimiento del t r igo y escaso el de 
cebada. E l t r igo comenzó á 25 reales 
robo (28,13 l i t ro s ) , pero muy pronto 
subió á 26, y hoy, en vista de las po­
cas demandas, ha bajado á 25. La ce­
bada y la avena, á 13 reales robo. De 
los pueblos del contorno éste es el que 
mejores precios ha tenido para el t r igo . 
E l Corresponsal. 

DE LA RI0JA 
San Asensio (Logroño) 4.—Se ha ter­

minado la recolección de cereales, ob­
ten iéndose mejores resultados que se 
esperaban. 

E l estado de los pocos viñedos libres 
de filoxera es mediano por haber sido 
atacados de mi ld iu y mucho oidium; 
así es que la cosecha de uva será muy 
corta. 

La venta de granos con mucha de­
manda. Precios: Tr igo , á 12 pesetas fa­
nega; cebada, á 6 , 2 5 ; avena, á 4,75; 
habas, á 8,50; arvejas, á 6,25. 

De vinos se han vendido el mes d© 
Agosto seis cubas á 4 pesetas los 16 l i ­
tros y quedan 10 cubas para la venta. 
Á . V. 

DE VALENCIA 
Teresa de Cofrentes (Valencia) 2.— 

E l presente año a g r í c o l a 1909 nos ha 
prometido mucho y nos va pagando 
poco. En los sembrados de los cereales, 
particularmente en las huertas y lo que 
estaba muy abonado, el tumbado de las 
mieses nos ha amortizado una tercera 
de cosecha. Las v iñas p romet í an m u ­
cho, y ahora calculo si habrá una me­
dia cosecha. Las oliveras ídem, y habo­
nes una cuarta de cosecha si llega á 
cabo; los patatares t e n d r á n una media 
cosecha; de frutas es tá regular. 

Los precios de este mercado son: T r i ­
go ruspinegro, á 15 reales la barchilla; 
ídem gordo, á 14; patatas, á 4 reales 
arroba; vino, á 4 reales el c á n t a r o ; acei­
te, á 15 pesetas la arroba. 

Buena falta hac ía que á la uva y á 
los vinos se les pusiera un precio regu­
lar, porque de lo contrario no sé q u é 
se rá de nosotros. 

Ruego encarecidamente protección 
para l a agr icul tura , porque el labra­
dor no experimenta más que un desen­
g a ñ o tras otro; siempre está sufriendo 
todas las consecuencias; a l labrador le 
invade el Estado, la Provincia, el M u ­
nicipio, la langosta, el gusano, el p u l ­
g ó n y otras plagas; asi como también 
los meteoros, el rocío, la escarcha, el 

hielo, el sol, el aire, la l l u v i a desorde­
nada, la piedra. De modo que todo i n ­
fluye para malograr las cosechas. 

Hace ya que no ha l lovido desde el 
mes de Junio pasado, y se sienten mu­
chos calores, habiendo llegado la tem­
peratura del exterior hasta 50 grados 
c e n t í g r a d o s . — / . M. 

Valencia 5. — L a cosecha de 
vino será en la provincia bastante más 
corta de lo que se esperó á ra íz de l a 
brotación, debido á la mediana flores­
cencia, el mi ld iu , filoxera y otras pla­
cas y accidentes atmosféricos. 

Muy anima'da la expor tac ión de me­
l o n e s , habiendo mejorado algo los 
precios. 

Los arroces en cáscara , de 20 á 22,50 
pesetas los 100 kilos por M o n q u i l í y 43 
á 44 por Bomba; ídem elaborados, de 
32 á 38,25 y 65 á 71 , respectivamente; 
azafrán, á 132 reales l ibra (355 gramos) 
la clase superior, 126 la superior co­
rriente y 114 la baja; cebada, de 18 á 
19 pesetas los 100 ki los ; avena, de 19 
á 19,50; habas, de 23 á 23,50; p iñones , 
á 195; algarrobas, á 1,75 pesetas arro­
ba.—(7. 

*** Bocairente (Valencia) 5 . — L a 
cosecha de cereales ha sido buena, y 
mediana la de legumbres. Las de vino 
y aceite serán muy escasas, porque 
tanto los viñedos como los olivos t ie­
nen poco fruto y se resienten de la per­
tinaz sequía ; no ha llovido en todo el 
verano. 

Precios: Tr igo , á 3,50 pesetas bar-
chi l la (13 litros); cebada, á 2; maíz , á 
2,25; vino t in to , a l ruinoso precio de 
cincuenta céntimos el cán ta ro de 11 l i ­
tros; aceite, á 15 pesetas arroba.—C 

N O T I C I A S 

Terminada la recolección de cereales 
con buenos resultados en general, son 
ya importantes las ofertas en los mer­
cados, y , como consecuencia, declinan 
los precios. La baja de los trigos en las" 
principales plazas de Castilla la Vieja 
es muy sensible. E l sábado ú l t imo se 
cotizó dicho grano en Valladolid á 46 
reales las 94 libras, en Medina del Cam­
po á 45, y en Ríoseco, de 44 á 44,50. 

La pertinaz sequ ía va mermando 
muy seriamente la cosecha de uva en 
Ca ta luña , A r a g ó n , Valencia, las dos 
Castillas y alguna otra región. 

Además , el oidium ha invadido con 
suma fuerza muchos viñedos de la Rio-
ja y otras comarcas. 

Por dichas causas y la mediana flo­
ración, así como por el mi ld iu y la pla­
ga filoxérica, será corta en España la 
próxima cosecha de v ino . 

En Orihuela ha descargado una ho­
rrorosa tormenta, cayendo much í s ima 
piedra. 

Las pérdidas ocasionadas por el pe­
drisco se calculan en 500.000 pesetas. 

Los damnificados piden socorros al 
Gobierno. 

Témese mucho en la Gran Bre taña 
que al expirar en 1911 el convenio 
arancelario con el J a p ó n , pueda, en el 
caso de no renovarse, salir extraordina­
riamente perjudicado el comercio bri tá­
nico, hoy impor tan t í s imo, con aquel 
país del Extremo Oriente. 

La cosecha de frutas de verano es 
muy abundante en la Rioja y los pre­
cios ruinosos para los propietarios. De 
Casalarreina se han expedido varios 
vagones de la rica ciruela Claudia con 
destino á Par í s y Londres, á 50 cénti­
mos de peseta la arroba (11,50 kilos) y 
escogrido el fruto en el árbol . 

En l a ú l t ima sesión celebrada por la 
Cámara de Comercio de Zaragoza acor­
dóse ratificar el acuerdo que se tomó 
en Valencia de celebrar en Buenos 
Aires un C o n g r e s o de Cámaras de 
Comercio. 

E l s ábado , domingo y lunes p róx i ­
mos se ce lebrará en Burdeos la «Fiesta 
de las Vendimias», organizada por e l 
periódico L a Petite Qironde. 

Con el apoyo y e l concurso del M u ­
nicipio bordelés, de las Corporaciones 
todas del Sudoeste y de los grupos 
agr íco las y vi t íco las , comerciantes é 
industriales del departamento y de la 
reg ión , el Comité organizador de la 
«Fiesta de las Vendimias» , del que for­
man parte elevadas personalidades del 
comercio y de la vi t icul tura , bajo l a 
presidencia del Diputado M . de la Tre-
moil le , Pr ínc ipe de T á r e n t e , ha logra­
do la realización de tan vasto y com­
plejo pensamiento. Debe agregarse que 
el Comité citado e s t á protegido por un 
poderoso Sindicato de g a r a n t í a , cuyo 
capital excede de 450.000 francos. 

En la m a ñ a n a del domingo una sun­
tuosa cabalgata recorrerá las calles de 
la ciudad, concurriendo á l a misma 
las Delegaciones provinciales ataviadas 
con sus caracter ís t icos trajes antiguos, 
cuidadosamente reconstituidos. 

Ampliando el or iginal pensamiento, 
l a «Fies ta de las Vendimias» adquiere 
el ca rác te r de una verdadera epopeya 
ag r í co l a . A l lado de las carrozas del 
V i n o , de las V i ñ a s , de las Grandes 
Marcas, admite en las filas de su ca­
balgata la carroza del Cognac, la de la 
Resina, la del A l b i l l o , la de la Ciruela, 
la de l a Trufa, etc., todo, en una pala­
bra, cuanto de bueno y út i l ofrece la 
fértil campiña del Sudoeste. 

La parte escénica de estas fiestas 
pintorescas y sin precedentes se des­

arrol lará en la admirable plaza de los 
Quinconces, en un inmenso teatro edi­
ficado á la antigua, capaz para 25.000 
espectadores, donde eminentes artistas 
de la Opera y de la Opera Cómica i n ­
te rpre ta rán un magnifico poema lírico 
titulada: «Baco, t r iunfante», escrito es­
pecialmente para esta fiesta por M. Hen-
ri Cain, y con música de M . Camille 
Erlanger. 

Entre otros acuerdos adoptados en 
su ú l t ima reun ión por la Federación 
Agraria de Levante, figuran los s i ­
guientes: 

Solicitar la modificación del r é g i ­
men tributario de las Provincias Vas-. 
congadas en lo que afecta á la lesión 
que se produce á los productos de la 
agricul tura, y muy especialmente a l 
vino. 

Dar por terminada la c a m p a ñ a en 
orden á la organizac ión de Cooperati­
vas naranjeras y á la federación de las 
mismas, sin perjuicio de asistir á d i ­
chos organismos en todo lo que l a 
mencionada entidad pueda contribuir 
á facilitar su feliz funcionamiento. 

Celebrar p róx imamente enVi l lar rea l 
una Asamblea para solicitar del Go­
bierno el mantenimiento í n t e g r o , y sin 
atenuaciones que la hagan ineficaz, de 
la Real orden de 20 de Octubre de 1899, 
referente á la franquicia en la in t ro­
ducción en E s p a ñ a de envases de ma­
dera, armados ó sin armar, con destino 
á l a expor tac ión de productos de la 
agricultura nacional. 

Proponer á l a Presidencia de la j 
Unión Agraria E s p a ñ o l a , como temas 
ó ponencias de la Federación para el 
Congreso Agr íco la Nacional que ha de 
celebrarse en Valencia en la primera 
decena de Noviembre próximo, los s i ­
guientes: 

A. Acción pol í t ica de las fuerzas 
agrarias e spaño las .—Ponen te , Exce­
lent ís imo Sr. D. José Estruch Cháfer. 

B . Medios prácticos de implantar 
en España el crédito mobiliario a g r í c o ­
la.—Ponente, Excmo. Sr. D. Juan Na­
varro Reverter. 

E n una finca que en Cárcar posee 
D. Domingo Pérez Armendár iz fueron 
destruidas noches pasadas unas 3.500 
plantas de pimientos, y practicadas las 
averiguaciones del caso se ha conse­
guido dar con el autor d é l a salvajada, 
que es un t a l Anselmo Soto A r m e n d á ­
riz, el cual ha sido detenido por l a 
Guardia c iv i l de Andosilla y puesto á 
disposición del Juzgado correspondien­
te, que instruye diligencias. 

Las obras del ferrocarril directo de 
Vitoria á Bilbao van muy adelantadas. 

Se dice que dentro de este año se da­
rán por ultimadas. 

Quien quiera que sus árboles aumen­
ten la producción, establezca cerca de 
ellos un bien poblado colmenar. 

Las abejas visitan las flores, y de esa 
visita resulta que muchas de esas mis­
mas flores, condenadas á no dar fruto, 
lo dan, y bien formado. 

Es t á calculado que las plantas cuyas 
flores son fecundadas perlas abejas dan 
50 ó 60 por 100 m á s de fruto que las 
que no lo son, y aun hay otra ventaja 
que pocas gentes conocen: quien quiera 
sembrar árboles de fruto, gana mucho 
en aprovechar simientes de los frutos 
cuyas flores hayan sido fecundadas por 
«polen» pro viniente de otras plantas 
de la misma especie. No tengan recelo 
de que las abejas agujereen ios frutos, 
no; l a abeja no tiene agui jón para agu­
jerear; tiene apenas una especie de len­
gua, para lamer. Si el fruto estuviese 
abierto, ella lame; de lo contrario, nada 
hace. 

L a abeja es, sin duda alguna, la ma­
yor amiga del labrador: nada le pide, 
y en cambio es mucho lo que le da. 

Son incalculables los millones de to ­
neladas de azúcar que las abejas cogen 
de las flores y hasta de los brotes y de 
las hojas de ios árboles . 

Ese azúcar representa tanta riqueza, 
que bien merece en premio las moder­
nas colmenas que hoy se les dan, en 
vez de las viejas viviendas de viejo 
corcho que antes t en í an . 

La Cámara de Comercio de Madrid 
anuncia que dentro de dos meses sa ldrá 
de E s p a ñ a la expedición comercial á 
América , que á propuesta de los Presi­
dentes de las Cámaras de Comercio de 
Barcelona, Valencia y Madrid, y Dele­
gado del Fomento del Trabajo Nacio­
nal de Barcelona, fué acordada en e l 
Congreso económico de Zaragoza. 

Han dado comienzo las obras de la 
fábrica de ácido sulfúrico y superfosfá-
to s que crea en Malaga la /Sociedad 
Ibérica de ¡Suyerfosfatos. La capacidad 
de producción de la fábrica será de m i l 
toneladas a l mes de ácido sulfúrico y 
2.000 de superfosfato. Se ha encargado 
de la dirección de la Sociedad el Inge­
niero M . Francis Durand. 

V I N O S T I N T O S 

D E L A S BODEGAS EN E L C I E G O (ÁLAVA 
DE LOS HEBSDEBOS DEL 

E X C M O . S R . M A R Q U E S D E R I S C A L 
Exposición de Burdeos de 1895.—DIPLOMA DE HONOR 

Lo, «táí alia, recompensa concedida A los «»«oi tintos tztranjerot 

PRECIOS 1N li ISTACIÓN DE CENICERO 

Barrica de 225 litros con doble envase 
Barri l > 100 > id. 
Idem > 75 > id. 
Idem » 50 > id. 
Idem > 25 > id. 
Caja con 25 botellas 
Idem » 12 id. 
Idem > 25 medias botellas 

V I N O E N S U 

2.° AÑO 

Petetai 

230 
110 
,85 
60 
35 
> 
> 

S.er AÑO 

Pmttat 
i.0 AÑO 

Ptteiai 

280 
130 
100 
70 
40 
> 
» 
> 

350 
160 
120 
85 
45 
50 
25 
32 

PESO 
aproximado 

Kilot 

300 
140 
112 
80 
40 
50 
25 
30 

Pedidas. Pueden hacerse al Administrador en Elciego (Alava), M. O. Dubos, dirigiéndole 
xas cartas por Cenicero, 6 al apoderado de la casa en Madrid, D. Emilio Domínguez y Pérez 
Cuesta de Santo Domingo, n ú m . 5, principal izquierda. 

Pago. A l contado, al hacer el pedido, en letra á ocho dias vista sobre Madrid. 
Advertencia. L a procedencia legít ima de estos vinos se acredita con la marca antes citada, 

que va siempre puesta en las barricas j barriles y en sus dobles envases, en las cajas para bo­
tellas, en las cápsulas, corchos, etiquetas, y en el plomo que sellará la malla de alambre que 
envuelve á la botella y á la media botella. E u los corchos va marcado el auo del viuo.—Todos 
los envases se envían precintados. 

Se admiten las botellas y las medias botellas vacias abonando al consumidor pesetas 0,25 
por cada una, con tal de que devuelvan las mismas con sus fundas y sus cajas.—No se admiten 
los envases vacíos del vino en barricas y barriles. Tampoco se remiten etiquetas con esta clase 
de pedidos. 

Aviso muy importante é. los consu.m.idLor'oa. 
Exigir siempre intacta la malla de alambre que precinta á la botella y á la media botella. 
Eijense muy especialmente en nuestra marca concedida. 

TALLER DE MÁQUINAS AGRICOLAS 

Especialidad en aventadoras. ra M HlfAf 
R O N D A D E L A E S T A C I O N . — L E R I D A 

Las únicas que han alcanzado el primer premio de 2.000 pesetas y la adquisición de la aventa­
dora por el Ministerio de Agricultura en el Concurso celebrado en Madrid en la Escuela de Agri­
cultura de la Moncloa en Junio de 1904.—Diploma de honor, Madrid, en Mayo de 1907.—Gran 
premio en la reciente Exposición Hispano-Fraucesa de Zaragoza, 1908. 

Las ruedas y varas que lleva la máquina son de quita y pou. 

C E N T R O V I T Í C O L A D E L P A N A D É S 
V I D E S A M E R I C A N A S 

Ixeotáreas de "viveros y plantaciones. 

FUNDADAS EN 1889 

J A I M E S A B A T É 
D I E E C T O B - P K O P I E T A K I O 

Villafranoa del F'an.adós (Provincia de Barcelona) 

Cultivos mejor organizados y m á s importantes de Europa. 
Para la p róx ima c a m p a ñ a de 1908-1909 tiene esta Casa puestas en vivero 

3.780.439 Plantas injertadas de todas las viuíferas de E s p a ñ a 
sobre los mejores pies americanos. 

1.455.000 Estaquillas para barbados. 
Sus 52 hec tá reas con 165.000 pies madres eu pleno desarrollo p roduc i rán este 

año la fabulosa cantidad de 
4.000.000 de estaquillas injertables. 
6.000.000 de estaquillas para vivero. 

Exportación á todas las reg-iones vit ícolas del mundo. 
Talleres de injertar visitados por S. M. el Rey D. Alfonso X I I I . 
Proveedor efectivo del Patrimonio de la Real Casa. 
Desfondes de tierras á gran profundidad, con maquinaria á vapor, propiedad de 

esta Casa.—Roturaciones y plantaciones á forfait (destajo). 
Casa de absoluta confianza, recomendada por todos los Ing-enieros ag rónomos . 
Capital invertido en viveros y plantaciones, y diversos locales y talleres: 

¿500.000 pesetas. 

GARANTÍA DE AUTENTICIDAD.—Los Sindicatos, Sociedades de Agricul tura , 
Cámaras Agrícolas , Ayuntamientos, Viveros oficiales y Agrupaciones de Propie­
tarios.—Pago después del brote, es decir, á fin de Junio, cuando por la hoja se 
haya comprobado la rigurosa selección y absoluta pureza de las plantas. 

Pídanse precios en toda época del año , así como el Catálogo ilustrado, con la 
descripción de los viveros y plantaciones, g a r a n t í a s excepcionales que se ofrecen, 
notas de. adaptac ión y afinidad é instrucciones para plantar. 

Dirección telegráfica: SABATÉ-VILLAFRANCA PANADES 

C A M P O S E L Í S E O S D E L É R I D A 
GRAN CENTRO DE PRODUCCIONES AGRÍCOLAS 

DIRECTOR-PROPIETARIO 

D. FRANCISCO ViOAL Y CODINA 

Especialidades que recomiendan á esta ant igua y acreditada Casa, 
ARBOLES FRUTALES en grandes cantidades de las especies y variedades 
m á s superiores que en Europa se cul t ivan . 

V I D E S A M E R I C A N A S 
I N J E R T O S B A R B A D O S E S T A Q U I L L A S 

de inmejorables condiciones y absoluta autenticidad. 

PreClOS m u y eCOnÓmiCOS en pedidos de alguna importancia . 

VINOS FINOS DE RIOJA.—Hay en 
venta 40 bordelesas de la cosecha de 
1903. Dirigirse á D. Mariano Mont i l l a , 
cosechero en Casalarreina (Haro). 

C A M B I O S 
SOBRE PLAZAS EXTRANJERAS 

Día 7 
Parla á la vista 9 15 
Londres & la vista (Ub. eater.) ptas. 27 45 

~~Madrid, 1909.—Bailly-Bailliere é Hijos, 
Calle de la Cava alta, núm, 5, 

Entre los productores directos que haa hecho sus pruebas con éxito, figuran en primera línea 
los tintos 156 y 405 Seibel y 132-11 Couderc, y los blancos de este hibridador 117-3, 146-51 
y 343-14. 

156 y 405 Seibel son muy resistentes á la filoxera, sequía, mildiu, oidium y black-rot, y 
deben plantarse en tierras de media fertilidad cuando menos, y que no excedan del 34 por 100 de 
cal. 156 da vino remarcable, de fuerte y hermoso color rojo, bueu aroma, rico en extracto seco, 
alcohol y acidez y gusto franco, habieudo agradado extraordinariamente el elaborado en 1906 
por la Estación Euoiógica de Haro. 405 Seibel rinde superior vino clarete. 

132-11 Couderc, es casi indemne á la filoxera y muy resistente á las plagas criptogámicas; so­
porta el 50 por 100 de cal, puede cultivarse hasta en terrenos superficiales y es gran productor 
de buen viuo, pero éste no iguala á los de 156 y 4U5 Seibel. E l ampelógrafo Malafosse ha dicho 
que 132-11 destrona á la retama y el espino. Su adaptación está limitada por la madurez de la 
uva, que en Francia es de tercera vendimia. E n los cascajos de Cuzcurrita (Kioja Alta) sazona á 
la vez que el temprauillo, y 156 Seibel veinte dias antes. 

156 Seibel y 132-11 Couderc se han aclimatado muy bien en la Rioja, y rinden abundantes 
cosechas hasta en tierras mediocres. La producción de 156 Seibel, á la cuarta hoja, ha sido de 
1 ^ á 2 Va hilos por cepa, y la de 132-11, al sexto año, de 3 á 4 Va kilos. 

Los blancos 117-3, 146-51 y 343-14 Couderc son altameute resistentes á la filoxera, el calcáreo 
y las criptógamas, de frutos tan selectos como las mejores viníferas y de bastante fertilidad. 

I LIQUIDACIÓN CASI DE BALDE 
! Arado de 2 discos giratorios de quita y pon, última novedad, modelo americano; 
¡ entra en terrenos durísimos sin dejar terrones, á prueba Pesetas 300 
i Segadora gavilladora Gauloisse muy buen uso y á toda prueba » 330 

1 vertedera giratoria, de una caballería para viñas y otra de pareja para tie-
\ rras, una • » 15 

2 ejes para carro y el herraje de los rodales respectivos, cada juego en » 18 
\ 5 collerones de coche, en buen uso, uno » 3,50 
i 5 tinos de roble superiores, de gran confianza, á 0,30 pesetas la cántara, puestos 
[ sobre vagón Haro. 
! 6 pipas de 1 y 2 cántaras, eu perfecto uso, una » 2,50 
\ 8 columnas de fundición iguales para sostener galería ó hacer cenador, de 2,10 
i metros de alto1 por 6 cm. de diámetro, con molduras, á mitad de precio, ó 
I sea á 0,22 pesetas el kilo. 
| Dirigirse á D. CÉSAR SANZ, Ingeniero.—Muro del Carmen, 2, LOGROÑO. 



OROMIOA DB TIHOS Y ^ U R B A I i K S 

CASA E S P E C I A L I S T A 
DE 

M A Q U I N A S A G R I C O L A S Y V I N I C O L A S 
V E N T A E X C L U S I V A D E L A S 

Sembradoras SAN BERNARDO 
Idem RUD SAGK 

Segadoras DEERING I D E A L 
Trilladoras RUSTON 

PidLcm oatá-log-os especiales 

ALBERTO AHLES Y COMPAÑÍA 
BARCELONA, Paseo de la Aduana, 15 y 17. MADRID, Alcalá, 68 

^ . x x x n C R Ó M C A de V I N O S í C E R E A L E S * ™ 
La CRÓNICA aparece todos los miércoles, y cuenta treinta y dos años de existencia; 

publica interesantes artículos, estados de precios, unas 3.000 correspondencias agríco­
las al año y otros útilísimos trabajos. 

Más de 500 corresponsales informan k este periódico de la cotización de los pro­
ductos agrícolas, estado de las cosechas, etc. Se manda un número á los que lo 
pidan. 

Precios de subscripción: SEIS PESETAS SEMESTRE en toda España, y 8,50 fran­
cos en el extranjero y Ultramar.—Dirig-irae al Administrador, calle de Alberto Bosch, 
número 42, principal (esquina á la de Alfonso X I I ) , M a d r i d . — A D E L A N T A D O . 

i r n o s \mm m m r a p m f i c m D o s 
TRABAJAN POR LIGERA QUE SEA LA BRISA 

¡¡Aguantan las tempestades más violentas!! 
¡¡Elevan el agua á cualquier altura!! 

Instalaciones para particulares y Sociedades. Numerosas instalaciones en F R A N C I A 

y sus C O L O N I A S . — P e d i d referencias.—Explicaciones y presupuestos á quien los solí 

cite. 

SE GARANTIZA EL TRABAJO 
MOTORES DE PETRÓLEO Y DE VAPOR — MÁQUINAS DE TODOS LOS SISTEMAS 

R o m arado brabanl, lodo de acero " L E R E V E 
Suprimido el tomillo que regula la profundidad. 99 

Gran l igera de t r a c c i ó n . TRABAJO ABSOLUTAMENTE PERFECTO Precio m u y económico . 

PLISSONNIER # LY0N (Francia). 
, ¡ ¡Máquinas de todas clases de las mejores marcas del mundo!!—Se env ían C a t á l o g o s 
gratis.—Se desean representantes acreditados. 

i i d i i i nu m mi mmm 
Este medicamento es el que m á s pronto cura los S A B A Ñ O N E S , sin experimentar 

molestia alguna. 

E L A N T I R R E l M T I C O LÓPEZ O L M E D I L L A 
cura los r e ú m a s y dolores nerviosos tan pronto como se usa, sin producir n inguna 

molestia en l a p ie l . 

Ungüento vexícante para Veterinaria. 
Sus resultados son tan positivos que siempre ha respondido á su ap l icac ión . 

D e p ó s i t o general, casa del autor L Ó P E Z O L M E D I L L A , en Belmente (Cuenca), 

y M A R T Í N D U R A N , T e t u á n , 3, Madr id . 

mm umm \ mmm ü n 
L a Sociedad general de Industr ia y Comercio posee, entre otros negocios, la explo­

t a c i ó n de las m á s importantes fábr icas nacionales de super íos fa tos y abonos minerales 

compuestos, á c i d o s sulfúricos, anhidro y comercial, á c i d o s n í t r icos y c lorhídr icos , sulfa-

tos de sosa, glicerinas comerciales y f a rmacéu t i ca s , co lod ión y d e m á s productos quí­

micos. 

F á b r i c a s en Elorrieta, Zuazo y Guturr ibay (Vizcaya); en E l Caloyo y Avilós (Astu­

rias); en Bonanza y Trafaria (Portugal). 

Dir í janse los pedidos: 

Gran Vía, I , BILBAO.-Villanmva, II, Apartado 340, MADRID.—Edificio del Banco Asturiano, OVIEDO 

A V E R L Y , M O N T A U T Y G A R C Í A 
Z A B A G O Z A 

Telas m e t á l i c a s , cribas, alambrados de espinos artificiales. Piedras de mol ino, y toda 

clase de m á q u i n a s ag r í co l a s é industriales. 

Segadoras, t r i l los de todos sistemas, aventadoras, arados, prensas de paja, heno y 

alfalfa, y todos los nuevos út i les de campo. 

PÍDANSE CATALOGOS ZARAGOZA 

A R A D O G I R A T O R I O 
AGRICULTORES: n* uséis otro arado <pieel arada Giratorio sistema «PAIACÍH» 

CON P R I V I L E G I O E X C L U S I V O 
CLo$ falsificadores serán perseguidos por la ley) 

Es el mejor, má» ligero, m&i fuer­
te y más barato de loa conocidos 
hasta el día. 

Fara que nadie pueda llamarse k 
engaño se da á prueba. 

También se remiten Catálogos á 
quien los desee. 

Fara la venta se necesitan repre­
sentantes en los pueblos en que no 
los haya dándoseles un tanto por co­
misión. 

Los pedidos á Ensebio Palacín, autor y constructor, Huesca, calle de San Lorenzo. 
A l que presente un arado de mejor manejo, más útil y más barato, se le regalan 

200 pesetas. 

Premiado con Me­
dalla de oro y plata 

en varias Exposi-
ciones. 

Aviprnon, 1880; 
Bordeaux , 1895; 
Lyon, 1894, y Monb-
pellier, 1896. 

Destructor radical del Oidium; del Mildew con mezcla 
de sulfato de cobre, y del Antracnosis mezclado con sulfato 
de hierro.—Destruye ó aleja las hormigas, pulgones, oru­
gas altisas, negrilla y demás insectos que atacan las plan­
tas y árboles. 

Unico en su clase preservativo de las heladas en los reto­
ños de la viña. 

PILVEBIZADOR BOER--AZUFRADORA B1ABAIJX--FUEILE CON DEPÓSITO 
K o m á s sulfato de cobre contra el Mildew y el Black-rot. 

Emplear el sulfatizador líquido Tardieu, que es más eco­
nómico, seguro y rápido, siendo sencillísima la preparación; 
basta verter la dosis en el agua y emplearlo acto continuo sin 
que se pierda al guardarlo. 

Azufre líquido nicotinado: Para su empleo sirven los 
mismos sulí'atizadores que para todos los líquidos y combate 
con éxito el Oidium á la par que otras enfermedades. 

Parinsecto y nitrato de cobre líquidos: Productos para 
combatir todos los insectos y hierbas dañinas y preparar las 
plantas y árboles á librarse de enfermedades. 

Encaladura de las cimientes: Líquido preparado para 
remojar las semillas y evitar la destrucción de las mismas por 
los insectos. 

Dirigirse: J. M. Thibaudier — Diputación, 93 — BAECELONA 

FABRICACIÓN DE ANISADOS FINOS 
Especialidad " A N I S B A L M A S E D A „ 

Primer premio en l a Expos ic ión de Ciudad Real de 1907. — Medalla de oro en Zaragoza 1908. 

A G A P I T O B A L M A S E D A (MALAGÓN) 

C O S E C H E R O S 
Si queréis conservar vuestros vinos 

á cubierto de alteraciones y enferme­
dades, usar el Conservador X, producto 
inofensivo y de positivos resultados. 

Se envía Catálogo general gratis de 
productos enológicos, esencias, etc., et­
cétera, á quien lo solicite, y se concede 
la representación á buenos agentes. 

Dirigirse á D. José González, de La 
Solana (Ciudad Real). 

SE OFRECE MECÁNICO para 

E s p a ñ a , especialista en m á q u i ­

nas segadoras y ataderas; traba­

ja hierro y madera. Informes los 

dará Francisco Lópea , Tamarit , 

151, Barcelona. 

M A Q U I N A R I A M O D E R N A 
PARA LA ÍABRICACION DE ACEITES f W Y CORRIENTES 

D E S H U E S A D O R A , T R I T U R A D O R A Y R E M O L E D O R A 

Sistema S A L V A T E L L A 

Deshuesadora para elaborar aceites finos. 
Trituradora para moler gran cantidad de aceitunas. 
Remoledora para remoler los orujos por aceites corrientes. 
Bombas especiales para trasegar aceites. Tres números distintos, que rinden 50, 

90 y 250 litros por minuto, movidas á brazo. 
Prensas hidráulicas y de otros sistemas. 
Filtros para la refinación de aceites. 
Estrujadoras para las uvas. 
Trituradoras para cemento, por corteza de pino y encina y para grandes y pe­

queñas fabricaciones. 
Para datos, pedidos y presupuestos, dirigirse á su constructor 

MARCELINO SALVATELLA 
T O R T O S A 

Taller ele máquinas. 

BODEGA DE ALQUILER EN MANZANARES 
( C I U D A D R E A L ) 

para los que se dediquen á elaborar vinos finos y vinos maestros. 
Dicha Bodega posee: 

SALUSTIANO GOMEZ 
antiguo comisionista en Bilbao, admit 
representaciones de las regiones qUe ' 
las tiene, para vender en comisión al ^ 
mayor vinos comunes, cereales, leB ^ 
bres, alcoholes y aceites. Visita' Sant-
der y San Sebastián. Pueden dirigiri/j11" 
ofertas á BILBAO, Buenos Aires, ig ^ 

G R A N F A B R K P ^ 
DE 

TRILLOS H M I C O S 
DE 

V I G E N T E F A R R É 
en LÉRIDA (Cataluña) 

de todos precios y clases de 

las mejores que existen, y en 

conf i rmación de su bondad se 

dan i prueba con las condi-

clones del C a t á l o g o . 

Consta que tengo 7.000 

poseedores de mis trillos, es­

tando m u y satisfechos 

d u e ñ o s . 

1 7 . 0 0 0 arrobas cabida en. 

2 6 . 0 0 0 arrobas cabida en. 

8 conos. 

7 0 0 bocoyes. 

Lagar con rulos y prensas á vapor. 
Aparato alcohol á vapor; cuatro calderas para hacer arrope; tres calderas para 

quemar orujos; azufradora; báscula pumU para pesar los carros, 
tía cede en 4.500 pesetas de alquiler. 
Nota importante.—Tiene vía apartadero para la carga de vagones. 
Para tratar, Cristóbal Montero, 

OBRAS EN ORDEN CÍCLICO 
POR 

D. FÉLIX S A R R A B L O 
Maestro de A-lcafiiz: (TEKXJJBL) 

Céntimos. 

Curso preparatorio, ó primer ciclo, en cartonó y lomo de tela 40 
Aritmética, papel fuerte, grado 2.° y 3.8. . ^ 30 
Geometría, id. Id, id 20 
Analogía y Sintaxis, id. id. id 30 
Prosodia y Ortografía, id. id. id 20 
Historia Sagrada, id. id. id 30 
Agricultura, id. id. id 20 
Historia de España, id. id. id 30 
Geografía, id. id. id 20 
Ciencias físicas, químicas, id. id. id 30 
Derecho, id. id. id 20 

E l autor rebaja durante el año 1909, el 40 por 100 en las ediciones nuevas de 
Historia Sagrada y Agricultura, y es de su cuenta siempre el franqueo y certificado. 
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MAQUIHARIA AGRICOU 
Y VINICOLA 

J U A N P E C H AINÉ 
19, Paseo de ia Aduana, 19.—BARCELONA 

Filtros y mangas de fabricación espa­
cial, sin competencia.—Bombas de todog 
sistemas, prensas y estrujadoras, con ó 
sin separador de escobajo.—Tubos de alta 
presión, de goma, forrados de alambre al 
exterior.—Manguera ideal, fabricada es­
pecialmente para el trasiego de vinos y 
alcoholes.—'Estuches postales con caja de 
madera, cartón ú hoja de lata.—Cajas pa­
ra mandar muestras, con frascos de todog 
tamaños.—Básculas centesimales, mon­
tadas sobre cuatro pies.—Accesorios para 
bombas y artículos de bodega.—Clarifi-
cantes, Antifermeutos, Colorantes tani-
nos, Acido tártrico. Termómetros y Alco-
hómetros. Alambiques Sallerón y Eubo-
llóscopos legítimos de Malligant. 

Anti-agrio, producto especial, para com­
batir la acidez de los vinos. 

RESULTADOS POSITIVOS 
Se necesitan corredores, representantu y 

depositarios con buenas referencias. 
NOTA. Para evitar la falsificación de 

mis mangas, filtros y bombas conocidas en 
el mundo entero, exigir la marca de mi 
Casa. 

Los primeros peritos científicos 
y los principales vinicul tor s reco­
miendan el empleo del 

0EN0-FOSFATO 
en los vinos de la vendimia, en susti­

tución del yeso. 
Privi legio H Ü G O U N B N Q , apro-

dado por la Academia de Medicina 
de París en 4888 y por el Comité 
consítliivo de Higiene de Francia 
en 4889, por las siguientes razones: 
1. °, el O E N O - F O S P A T O aumen­
ta la riqueza alcohólica del vino; 
2. °, enriquece el vÍ7io con una sal 
reconstituyente, que entra por más 
de 60por 400 en la constitución del 
cuerpo humano, tal como se encuen­
tra en la carne y el pan (Discur­
so del catedrático M. A. Gautier); 
3. °, aumenta la acidez del vino y el 
extracto seco, tal como lo hizo el 
yeso, pero sin dejar el sabor amar­
go y la impresión áspera que carac­
terizan los vinos enyesados; 4.°, da 
alvino un color de brillo intenso; 
5.° , lo que es uno de los puntos 
m á s importantes, el fosfataje cla­
rifica enérgicamente y conserva el 
vino, impidiéndole de torcer ó de 
volverse malo, así como lo demues­
tran los múl t ip les ensayos hechos 
en los ú l t imos años por los v i t i ­
cultores, que no descansan en me­
jorar sus vinos, y de los cuales te­
nemos las apreciaciones á la dis­
posición de los interesados; 6.°, el 
vino F O S F A T A D O no da yeso al 
análisis, pues la sal formada no es 
un sulfato, sino un F O S F A T O , 
siendo el O B N O - F O S F A T O sin 
acción sobre la sal contenida natu­
ralmente ó añadida al vitw en el 
momento de su fermentación, no 
aumentando ni disminuyendo, pues, 
su cantidad. 

Se desean representantes con bue­
nas referencias en las principales 
poblacio7ies vinícolas.—Fara. pros­
pectos y demás detalles, dirig-irse 
á D. C. W . Crous, calle Bisbe, 1 y 3, 
Valencia, Ag-ente g-eneral en Es­
p a ñ a . 

D I S P O N I B L E 


