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fin las oficinas del periódico, donde pnede hacerse 
el pago personalmente, ó en otro caso, enviando 
libranza ó letra de fácil cobro al Sr. Administrador 
de la CRÓNICÁ DE VINOS T CBRBALKS. 

No se admiten sellos de correos ni de ninguna 
otra clase. 

PRECIOS: 6 pesetas semestre en toda España, y 
8,50 francos en el extranjero y Ultramar. 

Pago adelantado. 

VINOS \ C 
PERIODICO AGRICOLA Y MERCANTE 

SE PUBLICA JSN MADRID TODOS LOS MIÉRCOLES 

A . N Ü N G I O S 

OFICINAS: CALLE DE ALBERTO BOSCH, NÚM. 12, PRAL. 
(ESQUIFA Á LA DE ALFONSO XI l ) 

DIRECTOR-PROPIETARIO: D . CECILIO S. DE ZAITOÜI I PARA 

Se reciben en la Administración del periódico á 
precios convencionales. La CRÓNICA DE VINOS T CE-
BEALES cuenta con más de quinientos corresponsales, 
y es el periódico agrícola de mayor circulación en 
España, por cuyo motivo los fabricantes y vendedo­
res de máquinas, abonos, insecticidas, etc., etc., pue­
den prometerse un éxito satisfactorio de la publicidad 
en la CRÓNICA. . 

Pago adelantado. 
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A LOS COSECHEROS Y COMERCIANTES D E VINO 
El que desee comprar la mejor tabla de roble para cubería, dirí 

jase á la Sra. Viuda de Victoriano Echavarri, de Olazagutia (Navarra). 

E 
con Francia. 

Vinos. — Durante el pasado Junio 
España ha enviado á Francia, por las 
diferentes Aduanas de la República, 
51.022 hectolitros de vinos ordinarios 
y 23.174 de licor, que suman en con­
junto 74.196 hectolitros. En igual mes 
de 1908 nuestra importación fué de 
45.185 hectolitros, lo que hace una di­
ferencia en favor de Junio de 1909 
de 29.011 hectolitros. 

El consumo francés de vinos españo­
les ha sido, durante este mes, de hec­
tolitros 16.446, que, unidos á los 47.802 
de los cinco meses anteriores, suman 
64.248 hectolitros, valorados en fran­
cos 3.537.000. 

La importación, desde 1.° de Enero 
al 30 de Junio de este año, de nues­
tros vinos en Francia, ha sido de hecto­
litros 304.581, contra 315 549 que im­
portamos en igual tiempo del año ante­
rior, por lo que resulta una diferencia en 
contra del año 1909 de 10.968 hecto­
litros. 

Italia, durante el citado mes de este 
año, ha importado 3.983 hectolitros, 
contra 2.658 que envió en igual mes 
de 1908. 

A l consumo francés han pasado, du­
rante el mes de Junio de este año, 
I . 978 hectolitros de vinos italianos, 
mientras que el de los españoles as­
ciende, como hemos dicho, á 16.446. 

Argelia ha importado en Francia, en 
el mismo mes de Junio, 561.266 hec­
tolitros de vinos ordinarios y 2.584 de 
mostos frescos y mistelas, que suman 
en conjunto 563.850 hectolitros. 

Túnez ha importado en igual mes 
I I . 777 hectolitros. 

De otros países se han importado 
2.116 hectolitros de vinos ordinarios y 
5.529 de vinos de licor, que forman un 
total de 7.645 hectolitros. 

Aceites. — Durante el mes de Junio 
han llegado de nuestra nación kilo­
gramos 760.700 de aceite, que, unidos 
á los 9.756.000 llegados en los cinco 
meses anteriores, suman 10.516.700 k i ­
logramos. En el mismo mes de 1908 
importamos 1.258.800 kilogramos, ó 
sean 497.600 kilogramos más que en 
el citado Junio de 1909. 

En los seis primeros meses de 1908 
nosotros importamos 7.620.000 kilo­
gramos, ó sean 2.896.700 menos que 
en los seis de 1909. 

El consumo de nuestros aceites en 
esta nación, durante el mes de Junio 
de este año, ha sido de 219.700 kilo­
gramos, que, unidos álos 1.134.500 con­
sumidos en los cinco meses anteriores, 
suman 1.354.200 kilogramos. 

Italia, durante el citado mes, ha im­
portado 485.300 kilogramos, que, uni­
dos á los 2.078.700 importados en los 
cinco meses anteriores, hacen un total 
de 2.564.000 kilogramos. 

El consumo de los aceites italianos 
en Francia ha sido, durante el mes de 
Junio de 1909, de 306.600 kilogra­
mos, mientras que el de los españoles 
se eleva á 219.700 kilogramos, por lo 
que resulta una diferencia en contra de 
España íie 86.900 kilogramos. 

Frutas.—La importación de nuestras 
frutas en Francia ha sido, durante el mes 
de Junio de 1909, de 3.853.300 kilo­
gramos, que, unidos á los 59.529.700 
importados en los cinco meses ante­
riores, suman 63.383.000 kilogramos, 
cuyo valor se eleva á 10.933.000 francos. 

En el mismo mes de 1908 la impor­
tación fué de 3.252.500 kilogramos, 
resultando una diferencia en contra de 
Junio de, 1909 de 600.800 kilogramos. 

A rroz y legumbres (verdes y secas).— 
Su importación ha sido, durante el mes 
de Junio de 1909, de 4.305.300 kilogra­
mos, que, unidos á los 15.818.000 im­
portados en los cinco meses anteriores, 
suman 20.123.000 kilogramos, valora­
dos en 2.726.000 francos. 

Azafrán. — En el mismo mes de 
Junio han entrado en Francia ki lo­
gramos 2.500 de azafrán, que, unidos 
á los 25.500 que llegaron en los cinco 
meses anteriores, hacen un total de 
28.000 kilogramos, valorados en fran­
cos 1.820.000. 

En resumen: de los datos que acaba­
mos de consignar se desprende que, 
comparada nuestra importación de 

Junio de 1909 con la del mismo mes 
de 1908, resulta que ha disminuido en 
aceites 497.600 hectolitros, en frutas, 
600.800 kilogramos, y ha aumentado 
en vinos 29.011 hectolitros. 

El valor total de todos los productos 
españoles importados en Francia, du 
rante los seis primeros meses del año 
1909, se eleva (según la manera de 
calcular las estadísticas francesas) á 
80.358.000 francos, y el de los produc­
tos franceses exportados á España as­
ciende á 57.655.000 francos, resultan­
do un beneficio á favor de España de 
22.703.000 francos. 

Lu is ARIZMENDI. 

LGS M Ü L T D R E S DE N A V i R M 
Han dirigido á la Diputación de di­

cha provincia la siguiente solicitud: 
«Los que suscriben, viticultores, á 

V. E. con el debido respeto debemos 
exponer: 

Que la crisis por la que está pasando 
la viticultura navarra es ta l , que sin 
proponernos ejercer de profetas de tris­
tes augurios, podemos pronosticar días 
de verdadera aflicción. 

Y no es la filoxera la causa del mal 
que lamentamos, por más que siendo 
realmente devastadora «vastatrix», no 
hay para qué decir que su acción ma­
léfica no se ha detenido hasta consumar 
la completa destrucción del viñedo; 
destrucción que ha llevado tras sí el 
agotamiento de los fondos de reserva y 
del crédito de los que, por reponer sus 
viñas, han agotado todas sus fuerzas, 
no siempre con éxito, y sí con grandí­
simas decepciones. 

Ni son tampoco motivo actual de 
nuestros lamentos las enfermedades 
criptogámicas, que propagándose con 
más intensidad en las viñas nuevas, 
han venido á aumentar la inquietud del 
afligido viticultor, el cual, aunque con 
los dispendios consiguientes y con el 
interés que es de suponer se ha entre­
gado á la labor de combatirlas, no 
siempre ha acertado los medios; ha­
biendo optado algunos, perdida ya toda 
esperanza de conseguirlo, por aceptar 
como mal menor el arranque y tala de 
sus viñedos, á costa de tan inmensos 
sacrificios reconstituidos. 

Y no son estos dos males la causa de 
nuestros lamentos, porque con ser tan 
inmensos y tan grandes, son males pa­
sajeros que en el esfuerzo individual 
podría tal vez encontrarse al fin el me­
dio de combatirlos. 

Y á V. E., después de todo, no podía 
pedirse más que lo que en su paternal 
solicitud ha hecho para conjurarlos, al 
abrir con mano pródiga el Erario pro­
vincial, creando á costa de gastos 
cuantiosísimos los viveros provinciales 
y encargando de la dirección de tan 
importantes ramos al más competente 
de cuantos de competencia puedan ha­
cer alarde, D. Nicolás García de los 
Salmones, el cual, si no ha visto siem­
pre coronados sus esfuerzos con resul­
tados tan prósperos como hubiera sido 
de desear, no ha dejado de poner cuan­
tos medios le han aconsejado su indis­
cutible saber científico y la experien­
cia de sus propios estudios y, de los es­
tudios ajenos. 

E l mal que hoy lamentamos es de 
más difícil remedio; y claro está, al ve­
nir á terminar la obra de destrucción 
que tan adelantada llevan los otros 
dos, de que se acaba de hablar, es ver­
dadero golpe de gracia para el infortu­
nado viticultor. 

Este mal, del que tenemos que ha­
blar hoy á la paternal solicitud de 
V. E., es un mal contra el que el es­
fuerzo individual es impotente y que 
sólo puede remediarse por la autonomía 
de que, gracias á Dios y á la vir i l en­
tereza de Navarra, disfruta este privi­
legiado suelo. 

El mal es éste: La producción viní­
cola en Navarra es, relativamente, ca­
ra, sin que haya medio hábil de abara­
tarla, hablando siempre, no de una ma­
nera absoluta, sino en relación con 
otros países vitícolas más favorecidos 
por la Naturaleza para esta producción 
agraria; resultando de aquí que nues­
tro vino no puede competir en precio 
con los vinos exóticos, no sólo en los 
mercados exteriores, sino ni aun dentro 

de Navarra; y hasta tal punto llegan 
ya las consecuencias de este hecho cier­
to é innegable, que mientras en Nava­
rra están entrando cientos de vagones 
de vino de Alicante, la Mancha y otras 
comarcas, por nuestras carreteras ape 
ñas transita, con vino propio, un solo 
carro de los infinitos que las oprimían 
con su peso en años aun no remotos. 

Comprenderá V. E. que esto, no sólo 
es la ruina hoy del agonizante viticul­
tor, que del vino vive, sino que es alar­
mante síntoma de lo que puede suceder 
mañana; máxime si se tiene en cuenta 
que la riqueza olivarera, la que segu­
ramente no salvará esta situación, y 
menos en las zonas en que el olivo tie­
ne poca importancia, está también gra-
vísimamente amenazada. 

Una sola dificultad podrá hallar V. E., 
para favorecer la venta del vino nava­
rro por los dos únicos medios que la 
ciencia económica aconseja, y son: 

Dar primas de exportación al vino 
propio y é imponer un recargo municipal 
y provincial al vino ajeno; y esta difi­
cultad que los suscribientes se creen en 
el caso de abordar de frente, es la jus­
ticia que parece envuelve una resolu­
ción que á los pueblos consumidores 
obligue, en forma indirecta, á consu­
mir vino relativamente caro y la equi­
dad con que V. E. debe regir los desti­
nos de toda la provincia, no de una 
parte de ella, por importante que sea. 

Si así fuese, los que suscriben no tie­
nen inconveniente alguno en proponer 
á V. E. que esta cuestión se trate en 
asamblea que V. E. presida, en la que, 
reunidas las representaciones de las co­
marcas productoras y consumidoras, se 
depure este asunto; seguros, como es­
tán, de que, sin recurrir al patriotismo 
de todos, recurso supremo del que no 
hay para qué echar mano, por más que 
la necesiuau q u o ^ o u i a f e a uo /cuíecriar 
es realmente suprema, la conveniencia 
de todos, que es la justicia administra­
tiva, aconsejará los medios indicados, 
si mañana los pueblos consumidores no 
han de cargar con las obligaciones pú­
blicas que pesan sobre los pueblos pro­
ductores y que éstos no pueden sopor­
tar hoy. 

Porque, como resumen de todo lo que 
queda designado, y como gráfica expo­
sición del hondo mal que nos aqueja, 
podemos sentar esta verdad que encie­
rra un mundo de tristes reflexiones. 

Ningún agricultor paga hoy la con­
tribución que se le exige con el produc­
to del vino que produce; excepción he­
cha del navarro ilustre y nunca sufi­
cientemente ensalzado D. Camilo Cas-
11a, excepción que confirma desgracia­
damente la verdad expuesta. 

Podría pensarse, para salir de la aflic­
tiva situación actual, en remedios re­
motos como el de que los navarros de­
diquen su suelo á productos que no ne­
cesiten la protección oficial; pero entre 
tanto, como el mal ahoga y no admite 
espera, los que suscriben ruegan á V. E. 
se digne tener en consideración lo ex­
puesto y proceder según su amor acre­
ditado á Navarra le aconseje.» 

EL COMERCIO E M R E ESPINA Y 0R¿S 
La Cámara de Comercio española en 

Orán comunica los siguientes interesan­
tes datos: 

El comercio general entre España y 
el puerto de Orán durante el año 1908 
asciende á la cifra de 6.830.000 fran­
cos, correspondiendo 4.850.000 á la im­
portación de productos españoles y un 
millón 980.000 á la exportación de pro­
ductos argelinos. 

La comparación de estas cifras con 
las correspondientes al año 1907 resul­
ta muy satisfactoria, por acusar un 
aumento de 1.450.000 francos la im­
portación y 1.180.000 la exportación á 
favor de 1908. 

Los artículos recibidos de España 
que han tenido mayor aumento han 
sido el arroz, patatas, azafrán, sardinas 
y demás salazones, chorizos, cacahuets, 
almendras, pasas y otras frutas secas, 
ganado mular y asnal. La mala cose­
cha de habichuela habida en Austria, 
cuyos bajos precios han hecho ante­
riormente imposible la competencia, fa­
voreció la importación de 198.187 k i ­
logramos de habichuela de España; el 
excelente pimentón de Murcia y de 
Orihuela vuelve á ganar este mercado, 
por la insignificante cantidad y mala 
calidad del cultivado y molido durante 
ios últimos años en algunos puntos de 
Argelia y Túnez; asimismo, la menor 

producción de aceites en estas regio­
nes, principalmente en Túnez, ha faci­
litado la importación de nuestros acei­
tes andaluces, que tanto había caído. 

En cambio han disminuido las reme­
sas de frutas frescas, como son peras, 
manzanas, naranjas, limones, ciruelas 
y melocotones, legumbres frescas y 
miel, debido á que cada año va mejo­
rando la producción de estos frutos en 
el país. 

Con referencia á la exportación, el 
aumento ha consistido en los mayores 
envíos de esparto, crin vegetal, lanas 
sucias, sacos vacíos, pieles en bruto, 
trapos, huesos y ganado vacuno. 

También ha aumentado considerable­
mente la reexportación de mercancías 
de Orán á Melilla, figurando en mayo­
res cantidades el calzado, jabones, 
azúcar, cafó, te, sémola, legumbres 
secas, cestería, aceite, paja, ladrillos, 
tejas, losetas de cemento, yeso, loza, 
vidriería, botones, papel de escribir, 
velas y cerillas fosfóricas, cuyos ar­
tículos, que en su mayoría se producen 
en España, por lo visto no pueden ó no 
quieren servir los comerciantes de las 
ciudades de la Península, menos dis­
tanciadas de Melilla, que debieran 
abastecerla. Los resultados que esto 
produce no necesitan comentarios, por­
que fácilmente se comprenden. 

La Cámara de Comercio ha tenido 
gusto en todas cuantas informaciones 
se le han pedido, deseosa de favorecer 
los intereses nacionales y evitarles todo 
contratiempo en lo que de ella pueda 
depender. 

PRIMER CBiREsi DÍTERMCIIM 
DE ASOCIACIONES AGRÍCOLAS 

En el mes de Septiembre de 1910 se 
proyecta celebrar en Bruselas el primer 
Congreso internacional de Asociacio­
nes Aerícolas y de demografía rural. 

Según el programa trazado, inserto 
en las publicaciones agrícolas extran­
jeras, la Asociación de los cultivadores 
constituye uno de los más poderosos 
factores del renacimiento de la agricul­
tura en todas sus ramas y variedades. 

Los resultados obtenidos por estas 
Asociaciones en todos los países del 
mundo son admirables. 

Su organización y funcionamiento 
varía de unas naciones á otras, y lo 
mismo en la rama de seguros que en 
la de crédito y en la de venta ó trans­
formación de productos, conviene co­
nocer todas las formas que en cada 
país se adoptan y los medios de acción 
de que se valen para su desarrollo y 
consolidación. 

El Congreso, pues, se propone exa­
minar todas las Asociaciones desde el 
punto de vista de su organización y 
marcha, así como en orden á su in­
fluencia en la elevación de la población 
rural. 

El Congreso comprenderá diez sec­
ciones: 

En las dos primeras se examinarán 
las Asociaciones y Círculos de estudios, 
de interés general y de defensa de los 
intereses profesionales, Sociedades cen­
trales. Federaciones, representación ofi­
cial de la Agricultura. 

En la tercera, las Asociaciones de 
producción vegetal y de cría de ga­
nados. 

En la cuarta, las de fabricación, 
compra, exportación, venta, consu­
mo, etc. 

En la quinta, las de previsión, de 
crédito y de seguros. 

En la sexta, la demografía é higiene. 
En la séptima, la mano de obra 

agrícola, que comprende: las Ligas 
para protección de los obreros; reduc­
ción de la mano de obra por las má­
quinas; movilización de esa mano de 
obra; emigración; industrias familiares 
agrícolas. 

En la octava, las vías y medios de 
transporte, que abarcará los caminos 
agrícolas, la reconcentración de par­
celas, etc. 

La novena estudiará otros medios 
conducentes á la mejora de la vida 
agraria mediante ligas contra el éxodo 
rural; difusión de la pequeña propie­
dad; adquisición de terrenos para su 
reventa en pequeños dominios; cons­
trucción de habitaciones; propaganda 
de los medios estéticos y recreativos 
que eduquen, instruyan y alegren la 
vida á través de las campiñas. 

La décima tratará de la manera de 
propagar, organizar é informar acerca 
de cuanto en las otras secciones se re­
comienda j preconiza. Tai es el índice 

somero del programa; en la exposición 
de cada institución ó forma de Aso­
ciación deberá describirse sus principios 
constitutivos, las circunstancias que 
han favorecido el desarrollo de la Aso­
ciación, modo de intervención de los Po­
deres públicos, dificultades y lagunas 
de organización, resultados obtenidos, 
medidas para consolidar las Asociacio­
nes y para su adecuada inspección ó 
guía. 

r a adulteración de los Vinos 
Y LA 

nsnrpadon de sos nombres. 
Después de una larga y laboriosa 

campaña, hemos, al fin, llegado á la 
«Vista pública» de la falsificación de 
los vinos. 

Iniciamos aquélla, en un principio, 
en f? 7or de la legitimidad de los vinos 
de Jerez , y á medida que ella progre­
saba fuimos añadiendo, con nuevos 
razonamientos, nuevas pruebas de las 
falsificaciones y nuevas denuncias con­
tra los falsificadores; de manera que 
cuando el 30 de Junio, en el Ministerio 
de Agricultura de Washington, hici­
mos uso de la palabra, no fué sólo en 
defensa de la legitimidad del nombre 
Sherry; Málaga, Porto y Madeira nos 
ofrecían iguales argumentos é iguales 
pruebas. La unión de los únicos vinos 
importados que se falsifican, usurpán­
doles sus nombres, of rec ía poderoso 
argumento. 

A pesar de la publicidad dada á esta 
campaña, nos cupo el exclusivo honor 
de ser los únicos defensores de los inte­
reses de cuatro nombres que represen­
tan una inmensidad de millones de dol-
lars y un consumo anual no menor 
de 200 millones de litros. Sherry y Port 
son los nombres con más frecuencia 
usurpados, suministrando el primero 
un 50 y el segundo un 30 por 100 del 
consumo. 

El consumo de los caldos legítimos 
es insignificante. Aquí, siguiendo una 
costumbre casi universal, con la usur­
pación de los nombres ha venido per­
diéndose el consumo de los caldos pu­
ros. El público aún los exige y toma 
como tal lo que con tal nombre le ven­
den. La importación española do todas 
clases en 1907 ascendió á más de 5 mi­
llones de pesetas y la portuguesa á 1. 
Esta importación ha sido hecha en su 
mayor parte en cascos y por fabrican­
tes ó para fabricantes de vinos falsifi­
cados. En muchos casos el fabricante 
doméstico ostenta «la exclusiva» de v i ­
natero de Jerez ó Porto. ¿Qué propor­
ción de estos vinos así importados ha 
ido á poder del consumidor en estado 
de pureza? Creemos que ninguno. Su­
poner que e l falsificador del nombre 
resista la tentación de ampliar y adul­
terar el caldo que importa, es supo­
nerle una virtud que su deshonesto 
tráfico no le permite poseer. 

Y así se concibe que los importado­
res de buena parte de esos 6 millones 
de pesetas representados en aquella 
vista fuesen nuestros contendientes. 

Tuvimos la fortuna de hacer resaltar 
en aquella «Conferencia», que en los 
Estados Unidos se produce muy poco ó 
tal vez ningún vino puro, que el pro­
ceso es artificial en absoluto, y que si 
hubiese que creer las confesiones de los 
vinateros, es de todo punto imposible 
producir vinos medianamente acepta­
bles. A l amparo de un artificioso pro­
cedimiento, se ha creado una industria 
en Estados donde no tiene razón de 
existir, por la sencilla razón de no lle­
gar la uva á su completa madurez. 
Esto es bien conocido en muchos luga­
res de España, en donde no se produce 
vino, ó se dan por satisfechos con ob­
tener chacolí. Aquí se sigue otro pro­
cedimiento, y donde el mosto es muy 
acidoso, y por tanto falto de alcohol, 
se disuelve la acidez añadiendo agua 
para reducirla y azúcar para fermentar 
alcohol. 

Ajenos estábamos, y b ien ajenos, 
cuando nos preparábamos para concu­
rrir á tal conferencia de poder arrancar 
tal confesión, y cuando la « American 
Wine Gnrwers Association», por medio 
de su Presidente, alegaba que las pa­
labras Sherry y Port representaban 
nombres genéricos y no nombres geo­
gráficos ó representativos de una zona 
productora, nos fué posible demostrar 
con la confesión de aquella Asociación 
y las National y Ohio, que aun en tal 
caso [ningún productor americano po-
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día hacer un vino que en tipo y gra­
duación se asemejase al Sherry, ni ha­
cer un vino que tuviese tai natural 
graduación alcohólica. 

Muchos y muy interesantes datos 
fueron aducidos por parte y parte, y si 
nos fuese posible copiaríamos íntegra 
la larga conferencia. Lo más saliente é 
interesante para nosotros fué que ios 
representantes de las asociaciones ame­
ricanas, cada una de las cuales repre­
senta una ó varias casas productoras 
de Jerez, aguijoneadas por el despecho, 
denunciaron á ios jerezanos como los 
mayores falsificadores y contraventores 
de la Convención de Madrid de 1891, y 
como prueba de ello leyeron unas re­
vistas francesas atacando á España por 
la usurpación del nombre de cognac 
para los aguardientes, denuncia que, 
como es natural, fué rechazada por el 
Tribunal, por no ser de su jurisdicción, 
aunque fuere verdad. También se de­
nunció la falta de delimitación de Je­
rez, haciéndose notar que las zonas v i ­
nateras francesas están delimitadas. 

Otros de los datos que el despecho 
denunció fué el hábito de diluir la aci­
dez con agua y reforzar con azúcar los 
vinos del Rhin. 

Con arreglo á la ley de Alimentos, 
cuando á un artículo ó producto natu­
ral, y el vino lo es, se le añade cual­
quier otra materia aun de la misma es­
pecie, de los componentes de t a l ar 
t ículo, las partes añadidas deben ex 
presarse en la botella ó barril, y siendo 
éste el principio de esta ley, expresado 
en varias ocasiones en la práctica por 
el Ministerio de Agricultura en Was 
hington, es de esperar que se disponga 
que tanto los vinos importados, como 
los domésticos que estén ampliados, 
encabezados ó adulterados en cualquier 
forma, lo expresen así en su empaque. 
El criterio que parecía prevalecer en el 
Tribunal era éste, y el de que en el caso 
en que los vinos domésticos fuesen pu 
ros, el uso de los nombres Sherry, 
Port, etc., aun con el antepuesto de 
California ó estilo, ó tipo, es una falsi 
ficación ó «misbranding». 

E l Tribunal no resolverá aún en al 
gunos días. El problema, aunque de 
justicia para el público consumidor, es 
de vida ó muerte para la industria v i ­
natera americana, que ha nacido al am­
paro de una situación anterior á la 
publicación de la ley de Alimentos; y 
como si además de privársela de los 
nombres de Sherry, Port y Málaga, se 
la obliga á estampar en los envases la 
verdad del contenido, morirá, pues no 
habrá público que consuma un brebaje 
compuesto como el ¡que aquí se com 
pone, si tales componentes van expre­
sados en la etiqueta. 

Es una cuestión de la que depende e 
interés del público y ios intereses de 
las poderosas empresas vinateras, la 
potencia de las cuales se puede apre­
ciar por el silencio de la prensa, que 
han sabido amordazar para que no pu­
bliquen las confesiones de las adulte­
raciones hechas en las conferencias. 

La sentencia que se pase es de enor 
me importancia para España, no sólo 
por el desarrollo que podrá tener e 
consumo de vinos legítimos, sino por 
el precedente que sentará una resolu­
ción favorable, que podrá aprovecharse 
en beneficio de otros intereses, cuyos 
nombres también han sido usurpados 

Tenemos muy fundadas esperanzas 
de salir victoriosos de esta campaña 
que hemos emprendido solos, sin apoyo 
oficial ó privado y casi ante la indife 
rencia de las zonas que ganarán un in 
agotable mercado con nuestra victoria 
que consideramos ya segura y cercana 
pero no podemos por menos que anotar 
con tristeza, que las causas principales 
del decaimento del comercio de vinos 
se debe á la apatía de unos y egoísmo 
de otros. 
(De L a Rev. de Importación, de Nueva York 

A l podar deben cortarse las ramas 
secas ó dañadas, cubriendo los cortes 
con alquitrán, brea ó pez líquida, un­
güento de San Fiacro ó emplasto de 
injertadores, para evitar el contacto del 
aire. 

Cuantas veces se haga la poda, con­
viene limpiar el tronco y ramas grue­
sas de los musgos ó liqúenes, raspán­
dolas bien, lo cual se hace fácilmente 
en tiempo húmedo con un aparato des-
cortezador. 

Conviene impedir que el olivo crezca 
mucho, y la experiencia ha demostrado 
que cuanto más alto sea el árbol, la 
fructificación será más escasa ó irregu­
lar, aparte de que se hace también más 
difícil la recogida del fruto. 

Correo Agrícola y ülercantil 
(NUKSTKAS CARTAS) 

PODA DEL OLIVO 
Los olivos bien tratados deben po­

darse todos los años, sin hacer por eso 
una poda intensa que les perjudique. 

Como los olivos sólo dan fruto en las 
ramas de dos años, debe tenérsela ma­
yor cautela en no cortar estas ramas, 
pues ello sería retrasar en dos años la 
fructificación. 

Las ramas horizontales y las pen­
dientes son las que fructifican, mien­
tras que las verticales raras veces dan 
fruto. Es por esto que deben cortarse 
estas últimas y podar lo mejor posible 
las primeras. 

El buen podador debe encaminarse á 
que las ramas fructíferas no escaseen, 
pero que no sean tampoco demasiadas, 
porque el olivo que tiene ramas fructí­
feras en exceso da fruto pequeño y poco 
oleífero, con poco aceite. 

Si, por el contrario, la producción 
fuera demasiada, el árbol quedaría can­
sado y casi siempre improductivo du­
rante uno ó dos años. 

Como el olivo no fructifica si no está 
expuesto á los rayos solares, es preciso 
hacer la poda de modo que el árbol i gramos) 
este siempre bien aireado y asoleado. 

Es indispensable también regular la 
poda según las condiciones del árbol y 
del terreno. 

DE ANDALUCIA 
Lucena (Córdoba) 7.—Hemos sufrido 

gran decepción con la cosecha de ce­
reales, pues ha sido mediana y se es­
peraba buena. 

E l olivo mostró abundantísima flor, 
pero ha quedado poco fruto; así es que 
la cosecha de aceituna será aquí mucho 
menor de lo que se pensaba.—C. 

#% Montero (Córdoba) 7. — Aun 
cuando se ha caído mucha aceituna, 
todavía conservan los olivos fruto para 
obtener una regular ó buena cosecha. 

La cosecha de cereales ha sido una 
media. 

Precios: Trigo, á 12 pesetas fanega; 
cebada, á 7; aceite, á 14 pesetas arro­
ba. Tendencia al alza.—C. 

Alozaina (Málaga) 7.—La cose­
cha de cereales ha sido buena, y las 
de aceite, vino é higos prometen ser 
abundantes. 

Cotizamos: Trigo, á 12 pesetas fa­
nega; cebada, á b,50; habas, á 9.—C. 

**m Morón de la Frontera (Sevi­
lla) 5.—En algunos predios ha hecho 
la langosta grandes daños en los me­
lonares y huertas. 

Para Sevilla se expide bastante trigo 
á 45 y 44 reales fanega en estación. 
La cebada, á 23 y 24; avena, de 17 
á 18; yeros, á 35; habas, de 35 á 36. 
Los garbanzos son en general muy 
pequeños, cediéndose hasta 38 reales 
fanega; los tiernos, sin tener mucho 
tamaño, se venden de 78 á 125. 

Las patatas de 4 á 5 reales arroba, 
y la miel á 50.—O. 

^ Córdoba 8.—Precios corrientes: 
Trigo, á 11,50 pesetas fanega el blan­
quillo y 11 el duro; cebada, á 5,50; 
escaña, á 5; alpiste y maíz, á 12; ha­
bas, á 9 las castellanas y 9,50 las mo­
runas; aceite, á 15 pesetas arroba la 
clase corriente.—C. 

DE ARAGON 
Tarazona (Zaragoza) 6.—El tiempo 

viene favoreciendo la operación de la 
tri l la. La cosecha de trigo resulta bue­
na en el monte y grande en la huerta, 
y de superior calidad. El trigo de 
monte pesa 144 kilos el cahiz de 180 
litros. 

Precios: Trigo, á 40 pesetas cahiz el 
de monte, y de 36 á 37 el de huerta; 
cebada, á 20.— Un lector de la CRÓNICA. 

DE CASTILLA LA NUEVA 
Quintanar de ia Orden (Toledo) 3.— 

Precios corrientes, salvo variación: 
Candeal, á 52 reales fanega; jeja, á 50; 
centeno, á 38; cebada, á 22; avena, 
á 19; yeros, á 36; cominos, á 76; anís, 
á 120; titos, á 40; azafrán, á 128 reales 
la libra (460 gramos); vino tinto, á 6 
reales la arroba de 16 litros; ídem blan­
co, á 5; queso manchego, á 84 reales 
arroba de 11,50 kilos.—Z. C. 

^ Albóndiga (Guadalajara) 6.— 
Adelantados los trabajos de la recolec­
ción por el buen tiempo que viene ha­
ciendo desde hace tres semanas ó más. 
La cosecha en conjunto es regular. La 
de aceituna promete poco. 

Precios: Trigo, á 12 pesetas fanega; 
centeno, á 10; cebada, á 5,50; avena, á 
4,75; vino tinto, á 1,50 pesetas los 16 
litros; aceite, á 12,50 pesetas los 11,50 
kilos; queso, á 15.—C. 

Madridejos (Toledo) 5.—Esta­
mos en plena recolección de cereales, 
dando muy mal resultado, tanto en la 
cantidad como en la calidad. 

Las viñas están regulares de fruto, 
habiendo sido muy atacadas por la 
piral. 

Eespecto á los olivos, tuvimos espe­
ranza de lograr una abundante cose­
cha, habiéndose malogrado, y sólo es­
peramos estén regulares de fruto en la 
parte de la sierra por ser nuevo el 
plantío. 

Los cosecheros, aun cuando ya tie­
nen algunas existencias en paneras, se 
muestran retraídos, y las pocas opera­
ciones últimamente realizadas son las 
que le anoto á continuación. 

Precios: Candeal, á 12,50 pesetas fa- ¡ 
nega; jeja, á 12; cebada, á 5,50; avena, 
á 4; aceite, á 14 pesetas arroba; vino, 
á 2; azafrán, á 34 pesetas libra (460 

/ . S . L . 
Migueiturra (Ciudad Real) 7.— 

La recolección de cereales se está ha­
ciendo en buenas condiciones; la cose-

que prendió en la demostración se ha 
caído bastante. 

Los precios que rigen en esta plaza 
son como sigue: Vino, á 7 y 8 reales 
arroba, blanco y tinto respectivamente; 
aceite, á 56; candeal nuevo, á 4 7 reales 
fanega; cebada, á 21. 

Poco movimiento MI el mercado.— 
F . L . M. 

**« Campillo de Altobuey (Cuen­
ca) 4.—La faena de siega en este pue­
blo puede darse por terminada; ahora 
se dedican de lleno á la tri l la; á juzgar 
por los resultados, la cosecha va á re­
sultar buena. Los precios que rigen en 
la actualidad, aunque muy escasas las 
operaciones, son como sigue: Cebada 
vieja, á 24 reales fanega; ídem nueva, 
á 20; avena vieja, á 16; ídem nueva, 
á 14; candeal nuevo, de 46 á 48; vino 
tinto, á 4 reales arroba; azafrán co­
rriente, de 150 á 152 reales libra de 460 
gramos; azafrán superior corriente, á 
160; lana negra, á 40 reales arroba.— 

DE CASTILLA LA VIEJA 
Cebreros (Ávila) 6.—La cosecha de 

cereales, aunque aquí, como es sabido, 
es de poca importancia, ha resultado 
corta en garbanzos, cebada y algarro­
bas y bastante buena de centeno y t r i ­
go, lo que buena falta hacía á los la­
bradores, pues llevaban tres ó cuatro 
años de pobrísima producción. 

La de uva, tanto de albillo, de lo que 
ya se viene exportando hace unos cuan­
tos días, como de tinta para vino, se 
anunció con abundancia de muestra; 
pero efecto, á no dudarlo, de la baja 
temperatura del mes de Junio y las 
frecuentes lluvias que tuvimos, se co­
rrió mucho, por cuya razón será bas­
tante mediana, salvo otros contratiem­
pos que pudieran disminuirla más. 

Las existencias de vino quedan bas­
tante reducidas; así que, aunque no se 
anime mucho la exportación, abriga­
mos la confianza de darlas salida antes 
de que llegue la nueva cosecha. 

El precio de los vinos ha mejorado, 
cotizándose en la actualidad de 10,50 
á 11 reales arroba de 16 litros, notán­
dose cierto retraimiento por parte de 
los tenedores para cederlo, en espera 
de que suba algo más.—E. Q. 

Cuéllar (Segovia) 5.—La cose­
cha de granos es de superior calidad y 
de bastante rendimiento en general. 
Tiempo seco, haciendo falta ya el agua 
para el viñedo y otras plantas. 

Poco concurridos los mercados, r i ­
giendo los siguientes precios: Trigo 
candeal, á 48 reales las 94 libras; cen­
teno, á 28 fanega; cebada, á 21; alga­
rrobas, á 24; muelas, á 23; avena, á 
16; g^sfess^T, f 160.... 12ÍL y 100 los 
finos, 100, 80 y 60 los duros; harinas, 
á 19 reales los 11,50 kilos la l.1 clase 
y 18 la panadera; vinos, á 10 reales 
cántaro el clarete y 12 los tintos y 
blancos.—C. 

Melgar de Fernamental (Bur­
gos) 6.-—Se vende bastante vino para 
fuera porque durante la recolección de 
cereales es grande el consumo; se coti­
zan los tintos y claretes á 13 reales el 
cántaro. 

Se terminó la recolección de la ceba­
da, que ha sido buena en cantidad y 
calidad. Ahora se siegan los trigos con 
gran actividad, siendo satisfactoria la 
cosecha. 

Precios: Trigo candeal nuevo, á 49 
reales las 92 libras, temiéndose baje así 
que se trille más; cebada nueva, á 24 
reales fanega, con activa demanda; len­
tejas, también nuevas, á 60; harinas, á 
19, 18, 17 y 15 reales los 11,50 kilos; 
patatas, á 8; peras, á 15; corderos, á 
44 reales uno; cabras, á 120; cabritos, 
á 32; pieles, á 20 reales una las de ca­
bra, 8 las de cabrito y 7 las de corde­
ro.— 

Cigales (Valladolid) 6.—Sigue 
la recolección del trigo, que satisface 
al labrador, aun cuando no tanto como 
se esperaba, pues el grano resulta algo 
mermado ó acanalado, efecto, á mi mo­
do de ver, de las escarchas de media­
dos de Junio. 

E l trigo nuevo, á 11,75 pesetas fa­
nega; cebada, á7,50; legumbres, á 10; 
garbanzos, á 35; vino, á 3 pesetas cán­
tara. 

Tendencia del trigo á la baja; de lo 
demás, firme.—O. 

Valladolid 8.—Ayer entraron en 
los Almacenes del Canal de Castilla 
400 fanegas de trigo, que se pagaron á 
48 reales las 94 libras. En los Almace­
nes del Arco no hubo entradas. 

Las harinas se cotizan, sobre vagón: 
Selecta, á 42 pesetas los 100 kilos; ex­
tra, á 41; blanca, á 40; corriente, á36 . 

Anteayer se expidieron por la esta­
ción del Norte cuatro vagones de ha­
rina.—C. 

•*« Medina del Campo (Vallado-
lid) 7.—Tiempo muy caluroso, y en el 
mercado tendencia floja. Se ha pagado 
el trigo á 49 reales las 94 libras, y el 
centeno á 28 ídem fanega.—C?. 

V*« Briviesca (Burgos) 8.—Desde 
ayer el tiempo es tempestuoso, por lo 
que se han suspendido los trabajos de 
la recolección, que se venían haciendo 
con tiempo bueno. 

La cosecha, en general, es satisfac­
toria por la cantidad y superior por la 

Según sea el vigor del olivo y la fer­
tilidad del terreno, así la poda debe ser 
más ó menos intensa, respetando, siem­
pre que sea posible, las ramas bisanua­
les fructíferas. 

cha resulta menos que regular, no ha clase, que no puede mejorarse. De trigo 
respondido como manifestaba. [ se han posado algunas fanegas que 

La cosecha de uvas ha quedado muy | tienen 45 y 46 kilos, 
mermada en general; en la cierna per- I Precios: Trigo, á 50 reales fanega, 
dieron ios racimos el 50 por 100, La de con tendencia á la baja; cebada, á 24. 
aceituna también es muy escasa; de l a Un Suscriptor-

Arévalo (Ávila) 7.—Calcúlase 
que la cosecha de trigo es un 30 por 100 
mayor que la del año anterior y de ex­
celente clase. La cosecha de garbanzos 
es escasa y de pequeño tamaño. 

El trigo ha bajado, cediéndose á 
48,50 reales fanega. El centeno, á 36; 
cebada, á 22; algarrobas, de 28 á 29. 

Tiempo de calor.—O. 
Roa de Duero (Burgos) 6.—Pro­

sigue la recolección, sintiéndose mucho 
calor. 

Precios del mercado de ayer: Trigo, 
á 48 reales los 55 litros; centeno á 28; 
cebada, á 25; avena, á 18; algarrobas, 
á 28; yeros, á 30; alubias, á 54; gar­
banzos, á 94; muelas, á 30; harinas, á 
19, 18 y 17 reales los 11,50 kilos; pa­
tatas, á 6; vino tinto, á 9 reales los 16 
litros.—C. 

Torquemada (Palencia) 5.— 
Tiempo de calor, lo que favorece mu­
cho la trilla de los cereales. 

Precios: Trigo, á 49 reales los 55 l i ­
tros; centeno, á 32; avena, á 16; yeros, 
á 30; alubias, á 90; garbanzos, á 140; 
harina de 1 / ciase, á 5 reales los 11,50 
kilos; vino tinto, á 15 reales los 16 l i ­
tros.—C. 

Paredes de Nava (Palencia) 6. 
Estamos en plena recolección y los pre­
cios de los granos han descendido, r i ­
giendo los siguientes: 

Trigo, á 47 reales los 55 litros; cen­
teno, á 30; pebada, á 22; avena, á 15; 
yeros, á29 ; alubias, á 80; garbanzos, á 
100; harinas, á 18, 17 y 16 reales ios 
11,50 kilos; patatas, á 5; vino tinto, á 
14 reales los 16,13 litros. Tiempo de 
calor. — C. 

DE CATALUÑA 
Reus (Tarragona)7.—Precios corrien­

tes en esta plaza: Avellanas en grano, 
á 61 pesetas quintal de 41,60 kilos las 
primeras clases y 59 las segundas; a l ­
mendra, también en grano, á 95 la co 
mún, 95 la de Aragón y 100 y 97,50 la 
Esperanza; aceites, á 26,50 pesetas los 
15 kilos los finos de Aragón, 24 los del 
campo y 22 los de arriería; vinos, á 0,75 
pesetas grado y carga de 121,60 litros 
el tinto común del país y 0,85 el tinto 
de Aragón y los blancos.—C. 

*% Lérida 8.—Últimos precios en 
esta plaza de los siguientes artículos: 
Trigo monte superior, los 58 kilos, 
18,50 pesetas; ídem mediano, á 18,25; 
ídem flojo, á 18; ídem huerta l . ' , á 
17,75; ídem huerta 2.a, á 17; habones, 
los 48 kilos, á 11,50; habas, los 47 k i ­
los, á 11,25; judías de 1.a, los 59 kilos, 
á 25; ídem de 2.*, á 22; cebada supe­
rior, los 40 kilos, á 8; ídem mediana, á 
7,50; avena, los 30 kilos, á 7; maíz, los 
49 kilos, á 12; centeno, ios 50 kilos, á 
13.—C. 

DS EXTREMADURA 
Hervás (Cáceres) 5.—Aquí las viñas 

lozanas y bien curadas, pero poco fru 
to, efecto del mal cierne por las mu­
chas lluvias y fríos de los meses de 
Mayo y Junio; así que la cosecha ha 
de ser corta. 

El precio del vino tinto, 3 pesetas, y 
el aloque, 3,50; regular demanda y muy 
pocas existencias.—J. 8. M . 

San Pedro de Mórida (Badajoz) 
6.— La cosecha de granos puede este 
año calificarse de buena. Contentos los 
labradores por el satisfactorio rendi­
miento. 

Precios: Trigo, á 11,75 pesetas fane­
ga; cebada, á 5,50; avena, á 3,50; gar­
banzos, á 25; habas, á 10.— C. 

Badajoz 8.—La cosecha de ce­
reales resulta menor de lo que se espe­
raba. Animada la contratación de t r i 
gos, expidiéndose bastantes vagones 
para Portugal y para Alicante. 

Precios: Trigo candeal y ribero, á 50 
reales las 100 libras; ídem cruche, á 50 
las 95; ídem blanquillo, á 47 las 92; 
centeno, á 32 reales fanega; cebada, 
á 22; avena, á 17 reales los 23 kilos, 
habiéndose expedido buenas partidas 
á Barcelona; habas, á 30 reales fanega; 
patatas, á 5 reales arroba.— Un lector 
de la CRÓNICA. 

Montánchez (Cáceres) 8.—La 
cosecha ha sido buena en toda clase de 
granos. 

Precios: Trigo candeal, á 44 reales 
las 94 libras; ídem común, á 42; cen­
teno, á 34 reales fanega; cebada, á 24; 
avena, á 20; garbanzos, á 100 los blan­
dos y 80 los duros; bueyes de labor, 
á 1.200 reales uno; novillos, á 800; 
añojos, á 600; vacas cotrales, á 1.000; 
cerdos al destete, á 60; ídem de seis 
meses, á 120; ídem de un año, á 240; 
carneros, á 100; ovejas, á 60; cabras, 
á 80; cabritos, á 50; pieles de cabra, 
á 16 reales una; ídem de cabrito, á 10; 
patatas, á 5 reales arroba; vino tinto, 
á 18 reales cántaro; ídem blanco, á 2 0 , 
ambos de la última cosecha, habiendo 
poca demanda.—C 

DE LEON 
Fuentes de Béjar (Salamanca) 6.— 

La cosecha de cereales, regular; los 
garbanzos se han quemado; no hay 
bellota por haberla destruido la oruga; 
los pastos escasean por la falta de l l u ­
via, lo que va haciendo falta á la uva. 

Los precios, algo en baja, se sos­
tienen: Trigo, á 12,50 pesetas fanega; 
Centeno, á 7,25; algarrobas, á 8; ce­
bada, á 6; patatas, á l peseta la arroba; 
vino tinto, á 3,50 pesetas cántaro.—(7. 

Fuentesaúco (Zamora) 5.—Bue­
na la cosecha, excepto de garbanzos. 
Los precios de los granos han bajado, 

i quedando como sigue; 

Trigo, á 48 reales los 55 litros; ceu-
;eno, á 33; avena, á 20; habas y'mue-
as, á 38; harinas, á 19, 18 y 17 reales 
os 11,50 kilos; patatas, á 6; vino tinto 

á 10 reales los 16 litros; bueyes de la-
^or, á 1.500 reales uno; novillos á 
2.000; añojos y añejas, á 750; vacas 
cotrales, á 950; cerdos al desteto, á 60-
ídem de seis meses, á 140; ídem de nrí' 
año, á 260.—C. 

Peñaranda de Bracamente (Sa­
lamanca) 8.—Prosigue la recolección 
con tiempo bueno y satisfactorios ren­
dimientos. 

Precios: Trigo, á 49 reales los 55 
litros; centeno, á 33; avena, á 20; al­
garrobas, á 32; habas, á 36; muelas 
á 40; alubias, á 88; garbanzos, á 160' 
150 y 100; harinas, á 19, 18 y 17 rea! 
les los 11,50 kilos; patatas, á 6; vino 
tinto, á 16 reales los 16 litros; bueyes 
de labor, á 1.650 reales uno; novillos 
á 2.000; añojos y añejas, á 720; vacas 
cotrales, á 950; cerdos al destete, á 64-
ídem de seis meses, á 140; ídem de un 
año, a 320.—C. 

DR NAVARRA 
Sesma 6.—Toca á su término la t r i ­

l la, siendo el rendimiento de los cerea­
les bueno por la cantidad y superior 
por i a calidad, especialmente de trigo. 

Este año habrá para la venta más 
de 100.000 robos de trigo y unos 40.000 
de cebada, buena clase. 

Precios: Trigo, á 5,75 pesetas robo 
con 22 kilos de peso; cebada, á 2,60 
pesetas robo con 16 kilos; vino de viña 
vieja, á 2,50 pesetas cántaro (11,77 l i ­
tros; aceite, á 21 pesetas arroba nava­
rra.—C. 

DE VALENCIA 
Alicante 6.—La cosecha de almendra 

es bastante inferior en cantidad á la del 
año último, y por esto es seguro que la 
cotización será mayor. Créese que á 
mediados del presente mes se abrirá la 
nueva campaña, celebrándose el primer 
mercado en esta plaza. Ya le comuni­
caré los precios. 

Los viñedos siguen buenos en gene­
ral, ofreciendo abundante cosecha, y la 
demanda de vinos no se anima; así es 
que se agrava la crisis de los pueblos 
vitícolas. Los embarques de vinos son 
pequeños. 

Sostenidos los aceites, detallándose 
ios de Andalucía de 18 á 18,50 pesetas 
arroba la clase corriente y á 20 la su­
perior, y ios finos de Onil y otros pue­
blos de la provincia de 20 á 21. Nues­
tra arroba equivale á 12,50 kilos. 

La cebada está á 23 pesetas cahiz 
Alicante y 21 cahiz Elche; la avena, á 
18 y 16 respectivamente. 

Las harinas, á bordo en nuestro puer­
to: De fuerza, á 47,50 pesetas saco de 
100 kilos; blancas, de 40 á 43; doradas, 
de 40 á 43.50.—(7. 

*% Altura (Castellón) 7.—La cose­
cha de cereales ha sido buena, como lo 
será la de aceituna de no haber contra­
tiempos, pues los olivos tienen bastante 
fruto. En cambio, las viñas sólo llevan 
la mitad de un año normal, aun cuando 
están lozanas. 

Precios: Trigo, á 3,38 pesetas bar-
chilla (12,98 litros); vino tinto, á 0,65 
pesetas el cántaro (11,27 litros).—i?. 

Orihuela (Alicante) 5.—Hace 
falta agua, pues los campos están se­
cos. Se están segando los cañamones, 
obteniéndose buen rendimiento. 

Precios: Trigo común, de 40 á 45 pe­
setas cahiz; cebada, á 20; harinas, á45 
pesetas los 100 kilos la 1.* clase, 40 la 
panadera y 38 la 2. ' clase; almendra, á 
5 pesetas barchilla; pimiento molido, 
de 30 á 40 pesetas arroba; pimientos 
verdes, á 2; melocotones, á 2,25; peras, 
á 1,25; algarrobas, á 1,75; tomates, pa­
tatas y manzanas, á l ; sandías y me­
lones, á 4 pesetas quintal. 

Bueyes de labor, de 600 á 700 pese­
tas la pareja; cabras, de 60 á 100 pese­
tas una; ovejas, á 12,50; corderos, á 10; 
cerdos al destete, á 7,50; pieles de ca­
bra, á 3,75 pesetas una; ídem de cabri­
to y cordero, á 1,26.—C. 

Valencia 6.—Terminó la expor­
tación de tomates, habiendo sido de­
sastrosa la campaña. Para los melones 
no ha mejorado el negocio en los mer­
cados ingleses; en nuestras comarcas 
se cotizan á 7 reales docena y 4 la 
arroba. Desanimados en Denia los em­
barques de uva, á pesar de su buena 
clase, y los precios son bajos. 

Los arroces en cáscara se cotizan a 
23 pesetas los 100 kilos el Monquih y 
de 43 á 44 el Bomba; los elaborados, de 
31 á 38,25 y 65 á 71, respectivamente. 

De azafrán se han hecho algunas 
venta», pagándose: Superior, á 1¿* 
reales la libra de 355 gramos; superior 
corriente, á 126; ciase baja, á 114. 

Precios de otros artículos: Almen­
dras, sin cáscara, á 242, 246 y 255 pe­
setas ios 100 kilos las procedencias ao 
Mallorca por corriente, garbillada y 
avellanada, respectivamente, y la» pro­
cedencia» de Reus, á 270 y 264 la es­
peranza, 270 la largueta, 248 l a clase 
Comuna U. y 300 la Planeta; cebada, oe 
18 á 19 pesetas los 100 kilos; piñones, 
á 195; avena, de 19 á 19,50; algarro­
bas, á 1,75 pesetas arroba; alubias, u 
36 á 38 pesetas los 100 kilos; babas, ae 
23 á 23,50.-C. . 

, % Ontenlente (Valencia) 7 . - 0 ^ 
do á 
pera, 
SetaS t J l ü t t J U U i L L » yx\j x v , ' * , :nC(3 

destilar hay deseos de comprar a oí 
céntimos grado y cántara. 
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El trigo rojo se paga á 50 pesetas 
cahiz [y el blanco á 40; aceite, á 14 
pesetas arroba de 11 litros; ajos, a 3,50 
pesetas arroba; patatas, á 0,75. 

Para compras dirigirse al que suscri­
be.—Salvador Montes Girones. 

N O T I C I A S 
Los viticultores de Navarra, en la so­

licitud que han elevado á la Diputación 
de dicha provincia, documento que pu­
blicamos en primera plana, dicen que 
las enfermedades criptogámicas se pro­
pagan con más intensidad en las viñas 
nuevas, y que algunos, perdida toda 
esperanza de combatirlas, han optado 
por aceptar, como mal menor, el arran­
que y tala de sus viñedos, á costa de 
tan inmensos sacrificios reconstituidos. 

No puede negarse, según hemos sos­
tenido repetidas veces, que las viñas 
de injertos son en general mucho más 
sensibles al mildiu y otros hongos que 
las de vinífera franca de pie; pero con 
dos, tres ó más manos de cobre y otras 
tantas de azufre, según los años, se de­
fienden bien los viñedos, á no ser que 
se encuentren en huertas ó tierras muy 
bajas y húmedas. 

Conforme á la ley de Caza de 16 de 
Mayo de 1902, desde 1 / de Agosto pue­
den cazarse las palomas campestres, 
las torcaces, las tórtolas y las codor­
nices; pero sólo en aquellos predios en 
que se hallen segadas ó cortadas las 
cosechas, aun cuando los haces ó ga­
villas se encuentren todavía sobre el 
terreno. 

Según la ley sobre pesca en aguas 
dulces públicas, de fecha 27 de Diciem­
bre de 1907, la veda para el salmón, la 
trucha de mar y la trucha común, em­
pieza en 1.0 de Agosto y se prolongará 
hasta el 15 de Febrero del año siguien­
te. Durante ese período queda en abso­
luto prohibida la pesca de las especies 
citadas. 

En cambio, para las demás clases de 
pesca queda levantada desde 1.° de 
Agosto la veda, que comenzó en 1.° de 
Marzo anterior. 

Telegrafía el corresponsal del Petü 
Parisién en Argel, que el Sur de la 
provincia de Orán se ha visto de repen­
te invadido por miles de millones de 
langostas, y que en la estación de Tia-
ret chocaron de mala manera dos tre­
nes por detención de uno de ellos por 
la langosta. 

Las Compañías de ferrocarriles A n ­
daluces y Belga han ofrecido transpor­
tar gratuitamente las 600 arrobas de 
vinos que el Centro Mercantil de Chi-
piona regala á las tropas que operan 
en Melilla. 

En toda la región del Sudoeste de 
Rusia ha terminado la recolección de 
cereales, habiéndose hecho en buenas 
condiciones. 

La cosecha es un término medio de 
buena ó un poco más, y si las lluvias 
del mes de Mayo hubieran caído quin­
ce días antes, hubieran tenido una 
cosecha magnífica. La calidad de los 
cereales nuevos es muy buena. 

Son muchos los viñedos de Valencia 
que han sido invadidos por el mildiu y 
el oidium. Por ambas plagas ha queda­
do bastante reducida la cosecha de uva 
en no pocos pueblos. 

Un trabajo importantísimo lleva en­
tre manos nuestro Ministro de Hacien­
da, Sr. Besada. Se trata de algo muy 
necesario para España; es la salvación 
de nuestra industria y de nuestros pro­
ductos: e s t á preparando notas muy 
importantes para que el Ministro de 
Estado pueda negociar algunos Trata­
dos comerciales. Estos Tratados se in­
tentarán con la República Argentina, 
Brasil y el Uruguay, y en el caso pro­
bable de que esta gestión prosperase, 
se cree que Méjico pedirá también me­
jorar sus relaciones comerciales con 
España. 

El propósito del Sr. González Besada 
es el de procurar vender nuestros vinos, 
tejidos y azúcares. 

Otra consecuencia se espera de la ne­
gociación de estos Tratados, y es que 
en los Estados Unidos, donde cada día 
se manifiestan mayores simpatías por 
nuestra nación, se llegue á inteligen­
cias comerciales más favorables que el 
régimen actual. 

Es muy significativo el notable au­
mento que tiene la importación de abo­
nos minerales en España. 

Los últimos datos conocidos acusan 
un aumento de verdadera considera­
ción, prueba evidente de que nuestros 
labradores se van convenciendo de la 
necesidad imprescindible de conservar 
7 de aumentar la fertilidad del suelo 
para conseguir cosechas remunera-
doras. 

En Italia y en Francia se preocupan 
con gran insistencia de todos los deta­
lles que afectan á la producción del 
aceite de olivas. 

Recientemente se ha fundado en la 
tecina República un Sindicato nacio­
nal de defensa de la oleicultura france­
sa con un amplio programa. 

EQ él figuran la defensa de los inte­
reses generales de los olivareros, la re­
presión de los fraudes, el estudio de los 
parásitos del olivo, la mejora de los 
procedimientos de cultivo y de la fabri­
cación dei aceite, la organización de 

Cooperativas y Sindicatos de venta, y 
otra porción de detalles que concurren 
al fomento y expansión de los olivares 
y á la mejora de los aceites obtenidos. 

Han empezado en Argelia las ventas 
de uva de la próxima cosecha. Una de 
las más importantes Casas de Cette ha 
adquirido en Bone el fruto de los viñe­
dos de Guebar y Morris al precio de 
6,25 francos el quintal. La cosecha de 
dichos hermosos viñedos calcúlase en 
unos 35.000 quintales. Otras operacio­
nes se han hecho á 5,50 francos. 

En vista de las quejas expuestas por 
algunos exportadores sobre el modo de 
practicar la República del Salvador los 
análisis de los vinos, licores y conser­
vas, y el pago de derechos que ello su­
pone, el Fomento del Trabajo Nacio­
nal de Barcelona ha acordado denun­
ciar al Ministro de Estado estos abusos 
y solicitar del mismo entable la corres­
pondiente acción diplomática. 

Dicen de Sanlúcar de Barrameda 
(Cádiz): 

«Por algunos vinateros, secundando 
los rasgos de desprendimiento de la 
Corporación municipal, médicos y Con­
de Aldama, se acaricia el pensamiento 
de formar un lote de los excelentes 
vinos de Sanlúcar para cederlo al ejér­
cito de operaciones de Melilla, tal como 
se hizo en 1858, de cuyo acto generoso 
guardan muchos aún exactos detalles. 

La idea tendrá pronta realización, 
como corresponde á la liberalidad de 
nuestros convecinos vinateros.» 

Los Gobiernos locales de la India 
han establecido nuevos reglamentos 
para la venta de las bebidas espirituo­
sas extranjeras. Aunque dichos regla­
mentos varían en los detalles, fijan, 
en general, el mínimum de fuerza al­
cohólica en 25° por bajo de la prueba 
para el whisky y el coñac, y en 35° 
para el aguardiente. Se dispone ade­
más que las botellas de un cuarto ó de 
una pinta que contengan menos de 
26 y 13 onzas, respectivamente, debe­
rán llevar en la etiqueta la indicación 
de la cantidad exacta. 

Dícese que importantes casas acapa­
radoras de cereales de Albacete y Va­
lencia tratan de establecer un conve­
nio para adquirir granos en la región 
manchega. 

En las 29 fábricas y trapiches de azú­
car de caña en actividad en España, 
entraron desde l.9 de Enero á 30 de 
Abril 125.815.591 kilogramos de caña, 
ó sea 66.256.773 más que en el año 
anterior. 

En las oficinas del grupo 4.* de la 
sección de Agricultura de la Exposi­
ción de Valencia podrán enterarse, los 
que lo deseen, de las bases para el con­
curso de monografías sobre cultivos de 
arroz y del olivo, elaboración y consu­
mo, que se celebrará en Valencia; ter­
minando el plazo para la presentación 
de las mismas el 15 de Octubre próximo; 
versando sobre los siguientes temas: 

1. ° Cultivo del arroz en la región 
de Levante.—Variedades más emplea­
das actualmente, medios para evitar su 
degeneración, y estudio de las que pue­
den introducirse para reemplazarlas 
ventajosamente.—Empleo racional de 
abonos.—Procedimientos de cultivo.— 
Accidentes y enfermedades que pueden 
afectar á esta planta durante su vege­
tación, y agentes que perjudican el 
grano después de recolectado. 

Gasto de producción del arroz.—Ren­
dimientos.— Precios del arroz. — Aso­
ciaciones de productores.-—Elabora­
ción del arroz por las mismas.—El con­
sumo del arroz.—Medios para fomen­
tarlo.—Aplicaciones del grano y de la 
paja.—Procedimientos para facilitar la 
penetración y empleo del arroz en Es­
paña.—Los transportes.—Exportación 
del arroz.—Los mercados consumido­
res, y circunstancias que afectan al co­
mercio del grano producido en España, 
en relación con los mismos. 

2. ° Cultivo del olivo en secano y 
en regadío.—Estudio de las variedades 
más productivas en relación con los 
terrenos y altitudes.—Selección de va­
riedades, y métodos prácticos de susti­
tuir por el olivo la vid y el naranjo. 

Aspecto económico de la producción 
y exportación del aceite de olivas.— 
Estudio de los mercados consumidores 
y de la competencia de otros aceites 
vegetales.—Estudio de las plagas que 
actualmente invaden al olivo, y sus 
remedios. 

El sábado y domingo últimos se han 
desencadenado fuertes tempestades en 
Logroño, Alava, Burgos, Palencia, Va-
lladolid y otras provincias. Las nubes 
han descargado mucha agua, y como 
consecuencia se han suspendido los tra­
bajos de la recolección. 

Con dichas humedades y el calor 
propio de la estación, es de temer se 
desarrollen en los viñedos el mildiu y 
otras plagas criptogámicas. Urge sul­
fatar y azufrar los viñedos una vez 
más. _ _ _ _ _ 

Sobre la cosecha de uva de embar­
que de Almería y la nueva campaña 
de tan rico fruto dice lo siguiente M 
Olserva^- Mercantil: 

«Hasta el presente sólo han salido 
los vapores Sardinero con 3.416 barri­
les y el Tambre con 13.124 para Liver­
pool, sumando en junto 16.540, contra 
12.599 en igual fecha del año pasado. 

A pesar de que el fruto ao ya lo su­

ficientemente sazonado, dada la buena 
clase, que es por lo general toda la 
uva de esta comarca en la presente re­
colección, esperamos que alcance pre­
cios remuneradores. 

Cuando llegue á Inglaterra esta pri­
mera remesa aun no habrá llegado la 
uva de Denia, que siempre se ha anti­
cipado á la nuestra. 

En la presente campaña será la ex­
portación tan limitada, que segura­
mente quedará reducida á un 30 por 
100 de la que se esperaba. 

De cualquier manera que sea, la 
campaña ha empezado y con ella se 
han puesto en actividad todos los fac­
tores, con el mismo vigor que si t u ­
viéramos una cosecha abundante. 

Como son tantos y tan grandes los 
compromisos contraídos por los expor­
tadores, se multiplican solicitando de 
los cosecheros la producción, y ya se 
observa que los precios han de ser ele­
vados, según las ofertas que se hacen. 

De ahí el que esperemos que, si bien 
la cosecha es tan limitada, los pre­
cios sean remuneradores y que com­
pensen como si fuera una cosecha re­
gular. 

De los mercados fruteros ingleses y 
americanos se tienen á la vez las me­
jores noticias favorables á nuestra uva, 
puesto que las cosechas de frutas de las 
regiones que abastecen esas plazas re­
sulta tan limitada por la abundancia 
de lluvias, que no hay que pensar en 
la competencia, por ser escasa y de 
mala calidad.» 

A l contrario de lo que se observa en 
otros países, continúa propagándose 
en Francia el uso de cañones, y sobre 
todo de cohetes, contra el granizo. 

Así resulta del informe recientemen­
te presentado á la Sociedad Nacional 
de Vinicultura por M. Matillon. 

En la información practicada por d i ­
cho señor, éste ha recibido 418 res­
puestas de otras tantas Sociedades dis­
tribuidas en trece departamentos. Casi 
todas estas Sociedades muestran gran 
confianza en la eficacia de los disparos. 

En los primeros años, el uso del ca­
ñón contaba más adeptos que los cohe­
tes; hoy son éstos á los que se conce­
de preferencia, principalmente porque 
su empleo no exige gastos de instala­
ción. 

La información, por otra parte, ha 
comprobado la verdad de los resulta­
dos anteriores. Las tempestades más 
peligrosas y amenazadoras pueden 
combatirse con éxito disparando cohe­
tes con pólvora; añaden, sí, que los co­
hetes aislados, individualmente, no 
pueden combatir más que tempestades 
locales, pues hace falta una rigurosa 
disciplina en todos los campos colin­
dantes para asegurar ei éxito en ia de­
fensa. 

Sin embargo de esto, los autores de 
la información no se aventuran dema­
siado en sus conclusiones y dicen: 
«Creemos que, á pesar de todo, el difícil 
problema de la eficacia en el tiro no 
está resuelto. Comprendemos que lle­
van nuestra experiencias poco tiempo 
aún, y se precisa esperar todavía algu­
nos años.» 

Los periódicos de Nueva York pu­
blican extensas informaciones dando 
cuenta de un nuevo descubrimiento 
del inagotable Edisson. 

El famoso inventor yanqui ha anun­
ciado que, después de pacientes inves­
tigaciones, ha conseguido resolver el 
problema de los acumuladores, que 
tantísima importancia tiene para todas 
las industrias, y especialmente para la 
locomoción. 

Con este nuevo descubrimiento se 
podrán sustituir los motores de petró­
leo de los automóviles con acumulado­
res eléctricos, desapareciendo con ellos 
el ruido y el poco apetecible olor que 
producen. 

Los próximos ensayos de los acumu­
ladores se verificarán en la línea de 
tranvías de Westoaauge (New- Jersey). 

El acumulador consta de 60 compar­
timientos, cada uno de los cuales pesa 
18 libras inglesas y posee la suficiente 
fuerza para mover un carruaje de una 
tonelada durante un tiempo menor al 
que se emplee con dos caballos de vida 
normal. 

El acumulador dura cuatro años, y 
su carga es tan fácil como la tarea de 
inflamar un neumático. 

El conductor del coche irá provisto 
de una bomba, y sólo necesitará en los 
caminos establecer el contacto con el 
hilo eléctrico más próximo, y pocos 
segundos después podrá reanudar la 
marcha. 

Recientes noticias de San Francisco 
de California dicen que la cosecha de 
almendras en aquel Estado es este año 
un 25 por 100 menor á la del pasado. 

La cosecha de ciruelas se calcula 
que será como la anterior. 

VINOS FINOS DE BI0JA.—Hay en 
1 venta 40 bordelesas de la cosecna de 
\ 1903. Dirigirse á D. Mariano Montilla, 
| cosechero en Casalarreina (Haro). 

C A M B I O S 
\ S O B R B P L A Z A S B X T R A N J U R A S 

Día 10 
I Paria á U vista 9 SO 

Loadrea á la vista (Ub. eate».) ptag. 27 64 
Madrid, 1909.—Bailly-Bailliere é Hijos. 

Calle de i a Caca al ia , n ú m , 5. 

V I N O S T I N T O S 

DE LAS BODEGAS EN ELCIEGO (ÁLAVA) 
DB LOS HSBXDBBOfl DECi 

EXCMO. SR. MARQUES DB RISCAL 
Exposición de Burdeos de 1895.—DIPLOMA DE HONOR 

La mis alts rteowpensa concedida A los vinos tintos t»tra%ieros 

PRECIOS XN LA ESTACIÓN DE CENICERO 

Barrica de 225 litros con doble envase 
Barri l » 100 > id. 
Idem > 75 > id. 
Idem » 50 > id. 
Idem > 25 > id. 
Caja con 25 botellas 
Idem a 12 id 
Idem > 25 medias botellas 

V I N O E N S U 

2.« AÑO 

Peseta» 

230 
110 
85 
60 
35 
> 
» 

S.er AÑO 

Pettia» 
AÑO 

Pitiia» 

280 
130 
100 
70 
40 
> 
> 
> 

350 
160 
120 
85 
45 
50 
25 
32 

P E S O 
aproximado 

Kilot 

300 
140 
112 
80 
40 
50 
25 
30 

Pedidas. Pueden hacerse al Administrador en Elciego (Alava), M. G . Dubos, dirigiéndole 
ias cartas por Cenicero, 6 al apoderado de la casa en Madrid, D . Emilio Domínguez y Péres 
Cuesta de Santo Domingo, n ú m . 5, principal izquierda. 

Pago. A l contado, al nacer el pedido, en letra á ocho días vista sobre Madrid. 
Advertencia. L a procedencia legít ima de estos vinos se acredita con la marca antes citada, 

que va siempre puesta en las barricas y barriles y en sus dobles envases, en las cajas para bo­
tellas, en las cápsulas, corchos, etiquetas, y en el plomo que sellará la malla de alambre que 
envuelve á la botella y á la media botella. E n loa corchos va marcado el año del vino.—Todos 
los envases se envían precintados. 

Se admiten las botellas y las medias botellas vacías abonando al consumidor pesetas 0,25 

{»or cada una, con tal de que devuelvan las mismas con sus fundas y sus cajas.—No se admiten 
os envases vacíos del vino en barricas y barriles. Tampoco se remiten etiquetas con esta clase 

de pedidos. 
A v i s o m u y iiii.poxrta.xite 6. l o s oonsunniclorosi. 

Exigir siempre Intaota la «alia de alambre que preointa i la botella y á la media botella. 
Fíjense muy especialmente en nuestra marca concedida. 

TALLER DE MÁQUINAS AGRICOLAS 

l i l f 0 1 1 0 M t f á f Especialidad en aventadoras. 
RONDA D E L A E S T A C I O N . — L E R I D A 

Las únicas que han alcanzado el primer premio de 2.000 pesetas y la adquisición de la aventa­
dora por el Ministerio de Agricultura en el Concurso celebrado en Madrid en la Escuela de Agri­
cultura de la Moncloa en Junio de 1904.—Diploma de honor, Madrid, en Mayo de 1907.—Gran 
premio en la reciente Exposición Hispano-Francesa de Zaragoza, 1908. 

Las ruedas y varas que lleva la máquina son de quita y pon. 

C E N T R O V I T Í C O L A D E L P A N A D É S 
VIDES AMERICANAS 

I x e o t á r e a s d e " v i v e r o s y p l a n t a c i o n e s . 

FUNDADAS EN 1889 

J A I M E S A B A T É 
UIBBOTOB-PBOPIETABIO 

V i l l a i r a n c a d e l P a n a d e a ( P r o v í n o l a d o B a r c e l o n a ) 

Cultivos mejor organizados y más importantes de Europa. 
Para la próxima campaña de 1908-1909 tiene esta Casa puestas en vivero 

3.780.439 Plantas injertadas de todas las viníferas de España 
sobre los mejores pies americanos. 

1.455.000 Estaquillas para barbados. 
Sus 52 hectáreas con 165.000 pies madres en pleno desarrollo producirán este 

año la fabulosa cantidad de 
4.000.000 de estaquillas injertables. 
6.000.000 de estaquillas para vivero. 

Exportación á todas las regiones vitícolas del mundo. 
Talleres de injertar visitados por S. M. el Rey D. Alfonso X I I I . 
Proveedor efectivo del Patrimonio de la Real Casa. 
Desfondes de tierras á gran profundidad, con maquinaria á vapor, propiedad de 

esta Casa.—Roturaciones y plantaciones á forfait (destajo). 
Casa de absoluta confianza, recomendada por todos los Ing-enieros agrónomos. 
Capital invertido en viveros y plantaciones, y diversos locales y talleres: 

2 5 0 0 . 0 0 0 p e s e t a s . 

GARANTÍA DE AUTENTICIDAD.—Los Sindicatos, Sociedades de Agricultura, 
Cámaras Agrícolas, Ayuntamientos, Viveros oficiales y Agrupaciones de Propie­
tarios.—Pago después del brote, es decir, á fin de Junio, cuando por la hoja se 
haya comprobado la rigurosa selección y absoluta pureza de las plantas. 

Pídanse precios en toda época del año, así como el Catálogo ilustrado, con la 
descripción de los viveros y plantaciones, garantías excepcionales que se ofrecen, 
notas de adaptación y afinidad é instrucciones para plantar. 

Dirección telegráfica: SABATE-VILLAFRANCA PANADES 

C A M P O S E L Í S E O S D E L É R I D A 
GRAN CENTRO DE PRODUCCIONES AGRICOLAS 

DIRECTOR-PROPIETARIO 

D. FRANCISCO VIDAL Y COOINA 

Especialidades que recomiendan á esta antigua y acreditada Casa, 
ARBOLES FRUTALES en grandes cantidades de las especies y variedadea 
más superiores que en Europa se cultivan. 

V I D E S A M E R I C A N A S 
I N J E R T O S B A R B A D O S E S T A Q U I L L A S 

de inmejorables condiciones y absoluta autenticidad. 

PreClOS m u y eCOHÓmiCOS eu pedidos de alguna importancia. 

Entre los productores directos que han hecho sus pruebas con éxito, figuran en primera línea 
los tintos 156 y 405 Seibel y 132-11 Couderc, y loa blancos de este hibridador 117-3, 146-51 
y 343-14. 

156 y 405 Seibel son muy resistentes á la filoxera, sequía, mildiu, oidium y black-rot, y 
deben plantarse en tierras de media fertilidad cuando menos, y que no excedan, del 34 por 100 de 
cal. 156 da vino remarcable, de fuerte y hermoso color rojo, buen aroma, rico en extracto seco, 
alcohol y acidez y gusto franco, habiendo agradado extraordinariamente el elaborado en 1906 
por la Estación Enológica de Haro. 405 Seibel rinde superior vino clarete. 

132-11 Couderc, es casi indemne á la filoxera y muy resistente á las plagas criptogámicas; so­
porta el 50 por 100 de cal, puede cultivarse hasta en terrenos superficiales y es gran productor 
de buen vino, pero éste no iguala á los de 156 y 405 Seibel. E l ampelógrafo Malafosse ha dicho 
que 132-11 destrona á la retama y el espino. Su adaptación está limitada por la madurez de la 
uva, que en Francia es de tercera vendimia. E n los cascajos de Cuzcurrita (Rioja Alta) sazona á 
la vez que el tempranillo, y 156 Seibel veinte días antes. 

156 Seibel y 132-11 Couderc se han aclimatado muy bien en la Rioja, y rinden abundantes 
cosechas hasta en tierras mediocres. L a producción de 156 Seibel, á la cuarta hoja, ha sido de 
1 VJ Á 2 Va ^ 0 3 Por cepa, y la de 132-11, al sexto año, de 3 á 4 Va kilos. 

Los blancos 117-3, 146-51 y 343-14 Couderc son altamente resistentes á la filoxera, el calcáreo 
y las criptógamas, de frutos tan selectos como las mejores viníferas y de bastante fertilidad. 

LIQUIDACIÓN CASI DE BALDE 
Arado de 2 ditcos giratorios de quita y pon, última novedad, modelo americano: 

entra en terrenos durísimos sin dejar terrones, á prueba Pesetas 
Segadora gavilladora Gauloisse muy buen uso y á toda prueba » 
1 vertedera giratoria, de una caballería para viñas y otra de pareja para tie­

rras, una • • • •. > 
2 ejes para carro y el herraje de los rodales respectivos, cada juego en > 
5 collerones de coche, en buen uso, uno > 
5 tinos do roble superiores, de gran confianza, á 0,30 pesetas la cántara, puestos 

sobre vagón Haro. 
6 p i p a » de I y 2 cántaras, en perfecto uso, una » 
8 columnas de fundición iguales para sostener galería ó hacer cenador, de 2,10 

metros de alto, por 6 cm. de diámetro, con molduras, á mitad de precio, ó 
sea á 0,22 pesetas el kilo. 

iDirigirse ¿ D. CÉSAR 8ANZ, Ingeoiero.—Maro del Carmen, 2, LOfiROÍtO. 
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ÜROHIOA DE TINOS Y « R B A ^ S S 

CASA ESPECIALISTA 
DE 

MAQUINAS AGRICOLAS Y VINICOLAS 
V E N T A E X C L U S I V A D E L A S 

Sembradoras SAN BERNARDO 
Idem RUD SAGK 

Segadoras DEERXNG I D E A L 
Trilladoras RUSTON 

Pidcm catá-log-os especiales 

i ALBERTO AHLES Y COMPAÑÍA 
BARCELONA, Paseo de la Aduana, 15 y 17. MADRID, Alcalá, 68. 

i ™ CRÓNICA de VINOS i CEREALES «•xxx" 
La CRÓNICA aparece todos los miércoles, y cuenta treinta y dos años de existencia; 

publica interesantes artículos, estados de precios, unas 3.000 correspondencias agríco­
las al año y otros útilísimos trabajos. 

Más de 500 corresponsales informan á este periódico de la cotización de los pro­
ductos agrícolas, estado de las cosechas, etc. Se manda un número á los que lo 
pidan. 

Precios de subscripción: SEIS PESETAS SEMESTRE en toda España, y 8,50 fran­
cos en el extranjero y Ultramar.—Dirigirse al Administrador, calle de Alberto Bosch, 
número 42, principal (esquina á la de Alfonso X U ) , Madrid.—PA.G0 ADELANTADO. 

T R A B A J A N P O R L I G E R A Q U E S E A L A B R I S A 

¡¡Aguantan las tempestades más violentas!! 
¡¡Elevan el agua á cualquier altura!! 

Instalaciones para particulares y Sociedades. Numerosas instalaciones en FRANCIA 
y sus COLOJNIAS.—Pedid referencias.—Explicaciones y presupuestos á quien los soli­
cite. 

SE GARANTIZA EL TRABAJO 

M O T O R E S D E P E T R O L E O Y D E V A P O R - M Á Q U I N A S D E T O D O S L O S S I S T E M A S 

Mm arado brabanl, lodo de acero " L E R E V E „ 
Siqrnmido el tomillo que regula la profundidad. 

Gran ligera de tracción. TRABAJO ABSOLUTAMENTE PERFECTO Precio muy económico. 

PLISS0NNIER ® LY0N (Francia). 
¡¡Máquinas de todas clases de las mejores marcas del mundo!!—Se envían Catálogos 

gratis.—Se desean representantes acreditados. 
l i m o n u m m m m m i m u m 

Este medicamento es el que más pronto cura los SABAÑONES, sin experimentar 
molestia alguna. 

E L A M I R R E 1 1 Á T I C 0 LÓPEZ O L M E D I L L A 
cura los relimas y dolores nerviosos tan pronto como se usa, sin producir ninguna 
molestia en la piel. • 

Ungüento vexicante para Veterinaria. 
Sus resultados son tan positivos que siempre lia respondido á su aplicación. 
Depósito general, casa del autor LÓPEZ OLMEDILLA, en Belmente (Cuenca), 

y MARTÍN DURAN, Tetuán, 3, Madrid. 

A R A D O G I R A T O R I O 
AGRICULTORES: n* oséis otro arado que el arado Giratorio sistema «PALAGÍN» 

CON P R I V I L E G I O E X C L U S I V O 
(Lot falsiñcadores serán perseguidas por la ley) 

Eí el mejor, más ligero, mái fiier-
te y in&> barato de loa conocidos 
hasta el día. 

Para que nadie pueda llamarse & 
engaño se da á prueba. 

También se remiten Catálogos á 
quien loa desee. 

Para la venta se necesitan repre­
sentantes ett' los pueblos en que no 
los haya dándoseles un tanto por co­
misión. 

Los pedidos & Ensebio Palaeín, autor y constructor, Huesca, calle de San Lorenzo. 
A l que presente un arado de mejor manejo, más útil y más barato, se le regalan 

200 pesetas. 

C O S E C H E R O S 
Si queréis conservar vuestros vinos 

á cubierto de alteraciones y euferme-
dades, usar el Conservador X, producto 
inofensivo y de positivos resultados. 

Se envía Catálogo general gratis de 
productos enológicos, esencias, etc., et­
cétera, á quien lo solicite, y se concede 
la representación á buenos agentes. 

Dirigirse á D. José González, de La 
Solana (Ciudad Real). 

SE OFRECE MECÁNICO para 

España, especialista en máqui­

nas segadoras y ataderas; traba­

ja hierro y madera. Informes los 

dará Francisco López, Tamarit, 

151, Barcelona. 

M A Q U I N A R I A M O D E R N A 
P A R A U FABRICACION D E A C E I T E S FINOS Y C O R R I E N T E S 

DESHUESADORA, TRITURADORA Y REMOLEDORA 
Sistema S A L V A T E L L A 

Deshuesadora para elaborar aceites finos. 
Trituradora para moler gran cantidad de aceitunas. 
Remoledora para remoler los orujos por aceites corrientes. 
Bombas especiales para trasegar aceites. Tres números distintos, que rinden 50, 

90 y 250 litros por minuto, movidas á brazo. 
Prensas hidráulicas y de otros sistemas. 
Filtros para la refinación de aceites. 
Estrujadoras para las uvas. 
Trituradoras para cemento, por corteza de pino y encina y para grandes y pe­

queñas fabricaciones. 
Para datos, pedidos y presupuestos, dirigirse á tu constructor 

M A R C E L I N O S A L V A T E L L A 

T O R T O S A 
Taller de máquinas. 

B O D E G A D E A L Q U I L E R E N M A N Z A N A R E S 
(CIUDAD REAL) 

para los que se dediquen á elaborar vinos finos y vinos maestros. 
Dicha Bodega posee: 

Í 7 . 0 0 0 arrobas cabida en. 

26.000 arrobas cabida en. 

8 conos. 

700 bocoyes. 

IBÍIIS m m m \ n m m m m 
La Sociedad general de Industria y Comercio posee, entre otros negocios, la explo­

tación de las más importantes fábricas nacionales de superíosfatos y abonos minerales 
compuestos, ácidos sulfúricos, anhidro y comercial, ácidos nítricos y clorhídricos, sulfa­
tes de sosa, glicerinas comerciales y farmacéuticas, colodión y demás productos quí­
micos. 

Fábricas en Elorrieta, Zuazo y Guturribay (Vizcaya); en El Caleyo y Avilós (Astu­
rias); en Bonanza y Trafaria (Portugal). 

Diríjanse los pedidos: 
Gran Vía, I, BILBAO.—Villanmva, il, Apartado 340, MADRID.—Edificio de! Banco Asturiano, OVIEDO 

A V E R L Y , M O N T A U T Y G A R C I A 
Z A R A G O Z A 

Telas metálicas, cribas, alambrados de espinos artificiales. Piedras de molino, y toda 
clase de máquinas agrícolas é industriales. 

Segadoras, trillos de todos sistemas, aventadoras, arados, prensas de paja, heno y 
alfalfa, y todos los nuevos útiles de campo. 

PÍDANSE CATALOGOS • ZARAGOZA 
Premiado con Me­

dalla de oro y plata 
en varias Exposi­
ciones. 

V O L C / l / y 

Avignon , 18fl0; 
Bordeaux , 1895; 
Lyon, 1894, y Mont-
pellier, 1896. 

Destructor radical del Oidium; del Mildew con mezcla 
de sulfato de cobre, y del Antracnosis mezclado con sulfato 
de hierro.—Destruye ó aleja las hormigas, pulgones, oru­
gas altísas, negrilla y demás insectos que atacau las plan­
tas y árboles. 

Unico en su clase preservativo de las heladas en los reto­
ños de la viña. 

PllVEBIZADOR BOER-AZUFRADOBA BIABAM--ÍÜEIIE CON DEPÓSITO 
ZTo más sulfato de cobre contxa el Mildew y el Black-rot. 

Emplear el sulfatizador líquido Tardieu, que es más eco­
nómico, seguro y rápido, siendo sencillísima la preparación; 
basta verter la dosis en el agua y emplearlo acto continuo sin 
que se pierda al guardarlo. 

Azufre líquido nicotinado: Para su empleo sirven los 
mismos sulfatizadores que para todos los líquidos y combate 
con éxito el Oidium á la par que otras enfermedades. 

Parinsecto y nitrato de cobre líquidos: Productos para 
combatir todos los insectos y hierbas dañinas y preparar las 
plantas y árboles á librarse de enfermedades. 

Encaladura de las simientes: Liquido preparado para 
remojar las semillas y evitar la destrucción de las mismas por 
los insectos. 

Dirigirse: J. M. Thibaudier ~ Diputación, 93 — BARCELONA 

FABRICACION DE ANISADOS FINOS 
Especialidad " A N I S B A L M A S E D A , , 

Primer premio en la Exposición de Ciudad Real de 1907. — Medalla de oro en Zaragoza 1908. 

A G A P I T O B A L M A S E D A (MALAGÓN) 

Lagar con rulos y prensas á vapor. 
Aparato alcohol á vapor; cuatro calderas para hacer arrope; tres calderas para 

quemar orujos; azufradora; báscula puente para pesar los carros. 
Se cede en 4.500 pesetas de alquiler. 
A'oía importante.—Tieue vía apartadero para la carga de vagones. 
Para tratar, Cristóbal Montero. 

OBRAS EN ORDEN CÍCLICO 
P O R 

D . F É L I X S A R R A B L O 
Maestro de Alcañiz (TERUJEL) 

Céntimos. 

Curso preparatorio, ó primer ciclo, en cartonó y lomo de tela 40 
Aritmética, papel fuerte, grado 2.° y 3.° 30 
Geometría, id. id, id 20 
Analogía y Siutaxis. id. Id. id 30 
Prosodia y Ortografía, id. id. id 20 
Historia Sagrada, id. id. id 30 
Agricultura, id. id. id 20 
Historia de España, id. id. id 30 
Geografía, id. id. id 20 
Ciencias físicas, químicas, id. id. id 30 
Derecho, id. id. id 20 

E l autor rebaja durante el año 1909, el 40 por 100 en las ediciones nuevas de 
Historia Sagrada y Agricultura, y es de su cuenta siempre el franqueo y certificado. 
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SALUSTIANO GOMEZ 
antiguo comisionista en Bilbao, adm't 
representaciones de las reeionpq „„ 
» .. , 6 "uc» que no 
las tiene, para vender en comisióu al n 
mayor vinos comunes, cereales, W 
bres, alcoholes y aceites. Visita'SaniT' 
der y San Sebastián. Pueden diricirlft iQ' 
ofertas á BILBAO, Buenos Aires 19 

GRAN FÁBRlCi 
DE 

T R I L L O S i E C i i C O S 
DE 

V I G E N T E P A R R É 
en LÉRIDA (Cataluña) 

de todos precios y clases de 
las mejores que existen, y en 
confirmación de su bondad se 
dan á prueba con las condi-
cienes del Catálogo. 

Consta que tengo 7.000 

poseedores de mis trillos, es­
tando muy satisfechos sus 
dueños. 

UIAQUIMARIA A G R I C O l P 
Y VINICOLA 

J U A N P E G H AINÉ 
19, Paseo de la Aduana, 19.—BARCELONA 

Piltros y mangas de fabricación esne 
cial, sin competencia.—Bombas de todog 
sistemas, prensas y estrujadoras, con ó 
sin separador de escobajo.—Tubos de alta 
presión, de goma, forrados de alambre al 
exterior.—Manguera ideal, fabricada ea-
pecialmente para el trasiego de vinos v 
alcoholes.—Estuches postales con caja de 
madera, cartón ú hoja de lata.—Cajas pa­
ra mandar muestras, con frascos de todos 
tamaños.—Básculas centesimales, mon­
tadas sobre cuatro pies.—Accesorios para 
bombas y artículos de bodega.—Clarifi. 
cantes, Antifermentos, Colorantes tani-
nos. Acido tártrico, Termómetros y Alco-
hómetros. Alambiques Sallerón y Eubo-
llóscopos legítimos de Malligant. 

Anti-agrio, producto especial, para com­
batir la acidez de los vinos. 

RESULTADOS POSITIVOS 
Se necesitan corredores, representantes y 

depositarios con buenas referencias. 
NOTA. Para evitar la falsificación de 

mis mangas, filtrosy bombas conocidas en 
el mundo entero, exigir la marca de mi 
Casa. 

y 
DE LA CONOCIDA FÁBRICA 

D B L O S 

S R E 8 . L d . HUGOUNENQ & C 

El mejor producto preparado 
de azufre concentrado contra el 
Oidium. 

T H I O P O L 
El producto más eficaz y eco­

nómico. 
Un kilo de Thiopol sustituye 

á 100 kilos de Flor de azufre de 
la mejor calidad. 

Empleo sencillísimo, adheren­
cia completa; basta disolverlo en 
agua, pudiendo emplearse segui­
damente con el pulverizador. 

TRATABIIENTOS MIXTOS 
contra el Oidium y Mildew á la 
vez, combinando el Thiopol con 
el sulfato de cobre. 

Economía de dinero y mano de 
obra. 

CALDO BORDELES 

H U G O U N E N Q 
Contra el Mildew y demás Rots 

de la vid y Hortalizas, la Negrilla 
del naranjo, etc. 

Producto recomendado por su 
fácil manejo, perfectamente dosi­
ficado, muy adherente, con el ma* 
yor grado de solubilidad. 

Evita las pérdidas y fracasos 
de Caldos demasiado ácidos que 
queman las hojas y muy básicos 
que no tienen ningún efecto sobre 
la criptógama. 

Consultas, detalles y pedidos al 
Agente general para España 

C. W . CROUS 
San Vicente, 115, entresuelo. 

VALENCIA 

D I S P O N I B L E 


