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ENDERENSADELA AGRICULTURA

La ley Cusano

La Gacela ha publicado la ley para pro-
teger la vida de los péajaros y favorecer
su propagacion.

Iisto es lo tinico beneficioso & la agri-
cultura que han hecho las Cortes en el
presente ano, y no ciertamente por obra
del Gobierno, sino por la iniciativa de
nuestro distinguido amigo el Sr. Marqués
de Cusano, Diputado por Chinchén &
incansable defensor de la produccidn
agraria.

La ley ha sido recibida con general
aplauso. El Heraldo de Madrid califica de
nota poética su publicacién entre el pro-
sdico farrago de Decretos y Reales 6rde-
nes que 4 diario contiene la Gacetq. Cier-
to que tan felicisimanota es poética, pero
también de suma utilidad si las autorida-
des, cumpliendo su deber, aplican con
fidelidad el nuevo precepto. Si agf lo ha-
cen, sin tardar mucho veremos decrecer
notablemente las miltiples plagas de in-
sectos que devastan nuestras comarcas.

He aqui el articulado de la ley Cusano:

Articulo 1.° Los tordos serranos y los
demas pajaros 6 aves saivajes que les
igualen 6 superen en tamano se podrén
cazar con estricia sujecidn a lo estableci-
do por la ley de Caza de 10 de Enero de
1879; entendiéndose que respecto de las
aves de rapina diurnas, como los milanos,
halcones, aguilas y quebrantahuesos, y
las urracas y cucos no regird la veda que
establece su art. 17, y podran cazarse du—
rante ella de todos modos, menos 4 tiros.

Las aves de rapina nociurnas, los tordos
de torre y los demds péajaros de menor
tamano, se declararan insectivoros, y no
podran cazarse en tiempo alguno, de con-
formidad con lo dispuesto en el parrafo
tercero del mencionado art. 17.

Art. 2. En las puertas=de los Ayunta-
mientos se pondra un cuadro en que se
lea:

«Los hombres de buen corazén deben
proteger la vida de los pajaros y favorecer
Su propagacion.

Protegiéndolos, los labradores observa-
ran como disminuyen en sus tierras las
malas hierbas y los ingectos.

La ley prohibe la caza de pajaros y se-
niala pena para los infractores.»

En las puertas de las liscuelas se pondra
un cuadro en que se lea:

«Nifios, no privéis de la libertad 4 los
phjarus; no los martiricéis y no les des-
truyais sus nidos.

Dios premia a los nifios que protegen 4
los pajaros, y la ley prohibe que se les
cace, se destruyan sus nidos y se les qui-
ten las cring.»

Art. 3.° La accién para denunciar las
infracciones de eswa ley es publica.

Art. 4. No se permitird transportar
mas de dus ejemplares de los phjaros 4
que se refiere el parrafo segundo del ar-
ticulo 1.°, sin permiso escrito y sellado
del Alcalde de un pueblo.

Art. 5.° Contra las denuncias de los
guardas jurados no se admitira prueba en
Contlario.

Art. 6.° Los Alcaldes penarédn con

multas de 2 & 5 pesetas 4 los que en la via
publica retengan ¢ martiricen a algin
ejemplar de (o8 pajaros comprendidos en
el parrafo segundo del art. 1."
. Bl transporte de tres 6 mas de esos pa-
Jarus vives 6 muerios, 0 la venta auun-—
Ciuda O realizada en la via pubiica, lo pe~
Daran con multas de 5 4 10 pesetas.

Art. 7.° Ll que destruya los nidos de
los pajaros comprendidos en el parrafo
segundo del ari. 1.°, serd castigado con
mulia: ¢

Por primera vez, de 2 4 5 pesetas,

Por segunda vez, de 5 4 10 pesetas.

Por tercera vez, de 10 & 20 pesetas.

_El que delinca por cuarta vez sera con-
Siderado comu reo de dano y enfregado a4
los Tribunales.

Lista penalidad la podrén imponer lus
‘Alealdes 6 Jueces muunicipales en juiciode
faltas indistinmente; pero un mismo he-
Clio no pod i ser penado por las dus Auto—
ridades; la resolucion de unade ellas pro-
ducira la excepeion de cosa juzgada.

Art. 8.,°  Las resoluciones ue Jos Alcal-
dles, por virtud de lo dispuesto en los ar-
ticulos 6.° y 7.% son inapelables. Seran
‘adoptauas libremente sin lorma dejuicio.

Silos muitauos se niegan & satisfacer
la mulia impuesta, el Alcalde uficinid al
Juez municipal para que la haga efectiva
Por la via de apremio.

En este caso las costas serdn impuestas
al multado,

Art. 9.° Las denuncias contra los in-
fraciores del parrato 2.°delart. 1.°se pre-
Senlaran a los Jueces municipales, los
Chales, después de dar el vportuno recibo,
las substanciaran y faliarau en el forzoso
Plazu de cinco diss en juicio verbal, im-
Pouiendy muitas de 5 & 15 peseias. :

Art. 10. Los ttiles con gue pretendie-
T8 (azar el presunto indractor del parra-
10 2.° del art. 1.° si es condenado, seran

quemados 6 destrufdos en su presencia;
pero si es arma de fuego podra recobrarla
en el acto, entregando 25 pesetas en pa-
pel de multas.

Si no lo hubiera en el pueblo, quedara
obligado & presentario en el plazo de ocho
dias,

Art. 11. Todaslas multas se satisfaran
en papel de pagos; los insolventes mayo-
res de diez y ocho safos sufrirdn un dia de
prisién, si se les impuso la multa de 2 pe-
setas, y si fuese mayor, por cada poreién
de 2,50,

Art. 12. Los padres 6 representantes
legales de los infractores seran responsa-
bles eivil y subsidiariamente por sus hijos
0 representados mepores de diez y ocho
anos, y los amos delas que cometan sus
criados de la misma edad.

Art. 13.  Los phjaros de que se apodere
la Autoridad, & virtad de lo dispuesto en
el art. 6.2, se soltaran para ver siestan en
condiciones de recaoprar su libertad.
_Art. 14, La accidn para perseguir las
infracciones de esta ley prescribe & los
treinta dfas de haberse cometido,

_Art. 15. Los Gobernadores y los Pre-
sidentes de Audientia territorial castiga-
rin, con arreglo 4 sus facultades, & los
respectivos subordinados que demuestren
poco celo en la aplizacion de esta ley,

VINIFICACION
de las uvas peronosporadas

lin el mes de Sepfiembre del afio ante-
rior, en un articulo inserto en el niimero
1.706 de la CrONIcA DE VINOS Y CEREALES
bajo el epigrafe «Los vinos de la proxima
cosechaw, se hacfan algunas considera—
ciones 4 nuestros vinicultores, con el fin
de exponer las reglas & que debfan ajus-
tarse para vinificar las uvas dafiadas por
el ataque del mildiu. Las consideraciones
que motivaron el articulo citado fueron
prevenir contingencias desagradables &
los vinicultores, apegadosh practicas poco
en armonia con el estado del fruto gque se
disponian & vinificar.

Las congecuencias de elaborar los cal-
dos como si se tratara de uvas sanas ¥y no
alteradas en su composicion, no se hicie-
ron esperar, condoliéndose los vinicuito-
res de las malas condiciones de los mostos
resultantes.

Ahora bien, si en el afio anterior toca-
ron nuestros vinicultores las consecuen-
cias naturales de elaborar los mostos sin
tomar las precauciones que reclaman las
uvas enfermas, es légico suponer que en
el afio actual las decepciones serin ma-
yores & no atender los consejos del arte
enologico; pues la intensidad de los ata-
ques del oidium y mildiu fueron més
violentos en este atio. De aqui, que nos
propongamos recordar 4 los vinicultores
los medios de prevenir los malos resnlta
dos obtenidos de aferrarse en seguir pric-
ticas poco en armonia con la vinificacién
de nvas danadas.

Dijimos antes, que las uvas proceden-
tes de vides atacadas por el mildiu esta-
ban alteradas en su composicién, pero la
modificacién varia, como ha comprobado
M. Roos, segtin que el ataque se circuns-
cribe & la hoja 6 se extiende al racimo.

En el primer caso, desprovista la planta
de una porcién mayor 6 menor de sus ho-
jas, desecadas por el ataque de la parisita,
y privado el arbusto de parte de los drga-
nos de respiracion y nutricién, se reflejan
estos efectos sobre el fruto que madura de
una manera anormal é imperfecta. La al-
teracion se manifiesta al examen quimico
del zumo de la uva, por una disminucion
en la dosis de 4cido tartrico, no obstante
la acidez total que pneda arrojar el jugo.
La alteracién senalada en la composicion
del zumo de la uva, se revelard con ma-
yor 6 menor intensidad, segtin el niimero
de hojas desecadas por la parésita; & me-
nor intensidad del azote corresponde me-
nor alteracion en la composicion del jugo,
y, por el contrario, sl el ataque es violen-
10, el acido tArtrico decrecerd en el zumo
del fruto danado.

No hay que perder de vista que el cli-
ma, la robustez de la planta, la época del
ataque del mildin y las condiciones me-
teorologicas influyen de modo indudable
para velar hasta cierto punto los efectos
que acabamos de sefhalar.

Si el mildiu invade al racimo poco an-
tes de la floracion, al grano en su primer
periodo de formacién bajo la forma Zot-
gres 0 Sosi-rol, se ueseca la parte atacada
y no interviene en la vendimia, pero sj

toma la forma Brow-voi danando a los.

granos cuando tienen un tercio de su ta-
mano normal, desecindolos aisladamente
6 por grupos, queda comiinmente atacado
el racimo hasta su madurez; y en talescon-
dicioues constituye una materia plagada
de gérmenes morbosos que necesariamen-
te han de interrumpir la normal fermen-
tacion del zumo de la uva.

Por ofra purte, como ha comprobado el
ilustrado director de la Estacidn enolégica
de Montpellier, M. Roos, las riquezas azu-
carada y acida en el zumo de las uvas pe-
ronosporadas, es mayor que la del zumo
obtenido de frutu sano (1), Tal fen6meno
se explica teniendo presente la mayor
suma de rayos solares que hieren al fruto,
por la falta de hojas 6 capa de la vid, los
que determinan por la elevacién de tem-
peratura una concentracién del jugo del
racimo, al propio tiempo que imperfec—
cion en la elaboracién por la pérdida de
los 6rganos respiratorios y de elaboracion.

Como se ve por los hechos experimen-
tados, nos encontramos en presencia de
un froto alterado en su composicién nor-
mal, efecto de ataques de la parésita, y si
4 esto se agrega la ruptura de los hollejos
de muchos granos, ofreciendo heridas
adecuadas & la implantaciéon y desarrollo
de elementos morbosos, no debe extra-
narnos el mal resultado obtenido con prac-
ticas de vinificacion que pudieron tener
surazon de ser cuando el mildiu no habia
atravesado el Océano,

Ahora bien, al ser la raspa tan abun-
dante en elementos morbosos, hay moti-
vos suficientes para prevenirse contra ella
si se han de obtener caldos de regulares
condiciones. Por lo tanto, el desgranado
total 6 parcial se recomienda como condi-
cién de buena vinificacién en las uvas pe-
ronosporadas.

También se aconseja, pero esto no siem-
pre es posible, el dedicar las uvas negras
& la elaboracidn del vino blanco, como
recomienda muy acertadamente el labo-
rioso Director de la Estacion Enotécnica
de Cetie, Sr. Blavia.

Conviene en todos los casos favorecer
la fermentacién en la tina, para hacer la
saca lo antes posible, y este precepto sera
tanto mas atendible, ecuanto mayor can-
tidad de raspdn se haya agregado, lo cual
podrda convenir en caldos excesivamente
maduros, segin la opinién de M. Roos,
de la cual no participa M. Coste-Floret;
pero sin entrar & discutir opiniones res-
petables, por la calidad de los enologos
que las defienden, y concretandonos 4
experiencias hechas con los frutos de la
Rioja alta, entendemos debe desgranarse
el fruto, por lo menos en su casi tota-
lidad.

Los peligros de no desgranar son ma-
yores que las pérdidas de principios amar-
gos y astringentes que el raspon puede
ceder al caldo, y que con frecuencia se
toman por acidez, y de aqui el temor de
desgranar.

Para acelerar la fermentacién se tendra
el local sobre 18°, poco méas 6 menos, sa-
cando el mosto por la parte inferior del
tino, y vertiendo por la superior; 8i se
observase resistencia 4 entrar en fermen-
tacion, 0, una vez comenzada, se debili-
tara antes del periodo normal.

El empleo de las tinas sistema Perret,
con seis emparrilados, la de parrillas ver-
ticales, de Coste- Floret, y la de circula-
cién, de Victor Camboén, entre otras, pue-
den tener ventajosa aplicacién al punto
de vista que nos ocupa; pero razones faci-
les de comprender nos ahorran entrar en
més detalles, as{ como el describir el em-
pleo de las levaduras seleccionadas.

Pero alin existe otra razdén para acon-
sejar el entinado breve, pues los granos
gecos, imperfectamente maduros, dana-
dos por el mildiu, que se desprenden del
raspon al desgranar, caen & la tina y,
puestos en contacto con el zumo, ceden
4 éste elementos morbosos y principios
amargos que en nada favorecen la bon-
dad del producto.

Segun dijimos antes, las riquezas azu-
carada y édcida aumentan en las uvas pe-
ronosporadas; pero como el examen de
los frutos de la Rioja alta mos demos—
trd que, si bien el aziicar aumenta, la

(1) En npuestra investigacion hallamos
aumento en la riguezaazucarada, pero dismiuu-
cion en la acidez total del zumo de las uvas de
la cogecha prixima pusada.

Aun no examiuamos las uvas de la cosecha
pendiente, por no estar en sazén,

acidez habia decrecido, convendria sa
estudiasen los mostos del afio para corre-
gir la falta de acidez, que dificultaria una
rdpida y franca fermentacién, favore-
ciendo el desarrollo de los elementos
morbosos, con perjuicio del fermento al-
cohodlico. La acidez total, representada en
dcido tartrico, debe vseilarentre 7y 9 gra-
mos por litro; de no llegar, debe corre-
girse el mosto eon gran prudencia.

Con el fin de favorecer la fermentacion
y aumentar la acidez de los mostos, po-
dria adicionarse & cada 100 kilos de ven-
dimia, de 120 &4 156 gramos de yeso
blanco.

Teniendo presentes las consideraciones
franscritas y verificada la saca del mosto
cuando marque en el pesamostos de medio
4 1 grado, puede dejarse en el nuevo en-
vase por espacio de veinticuatro & cua-
renta y ocho horas, efectnando un nuevo
trasiego pasado este tiempo, con el fin de
ayudar la depuracién del vino mosto,
por el reposo y aireacién que suponen es-
tas faenas.

Los ensayos practicados en la ultima
cosecha, en la forma que queda apuntada,
dieron excelente resultado, y no dudo, de
que verificada la saca de tina & tina, para
trasegarse 4 las veinticuatro 6 cuarenta y
ocho horas & las cubas, abonaré el medio
expuesto, busado en la rdpida fermenta-
cion y breve confacto con las materias
primeramente depositadas, que tantos
elementos morbosgs encierran, propios a
destruir un caldo desequilibrado por los
ataques del mildiu, contra la opinién de
la generalidad de los vinicultores, tan
partidarios de mantener el caldo en con-
tacto de materias que nada Gtil pueden
ceder al vino.

Para conservar los caldos asi obtenidos,
se recomienda la clarificacion ¢ filtracion
y el azufrado, con el fin de separar los
gérmenes de enfermedades y desinfectar
el vino con los vapores de la pajuela, que
crean un medio impropio 4 la vida de
estos elementos de enfermedad.

El Director de la Estacion,
Manso de Zuniga.

Victor C.

Haro, 28 Septiembre 1896.
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DENDE P ILENILELA

(Palencia)

A las calamidades de la guerra, que
nos roba los brazos de que se ve necesi-
tada la agricultura, y exige recursos ex-
traordinarios que agobian al propietario,
hay que afadir la contrariedad de los
elementos; y como si esto aiin fuera poco,
acumilanse las desastrosas soluciones
que los politicos de pandilla dan & las
cuestiones economicas y administrativas,
regalando las rentas mis saneadas é im-
portantes del Erario & poderosas empre-
sas, por los mismos consejeros y emplea-
dos que de ellas dependen, los enantiosos
ingresos con que un dia habria de contar
la nacién.

Y todas estas calamidades é iniquidades
gravitan sobre el anémico contribuyente,
cnya vida se hace ya insoportable con
tantas gabelas y recargos, cuando los
frutos valen cada vez menos, sin las con-
trariedades del tiempo que vienen tam-
bién & mermarlos; asi es que no pudiendo
el contribuyente soportar tantas exaccio-
nes, va dejando en manos del fiseo la pro-
piedad; que tampoco le es & éste repro-
ductiva, si no le es onerosa, porque hace
disminuir los ingresos.

La cosecha de cereales ha sido muy li-
mitada en cebada, centeno y avena, y
nula en legumbres; en algunas poco més
de la simienfe; la de trigo, en general,
escasa, salvo muy ligeras excepciones,
que han recolectado regularmente; pero
la generalidad del grano desmereciendo
bastante la clase, y como en esta comarca
lo acaparan dos fabricas y los comprado-
res con ellas convenidos, hoy rigen pre-
cios muy bajos; porque por los atrasos y
necesidades de los infelices labradores
tienen que sucumbir & ellos; asi es que la
mayor parte, después de satisfacer sus
deudas el que puede, apenas si consigue
quedarse con lo necesario para sembrar
de nuevo, que muchos ni aun eso, y lue-
go, vuelta 4 padecer y & conllevar, lleno
de trabajos y escaseces, tantas calamida-

des y privaciones, que forman terrible
contraste con una derrochadora adminis-
tracidn, sibariticas instalaciones y alarde
de los explotadores politicos de este su-
frido pueblo.

Los precios de los granos menudos son
nominales, porque nadie vende & causa
de la escasez; el trigo fluctia entre 8,50,
9 y 9,50 pesetas la fanega, segiin clase y
necesidades del vendedor, por lo que no
se presenia més que lo necesario para
cubrir éstas, aumentadas con el cobro del
trimestre de la contribucidén, triste situa-
cién que se procura explotar bien.

Volviendo la vista 4 otro ramo dela
produceion agricola, muy importante ya
en esta comarca, no es mas halagiiena la
gituacidn que la préxima cosecha de vino
promete. Efecto de los continuados frios
y espantosa sequia se halla el fruto muy
'verde y desmedrado, habiendo causado
dafios de consideracién los frios y aun las
escarchas que sufrié durante la floracion,
que han dejado el fruto muy corrido. Se
augura la cosecha préxima fardia y bas-
tante corta, aun cuando en el tiempo que
resta para la recoleccién concurran las
indispensables lluvias y ealor necesario
para el desarrollo y madurez del fruto; se
euncuentra éste muy atrasado, empezando
4 pintar 6 emberar con desigualdad, y ya
la cepa se va despojando de su vistosa y
necesaria capa, cayéndose la hoja, efecto
mas bien de la sequfa que de los frios.

Aun cuando los precios del vino en la
actual campana han sido poco remune-
radores, siendo la generalidad de 1 & 1,25
pesetas, y muy pocos &4 1,50 pesetas el
cantaro de 16 litros, esta comarca se halla
de enhorabuena, porque ha sido continna
la exportacién por los comisionistag para
Francia, situados en Quintana del Puente,
como punto, su estacién, el mas & propo-
sito para la concentracion de grandes
eantidades de caldos, que pueden adqui-
rirse en los pueblos comarcanos produc-
tores de vinos; asi es que en los meses de
Mayo 4 Agosto inclusives se han expedi-
do por dicha estacién sobre 705.000 kilo-
gramos de vino, equivalentes proxima-
mente 4 cuarenta mil cantaros, que unido
4 lo de anteriores meses representa im-
portante partida.

En la actualidad se hallan en esta esta-
cién, 4 la carga, dos vagones-algibes de
palastro, de cabida cada uno de 16.000
kilogramos, que de seguida se expediran
para Burdeos.

Asf es que hay muy pocas existencias
de vinos tintos, y los claretes nose ceden
por los tenedores al precio que el comer-
cio les asigna.

Ya se han cruzado ofertas sobre la pro-
xima cosecha; pero se hallan retraidos los
productores hasta hacer la recoleceién,
en consideracidn al déficit que se espera
¥ & las noticias que se reciben de Fran-
cia, que no son favorables & la produc-
cibn; efecto también de los frios sufridos
¥ muy principalmente & que, atacada el
afio tlfimo la vid considerablemente en
aquella nacién por el mildiu y el black=
rot, la lefia no lleg6 & su completa y ne~
cesauria sazon; este afio ha brotado con
debilidad; de aqui que se haya resentido
la produceidn, mermada ademés por los
contrarios accidentes climatolégicos, ¥y
esto explica la grande y continuada de-
manda que se haced Espaiia, en prevision
del déficit de la préxima cosecha, asi en
Francia como en Espafia; necesitndose
también los vinos nuevos espafioles para
refrescar 0 entonar los de la cosecha an-
terior de Francia, que como es sabido
dej6 mucho que desear en cantidad y ca-
lidad, por las dolencias que atacaron &
la vid.

De aqui que se espere que la campafia
venidera sea algo més favorable en los
precios. y para conseguirle mejor deben
los productores esmerarse en la elabora-
cidn, tratando de observar las buenas
practicas para obtener selectas clases,
prefiriendo siempre la calidad 4 la canti-
dad, y especialmente desterrar el enyesa-
do; pues sabido es que rigurosamente se
rechaza para la exportacidon todo el vino
que contiene mis de 2 gramos de yeso
por litro, y también sabemus que, ya por
los recipientes del mosto, ora por los te-
rrenos en que vegeta, la vid contiene na-
turalmente alguna ligera cantidad de sul-
fato de potasa, debiendo sustituirse el en-
yesado por la aplicacion del dcido tiriri-
€0, que aun cuando mas costoso, desarro-
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1la en el vino sus buenas cualidades me-
jor que el yeso.

Para comprobar la gran exportacién
que se hace & Francia de nuestros vinos,
debemos consignar que han entrado en
Burdeos, en dos semanas, ultima de
Agosto y primera de Septiembre, proce-
dentes solamente de Pasajes, 4.699 pipas
de vino, siendo de consideracion el ni-
mero de pipas procedentes de los puertos
de Levante y vias terrestres; éstoen lasola
plaza de Burdeos, observandose igual-
mente, en todo lo que va de campaila, en
el resto de la nacidn veeina, cuya impor-
tacién supera & otros anos anteriores,
giendo Espana la que ha surtido casi por
completo tan gran contingente con sus
excelentes vinos.

Er CORRESPONSAL.

e e e

LY COSECHA DE VINO

en Francia y Suiza

Estacion enotécnica de Espana en Cette

Mientras el Mediodia ha terminado ya
su vendimia con los vinos blancos, el
Bourguigonne y demas localidades tem-
pladas lievan la suya bastante adelantada,
¥y las regiones frias del Centro y Norte
principian su recoleceién con no muy
buenos auspicios.

El mundo vinicola francés, y con ellos
no pocos més'de los gue traemos 4 estos
mercados los productos necesarios para
cubrir su déficit, se preocupa cada vez mas
de los resultados que dara, tanto bajo el
punto de vista de su cantidad, como de sa
calidad, la presente cosecha, puesen rea-
lidad, los caleulos y noticias que se ha-
cen y circulan de boca en boea y por la
prensa, son de tal manera exagerdados y
confradictorios, que no hay nadie, niaun
aquellas Empresas que han abierto infor-
magiones por su cuenta, que pueda decir
en estos momentos el resultado probable,
ni aproximado, de lo que seré la actual
recoleccion vinfcola {rancesa.

Como las diferencias de apreciacion
oscilan de 484 50 millones de hectolitros,
no hay que decir la sunia de imaginacion
que representan tales cifras, separadas
por igual, 4 nuestro modo de ver, de la
realidad de las cosas, pues si bien en el
Mediodia y otras partes la cosecha serh
reducida, en el Noroeste y Sudoeste se
presenta abundante! Es verdad que los
meses de Agosto y Septiembre han sido
en muchas comarcas lluviosos, fries y
designales, y que han perjudicado direc-
tamente al racimo, y también bajo el
punio de vista de su madurez, pero no
hay que olvidar que estas mermas se su-
pliran en el mismo acto de la vendimia
con la fabricacion de pigueties y aguapiés,
que daran al consumo como si fueran vi-
nos naturales.

Por todas estas razones creemos nos-
otros que la cosecha de vinos francesa de
1896 puede facilmente alcanzar, sin con-
tar la Argelia, de 35 & 38 millones de hec-
tolitros, cifras que no hay duda darfan
margen para una muy regular expor-
tacion de nuestros vines, si no fueran los
30 millones de kilogramos de pasa que
lleva compradas Francia en lo que va de
ano, y la cantidad respetable, oficial y
clandestina, de vinosartificiales que inun-
daran los mereados, no obstante las pro-
mesas, cuando estaban en la oposicién de
los Sres. Meline y Turrel, actuales Mi-
nistros, y de las protestas que de continuo
ge elevan al Gobierno y 4 las CAmaras por
la mayoria del pais que desea vinos natu-
rales, en contra de tales autorizaciones.

De diez dias 4 esta parte han experi-
mentado los vinos de |la propiedad una
pequena alzud, sosteniéndose los precios de
los nuestros, pero reinando por el mo-
mento bastante desanimacion en los mer-
cados, sin duda por la falta de seguridad
en los resultados probables de la cosecha
francesa. No consignamos las cotizaciones
de Paris y Burdeovs por ser las mismas de
nuestro Boletin del 19 de Septiembre pro-
ximo pasado. La importacion de nuestros
vinos sigue siendo de importancia estas
ultimas remanas, y ya se ha visto por
nuestra resefia anterior, que el mes de
Agosio llegamos 4 283.410 hectolitros.

Dada la importancia que representa
para nosotros el mercado suizo, bajo ml-
tiples puntos de vista, como diferentes
veces hemos ya demostrado, y sin per-
juicio de tratar el asunto con la extensién
debida en uno de nuestros proximos ni-
meros, debemos adelantar hoy, después
de una minuciosa visita & log principales
vinledos helvéticos, y de referencias dig-
nas de crédito respecto al estado de las res-
tantes vinas, no vistas por nosotros, que
la cosecha de vinos suizos sera este ano
reducida y no de la mejor calidad, puaes
han conspirado de contino contra ella
las grandes lluvias de todo el verano que
pudren ahora el racimo sin llegar 4 ma-
durar, la temperatura baja que ha domi-
nado constantemente, y también las en-
fermedades criptoghmicas y la filoxera,
que gana alli terreno cada dia, lo mismo
que en Italia, no obstante los esfuerzos
que’se hacen para dominarla.

A juzgar por lag ganas de comprar vi-

nos nuevos que tienen los suizos, pues
hasta ahora sélo han llegado alli una ¢
dos pequenas partidas de los nuestros,
que han vendido al momento, creemos
nosotros que no se haria ningin mal ne-
gocio en enviar 4 la citada nacién canti-
dades mayores de nuestros vinos, ya que
no dudamos se colocardn prontamente y

con facilidad.
El Director de la Estagidn,
ANTONIO BLAVIA.
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Correo Agricola y Mercantil

(NUESTRAS CARTAS)

De Andalucia

Huelva 2.—Se did principio & la vendi-
mia, como le decia en mi anterior, resnl-
tando buena y sana la cosecha, pero los
precios de este fruto resultan bastante
baratos, en relacién & otros anos, pues se
empezo a pagar 4 2,50, después se pagd
4 2, y ultimamente hay quien lo paga
hasta 40 céutimos; yo ereo que serd el
precio més corviente el de 2 reales. Fal-
faran envases para recoger tanta uva. Los
mostos se espera resulten con bastante
grado alcohblico, pues se estd haciendo
la vendimia en inmejorables condiciones,
por no haber visto el agua; no le ha to-
cado al fruto ni atn las rociadas. Lo que
nus parece mentira, que con tanta seque-
dad puedan las uvas contener tanto caldo,

Los olivos sin fruto, por caerse.

Anoto los precios de este mercado: Tri-
go, de 44 4 46 reales fanega; cebada, de
28 a 30; habas, de 44 4 46; maiz de 38 a
40; avena, de 20 & 22; vino, de 10 4 20
reales arroba; aceite, de 40 4 42.—B. M.

¥+ Huéscar (Granada) 3.—Precios en
pesetas de los articulos de exportacién en
el mercado de este dia:; Trigo fuerte, &
11 fanega; idem candeal, 4 9,50; cente-
no, a ,50; cebada, a4 6; maiz, 4 7; ca-
namones, & 10; harina fuerte de primera,
& 350 los 11,60 kilus; {dem id. de se-
cunda, a4 3,25; idem ecandeal de primera,
4 3,50; idem id. de segunda, & 3,25; ja-
mones, 4 25; alquitran vegetal, a4 2; al-
mendra en grano, 4 15; cAnamo, & 10;
idem colas, & 5; esparto de embarque, &
0,63; idem largo, 4 1,25; vino tintode 11°,
& 2,50 los 16,50 litros; anisados supetrio-
res, de 18 & 35; idem dulces, de 20 4 35.

Para compras, dirigirse al que sabscri-
be.—1sidorn Monzdn.

¥, Tijola (Almeria) 3.—Rigue la se-
quia y como censecuencia continiia des—
prendiéndose la aceituna del arbolado y
la uva se ha quedado menuda. Este fruto
se vende 4 6 reales arroba para mesa y 4
5 para elaborar vino.

El trigose paga # 44 reales fanega y el
vino tinto a 16 idem la arroba.—Z. #.

+%% Marchena (Sevilla) 3.—Muy ade-
lantada la vendimia, faena que venimos
haciendo con buen tiempo y abundante
rendimiento. También la cosecha de be-
Ilota es grande, perola de aceite promete
poco. Precios: Trigo. 4 46 reales fanega;
cebada, & 26; maiz, 4 34; habas, & 32; al-
piste, 4 38; garbanzos, & 60; uva para
vino, & 3 reales arroba; aceite, & 20 y 28
idem.—Tn Subscriptor.

4+*¥. Paterna del Campo (Huelva) 4.—
Muy buena la cosecha de vino, como se
esperaba, y adimada la contratacién de
uvas, de 2 & 3realesarroba.

Nula la coseclia de aceite y abundante
la de bellota. .

El trigo blanquillo se detalla 4 46 reales
fanega.—P. .

¢* ¢ Sevilla:5.—Sigue 1a vendimia en
la parte baja de la provincia, siendo su-
periores los resultados; se coge todavia
mas (le lo que se esperaba, y se esperaba
mucho.

En cambio, la recoleccidn de la aceitu-
na en verde es un desastre; las euatro
quintas partes del fruto esta picado; asi
es que se cede 4 precios variadisimos, de
2,50 a 50 pesetas fanega, segin el estado
del fruto.

in alza los cereales y lecumbres, deta-
Iandose: Trigos, de 44 a 50 reales fane-
ga, segun la clase; alpiste, de 40 & 42;
altramuces, de 21 4 23; cebada, de 29 &
30 la del pais y25 426 la navegada; maiz,
de 34 a 35; yeros, de 47 4 48; habag, de
534 60 las tarragonas, 43 4 44 laschicas y
37 4 38 las mazaganas; avena, de 25 a 26
la negra y 24 4 25 la rubia.

Las harinas, de 184 19,17 4 17,75y 12
4 14 reales arroba, segiin la clase,

il aceite viejo, de 38 & 40 reales arroba
y el nuevo de 26,60 & 38,50. Tendencia
al alza.— &Y Corresponsal.

De Castilla la Nueva

Herencia (Ciudad Real) 2.—Se esta ha-
ciendo la vendimia, y su resultado deja
mucho que desear, porque la faltadeagua
ha impedido el desarroilo de la uva; em-
pezaron comprando las bodegas 4 50 y 55
céntimos la arroba de tinto y blanco, y
hoy ya se paga & 70 céntimos la blanca y
80 la tinta fina, siendo de esperar suba
algo mas, porque es poco el fruto y mu-
chos lus compradores. Los escasos vinos
que quedaban los han sacado en la pasada
semana por 8 y 9reales arroba, tanto blan-
co como tinto.

No llueve, y esth haciendo suma falta,
pues estamos en la época de sembrar ce-
reales, y todos se detienen en vista de tan
tenaz sequia.

Sin poderse explicar las causas, los ce-
reales han experimentado en estos dias
una baja considerable en los precios, pues
hace quince dias no se vendia el candeal
por menos de 44 y 45 reales, y hoy se ofre-
ce a 40 y no hay quien lo quiera, € igual
ocurre con los deméas cereales.

He aqui la nota de precios que hoy ri-
aen en este mercado: Aceite, de 42 4 43
reales arroba; vino blanco y tinto, de 8 4
9; candeal, de 39 & 40 reales fanega; jeja,
de 37 & 38; centeno, de 32 4 33; cebada,
de 25 4 26; avena, de 20 4 21.—V. R.

¥, Daimiel (Ciudad Real) 3.—[i1 28 del
pasado Septiembre dié prinecipio la vendi-
mia en esie término, La cosecha se regu-
la en dos tercios de la del afio anterior. [l
precio de la uva ha empezado a 0,60 cén-
timos la arroba,

Los demés articulos se cotizan & los si-
guientes: Candeal, 11 pesetas fanega; tri-
go, 4 10,505 jejar, & 10; centeno, & 7,505
cebada, & 6,25; panizo, 4 7,50; anis, &
27,50; vino tinto, & 1,50 arroba; idem
blanco, & 1,75; vinagre, 4 1,50; flemas, 4
real el grado; aguardiente, & 10; aceite, &
9,75; patatas, & 0,60; queso, 4 17,50; ha-
bichuelas, 4 4, y lana, & 10,50.—Z&¢ Co-
rresponsal.

& Tomelloso (Cindad Real) 4.—Esta-
mos en plena veadimia. La cosecha efec-
to de los hielos de primeros de Mayo, es
bastante cor*., pero como los plantios
son exter-us se elabora buena cantidad
de cuiwws y de clases excelentes; los blan-
¢os tienen de 14 4 15° y los tintos de 16 4
17. Han venido bastantes representantes
de casas de fuera & comprar uvas y ela-
borar vinos; D, Ramdn Lagastizibal, del
puerto de Santa Maria; D. José Antonio
Torres, de Malaga; D. Justo Serrano, que
ha alquilado en 12.000 reales la bodega
de D. Juan Antonio Peinado, y otros mn-
chos. Ultimamente se presentd el senor
Anastre Tregallo, subiendo los precios A
75 céntimos arroba las uvas blancas y &
90 las tintas.

Hay mucho entusiasmo en lascompras
de uvas, haciéndose la, competencia los
compradores; asi es que comenzd & 50
céntimos y hoy estd 4 90, con tendencia
4 mayor alza.

No ha llovido desde Mayo, por lo que
son pocos los labradores que se han de-
cidido & sembrar y aliora se ocupan en la
vendimia.

El candeal se cotiza de 44 & 46 reales
fanega y la cebada & 30.

Para compras divigirse al Corresponsal
que subscribe.— Mercedes Ortiz.

+*4 Manzanares (Ciudad Real) 4,—Has-
fa hoy no se ha dado principio enregla &
la vendimia, y hay una mzdio cosecha de
uvas, como ya le dije & usted en Junio.

El pasado invierno llovidé poquisimo, y
de Junio 4 hoy no ha llovido nada, y por
esto hay poea uva y muy pequefia, con 13
4 15° la blanca y 15 4 18° la tinta.

Precios de uva blanca en jaraiz, 475
céntimos arroba de 25 libras, y la tinta
finau & 85, con tendencia al alza, que aca-
bara 4 peseta. El vino tinto, 4:2,50 reales
arroba de 16 litros; idem blanco, a 2,50;
alcohol, & 17; candeal, 4 11 pesetas fane-
ga de 55 litros; jeja, 4 10,25; cebada, & 7;
anis, &4 35; aceite, &4 11 pesetag arroba de
25 libras.

Hay muchas bodegas de importancia
cerradas, porgue se habian hecho la ilu-
sidn de comprar la uva & 50 y 60 cénti-
mos para arrope y mistela, y en vista del
vuelo que toman los precios, cierran por-
que no hay wvae.—J. L. C.

£ Ajofrin (Toledo) 4.—Continuamos
bajo la penosa nota de la falta de aguas.
Sembrimos & su tiempo los verdes para
los ganados, peroatin no han podido ger-
miuar. Los de pasto pasarin ya mal in-
vierno y han de ser muy ayudados por
los ganaderos si queremons que vivan. Se
siente verdadera calma en la venta de
cereales, de aceite y de vino, no obstante
ser la de este caldo muy escasa, nula la
de aceite, haber sido muy corta la de gra-
nos y presentarse la sementera en nada
envidiables condiciones. Ya tenemos en
ésta la enfermedad que vienen padecien-
do las olivas de Andalucia y Extremadu-
ra; la poca aceituna gue hay esta aguje-
reada por el gusano, y como la rigueza
principal de este pueblo, y en otros inme-
diatos de verdadera importancia, es la
oliva, nos haria un servicio especial, que
en nombre de los interesados le agradez-
¢o, si en su ilustrado periddico, 6 en carta
particular, se girviera decirnos 6 decirme
qué procedimiento pudiéramos utilizar
de verdaderos resultados practicos para
combatir esta Plaga, caso seguro de que
nqui hacemos algo para defendernos de
este azote.

Los precios de los frutos y productos de
la agricultura son los siguientes: Trigo,
de 43 4 45 reales fanega, aceite, & 44; cen-
teno, 4'40; cebada,'a 30; aguardiente de
25%, & 32; vino_ tinto de medianas condi-
ciones, 4 8 y el blanco bueno 4 9, no ha-
biendo demanda ni oferta, y la lana man-
chega negra, & 36.— &1 Corresponsal.

¥, Madridejos (Toledo) 5.—Ha comen-
zado la vendimia, recolectAndose muy
poeo fruto, por lo que se ve tendra el vino
un precio remunerador en el ano proxi-
mo. Aqui se esian haciendo mostos con
destino &4 las bodegas de Manzanares.
Siéntese la necesidad de agua para la proé-
xima sementera.

Los precios actuales en ésta son: Can-
deal, & 43 reales fanega; jejn, 4 41; ceba-
da, a 26; titos, 4 37; vino, & 7 reales arro-
ba; aceite, & 43; patatas, 4 3; azafran, &
140 reales libra.—Z. G.

De Castilla la Vieja

Pozaldez (Valladolid) 4. —Continfia bue-
na la extraceion de vinos en esta villa, ha-
biendo salido en el mes de Agosto y Sep-
tiembre 40.000 cantaros, que se han ven-
dido de 3 4 10 reales blanco y tinto.

De tinto bueno hay muy poco, pero
mediano y regular, asi como de blanco
aun pudieran hacerse 50.000 cantaros de 4
4 8 reales; blanco bueno hay bastante de
9 4 10 reales.

El tinto bueno, de 10 4 12; aguardiente
comiin de 15°, & 20 reales; anisado de 15°,
4 26; idem de 40°, a 56; vinagre superior,
& 10; trigo, las 94 libras, 4 43 reales fane-
ga: centeno fuerte, 4 28; algarrobas, 4 39;
cebada, 4 30; garbanzos, de 90 & 200, se-
gin clase.

_ Para muestras y pedidos dirigirse al
Corresponsal.—7', .

+¥% Cigales (Valladolid) 1."—La cose-
cha de uva en ésta es mediana, tanto, que
llegara & lo sumo & la cuarta parte que el
afnio pasado.

Respecto & sus existencias de vino van
quedando reducidas, pues s6lo habra unas
30.000 cantaras, y de éstas 10.000 de vi-
nos viejos.

De tres semanas & hoy ha subido el
precio del vino con mucho exceso, desde
5 a9 y 4 10 reales, habiéndose paralizado
algo la salida, pueslos duefios de los vinos
se mantienen firmes, viendo que las vinas
traen tan poco fruto.

La vendimia creo empezara el dia 12.

Los granos tienen el mismo precio que
le indiqué en mi anterior.

El tiempo geco y muy desigual; los jor-

naleros sin haber quien les mande traba-
jar. El Gobierno Mevuu_llon{)s ]mmh‘?’fﬂ h
pesetas y... siga la paciencia.—C. M. -

#. Lerma (Burgos)4.—IEn los precios
de los vinos se ha iniciado el alza, abste-
niéndoge los cosechercs de hacer venlas,
en vista del mal estado en gue se encuen-
tra el vinedo, temiéndose, con fundamen-
to, que la recoleccion de la uva sea poco
menos que nula. MR

Han entrado en este mercado 6.500 fa-
negas de trigo, que se cotizaron de 39 a 41
reales cada una; de centeno 100, de 29 &
30: de cebada 1.200, de 29 & 30; de avena
300, de 21 4 21,50; de yeros 400, 441; pa-
tatas. 4 3 reales arroba; vino tinto, de 6 4
11 cantaro; cerdos al destete, de 50 & 80
reales uno; idem de seis meses, de 100 &
140.— 22 Corresponsat.

'rﬂ.i.- Baltanas ,:[’;ﬂm}ciu} 3. — Animada
la venta de vinos tintos, no obstante la
subida de precios; se cotiza en bodega,
de 7 4 8 reales cantaro.

Muy retrasada la madurez de la uva.

El trizo, de 39 4 40 reales fanega; cen-
teno, &4 29; cebada, 8:27; avena, 4 18; ye-
ros, & 36.— o Subscriptor.
+%% Palencia 3.— Las compras siguen
animadas, y la tendercia del mercado es
sostenida, habiendo eutrado en el de hoy
1.000 fanegas de trigo, que se vendieron
de 40 4 42 reales, segiin clase; de cebada
entraron como unas 700 a 800, de 28 A
29; centeno, & 32; yeras, 4 48,

En partidas se ofrecen los trigos, gobre
vagon, a 43 reales la fanega de 92 libras,
pero no pagan mas que & 42,50.— 4% Co-
1responsal.

% Buargos 4.—LI tiempo, de lluvias.
Quiera Dios continten, puesson indispen-
sables para la sementera.

Mercado en alza. He aqui los precios:
Trigos, de 40 4 42 redles fanega; centeno,
de 32 A 34; cebada, d2 27 4 29; yeros, de
39 4 41; avena, de 19 & 20.— /40 Corres-
ponst.

« <. Penafiel (Valladolid) 4 —Como las
vinias estan malisimas, ha subido el vino;
se paga, con tendencia al alza, de 6 4 10
reales cAnturo.

Se han expedido 14 vagones de trigo
con destino 4 Barcelona a 43 reales las 94
libras. Las harinas, 4 15, 14 y 13 reales
arroba. Las lanas blancas sucias, & 40;
patatas, & 4; centeno, 4 29 reales fanega;
habas, 4 28; yeros, 4 45; algarrobas, 4 40;
avena, & 20; garbanzos, 4 190, 140 y 110.
Kl Corresponsal.

¥ Villalén (Valladolid) 5.—En la 1i]-
tima semana se han exportado 20 vago-
nes de trigo, 4 43 reales las 94 libras.

Al detall se cotiza en nuestro mercado
como sigue: Trigo, le 41,50 4 42 reales
fanega; cebada, & 30; centeno, & 29; gar-
hanzos, & 180, 140 y 100.—&¢ Corres-
ponsat.

« % Moedina del Campo (Valladolid) 5.—
Precios del mercado de ayer: Trigo, de
44 4 4475 reales las 94 libras, habiéndose
colocado con animacion las 2.600 fanegas
que entraron; centeno, de 30 4 31; ceba-
da, de 29 4 30; algarrobas, de 38 4 39,

Por partidas se oirece el trigo, sobre
vagon, de 45 & 46 reales.

Ha comenzado la vendimia.— & Corres-
ponsat.

+¥, Piedrahita (Avila) 4.—Precios: Trl-
go, de 41 4 42 reales fanega; centeno, 4
32; algarrobas, 4 40; garbanzos media-
nos, a4 65.

Animadas las compras. — I Corres-
ponsal.

De Catalufia

Vendrell (Tarragona) 4.—Piede decirse
que estan terminadas las operaciones de
la vendimia en esta villa, debiendo mani-
festarse que ha habido mucha competen-
cia en la compra de los prensados de oru
jo, habiendo adquirido algunos prensados
(peus) el precio de 4,50 pesetas.

El mercado celebrado el domingo nlti-
mo fué uno de los mhs concurridos de fo-
rasteros, que desgraciadamente no habia-
mos notado de muchisimo tiempo &4 esta
parte, habiéndose hecho muchas transac-
ciones,

Entre lag comprasque se hicieron debe
notarse un buen nimero de cerdos, que
por cierto fueron en extremo abundantes,
vendiéndaose en su mayor parte & precios
baratisimos, bastando decir que los lecho-
nes de seis & ocho semanas se vendieron
al precio de 1,25 pesetas uno.

También lo fueron en gran nitimero las
cabezas del ganado bobino, euyo mercado
obtiene cada din mayor crédito.

Continda recolectindose el fruto de los
algarrobos, habiendo ofdo decir que se
ofrecian al precio de 4 pesetas el quintal.

Las algarrobas viejos contintian en su
firme precio de 6,50 pesetas quintal.

Respecto de los vinos, se hallan éstos
encalmados, debiendo decirse que todavia
no se ha puesto precio en el de la nueva
cosecha.

Si algunas compras se hacen del viejo
son para cubrir atenciones, cotizandose
de 21 4 24 pesetas la carga.

Estan haciéndose los preparativos para
la celebracién de laanual feria que tendra
lugar los dias 15, 16 y 17 del'mes corrien-
te.—C.

¢% Tortosa (Tarragona).—Nota de los
precios que en uuestra plaza han regido
durante la anterior semada: Harina extra,
4 18 pesetas los 41,600 kilos; idem redon-
da, &4 16; idem entremué, 4 15 y cuarta, &
9; salvado. & 4,50 la cuartera; habichue-
las, 4 5,25; menudillo, 4 5; cebada, 4 7,75;
habas, 4 12; maiz, & 7,25: algarrobas, &
4,50 el gquintal; arroz en céscara, & 8; nii-
mero 3. 4 3; num. 4, 4 3,50; nim. 5, &
4,75; néim. 9 florete, & 4,50; aceite del
pais, superior, 4 16,50 céntaro; clase se-
gunda, & 12.—Un Subscriplor.

« ¢ Porelld (Gerona) 4.—La uva se ha
vendido de 15 & 16 reales quintal.

Los nuevos vinos son muy buenos, pe-
sando de 14 4 18°. La cosecha puede con-
siderarse nada més que regular en can-
tidad.

La cosecha de aceite es casi nula, lo
que significa gran pérdida para este pue-
blo, que en anos ordinarios recolecta
50.000 cantaros de 15 litros.

Las algarrobas estin 4 3,50 pesetas
quintal, ¢ sean los 40,400 kilos.—B. #.

+“x Beus (Tarragona) 5.— Domina la
calma para la mayor parte de articulos
que se cotizan en nuestra plaza, lo cual
no deja de ser un verdadero desastre, no

———————

tan s6lo para los atribulados agricultopeg
gi que también para los industriajes. Ahg
ra que ha llegado el momento en QllE}l!lr-
hacerse con fondos, la mayoria de lcxal
agricultores se ven forzados & ‘c'endel-s
viene una calma @ems.-_-spm-anm que les Ubli.’-
gara & ceder aquéllos & preciog ruinosog

Vinos.—No obstante de que se han pp.
sentado buen nimero de partidasde] Nue-
vo & la venta, ha sido muy limitadg g ni-
mero de las que se han colocado, habien-
do sido muy varios los III‘(‘.L‘,iUS’ Iu“tiVi;do
por la gran diferencia que en la clage e
observa entre los vinos de un mismg tgp.
mino muniecipal.

Los precios medios que pueden consi.
derarse como corrientes son como sigue:
Para 10s vinos del distrito de Tarragong.
de 11 & 14 pesetas la carga de 121,60 i
tros; para los de este término municipal
de 12 4 16 pesetas; para los de Rlli(}oms’
Botarell, Montbrio, Mut:ll'uig'y(}amhrns'
de 14 4 20 pesetas, segiin clase. i

De los demés términos de esta provin-
cia no se han presentado ain vinos nye—
vos & la venta.

Los procedentes de la provincia de Cag.
tellén se han pagado de 13 4 15 pesetas,

Fspiritus. —Se factura el selecto de
39,40 grados, de 116 4 120 pesetas el heg.
tolitro, con casco, segiin procedencia; ex-
trafino, de 115 4 118, y fino corriente, de
110 4 115.

Awvellanas.—Se ha operado poco, Se cg-
tizan de 22 4 22,50 el saco de 58 kilos,

Almendra.— Obgérvase mucha calma,
La mollar en cascara se paga d 30 peselag
el saco de 50 kilos; la Esperanza, en gpa-
no, 4 57,50 pesetas quintal de 41,60 kilog,
De comiin en grano, nueva, se ha presen-
tado alguna partidita, que se ha colocado
de 45 4 46,25 pesetas.

Aceiles.—El bueno de esfe campo se ¢o-
tiza de 3,50 & 3,75 pesetas el cuartan da
4,13 litros; el de Urgel, 4 3,50, y el de
arrieria, de 3 & 3,75.

Algarrobas.—Se presentan muchas par-
tidas de nueva & la venta, observandose
algiin retraimiento en los compradores,
los cuales la pagan de 4,25 4 4,50 pesetas
quintal de 41,60 kilos. Las viejas se coti-
zan de 6,50 4 7 pesetas quintal.

Los demas articulos no han sufrido va=
riacion notable desde nuestra (ltima re-
vista.— & Corresponsal.

De Extremadura

Torre de Don Miguel (Ciceres) 4.—Muy
buena la cosecha de vino.

La produecion caleulo no baja este afio
de 100.000 cAntaros.

De la pasada vendimia quedan 30.000,
los cuales se cotizan & 7 reales.

Los olivis tienen poco fruto, y el aceite
se vende 4 60 reales cantaro, estimindose
las existencias en 40.000 cintaros.

La uva para elaborar vino se esta coti-
zando 4 45 céntimos la arroba,

[l trigo, 4 50 reales fanega; centeno, &
30; cebada, &4 25; garbanzos, 4 62.—4¢
Corresponsal.

«*% Medellin (Badajoz) 5.—Precios co-
rrientes en el mercado de hoy: Trigo ru-
bio superior, 4 49,50 reales fanega; idem
blanco, 4 48,50; idem albar, a 46,50; ce—
bada, & 29; avena, 4 18,50 y 19; habas, &4
40 reales fanega colmadn; garbanzos re-
gulares, 4 84; habichuelas, 4 52; altramu-
ces, a 24,

Poca demanda.

Ha terminado la vendimia, con resulta-
do mediano.

Para compras dirigirse al que subseri-
be.—J. Soldevilla.

De Ledn

Toro (Zamora) 2.—Se estd haciendo la
vendimia, operacion que serd breve por-
que el vinedo tiene poco fruto y pequeno.
La cosecha es muy corta.

Animada la compra de vino, cuyos fe-
nedores se entregan a los precios ruine-
s0s que anoto & continuacion.

Durante el pasado mes e Septiembre,
se han vendido mas de 50.000 cantaros,
pero ain quedan de existencing més de
120.000, porlo cual no mejoran los precios
del articulo, ni tampoco el de las uvas 4
pesar de recolectarse tan pocas,

También se ha animado la compra de
trigo, por los muchos pedidos que hace
Cataluna, lo cual hace que el precio se
mantenga firme y con tendencia al alza.

Pero teniendo en consideracion que el
precio es hoy renumerador, los agricul-
tores lo van vendiendo en previsién de
una baja que los trigos extranjeros pue-
den ocasionar.

Se esta instalando el alumbrado elée-
trico en esta ciudad, pero si la empress
no baja los precios que ha sefialado, hard
pocas instalaciones particulares, quedan-
do sole la del alumbrado pablico.

Los precios & que hemos cotizado en el
mercado de hoy han sido los siguientes:

Trigo, & 41,50 reales la fanega; cente-
no, & 33; cebada, & 31; algarrobas, 4 40;
garbanzos, de 100 a 180.

Harina de primera, 4 16 reales arroba;
fdem de segunda, & 14; idem de terce-
ra, A 12; harinilla, & 17 la fanega.

Patatas, & 4 reales arroba.

Vino tinto,de 4 4 9 reales el cAntaro.—
£l Corresponsal.

%, Penaranda de Bracamonte (Salaman-
ca) 4. —El trigo, muy solicitado y el pre-
cio en alza; seguramente es este el mer-
cado en que mas caro se paga, teniendo
en cuenta el coste de los arrastres.

Deplorable es el estado de los campos
con tanta sequia, pues ni se puede empe -
zar la siembra ni tienen comida los ga-
nados ni aun agua para beber, no siendd
extrano el bajo precio que tienen lag
carnes.

De garbanzos de todos los tamafios s€
han vendido estos dias bastantes pﬂ.rndas
para una importante casa de Medina.

Han entrado 1.200 fanegas de trig0
que se pagaron de 42 4 43 reales una; de
centeno 100, de 29 4 30; de cebada 3_{}0:
de 27 & 28; de algarrobas 150, de 38 & 39
de avena 40, de 20 4 21; garbanzos supe-
riores, & 180; idem regulares, 4 140; fdem
medianos, & 100; hariva de primera, & 19
reales la arroba; idem de segunda, & 183
idem de tercera, & 12; harinilla, & 8,50;
cubezuela, 4 7,50; salvadillo, 47; patatas,
f 4; vino tinto, 4 14 reales cantaro; jdem
blanco, 4 14.—C. M.

%, Pozoantiguo (Zamora) 4.—La 005?;
cha se presume sea muy corta, porqué
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uno hay muy poco fruto, y lo otro me-
nudo, por la sequia. '

La vendimia da principio el dia 8 del
corriente mes, y la general el 9. ]

La salida, en la ltima semana, ascien-
de 4 40.000 céntaros de vino blanco, al
precio de 3 4 10 reales uno, y 1.000 tinto,
de8 a4 9.

Los precios que han regido en el mer-
eado «e Loy son los signientes: Trigo, de
41 4 42 reales fanega; centeno, de 28 4
29; cebada, de 26 4 29; algarrobas, de 37
4 38; harina de primera, 4 16 reales arro-
ba; idem de segunda, & 15; 1u!v_m de ter-
cera, & 13; vino tinto, de 8 4 9 idem cén-
taro; idem blanco, de 3 4 10.—0C. M.

De Murcia

Yecla (Mureia) 3.—Terminé la feria, y
la mayor parte de los feriantes se quejan
de la poquisima venta que se ha realizado,
efecto 4 mi ver de la crisis metilica gune
ge atraviesa por la depreciacion de los

roductos.

S6lo hubo un cnasi lleno en el circo
taurino, pero la mayor parte se componia
de personas de los pueblos limitrofes.

No ha habido cosa ni acontecimiento
digno de llamar la atencion fuera de la
localidad, razon por la que no he escrito
ni refiero los festejos.

Ha dado principio la vendimia en algu-
nos partidos del término, y en la semana
entrante continuara en algmnos otros.

La cosecha en lo general mediana, pero
el fruto que no se apedred excelente.

Los precios de la uva en Jumilla es de
75 céntimos la arroba; en ésta se compran
al precio més alto que se vendan; laquin-
cena proxima se espera animada, pero 4
precios: bajos.

Los precios & que hemos cotizado en el
mercado de hoy son los siguientes:

Trigo, de 48 a 50 reales la fanega; ce-
bada, de 24 4 26; avena, de 20 a 22.

Harina de primera, 4 17 reales la arro-
ba; idem de segunda, 4 16.

Vino tinto, de 6 &4 7 reales el cantaro,
para quemar; vino blanco, 4 8, 9 y 9,50,
segiin clase.

Aceite, de 39 & 40 reales arroba.—Z!
Corresponsal.

+Fe La Gineta (Albacete) 4.—La cose-
cha de vino es corta; los mostos acusan
15°; la uva se paga & 65 céntimos la
arroba, con tendencia al alza.

El vino del afo pasado 4 9 reales los
16 litros, sobre vagdn, con poquisimas
existencias.

[l candeal, 4 46 reales fanega; centeno,
4 33; cebada, &4 28; avena, a 17; patatas,
A4 5 reales arroba; azafran, 4 160 reales la
libra.

La sequia es grande; no ha llovido des-
de Mayo.— &'l Corresponsal.

De Navarra

Barasoain 3.—La proxima cosecha de
uva sera muy deficiente, efecto de la per-
tinaz sequia y los frios prematuros,

Precios: Vino, & 2 pesetas cantaro
(11,77 litros); aguardiente, 4 3 1id.; trigo,
4 9,50 pesetas el robo (28,13 litros); ceba-
da, 4 3,50 id.; avena, 4 3 id.—4. P. de C.

+7y Falces 5.—Lstamos en visperas de
la vendimia, mejor dicho, ya han comen-
zado dicha labor algunos propietarios, por
més que el fruto no ha conseguido atn su
completa madurez.

No adelanta la uva porque hace 15 dias
que la temperatura es muy baja, debido
al viento Norte huracanado y frio; parece
que estamos en invierno, pero no llueve
y hace suma falta.

Como le decia en mi nltima, tenemos
media cosecha, y gracias que no se ha
caido la parra (como en otros puntos ha
sucedido. Mereciamos la invasién del mil-
diu por no haber sulfatado, lo que es de
necegidad, por lo menos la primera mano,
como preventiva; asf lo aconseja la cien-
cia. Lastima que & la filoxera, ferrible
plaga que tenemos 4 las puertas de casa,
no podamos combatirla con tan sencillo y
probado remedio como al mildiu; si asf
fuera, no se desvelaria tanto nuestra Ex-
celentisima Diputacién y el celoso sefior
Gobernador, ni se verfa éste precisado &
imponer 4 los Alealdes, como lo ha anun-
ciado, multa de 100 pesetas si en el plazo
de diez dias no dan cuenta si en sus res-
pectivos términos hay alguna vid atacada
por la filoxera. (Bien por el Sr. Gober-
nador! .

Uno de los Diputados ha consultado
con el digno director de la Estacién eno-
logica de Haro sobre la filoxera y otras
enfermedades de la vid, términos més
adecuados para la plantacién, ete. ete. El
Sr. Manso de Zuhiga, con su acostum-
brada actividad é ilustracién, no sélo ha
contestado, sino que se ha ofrecido incon-
dionalmente para hacer cuanto pueda en
obsequio de la viticultura.

He visitado dicha Estacién de Haro, en
cuyo acreditado centro he visto losalum-
nos pensionados por nuestra Diputacién,
asi como el Museo de aparatos para la
elaboracion de vinos, examen de 6rganos
de la vid, oficinas y la bobega. También
he probado los vinos de mesa, el cognac
¥y el champagne, elaborados en la Lsta-
¢ion, gustindome fodos exiraordinaria-
mente y quedando muy reconocido de la
exquisita amabilidad del Director de tan
utilisima Estacién y de los ayudantes y
demas dependientes.

Precios: Trigo, & 22 reales robo; ceba-
da, 4 14; habas, 4 16,50; vino, & b reales
cintaro para lag destilerias yde 8 4 9 para
el consumo; ajos, 4 16 reales la docena
de horcas.— 2/ Corresponsal.

De Valencia

Liria (Valencia) 4.--Sigue la perfinaz
sequiaj las uvas no han podido desarro-
llarse, y como ademés escasean los raci-
mos, es escasa la cosecha.

La de aceite, nula.

En alza el mereado. He aqui los precios:
Vino tinto, & b reales los 8 litros; idem

lanco, &4 6 id.; aceite, 4 52 id. los 8 kilos;
algarrobas, con cerca de 100.000 arrobas
de existencia, & 5 reales los 13 kilos.—M.

=% Benicarlé (Castellon) 4.—La cose-
cha de vino es regular; puede darse por
terminada, Hay unos 12.000 bocoyes de
tinto, cuyo caldo se coriza 4 1,60 pesetas
decalitro. La contratacién estd animada.
Termina la recoleccion de algarroba ne-
gra superior. Las existencias no bajan
de 200,000 arrobas, detallandose 4 1,10
Pesetas los 10 kilos.—2.

¥, Catral (Alicante) 3.—Terminada la
vendimia, puedo participarie que la cose-
cha no ha llegado a la mitad de log anos
regulares.

El trigo & 45 pesetas cahiz.

[l canamo empieza 4 venderse & 10 pe-
setus arroba.—Un Subscriptor.

NOTICIAS

Se compra 6 se arrienda un aparato de
destilacion que pueda producir por encima
de 2.000 litros alcohol & una graduacion
de 70 grados como minimun, y que sea
portatil montado sobre ruedas. Eseribir
dando detalles y descripeion del aparato
y de su marcha, & Apartado nim. 12,
Cidiz.

El consejo de administracion del sindi-
cato de vinicultores-propietarios de la Gi-
ronda, fundandose en que los derechos de
los vinos en las Aduanas extranjeras son
muy superiores 4 los franceses (50 pesetas
en lspafia, 37,50' en Inglaterra, 25 en
Alemania, 23 en Bélgica, 42,40, en los pai-
ses bajos, 97,70 en Rusia y 41 en los lista-
dos Unidos), ha dirigido la siguiente pe-
ticion al Gobierno y diputados y senado-
res de la region:

«Que el derecho de Aduanas 4 la entra-
da de los vinos extranjeros sea elevado,
como tarifa minima, al precio uniforme
de 20 franeos por hectolitro hasta los 11°,
¥ que mientras se adopta la nueva tarifa,
sea aplicable en el plazo més breve posi-
ble la tarifa general aneja & la ley de 11
de Enero de 1892, 4 todos los vinos ex-
franjeros.»

Del Diario de Huesca:

«Toca & su término la vendimia en la
zona baja de la provincia de Hueseca, com-
prensiva de los partidos judiciales de Fra-
ga, Sarinena y la Litera. Dicen que la co-
secha de uvas es escasa, aunque los mos-
tos resultan de buena calidad; cosa que ya
teniamos anunciada, tal y conforme ha su-
cedido.

La vendimia en los partidos de Barbas-
tro y Huesea, que son los que principal-
mente cosechan vine en gran cantidad, y
producen los caldos de precio destinados
al comercio con Francia, no ha dado co-
mienzo, puede decirse, todavia, excepeién
sea hecha de ligeras intentonas de prueba
en media docena de localidades. Se teme
comenzar pronto, por temor de un vina-
grillo futuro. Y de todo hay que sos-
pechar.»

La vendimia se esth haciendo en Espa-
fa con exeelente tiempo; las uvas entran
en los lagares secas y con calor, circuns-
tancias muy favorables para la buena fer-
mentacion.

En eambio, la cantidad es en general
excesivamente exigua; sblo, segiin tene-
mos dicho, algunas provincias de Anda-
lueia, Extremadura y ciertas comarcas de
Catalufa y Aragoén, tienen rendimientos
satisfactorios.

Como la produccién arroja este ano en
nuestro pais un déficit enorme, hasta el
extremo de ser la actual cosecha la mas
corta que hemos conocido, las uvas son
activamente demandadas y se pagan en
los mercados de la Mancha 4 doble y tri-
ple precio que en la pasada vendimia.

En Herencia se cotizan las blancas, &
70 céntimos de peseta la arroba, y las ne-
gras, 4 80; en Manzanares, 4 75 y 80 res-
pectivamente; en Tomelloso, &4 75 y 90;
en Valdepenas excede el precio de las bue-
nas clases de 4 reales. Se van haciendo
grandes compras, acentuandose el movi-
miento de alza.

in la Gineta (Albacete) se ¢cotiza el fruto
de la vid 4 65 céntimos; en Jumilla (Mur-
cia), & 75. 'liste tltimo precio es también
el que rige en Marchena (Sevilla).

En Bonares y otros pueblos de la pro-
vincia de Huelva ha descendido la coti-
zacién & 2 reales, por ser abundante la
cosecha,

En Tijola (Almeria) se detalla 4 5 reales
la arroba; en Fuenterrobles (Valencia), 4
3 idem; en Torre de Don Miguel (Chceres),
& 45 centimos idem; en Perellé (Tarrago-
na), de 15 4 16 reales el quintal (40,400
kilos).

En Benicarld se han concertado las pri-
meras partidas de mosto 4 1,60 pesetas
decalitro.

En estos dias comienza la vendimia en
bastantes pueblus de Castilla la Vieja, por
mas que el fruto parece no ha conseguido
perfecta madurez, Por esta causa no ha
comenzado la recoleccion en la Rioja.

Las existencias de vinos de la anterior
vendimia, que estin ya muy reducidas,
son solicitadas con empeiio, & pesar de la
gran subida de precios que en todas par-
tes han tenido.

En Haro (Rioja) se cotiza 4 20 reales
cantara, y en San Asensio se han pagado
por partidas de 19 & 20.

En Cigales (Valladolid) se ha doblado la
cotizacion en tressemanas; estaba el cn-
taro 4 5 reales y hoy se detalla de 9 a 10.
Lo propio ha ocurrido en Lerma, Tudela
de Duero, Rueda y otros muchos pueblos.
El movimiento de alza es general.

Nos dicen de Sevilla que empieza & no-
tarse movimiento en el muelle con la pre-
paracién y carga de naranja, frufa que,
durante los meses de Octubre y Noviem-
bre, se exporta en gran cantidad de nues-
tro puerto para Inglaterra.

Leemos en un colega:

«3e ha confirmado oficialmente la apa-
ricion en la comarca de Tortosa de una
nueva enfermedad en la‘vina: el sepéospo-
riwm Fukelu, la cual exige se tomen pre-
cauciones enérgicas. Parece que dicha
enfermedad es completamente nueva en
Espafia y casi desconocida en Europa.»

Por fortuna dicho hongo es poco temi-
ble por ser lento su desarrollo, y facil
impedir y contener la invasion por medio
de ]lus preparados de cobre.

El distinguido Profesor Sr. Garagarza
en su notable «Opisculo sobre las plagas
de lavid» dice que los fitoparasitos Clados-
porium viticulum, cladosporiwm Reslers,
Septosprium Fukelu y Seplocylindrium
dessiliens, no caussn perjuicios notables,
por cuanto no se desarrollan con la rapi-
dez é intensidad que el mildiu en meiio
de las condiciones més favorables en que
puedan encontrarse. Los tres pruneros se

desarrollan en condiciones de extraordi-
naria humedad, en las hojas de las ramas
inferiores, en vifias situadas en lanos hi-
medos; anticipan la caida de la huja, y al-
guna rarisima vez adquieren relativa gra-
vedad, atacando al grano de la uva, hecho
observado una sola vez por Cernu eun el
Cladosporium viticulum. Por lo general
aparecen en la estacién avanzada, pero
también se han presentado en el mes de
Mayo, dependiendo su aparieidn en la
localidad, de su existencia auterior, y de
las condiciones atmosféricas reinantes.

Nos dicen de Malloreca gue ha termina-
do la recoleceion de la almendra en Ibiza,
cuya cosecha ha sido bastante regular,

La de la algarroba, que se estd practi-
cando, no es muy abundante, siguiendo
el embarque de dicho fruto aunque en
cantidad pequena.

La de aceitunas puede decirse que sera
menos que insignificante; pues apenas si
podra hacerse aceite. in cambio la de uva
ha sido més abundante que en el ante-
rior ano.

Durante el mes de Agosto se han des-
pachado por las Aduanas de Espaia,
19.130.969 kilos de trigo, 330.480 de ce-
bada, 607.500 de maiz y 527.500 de cen-
teno, que han pagado por derechos de
arancel, 1.530.477,52 pesetas y 478.274,22
por recargo extraordinario, formando un
total de 2.008.751,74 pesetas.

A la tltima feria de Sevilla ha concu-
rrido mucho ganado de cerda y muy poco
vacuno, caballar, lanar y cabrio.

Los cerdos han dadolugar & numerosas
transacciones de 38 4 43 reales arroba.

De la Sra. Viuda de D. Vicente de los
Rios se han vendido 400 cabezas de pri-
males y lechones, los primeros & 43 reales
arroba y los ofros a 40,

El ganado caballar se ha solicitado
poco. Del mular se han hecho bastantes
compras, especialmente del ganado cerril,
pero 4 bajo precio.

De los ganados de carne, vacuno y la-
nar, se han verificado muchas ventas;
del ganado de vida, apenas se ha hecho
negocio alguno, quizh por las escasez de
pajas y pastos para el invierno proximo,
carestia, que es el mas grave problema de
los muchos que tienen que resolver los
agricultores andaluces,

La prensa agricola de Aragén se queja
de que las autoridades no traten de evitar
que la plaga filoxérica haga su aparicién
en los vinedos de la comarca.

La gran extension que esta enfermedad
ha adquirido en la provincia de Navarra y
la presenciu del insecto en la provineia de
Tarragona, hace temer & los agricultores
aragoneses que estando ellos situados en-
tre aquellas dos provincias, no se hari
esperar mucho tiempo sin que también
sean victimas de la filoxera, con lo cual,
dada la triste situacién &4 que la agricul-
tura ha llegado, la ruina seria cierta y
segura.

La cosecha de pasas se presenta este
afio en Denia bajo malos auspicios; las
lluvias que en dicho punto ha habido du-
rante los ultimos dias, han entorpecido
mucho log primeros escaldos de uva, y
contribuirdn 4 prolongar los penosos tra-
bajos de recoleceidn, que necesitan bas-
tante de un tiempo sereno y seco, sin el
cual no es posible salvar la cosecha.

También, por anadidura, resulta poco
activa la demanda.

En casi todas las provincias esperan
con verdadera ansia las anheladas llavias,
para poder comenzar la siembra de cerea-
les; pero como los vientos de estos tlti-
mos dias han contribuido & que la tierra
se seque mas y mas, haciendo més con-
sistente y fuerte la corteza del suelo, mu-
chos agricultores han perdido la espe-
ranza de hacer una regular sementera,
temiendo, si asi sucede, un verdadero
desastre para el porvenir.

Y todavia hay quien dice que la situa-
¢ién no es precaria.

Como prueba de la gran sequia que
atravesamos y que tan perjudicial ez para
la agricultura, basta consignar el hecho
de que el rio Tormes arrastra tan poca
cantidad de agua, que los mas ancianos
naturales de Salamancano recuerdan ha-
ber visto nunca 4 dicho rio tan poco cau-
daloso.

Estando en la vendimia, juzgamos muy
oportuno publicar lo que dice acerca de
la asfiixa en los lagares, con motivo de un
desgraciado aceidente que acaba de ocu
rrir en Burjasot, el ingeniero director de
la Granja experimental de Valencia senior
Gordillo:

«Un aviso inmediato que hubiera reci-
bido, habria evitado la catastrofe, utili-
zando el medio que en diferentes ocasio-
nes he ex perimentado.

Basta para salvar, en el momento de la
caida al cobrero que entra en un lagar,
tener unos cuantos metros de tubo de
goma: tomando un extremo en la boca y
sujetando el otro extremo fuera del lagar,
se puede entrar impunemente y respirar
aire puro como el buzo con su escafandra.

Para estos casos, y para trabajar den-
tro de los lagares, tengo dispuesto un
tubo embudado que, adaptado 4 la boca
y sujetado dentras del cuello con una co-
rrea, enchufa con otro tubo de goma su-
jeto al exterior del lagar. El uso de este
aparato es bien sencillo, y se aspira aire
por la boca y se expele por la nariz; los
brazos y el cuerpo pueden trabajar en me-
dio de una atmosfera deletérea, sin nin-
gun peligro. Como es mejor prevenir que
remediar, aconsejo este procedimiento,
porque puede socorrerse inmediatamente
al que sufra la desgracia. Todos los laga-
res debieran tener esta tuberia, y los
Ayuntamientos podrian hacerla obligato-
ria para prevenir las catastrofes que todos
los aflos lamentamos.» .

CAMBIOS

S0OBRE PLAZAS EXTRANJERAS
Dia 6

Parfsd lavistae.ooanea.ans e TRy e
Londres, 4 la vista (lib. ester.) ptas.... 30 53

Madrid, Sucs. de Cuesta, Cava-alta, 6

VENOSHTINTOS -
DE LAS BOOBEGAS EN ELCIEGO (ALAVA)

DEL EXCMO. SR. MARQUES DE RISCAL
Exposicién de Burdeos de 1895.—DIPLOMA DE HONOR
La mds olta recompensa concedida ¢ los vinos (inlos extranjeros

Pago.
Advertencia.

de pedidos.

precinta 4 lu botella y 4 1a media botella,

T T
| VINO KN SU | BSO
PRECIOS EN LA ESTACION DE CENICERO | »° ARO | S.er ANO | 4 ARO Eieda
Peasetas Pegatas Pa;g{ as. Il Kilos
Barrica de 225 litros con dobleenvase || 230 280 350 300
Barril » 100 » id, [ 110 130 160 | 140
Idem » 75 » id. Jf 7 8B 100 120 | 112
Idem 2 50 ' » id. -l 60 70 8 | 80
Idem: » 256 » id. - 35 40 45 40
Caja con 25 botellas. ic...vvvvnsnnans » » 80 B0
Idony o= L2 1d) Ui aite e s S L » » 25 25
Idem » 25 medias botellas.......... » » 32 30
Pedidos Pueden hacerse al Administrador en Elciego (Alava), M, G. Richard, dirigiéndole

las cartas por Cenicero, 6 al apoderado de la casa en Madrid, D. Emilic Dominguez y Pérez,
Cuesta de Santo Domingo, num. 5, principal izquierda.
Al contado, al hacer el pedido, en letra 4 ocho dias vista sobre Madrid. :
La procedencia legitima de estos vinos se acreditn con la marca antes citada,
que va siempre puesta en las barricas y barriles
tellas, en las capsulas, corchos, etiquetas, y en e
envuelve d la botella y 4 la media botella. Ademss, en las etiquetas se pone el afo 4 que co-
rresponde el vino. —Todos los envases se envian precintados.

Se admiten las botellas y las medias botellas vacias abonando al consumidor pesetas 0,256
por cada una, con tal de que devuelvan las mismas con sus fundas y sus cajas.—No se admiten
los envases vacios del vino en barricas y barriles. Tampoco se remiten etiquetas con esta clase

F en sus dobles envases, ¢n las cajas para bo-
plomo que sellard la malla de alambre que

Aviso muy importante 4 los consumidores.—Exigir siempre intacta la malla de alambre que

CLARETE... , Docena de botellas.,
Una botella,.......

Barrica de 225 id..
CLARETE..

mero 3, Madrid.

VINOS TINTOS FINON DE LAS BODEGAS DE ZAITIGUI

CUZCURRITA (RIOJA)

s

Barrica de 225 1d........

Para pedidos y noticias dirigirse 4 D. MANUEL 8. DE ZAITIGU], en Cuzeurrita (provincia
de Logrofio) 6 al Director de la CroNIca DE Vinos Y CEREALES, calle del Marqués del Duero, nu-

s, Barril de 18 litros (una arroba)...cive.ee.en.
ANEJO:. ...\ Docena de botellas. . .
Una botella.,.......

Barril de 18 litros (una arroba).....cecesaes

Se expenden en Madrid, & los siguientes precios, sin envase 6 casco:

Pesetas|Cénta,

9 »

......... BSre s 6 »
Vs aisarels > el b s b bl 2 » 50
8 »

....... 5 »
o T ~ o ainsinin e . ¥ 40

AREIO..... lPipa de 505 litros....... e

Pipa de 500 litros.........

Depdsito en Madrid: Calle de San Lucas, mim. 9 (préximo 4 la del Barquillo)

LOS PAGOS AL SERVIRSE LOS PEDIDOS

Por partidas sobre vagén en la estacién de Haro, se expiden & los siguientes precios:

Sin envase Con envase

Pesetas | Cts. || Pesetas I Cta.

170 » 207 »

s s g i 83 » 103 »
...... RS 160 » 198 »

A T e 60 » 80 »

LZos pagos al hacerse los pedidos en letra & ocho dias vista sobre Haro 6 Madrid

El imporitante y acreditado ESTABLECI-
MIENTO DE HORTICULTURA Y SEMILLAS

LORENZO RACAUD

Montemolin y Paseo de Torrero
ZARAGOZA
Remitird gratis sus catalogos, general y
de semillas, & todos los que lo soliciten.
Exportacién para todas las provincias de Es-
pania y del extranjero.

Confianza y esmero en sus envios

BODEGAS

del Marqués de Reinosa, Conde de Autol
en AUTOL (Logroiio)
Vinos finos de la Rioja elaborados por el
sistema de Medoc.
Pedidos y noticias & D. Gerardo Manso: Ma-
drid: Plaza de Santa Barbara, b.

A 1 OS VINICULTORES
Y NEGOCIANTES EN VINOS

En la fabrica de toneleria mayor de D, Mi-
guel Iriarte é Hijo, establecida +n Tafalla (Na-
v Tra), se construyen rapidamente y con ma-
dera superior de roble puriticado, las mejores
cubas, conos 6 tinos, asi para elaborar como
para conservar los vinos y depositar aguar-
dientes, alcoholes y aceites, 4 precios tan su-
mamente econémicos, no conocidos.

GOGNACN SUPERFINON

GRANDES DESTILERIAS MODELOS
Sistema Charentals
JIMENEZ ET LAMOTHE
Mealaga — Manzanares

Los vinicultores que quieran evitar el
agrio ¢ el acido en sus vinos deben usar
el Desacidificador sin rival en la pisa.—
Véase el anuncio 4 los vinicullores, que
insertamos en la plana correspondiente.

El que desee comprar la
mejor tabla de roble para
cuberia dirijase a D. Victo-
riano Echavarri, de Olaza-
gutia (Navarra).

Se compra un aparato de destilacion
continua, quemando de diez & doce mil
litros de vino en las veinticuatro horas y
que dé alcohol de 90 4 96 grados.

Si estuviese sobre carro, esto es, que
fuese portatil se preferiria.

Contestar & D. Luis Rosado, calle Pa-
naderos, 3, tercero, Malaga.

{[{VINICULTORES!!!

Se corrigen, con éxito, los vinos que tuercen
6 pierden su color al aire libre, los vinos turbios,
picados, ete.

Sustitucion del yeso en la vendimia

Y conservacion de los vinos

por medio del Conservador universal. Favorece y
regulariza la fermentacidn, aviva el color, corrige
y mejora los mostos y evita toda alteracién en los
vinos. Ks producto inofensivo y el més eficaz y
econdémico de todos sus similares.

Pidanse prospectos & D. F. MONTERO, en
Mota del Marqués (Valladolid).

BOCOY ES

Bocoyes de roble americano de 600 litros de
cabida, & 35 y 40 pesetas nno; idem de 700,
4 46; medios bocoyes de 330, 4 24; bordalesas
de roble de Bosnia de 225 4 228, 4 18; idem de
roble americano de 225, 4 16; medias pipas de
210, & 19; cuarterolas de 102, 4 10,

Sobre vagén en Bilbao

Direccidn: Taller mecinico de Zuricalday
Echevarria y Compania, BILBAO.

H. PERIEY F. RICHON
COMISIONISTAS JURADOS
3, CALLE LAFAYETTE, 3

BURDECS

Eunefirganse de la venta & la comisién de vinos
y garantizan la realizacién ripida y en buenas
condiciones de las mercancias que se les confian.

| Avances sobre mercancias.—Comision moderada

A LOS COMPRADURES DE VINO

En la bodega de Almonacid de la Sierra
(Campo de Cariniena, Zaragoza) existen de
diez y ocho & diez y nueve mil alqueces
de vino seco, buen color y gusto franco,
de 15 4 17 grados de fuerza alcoholica,
cotizandose de 15 &4 17 pesetas alquez de
120 litros. Tambien hay algunas existen-
cias de vino suave de 14!/, &4 15/, gra-
dos, & los mismos precios.

f130S DE JOSE EUSEBIO ROCHELT

BILBAO

Botellas fabricacion francesa especial prz
vinos y licores.

Duelas Americanas y de Bosnia, clages ele-
gidas y bien secas.

Cementos de Portland legitimo.

Adeudo, transito y comsignacién de mer-
cancias,

Seguros Maritimos.

ABONO FOSFATADO

paramais, nabos, catia azucarera, cotufa yrabanos

Nimero 1, & 8 pesetas saco de H0 kilos.—
Numero 2, 4 10,50 id. en estacién de Bilbao.
Pidapse precios é instrucciones: Hijos de

José Eusebio Rochelt, BILBAO,

El mej lveri '
MILDIU oo Vot mamel, 645 nemaan:

P“E\SAS para vino y aceite, privilegiadas,

y bombas para lrasiego.— Catilo-
gos gratis.

ALAMBIQUES 5 e v o™
']‘Lm} y de lona, lona con goma, goma sola
L

6 con felas para trasiego, riego é in-
cendivs,—Precios corrientes y muestras gratis,

M. CHESSELET
Calle de Espoz y Mina, 13, MADRID

VINOS DE CHAMPAG\E

Venta de vinos de Espana a comisidn

Consignnturio, trangito, almucenaje, avan-
ce sobre mercancias,

PEDRO SOLER
EPERNAY (Marne).—FRANCE




CRONICA DT VINOS Y CEREALES

OBRAS DE UTILIDAD

El aceite de oliva; su extraccion, clarificacion y Fabricacion de vinagres de vinos, alcoholes, ma-

i refinacidn; medios de presenlar nuestros aceites en log mer- dera, acelatos, conservas al vinagre, vinagres medicinales
i cados extranjeros en competencia con los de Francia é Italia, y de tocador, por D. F. Balagner.—Se ha publicado la se-
’il. con notiones acerca del cultivo del olivo en Espaiia, por don gunda edicién de esta utilisima obra, que comprende todos
Ramdn de Manjarrés.—La obra forma un maguifico tomo los iltimos procedimientos para la fabricacién de vinagres
.! de 392 phginas, ilustrado con 135 grabados; precio: 8 pe- de alcoholes, de :}::}dera, de mesa, de estragon, de mostaza,
getas en Madrid y 8,50 en provincias. arumﬁt_icus, :net_lu:l{n}lc&; adulteraciones, clarificacién, con-
i Tratado completo del cultivo de la huerta, por don servacidn; fabricacién de los acetatos, conservas al vina-
i Buenaventura Aragé.—La obra se divide en dos partes: gre, ete.—La obra se halla ilustrada con 21 grabados, 2,50
! en ln primera se trata de los preceptos y condiciones que pesetas en Madrid y 3 en provincias.
b debe reunir una h_ner‘tu..—_:-lhuuos.—Laboree.%_:-—I_:!strunmu- Plantas pratenses. Las alfalfas y los tréholes, es-
(} tos.—Riegos.—Distribucion de la huerta.—Cultivo natnral di WAt 2 Ffribelcs ,

! o Gav pde Dot e B ieadore Fin lw segnnida tudio agricola-bromatoligico, por {mum'lea_ Pizarro. Un
il y forzado.—Cultivo de primicias 3 6 tomo, 3,50 pesetas en Madrid y 4 en provincias,
i} parte, de los caltivos espeumlg_es de todas las plautas impor- T iz g
1l tantes y usuales que se cultivan en la huerta. Un tomo | Cria y_ multlpllcaclnn I]_G las palumas, por Aragn.—
i de 356 pégiuas, ilustrado cou 162 grabados, 6,50 pesetas en Coutiene cuauto se relaciona con la cria y multiplicacién
e Madrid y 7 en provincias. X de tan productiva ave, su historia, todas las difereutes ra-
i'.'ll La remolacha, su cultivo y empleo en la alimenta- zas que existen, su alimentacién, 1|iﬂlﬂl[wluu de lJH!U_III]l!’L‘S,
it cion de los animales domésticos, por Gouzilez Pizarro.— productos, enfermedades, aprovechamientos y utilidades,
i Obra recien publicada, y muy interesante & los caltivado- 2s1 como la edﬂczcmu );aphcacwu de las palomas mensa-
' res y ganaderos. Un tomo, 3 pesetas en Madrid y 3,50 en JEIRE;, GO, Erabacos, 2,60 pesetas en Madrid y 3 en pro-
| i provincias. - V'"."'“' 5 ' ; :
e Ganado lanar y cabrio, por Arago.—Obra la mas | Cultive de la vid en Espaia: su perfeccionamiento
i |l completa que existe, en la gue se estudian _!:;s Ill‘iﬂ(;ipl_xles ¥y ‘ml&‘jora; &.'itljf]i(}_ sobre las \‘_ideai umeriuanr{s:_ Bl aliap.la-
|1. razas de ovejas y cabras, y las mejores priicticas para criar, cién y establecimiento de la vid europea por injerto: enfer-
Ll alimentar y cebar las reses & fin de obtener leche, carne y medades de la vid y su tratamiento, ete., por Hidalgo Ta-
i lana eu condiciones ventajosas; las enfermedades y euracion blada. —Tercera edicion, siendo hoy la obra més moderna y
f:;} de las reses, y todo lo mas itil 4 ganaderos y agncu!tm:es; cugnpieta: con 74 gl:abudns y una limina, 6 pesetas en Ma-
' I con 71 grabados, 7,50 pesetas en Madrid 8,50 en provineias. drid y 6,50 en provincias.
JES T.as anteriores obras se hallan de venta en la libreria de Hijos de D. J. Cuesta, calle de Carretas, nim. 9, en Madrid, de
|1-.1 donde se remiten & proyincias, francas de porte y certificadas, acompaniaudo al pedido su importe en libranza del Tesoro.

GRAN DEPOSITO
DE

MAQUINAS AGRICOLAS Y VINICOLAS f

Arados.=Aventadoras,=Guadafiadoras=Ras-

Triladoras.=Bombas paratodoes los nsos.=Pren-
sas para vino y aceite.=Alambiques.= Filtros.=
Calderas para estufar.=Toda clase de urticulos
para lu elaboracion y comercio de vinos.=Béscu-
lus.="Thjeras para podar ¢ injertar, etc.

" Pulverizador NOEL, . ... «++s BB pesetas Pulverizador EXCELSIOR......... 45 mese

b — RELAMPAGO nim. 1. 45 P » Aparutos de traceion. . ..,vv..iuvs. P ] 8,
!.ll" — D wmim. 2, 35 2 Fuelles para azufrar...... Deba 12 »

il

u ALBERTO Alil BES  Paseo de ta Aauwana, 15, Barcelona

',h_ Antigua =B=acursal de la casa NOLERL de Paris

TR S R > R de su precio se ven-
ﬂLAMBIQ"ES DERDY Por ]d mll'ld de un aparato de
Nuevos Tipos de Aparatos ] destilacién sistema CHARENTAIS, mo-

para. DESTILAR y RECTIFICAR 8 vido & vapor, con miquina de seis ca-

g1 ballos. Con este aparato se obtiene un

de BERGY FILS AINE 8 cognac inmejorable. También, si el com-
prador lo desea. se dan dos calderines

Constructor, 73,75,77, Rue du Thédtre, Paris &

MEDALLA 0RO, Exposicion Universal Paris 1883 para la destilacién de orujos, que son

' ‘3‘3‘ @UIA PRACTICA del Destilador, movidos por la misma méquina de vapor

Gatalogo & informes ¢n Castellan, enviados pratis &8 Puede verse funcionar. Dirigirse: P, Vi-
SIS R &% llajos, en Criptana (Mancha),

LINEA DE VAPORES SERRA Y COMP." DE NAVEGACION LA FLECHA

SERVICIO SEMANAL DE VAPORES-CORREOS ENTRE
SANTANDER Y LA ISLA DE CUBA

{licia, de,... 4.500 tons. | Serra, de..... 3.500 tons. | Pedro, de.... 9.500 tons. | Guido, de.... 5.500 tons,
E'racia de.... 5.000 — Leonora, de.. 4.500 — Lrnesto, de... 5.000 — | Hugo, de..... 4.500 —
Prancisca, de. 4.500 — Carolina, de. 3.600 — Enrique, de.. 4.500 — Federico, de.. 3500 —

Salen de Santander todos los miéreoles para Habana y Matanzas, Santiago de Cuba, Cienfuegos, Ciirdenas, Sagna 1
Grande, Guantinamo, Trinidad de Cuba, Manzanillo, Gibara, Nueyitas y Caibarien, Los vapores nombrados & continug.
cidu, 1 otros, serin despachados como sigue, admitiendo carga y pasajeros para ) R

Habana, Matanzas, Sagua la Grande, Sautiago de Cuba y Uienfuegos, Ernesio, el 23 de hﬁphemhrg‘—‘Hahana, Matan-
zas, Sautiago de Cuba y Cienfuegos, Serra, el 30 de id.—Habana, Matanzas, Santiago de Cuba y Cienfuegos, Alava, el
7 de Octubre.—Habana, Matanzas, Santiago de Cuba y Cienfuegos, Pedro, el 14 de id. S

El maguifico vapor Guido, convenientemente habilitado, admite pasajeros de 3." clase & los precios siguientes: Habmm,
160 pesetus; Matanzas, 170; Santiago de Cuba, 210; Cienfuegos, 195. sy ; .

Las literas estin situadas en el centro del buque bajo el puente, donde el movimiento es apenas perceptible. Asistencia
médica gratis. Ilsmerado trato.

Lixea pe Puerto Rico.—Servicio quincenal de vapores-correos entre Santander y la Isla de Puerto Rico, por los gran-
des y magunificos vapores nombrados IDA, BENITA, RITA, PAULINA y MARIA.

El 30 de Septiembre saldri el vapor espafiol Paulina, admitiendo carga y pasajeros, sin rasbordo, para los puertos de
San Juan, Humacao, Arroyo, Ponce, Mayagiiez, Aguadilla y Arecibo. : . 7

Los seflores cargadores pueden dirigir su mercancia al enidado de la Agencia para su embarque, debiendo situarla en
Sautander el dia anterior al sefialado para la salida de cada buque. .=

Con cada remesa deber& acompafiar nota del numero de bultos, sus marcas, numeracion, peso bruto y neto, valor, deg-
tino y consignacion, indicando si ha de asegurarse de riesgo maritimo, el enal puede hacer esta Agencia con la mayor
economia,—Para solicitar cabida y para més informes dirigirse & su consignatario

D. Francisco Salazar, MUELLE, 5, SANTANDER

‘w7 _INSTITUTO LA CLAIRE.

para el cultivo de LEVADURAS puras y activas de vino por el método PASTEUR
bajo la direccién cientifica de los SRES. GEORGES JACQUEMIN & LOUIS MARX

Quimicos microbiclégicos

Director: D. JAMES BURMANN
L LOCLE (Suiza)

o

p e A S =Ras- ity i v . 7 A gente general para Espag
et e e P — itpind M) | | GEORGES JACQUEMIN A, M. GASCHEN-KOLLER iz en Sarceioun:

Mejoramiento de los vinos.— Aumento del grado aleohilico.—El vino gana 1° y 2°de alcokol.

LOUIS MARX Recompensas oblenidas: Diploma de honor; 6 medallas de oro; 8 medallas de plata; premio agro-
némico de la Sociedad de Agricultura de Fraucin, concurso de 1893,

Uu folleto. dando el modo de emplear lu levadura, serd remitido gratis y franco & todo el que se sirva pedirlo & D. A, M,
GASCHEN-KOLLER, Barcelona.—( Se admiten Agentes con buenas referencias.)

ST A LOS VINICULTORES

19, 21, 23, RUE MATHIS-PARIS © Desacidificador por excelencia

EXPOSICION UNIVERSAL: PARIS 1

. T or s
FUEAA DE CONCURSD M DEL fUR Este producto es eficaz, sin género

DA Ea ION T BAR el SNy : alguno de duda, y especialmente contra

2MEcALLAE G ; el agrio y fcido de los viuos. Su uso es

muy couocido desde hace infinitos afios,

5 El resultado es perfecto y completa-
APARATOS ; ety

mente inofensivo para la salud, como

\ i ) e N lo pruebau los anilisis practicados por
DE DEBTILA“ \ “h “LLTII‘]L*\R (Iif_il:rcml:s quimicos. L A
Bl precio ee:l lll) pesetas 15 kilos;
& . 0 s At con esta cautidad hay suficiente para
ALCOHOL A 40° SIN REPASAR desacidificar 400 urf*‘uhau de vin[-t,l 4
sean priximamente 6.400 litros.

Pedir prospectos enviando un sello
para sn remision & la Sra, Vinda de
D. Autonio del Cerro: Plaza de Isa-
bel 11, niim, 1, 3.° dcha,, Madrid.

APARATOS PARA LA CONSERVACION DEL VINO

Catalogos é informes, franco.

P P e P e e P P P P P P P P P P P P P B P P P, :

SUCESORES DE AMADOR PFEIFFER |

Ingenieros y consirucs
tores de maguinas para
la agricultura y para la
industria; premiados en
cuantas Kopostciones
han concurrido, con di
plomas de honor, meda-
llas de oro, de plata, de
&ronce, elc. BARCELONA

Especialidad, con los 1iltimos adelantos, en

- Fabricas y molinos para aceite, movidas & vapor, por caballerfas 6 &
Tazo.

Elahor_apiﬁn de vinos, con todos sus aparatos modernos,

Fébricas y molinos de aceites pa- Elevacion de aguas para grandes y pequefios riegos, por varios sistemas,

Ta pequefias y grandes cosechas. #® con fuerza & vapor, & gas ¢ gasolina, & viento y & mano.
Prensas hidrdulicas, de engra- § Bombas contra incendios, movidas 4 fuerza de brazos, las més sélidas y
o

VALLS HERMANOS

INGENIEROS CONSTRUCTORES
TALLERES DE FUNDICION Y CONSTRUCCIOR
Fundados en 1854
19, Calle de Campo Sagrado
(ENSANCHE , BONDA D SAN PABLO)
BARCELONA
Premiados con 24 medallas de Oro,
Plata, 3 Grandes diplomas de
honor y 2 de Progreso, por sus

especialidades.

Maguinaria é instalaciones com-

pletas, segun los ultimos adelantos,
para i !

" s "

nes, de moliveta 6 palancas, & de mejores resultados conocidos, de varias dimensiones,
brazo, caballeria 6 vapor. Arados y demis aparatos para la elaboracién de las tierras.
Féabricas de fideos y pastas para Segadoras, Triladoras, Aventadoras y demfis aparatos para beneficiar
sopa, movidas por caballeria y los productos de la tierra.
por motor. _Molinos y fabricas completas de harinas, movidas con fuerza de vapor &
Fibricas de chocolates, en peque- hidréulica, con todos los adelantos mis modernos y perfeccionados; apa-
fia y grande eseala, movidas & ratos para limpiar los trigos y para cerner las harinas, elevadores, roscas

1}

Los primeros peritos cientificos y los principales vinieultores recomiendan el em- i

VINICLLTORES
i { | \
FOSFATO-BI-CALCICO PURO L
H EN LOS VINOS DE LA VENDIMIA EN SUSTITUCION DEL YESO ENOSOTERO
i
lf"’ b Privilegio HUGOUNEN®, dprobado por la Academia de Medi- PARA

i . cina de Paris en 1888, y por el Comité consultivo de Higiene de Francia en 1889 por CONSERVAR T MEJORAR LOS VINOS

i+ las siguientes razomes: 1.° el FOSFATO-BI-CALCICO PURD aumenta marcadamente SIN EMPLEAR
i la riqueza alcohdlica del vino; 2.9 enriquece el vino con una sal reconstituyente, ALCOHOL, YESO NI OTRAS DROGAS
:! que entra por més de 50 por 100 en la counstitucién del cuerpo humano, tal como El wino con enosotero jﬂ‘
bl ge encuentra en la carne y el pan (Discurso del catedritico Mr. A. Gautier); 3.° an- . : :
I | menta la acidez del vino § el Iext:'fEcm seco, tal como lo hizo el yeso, pem)aiu dejar ”1a'.9 se vuelve Ggreoy Slampre
: el sabor amargo y la impresién dspera que caracterizan los vinos enyesados; 4.° da mejora.
B al vino un color de brillo intenso; 5.9 lo que es uno de los puntos més imgortantes, Unicos representantes en Espatia:
.,-E%.] el fosfataje clarifica enérgicamente y conserva el vino, impidiéndole de torcer ¢ de J. Uriach y_Compaiifa, Moncada, 20,
!: volverse malo, asi como lo demuestran los miiltiples ensayos hechos en los dltimos Barcelona. Eu Biau'r':d.. Capracio Gu
i 8 ; 5 tiérrez, Horno de la Mata; Valencia
it afios por los viticultores, que no descunsan en mejorar sus vinos, y de los cuales te- Hijos de Blas Cuesta; Zorr;trnzu. ol
: nemos las apreciaciones 4 la dispusicion de los interesados; 6.° el vino fosfatado no mén Jordan; Mdiloga, Juan B Ca
‘-" precipita més que el vino sin yeso, & la influencia de los reactivos generalmente em- nales, y en todos los puntos que indi-
|||"ul pleados, siendo el FOSFATO-BI-CALCICO PURO, sin accién sobre la sal contenida | § ©® €l prospecto.
L) naturalmente ¢ afiadida al vino, en el momento de su fermentacién, no aumentando ;
1 ni disminuyendo, pues, su cantidad. OPUSCULO

Se desean representontes con buenas referencias ew las principales poblaciones vi- SOBRE LAS PLAGAS DELA
nicolas.—Para prospectos y demis detalles, dirigirse & D, C, W, Crous, calle Em- ¥

; ! conocidas con los nombres de mildiu
blane, 3, Valencia, Agente general en Espafia.

antracnosis; erinosis, brown-rot, black-
i rot, dry-rot, mal negro, podredumbre,
it - : : 2 13 1 cladosporium, seploporiun, septogy-
’] FA BI{ILA DE D] AOL le\S BA l}Eh[A i li!!drfum_y algunasl cr}f&ﬂfx&de‘deu _de la

vid que interesa distinguir de las inva-

o ANTES WM PLATZ FILS, A, G, WEINHEIN (GRAN DUCADO DE BADBY) | ®ioncs puresitaries, porel

DR. D. F. GARAGARZA

brazo, por caballeria 6 motor. E sin fin y demis accesorios para dicho ramo.
Fibricas de harinas y sus anejos o] Tomas 0 valvulas para vapor 6 agua y de paso. Completo surtido de to-
de molineria. dos didmetros y formas.
Prensas para vinos, bombas, no- w5 Fundicién de hierro y construceidn de toda clase de metales.
rias, malacates, etc., guillotinas. E

Méaquinas de vapor, Motores de e e P B e e B e B P S e P L S S P

T el CAMPOS ELISEOS DE LERIDA

cas y de todas clases para todas

e e T R Y

sus sistemas privilegiados, Nume- Director-Propietario: D. FRANCISCO VIDAL Y CODINA

“’3‘“_3 “t":‘:e”c'as' Comisario de Agricultura, Industria y_ Comercio de la provincia de Lérida,
Direccion para telegramas: Proveedor de la Asociacion de Agricultores de Kspaiia. ‘
VALLS.—Campo Sagrado, : IR I L
BARCELONA _ Cultivos en grande escala para la exportacién. Especialidades para la forma-
Teléfouo num, BOB ¢idn de jardiues y parques.
col‘rulales de todws clases, los mfs superiores y nuevos que en Espafia se
nocen.

Arboles maflerah]es‘ de paseo y adorno.
Plantas de jardineria: todo cultivado con el mayor esmero y fi precios suma-

it La méas grande de las fabricas especiales Precio: una pesera. Los pedidos al
i para la preparacion de lx sidra Sr. Administrador de este periédico.
il
A
hl 1D :
j[lf Premiada atentizada S e S =
Fb:t con la o
r; .
| mds alla recompensa
[
I.j 1: por la -
g f Sociedad alemana La mejor
I\ \ .
. ! de Agricultura, prensa que existe D E V E
I Colmar, 1890

en el dia.

_ Prensas para vino, (rutas y bayas: coustruceidén 'y ejecucioén sin
1gual; el mas alto rend miento por la més alta presion. Molinos para
frutas con cilindros de piedra, y de otros sistemas. Molinos para uvas,
Maquitias de desgranar y despachurrar uvas. Prensas para extraer zu-
mos 0 jugos desde tres Kilos y medio en adelaute. Molinos para bayas.

Catdlogos gratis 4 quien los pida

Ao xix . (RONICA DE VINOS Y CERELLES ko xix

,- La Crénica aparece todoslos miéreoles, y cuenta diez y siete afios
s de existencia; publica interesantes articulos, estados de precios,
i unas 3.000 correspondencias agricolas al afo y otros utilisimos
E trabajos.

S Mis de 500 corresponsales informan & este periédico de la cotiza-
’: cién de los productos agricolas, estado de las cosechas, ete, Se man-

da un niimero 4 los que lo pidan.

= mente ecouémicos.
VIDES AMERICANAS

|
' : Al \ r : |§ ' Variedades las mfis resistentes & la filoxera y & la clorosis de parantizada au-
Sislema de {:LIOLET I{ EF“ [G hll \h ! tenticidad. Iujertos por encargo, en grandes cantidades, -3
1 l § \ Lathyrus sylvestris de Wagner, nueva plauta forrajera para terrenos secos ¥y

firidos. Representacién tinica autorizada en Espafia para Ja venta de la verda-
dera semilla de esta H:(iama procedente de la Sociedad eluternatiouale Saatstelley,

N D l M l A de Kirchheim.—Teck,
| I'ransporte en tarifa especial por todas las Ifueas férreas de Esparia.

_Se enviaré el Catilogo geueral y los especiales de precios corrientes de este
afo gratis por el correo § quien los pida.

muuTzS;ST;§JsszAux GRAN_FUNDICION
DEROY FiLs A : :
HIERLO Y BRONCE

PARIS S
PR 1) TALLERES ESPECIALES
Tarifa PARA LA CONSTRUCCION Y REPARACION DE MAQUINAS

é informes franco AGRICOLAS Y HARINERAS
o Premiada en cuantos certamenes ha concurrido
No aguardar la época Aventadoras para mieses trilladas, prensas y trituradoras de uva,
de la vendimia para ha- | G‘-\cellmt_es norias para riegos, arados de vertedera Simples, Vitis,
cer los pedidos. Econ6mices, la Vid y otros; rodeznos, canales ¢ saetines, alivios,

cedazos, ventiladores, trasmisiones, los renombrados calzos y bujes

|
i_ Precios de subscripeién: SEIS PESETAS SEMESTRE en toda Es-
- pana, y 8,50 francos en el extranjero y Ultramar.—Dirigirse al Ad-

X 6 cafioneras de ALAEJOS y otros mil objetos de fundicion.
ez Los pedidos 4

8 ministrador, calle del Marqués del Duero, num. 3, segundo (4 la en- CAL HIPRAULICA, Clase superior, de Zumaya JORGE M | K S
' trada del Paseo de Recoletos).—Mgdrid.—PAGO ADELANTADO, Dirigirse & los Sres. Hijos de Arregui, de Azpeitia (Guipfizcoa), e ; II”OS, 4 ALAEJO

Pldanse Catdlogos, se remiten gratis

las aplicaciones, con modelos de EPLAH ESTAHL%CIM]HNTO HE AP&BOR'C”LT”HA Y FLUH[GULTHM




