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CALIDAD DE LAS

I.

Aunque siempre es preferible para el
sgricultor que unas inteligencia educada
en el estudio sea la gue le gnie por el
camino del trabajo, por ser esto una ga-
rantia segura de éxito, como por desgra-
cia el absndono en que desde hace mu-
chos anos esta la agricultura no permite
siempre poder echar mano de personas
peritas para aquilatar las tierras que han
de constituir la esperanza y el alimento

TIERRAS

de las familias, vamos 4 consienar unos
ligeros apuntes, hijos de la prictica, con
los cuales, y casi & primer golpe de vis-
ta, cuoalguiera persona
versada en asuntos sgricolas, pueda co-
nocer si los terrenos que & su considera-
cion se expongan son ¢ nosuficientes en
condiciones para satisfacer el objeto &
que se destinen,

El color en las tierras marca desde lue-
go su boudad en general. Establézesse
una escala que, .partimt-du del negro (ne-
geacion de color) termine en el blanco
\totalidad de color), y el trabajo prinei-
pal estard hecho. La mejor tierra es
siemwpre la de color mas oscuro; por lo

tanto, squella que se asemeja al estiér-
col podrido, debe preferirse siempre. Las
tierras amarillentas son malas, las blan-
cas apenas si despues de improbos tra-
bajos y grandes abonos pueden ofrecer
un mediano resultado.

Pero si bien el color es la principal
cualidad, en cambio no es Ja inica y so-
la: el calor y la humedad son poderozos
suxiliares, que sabido es que sin calor
no hay vida, ni sdvia sin humedad.

Por regla general, al color de las tie-
Iras van unidas las circunstancias espe-
Clales que acabamos de indicar, toda vez
que el color depende en muchas ocasio-
nes del calor de los rayos solares, y la
cuslidad de retener las aguas sin con-
vertirse en lodo las tierras, de la gran
cantidad de Aumus que las negras con-
tienen; més esto, como todo en el mun-
do, tiene sus excepeiones, y no hay, por
lo tanto, que dejarse alucinar ante la vis-
ta de una tierra negra, pues el color pu-
diera depender de agentes fisicos, en
confraposicion con los quimicos, que en
realidad hay que buscar en los terrenos
laborables, si bien éstos en algunas oca-
siones no responden tampoco al objeto
apetecido.

Sin embargo, bien puede decirse que

toda tierra llamada vulgarmente de miz- |

Jjom, esto es, oscura de color, que retiene
las agnassin formar charcos ni arroyos,
Y que al secarse no se agrietea ni ménos
sufre depresiones, es buena para cual-
quier clase de cultivo. Las tierras duras
no dejan facil desarrollo al tallo ni 4 las
raices de ninguno de Jos tres grandes
grupos en que estd dividida la boténica,
6 sea ni 4 los &rbogles ni 4 los arbustos,

ni 4 las plantas ¢ hierbas, neghndoles,
ademés, por efecto de la falta de per-
menbilidad, el jugo que, trasformado en
sévia ascendente, ha de produeir los
nuevoes brotes de flores y fratos.

Es error muy generalizado que los
gubsuelos contienen mejor=s cualidades
que losisuelos, por ln rezon de que no
fueron extraidas las sustnne
tienen. La experienvin enseia gue esto
no es asi;si un terreno =e e arrancase
tado el suelo y sgbre el subsu=lo se arro-
jaran las gsemillas, pronto se veria que,

ins queé con-

1&jos de pingiies resultddos, se encontra-
ban negativos en absoluto, por lo ménos
durante el primer afio y quizas parte del
gegundo. El aire, el/ sul y ¢l agua, son
agentes sin los cuales las tierras no des-
arrollan gus cualidades de madre de las
plantas; las tierras que viven privadas
de la luz y de la humedad, sun completa-

| mente estériles.

medianamente |

El mejor abono gue puede aplicarse
4 las tierras amarillas, que no retienen
la humedad, es el limo e lus rios; y tan-
to es asi, que no existen tierras infecun-
das en los terrenos que fueron inundados
por las grandes avenidas. Las provincias
de Santander, Mircia sobre todo, ha vis-
to centuplicados sus productos ordina-
rios despues de la hourrible catéstrofe
que conmovio & toda Eurupa.

Cuendo el fimo trae mucha cantidad
de arena, pierde virtud en proporeion al
tanto que de ésta contiene.

Las tierras de limo sun las més aptas
para el cultivo de las hortalizas cuyas
débiles raices se exiienden con facilidad
suma, mientras que no ufrecen dificulta-
des para el arranque,

La arena tiene la propiedad de absor-
ber mucho calor ¢ mucho frio, segun las
estaciones, asi como la de no retener las

aguas, y por lo tanto la humedad: de
aqui que esia clase de tierras sean casi
infecundas, y nulas en absoluto, cuando
la capa es muy gruesa.

Tenemos, pués, que sin gran trabajo
ni penoso estadio, en caso de no haber
persona perita de quien asesorarse, se
puede por cualguiera calcular de un
modo aproximudo las ventajas ¢ perjui-
cios que puedsn resuliar de escoger es-
tas ( lus otras tierras para el cultivo en
general.

En restimen: para adquirir un terreno
laborable, dele atenderse en primer lu-
gar al color (el examen debe hacerse &
entradas de 1nvierno), despues al sabor,
pues las tierras dulces son preferibles &
las salobres; éstas solo sirven para muy
determinado género de plantas, tales co-
mo las palmeras y algunas berzas; y por
iltimo, al olfato; las tierras que producen
mal olor hay que desecharlas.

El exfAmen por el gusto y el olor, va-
ria en proporzion de 20 4 50 centimetros,
gsegun que el terréeno se quiera para
plrintas de pocas raices, como el trigo,
6 de muchas y profundas, como los ar-
boles.

Tambien debe atenderse & las clases
de plantus que naturalmente crezcan en
los terrenos &in necesidad de enltivo.

(Se continuard.)

-

A LOS COSECHEROS.

o

El Sindicato de exportadores de vino

|

valencianos ha dirigido una circular 4
los cosecheros, de la que copiamos los
principales parrafos, porque los ereemos
de interés para nuestros viticultores:

«Constituido el Sindicato de*exporta-
dores de vinos valencianos, y aprobado
el reglamento de esta sociedad, ha acor-
dado en sesion celebrada el dia 24 de Ju-
nio wultimo, dirigirse & los cosecheros de
vinog, & fin de indicarles los procedi-
mientos mas convenientes para la fabri-
cacion,

La competencia que hacen 4 nuestros
productos las procedencias de ltalia y
Francia en lgs mercados mas importan-
tes que hoy poseemos, reconoce como
causa prineipal el esmero en los procedi-
mientos de fabricacion que proporciona
al comercio de aquellos paises primeras
materias perfectamente puras, con las
gue pueden verificarse las mezclas con-
venientes para acomodarse 4 las exigen-
cias del mercado, afinando los tipos y
huaciendo més agradable y mayor el con-
sumo de esta higiénica bebida. Esfuerzos
aislados de algunos exportadores valen-
cianos han conseguido acreditar marcas,
cuyo precio y seguridad en la venta per-
mite realizar este negocio en buenas
condiciones, ¥ hoy m#és que nunca con-
viene imitar esta conducta, 4 fin de que
la exporiacion cuente con seguridad la
preferencia de nuestros caldos en los
principales mercados del mundo.

Dificil es conseguir este objeto si el
cosechero no auxilia al exportador pro-
porcionéndole primeras roaterias en bue-
nas condiciones, y ya que hoy ain no se
ha realizado la division del trabajo este
ramo de nuesira industria agricola, es
preciso que el viticultor comprenda las
ventajas de las practicas que aconse-
jamos.

La perfecta maduracion de la uva es
una de las condiciones fundamentales
para realizar una buena vendimia; ni un
exceso de madurez, que anments en de-

| masia el azicar & expensas de la colora-

cion y del aroma; ni un defecto, que pro-
duce un vino astringente, 4cido y poco
alcohdlico, El esmero exajerado en la
limpieza de las vasijas y locales, en la
fermentacion y conservacion de los mos-
tos, empleando solo el egua potable y
piedras 6 cadena para los primeros en-
juagues, y el agua hirviendo en el tlti-
mo, es el mejor procedimiento para evitar
que losjvinos se alteren y tomen sabores
que nunca pierden y disminuyen consi-
derablemente su finura y valor; no deben
emplearse ni‘la sal ni el acido sulfirico,
ni cocimiento de yerbas aromaéticis, que
desvirtuaran el sabor natural del vino.
Un buen pisado que dislacere el tejido
que contiene la materia colorante en el
ollejo de la uva, un mecido enérgico que
ponga en contacto constantemente este
ollejo con el mosto, y una fermentacion
completa, que desdeble la casi totalidad
del azicar del mosto en saleohol, permi-
tirn la disclucion completa de la mate-
ria colorante. El relleno escrupuloso de
los toneles 6 vasijas de conservacion, el

| azufrado y los trasiegos, en época opor-

tuna, terminarén las operaciones funda-
mentales para la obtencion de un buen
vino en las condiciones actuales de nues-
tra produccion qoe vende ¢l mismo afio
lo que fabrica.

El empleo del yeso debe estirparse en
absoluto. Los que sigan los procedimien-
tos que aconsejamos conseguirdn vinos
conlas ventajas de los enyesados, sin
ninguno de sus inconvenientes; hoy la
tendencia del cosechero es producir co-
loracion, pues hay gque tener presente
que la producida por el yeso ocasiona un
desmérito en el vino, haciéndolo indiges-
to y mal sano, causas que han c¢bligado
& los gobiernos de todos los paises con-
sumidores & desechar, proscribiendo la
venta de los que alcancen cifras superio-
res & dos gramos de sulfatos en un litro:
hoy solo una rutina ciega ¢ ignorante
gostendré esa practica, que tanto perju-
dica al crédito de nuestros vinos: los
precios que han obtenido este afio los a0
enyesados demostrardn la verdad de
nuestro aserto. La adulteracion del co-
lor, empleando colorantes de distintas
procedencias, debe evitarse 4 todo tran-
ce; aconsejamos & los cosecheros no se
fien de los charlatanes, que para ssegu-
rar la venta de sus drogas comprometen
el créditoy la riqueza de nuestras més
ricas comarcas,

La ciencia tiene medios seguros para
reconocer estos frandes, y los lifigios y
las pérdidas que algunos cosecheros han
sufrido, servirdn/de saludable escarmien-
to para apartar de este mal aconsejado
camino & los que facilmente prestan oidos
& algunos insensatos especuladores.

Todo cuanto mejore y asegure la ex-
portacion, mejorard y asegurard el precio
de nuestros vinos; el interés del coseche-
ro,es perfectamente el mismo del expor-
tador.»

il

EL DESPALILLADO

Este es el punto de enologia que mas
concierne & la conservabilidad de los vi-
nos; por consiguiente, el medio mas
cierto, més seguro y mis econdmico
para conseguirlo, consiste en introdueir
el tanino entre los elementos del moste 6
del vino, pues que este principio deter-
mina 6 produce la separacion de dichas
sustancias azoadss en estado de combi-
nacign insoluble. Por lo demés, una
apreciacion exacta de la riqueza sacarina
del mosto seria la guia mas segura para
la préctica del despalillado. Solamente
en el caso de moslos muy asucarados,
obtenidos tal, naturalmente, 6 modifica-
dos por el arte, es en el que el aleohol ¥y
el aziicar aseguraran la conservabilidad.
En todas las otras circunstancias, el des-
palillado no deberd tener lugar, pues
que la presencia del tanino se hace in-
dispenble. Y sin embargo, debera hacer-
se una diferencia capital en la manera
de proceder. Comprendemos, en efecto,
que se quiera quitar'¢ eliminar el esco-
bajo y las peliculas que aumentarian la
acidez del lignido en todas las condicio-
nes citadas més arriba, pero creemos
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tambien que jamés debe quitarse las pe-
pitas antes de la fermentacion, puesto
que ellas, son sobre todo las que produ-
cen el tanino. Se deberia igualmente en
la preparacion de los vinos blancos ha-
cer intervenir esta agregacion de las pe-
pitas y aun afadir, segun la necesidad,
una pequena cantidad de tanino antes de
las clarificaciones, las cuales eliminarian
el exceso fAcilments, tal como se desee.
Este sera el solo medio de ponerlo al
abrigo de las degeneraciones demasiado
frecuentes que se observan en los vinos.

(Jue la practica se atenga siempre &
este principio general, que sin alohol 6
azlicar en exceso, ¢ sin una cantidad sn-
ficiente de materias tannantes, no hay
garantia segura para la conservacion de
los vinos, & pesar de las ilusiones y es-
peranzas halagiieias que pudieran for-
merse sobre este punto. La aplicacion de
este principio ofrecer4 sin duda numero-
sas variantes; pero en cualquiera cosa
que se haga, este serh siempre el criterio
infalible al cusl se deberin someter, so
pena de cometer errores irreparables,
Estas observaciones encontrardn por
otra parte su confirmacion en el articu-
lo siguiente, en que nos dedicareisos
precisamente & las materias azoadas del
Yino.

(De la Revista Viticola).

MERCADOS DE VINOS

Nuestra exportacion con destino &
Francia sigue muy sostenida, por més
que el comercio de aqusl pueblo viene
demandando menores cantidades de cal-
do que en 1884. Durante los siete prime-
ros weses del presente afio ha importado
la vecina repiiblica 4.686.565 hectdlitros
de vino, contra 5442 552 en igual perio-
do de 1884, resulitando por tanto uia ba-
ju cousiderable, de 735.987 heetblitros.

Por fortuna, segun queda dicho, nues-
tras procedenciss no han segnido el mo-
vimiento que en general ofrece la im
portacion, antes al contrario, mientras
esta desciends, Espafia consigue un au
wen'o, que aun cuando pequeno, no
puede negarse es de suma significacion,
recordando lo deficiente de nuestra lti-
ma cosecha y ¢ ran baja
serva en el pel total,

Dezde 1.° de Enero & fin de Jualio ti-
mo hemaos enviado &4 Francia 3.262.8 5
hectdlitros, siendo asi que en los mismos
meses 184 20lo expedimos con iguel
destino 3.220,639 hectélitros. Tenemos,

gue se ob-

pues, un sumeno de 42,166 hectdlitros.
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Segun los caleulos y apreciaciones de
varios periodicos profesionales de Paris,
Le Midi Vinieole uno de ellos, solo en 16
departamentos, por eierto los menos pro-
ductores, se espera una cosecha superior
4 la media de los diez 1itimos #nios, que
para toda Francia arroja la cifra de unos
45.000.000 de hectdlitros.

Los Pirineos Orientales, Vienne, Loire-
Inferienre, Gard, Indre et-Loire y utros
once depariamentos de menor impor-
tancia viticola prometen un rendimiento
igual al medio del ultimo decenio.

Pero en cambio los 38 departamentos
restantes, entre [0s que se cuentan los de
mayor produeeion, como el Herault,
Aude, Gironda, Charente, Charente Jufe-
rieure, Costa de Oro y Lot et-Garonne,
tienen sus vifedos en mediano 6 falta es-
tado y el déficit por fuerza ha de seren
junto enormisimo.

La opiniun es unénime en que Francia
no conseguird elaborar en la préxima
vendimis los 34.780.726 hectdlitros que
aleanzo en la 1lrima de 1884, v no son
pocos los que ereen que [a cosecha pen-
diente con dificultad podra arribar 4 los
30.000.000.

"
s »

El stock de vinos es por demis exiguo
en todas |as plazas de Francia y los pre-
cios han subido la en mayoria de ellas.
Hé sqoi los corrientes:

Paris.—Procedencias de Carifiena, de
55 4 60 francos hectdlitro por las prime-
ras clases y de 50 & 52 por las segundas;
de Huesca, de 55 & 58 y 48 a b2 respecti
vamente; de Catalona, de 38 4 44 v 32 4
36; de Alicante, de 54 4 58 y 50 a 52; de
Haro, d - 48 & 50 y 44 4 486; segundds de
Benieerio, de 50 & 52; id. de Vaiencia, de
40 4 45; primeras de Navarra, de 52 4 54,

Burdeos.—Vinos tiantos de Tarragona,
de 390 a 430 francos la tonelada; de Alj-
cante, de 420 4 440; superiores y clases
corrientes de Hueseca, a 500 y 430; bajos
de Aragon, de 380 & 410; primeras elases
de Turo, & 500; de otras bodegas de Cas-
tilla la Vieja, de 390 4 420; 4e la Rioja,
de 450 a 480 las clsses superiores y de
380 & 420 las corrientes; vinos blancos de
la provineia de Huoelva, de 310 & 330; id.
de la Mancha, de 325 4 350.

."jﬂ?'-i'l"éf!'fr.-—\li[l‘.h"i de Alican te, de 46 4
48 francos hectélitro; segundas clases de
Requens, de 25 4 27; procedencias de Na-
poles, de 35 & 42 las primeras.

HHavre—Vinos tintos
40 a 45 francos hectdlitro de Portu-
gal, de 44 a b4; 1d, de Itslia, de 30 a 45.

Nines —Viaos tiutos de Hspana, d='36
4 40 francos heetdlitro; id. de Iislia, de
36 4 38.

(eite.—Procedencias de primers clase
de Alicanle, d= 44 4 48 francos hectoli-
tro; de Utiel, de 38 & 42; de Veundreil, de
38 » 40; de otros puntos de Cataluna, de
30 a 32.

Lus vinedos de [faiia dejap muchfsimo
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De Napuoles hay buenss noticias y me-
jures aun de Palermo, gue es este ano la
region afortunada de Ivalia.

En Reggio (Calabris) se han descubier
to tltimamente slgunos filoxé
T'ICOSs,

En Roma, Catania y Verona las cepas
Ostentun poco frute y la vendimia serd
muy corta,

Los propiet rios se

las muoy couiad

Sicilis
de Barletta han hecho
8 de cuantia los

vientos

locos

‘1" ‘\‘t'!:’i:’_‘r
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les restan ¥y los n firmes 6 en
Bizn,
Los primeros sjustes sobre cepas so

'eunlas de Ve-
roua e 20 & 30 peseias l;llf!.-Lell ae
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De Hungrin sabemos que 4 comarca
del lago de Bulston dars zbnndantes y
s vinus de mesa, pero Palhegy,

-y, Syrmie y otios términos

}Jlll‘il

Szarl

e [Kspafia, de

han visto destruidas sus cosechas por la
piedra.

Los mercados de Hungria estén encal-
mados y los precios contra lo que ocurre
en las demés naciones productoras, estan
en descenso.

*
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Los vinedos de Portugal libres de filo-
xera y de enfermedades criptogédmicas,
sigien hermosos prometiéndo gran co-
secha.

A 1iltima hora nos snuncian que los
grandes calgres principian & comprotne-
ter el magnifico resnltado que todos es-
peran, pero 4 pessr de esto Portugal es
la 1inieca vacion que tiepe sgbrados mo-
tivos para mostrarse salisfecha por el
estado de sus viiedos.

El mercado ofri-ce poco interés, debido
4 lo poco que queda dispooible; algunas
partidas se expid-n para Francia, prin-
cipalmente cun destino & la plnza de Bur-
deos; los precios sin variacion.—Z.

La creacion de sindicetos de agricnl-
tores, sutorizados en Francia por la ley
de 21 de Marzo d= 1884, no solsmente
tiene por objeto reunir elementos con
que combatir las plagas, sino que tam-
bien proyecta adquirir semillss, abonos,
méquinas, ete., ademas de lo cual de-
fenderdn sus intereses y se ocuparén de
otros fines anslogos,

Se constituyen y funcionan sin prévia
autorizacion del gobierno, por expresar-
lo asi ya la ley.

Cada dia se organizan nuevos sindica-
tos, y para que se vea el buen resultado
que produciran seguramente, bastara
citar el aonsrdu de el del Loire-et-Cher,
que ha decidido adquirir para 1885-86
800.000 kilos de abonos diferentes.

Sirvanos esto de ejemplo para que imi-
témos slgo de lo bueno que se hace en
el extranjero, y que & bien poca costa
pudiera realizarse aqui habiendo uuivn
¥ buen deseo por parte de todos.

Sou tristes las noticias que se' nos dan
¥ podemos comunicar a nuesiros lecio-
res acerca de la proxima cosecha de vino
no solo por lo gque afecta 4 pueblos como
Bulbeunte, Vera, Borja, Calatcrao, Caspe,
Duroca, sl que tainbich en ésts poblucivn
donde lus vifiedos atscados del mildew 6
peronospora, 8¢ ven en un estudo que
hace-suponer la pérdida de la cosecha
aun tenlendo especial ecuidado de cojer
la uve en distintus veces

» Eun vays

es'ando en sazon.
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Viajeros llegados recientemente del
Vaile de Losa, en la provivcia de Blirgos
dicen 1

dado alli viva ni una gallina, pues todas
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ha descendido en toda Espaiia, y las la-

bores de elras 5¢
interrumpidas,

nal vISio una vez mas

Con motivo de la epidemia reinan e,la
mayoria de lag ferias que en muochos

]'"i"'l}{-'.-' le I'}.—-‘ ania se celebraban en este

mes, hago sido suspendidas ¢ aplazadas;
no l8s citamos porque son muchas ¥
ocuparian muacho espacio, pero nuestros
lec.ores tendran conocimiento de ellas,

———

-

ya por 'a prensa noticiera 6 por la dala
localidad. ;

En Marzo de 1886 se cel=braré en Byr.
deos un Cungreso uacional vinicola cuyg
fin ¢s estudiar las enfétmedades de la vig
y log medios de prevenirlas y combatir-
las, y los procedimientos de reconstifuir
las destruidas.

En Setiembre préximo se inaugurarfin
una escuela préictica de agricuitura y
lecheria en Saulxures (Vosgos-Francia,)

En las cercapias del Freser, entre Ri-
poll y Capdevanol, |existe un gran nig-
meru de srboles cuyas heojas han apare-
cido secus en sus dos tercios infériores,
El fendmeno se hace mas notable en los
chopos, y segun parece se ha observado
tambien en algunos puntos de la comar-
ca del Vallés, atribuyéndose & un viento
que soplé dies atrés. El valgo comenta
esa particularidad, y la combina ficil-
mente con la causa de las enfermedudes,
que hace algun tiempo reinan en Ripoll,

Dicen del Puerto:

«Los negocios de vinos algo més ani-
mados; la tempera ura rara y desigual;
& cortos intérvalos celor, vientos freseos
y himedos, en fin, todo menos lo que
debin esperarse al concluir el presente
mesg.»

En los Estados-Unidos hay més de
300.000 lecherias que fabrican queso,
mautequilla y ademds venden leche. El
mimero de vacas pasa de 15.000.000. En
1880 ge fabricaron 700.000.000 de libras
de manteca y 256.000.000 de queso.

En el mes de Octubre préximo sé cele-
braré en Buda-Pesth (Hungria) un Con=
greso agricola internacional. Las discns
giones versarin especialmente sobrs la
producciin de cereales en las diversas
partes del mundo, y sobre la organizas
ciom del crédito agricola.

.08 agvicnltores que deseen gsistic &
la Aza :,:')f"é_'.., deben solicitar las inwita=
, Scilt &rio
Agricultores

ciones de Mr. Luis d'Ordody
general de ja Sociedad d=

de Hungria.

Lss autoridades del Estado de’' Grajes
han resaelto dedicar un dia del ano ex-
: rhinstos
as lindes de

rhol

clusivar

y vides, pariicularmente en
1A8 garreleras y Caminos.

Convendria introducir en Ezpania esta

eostumbre, pues 4 més de los grandes
ficios gue reportaria a ricnivas

re, ganarian mucho las condielones cil=

inetoldgicas € higiiénipas del pais.
; Y 1 e s &1 b
L lana de maderq.—Mientras en Ame
rica el uso de este produeto (esi ijamado

i ; P v
onsisie en lires muy delgs

[II;I )
dus ll-‘!r-‘:-ii‘i:f-__‘rir.i'-' los de echos lj' lﬂs

maderas), se ha generalizado wmugho dé

cuatro anos & esta parie, £u empleo o

Europsa contintia siendo muy limitado.
Hasta hace poco s6lo alganos se hsn

decidido 4 emplear la lana de madera

(especie de erin vegetsl), no §o awmente
con gran

para embalsje, sino tambien, 3
ie jergones,

ventaja, purs la confeccion

1
I\_"i.:'l}‘i y para eada uno le ellos la l‘e,-‘fﬂ:‘e

de madera mas adecuadea.

nsdera de todas

omo los desechos de
clases 1-[;:::1:.1: Servirc para s fabricacion
de la lana de gue se Iraia, y las mé-

quinss que la producen pueden, S8
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borar hasta 450 kilégramos diarios, cabe
afirmar con razon, que la lana de made-
ra es, comparativamente 4 la madera y
4 la p8ja, la maferia de embalaje més
econdmica.

Por otra parte, el heno ¢ la paja sue-
Jen estar htimedos, y el primero pocas
veces sé halla exento de brozas resisten -
tes de otras plantas, cuyas circunstan-
ciasson impropias para el embalaje.

En Ja colchoneris, guarnicioneria y
tapiceria, la lana de madera es, despues
de la crin, la materia méis eléstica, y
hasta preferible 4 cualquiera otra cuan-
do proviene de maderas resinosas & can-
sa de que no absorbe la humedad y aleja
los insectos.

Bl observatorio meteoroldgico de Nue-
va-York comunica, con fechn 28, el avi-
go siguiente:

«Un tornado de gran vicleneia ca-
mina héacia el Sadeste. Ahora se en-
cuenira algo al Sur de Hsllifax. Lleva
una velocidad aproximada de 25 millas
por hora. La trayectoria probable es ha-
cia el Noroeste, atravesando el Atlantico
entre los 45° y 50° de latitud. Su eentro
se halla en el Norte de Irlanda, y eausa-
r4 perturbaciones en la Gran Brelafia,
las costas de Francis y Noruega, entre
el 31 de Agosio y el 2 de Setiembre.»

B

Partidas de vino exportadas por la ba-
hia de Cadiz, el dia 27:

Para Londres, 251 botas, 3 cuariagy
60 eajus; para Gibraltar, 3 butas, 1 m
dia y 11 cajas; para Roval, 3 botas y 1
media; para Burdaos, 75 botss, 1 ootava

¥ 59 cpjus; para Catte, 9 botas, 1 eunarts

}' b LJ., para ,‘IELE'S-:‘H"I, 39 |_|'|l‘.u,-_1' 1
cusrta y 12 cijas; para Helsingfors, 8
barriles

El mipistro de Agricultura de Ttalia
ha presentado & lus Camaras el sicuiente

proyecio de iey para combatir la
cacion d

falsif
03 ¥inos.
En el predmbulo se sienta la necesidad

5]':' pre v nir ¥ cor { l-\;;:ﬁ:_’}l-_‘i‘_:.

articulos de que consta:

ificacion 6 sofisticacion
it0 en que g2 anade & los

anca

cualguiera gue no

que contiene natural-

10. Tambien la hay cuan

1 que exceda. e
LE8, & las proporeiones en que se encuen-
ran en el vino natural. El vino fulsifica-
1 L * -
do O sufisticedo de este modo se conside
ra como vino artificial.

g u T

oo 108 it

mercio, deber

declaracion ne explicitamente
J ¢on mucha ciari la natoraleza del
producto; a ialta de esta declaracion el

vino se tendré como natural,
9. B s
e SLeriores

jarAn 4 co
noeer las sustanciss euyo empleo impi-
ae el ' 4 bie 10 en la r..']_-fi"in'f n <j€-' vinos
Y 1as proporeiones en las enales puaden
tolerarse cie

4 articnlos
£) O oy Y. Al 2 = E X
27 y3 " dela presente ley seran casti-
gadas con

rias sustancias,

Las infracciones & los

una multa de 50 4 500 pesetas

¥ el vino falsifieado 6 sofisticado se con
uscara, sin perjnicio de apli contra

s el et
al.

el

udedor que se'opongs 4 la

venta de

articular gue
! lcular q

un

erer

Vioo & lus autoridades 6 &

qu

hacer laa iqui
que no quiera fac

Cesarias pura el

analisis, serd cas
“On una multa de 100 peésetas

. ——

| eflijidos por la p

Gorrespondencia Mereautl]

Sefiordirector de 1s CrONIGA DR ViNes
1 CRREAT RS-

PUERTO DE SANT A MARIA (Cidiz) 28 de
A 2oslo.

Muy seior mio: El poco movimiento
habido en esta ciudad ha sido la causa
de no remitirle datos como lo hago hoy.

Se efectuan uhora alganas trausaceio-
nes-en vinos, aunque pocas habiendo
vendido ¢n estos ilinmos dias D). Lucas
Pernia a s Sra. Viuda de Tosar 100 botas
de vinos bujos, y algunas de vinos finous
D.. Juse Pastor 4 D, Tomés Osborne

Los viuos bajos viejos escasean, en-
coutrandose sin movimiento alguno las
soleras de lus finos, pues solo se efee-
tuan operaciones en los chicos, cuyos
precios son hasta 100 pescs bota de 516
litros.

Lu cosechsa de nva es abundaute y en
excelentes condiciones, habiénduse em
pezado & comprar lus de arena & 4 reales
arroba, « scagesndo las botas llamadss de
extraccion para S0 envase A causa de no
facilitarlas como en anus anteriores, lus
casas extractoras 4 los cosecheros po-
bres,.con el solo fin de que las envipss=n.
Los vinos dulees muy buratus & cansa
de las muchas existencias que hay en
bml‘.'“ll:ﬂ_

Ea estos ltimos diss aumenta ¢l con-
sumo de los sgnardientes del pais por no
querer nadie ussr los de Berlin, & causa
de las euestiones pendientes por la pira-
teria de Alemania efictuada con nues-
tras islas Curolinas.

El trigo d» superinr calidad se encuen-
tra de 44 & 46 rs. fanega; garhanzo su-
perior, a 160; el menudu, de 80485 y la
cebada, de 208 24.—J. L. @G.

BRIONES (Rioja) 2 de Agosto.

Habieudo mejorado el tiewpo, cesado
las turwentas y las lluvias, s labrado-
res aprovechando este, se apresaren &
trillar que casl esth termioado, rindien-
doles poco mas de la milad que otros
8108 y en malas condiciones.

El vino esta slgo encalmado auogue
los precios se mantenen firmes, cuyo
precio curriente es Veinilseis reales
la cautara de (16,04 litros) y las céuteras
extraidas durante este mes son 13.434,

Son cu.ntos datos puedo comunicar
& Vd. purhoy.—J. B. @.

CENICERO (Rioja) 30 de Agosto.

Triste y
gue
terminoe muniel

de

descousviador es el aspecto
senta el vinedo en
l. A los pucos dias que
cesaron las lluvias y vinieron dias clarus
v calurosos se dejé ver en el viduedo tem-
I’I'leli:l': el th_ﬂp::‘n\ilhil'i'.r.'ixtu de lus i:-:_!:m
le lus uves. 3¢ creyl en un prin-

i

£ste

=11 el dia pr

y seca de |
cipio que 3ulo ataca
pero hoy la epidentia se halla en g
ral y solo la cepa de blanco y rajoles la
) cuentra mas resistente,
viilados, en paricular
St :

esta planta seria

g LI LLlay UL

ruanosas

palr

i s l
sombrs que su ninisira la
de

p T 1a
hoja nneva
y puntas dei s irmlento, por manera gue

gue ha brorado los nletos

esta nuevd nuja eswmolen at

ada; el po

co fruto que se iibre .\‘_'."ll-i‘_!n e S pit
da O no ven isup eola madurez, por

logue nada podemos oy prouosticar res-
pecto & la cosecha gue resualte, porgue ed
muochs parte de ld Jurisdgiccion amenazs
sur casl ‘:1‘.'--*._\‘ 8010 Eau-l:-.; tener algo espe
ranza en ias i<r:as que damamos
lermino, por ser estas mas [uertes y coua-
serva algo de capa, ¥y por otro lado ape-
nas se deja Ver salgun grano emberado
cuando ya pur esta epocu olros ands se
gacaban cargas denva a sa venta,

agu
4l

Como las existeucias de vinos son ¢or-
tag se limita el comercio 4 dar salida a lo
ajustado anteriormente, ajustando aigo
s que 1)s precios tiendan & la baja.—

A, M.

ELYILLAR

Despues de 0
timiento de participar & Vd. que cuando
esthbamos creyendo habernos librado en
parte de las fatales consecuencias proda-
cidas pur los fuertes nublados, nos vemos
rondspora viticola (mil
diun), & juzzar por los sintomas que se
no:an en nuestro vinedo, sin excepeion
alguna, pues =e advierte
jus se secan y el sarmiento queda d
nudo con un color negruzco y a poco que
10 8¢ desprende gran ni-

nus,

.Ihnj..: 26 Je } goslo.

0 gllencio t

se H;_"i:". 2] raci
mero de g
Las opera de trills

(

fin, los rendimientos sor

«

nes

E ek : B AR uat A
Arigo lu teuemos & 48 rs. fan

de modo que va & ser un afio de muchas
necesidades, y jquiera el cielo que no
seamos castigados con la epidemia del
cblera! como lo hace con gran nimero
de provincias de Bspada.—P. 4. G. B.

SAN MARTIN DE VALDEIGLESIAS (Madrid)
30 de Agosto.,

Pocu vueno puedo decir & Vd., Sr. Di-
rector; no parece sino que el hado d=lin-
forianio vos rodes; sin embargo, y gra-
cia8 & Dios, tenemos un gran consuelo;
uns salud inmejorable, lo que nunca se
ha conoeido en esiwws meses de verano,
pues en medio de la abundancia y bara-
tura de hortahizas, frutas, eie., eie., Hi
nun pusde decirse que hay enfermos, ni
las cusrianas y tercianas de costumbre
anual.

Pues bien, volvamos al asunto, ante-
ayer awanecié lloviendo, sizuiendo todo
el dia con mtervalos de cupiosos sgua-
ceros cowe si hubiera sidu en uno de los
liuviosos dias de invierno; esto ha pro-
ducido uns grean pérdida en el rico albi-
o, sbriéndose ¢ rajandose lus uvas
sicndo inti’iles para la venls en gran
cantidad, | Haciencia.!

Las voeraciones d:1 Agosto se hanter-
minado dando un resaledo me=diano; el
, el cen -
tenu & 34, la cebadu & 30, los garbanzZos
430 rs. lu arroba y & 32 segun clase;
tambien los hay mas baratos pero infe-
riures, y lus algarrobas de 25 a 26 reales
faneya.

il vinu & I8 rs. arroba, algun fanto
encalmudo, hay uus existencia de 24.000
arrobss y oreo serd ocasioan de hacer al-
gun negocio quien ge¢ adelsnte 4 com-
prar, purgue se eree haya qui=n tengu
inteneion Jde esperar se acerque la pro
Ximua cosecha p icar parudo de al-

Al 8¢

gun apuro, pero es posible se lleve
CLaas 10,
2 1 | tntanlt
Yu he leido el esorito de los viniouito-
res que tratun de perseguir & los que
adulteren «1 viuo, y con mucha razon;

por 1o cusl, me utrevo 8 asegurar que ¢l
vino de esta locsiidad, todu ello esta ltm
pio y libre de adultersciones, siendo 1ni-
mezelas

nte el zumo de la uva sin

NPostdras de

Caln

ni co

de ';-:~:lu localidad no

Aviemas el vino
necesit  mezeln de ningmo genero; su
tinté exselente y como pLuens vinos, tan-
fo que lo | 1 para dar color &4 oir
vinos claretes, eomo jos da La M
por ejemplo, una [uerza alcoholiica
a 17 grados Sall ron, O seu pura in ¥ ra

cig uns suavidad y ¢ envidiables,

mas

que ai
i
g ustus0s; y en caanio al ¢

vive gomo el chocho de

pajadar

gu noesura.
o debo oeultar Qiue, como me-
entiva, es posib & Bé supriman
nes del 8 del prd Setiem-

inta han pana

scion que hace &
milden,

alrinas ct

como de viru
que hacen un
&n un prin sipio gune despues \,-.-c. ps ,-:;171.}.;
0 degenerand i 1ando
la cepa y el irato donde e: 1] la.
Pur tltimo, jquiera DI amis y
i del Ganges no nos vigite|
mo hambre

208 el remediy segun sea

en amariio, au

= PR
que ei nuespe
en cuyo caso, naale

porque busecar:

rird de

la llaga,.— i, M,

ATEA (Zaragoza) 27 de Ago-lo.

Pueas icias v esas no Buenas puedo
dar & Vd.: las viflas estdn muy medianas
lo cual ha sido ef 08 mue pe-
driscos que nos n y aunque al-
gunos labradores podaron sas vilius des-
;llmﬁ de sucedid) aguzl dafo, cuya ope-
racion hizo brotaran con lozanla, y &un-

que lienen uv ) se cree lleguen & ma-
r fa
on de cereales toca & su

0, pero mmpoco gn resaitado sa-
a & lus labra lores.—I/n suscrilor.

AZPEITIA (Guyj

Las noticias que le

uzdoa) 30 fe Agosio.

puedo comunicar

fon las siguientes: salud completa en
Guipizeoa, un temporal de lluvias inme-
Jorable para el campo, mal afio de frutas,
particularments de maozanas; no hay
nada, ni siquiera para remedips, siendo

la riqueza mas importante del pais, y po-
I ca esperanza de castafias' que se ven en-
fermando muchos arboles; maices y ala-
bias tienen buena traza, y de trigo se ha
| recogido una cosecha regular. Gracias &
Dios, ya podemos estar contentos cusn-
do estamos libres de la enfermedad que
estd amenazando toda Kspafia ménos
squf. Sin més noticiss.—J. M. 5.

PENARANDA DE BRACAMONTE (Sa'aman~
cn) 28 de Agoslo,

Ya se ha concluido la sieza, pero si el
temporal eontinga de aguas como esté,
ja faenas de eras no se podran hacer, y
los perjnicios serdn alin mavores para el
pobre lsbrador que sismpre esta intran-
quilo ya pur unsas csusss ya por otras.

El mercado algo més animado paro no

mucho, las entradns fueron pocss y los
preclos; trigo, de 38 & 39 rs. fanega; cen-
| teno, de 26 4 27; cebada, d= 26 & 26; al-

574 0 L 3
garrobas, de 26 4 27.—&. J.
e . . e . =

Lismamos la atéenmon subre 2l apuncio »
los marewltores que ingariamns en la plang 0o -

frespondientia, atl ax. Si!_

pir K 40 preduct

genero algune do duda conlra &l ric v deido
de los vinos, reunien ia de (ue se
480 del mamo a8 oomapiolarn = innfapxivo a
Is salad,

ENOFILO DE AMIEL

Este preparade, sin igual para ls clarifica-
cien natural, perfecla é infalible de loda clase
de vinos, viuagres, agasrdientes, sidras y cer=
vezas, Lia side recomendado con eficacia sume
por todas las principales revistus vinico!as de
Kspaha.

La experiencis ha demostrads que el Endfilo
miel s el mas seguro, +] mas aclivo y el
: 08 olarificantes: 1.° porque pro=
duce 5 0 6 veces menos liga que las clarag de
hhwavo v Ilas gelaiinss mas depo i 40% pbr
que la liga siendo mas pesads, mas espesa,
mds compacta ¥y menos voluminesa, no re-
moenla o0 no vaelve a sabir en el vino; 3.°
porque no kilsgramo de este clarificante del
precie de 16 pesetas sustituye a4 700 u 8°0 cla-
ras de luaves o a4 kildogramos ve gelatina, que
| cuestan da 30 @ 40 pe-etas; 4.° porgue no de-
ecolora ni debility 1o mis minimoe al vino, 5.°1&
trasmit: ¢l mencr gusto y olor exiraiios ;ni
porque aun ¢nando se mueva = harrica gae
cont'ene el vino clarileado, é te se claritica da
poisi -a las §8 horas, ®in que heya necesidad

recl rificavlo; 6.9 porque su auler reapon-
de dob daments d= su mas perfecia inocuidad,
nae  pue de somelerse a] anals=s a2 escrapo-
laso ¥ se vers que eslid exonlo de todas esas
sustan ine insalubres que alg S veoes se em-
ylean en esta ¢l.sede prepar.dos; 7.9, porgae
| el vine resiste por masjd | conlacto
i no h.y necesidad
ranle ese perio-
miicanteqae

sui$ Mmeges |

| dal elarificante, ed daeir,

! n da trasegar el vino d

{ tiempo; 8 porg e es el

! go presla para los vinos, sudras ' cerve-

| zas destinados é'la exportacivn; 9.°, porqae

\ sa conserva por el Liempo, ls mismo en sitio
himedo como se o, v 10, perque previene @

[ impide todas |as enfermetiad

1

l

1

!

!

!

!

!

|

Hu

absoin
do de

ST

1e8 del Yino.

Aplizacio ~—Para una barrioa de &0 arrobas
echo cocharadas medidas al rase, La instroc
cion nara 18 manura « asar el ¢lar ficante se

ra denrot de cada bote.

Procios,—Nam. {. Bole da 1 kilbgramo, 16
wesetasyid, de 500 gramos, 8 142
{ @S0t cial para vinos muy tus 38 T
mucha color), 10 ¥y 5 1|2 pesetas

mante,

Los I:»i‘!:.i'h al sefor Adminisirador de la
Cadnica pE Vinos v CEngaLgs, Plaza de Orien-
te, naw. 7. 2.° dadrid, acomprdando el impor-

| te de aquelies ea libranza del gire mutuo, le-
tra de [scil 'ebro 0 sellos de eorr-es, pera cer-
tificanido la carta en este ullimo caso para que
no sulra extravio,

J. L. MARIS

RDEAUX (Fra

BO 1cia)

Inform= & los sefiores cosecheros y nege-
ciantes, que admite vinos 4 la ven'a en dichs
plaza.

Para los pormegnores nececarios escribir &

i diche selior.

5 UTENSILIOS DE BODEGAS

|  Bombas, miqainas, dliles de tonalera, ete.
H. KEHRIGN
Calle N. Dame, $5, Burdeos (Francia.)
El prospecto de la casa se manda gratis 4
cuantos le pidan.,

imp. de EL. LIBERAL, Almudena, 2.
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CRONICA DE VINOS Y CEREALES

Julins G. Newlle

Molinos harineros pa-
ra toda clase de granos
y diversidad de produc-
tos, — Trilladoras con
aparato de machacar pa-
ja, limpiadoras, segado-
ras y toda clase de apa-
ratos para la agricultu=
ra.—Magquinas y calde-
ras de vspor de todos
sistemas y de grande
economia en el consumo
del combustible
s

Los envios se hacen
directamente de Ingla-
terra 6 Alemania i cual-
quier puerto de la pe-
uinsala.

Se mandan catdlogos
franco 4 quien los pida.

Nuevo lestimonio sobre trilladoras, locomdviles, elc. Castellé de Ampurias,
ménos de manifestar & V. que la trilladora que se sirvi6 remitirme en cump

de lo que esperaba por la rapidez y limpieza que sale el trigo ¥

SUCURSAL Y DEPOSITO: JULIUS G
DESPACHO EN MADIRD:

BOMBAS D!

Compaﬁia, ORIFL GHAMBES LiVﬂl‘pOOl

DEPOSITO GENERAL DE MAQUINAS AGRICOLAS

americanas, francesas, alemanas y de Bélgica de

A o - B :
gustin Hyries
ACERA DE RECOLETOS, 6, VALLADCLEID

Prensas y pisadoras de uva
MABILLE

sistema universal de palanca miltiple
Estas prensas han obtenido los mayores ho-

: nores y los primeros premios en lodas: las ex-

B\ posiciones de KEaropa y América en donde se

i3 han presentado.

W&, 350 medallas de plata y oro y 10 diplo-

mas de honor.

s TP ey

Bombas Noel para Llrasiegos de loda clase de li-
quidos, riegos, incendio, etcétera., 150 medallas,
£ primer premio en lodas las exposiciones, incluso en
=== la Universal de Paris v Regional de Valladolid de

1880, y de olros [abricantes.—Hay ademds olras cla-
e ses superiores y especiales para pozos, ete.
= Arados Howard Jlos mejores conocidos para vis
= fiedo v loda clase de labor,

ST Fraguas Portatiles, sencillas y completas para
casas de labor v talleres; ocupan sélo un metro superficial y su fuclle es de
gran polencia.—Filtros veloz de Mesot y compadia, clarifican instan-
taneamenle loda clase de liquidos por lurbios que sean, asi que las heces del
vino, conservando & éste todas las buenas cualidades del que ha salido
claro de la vasija.—Malacates.—Molinos harineros mo vidos por caballe=
ria 0 vapor.—Cascadores y aplastadores de pienso movidosa manoy
caballeria 6 vapor.—Trilladoras movidas 4 mane y con caballeria ¢ va-
por.—Rastras y desgramadoras. —Aventadoras y acribadoras de
cereales, elc., para era y flanera, desde 320 reales en adelante.—Tijeras de
podar de todos tamaiios, desde & hasta 60 rs.—MAaAquinas de vapor.—
Bascnlas, pesas y medidas conlrasladas del sistema decimal.—Calderas
de vapor nuevas y de ocasion.—Alambique Salleron para delerminar con
exaclitud la fuerza alcohélica de los vinos, aguardientes y licores.—Hay ade-
mis un sin fin de olros arliculos que seria prolijo enumerar. Sin aumenlo
de los precios de fabrica se mwanda traer cualquier méquina qne se pida si no
eslnviese en este deposito. Se remiten catdlogos gratis.

'MAQUINAS AGRICOLAS

ra Espaiia, y preferida 4 las extranjeras por su estremada
sencillez, ligereza y solidez.
BOLDADORA. La de mayor aceptacion en el pais.
IICG RTA-PAJAS. Instrumento prictico para abreviar la |
trilla.

Bombas de IRRiesgo
DE TODAS CLASES

su dignc representante. Quedode V. afmo.s.s.q. b. 5.

ALMACENES 2 1A COTE-D'OR

en DIJOIN (Francia)
BODEGAS ESPACIOSAS

VENTA DE MERCANCIAS

depositadas, con rezponsabilidad de recandagidn.

ADELANTOS SOBRE VINOS

60 0/0 del valor, com buenas condiciones.

Dirigirse & M, ROBERT, directer ds la 3ozinded, sa DIJON.

FERRANDO ¥ PI

CONSIGXACTO Y ~COMISION- TRANSITO

CETTE (Francia)

Dicha casa ofrece sus servi-
cios en las condiciones admiti-
das en esta plaza, & los exporta-

dores espafioles que

quieren

realizar sus vinos en este im-
portante mercado, facilitdndoles
piperio para sus remesas y dan-
do por correspondencia cuantos

informes se pidan.

saefl ! TR
iiifL MIAMANTE
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José Lopez Camul
Esta nueya ¥y gT
ida fama, edi
RaA

1nns =

5, el eomercio, pr

o [} L

de casines, consumis fabr

pendadores de vine

nes, licores y toda

lados; y lo mejor de cuan
sompetente, prictico y

evite @
icho dine

a y tltir
eiia & p

lico

no§, POzos ¥ toda
ra, ete,
El autor, remite gjen

) o1l B

l6gico» que \.el-h- 5 pos

mero 8, Manzanares.

1080 4 todos.—Es-
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P8, ATIENSOTES, conserjes
santes y ese
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que compren EL DIAMANTE, pre

muy baratos dadn su importancia ¥ recos
nocida wtilic 3 pedid Jo este
sobre: Provincia de y Sefior
D. José Lopez Camuilas, F rearril, nis

PIDANSE PROSPECTOS A

| Elizalde y G.* — Burgos.

SEGADORA ELIZALDE. Inventada expresamente pa- l’
B
[
i

A dos leguas de Logrofio, entre Fuenmayor y Nalda, y por no poder aten
der a ella, se vende una buena bacienda compuesta de flncas urbanas; en és-
las, dos bodegas con su correspondiente velezo y prensa de uva, donde
cuden a prensar l0os mayores cosecheros del pueblo. Tiene, ademas, tierras
blancas, vifias, olivos, excelentes arboles frutales, ganado lanar para abonos
y mular para labores del campo con todos los tiles necesarios.

Sus caldos y frutos han sido premiados en diferenies exposiciones naciona-
les y extranjeras, y hasta la fecha liene casa abonada para la exportacion de
sus caldos.

Informarin en la administracion'de El Semanario Riojano. San Blas, 6, ter-

gero, Logrofio, v en lasoficinas de la CrOnicA pe Vinos vy Ceagaves, Plaza
de Oriente, 7, segundo, Madrid.

MA

7 y lenar Botzil:
¢ SISTEMA E.GERVA

PRIV.B5.G. D, &

PUSPI—

Gk

v Ch», Constructores
Cours Judalgue

UINAS pm TARAE!

38 M C"'”""-ﬁ

 NEVILLE, PLAZA DE PALACIO, 11, BARCELONA
JULIUS G. NEVILLE, PUERTA DEL SOL, 6..

2 GERASTREC)

para vino, aceite y vinagre

Insta’aciones comple-
tas de fibricas de al-
cohol, aziicar. alnidon y
chocolate. — Maquinaria
para Ja explotacion de
minas, rails, wagones,
cables de acero, abacd, y
caiiamo. bombas, ete.—
Tornos cilindricos, cepi-
liadoras y demds méqui-
harramicntas para
talleres de construceion
y toda clase de maqni' a=
ria para labrsr madera,

Unico representante
de los Sres. Davey Pae-
man y <Jompadnia. Col-
chester. —Constructores
espreialistas ae miqui-
nas y calderas de vapor,
premiados con medalla
de oro en las r;-Xp.';sicio-
internacionaies de
| 6udres, Amsterdam)
Calcuta y otras

1.° de Agosio de 1884, —8r. D. Julius G. Neville, Barcelona,—Muy sefior mio: No puedo
niento 4 mi pedido en el mes de Mavo iiltimo, hace un trabajo excelente y més satisfactorio
v demés granos sin encontrarse ni uno solo que esté purtido ni'aplastado. No quisiera mencionar el resnlta-

do que dan las méquinas de esta especie de ofras fabricas, por no conocerias, pero si le puedo decir que entre I s admiradores de ésta hay uno que posce unade otra fi~

brica y quedd tan pasmado de ésta que dijo queria poseer otra dela casaquees V.

m., Firmado, Cayetano Llorens.s

' NI OIDIUM. NI MILDEW

| ni piojillos, ni arafivelas, ni hormigss. Contra ellos e! mineral de Apf salfati-
| zado es de resultados seguros, garantidos por millares de atestaciones Espa-
| molas y Francesas, reunidas en una libreta que se mandara conlra aun sello
| de 15 cénlimos de peseta.

No se conleslarii a ninguna carta que no contenga dicho valor.

Se necesitan representantes activos con referencias.

Eugenio Anglés. Balmes, 6, Barcelona.

R. LOPEZ DE HEREDIA
HARO: (Rioja)
Miquinss agricolas, vinicolas é indusiriales

Especialidad en articulos para bodegas y almacenes de vinos

Unico sub-agente para la provincia de Logroiio de las Ze-
Jiadoras econdmicas privilegiadas y i.EGIA FENIX privilegiada.

A los vinicultores

Les interesa conocer el admirable especifico que hace desaparecer com-
pletamente el agrio y dcido de los vinos blancos y lintos; asi como las dife~
rentes aplicaciones que tiene para la vili y vinienltora.

Pedir prospectos, enviando sello para su remision. & D, Manue! del Ce:
rro.—Calle Mavor, num. &5, Madrid,

i_A. SlIT PAR
- beldadera y zcribadora
P LA REINA

ha sido modificada de tal modo
que merece el dictado Sin Par
que empieca este anunecio.
== Para satisfacer los deseos de los
grandes labradores hemos cons=-
lruido este afio dos tamafios ma-
yores que el de coslumbre, los
cuales pueden ser movidos a ma=
no 6 con molor desangre ¢ de
vapor. .
Los pedidos & AGUSTIN EY-
RIES, depo6sito de maquinas agri-
colas. Acera de Recoletos, n.” &
Valladolid.

SN

MAQUINAS VINICOLAS E INDUSTRIALES
Moratona, Genis, Bacona y Bureal
CALLE DE LA PRINCESA, 53

Barcelona

{ Bombas Fafeur, sin rival para
&% ¢] trasiego de vinos por su solidez
2y resultados.

1 Filtros para vinos con [mangas

L= . - . .

¢ de tejido especial, privilegiado.

&8 Mangas especiales para Vinos
blaneos y aguardientes.

| Bheiress 3 @ Maquinas y bombas de vapor

i de varios sistemas, para rieg sto de poblaciones. L

Bomlas de rosario para riegos, fuentes publicas, calés y otros estableci-

! mientos especiales; para familias y para grandes profundidades.

{  Prensas y estrujadoras para uvas con separador del escobajo y sin €L
Ebullidmetros y otros diversos instrumentos de vinos. :
Instalaciofies de toda clase de maquinaria. Molinos con muelas de la Ferle

¥ olros.—Se remiten catdlogos v presupuestos.




