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El olivo y sn cnill-;*ﬁ.

" (€ONTINUACIuN )

% 1 Cultivo —Podemos decir que ¢l cultivo paralos arboles es su’
£ Mucacion mis 6 menos perfecta segun lo es aquel. ;Quién duda
4 10¢ & ne ser.por ¢l cultivo, muches 4rholes estarian todaviaen
. {%lado silvestre? El olivo misme, si no hubiera entrado en el
!‘i-._l’ll’inio de la cicncia, gdaria esas hermesas aceilunas que adurl}nn
Wesiras mesas'y ese aceile puro y cristalinolan necesario 4 la
Yenomia de la- vida? Del cultivo depende en gran parte que el
¢ B :%{Ellu lan reputado de Niza sea el jprivilegiade en el mercado
R § " YT0peo. - ® o : : ' a
§ | Perfeccionemos pues ¢l cultivey la elaboracion de este caldo,
% {'%mo indicaremos después y-nuestros aceites riyalizarén con
: Iﬁ‘ de Niza, si nolos superan. Cuanto mas frute se exige al ar-
k3 b“i mas cuidado debe tenerse con él y mdas sustancias alimen-
§ {"cias deben proporcionarse & la ticrra.
¥ | Coulquicr instremento sirve para el cultive del olivo, pero es
& [Preferivle el szadon a2l arado, perque con cslese cerian prin-
.f'P'-‘_hneﬁlL-‘ las raicillas del arbol, drganos tan recesarios para
& |* Vida de los vegelales. | -
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5 abonos son tambien indispensables sobre tody en squellos
Lrrenos poco fectiles y calides. Deben estendersé aalguns distan -
& 198 del tronco formando circunferencia y no, como equivecada-
s fnll hacen algunes, amontonindolosal trence, perque las raici:
& 1725300 log 6rganos que abserven los sustanciasalimenlicias.

mlﬂ espectu predilecta del cullivo en Nalia escl olivo llamadode
B4 Choque esmuy parecido ol arbequin de que nos hemos ocu-
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E 'ti Portunte y la mas dificil en eloultive delolivo; & la que el cul-
& Wador debe dedicar un esmero cspecial y que solo debe fiar 2
i= HF!ftnﬂs espertas. Nos rcferimosd la poda. Desgraciadainente en

?5‘;13'31?33 comarcas agricelas s¢ fia con demasiada facilided esta
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i"-:;Reslmﬂs ahora hablar de laoperacion que consideramos mas
a1

’ Ry
SR




$8 B LETIN AGRIC LA.

delicadisimy eperacion 4 jornaleros, que, con ol instrumenty 0§
las manes, secenstituyen en verdugns de [1sadrboles. La poda st §
verifica sscamondandola parte qua se.crea conveuients segun T
mayor é menor vigor del arhol y segun la farma qus se le quiert §
dar. La forma debe estudiarse segun laclase del arbol, su localidad. §
y clima, Del mayor 6 menor acierto en la poda depende ‘a cantidad &
de fruto que puede obtenerse y la vidadel 4rbol. Acansejamos i g
Jos agricultores temen-las mayores precauciones para no mulil2f'§
el drbol y dejen lasllagas producidas per la podadera, bisn limpia g
y unidas. Algunos acensejn untarlos cortes frescos con un potd?
de sebo, 4 [in de cauterizar !o mas pronto posible y poner al abrig®
de la atmadsfera, la epilermis y parte lastimada porelinstraments: |
Estos cuidados que quizas parecerdn minucicsios y hasia b iiles

a ciatlos propirlarios, son de la mayorimportancia pars la conserj
vacion del olivo. jGodntas veersse vpn arboles carcomidos en 897
interior & enteramsnte huecos, en los (qne ol sistema lrnoso *ﬂ
pa-to de lasingectos y que myeren per ef lo de una gangrepd) 3
Generalmente, el aiigen de esta destruceion es una poda mal thhﬂf
un corte mal dago.

La gota.le agua que =edepm:la en la hernla prnhlt‘hlﬂ par "’r -
instrumento cyr:anlﬂ es como un virus quese infiltraen el sisté3
ma vascular y que prodncicndo primero una tlcera en la pariﬁ
cartada, acaba poruna dleera general 6 por po irir co nplelamenitig
el trgnco del 4ibal. Véase, pues, siconviene dejar bien lisa y uunfﬁ
1a Hlaga preducida por la poda, 4 fin de que no pueda drpositar ,#
g:li la humedad y sies per demas cobrir 6 uular con seho dichi g
parle para evitar tan funestos resullados, I |

Recoleccion ymadurez del frulo. — Operacion gs esta que, :au.:nl]‘lf‘E !
sencilla se hace en Catalufia de ditlinto modo que en ltalia y 3 elig 7 ;_j
*s debe en parte lainferioridad dg nuestro M}Eilﬂ siendo nuf.&ll'*
fruto tan bueno y quizds superior. 1

Si Espaiia solo produjese la eanjidad negesaria do aceite pa
$1 consumo, noescribiriamos estos. arllculﬂs porquae censiderasi®; 1
mos initiles los medios de. mpjm:arm si el acluai era de nuestis
custo, No hay duda qugnuestros aceiles tienenun aroma esnt‘ﬂ“
y un sabor sui generis, habienio fermentade en.muchas ocasiong?
no pareciendo ser esto inconvenignlie para nuestros puladarea
nso v la costumbre 1o pueden tody, 3si es que vemes i lns «':hltlfI
pueble may avanzadu en iydustria y ciencia, seryirse del pcettl
darisinn para Jas necesulaclﬂs alimenticias y pieferinle a much 08
aceiles de las mejores procedendias. i

Pero felizmente Bepafia produce mucho mas de Jo que censt




- BOLETIN . AGRIZOLA . B i

T ¢5to deba escitarpos 4 presentar nusstro prodaclo en los merea-
d B de Enropa, mejorands bajo-el punto de vista economico su
. idad, para obteper un precio muy superieral Je hoy y doblar
- N08 posible 1a reata deesta inportante preduccion. Para elle,
- D'Raentarcinns las modificaciones introducidas en Francia é ltalia
. P 1a:ciencia v 1a priactica, en la parte que incumbe a)l cosechero
'-;qiﬂéaﬂa la furmacion del fruto, sin criticar por esto el respeto
- 2 Wbliguos usvs y costumbres muy laudables en ciertos casos.
' P¥8 en otros onerosos a laindustria tan intimamente enlazada

 fnlaagricuitura.

(Se concluira.)
e
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TEL MA1Z CoNSIDERADO COMO ALIMENT,

-Qp‘n_ ¢! se pueden suplir casi todas las preparaciones alimen-

‘19 ne se hacen con los farindceos comunes; ¥ aun es mejor
L Pra algnnas que podrian ser en ad:lante un ramo de:cemercin

"Un ahorra e los graues destinados 4 formar ¢l principal ali-
- f*0la del homhro; pero su mejor preparacion y la mas usada
t--"'?,ﬂ puches d« harina mas 6 menos salada, limpia dé salvado
: _frpthﬁ‘ cocila en agua 6 en leche ysazonada de diferentes
.- ﬁ"'-'.‘?ﬂrs. fista preparacion es la mas sencitla, mas nalural y mas
- “IWeniente al m-iz, y scria Gtil que les puches s hiciesen
Ehﬂf.l',gl{nenleé eon !a harina de este grana, pues enlences no ha-
1 Lanto maotivo para quejarse de la escasez de farindceos. Bl
e 'Z 36 coms tambicn bajo la forma de galleta y pan, pero de
- *10 se tratarh en el articalo Pan, y ahora diremos algo sobre al-
. $£99% alimentos que con él preparan los estrangeros.
| Folentas (2).—RBsta comida es muy comun en el Piamonte y
E 9tres puntos de Nalia; el modo Je prepararia es el siguiente:
L F falien{s agna hasta que hierva, eon sal, y entonces con una
- 4289 g0 v4 echande poco 3 Doco ka harina y con la otra se re-
| JUeVe ¢l agua sin cesar csn un palo 6 cuchara de maders,
Pl que adquiere la consistencia Jde pasta. En seguida esta
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L 1Pa sepone dentra de un molde de hechura hemisférica 6 ca-
b ¥¥ela. que antes se habré-antade con manteca por demtro. Stie-
1) 3lgtiney agregarle miel, frufas, queso éraspaduras de corte-
b1 de linion, agua "de arabar, ste. En la campiiia de Niza Agee-

i 1) Copiado de El Correo de Andalusia. -
FENR) - Los fatinos:lleman prlenls & taharioa de cebada cocida,




