“ramo lucrativo en Francia, y que podria|
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Lunes 23 de setiembre de 1833.

Nam. 37,

Los artfculos eomunicados
y ayisos que se desee insertar
en el periédico, se remitiran
francos de porte al editor del
boletin, sin lo cual no serc-

cibil';lﬂ ®

- ga C, tos

Se suscribe & este periddiecn
qucl gale los lunes, miércoles
y viernes, en la calle de S,
Lizaro ntm. 13, 4 10 reales
en ‘la capital, y é 12 reales
al mes franeo de porte.

AGRICULTURA FABRIL.
Prdctica quese sigue enel Leonesado la Pro-
venza y el Langiiedoc en el cultivo de los [10S Y tomates, escelentes melones aunque

" olivos y purificacion de los aceites.
El deseo de mejorar nuestros aceites,

serlo aun mas en Espainia por la escelen-
te calidad de la aceituna, me estimulan
a trasladar el resultado de mis invéstiga—-

|otros puntos que producen ricos pimien-

inferiores 4 los de Guareiia, San Roman
y D. Benito, y grandes sandias que no
llegan tompoco 4 la magnitud de las que
se crian en el territorio de Villanueba de
la Serena; voi a indicarle, asi como las
demas operaciones de recoleccion y mo-

ciones en aquel pais, comprobadas con

ensayos hechos por algunos cosecheros de|Cultzvo. En los meses de diciembre y enero

lienda de la aceituna. '

la Provenza. Las Andalucias, y los rei-|cuando el tiempo esta sereno, y el terre-
nos de Valenciay Murcia son los que|[no no se halla enaguachado, se abre un

mas fruto pueden sacarsi adoptan la mejo-
ra de esta substancia preciosa, por hallarse

particularmentefavorecidosde un clima que

ayuda la vegetacion del olivo, la madurez
abundancia y crecimiento de sus frutos. |

Las obras de agricultura hablan es
verdad, del cultivo del olivo; mas no se|
halla en ninguna de sus piaginas el que
ée les da en la Provenza, Marsella, y el
Langiiedoc, sin embargo de que se se-
meja mucho al que sirve ‘para preparar
las tierras de secano en Jerez de la fron-.

circulo como de dos varas al rededor del
olivo, se cubre de estiercol algo pajizo, se
caba la tierra del fondo, y con nna pa-

la se levantan caballones circulares al re-

dedor del tronco como de pie ¥ medio
de anchos por tres de elevacion: el tlii-

concéntricos. Los caballones son tan rec-
tos como lo permite el ruedo del terreno,
Yy permanecen en este estado durante las
grandes lluvias. Al fin de ellas, esio cs,
a ultimos de abril, y primeros de’ mayo

tera, Rota, San Lucar de Barrameda, y L
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c-?ban a pala los caballones que destru-

mo es siempre mas ancho y alto que los -
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}*Eﬂ allanando la tierra,
ne alomada durante ¢l invierno, el agua
que se recoge entre los caballones para-
lelos al tronco del olivo descomponen el
estiercol poco 4 poco, lo acaban de po-
drir, y penetra por los tubos capilares
que fﬂrma la tierra. Esta se preserva de
enagumhnrsg, apelmazarse, encrudecerse,
cuajarse, y alerronarse con la mgxdcz del
frio, por la porcion de estiercol con
que se halla mezclada, y por que no es-
tando cabada orizontalmente no presen-
ta tanta superficie a el countacto del aire,

Tambien resulta la ventaja de que ab-
sorviendo las aguas en mayor cantidad

por la influencia benéfica de la atmds-
fera y su buena disposicion 4 el intento,

las rcticne mas facilmente, Se vina y se
revina en el mes de junio; y en los ar-

dientes calores de ]ul'c: y agosto se gol-.

PEH y apisona la tierra de jilldﬂla un ca-
mino trillado con el O]J]f--u de que su su-
perficie reflecte los rayos del sol,

cargo en ¢l invierno, que suben evaporiza-
dos atraidos del calor superficial del suelo,
y por la capilaridad que forina el terreno,
en virtud del mecauismo de laslabores in-
cadas.Esinulil decir quela vina y revina que,
se dan, asi como e} golpeo, deben verificar-
se cuando ¢l terreno esta seco; lo demas se-

ria amasar la tierra que despues el sol

abmrn pmduﬂluu}n efectos conlrarios.

Ls tal la abundancia de jugos sul-

terrancos producidos por el medio indi-
cado, que en cualquiera tiempo que se
escarbe la tierra-a dos y cuatro pulgauab
tomando un puiiado, y apretindolo en-
tre la mano, se une y amasa por la
cantidad de
esta humedad, Jf al benelicio ci’u:l estier-
col se¢ atribuye la &humhueu. de frulos

r
h'l i)

y re-
- tenga los jugos subterrancos de que: se

humedad que couticne. Alé

Come se mantie- | que producen los “olivos asi. preparados,

Poda. Aquillevanlacontrariadel prover-
bio castellano que dice, & la membrillerg
v al olivo que no te ducla: refran que
en inteligencia de los labradores de Es-

miento de los olivos. Aquellos que por
su resistencia libran sus ramas mas pre-
ciosas del destrozo ocasionado por el ya-

na, son despues horriblemente sacrifica-
dos 4 la podadera puesta las mas veces
en manos de un ignorante labriego, cu-
ya ciencia de podar se reduce el fatal,
mi abuelo lo hizo asi, mi padre lo mis-
mo, yo le sigo, y mis hijos me imitarin
origen del atraso de nuestra agricultura,

S
En los meses de dicicmbre, enero y

ttebrero un- podador inteligente con titu-
lo de tal, ganado por nn afio de estudio

(1) en una de’las infinitas catédras de
agricyltura de Francia; y de dos 4 lo me-

cardia, corta las ramas de lefia, las vie-
jas, decrépiias, mal formadas 6 enfermas.
plasto Ll’lbIL la herida que ligan con eneas
lm}au& el li"IIll}ﬂ cura la herida, y el
mavesa siguienle con mueva fuerza,

fiﬂﬂﬂ[ﬁﬂﬂiﬁﬂ de la eceituna.
Si lﬂ cereza ,

(1) EnSegovia,

HLHIP‘H 1l lll 18 “1{ b alius LH!.HE:‘ lflll‘i th;qﬂ'p 37 Piﬂltl‘
ca que ecmivnza resularmentea laedad d:: dicz anoes.

o 1’-'"“!"“.'1 O el 'jm pm{le lia-
I‘Ht}’ il ,’E‘.Ifilfl:l g0 =
sauces, O

(_h ocasignar un ;‘n[;ul
cer un poaador ignorante relinerd,
duce a haber mu...iim.iu algunos ahuuus
, minbreras?
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paiia manda la destruccion, y el aniquila~

nos de practica oblenida en uano de los’
bosques de mauzanos silvestresdestinados 4
la cidra en Bretaiia, Normandia 6 la Pi-

El corte se haceredondo y liso cerca dela’
corteza, cuidando de ns herirla; un em-

para que las {recuentes liuwaa no le des--

olivo se rejuvenece, brotando en L:t pri=

la guinda y n:nlgs {fru-

Soria y otros pnnlns para layar las
lapas merias y i p artarlits, son necesavios a loy que s€

iQuan notuble difecic uu o lml entre el mal que pue=

|reo que les dan para recoger la aceitu-
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indecible proligidad, ; por qué pues nos
admiramos de que los provenzanos reco-
jan su fruto del mismo modo? jEl vareo
no destruye las ticrnas ramas fructiferas
del arbol: la aceituna al caer no se ma-
gulla con el golpeo, y adquiere el gér-
men de puirefaccion, que despues comu-
nica 4 las demas ? ; Los. tiernos brotes del
precioso elivo no se despuntan; y algu-
nas veces las ramasmas firmes no ceden
4 la fuerza de la mano labriega que las
agita con lanta violencia como ignoran-
cia ? En fin, todos eslos inconvenientes

‘desaparecen en Leon, Marsella, y el Lan-
. giiedoc, en donde recogen en canastillos y

una 4 una las aceitunas. Dirdsea estoquelo
alzado de los jornales en Espafia, y la mul-
titud de olivos que la pucblan, se opo-
nen 4 la adoptacion de este método. Na-
da de eso: las ventajas calculadas: 1.* del
destrozo echo en los drboles que al aho
siguiente no dan el fruto que debieran
por el horrible mutilamiento que se les
hizo sufrir; y 2.2 la diferencia de precic
4 que se vende el aceite, que el fruto
asi recolectade produce, sufraga el esce-
so del gasto hecho en la recoleccion.

.. Prueba convincente de esto es, que cuan:

do el precio del aceite comun nuestro vale
de 80, & 100 rs, el de Provenza,y Lan-
giicdoc se vende de 200, a4 240 rs, la
arroba. Asi pues, el esceso de mas de
140 por 100, merece mul bien que nos
ocupemos de la perfeccion delaceite. Co-
mo la propiedad se halla perfectamente
respetada en aquel reino, el fruto no se
coge hasta que esta bien maduro, esto
es, negro y arrugado.

Moliendadela accituna y estracciondel acei-

‘Ze. Aules de proceder d esta, se escogen

una 4 una las accitunas por las mismas
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- tos pequefios se cogen 4 mano con UDa

mugeres & muchachos adultos de ambos
secsos que se- ocuparon antes en su 1reco-
! > ' separar las ma-
leccion, 10nlelhﬂb]_etp de separa l |
duras de las verdes, magul!adas 6 podri-
das por }a]gun' accidente. La primera se-
paracion se destina a el aceile bueno, y la
segunda 4 el comun, . - :
Para Ja estraccion del aceite superior
usan dos métodos sencillos que ambos
' ' DR rime-
conducen al objeto ﬂescado. Ls el p
ro meter las aceilunas escogidas en una
saca de lienzo: un hombre las agita 'y

apricta contra una piedra; cuando estan
|magulladas, se hecha encima de ellas

agua caliente cuyo grado de temperatira
se gradua, Si esla sumamenle CE]]]EIHBT
perjudica en lugar de favorecer l'a ope-
racion; y si esta tibia no se consigue el
fin descado; asi pues, la practica segun el
cstado de madurez del truto, es la que
rige en estos Casos. Por este medio se es-
trac una gran parte de aceite claro, y de
escelente gusto. El resto de la chilllna
se muele despues del modo ordinario. Mas
como este medio es sumamente prolijo y
smbarazoso en la operacion, se ha adop-
tado el siguiente que es':!::nejnr.

- En una piedra circular igua} a los
de nuestros molinos de aceite se colocan
dos barras de hierro 4 la distancia de tres
pies, paralelas entre si, y de consiguien~

de puleada y media, y su altura de dos
cumplidas.- Una piedra cénica sirve de ro~
dezno. El cono se halla sugeto 4 el ar-
bol perpendicular que la mueve por el
mecanismo conocido del agua, 6 de una
caballeria. La aceituna se hecha entre las
dos barras. Con el movimiento del rodez-
no se deshace sin romper el hueso, que
se ha esperimentado ser la cavsa del“mal
gusto y peor. color del accite, Esta parte

&

te al centro. El ancho de estas barras es




-—

—

capazos de eneas (‘alli no se usa Mel es-
parto por no haberlo ), 6 en pequenos sa-
quitos de lienzo grueso que se meten de-
bajo de la prensa. Esta difiere de las nues-
tras y comprime mas con menos fuer-
za, hace desprandﬂrse el ateitg con el au-
silio del agua caliente. El primer produc-

to de 1a oliva se destina a los usos domés=

ticos de la comida y ensaladas. El hueso
y resto de la pasta de que acabo de ha-
blar, se repasa en un molino ordinario;
despues de lo cual se sigue prensando
hasta que no tiene ya mas jugo que dar.
El segundo aceite se destina & otros usos
que el de las comidas, mezclado 6 separado
del que produce la aceituna magullada y
podrida, que se muele 6 separada, 6 con
la pasta y hueso del primero.

Este molino cdnico ha ecsistido yaen |

Espaia, pues la duquesa de Alba-lo es-
tablecié en el Carpio con los dos resaltos
circulares; y posteriormente se consiru-
y6 otro en Aranjuez; Ppero como nues-
tros labradores trabajan tanto por con-
servar su crasa ignorancia, ‘los propieta-
rios se vieron precisados a abandonarlos, y
nosotros seguimos con nuestro mal acei-
te, teniendo que comprarlo, s1 queremos
comerlo bueno, del que nos envian de
Provenza y Langiiedoc. |
Purificacion del aceite.

No se contentan pues, con lo dicho,
sino que llevando aun mas alla el gra-
do de perfeccion, purifican despues el
primero y algunas veces el segundo acei-
te que sale casi igual al primero. Para ello
colocan en una tinaja alta el aceite des-
tinado ‘4 esta GP_{L‘.I‘II[‘.;B[]: en la parte baja
de ella hai un robinete 6 llave por me-

1138y

“da aceituna asi prepara:]a se coloca en

tua mas baja, estoes, al nivel de la’ Haya
de la primera. En su fondo ticne un agu-
jero que corresponde 4 la boca de otra
tercera tinaja destinada 4 recibir el acej-
te depurado. Para obtener este resultado
se situa un sombrero en el fondo de I3
tinaja latermedia, la copa de l» cabeza
lo cubre con esactitud y el ala guarnece
circularmente una parte de su altura: den-
tro de la copa se pone una 6 mas espon-
jas finas: encima de estas, un serijo de -
fieltro de sombrero plano: sobre €I, cuatro
pulgadasdecarbon bien quebrantado, otras
cuatro de arena del grueso de guisantes
pequenos, y sobre ella otras cuatro de gui-
jarrillos del tamafio de nueces chiquitas:
cada una de estas capas se comprime se-
paradamente, y las tres una con otra,
Verificada esta operacion, se abre la lla-
ve de la primer tinaja, el aceite cae en
la segunda, pasa por entre los filtros y
se deposita en la tercera, sin olor, color,
nt mal sabor. |
Esta es toda la misteriosa operacion
que se practica hoi en Francia; antigua-
meante se depuraba por medio de otro prb-'-:
redimiento mas dispendioso y complica--
do, que se abandoné tan luego como se’
pusieron en uso los filtros carbénicos pa-
ra la purificacion del agua. '
Si como es de esperar algunos pro-'

.

i pletarios quisiesen ensayar este método en’

algunas libras del aceite comun, se con-
vencerian de la certeza por el resulta-
'do, y entonces podria proporcionar a la-
nacion los medios de gencralizar esta
prictica, tomando 4 el efecto las medidas:
que les dicte su amor por el bien geniral-
y fomento de los productos agrénomos.

Para el homhre de conciencia y de honor no se

dio de la cual se vacia en otra que se si-

hizo la ley. BRICHARSDON,

Con real privilegio. Imprenta del boletin.
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