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SECCION AGRICOLA

Bl SULEAMIENTU DE 103 VEEGS

La qu y el calor directos del sol ejercen una in-
fluencia muy notable sobre los vinos: sebre el

color, sobre los elementos volatiles y sobre el

sabot. :
A este proposito hicimos en 1895 un experimen-

- 1o, que todos pueden repetir facilmente, para con-
yencerse de las modificaciones que el sol produce

en el vino.

De una partlda de botellas del mismo 9ino y del

mismo afio, hicimos tres paries: una de ellas la

. eXpusizios a 1a plena luz solar en la azotea ée un.

tercer piso; Ja otra la dejamos en la azotea junto 4

la. pnm&ra _pero. -bien tapadas las botellas ces un

pano negro, y la otra tercera parte la bajamos & Ia

bodega. Asi podiamos estudiar, ademas de la in--

flienicia de! soleamiento en general, lo quée era de-
bido 4 la vivaluz seclar y lo que se-debia al calor
s luz.

Y el caior en la azotea no escased por cierto: las
boiellas estuvieron expuestas desde el 1.° al 12 de
Julio: v en aqueilos dias, a la hora en que se lle-
gaba la temperatura méxima (al rededor de las tres

de 1a tarde), el calor anduvo de los 42° & les 50°

c. con una temperatura media de 43°.

I levadas después las botellas 4 la bodega, no se
tocaron hasta pasado un afto. Y ei ensayo confir-
md plenamente: |

1.° Que el vino soleado & luz directa en bote-

llas de vidrio verde, dané muchisimo en su conjun-.

to, tanto que parecia dos anos mas anejo gue el
que habia estado en ia bodega. Su color habfa cam-
biado bastante y se habia enranciado, * cireciendo €l
aspecto ae oS *.*r*‘of Viei08s;
caracteristico y agradable,

2.°  Que el vino expuesto so: lamente al calor del

sol, sin luz, también experimento modificaciones
en el color en &i seniido arriba indicado, pero en
un oraco bastante inferior al oiro. Por 1o demds,
también gand este vino en mucho al que estuvo en

la bodega, el cual ‘aparecia joven y con su color
ordinario. |

Para los gue guierz i cameter e} ving al solea-
m;eniﬂ} recordore:nos jos Cong

o
- stempre un tinte amariiiento,

- el bougzet mrec:a aigo -

Cctavio O:tavi, después de cinco anos de pruebas
repetidas:

1= A consecuaencia de Iz viva luz solar, el co-
lor del vino sz modilica profundamente y toma
; el mismo O mas fuerte
atil gue € que Se nota €n ‘ﬁs Vings muy m}E:;.G::
2.2 Cinco ¢ seis diaz ce exposicion al sol en

‘botellas de vidrio verde ¢ verdusco basta para hacer

sentir los efectos de la mejora y enranciado del
vino. En el vidrio clars la accién es mds pronta y
tal vez demasiado répida. En las botellas con paja
la accibn es mas lenta, y las modiiicaciones se ad-

-yierten 4 10sS o¢hn & nueve dias.

3.° En el momenio de quitario dei sol, el vino

parece en el ensayo. perjudicado en vez de mejora-
“da; pero trasladando los recipientes, 1o bruscamenie

sino gradualmente 4 sitios frescos; y probandolo al
cabo de un par de meses, se notara la mejoria real
oh.cnida. El borguef pasa & ser un.vino anejo, y

el sabor es mas puro. Ciertns aromas exagerados
mensuan con el soleamiento, erl dt’.‘ﬂ:l(}ﬂ&a desapaic-
cen por completo.

4.° En las botellas, precisa dejar un espacio de

| tres 4 cuatro centimeiros entre 13 superiicie del vi-

rno y el tapén para evitar las roturas, sobre {6do
tratandose de vinos muy jévenes.

Las botellas y aun las cdamajuanas no deberan
pasarse de un modo brusco a ios ardores cel sol,
sino irlas cambiando por grados del sitic iresco en
qgue estaban & 13 terraza ¢ azoiea, en donde se ex-
ponen a! sol. —

Para los vinos bastos asperos v duros
dan en enranciarse, pero qgue iienen mucho cuer-
po, €l-influjo del scrl es indudabiementie- favorabie
& i afinacidon y acelera los Ten*:n enos cel enran-
clado. = _

Enlo que se refiere & ciertas enfermedades de
los vinos, hay mucho que estudiar y que- probar en
e! soleamiento, pudiendose 2s , S %
Hue_en muchos cases se obtienen resultados: bene-
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1.os ﬂmaallmuadm rancios 5o

aue con vinos fuertemen’e coloracos. Zn efetis
las maierias coloranfes; rasa Van acympanadas 2
sustancias colorantes rosa, vipieta ¥ ameriis; esias
ﬂ‘t*“’rﬁf-‘: existen naburarmenis e maver gscnla en
Ios vinos cardados de coler Asi €omo esias fesic-

asignes T g ootuvo j ten mas tiermpo 4 ia ocxidaciln. zcaban por guedys
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€3 My ‘E‘.IEE":"

“ra 10s gue,

i I.L

mm-—m-—nﬁ_-m“

casi solas, ¥ entonces es cusnis &) vino ads Guiere
amzu*-:ﬁt:: E‘L"!e;i"i 0, !f* non de canario, Caraciz-
ristics de lgs rancics vie

He z2auf como se pre yaté enn Reus v Tarragona
el vino. rancio del tipico Opcrto, emplezndc par
G0 103 i L}’Dl&a Vings el Priorata.

El vino se coioca en Sarrzfones de vidrio espe-

Cial, achatacdos, blancss v conm una capacidad de
unss cuatro titros.

Se lenzn hasta la mitad,"y luedo s2 colocan uno
Prozimo a otro sabre N2 capa de grena y bien ex-
puesios 4 los r’*uﬁ scizres. El tapén de corcho
que cierra el garraion, con la cabeza saliente, tiene
un agujerito casi capilar para dar entrada al aire.

De este modo la ace '1:3 Gge la luz y del .calor se
- une a la poderosa de i *fﬂc'é |
El soleamiianto dura alguncs dias . de diez 4 quin-

Ce, y una vez iorimado cxe to° ée pgs-itg, se filira y
Se expone Ge nuevo ai so! en las mismas condicio-
tres inso-
n preferibies 4 un

laciones aeffurﬂas de filtracion sc
:910 soieam:ientd proiongado.

i los Puﬂ‘[{'i‘::- en gue ia fer*:pera’c”"a en el verano
, COMO ocurre en Reus, el merano se
presta menos que fa primavera y el oicno para es-

tas operaciones. El vino, con una temperaivra de-
masiado gievada, adguiere un sabor 4 cocido flﬂdd

. agrada i‘:e Hsta cbser: ‘aczon es muy mport-ntﬂ Da-
ieniendo vinos 4 prop0sitos, quieran pro-

ba
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izs p eparaciones especiales. -
rasvase del vino soleado debe hacerse per la
mafiana, de 13:: cuatro & las cinco, cuande. el iiquido
tiene el fresco natural de ia nioche.

El vino asi fratade parece que ticne por 10 me-
nos diez afics; presenta un color zmarillents, es
My €Speso § t:ene un sabor {inc y pastuco g un

tiempo mismo.
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Un hombre de talenio se hallaba cierto dia. ce-
nando con algdungs pretendidos Tiléscfos que habla-
bm de Dios y ne3aban su existancia. Nusstrs hom-

bre caliaba; pers e3 relojdi6 ta hora en el momenis
aue se le-preguntaba su parecer. Por toda cont
- ¢ion se conientd con sefalar el reloj con el dedo,
racitandc al propio tiempo €stos versos, liencs de
deicadeza y buen seatido:

r:'-q-

«Por mi narte, sefiores, considero
Guz, cuanto mas mi {azon io examing,
kenos pusde admitir la tal doctrina
Dﬂ qu2 exista telo} sin.reicjeros.

5
o O ' ,.-. : A - =
~No {2 esviden nuesiros ieciores, ¥ oigezcanla, i
Eﬂn'jt peirimeire te 185 preseuta,. aizdiendo gue- &l
- 1 Ti" ['_ ;‘_
tdl hi55bre, 6o €l inis 5210 Volizin
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Ailin no h-Ce quchos afics el serrin. er? conside-
radg comn un desperdicio sin valor alguns. En las
fabricas ¢e aserrsr se regaiaba de muy bulna dhna,
porgue §i 1o, Habia gue pagar Carros para cue o
liraseln en (83 verieceres. Pero 29¥ es olra Cosa:
leios de cousiderario como un cespeniicic, el sa-
rrif e ven ie A buen precio, porgue tiene una por

Yol rasint
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Ci6il de ap! industrizles. Por eiemplo: cel
serriz pucde extraerse azdcar. v de este aziicar
zicchol. 2ungue todavia no pasa de ser un experi-
de laboratorio. En un banguete celebrado
recienteniente en Inglaierra, v al ‘cual asistieron
quimices d fo d nartes del mundo, se sirvid co-
fiac cesiiado del serrin. Su gusio y aroma eran
ian exquisitos, que ninguno de los comensales sos-
pechd gue lo que bebia no era producto de la vid,
hasta aue al finalizar la comida se declar6 la pro-.
cedencia del licor.
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El serrin constituve ia base de m4s de veinte es-
pecie a’ a:plean?us diferentes. Las pélvoras de-
n5minadas «blanca» y camarillas no sonm mas que

serrin safurado de ciertos 4cidos. 43
- Drel serrin puede exiraerse gas para el am*ﬂbradn'
lo-misimo que se extrae de! carbon de piecra. =
En las regiones madereras del Canadsa, donde el
Serrin es abundante g barato, hay .muchos pueblos
gue:se alitinbran con das de serrin.. El sistema de

pmduc&en es igual que el del gas de hulla—

El serrin se cuece en retortas, y da de veinte mil
pies cudicos de ¢as por tonelada.

Con serrin amasado con otros camponentes, en-
tre los gue figura la sal, se hacen unas tortas que
sirven de forraje para el ganado, y con serrin hacen

una especie de pan los aldeanos de ciertas regiones
-de Rusia v Alemania. ° |

En las obras de construccién se emplea mucho
el moriero de serrin. Practicamente puede cons—
truirse una casa entera de serrin, porque hay esico
de serrin, y maderas, molduras, ariesonados, efc.,
de serrin comprimido; y tafiidos de modo aue imi-
ta las maderas més preciosas. >

Hay un «mdrmol» de madera que se emplea para
las-chimeneas, y que no es <ino serrin mezclaco con
desperdicios de ma t'n], y tefiido con ciertos pigme-
e las p&redea, llamados de fer-
1acen apgiicando serrin sobre una su-

iente dibujada cen una pasta adne-

l’"}

s de todas cl 3":&5, Da-
3 _ ra de tinte ce serrin,
gicmpio, cuesta la r*:ft L gue e] palo de Campe-
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de 23108 proqucios es eficaclsima para quitar lo su-

cs Ins 21108 se reducen 4 pt pa iiares de {o-
S eitin para iabricer papel. Prensandolo
NCEricos se obtienen tayﬁnc:a para las
boteiizs, v "*d'l moldes especiaies se hacen tej as y
a2 también, en vez de comho,
para hacer linoieum barato, y para hacer «parquetss.

En realidad puede decirse que son infinitos los
usosS 4 que puede destinarse esta substancia. Los

‘automovilistas le deben la brillante luz de los faro-

les de sus coches. porgue del serrin se saca. carbu-

- 10 de calcio, y de €ste, por la .accién del agua, e!

gas acetileno.
De «La hormiga de Oro»

Seszeisn Lzo&al

Contentos y entusiasmados han llegado nuestros
Congresistas Eucaristicos. Refieren con gusto las
grandezas de la manifestacién honradora del Santi-
simo Sacramenio, A centinuacién publicamos la
letra dei himno que 4 merecido los honores ‘de ser
escogido como oficial para el Congreso y que -es
original, la letra del Rdo. P. X. Restitudo del Valle

. y.ia mfisica del renombrado Maestro Sr. Busca de

Sagastizabal.
HiEHNg A ©RISTO 3531’53;

CORC DE MQS!COS

Cantemos al Amor &e los amoeres,
cantaremos al Sefior.

iDios esta aqui! Venid, adoradores

adoremos a Cristo Redentor.

CORO ‘POPULAR

iGloria & Cristo Jesus! Cieles y tierra,
bendecid a! Sefior.

fionor y gloria 4 Ti, Rey de-la alegria;

Amior 501 5 f—ﬂﬂpre a Ti, Dios-del amor!-

ESTROFAS

iOh Luz de aquestras aimast
iOh Rey de las victorias!
iOf vida de la vida
y Ar'mr de todo amor!

iA Ti, Senor, cantamss,
ch Dios de nuesirﬂs giotrias.
11 nompre bandecimos,
65 Cristo nedﬁﬁwr!

édstien coing T4, Dios nue

3 e e s
~ Thteinas y TG, imperas: '

{

aqut ie siente el aima;
.Ia ;e fe adora ac; s

-Be di
l'&:."'GI' Ge |

iGloria a Cristo Jesus! Cielos y tierra
vencecid al Sefior.

Hrmor v gioria 4 Ti, Rey ae la glotia

Amot por siempre 4 Ti, Dios del amnor,

b=

Cuando mas se adelanta la recoleccion de granos
nas se cercioran i0s agricultores que la cosecha
de este anig no sera tan abundante como se espera-

| ba. Soic serd mediana. A preparar pues bien los

ierrenos, deben dedicarse {os mismos, aprovechan-

Go los conocimientos que les dd la practica cou la

ilustracién que se adquaere dedicando sus ratos li-
bres no en ia casa del ;uego y. pasatiempo sino en
la sala de lectura de esta caja donde podran ver y

| enterarbe de los nuevos adelantos.

E S

Al paso que van las obras de la monumental _To-

rre-campanario, en el presente afio podran colocarse

en ella los campanas y derribada la antigua, aumen-

| tara la sorprendente vista de {a ctipula.
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Ha fallecido e! honrado propiefarie y decanc de
los Basiners de'la parroquia, pues lo era ce la ca-
pilla de la Purisima, !_.‘ amo Antoni Salas (2} Mor-
senys. Su muerte edificante con 13 recepcidn de
108 Sios. sacramemﬂs y la buena memorla que fega
4 sus fijos, les servird de consugio como les de-
Seamos. ' |
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CULTCS
IGLESIA PARROQUIAL.

Sébado. 13.—-!11 anocaecar, - complelas en honer
de {a Virgen dei Cﬂme:'* y Contintacién de la
naglﬁ-i

Damﬁnb& 16.—A 1as 7 comunion generai para ias
Madres cristianas, A as 8 25 heud T&fcza b f{

§a 50i€mNE Con exposicicn de! E:’EEJ
'R, Pbea. D). Pedra Parplis. ;11 e gmedia
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Visperss y Te-Deum, expliczcion Ze dociving y
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ﬂgs’zicién{ dff‘s_esdc;?:ﬁuiariﬂ del Carmen. Al anoche- |~ KBONOS QUTHICOS

cer conclusion dé Ia novena. = 2 f -
Visitando iz caprtla dei Carmen los gue vmfenl == SIHD{GHTO'H:RIGQ"H Y nga

el Sto. escapulario ginan zna indulgencia ple- | RURBD DE (MANACOR, SUPLICA A

naria y ofra asistiendo & ia procesion.. | SUS S0CI0S RVISEN CUANTO ANTES

Miércoles, 19.—A las 7 duranie una misa ejercicio { DE LA CGRNTIDED DE HABONOS QUI-
~ de S. jose. ‘ MICOS ¥ MARGA DE BROGEDENGID

jueves, 20.—Al anochecer comen izaré la novena UE UIEREN SE LES R —
' RESERVE.
de la Beata Catalina Thomas, sania mallorquina. Q __ e
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Seccién Cemercizl

En la papelema dﬂ?
Hectdlitro | [ @) Gaia Ruﬁal S8 pyus~
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. de ver un ecompleto

e e -muestﬂamo de todo
Almendidn . . . . . -24500 » los o Kilo

W - s : lo reierente a adon-
Sha et 532 = 1

Galas . L L % > |nos de altaresy rropa
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'- Tip. B. Rossell6é—Manacor

 ROTA DE PRECIOS %}EZMALGUGEOS FBODUCTOS

ommmcm de A & @3@5 @jf banacor
bma (s et & Liitro 3 pesetas.

’Hl t B J[ ﬁ a & Lo mejor para curar las er}iermedadﬁs de la boca. Para instrucciones
kﬂ Gﬂﬂ&’ en W % véase el prospecto. B & Frasco grande 1°75 pts. Frasco pequeiio 0°90 pts.

s gramtlaa elrveele ¢ Fraseo 0°90 pesetas.
Lot g pina g ol abely & Liitro 2 pesetas.
Biearbonato de Sosa qu

i E{ﬂ'ﬁ gﬁ&} p‘fﬂ"’{} & Ects e:raﬂ&e 666 pis, id, peguelio 3‘35 ofs.
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L & ha ¢ Fraseo 060 p@smas

et Curan i3 renouer ' anfarmada-
4 i3 { firl n:*g:-'i ??'—5
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