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PREMIADO EN L

ST SCIERITPCIEOTY | A T TETINCICOCS
ENCESPRIR Cor 5 o s e e e e & pesetas a2l aTio.. Lineadelcuerpo 8,2 . . - . . . . . . 0¢25 pesetas
Jden oot s e B d s semestye. : Descuenios para contratos de seis meses en adelante
EXCPanTero, — e e e e e 15 franecos 2l afo, (18 insercioxres.)
PAGO ADELANTADO , PAGO ADELANTADO

.2 Revista Vinicola y de Agriculturz tiene més de 1000 correspensales, y es, entre los de su clase, el periddico
de mayor circulacién de Espaha.—Se publica, con 4 paginas de folletin, los dias 1, 11 y 21 de cada mes.

Toda la correspondencia se dirigira al Director

QFICINAS: Plaza del Pilar. n.* 14,157 iG—Zf dph&. (entrada por el Pasa,jé)—ZABAGOZA

AVISO AL TIEMPO DE LA VENDIMIA
STUSTITUCICN DEL ENYESADO

Sabido es que el afiadir yeso en la vendimia es, hoy més que nunca, un grande inconveniente si1 el

cosechero ha de efectuar la venta de los vinos con alguna estimaciéon y sin dificultades de ningiun
énero.

s Corntra la prohibicién dicha, nada hay tan eficaz como el Conserzador endntico que & mas de asegu-
rar 14 conservacién el vino, awiea el color dando brillantez vy frescura, siempre que Se emplee &l tiempo
de Ia wendimin y con arreglo G la instruccion que llevan todos los botes. Es el tunico “producto hasta hoy
conocido que sustituye ventajosamente elenyesado. ' |

Adicionado en cualquier tiempo evile tambicn que los vinos se vuelvan agrios, turbios, ahilados, gra-
3084 GInargos, 0 que adquieran oLgin gusio y Sabor estramos. El creciente consumo cada ano justifica
sns-bondades, y apenas habré pueblo vinicola donde no sea conocido y se puedan comprobar sus
resultados. -

_ .Fr los frasiegos €n la época de calores, en las mezclas y en cuzlquier tiempo es altamente reco-
_mendapie dditoo o Conserrador endniico para dejar log vinosa cubierto de toda alteracién. '

\..-..'..."..J:_ =

Este producto se considera ja €omio indispenssnie Pirk igs vinos gue hayan de exportarse a lar-

~oas distancias, por mar 6 por tierra, pues evita tener ﬁue adiciguzr 2l23hol B otras =astancias, o
Siempre inofensivas, para hacer resistir & los caldos las;“omperaturas mas elevadas. Los vines que
tieaen Conservader endntico, aunque sean endebles, estén ¥n bodegas mal situadas O fengan que ex-

portarse 4 paises lejanos, jam4s se echan a perder.

12 dosis ordinaria es de 25 4 30 gramos por hectohitro. s _

R1 afiadir €l Conserzadcr endniico en la vendimia 6 en 10s caldos hechos supone un gasto tan insig-
nificante que no pasa de 037 4 0°20 pesetas por cada 100 lifros y en cambio no hay que temera las

_ alferaciones, con solo dar 4 los Vinos 1os-cuidados ordinarios.

TIGIENICO Y ADMITIDO EN T0DOS LOS MERCADOS DEL MUNDO

AVISQ.—Como se anuncian muchos productos similares debemos hacer constar que en el Labors-

torio quimico municipal de Zaragoza se han analizado varios delos que mas circulan,siendo desechaGos:
ias nocivas 4 la salud y prohibidas en los mercados. Del Conservador

por hallarse compuestos de sustanci

endntico se ha certificado que «puede emplearse en vinicultura utilizando snus propiedades antisepticas»

gne son las de preservar los vinos de toda alteracion.-

Precio 15 pesetas bote de~d kilo eon instruccion y franco de embalaje.
. DEPOSITO EXCLUSIVC PARA ESPANA Y PORTUGAL

Andrés Rodrigo, Plaza del Pilar, 14, 15 y 16—Zaragoza

M——_—.

THLER OF CONSTAUCON Y BEPGn | TANIN-CENOPEPIN

(TANIN ENANTICO)

DE INSTRUMENTOS AGRICOLAS Y VITICOLAS | AT ESTADO CRISTALIZABLE
' Egpecialz’dades‘—'-ﬂi 4quinas para el qscaldedde | procedente de la antigna casa
1a vifia. Tiiera de podar y rebajar (varios moce- | 4 -
log) con pri%:ilegim gﬂr su tornillo de dos TOSCas LebeUf y C: de P arils
invertidas; jpremiada en varias €xpOSICIONes.~ Especial para la conservacién y mejoramiento
Arados desde €l antiguo romano reformado al de los vinos blencos, evitando que se vuelyan
mas moderno : L . agrios, ah{ladoa 6 turbios.” Dosis 10 4 15 gramos
Para pedidos y nota de Precios dirigirse 2 || por hectolitro,

Bote de medio kilo 10 pesetas franco embalzje
Andrés Rodrigo—Zaragoza

Gregorio Simen y Benito Sorrosal
Boggiero, 6 (antes (Castellana) Zaragoza
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_ eéncuadernacién y paqueteria.—Bombas Y norias.—Trasmisiones de movimiento en

TALLERES DE FUNDIGION DE HIERRD Y BRONCE Y CONSTRUCCION DF miQUNAS |

FUNDADOS EN 1854

VAILI.S ETF RN A RTO S
INGENIEROS CONSTRUCTORES

Premiados con 23 medallas en oro, piata, 3 grandes Diplomas de Honor
' por sus especizalidades.

[ngeniero Director D. AGUSTIN VALLS Y BERGES

¥ 2 de Progrese

] feccionadas Para aceite, vino, aprestos y otras aplicaciones.—
Prensas dindmicas de €ngranajes y de palanca para aceite, vino, ete.—Molinos I ]

Molinos, cilindrms,'z}uezcla‘dﬂres y demds aparatos para fabricacidn
del chocolate.—Prensas y moldes para losefas y mosaicos hidrdulicos.—Prensas para satinar papel,

2o : LAY : _ _ general dindmicag
Y telodindmicas.—Construcciones artisticas, industriales, piblicas y particulares.—Estudios, planos Y

resupuestos técnicos.—Casa especial en Ia construccién de prensas de todas clases para todas las in-

dustrias ¥y aplicaciones con modelos de spus sistemas privilegiados.—Instalaciones completas de fabri-
cas de aceite, harinas, fideos, chocolates, ete., segun los 1ltimos adelantos.

~ Pasan de 1550 las prensas instaladas por esta ¢asa, una d las especialidades de la misma, Instala-
¢iones en toda Espafa, Americas y exiranjero.—Numerosas Referencias.

19, calle de Campo Sagrado, 19, Ensanche, Ronda San Pablo:—BARCELONA

Telegramas-—VALLS—-Gampn Sagrado—Barcelona—Teléfono 595
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Para reconocer con toda exactitud
la acidéz de los vinos y de los mostos.

ké ‘i con todos los reactivos Ptas. 40.

Andrés Rddrigo, Plaza/del Pilar, 14 y 16-Zar%goza.

[T

- vara. vendimiae-Tiieras con muels o
prender o grans do s mmayiompernides- || Aphapieultupa Florieulturs

un gran adelanto para efectnar 12 vendimia v Y SIMIENTES

desterrar el antigup y perjudicial procedimiento de L. RACAUD, horticultor
de los corbillos 6 gabinios. Precio, 1 peseta una y
9 pesetas docena. -

Andrés {Rodrigo—Zaragoza GRANDES PREMIOS DE HONOR Y DE MERITO
' EN VARIAS EXPOSICIONES.-Cultivos especizles

GAN ESTABLECIMENTO DF ARBORICULTURN || Sariiechamtesuns,aiiryin e v ce sdorao

Plantales de olmo (véase dlamo negro), acacia comin

i

Montemolin v Paseo de Torrero (Zaragoza)

de tres plas y otros varios para la repoblacion de mon-

M & R I A N E G A J O N ;e;,;;i? orilles de los rios; arbustos de hoja caduca
P

; Trazado y plantacién de parques ¥ jardines.
aseo de Torrero, 290~Z&1‘&g’{]{6&. | Platanos extra grandes para paseos publicos donde se

desee disfrutar prontamente de buena sombra.—Tama-

Arboles frutales y forestales. 00 y preeios por correspondencia.

Arbustos de hoja perenne y caduca. Expgrtapmn para fodas lzs provinecias de Espana y del

Plantas de invernadero y aire libre. o sanjero.—Conflanza y esmero en sus envios.— Re-

Vidas uva de mesa y especies DaTh Sino , mite sus catalogos francos por correo 4 quien los pida,

- _Toda clase de vegetales. |

Irazado y plantacidn de jardines y parques. NUEVA DESGHAN[\DUHA DE MAL7

Hste Establecimiento ha alcanzado con la ex.- Pess oo o g =
hibicién de sus plantas, los primeros premios en i . --0S, S0lida y de un manej
cuantas exposi Eﬂn = ﬁ 3 Eiﬂg ales y extranjeras senecillisimo, pudiendo sujetarse con dos simples tor-

nillos 2 una mesa g tablero, 4 comodidad,
ha fomado Part9: : El resultado nada deja que desear, y es bien segn-
Pidanse catalogos *¢ gne una vez conocida por los cultivadores de maiz

MARTAINTO GFAT OXT o apresuraran a adquirirla por el precio insignificante

de DIEZ PESETAS.
Paseo de Torrero, 290-Zaragoza. Pedidos 2 Andrés Rodrigo, Zaragoza

...
|

Bncerrado en su estuche de madera
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LA NUEVA CAMPARA VINIGOLA

Ha dadocomienzo en grande escala la vendi-

mia en esta zona, y no sorprenders 4 nadie que

diga que ningun negociante se ha preparado

~alacompra de fruto para elaborar vinos de

exportacion. La desanimacién no puede ser

masgrande entre los propietarios, especialmen-

te entre aquellos que habituados 4 deshacerse
del fruto no tienen donde elaborar, ni menos
donde guardar el vino, porque antes 4 medida
que se elaboraba se colocaba el mosto en pipas

'y asi se exportaba 6 terminaba en ellogs la fer-

mentacion, 0 se fraia 4 1os conos de los alma-
cenes de Alicante; ante tal perspsetiva ro es
extrailo que algunos propietarics hayan dado

gus vifias 4 los ganados para arrancar ensegui-

da las cepas, y otros ni siquiera hayan espe-
rado 4 tanto, dando preferencia 4 una cosecha
de trigo 6 de cebada que pueden ganar ade-
lantando lasiembra 4 una cosecha de uvas que
abandonan. Se trata, es c¢laro, de vinas en tie-
rras susceptibles de riego.

Lo unico que por el momento se aprecia un
poco mas es la uva blanca que se paga 4 280
pesetas el quintal (46 kilos) pero no se desti-
na el producto para Francia sino para la parte
de Almeria y otros puntos de Andalucia, ha-
cia donde se ha establecido cierta corriente de
vinos fintos también. |

Segun parece la cosecha en Espafia por la
merma que ha causado el calor y la sequia y
el abandono en que se ha dejado campar el
mildew, mas luego las tormentas € inundacio-
nes, sera bastante escasa y tendrd coloca-

“eion con lo que consuman las destilerias, con

lo pogo que se exporte a Francia y 4 ofros pun-
tos de Europa y 4 Ultramar y con el consumo

“interior peninsular, pues Portugal necesitaacu-

dir 4 nosotros para poder sostener sus merca-
dos de Inglaterra’y América especialmente el
del Brasil, si no quiere abandonarlos 4 la acti-
vidad de los catalanes que tan buenos oporios
elaboran que compiten con los oporfos lusita-
nos. Extremadura y Galicia necesitan también

recurrir 4 las comarcas cenfrales por la insig-

nificancia de sus cosechas. .

Para Francia insistimos en afirmar que hay
muy poco que hacer: una carta reciente de un
amigo de Paris nos dice: «De vinos de Espana,
se habla tanto como se hablara en Italia de vi-
nos de esas comarcas, solo nos preguntan por
vinos blancos muy superiores, de 14 2 15° de-
seando muestras cuando las haya asicomo de
alguno tinto muy muy superior de 15°.»

'Y 4 proposito de vincs blancos, los mis busca-

dos en Francia, es de notarque en recientes
cotizaciones de Burdeos se vio como precio
corriente el de 24 francos por clases de la
Mancha, precio que apenas cubre el gasto de
embase, sacarlos 4 la estacion, trasporte & Ali-
cante, embarque, flete, derechos, etc. por ma-
nera que seria preciso tomarlo del propiefario
de balde para no perder dinero, y y sinem-
bargo, de resultar ¢l vino como hemos dicho,
de balde no se apresuran los comerciantes 2

interesarse en la compra 4 tan venfajoso pre-

_ LA REVISTA VINICOLA Y DE AGRICULTURA
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clo; esperan un més alld, esto es, que el pro-
pietario ponga aun algo m4s.

;Como se ha llegado 4 un estado tal de des-
moralizacion comercial? es lo que se procura
indagar hace tiempo. No falta quien encnen-
tre el origen en el descrédito del vino por el
abuso que suponen, de la parte de los expen-
dedores, otros 4 las predicaciones de log médi-
COS que. aconsejan como menos peligroso el
uso de otras bebidas fermentadas, (cerveza, si-
dra, etc.) y que ha determinado 4 muchos
consumidores a dar preferencia al alcohol que
perjudica y trastorna el organismo y debilita
la raza poblando los manicomios y los presi-
dios; ofros por fin lo atribuyen al decaimiento
de la potencia consumidora consecuencia na-
tural del nuevo régimen econémico que tan-
tos brazos deja inactivos en la industria. Pero
dando el valor que todo lo apuntado tenga en

el infiujo pernicioso del descenso de los pre-

cios, en las cotizaciones de los vinos metropo

litanos, argelinos y espafioles en la vecina Re-

publica, nosotros debemos afiadir el gran des-
arrollo que han llegado 4 tener las operaciones
de consignacion 4 verdaderas casas de empeiio
y de perdicion para cuantos son por ellas atrai-
dos, que son en escala considerable, las cuales
han ahogado el comereio naefural causando la
ruina de sus clientes 4 cuya costa se han en-

-riguecido y causando el doble dafic de obligar

a bajar los precios de los vinos espafioles in-
cesantemente, que 4 su vez influian en los de
las’ demas procedencias, hasta un punte en
que el cunltivador francés siente hondamen-
tesus efectos, el argelino no pensé nunca ile-
gar, ni siquiera sospechar el viticultor espa-
nci. De explicar esto hoy necesitariamos mu-
cho espacio razén porquelo reservamos para
para otro dia por si puede ello abrir los ojos 4
nueves 1ncaunfos. -

| EY corresponsal.
Alicante 25 Septiembre 1893.

[ .

HPORTANGIA DE ABONAR LAS TIERRAS

La Pagesie semanario que en dialecto cata-
lan publica el «Instituto Agricola Catalin de
San Isidro» se congratula de la extension que
va tomando enfre los labradores la costumbre
de aplicar & los culfivos los abonos minerales
6 concentrados. Reconoce que la situacion ae-
tual es grave y que hay que estudiar los me-
dios para conjurar la crisis que afecta 4 la
agricultura y entiende que el remedio del mal
ests en el estudio de las necesidades de cada
cultivo para satisfacerlas, inico medic de ha-
cer remunerador el frabajo de los labradores.
No podemos sustraernos 4 tal necesidad, dice
el articulista. Todo en el mundo marcha en
progreso si no tanto poco menos que la indus-
tria y el comercio:. En Espaina todo va en avan-
ce menos la agriculfura que permanece esta-
cionaria porque no se estimulan las energias
como en la industria y en el comercio.

El estudio de los principios fandamentales
de la produccion agricola puede darnos no po-
ca luz que nos guie. Todo el mundo sabe que
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162 LA REVISTA VINICOLA Y DE AGRICULIURA

para obtener buenas cosechas, ademis de los
auxilics del cieloy
tierra se exige el concurso de los abonos, No
son siempre virgenes las tierras ni careciendo

de prineipios fertilizantes pueden .dar lo que
no tienen.

Nunca hay bastantes abonos. Se producen
pocos abonos de cuadra porque carecemos de
ganados y no se compran por falta de dinero.
Sembrando sin abonar y sin pensar en su pro-
duccion no puede llegarse 4 mejor resultado
que la miseria. El abono fundamental y mss
generalmente conocidoesel estiéreol, ;Hay al-
gun medio para reemplazarlo en el cuitivo
de la‘tierra? En absoluto no nos atreveriamos

a contestar, relativamente y con una senci-

lla consideracion procuraremos hacernos en-
tender.

Qué se busca en la producecién de un fruto?
Una suma de elementos sacados de la tierra
que se trasforman en productos vendibles y
nos paguen nuestro trabajo y la renta de la
tierra,

Varios son los elementos que constituyen la
tierra pero para nuestro objeto los reducimos
a cuatro: @zoe, polasa, deido fosforico .y cal: la
poca importancia de este ultimo 6 su poco
coste nos lleva & prescindir de él ocupandonos
de los ofros tres.

Kl 4zoe, podemos obtenerlo dela tierra si
lo contiene 6 de la atmosfera mediante alou-
nas plantas que lo absorven enterrando algu-
Das leguminosas verdes como las Asbas, PGP
ejemplo.. 2 !

La potasa como el 4cido fosforico hay que
extraerlo del terreno mismo si log contiene 4
de 1o contrario hay que ponérselos. "'

Hay que tener en cuenta, para que sea com-
pieta la fertilidad de la tierra, un importante
factor de que frecnentemente nos hemos ocu-
pado, perc acasono tanto como es necesario:
La sastancia orginica que debe estar en la

tierra en las proporciones debidas, el Zumus

como se dice en los libros. Puede decirse que
es la levadura de la cosecha, el deposito en que
s¢ concentran los elementos de vida de las

plantas, el medio en gue se desarrollan log -

germenes de transformacién de los abonos y
vale bien la pena de que nunes 1o olvidemos.

Refiriéndonos 4 todas estas ecogas. el esticr.
col es el abono completo, resuliado de una
descomposicion directa de las plantas cuando
g€ emplean en el alimento del ganado -cual-
quiera que sea, 6 residuo de las transforma-
ciones en materis animal 4 que han ido 4
parar una parte de las que las formaban, siem-
pre, llevando en proporcién distinta los ele-
mentos de las plantas consumidas.

S pudiéramos usar del estiéreol 4 discre-
c10n podrian resultar dos ecasos.

1.> Que & la planta cultivada le faltase
determinado elemento que domine en sn cons-
titucion. Hay plantas que exigen dzoe, (trigo,
cebada, cafiamo, otras deido f08forico (navos
etc.), otras polase (habones, patatas, ete.) y
muchas cal como son todas las leguminosas.
>1 el estiercol no contiene en el grado nece-
sario estos elementos para obtener una com-

de limpiar y revolverla

- ——ww sEs
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pleta produccion, teniendo siempre en cuenta
el concurso del tiempo hay precision de po-

nerlos si ha de lograrse ¢l fin que el Jabrador
persigue.

2." Sipor el contrario se pone con exceso.

se hace un gasto supérfiuo, sin provecho in«

mediato porque la planta tomars aquella par-
te, solamente, que necesite y el resto lo aban-

dona yen no pocos. casos puede ser perdido
para siempre como suceders con el 4zoe en lag
legumbres y forrajes. . _ |

Al estiércol puede faltarle en cantidad al-
gun elemento para lo que exija la buena pro-
duecion de una cosecha: mediante los abonos
quimicosesfacilisimo complementarlo en aque-
lla parte que sea deficiente. La agronomia, ¢80
es la ciencia del campo ha adelantado mucho
y nos da, en punto de tanta trascendencia da-
tos seguros que estudiaremos en sucesivos
articulos porque vale la pena de ocuparse de

tan interesante asunto, que va entrandoen
uso, y que cada cual lleve su grano de arena.

a obra tan interesante. 5

Asi, con tan claro lengunaje se habla 4 los
labradores catalanes y seguiremog traducien-
do para nuestros lectores cuanto sobre tan in-
teresante cuestion siga publicando dicho se-
manario. | : %

103 INFORMES

DE UN CONSUL EN SUIZA

«Mucho resta hacer para consolidar el eré-.

dito de nuestros vinos en Suiza, mas no tanto

como se cree. Esforcémonos pues para conso-: :
lidar nuestra posicion, enviando vinos legiti-

mos, que sean exactamente ignales 4 las mues-

- tras propuestas. Apliquémonos 4 perfeccionar-
los, mantengamos wn tipo constante adaptado ol

gusto y & la necesidad del conswmedor, que no
son iguales ni los mismos en todos los canto-
nes O provincias suizas ysi no logramos au-
mentar la cifra de importacién la sostendremos
y consolidaremos la fama 'y meioraremos el
precio hasta ahora demasiado reducido.»

«Necesitaremos mucho tiempo para reem--

plazar 4 los franceses en cuanto 4 los vinos
finos y por lo misme convieneaplicarnos 4 los
vinos comunes. La dificultad que se nos ofre-
ce para conquistar el mercado suizo lo mismo
que ofro- cualquicra en cuanto 4 los vinos de
Injo es enorme y aun puede decirse insupera-
ble aunque sobre ellos pesasen derechos cinco
veces mds elevados que los que pagan los fran-
ceses. Los franceses con su admirable cons-
tancia y con su habilidad, acreditan sus tipos
no menos que con su honrado proceder y co-

“recta conducta comercial arraigando de tal
modo el hdbito del consumidor de gusto refi-
nado que serdn buscados y pagados aquellos
productos llegando hasta donde la fortuna de
cada cual lo consienta.»

«El vinoblanco espumoso esel quetiene por-
venir en Suiza, uso Asii, y seco de nuestras
provincias meridionales, si Zien, prepurados y
clarificados. También nuestros vinos licorosos
¥y los tintos del norte finos tienen ancho-cam-

g s
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PO 82.5¢ rensincio 4, confundsr al. consumidor con
la gran variedad de tipos que se les someten. El
vermoat 1taliano va acreditdndose y mejor lo
lograria sin estos do§ inconvenientes: sin In
gran variedad de tipos y sin el descrédito que
resulfa de presentar bebidas mal elaboradas
bajo la etiaueta de Vermout de Torino.» |

Pocas veces vemos. trabajos semejantes de-

_ bidos & nuestros consules dé Espafia, que ilus-

tren y llamen la atencion del comercio con no-

‘ticiastan interesantes. Pero no solo se limita-

a lo transerito el celoso Conde Marazzi, consul
1taliano en Suiza, sino que animado de sus pa-
trioticos sentimientos, aconseja 4 su oobierno
que suprimaciertas escuelas é institutos cien-
tificos.que solo sirven para aumentar el nime-
ro de vagos y pobres con diploma profesional
(como en Espafia) v aplicar los fondos que
consumen ala creacion de dolsas o PENSION 9
subvencion; de tales fondos dice, deberian asio-
narse premios 4 las casasitalianas 6 extranje-
ras de exportacion que consintiesen en tener
muestras de vinos italiznos, que al fin de ca-
da afio probasen haber contribuido 4 la ex-
portacion de una cierta cantidad de vino.
Otra parte de aquellos fondos deberia servir

‘Dara jovenes de capacidad industria] vV comer-

cial que hubieren practicado 4 para que apren-
diesen sirviendo en casas exfranjeras mas re-
nombradas como simples operarios en Inglate-
rra, Bélgica, Francia, Alemania. la practica y
el arte de productor el gusto del consumidor,
lo enal probarian volviendo 4 Italia 4 ensefar
lo que hubieren aprendido. '

Blen podia en Espafia tomarse el consejo del
consul italiano. Aqui se gasta muocho dinero
en fabricar licenciados y docfores en propor-
ciones desmesuradas y en cambio se atiende
mezquinamente 4 los estudios de aplicacion
que deben producir el elemento principal para
el desenvolvimiento de nuestra rigueza y de
nuestro progreso industrial, debiendo hacer

nofar en el informe del precitado cénsal cuan-

to recomienda conformarse con el gusto del
consumidor distinto en cada provincia y cuan-
to Importa sostener y acreditnr un vipo constante,
lo cual es imposible sin la creacion de entida-
des robustas que dispongan de medios para
eilo y que son de tal importaneia gqueé nunca

‘se lograra nada por otra via pues cada térmi-_
1oy dentro de él cada bodeza. yen ellas cada

cuba ¢ recipiente da un vino diferente aunque
sea de la misma vifla y de-igunal -especie de

planta. La industria vinicola no existiri en

- tanto no se constituyan fuertes asociaciones y

sin industria no hay perfeccionamienta de pri-
mera materia y sin éste no hay mercado po-
sible, - SR '

il A. Kamp-U.

COSECHAS Y MERCADOS

(Noticias recibidas de nuestros corresponsales y suseriptores)

ANDALUCIA

-Almeria, 27.—La icosecha de cereales y

la de maiz buenisima. Siguen fondeando en

K-

e e e
a
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-
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- lidad,

-este puerto gran nimero de vapores de todas.

las naciones para trasportar 4 Inglaterra y Es-
tados Unidos la uva de esta privilegiada co-
marca. Han bajado algo los precios y hasta
ahora la marca que tiene mas estima es la
«Cordoba» de los alrrededores de esta cindad.

~Muchas existencias de panizo 4 30, 32y 33

reales fanega.— Vera, 98.~—Se celebra 1a feria
anual con bastante animacion y mucha con-
maiz se Cotiza 4 750 pesetas fanega con ten-
dencia al alza por'que lo van acaparando los
capitalistas. Trigo 1250 pesetas fanega, ceba-
da 6, garbanzos 30, uva 195 pestas arroba, vi-
no tinto 15° 5 4 6, blanco id. vinagre 493,
aceite 13'50,lana 1250 y ovejas 1250 4 15.
daen.—Castellar de Santistehan, 27.—Con las

_currencia de ganados vacuno y caballar. El

- ultimas lluvias mejoran log olivos y se espera

una cosecha regular. La de nya ha sido esca-
sa y la de habas perdida por el pulgén. Trigo
45 reales fanega, candeal 42 cebada 24 v acei-
te 36 reales arroba.—Wengibar, 29.—Estd com-
prometida la cosecha de aceite 4 causa de la
sequia. Trigo 53 reales fanega, cebada 21, ha-
bas 86, garbanzos de 80 4 120, aceite 38 reales

arroba y lana sucia 10. Pocas existencias Y po-
Cas transacclones.

ARAGON
Zaragoza.—Ainzin, 24.—Principi6 1a vendi-
mia con resultado satisfactorig. Sigue activa
la demanda de vinos 4 Precios ruinosos de 8 4
12 pesetas alquez las elases buenas yde 4:50

4 4°75 las inferiores para destilar. Quedan al-

gun as&xiateucias.—-Mcziﬁenda:, 28.—Pri nCipia-

~ dz la vendimia con buenos rendimientos pero

clreciéndose la arroba de nva a 0°40 pesetas,
La ultima quincena ha habido alguna deman-
da de vinos pagéndose 4 7 pesetas alguez (119
Iiiros). Quedan soio unos 200 ‘algueces buen
color y con 18° alcohol. Aun ha llovide poco

para.sembrar. Trigo 4 pesetas media, cebada
2, Judias 6, y cdfamo 11 pesetas arroha.

Teruel .—-.ZE:FSGQS‘; 26.—Se hacela siembra en

. buenas condiciones. Trigo 30 pesetas cahiz

cebada 15, centeno 22, avena 11 garbanzos 10
pesetas anega (2242 litros), ovejas 18, carne-
ros 20 4 21 y corderos 15. Trigo 4 Ja baja y los
demds cereales al alza. Muchas existencias.
— Calonda, 27.—En parte del monte se hace Ia
semenicra con !a tierra bien preparada, Las
lluvias han mejorado los olivos, Trigo 17 4 18
pesetas cahiz (179 litros) cebada 450 pesetas
anega, judias 525, vino tinto 195 pesetas
cantaro, aceite 13 pesetas arroba ¥ orejones 9
a 12 idem. -

CASTILLA LA NUEVA

Madrid.— Clinchon, 27.—Principié la vendi-
mia con buenos rendimientos y excelente ¢a-
pero las aguas estén perjudicando el
fruto. Uva tinta 075 pesstas arroba, ‘blanca
0°41, vinc tinto 275 4 3 pesetas arroba, blan.
co id, vinagre 250, aceite 11 4 110, aguar-
aiente anisado 17 4 1750, trico 10 4 10:50 pe-
setas arroba, cebada 5 y habas 7450. Aumenta
la exportacion.— Puentidueio de ZLajo, 25.—~—Se
ha empezado la vendimia y la cosecha es re-

Iy
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gular en cantidad y superior en calidad. Pue-
den adquirirse 5.000 cargas de uva a 760 pe-
setas la tinta-y 5 la blanca. Hay 2.000 fanegas
trico 4 10 peretas, 2.000 de cebada 45 y 400
avena 4 4‘50. Tendencia 2 la baja.

Guadalajara.—4/balate de Zorita, 24.—El tri-
.go es muy solicitado pero hay reftraimiento a
causa del alto precio del anis 2375 pesetas fa-
nega que se ha preferido su venta para cubrir
las necesidades del momento v aun se espera
que llegue 430 esta semilla. Trigo superior
9:50 pesetas fanega, cebada 375, avena 329,
- cafiamones 14, aceite 1150 pesetas arroba y
cifiamo 1250, — Cendeners, 25.—Se hace la
vendimia con rendimiento regular, aunque
menos que el afio pasado. La uva se lleva pa-
ra la capital 4 075 pesetas arroba. Trigo 9 2
9¢50 pesetas fanega, cebada 375 a 4, avena
3, 4 3°50, centeno 4, judias 4°50 3 5, vino tin-
to 2 pesetas arroba (16 litros) y aceite 11.

Cuenca.—San Clemente, 26.—Se recoge me-
diana cosecha de uva y se paga 4 025 pesetas
~ arroba. Llueve lo suficiente para ir sembrando.

Trigo L0 4 11 pesetasfanega, tendencia al alza

y vino tinto 1'50 4 2 pesetas arroba (16 lifros).

CASTILLLA LA VIEJA

Burgos.—Aranda de Duero, 23.—La cosecha
de cereales fué abundante y la de uva que ya
- principi6 4 recogerse también rinde bastante
fruto y de buena calidad. Trigo 875 4 925 pe-
setas fanega, cebada 450 & 5, y vino tinto So-
tillo 250 pesetas cantaro. |

_ Palencia.—Fromisia, 28.—Los danos causa-
dos por las tormentas del 15 fueron de ccnsi-
- deracion sobre todo en el viiedo. AdemdS las
- lluvias entorpecen la recoleceion de la uvajpor
“lo que resulta un doble perjuicio. Trigo 630
pesetag fanega, cebada 550, titos 10, yeres 8.
garbanzos 206, v vino {into 2 pesetas canfaro.
— Villasirga, 25.—La tormenta del 15 asold
completamente el vifiedo de este pueblo y co-
matrcanos. Trigo 3650 a 37 reales fanega.
— Carion de los Condes, 26. — La granizada
del dia 15 causé aqui y en foda la comar-
ca dafios de mucha consideracion sobre to-
do en los vifiedos. Por otra parte las lluvias
torenciales impiden poder recoger lo poco que
dejo 1a nube. Trigo 384 40 reales fanega, ce-
bada 20 4 22, centeno 22 4 23, avena 133 14
y vino tinto en los pueblos 12 reales cdntaro
con tendencia 2 subir mas.

Leon.—Hospital de. Orbigo, 27.—Empiezan
las vendimias con mal tiempo y si no cesa el
temporal es casi segura la pérdida de la coge-
cha de alubias. Trigo 10 pesetas fanega, ce-
bada 560, centeno 625, garbanzos 25 4 30,
alubias 15, judias 1075, vino tinto 9° 2 pese-
tas cantaro. lino 15 pesetas arroba, linaza ¢
simiente de lino 15 pesetas fanega y patatas
055 pesetas arroba. Todo al alza.

Avila.—Aldeavieja, 26.—Las lluvias forren-
ciales han hecho muchos desérozos en las tie-
rras -y no han preparado las mismas para
sembrar. Hay de 8 4 9.000 fanegas trigo can-
deal 4 9 pesetas, 2.000 4 2.500 de centeno 4
550, 1.000 de cebada a 450 y 5, 1.800 carne-

rog de 15 4 1860 y 100 4 120 vacas para carn
de 250 4 270. Garbanzos 30 4 35 pesetas fa-
nega y lana blanca sucia 12:50 4 13. Granos
al alza y carnes 4 la baja.—Adanero, 24.—-
Trigo 9°60 4 10 pesetas fanega, cebada 5, 4
0‘23, garbanzos 25 440, guisantes 7, lana ne-
gra sucla 1250 pesetas arroba, blanca 12 y
carneros 2050.—Burgokondo, 27.—Un fuerte
Eedrlsco que descargo la tarde del 15 hizo

astante dano, en las huertas y vifiedos. Cen-
teno & pesetas fanega, algarrobas 4 y ove-
Jas 9 4 10.—Fontiveros, 29.—La sementera y
la vendimia han empezado en buenas condi-
ciones. Hay 15.000 fanegas trigo candeal 4

950 pesetas, 2.000 centeno 4 550, 2.000 ce-

bada 4 550 y 3.000 garbanzos de 25 4 50. Al-
garrobas 550 ‘pesetas fanega, judias 25, lana
13 4 14 pesetas arcoba, ovejas 12, carneros 15
a 20, corderos 1250 y paja 0'25 ptas. arroba.

Soria.— Yaguas, 25.—Sigue la sementera
con buena sazon. Cosecha de trigo fué regular
y mala la de patatas. Trigo puro 10°50 pesetas
fanega, comun 6 ametalado 7, centeno 575 y
patatas 0°75 pesetas arroba.—San Pedro Man-
rique, 26,—Trigo puro 10 pesetas fanega, co-
mun 650, centeno 550, cebada 5, y ganado
de cerda en vivo 18 pesetas arroba. :

Sagevia.—Matille, 22.—Hay muchas exis-
tencias de trigo y garbanzos. Trigo 8 2 9 pe-
setas fanega, cebada 5 4 550, centeno 5 2 6,
avena 34 350 y garbanzos 25 & 40. Arrastre 2
Segovia 090 pesefas fanega. . -

Valladolid. — Medina del Campo, 96.— Este
término se libr6 de las pérdidas enormes que

~bhan experimentado otros pueblos vecinos.

Queda poco vino de la cosecha anterior y la
cosecha de cereales casi foda. Trigo 10 pese-

'~ tas fanega, cebada 560, centeno 575, alga-

rrobas 625, garbanzos, segin clases, 24, 30 y
40 vino tinto 350 pesetas cintaro (16 litros),
blanco 3, vinagre 4 y acelte 16.

 Leon.—Barrios de Sulas, 25.—FEsta localidad

~ v el resto de la bella comarca del Vierzo tie-

nen sus viedos completamente perdidos por
la filoxera. La cosecha no pasara de un octavo
de las normales en los sitios mejores. Hay 10
6 12.000 hectolitros vino blanco 10 413° 4 13
reales cantaro (16 litros). Trigo 39 240 reales

- fanega, cebada 20, centeno 24, garbanzos 120

y judias 68. Arrastre 4 Ponferrada 010 pesetas
arroba. Paralizada la venta de vinos,— Fuentes
de Cardajal, 26.—Se hace la vendimia con ac-

- tividad en previsién de mayores perjuiciocs por
- las lluvias que han deseargado y que han pre-

parado la tierra para la siembra. Véndese la
uva a 30, 36 y 40 reales carga (10 arrobas) se-
gun que sea, blanca mezclada 6 tinta. Candeal
151 reales carga, cebada €0, vino tinfo 950 &
10 reales cdntaro, aceite 52 reales arroba y
paja uno idem.— Valencia de don Juan,24.—
Lo mismo la cosecha de cereales que la de vi-
no han resultado escasas. Trigo 39 reales fa-
nega, cebada 20, centeno 25, avena 22, titos
36 4 39, garbanzos de 90 4 108, alubias 70 4
82, uva 4 reales arroba, vino tinto 12 4 14 rea-
les cantaro, vinagre 10 4 12, lana blanca sucia
43 reales arroba ovejas 45 4 50, carneros 50 4

| 60, corderos 24 y terneras 60. —.

e
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CATALTUUNA

Barcelona.—Pierola, 28.—La cosecha de vi-
no es muy pobre 4 causa de la filoxera ¥y como
la clase también dejard mucho que desear no
se sabe como podra darsele salida porque los
vinos del 92 que fueron buenos, y aun lo son,
no hay quien los solicite. El.precioes 14 4 15
pesetas carga (121 litros).—Suen Andrés de Lia-
vaneras, 25.—Se ha vendimiado lo poco que
dejaron los pedriseos y después de-una prolon-
gada sequia vinieron las lluvias que han pre-
parado las tierras para la siembra. Cosecha de
algarrobas regular vendiéndose las nuevas 4
450 pesetas quintal. Queda poco vino del 92
y se ofrece 4 33 y 35 pesetas carga (120 litros).
—Rubi, 27.—Termino la vendimia con escasa
cosecha por la filoxera y pedriscos. Las clases
resultaran de pésima calidad.  La cosecha de
aceituna es buena en cantidad y calidad. Vino
tinto 11 4 13° 18 pesetas carga.

Lérida. — Vinaiza, 28. — Cosecha de uva
abundante, precios ruincsos a 0‘25 pesetas
arroba la tinta y 3‘25, pesetas carga (12 arro-
bas) la blanca. Con las ultimas lluvias queda
preparado el ferreno para sembrar. Olivos en
general con poco fruto. Cebada 850 4 9 pese-
tas cuartera, centeno 13 a 14 y aceite 3‘88 pe-
setas cuartan (4¢13 litros).—Soses, 23, —KEsta
haciendose la vendimiay asi las lluvias forren-

ciales como el pedrisco del 19 ocasionaron

pérdidas. La tierra preparada para sembrar.
La cosecha de almendra ha sido buéena y la de
olivas serd regular. Hay 700 cuarteras de trigo
a 15 y 1550 pesetas. Cebada 6 pesetas cuar-
tera, garbanzos 26 4 29, judias 20 4 21, al-
mendras 9 4 10 vino tinto comun 1 4 125 pe-
setas cantaro vinagre 0°75 y aceife 10 4 10°25
— Tremp, 29.—Las lluvias han preparado re-
gular sementera. Luego principiara la vendi-
mia y no se sabe donde colocar el fruto por las
muchas existencias que quedan del ano ante-
rior. Trigo 1650 4 17 pesetas cuartera, cebada
9 4 9560, centeno 13 4 13¢50, vino tinto 360 a

4 pesetas ‘cestel (38 litros) y aceite 4 pesetas

cuartan (4:13litros).

EXTREMADURA

Caceres.—(illeros,23.—Cosecha de cereales
mala, de aceite escasisima y de vino mediana.
Trigo 1260 pesetas fanega, cebada 550, cen-
teno 760, avena 275, maiz 10 garbanzos 20,
alubias 18, uva 150 pesetas arroba, vino tin-
to 7 pesefas cantaro, blanco 7¢50, aceite 14:75
v lana negra sucia 1450 pesetas arroba. Ce-
reales y vinos 4 la baja.—Zorrejon el Rubio,
25.—Tanto los cereales como los ganados para
carne estan en alza. Trigo 11¢50 pesetas fane-
ga, candeal 12, cebada 5, centeno 8, avena
350, garbanzos 25, habas, 11. Vino tinto 7,50
pesetas cantaro (36 cuartillos) vinagre 450 y
aceite 14.—Hay aburndantes y buenos carbo-
nes de encina y brezo.— Zorrejoncillo, 29.—
Trigo 1150 pesetas fanega, cebada 475, cen-
teno 750, avena 4, garbanzos 20 4 25, alubias
16 2 20, vino tinto 7‘60 4 8 pesetas cantaro,
'_vin%zl*e 2, aceite 17460, lana 15 4 1550 y ove-
jas 11.

GALICIA

Ponievedra.— Villagarcia de Arosa, 28.—Ter-
mino la vendimia y el resultado fué en gene-
ral satisfactorio. El vino sersd superior en can-
tidad y clase al del afio pasado 4 pesar de la
invasion del mildew, esto y la repulsién que
aqui se tiene 4 los vinos de uva sulfatada, hara
que no aumente el numero de los pocos que
combatieron el mildew con el eobre, pues se
pone en tela de juicio su inocunidad: se dice

que precipitado por la glucosa no puede con-
tenerlo el vino una vez clarificado, pero més

bien que reducido por la glueosa que lo hace

a la temperatura de ebullicidn, lo sera por los

_fermentos, tanino y gomas 6. en el mosto de
- uva azufrada por el sulfidohidrico que se des-
prende; puede asi y todo, como dice Viard.

(traduccicn espafiola de l1a Farmacia Moderna.
Tomo 2.° pag. 634) adquirir el vino cobre, por
un tratamiento exagerado € inmediato 4 la
vendimia, en cuyo caso-no debe presentarse

al consumo sin previa dosificacién, determi-

nando un limife de tolerancia. El precio de los
vinos se sostiene 4 pesar de la concurrencia
de los de Castilla. Mosto de densidad 1.075
que corresponde & un vino de 10 por 100 al-
cohol proximamente, 4 pesétas cintaro (16:35

litros). Al por menor: Vino del paisde 649 -

por 100 alcohol de ptas. 025 3 030 cuartillo
(0:48 pesetas litro). Rivero, de 0°30 4 0¢35, id.
Vinos castellanos de 0°25 4 0°30 idem.

NAVARRA Y RIOJA

Navarra.— Adzagre, 24.—La vendimia serd
muy escasa. Hasfa ahora se han librado estos
gampos de las tormentas y en cambio hése

“Ureparado la tierra para la siembra. Trigo 525

pesetas robo, cebada 3, avena 2:50, habas
375, caiamo 13 pesetas arroba, vino sin pre-
cio y vinagre 1 peseta cantaro (11°77 litres).
—Sade, 28.—Ha llovido copiosamente ganan-
do mucho la uva pero en los pueblos ‘comar-
canos de Gallipienzo, Caseda, Aibar y San-
guesa los pedriscos han destrozado casi por
completo la cosecha. Trigo 54 550 pesetas
rovo, cebada 3, avena 250 y vino de 0,75 4
1405 pesetas cantaro (11477 litros).

Logrofio.—ANavarrete, 29.~-Van 5dias de ven-
dimia general y el movimiento es ogrande tra-
tando de apresurar ia operacién por temor 4
que se repitan las liuvias. La uva apedreada
se vende 4 real y medio arroba y 4 dos reales
la sana. Quedan unas 20.000 cintaras vino

- viejo que van saliendo 4 125 ptas. los 16404

litros.

Alava.—ZBa7ios de Ebro, 30,—Ya termina la
recolecelon de la uva. Se esperan buenas cla-
ses y rendimiento como el afio 1ltimo. Pocas
existencias de vino viejo a 0475 y 0445 pese-
tas los 1604 litros. Los olivos con poco fruto
por la sequia. '

VALENCIA Y MURCIA

Valencia.— Utiel, 24.— Principi6é la vendi-
mia ysi el tiempo no se mete en lluvias va-
mos 4 tener clases superiores en grado y color

pues segun los ensayos con el Guyof sacaran
mis de 12° de 2lcohol. La tendencia de esta
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cosecheros es elaborar con uva sola sin adi-
tamento de ninguna sustancia extraiia. Se

van comprando algunas partidas de uva 4 0'39 -

v (040 pesetas arroba, pero hay resistencia a
vender 4 estos precios.— Fuente i Higuera, 26,
—Tacosecha de uva es buena y el frufo regu-
Jar pero no pasa de 0°30 pesetas arroba. Hay
-17.000 c4ntaros vino viejo & 2:50 reales canta-
. ro.Trigo 180 4 184 reales cahiz, cebada 72,
centeno 120 4 132 y aceite 48 reales arroba.

Castellén.— Casielfors, 27.—Se hace la siem-
bra en inmejorables condicionés. La cosecha
“de patatas serd mediana. El trigo ha experi-
mentado pequeiia baja y se cotiza hoy t}f 18
5 20 pesetas hectélitro. Cebada 9; avena 790,
lana blanea suecia 14 pesetas arroba, ovejas
134 16, carneros primales de 20 & 23 y cor-
deros de 122 14.

‘Wureia.— Fuente Alamo, 26.—Hay 300 fane-
oas trigo 4 14 y 15 pesetas, 6000 de cebada 2
5 y 3000 avena d 3 y 3'50. Maiz 7 4 8 pesetas
fanega, vino finto 2 4 3 pesetas arroba, aceife
104 11 lana negra sucia 10 411, ovejas 15 4
99, cazneros 18 4 22 y corderos 14 4 17. Todo
al alza.

Albaceie.—Casas de Ves, 25.—Ha llovido
poco y son contados los que siembran. Kmpe-
z0. 12 vendimia con fruto poco medrado pa-
gandose 4 025 pesetas arroba. Patatares per-
didos por la sequia. Trigo 11 pesetas fanega,
cebada 450, avena 375, geja del pais 1090,
vino tinte 2 reales arroba, claro 3, aceite 52,
ovejas 20 y azafran 29 pesetas libra.

~ Alicanie.— Custalle, 28.—Principié la ven-
dimia en buenas condiciones y se obtiene gva
muy sana que hace esperar excelentes.calos.
Se cotiza lauva 4 real y medio arroba pero con
poca animacién y menos aun en la compra;de
vinos viejos, quedando buenas partidas por
vender. Cosecha de almendra buena y 43¢50
- pesetas, barehilla, i r

2 - — —— — o

- A
CRONICA GENERAL -
1.0s conocidos editores Sauri y Sabater de Barcelona
acaban de publicar dosobras por demas inferesantes.
 Eg la una Bebidas alcohdlicas y fermentadas, vinos, li-
- cores, horchatas, cervezas; secretos précticos, con i6r-
- mulas precisas para elaborar foda clase de bebidas frias
v calientes por don Gzbriel Sotomayor, perito guimico €
. indus?rial-en Oporto, y 1a otra Fabriczcion de lode clase
de Barnices, nanera de aplicarlos y conocimiento pric-
tico de las resinag, de sus disolvenfes y-otras sostan-
eias empleadas en dicha fabricaeién por Aurelio Ruiz
Miyares, ingeniero quimico.

Valen respectivamente 3'50 y 1°50 pesetas sin contar
el gasto de certificacion, y se pueden adquirir en la ci-
tadacasa 6 en la Administracién de este periddico.

s _

 Recientemente se ha ordenado. 4 los alcaldes de los
pueblos que prohiban 4 los peatones el cobro de d cén-
timos por cada ejemplar de los periddicos, por ser con-
trario 2 lo preserito en la ley. =

Nosotros agradeceremos que se nos participe el abu-
g0 si se cometiera con nuestros periédicos en algin
pueblo, dindonos €l nombre del peatén cometa la falfa
.para los efectos oportunos. ; 5 :

1.0s periédicos fienen que ser servidos gratis & domi-
cilio. Esto es lo preceptuado en 1a ley.
; . . 3 _@ :

Sobre la eficacia de las Torias de éoco como alimento

i

grande escala.

para los ganados dice nuestro apreciable corresponsal
de Piérola (Barcelona) D. Salvador Soteras. :

" «He consumido 200 kilos de dicho producto y le digo
con toda ingenuidad y franqueza que con €l se obtiene
una grande economia. Nosotros lo damos a los pollos
oallinas y cerdos, y aunque £e puede suministrar solo,

con cineo veeces su volimen de agua haciendo, una pas- °

ta, d4 mejor resultado mezelado con hojas de col, re-

molachas, pampanos de cepa 1 otros forrajes. Esto para

1ns cerdcs, y para las caballerias mezclado con paja.s
El asunto se presta 4 hacer negocio y creemos que no

deben descuidarlo los agricultores.
Ha sido aplazado el meeling de viticultores que .debia

celebrarse en Valladslid el 24 de Septiembre ultimo,
y es posible que no llegue 4 tener lugar este, porque
frente al geupo de vinicultores que firmaron la convo-
catoria hay otro de respetables parsqnahda@es,_ quiza
los mayores contribuyentes de agquella provincia, que
defienden como buenas las disposicionesdel actualgo-

“bierno referentes 2 la modificacién del impuesto de con-

sumos sobre el vino considerandolas beneficiosas para
los productores. >

El temporal de lluvia dificulta grandemente enalgu-
nas comarcas las operaciones de vendimiz, hoy en todo
su apogeo, y perjudica no poco la calidad de los mostos,
siendo de temer clases de vino algo endebles.y de me-

ianas condiciones para so consecvacioil.
dlﬁ% indudable @ ueplas agnas, estando ya el fruto ma-
duro, han de favorecer muy poco la produecion, y szden
todo tiempo es recomendablela adicion del C’a::;serm or
endntico, hoy mas que nnnca deben los gosee eros. i-e-
solverse 4 emplear el indicado producto para pﬂne:; 35
vinos 4 enbierto de tuhda . alﬁirl'amﬁn, y poder sacar de

os el mayor provecho posibie. :
EHL& Elequiz, Iops pedriscos y las plagas han mermado
considerablemente la cosecha haciendo mejorar, aun-
que poco, los precios, y esto €s un moOuvo m3§'%3¥a nﬁ
descnidarse en elaborar con todo esmero y dar 4 los cal
dos las condiciones de conservacion necesarias para que

no se echen 4 perder.
’ o

En Tortosa se esperan comisionistas franceses © ita-
lianos que van 4 hacer compras e aceifes del pais en

. _¢-_ i . -
En lz Granja escuela de Zaragoza viene cultivaindose
desde hace dos anos una variedad de avena mas px;i:n-
ductiva en general que la comun del pais denominada

unilateral 6 de Hrngrio.

Los labradores de esta region que guieran ensayar 12,
citada simiente pueden adquirirla mediante cambio por
una igual cantidad de avena comun 0 de cebada, 6 bien

. poT compra directa en el citado establecimiento.

El inoeniero director don Julio Ofero agradecera gue
se le envien datos sobre la prod uctividad y cunmmgqes
de 1a nueva planta en los diferentes terrenos de ATagon.

- . : S
Hemos recibido el nimero 9 del Betico Estremeno T8

$~qista mensnal, ilustrada eon grabados que viene publi-

cando en Llerena (Badajoz) el acreditado apicultor y
constructor de efecto apicolas don Emilio __}-_Igrtqu
Fernandez, para prupbzf.%az el cultivo de las abe;ais por el
istema mobilista. Egas
mfgeeéc?ﬁ%egé%atnus 5 1os aficionados 4.esta luerativa 1n-
dustriz la suseripeién al ind_icadu pericdico que solo
cuesta D pesetas por ano. | i o

TFabrica de Abonos Ninerales

CARLOS AMUSCO

- LOGRONO

Esta casz, muy antigua y acredifada en Es-
paiia, hace competencia a las demés en clasey
precio. .

Para pedidos y detalles, dirigirse & . - .
LLndres Rodrigo
- Plaza del Pilar, 14-Zaragoza.

Tip. de Comas hermanos, Pilar, 40, Zaragoza
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chilis van & guarecerse bajo la corteza de las plantas para pa-
sar el invierno en estado de crisalidas, hallarian en su mora-
da el hongo infeccioso. La aspersion de las cepas constituiria
un tratamiento preventivo y curativo a la vez, evitandose el
escaldado y el descortezamiento de las plantas.

Nota.—Ya habrdn comprendido nuestros lectores que %0

se trala de la distribucidn de la cochules, COMO NOS hicieron decir .

los cajistas en el epigrafe de este trabajo, SINO DI LA DESTRUC-
CION DE LA COCHILIS DE LA VINA, QU6 68 lo que dice el original
impreso, tomado del Resumen de Agricultura.

Importancia de docisar la acidez de los mostos
y de los vinos

e ——

Mr. Bringuier dirigiéndose & los vinicultores les dice:

Debe ser la mira de todo viticultor procurar obtener un
producto comercial, pero dando al comprador las seguridades
posibles de ¢ue le entrega un producto de segura CONSOIv-
¢ion y de irreprochable calidad.

La separacion de la raspa o escobajo produce un vino mas
fino y que se conservard largo tiempo pero 4 condicion de
que contenga la cantidad necesaria de acidez. Si el mosto es
demasiado dcido lo mismo que si le falta, el vino no resultara
bueno ni se conservard. ks muy importante y de fundamental
interés la atencion que debe poner ¢l viticultor en asunto tan
vital para él. |

La acidez en la uva varia de una manera sorprendente.
Asi una uva muy acida antes de su maduracion, no lo es su-
fcientemente cuando estd demasiado madura. Las lluvias y
una temperatura hiimeda destruyen la acidez del fruto que
toma agua en ¢xceso. Una viiia joven da mostos menos aci-
dos que una vieja, porque su fruto es generalmente mds graso
mds cargado de agua: la vifia joven, en efecto, tome mucha
mis humedad 4 causa de su rapido desarrollo, de su follaje
mas exhuberante. sty Ly

_Asegurarse, pues, en el momento de la vinificacion de la
acidez del mosto mediante el acidimeirs, instrumento aunque
nuevo muy conocido y usado, es la primera y mds interesan-
te investigacion de todo viticultor, Si el mosto resulta defi-
ciente en acidez se corrige mediante la adicion de #cido tar~
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trico, pero no si la ~oidez tuese 1a normal. Si fuese dcido en
exeeso hay que retardar la vendimia, no hay otro medio de
gvitarla que dejando que madure mas.

'al es el procedimiento para obtener vinos de buena cali-
dad y de conservacion que ol comercio y el consumo necesi-
tan. Un acidimetro en poder del viticultor ha de serle de una

preciosa utilidad. -

Contra el ahocado de los vinos

P———————

De la pasada vendimia del 92, por la excoesiva madurez
que alcanzaron las uvas en nuestra provincia (Valencia), los
cosecheros obtuvieron mucho vino dulzon, ebacado, de dificil
guarda, que parte se ha picado ya,y continua avinagrandose

mucho del que por desgracia queda en bodega, que no &s poco
por cierto.

Para evitar lo mds posible que esto se repita con la actual
vendimia, que se presenta madura en demasia, escribo estas
lineas. Huyo de tecnicismo, procuro escribir para que todos
me entiendan, y elimino aquellos remedios que me pareren
dudosos, y los que juzgo fnera del alcance de la generalidad
vitioultora. A esta me dirijo y 4 los vinos comunos de pasgto
me refiero.

‘Lo preferible siempre €8 vendimiar en el momento 0poIiunNo:
si'go trata de vinos de pasto comunes, cuando los mostos
marquen 11 & 13 grados en ol pesamostos de Beaumé (el mas
usado), ¢ sea 1083 a 1099 del mustimetro (aparato mejor por
su racional graduacion y comprobacion mds ficil), lo que
equivale & una riqueza do 191 & 284 gramos de azucar por li-
tro de mosto, que dard aproximadamente un vino de 1120 4
1380 grados de alcohol, si la fermentacion es completa. La
amera de hacer este ensayo no la he de detallar, s ya cono-
cida de muchos; solo he de recomendar que s6 haga con fre-
cuencia, 4 fin deno dejar pasar ol momento preciso para Co-
menzar la vendimia; que el zumo de los pocos racimos 1eC0-
lectados para esta operacién sea /a prepresentacion mMas exacia

“del estado que presentaria ol mosto resultante de la pisa de

sodos los racimos del campo que se ha de vendimiar, Listo es un

‘buen medio, ¥y que no se olvide ol 'desengrasar bien el pesa-

mostos, filtrar el mosto, anotar la indicacion del aparato, ¥
observar la temperatura del liquido, para hacer la correccion
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GRAN PREMIO Y DOS MEDALLAS D

Instalacion completa de destilacibn de vinos, orujos, granos, remolacha

CONSTRUCCION DE APARATOS E DESTILACIO

melaza, ete.

40 grados.

ORO

Aparatos de destilacion continua, produciendo de una sola vez alcohol de

A paratos de rectificacion. Nuevos alambiques de doble junta hidrdulica,
los mejores y més sencillos construidos hasts hoy, y Zos mds dargtys.
Aparatos de bebidas gaseosas. Depbsitos par, agua y alcohol, y todo lo que

0

se refiere 4 la caldereria de cobre y hierro.

LEONGIO CARRE S Vieens e ln Roquee-Plaza e ~Emit—VALENCIA

- catélogos gratis 4 quien los pida.—Se reforman los alambiques antiguos seponen 2l nuevo sistema

COLORACION DE L0S VINOS

Procedimientos completamente inofensivos

para aumentar el poder colorante de los mostos
y de los vings.

Dirigirse con sello para contestar ai Adminis-
trador de este peribdico .

e —

COSECHEROS.

¢Quiéren ustedes vender sus vinos tinfos y
blancos secos en Suiza? Recurran 4

Leon Moliiy & C.*
BEZIERS (Francia)

quienes tienen la mejor clientela Sniza.
chanes, Abonos e y-primeras mateia
lertlzantss de LA FERTILIDA

Con €l empleo estos abonos se obtienen ven-
tajosos resultados en el cultivo de los cereales,
lino, cafiamo, 4rboles frutales, ete.

También se libran especiales para: pataias.
remolachas, nabos, hortaliza, vifia y plantas de
adorno; igualmente que para la cultura de pra-
dos y herbazales.

Informes y venta dirigirse al agente general
Vicente Pérez Terraza, Bafios Viejos, 14 bajos —
Barcelona.,

GELATOGOLA SIN OLOR
para la clarificacion de los vinos,

De todas las sustancias empleadas para clarificar los
vinos (tintos 6 blancos) la Gelatocola es 1a mas barata
y la que da mejores resultados. Una tablilla basta para
clarificar 2 hectlitros y cada kLiio tiene 24 6 25 ta-
blillas.

Uso.—Para emplear 1a Gelatoeola debe ponerse 2 re-
mo0jo O 6 6 horas en agua fria. Se tira el agua no absor-
bida y se someten las pastillas al calor snave del Bafio-
Maria. Asi que la Gelatocola esta derretida y un poco
caliente se pone en nna vasija grande mezeldndole tan-

tos litros de vino (del mismo que se quieren clarificar)

como pastillas empleadas. Se bate mueho para que el

todo quede bien disnelto y se obtendra un liquido tur-
io quees lo que ha de servir para la clarificacién.
adicionar medio litro de este liquido 4 cada hectdli-
fro de vino revolviendo eon viveza, rellenar el tonel y
dejarlo en reposo.
Al cabode tres ¢ cunatro dias el vino esta perfecta-

mente clarificado. Precio 9 gesefas el kilo.

Depdsito: Andrés Rodrigo.—Zaragoza.

T .
INCUBADORAS
con madre artificial
Y PARQUE PARA LOS POLLUELOS

Las mas pricticas y de mejores resultados
hasta el dia.

Para 50 huevos 110 pesetas.
Para 100 huevos 160~ id.
Para 200 huevos 200 id.

Estas maquinas encargadas directamente al
€xiranjero por un particular le costarin tres ve-
Cés mas que toméandolas en esta casa. Con ellas
va la instraceion completa.

ANDRES RUDRIGO—ZARAGOZA

CORRECCION DEL AGRIO DE LOS VINOS

Kl Desacidificador de Lebeuf hace desaparecer el
agrio y 4dcido de los vinos tintos 6 blancos, ren-
niendo la ventaja de ser completamente inofen-
$i¥o ¥y no dar mal color ni enturbiar el ving. Es

; el%:_:lejﬂ‘r producto conocido para el objeto.
2

~1 vino completamente agrio, es curado en el
acto con este privilegiado producto; PEro como
CUanto mas agrio se necesita 1n4s dosis para vol-
verlo 4 su estado normal, de ahi que resulte algo

- cara-la operacion en vinos ya nUY avinagrados; no

asi en los picados 6 liceramente agrios, que sio
mas que anadirles 50, 80 6 100 eramos del Dese-
cidifiador por hect6litro, son completa y radical-
mente curados.

Los vinos 4cidos (verdes) 4 consecuencia de un
€xceso de tartarico, por proceder de uva poco sa-

- zonada, son igpalmente corregidos con solo una

dosis de 50 4 80 gramos por hectélitro.
Si el vino estuviese muy agrio, sin inconve-
niente puede aumentarse 12 dosis fodo cuanto se
ulera; pero los vinos completamente avinagra-
gos es mas conveniente convertirlos en buen vi-
nagre. Precio: el kilo 20 pesefas. Los botes Ile-

"van instruccidn.

Deposito: Andrés Rodrigo.—Zaragoza.
N A
Quebrantador 6 Trituradop
DE GRANOS

El objeto de esta miquina es redueir en fraceiones
pequenas los grancs destinados al alimento del ganado,
como cebada, avena, maiz, habas, ete. 4 in de que sean
mas nutritivos, de mas facil masticacién y digestion.

Sabido es que al dar el grano entero 4 los animales
buena parte de €l se lo tragan sin ser triturado antes,
no produciendo por consiguiente ningan efecto nntri-
tivo; en cambio si le d4 quebrantado o hecho pedazos
aprovecha toda la racidn v se obtiene una grande eco-
neomia.

¥sta méquina movida 4 brazo di un rendimiento-
aproximado de 50 4 80 litros por hora y sirve para maiz,
cebade, avena y habas,

Precio en esta Estacion, 110 pesetas.
Andrés Rodrigo—Zaragoza,




Arados de Varios «¥s T
gventadoras, cribas, CeE=2"

aas para paja, segad *.5, guadanadoras.

,ara toda clase de cutivos.
. corta-raices, quebrantacores

Rastrillos, gradas, rodillos, sembradoras,
de granos, desgranadoras de maiz, Pren-

VMACUINAS de vapor, fijas, semi-fijas, ¥ cocombviles, prensas para vino y aceite, estrujadoras.

bombas para trasiego, filtros, alambiques,
Bombas para fodes 1es usosS.—

Joda clase de enseres para bodegas y el comercio de vino.

Tijeras para vendimiar, aparatos para combatir el mildiu y demés .

plagas de la vid, guantes de malla.—Calderas para combatir la piral.

ALBERTO AHLES, antigua

sycursal de Noel, de Paris.

' B { ilogo general.
15, PASEO DE LA ADUANA, BARCELONA.—Pidase el nuevo catalqgo Deniera
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AMERICANAS

-

ESCALA PARA LA EXPORTACION

CULTIVOS EN GRAND!

Beconstitucion rapida ae

4% los acreditados pro
: {‘j‘ éi?reeiﬂs econoT

D Franeiseo

lencia dirig i ietario del Establecit
ieoS POT SOrresponaencla dirigida al Director propietario de

L

Tos wimiedos destruidos por la filoxero

. it oy r
Se admiten encar %OB de ingertos para conserva

ncetos de las comarcas viticolas.

ien*

Vidal y Codina—Lérida.
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