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(Véase el nimero 26.)
Fabricacion de vinos.
 EXCUBACION.

Iijde;mndif*n!emente*dé' la mejor-é peor calidad
de] mosto ; influye poderosamente cn-la haena fabri-
cacion*y conservacion ‘de”los vinos, las vasijas ‘en
donde se opera, y-el lugar destinads 4 confenérlas.
El poco-mérito que se- hace entre nosotros de estas
cireunstancias’, se halla sobradamente recompensudo
por la imposibilidad de hacerlo durar mas de un aio,
si_ya no se ha acetificado antes y con su inferior
calidad. Muchas clases de vasijas se usan entre nos-
otros para la fabricacion v conservacion de los vinos;
pero las mejores son sin disputa las de madera, cuan-
do se trata de fabricar vinos buenos, y en olro caso,
las que mas economia reporta al propietario , son las
de masoneria. No conozco ning 'ruh punto de nuestra
peninsula, en donde se use esta clase de vasija, pero
es indudable que prnduten buenos resullades., cuan—
do el vino que se fabrica es comun: la construccion
de ellas es sumamente sencilla ; basta solo formar de
ladrillo y cal bien preparada un cono truncado cuya
base mas ancha .corresponda al suelo, procurando
darle una altura tsﬂ que ermlta poner en el suelo
del local, las msua__a propias para hacer el T.I‘d:,lE‘T{J
en su época, siendo necesario que en la mitad de su
tercio inferior, esten provistas de una llave destinada
a dar salida al liquido cuando sea necesarig. :

Aungue ecntre los @ublogos no esta suficiente-
mente probado si las eubas han de taparse 6 no, para
nosetros, es indudable , {'_?1.-1& las cubiertas reunen me-
jor que las destapadas, todas las condiciones pregisas 4

la buena pr&pammon, no LIHH} pﬂrque en las descu-
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han supuesto muchos, sino porgue subiendo 4 la sn—
peruue la madre cuando se verifica la fermentacion,,
6 se deseca demasiado sila temperatura esterior es
muy caliente, y entonces puede acelificarse 6 agriarse,
comunicando dicho p'ri:.uuipiﬂl tan:perjudicial al vino,.
6 se humedece demasiado si. la atmosfera estd muy
cargada de vapor acuoso , disminuyendo la fuerza del
vino, y enfriandole a la par. No entra en nugstro pro-
pj}ﬁiiu dar agut una descripcion detallada de los mu—
chos aparalos que se han investado para tapar las
cub: as basta solo saher que se procura cerrar la
boca lo’ mas exactamente posible, precarando solo
unia pequefia abertura al aire 6 gas que confinuamente
se esli deaprendlendo a cuya ﬂbertum se le ajusta
usn tubo que puede ser de hoja dé lata _procurando
quc. este, vaya a sumergir su estremidad libre & un
depbsitd dé' El't;ua si se quiere que ¢l gas 6 tufo no in~
comode; en el caso contrario no hay IlEEESIddd de él.
Los locales destinados 4 la fabricacion, 4 mas de
ser bastante secos,, se ha de procurar en ellos 57empre
una leinperd[urd constanie; y como esto no puede lo-
grarse 4 la surrmﬁu{, de la tierra, sino a costa de
muchﬂs sacrificios’y cnldddﬂs, se hace uso d.u las cue—-
vas que se procuran lo mas sanas I]GE:I.JIES L} mucho:
aseo’, tanto en las cubas cudnto en el local , ‘es indis—
;,t:ns::rhle tambien. El mejor medic dé hm;},dr las va
S'Jd‘i, consiste en lavarlas con una legra de cal 6 ce—
niza , Eﬂjudﬁiﬂdljlds da:.puﬁs ¢bn-un fuerie cocimiento
de plantas aromaticas ; y por altimo con el agda pura.;
No siendo may tersa la: EdperLue interior, de las va-
sijas , bien sean de barro 6 madera, queda alojado’
en el interior de las escabrosidades que forma, una
porcion de vino, que estando al contacto de la :ftrq{}"'-'i_
fera, cnudu\e por acelificarse y Eﬂ!ﬂﬂhELEI‘aE siendo
d;ﬁml despues el separarlo; por eso no estan nuyca,
de mas (:uanias mmuummdddes s¢ empleen en 51 hn*—--
plem. | '
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Satisfechas en la parte posible lus indicaciones an-
teriores , veamos qué sucede cnando se pone el mosto
en la cuba, a fin de poder mejorar en las operaciones
subsiguientes las faltas' que el tiempo puede ocasio—
nar en la madurez del fruto y en la marcha de la fer-
menfacion.

Abandonado , asimismo, el mosto en 1as condi-
ciones predichas , comienza por enturbiarse primero,
se calienta, y burbujas de aire 6 gas carbbnico, vie—
nen 4 romperse a la superficie del liquido , la tempe-
ratura aumenta, el gas se escapa con ruido, y sube
i la superficie la madre del vino. Este aparato de los
fen6menos que se notan, se denomina fermentacion
tumultaosa, cuva duracion no puede calcularse por—
que depende de infinitas circunstancias no faciles de
calcular. En todo el tiempo que dura, el liquido se
colorea , pierde su sabor dulce poco a poco, cam-
biandoles por otro picante, de olor vivo y agradable;
y en una palabra, se convierte en vino: despues de
esta época, la temperatura desciende, el liquido se
aclara, la madre se encubre: este es el momento de
trasegar el vino. Es preciso no aguardar 4 que la
temperatara del vino se halle en equilibrio con la del
ambiente , porque siendo mal conductor del calérico
Ias #jasijus que le contienen, fardaria mucho tiempo
en enfriarse, y el vino perderia en fuerza.

- Tal es la marcha que sigue el mosto en las cubas,
siempre que se hayan llenado las condiciones dichas,

Para: poder apreciar debidamente las causas que ace-
leran 6 retardan la fermentacion alcohblica , es pre—

ciso dar una idea de las reacciones que se verifican do-
ranfe la misma, entre los principios constitutivos del

mosto, 4 fin de deducir en cuanto los corocimientos

actuales lo permitan una teoria exacta. Establecida
esta, sacarémos de clla los medios necesarios para
mejorar los vinos despreciando 4 la ciega rulina y la
practica perjudicial que hasta ahora se sigue.
FERMERNTACION VIROSA,

Es la fermentacion vinosa ¢ alcohélica, una ope-
racion que aunque se efeclile espontineamente, debe
ser enteramente dirigida por el arte. La mayor parte
de los zumos vegetales pueslos en circunstancias a
proposito , sufren esta alteracion, que reconoce solo
como cansas precisas el azicar 6 el almidon, v en las
que el azlicar se forma bajo la influencia de un prin-
cipio particular Hamado gluten, y & espensas del al-
midon. En tante que estas sustancias estan encerradas
en la planta que las da, se conservan sin sufrir alte-
racion alguna, y basta solo que los frulos por ejem-
plo, la uva, no esté lastimada para que se conserve
por un tiempo ilimitado, aunque separada del vege-
tal : en este caso sola sufre por la evaporacion del
agua una concentracion del principio azucarado y
mucoso que las conserva, de la misma manera que
lo verificamos con los mismos frutos, cuando los co—
cemos en azacar de caia fabricando las conservas.
Parece indudable, que la causa que en uno y otro
caso se opone a que el fruto sufra la fermentacion,
es el ningun acceso que tiene el aire. Numerosos es—
perimentos hechos, con el mayor esmero, por los

quimicos mas entendidos como Gay-Lusac y otros,
han dado por resultado que no ptaede baber fermen-

facion sin la presencia del aire, aunque baste corta
cantidad para que se verifique, y que una vez esta—

HFOLLHTUN,

. 1,0S MISTERIOS DE CACERES,
IX.

Y si lector digerdes ser comento,
como me lo contaron te lo cuento,

YILLALTA,
SILViA,

Erase una chica muy linda, y brillaba tanto mas, cuante
que en el pueblo donde se hallara por accidente, no era la
helleza el dote mas sobresaliente del sexo femenino en gene-
ral. Esla escepeion ; como una de las pocas que alli habia,
contribuy6 no poco a4 que siempre hubiese ante su lumbre
muchas mariposas. Una de elas lo fué un amigo mio. Es el
tal un mozo cruo que ha reao mucho, y de cousiguiente las
coge al voelo. Escribio a 1a hermosa, fué contestado . admi-
tido, hablado, aplaudido. Referir Jas trazas de que se valié
para ver y pab!ar,ﬂ la hermosa, a quien hemos convenido en
llamar Silvia, seria muy largo, v guiza escitaria demasiado

la atencion, despertando a los gue conviene que eontinfien

durmiendo, al menos por ahora; haste decir, que en los pa-
s¢os',-en los teatros, y en varios ofros sitios mas 6 menos pi-
hlicos, se eruzaban carlas . palabras sueltas v agarradas  ci-
tas, etc. ete. La nma no dejaba de manifestar afecto f)era
nG por eso ponia mala cara a los demas aspirantes: de epnsi-
guiente no desmayaron, ¥ continuaban arrastrando el ala, Et
mozo, que como hemos dicho, no era lerdo, tuvo noticia de

todo; vi0 unas cosas, supo con certeza otras, y resolvié hacer

un esfuerzo herdico. escribiendo una earta mas clara que

cristaline arroyo; pero como le hahia de dar por ponerla en
¢l lenguaje usual y corriente, compuso una epistola satirica

en tercetos. No es'mi animo proponerla como modelo: no'la:
presento al pliblico mas que como un documento positivo,"
como un dalo de mi coento, y s como sigue;

x

« Verdades diré en camisa
Poco menos que desnudas.
(oeEveDO.

Voy & escribirte en verso, Silvia hermosa,
Ya que tengo ribetes de poeta,
Y sé que los prefieres a la prosa.
No te compararé con la veleta
Pues por mis inocentes pretensioues,
Tu risa fuera entonces mas completa,
Y ser pudiera hubieses tentaciones
De vengarle de mi por tal murmullo,
Y aun hacer que me djesen coscorrones.
En estos tiempos va callé Gurullo
Sus verdades eternas en-camisa,
Que fueran insufribles a tu orgullo.
No es mi intente eseitar burfona risa,
Antes Lien alabar, con tu licencia,
Il perfumado ambiente de tu brisa,
Malo fuera lanzarle una seniencia
Pur tu conducta atroz para conmigo,
Que pudiera humillarte en mi presencia;
Solo vov @ narrar como testigo
Algunos de tus lances é incidentes
¢ Con la franqueza del mejor amigo.
Si acase en tus delirios inocentes
Te figuraste en gratas ilusiones
Enamorarme hasta los mismos dientes:
Si creiste que alcé mis oraciones
Hasta llorar por siempre 4 ti rendido
Solo al ver tus paredes y balcones: w
¥ que 4 la noche én sombras protégide . - -
Habia de cantar dulces endechas



plecida la misma, no se detiene aunque se prive al
mosto de la presencia de aquel. No basta solo el azl-
 ¢ar, como equivocadamente se La creido, para que se

veriique la fermentacion. El az@icar puro, disuelto
en'el agua, no fermenta; ¢s preciso, pues, que otro
cuerpo obre sobre el azicar contenida en el zumo.
Este ‘principio es el gluten: empero, tambien puede
ser reemplazado mas 6 menos bien, por otros cuer—
pes nitrogenados, de origen vegelal 6 animal , al
como la carne, la gelatina, cte. El gluten, sin em-
bargo, antes de producir la fermentacion, tiene (que
sufrir un_cambio particular, siendo muy probable
que sea para esta modificacion necesario el concurso
del aire. Como uno de los resultados que se han sa—
cado de las esperiencias hechas sobre la fermentacion,
se admite que el gluten, en tanlo que esta disuelto
en el zumo del vegetal, no favorece la fermentacion,
que una porcion del gluten se precipita bajo la in-
fluencia del aire, atendiendo 4 que al priacipio de la
fermentacion, el liquido se enturbia, y conlinuando
aquella, ¢l gluten se modifica en términos de produ-
cir la fermentacion al punto que se le pone en con~
tacto con una sustancia azucarada. Este gluten, se
encuentra precipitado en el fondo de las vasijas, y
por la propiedad dicha, recibe el nombre de fermen—
fo 6 levadura de vino.

Las reaciones que acompailan i Ja fermentacion
vinosa, son Poco conocidas aun; podemos, sin embar-
g0, creer con algunos ilestres guimicos, que el po-
der 6 fuerza que produce estos fendémenes, sea de—
bido 4 la fuerza catalytica del fermento sobre el

azficar. Los estrechos limites del periddico y su in—

3

dole, no nos permite enfrar en una esplicacion deta-
lada de esta fuerza catalytica, que esplica bien todos
los fendmenos que se presentan durante la fermenta-
cion.

Se puede ya deducir ficilmente de lo espuesto,

que para que se verifique la fermentacion vinosa, se
necesila: primero, azucar; segundo, agua; y fer—

cero fermento. Creen muchos, que el tartaro sea
tambicn necesario ; pero yo me inclino a creer que
no jucga papel alguno en la fermentacion, toda vez
que su origen depende de aquella. Reunidas estas sus-
tancizs en las proporciones convenientes , la fermen—
tacion tiene siempre lugar y es completa.

Los productos de la fermentacion son: primero,
un gas que se desprende durante ella, y cuya natu-
raleza , bien determinada, nos le hace conocer con el
nombre de aire 6 gas carbénico ; segundo , fermento,
que segun lo espuesto, resulta de una alteracion
que sufren el gluten y albumina vegetal , alteracion
que no se verifica sino al contacto del aire, y que fa—
vorece la misma fermentacion; y tercero, el vino,
que es una mezcla en proporciones variables, de
agua , espirilu 0 alcohol , estractivo, azlicar y varias
sales. | | )

El fermento puede prepararse facilmente, 6 al
menos una mezcla muy rica de él, recojiendo el pre-
cipitado que se forma durante la fermentacion de una
infusion limpia de cebada aerminada, tosfada v moli-
da, cuyo precipitado se llama levadura. Basta lavar
este precipitado con agua pura y fria, y secarlo en—
tre papel de estraza para conservarlo.

(Se continuard.)

Inquietando al que estudia y al dormido;

Si 4 tu mirar esperas llame {lechas
Y 4 tus ojos estrellas rutilantes
Que lanzan fuego de lucienles mechas,

Y cual tus anteriores aspirantes
Que pase el liempo en (uejas Y lamentos
Costumbre de douceles ignorantes,

Te equivocaste en placidos momentos,
Pues que mi corazon esta ya duro
Para probar tan barbaros tormentos.

No es decir que mi pecha, te lo juro,
Sea de pedernal ni de diamante,

;Quién de una tentacion esta seguro?....

Mas suelo conocer en el instante
La tropa que me sigue 6 me rodea
Cuande el papel ensayo del amanle.

No ardiente toro salgo a la pelea;
Guardo el triunfo, no quiero soltar prendas, -
Y de mis trece nadie asi me apea:

Que al aceptar de amor dulces ofrendas,
Ya supe que acostumbras muy altiva
Ensenar 2 los nuevos las calendas.

Por eso al pronto fuiste poco esquiva,
Y si no me tachases de villano,

Te echara en rostro tu conducta viva.

Sé lo que vale un apreton de mano
Y una mirada y la falaz senrisa,

Que no soy tan novicio, aungque profano.

No olvides, que si vas con ésta prisa,
Encontraras, (uizas sin ir por ello,
Quien la verdad te diga llana y lisa.

No es mi.inlento ensavar este atropello;
1Dios me libre de hacer tal disparate
No siendo vo galan rico ni bello!....
< _ Fuera una tentacion, fuera un dislate;

Pero te haré presente, Silvia mia,

Que va por ti mi corazon no late, .
Tal novedad engendra mi alegria, "
Mi sonrisa que Lachas de burlona,
Y mi conducta que apellidas fria.
Me agradd, si, tu garbo y tu persona,
Pero al ver que por mucho mas-te tienes,
Y que la adulacion esto lo abona,
Me retire tocindome a las sienes
Para evitar un languido vaido
Si llezaba 2 probar de tus desdenes;
Y dije: «Aungue el leon es bien nacido,
No es tan bravo que espante con su vista
Como la turba necia lo ha creido.»
¢ que aspiras & grande 6 camarista,
Que quieres ser.condesa por lo menos, |
O generala..... | Dios que te resistal....
No estan los tiempos, Silvia, tap amenos.....
Se guardard muy bien de pretenderte
(uien tan lejos se encuentra de los buenos.
Yo nada brillador puedo ofrecerte; -
Tus altos pensamientos de grandeza * '
Celebraré que tenga grala suerte. |
Cifra tu dicha, Silvia, en la riqueza;
Gozaras de la calma y la dualzura "~
Que no es dado & mi afan y mi pobreza;
Y 110 1notejes 1oi leccion de dura.»

pero no por eso dejd de Seguir

La nifa levé su carta, la guardd, la archivaria quizi;
divirtiéndose , paseandose,

%

concurriendo 4 1os sitios pliblicos; zqué se le importa a ella
una carta mas ¢ menos? Un desengano, jqué es para una

hermosa?.... Nada. ;
Este es mi cuento;

posifivo, de lo cual puede responderos -
El Zahori. .

;es bonito? ;No? Pues al menos es,



ES JETARA,

Gi donde el destino ufano
quieres saber te encaming,
- alarga, nifia, tu mano;
que con tacto sobrehumano
la jilana lo adivina.

~ Tienes quince mayos, nifia.,
la de los ojos azules,

el amor tu frente alina,

con bellos lazos te pules
flotantes en la basquina.

‘En tu senda no bay abrojos,
ta cielo estara en bonanza ,
tu vida no tendrd enojos,
é iras vertiendo esperanza
-con la lumbre de tus 0]0S.

Pasaras la noche alerta,
ilasion tras ilusion,
el alma esiara despierta,
: .y el amor vendra a la pueria
de tu tierno corazon.

—.. . " . Tendrds un novie galan,
" .de buen talle y apostura,
las horas se pasaran,

¢l , soitando con su afan,
ta, delirando ventura.

- T

~ Se asomari 4 tu ventana
rehosando de alegria,
-y te'dira «mi serrana,

ti, le diras: alma mia»
... .tedida la'faz de grana.
St Y en suavisimo embeleso,,
...+ -diciendo cosas de amores,
dejando tu honor ileso,
gquerra enamorado flores,

y 14 le dards un beso.

Traera perlas orientales
que tu trenza adornaran,
. -y de cachemira chales
que en tu espatda flolaran
con colares desiguales.

Y al' mirarte en la ventana -
vertiendo tanta hermosura,
te dirin: «nifa galana,
la perla del (xuadiana ,
la reina de Estremadura.»

Que en tu senda no hay abrojos,
“tu cielo brilla en bonanza,
tu vida no {iene enojos,
pues vas vertiendo esperanza
--con la lumbre de-tus ojos.

- Y el tiempo caduco y vano,
-que 4-1a verdad ilumina,
tambien lo asegura ufano,
que en las ravas de to mano
1a jitana-lo adivina.

A. Hurtedo.

ACTOS DEL GOBIERNG.

—

Por real érden de 3 de Betubre, se'man-
44 circular con toda la publicidad posible en la armada los

destinos de un primeroy sels segundos pmfﬂureé:ﬂe"fﬂate'.;
maticas, v 1os de maestros de dibujo, idiomas elc., & {in de

fjue promuevan sus solicitudes los que pretendan optar 3
ellos,

Por otva de izual fecha, se meadda pubhii.
car on las Doletines Oficiales, Gaceta, ¥ Diarios de avisos de
aladrid . la vacante de dos de las tres abogacias fiscales que
debe haher en cada una de’las audiencias del reino, a fin de
convoear aspiranles asistidos de las cualidades que se re-
quieren. : :

me real ardem, fecha 2 del mismo, se
manda, que lo dispuesto cn el real decreto de 23 de Abril

Titimo sobre sustitucion del servicio militar, o tenga apli-

racion respecta de los reemplazos anteriores ya egecutados o
que debieron egecutarse.

i_ o~y ; i

Roiicias nacionzales,

e T——

Averha habido cn kas afueras de ¥ladrid

- simulacro en el que ha tomado parte la guarnicien, ha-

ciendo maniebras militares. Le ha _prr:senci;ldn el ‘general
Narvaez, presidenfe del consejo de ministros, de grande uni-
forme y acompanado de sus ayudantes y de su escolta.

Rl seqier general Aidama ho llegado ayer

“tarde en la diligencia de Bayona.

e 6 del actual, & la una de la tarde, se
celebra en el Senado la junta preparatoria para la legislatura
proximna.

Loeemoes cn of Clamnear:

Nos han asegurado que la célebre Sor Pairocinio, ha ve-
nido a esta corte, v que hay esperanzas de que sc la vuelvan
5 abrir las Hagas que tanto ruide metieron hace algunos anos,

v que los facullatives curaron en Lres dias. Se halla en el’

eonvento de la Concepeion Francisca, donde fueron a parar
las monjas del Caballero de Gracia. Recordamos que {ué dese
terrada en virtud de sentencia judicial fundada en el dicta-
men de los médicos, gue dijeron lerminaniemente que era
una palraha la santidad gue en aquella herida se suponia; ¥
nos tememos que se repitan los milagros que entonces hizo
esla burena senora. ' (Del Tiempo.)
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Rpoticias esfrangeras.

En la Algerie del 26 de Setiembre se lee
‘1o siguiente:

Ia hatalia del Isly ha tenido lugar el 14 de Agosto, vel
bombardeo de Mogador el 13; precisamente entre ambas vic-
torias. es decir, en la noche del {4 al 13, fué cuando la prin-
cesa de Joinville dié a luz una hermosa nina. En vista de esla
casual coincidencia de fechas, el mariscal Bugeaud ha pedi-
do al principe-en rombre del valiente ejéreite que manda,
que 4 los nombres de la recien nacida, se anada el hermoso

de Victoria.

Ceontinaan en Teindser los preparatives
para recibir al rey de los franceses, el cual se dice que sera

condecorado con 1a orden de la Jarretiéra, La reina y el prin-

cipe Alberto, saldran & despedir al rey una legua de la cosla

de Francia.

Prosizuen fos preparpiivos del viage de
Luis Felipe @ Inglaterrra. A su vuelta parece se hara una
promocion de Pares, v se conferira varios destinos diploma-
ticos. Entre estos. se diee que obtendra la embajada de Sujza
M. de Glucksberg, secretario actualmente de la francesa en

Madrid.,

BPar los pericdicos ingleses sabemos que
se prosigue alll con actividad los preparalivos para vecibir al
rey de los franceses. Las habitaciones que se le destinan es-
tan va arregladas y todas lus dispusiciones han debido quedar
terminadas el 5: pero no se espera al lustre huésped has-
tael 7.

Eas costas del proceso de @' Connell v &€
SUS amizos son . enormes, porque los trilyunales han exigido
¢l cumplimiento rigoroso de las mas costosas formalidades.
Ninguna fortuna particular hubiera podido subvenir g tamas
nos gastos. Sin embargo, todo ha sido pagado; vy jcousa pro-
digiosa! Han sobrado todavia dos millones de reales.

| ({2l Tiempo.)

|

Cacenes.=lupRENTL DE D, Axtoxnto CoXcra v CoupaNis.
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