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CRONICA DE VINOS Y CEREALES

SUSCRIPCION

PERIODICO AGRICOLA Y MERCANTIL

£n las oficinas del periddico, donde puede hacerse

el pago personalmente, 0 en otro caso, enviando

libranza 0 letra de facil cobro al Sr. Administrador

de la CrONICA DE VINOS Y CEREALES.

OFICINAS: CALLE DEL MARQUES DEL DUERO, 3, SEGUNDO

No se admiten sellos de correos ni de ninguna

otra clase.

PRECIOS: 6 pesetas semestre en toda Espafia, y

8,50 francos en el extranjero y Ultramar,
Pago adelantado.

SE PUBLICA EN MADRID TODOS LOS MIERCOLES

(A la entrada del Paseo de Recolefos)

ANUNCIOS

Se reciben en la Administracién del periédico &
precios convencionales. La CrONICA DE ViNos Y Ci-
REALES cuenta con més de guinientos corresponsales,
y es el periddico agricola de mayor circulacién en
Espaiia, por cuyo motivo log fabricantes y vendedo-

res de méaquinas, abonos, insecticidas, ete., etc., pue-
den prometerse un éxito satisfactorio de la publicidad
en la CrONICA.

DIRECTOR-PROPIETARIO: D. CECILIO S. DE ZAITIGUI Y PARA

Pago adelantado.

Ao XVII

| Miércoles 28 de Marzo de 1894

NUM. 1629

ADVERTENCIA

Por olvido del ajustador de este perio-
dico, aparece el ultimo niimero de la Crd-
NICA con el 1.627 y la fecha de 14 de Marzo,
en vez del nibmero 1.628, que es el que le
corresponde, y la fecha de 21 de Marzo,
que es el dia en que se publico.

Resulla, pues, que los dos wltimos ni-
meros de la Cuonica levan igual nmbmero
y la misma fecha, por no haberse rectifica-
do en el wiltimo.

A éste, cuyo primer articulo se intitula
«El Meeting de Logrofio.—Una aclara-
cidn», le corresponde 6l nimero 1.628 y la
Jecha 21 de Marzo.

S
Espaia es pobre

porque quiere serlo

OCHOCIENTOS MILLONES DE DUROS ARROJADOS
AL MAR TODOS LOS ANOS.—LA LECCION
DEL “FAR WEST».

Hace algunos meses que un periédico
agricola de Madrid se ocupd del fomento
de riegos en los Estados norteamericanos
del estrecho 6 remoto Oeste (Far West),
cuyo clima y territorio son tan andlogos
4 los de Espafia, pronosticando que antes
de que terminase la década actual, ferti-
lizarian por medio del regadio de 12 4 15
millones de hectéreas; cifra que serd s0-
brepujada con exceso, dado el impulso
que se estd dando & las obras en cons-
truceién, y probablemente duplicada en
la primera década del siglo futuro, por-
que el ideal de los norteamericanos es que
ni un solo litro de agua de susrios y arro-
yos vaya & perderse en el Pacifico, de lo
cual Espafia, que apenas riega un millén
de hectareas, pudiera felicitarse, pues no
han de faltar hombres de suficiente com-
mon sense y fuerza de voluntad que apro-
vechen la leccién del Far West, y adop-
ten los nuevos métodos y sistemas inven-
tados por los norteamericanos para el
aprovechamiento de aguas.

M. F. Dubail, vicecénsul de Francia en
Tampico, acaba de pasar & su Gobierno
un interesante informe acerca de la agri-
cultura mejicana, en el coal pone de ma-
nifiesto que, segin los estudios del inge-
niero francés Alberfo Samson, sélo en la
llamada Tierra caliente de Méjico se pier-
den anualmente 570 millones de pesos por
no aprovechar las aguas.

Si se foma en cuenta lo que han pro-
ducido las tierras de regadio en las regio-
nes del #ar West durante los dos tltimos
afios, quedara plenamente demostrado
que los espafioles no somos menos apéti-
cos y rumbosos que nuestros hermanos
de Méjico, pues arrojamos al mar de 4 &
5.000 millones de pesetas todos los afios,
porque si bien hemos construido cerca de
12.000 kilémetros de caminos de hierro y
plantado muchos vifiedos, nos hemos ol-
vidado de construir otros tantos de cana-
les de riego; asi es que hoy tenemos
abundancia de bodegas, pero nos faltan
pantanos y lagos artificiales, y ni siquie-
ra conocemos las econdmicas excavadoras
con que se abren estos dltimos.

Abundan las vifas, perono los alfal-
fares ni otros forrajes de gran produc-
cién y répido crecimiento, y enando los
pastos y el heno escasean en Europa (co-
mo en el afio anterior), no hay més re-
medio que ir & comprarlos al remoto Oes-
te americano 6 & Sud-Amériea, porque
Espana, con su envidiable suelo Y exce-
lente clima, no puede producirlos en gran-
de escala, por no regar sus valles y lla-
nuras interiores, y hasta se ve obligada 4
importar cueros vacunos, por no tener
apenas un millén de cabezas de ganado
bovino en vez de 10310 6 15 millones que
pudiera alimentar si tuviese 3 6 4 millo-
nes de hectireas de alfalfa en regadio.

Ll gran error de los espaiioles esth en
creer que el vino es la principal riqueza
de su pais, mientras que en el Far West,
y especialmente en California, opinan
que €s “-‘1‘ 4gua, con la cual pueden pro-
ducir alfalfa y otros pastos superiores, y
transformarlos en carne fresca, carnes
conservadas, leche, quesos, mantecas y
Imantequillas, lardo, grasas, cueros va-
cunos y bovinos, astas, lanas finisimas,
yeguas, caballos, mulas, etc., habiendo
dexpostrado que con el cultivo en secano
€8 imposible el acumular riqueza en cier-
1as regiones.

Una hectérea gin riego en casi fodas
las provincias de Espaiia no puede dar
més de una cosecha de trigo cada dos
afios, 6 sean cinco cosechas por década,
si es que las sequias no la reducen & dos
¥y media.

La misma superficie disponiendo de
abundante riego y sembrada de alfalfa,
hierba rica @ otro pasto de répido creci-
miento, dar§, por término medio, cinco
cosechas anuales, ¢ cincuenta en una dé-
cada, si se cuida y cultiva, como en los
paises adelantados. Basta este ejemplo
para explicarse la maravillosa riqueza del
extremo Oeste americano, y la desgarra-
dora pobreza de regiones como Aragoén,
Castilla, Mancha, Extremadura y otras.

Y no se diga qne en esas comarcasame-
ricanas hay més ferrocarriles y medios
de transporte, pues precisamente si el
Estado de Colorado, por ejemplo, posee
4 6 5.000 kilometros de| ferrocarriles, es
porque cuenta con més de 10.000 de ca-
nales de riego, é infinidad de poblaciones
rurales no hubiesen sido jamas saludadas
por la locomotora si antes no hubiesen
construide pantanos, acequias, lagos ar-
tificiales (reservoirs), y embalsaderos para
recoger las aguas y salvar con ellas sus
cosechas en el verano, asegurando asi
transportes 4 los ferrocarriles.

CONGRESO DE IRRIGACION EN ESPARA

Ni al Congreso irrigacionista celebrado
hace tres afios en Zake City, ni al que
tuvo lugar en Octubre tltimo en Los An-
geles (California), asistieron Delegados es-
pafioles, tal vez porque Espaiia no fué in-
vitada, lo cual parece extrafio, pues &
este iltimo asistieron Delegados france-
ses, mejicanos, peruanos y de ofras na-
cionalidades; pero ya que Espafia no tomd
parte en él, bueno seria que se aprove-
chase la ocasién de celebrar en la proxi-
ma primavera una Expoesicidn interna-
cional en Madrid para tener un Congreso
de irrigacién exclugivamente espaiiol,
donde pudieran cambiar ideas los hom-
bres que se ocupan del fomento de riegos,
Y al mismo tiempo las provincias y dis-
tritos mas interesados en el regadio, pu-
dieran mandar Delegados que diesen in-
formes de la extensién aproximada de las
zonas regables, medios més econdmicos
de fertilizarlas, exploraciones de rios y
valles ¢ canadas donde puedan construir-
se embalsaderos para recoger el agua de
las lluvias para riego, atenuando ¢ evi-
tando las inundaciones.

El estado aflictivo en que se encuentra
el pais requiere remedios heroicos y de-
cisivos.

Con lo que hubieran producido las tie-
rras que habréd de regar el Canal de Ma-
drid ¢ el del Jarama desde que se ter-
minaron los estudios, se podrian haber
construfdo las obras, y lo mismo puede
decirse del de Tamarite de Litera, So-
brarbe, Pantano de la Pefia y otras cien
obras inteligentemente proyectadas, y
que sin embargo, no se construyen 4 pe-
sar de ser mucho més remunerativas que
las carreteras y mejoras de puertos; pero
parece que el ideal de gobernantes y go-
bernados es tener abundantes medios de
transporte y de embarque, y escasa pro-
duccién que transportar y embarear. Ante
todo seamos celtiberos; es decir, impre-
visores.

J. 8. Martiy,
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El cultivo de los drboles frutales
El algarrobo

Es un arbol que crece con lozanfa, ad-
quiriendo grandes dimensiones ¥y cor-
pulencia en su larga vida, que, en la
generalidad de los casos, excede de dos
siglos.

Tiene su origen en Africa, y es un gé-
nero de plantas de la clase de las peripé-
talas, familia de las leguminosas, que
tiene por caracteres: 7q¢ces extensas, aun-
que poco profundas, muy ramificadas, y
que se prolongan hasta gran distancia
del pie; £7ouco que se eleva de 7 & 8 me-
tros; ramas quebradizas, tortuocsas, irre-
gulares y &4 veces pendientes; Aojas ala-
das enterisimas, correosas, lustrosas, de
color verde azulado por el anverso y ce-
nicientas por el revés; flores, sin corola,
cinco estambres salientes, colocados fren-
te & otros tantos sépalos, y ovario que sue-
le abortar, y el /rulo de grano duro en
vaina ¢ legumbre.

El algarrobo es 4rbol propio de los eli-
mas templados, caracteristico de la region
del naranjo, adquiriendo gran desarrollo
en el litoral mediterrfineo, pues favorecen
mucho su vegetacion los aires de las ri-
beras maritimas.

Prospera bien en toda clase de ferrenos,
pero da mayor producto en los fértiles y
de fondo, que en los éridos y pedregosos,
debiéndosele procurar siempre una expo-
sicién abrigada y defendida de los aires
del Norte.

Su reproduccién se consigue por los
medios naturales de la siembra de la se-
milla, ¢ por losartificiales de la postura de
ramas desgajadas, estacas 6 barbados, y
por el injerto de escudete 6 coronilla. En
el primer caso la semilla debe sembrarse
en Febrero 6 Marzo, cuidando de deposi-
tarla antes en agua por unos dias para
que se ablande y active la germinacion,
y en los demds plantando las ramas, es-
tacas 6 barbados en Noviembre ¢ injer-
tando en la primavera, cuando se noten
los primeros movimientos de la savia.

De la plantacién deben suprimirse las
plantas poco vigorosas, cuidando de que
entre las subsistentes queden algunos pies
masculinos entre los femeninos, pues los
sexos estan de ordinario en diferentes
pies, con lo que se asegura mas la feeun-
dacion.

El cultivo que necesita es el de lalabor
de arado, con el que deberan darse & la tie-
rra que pueble, dos 6 més vueltas hasta
dejarla limpia de toda clase de hierbas,
para lo que se le hard también una cava en
rededor del pie del &rbol, en una exten-
sién igual 4 la no recorrida por el arado.

La poda esta reducida & suprimir el ta-
llo central cuando tiene ya una altura
proporcionada, para que se reproduzcan
sus ramas y tome el rbol buena forma, y
& cortar cada dos afios las ramas chupo-
nas, y & desmocharlo cuando envejece,
con el objeto de que retorie de nuevo.

Sus productos, en primer término, son
el fruto llamado algarroba 6 garrofa, que
son unas vainas azocaradas, que contie-
nen pipas muy duras, y del cual produce
cada arbol cominmente unos 50 kilo-
gramos, si bien se ha dado el caso de dar
un solo drbol hasta 500, Se recolecta en
todo el mes de Septiembre, utilizéndolo,
como buen alimento, para el ganado ca-
ballar y mular, y como excelente cebo
para el lanar.

También se utiliza como alimento para
la especie humana, en épocas calamitosas
de grandes necesidades.

No deja de tener provecho su madera,
que se destina & varias obras de carpinte-
ria, y la que no es 1itil para esto se desti-
na para combustible.

Muy pocas enfermedades padece este
drbol, que es de los menos acometidos
por insectos y demas enemigos que aten-
tan contra los frutales.

Luis GAITAN RucA.
10 de Marro de 1894.
—_————————

Los vinos decrépitos

Sabido es que los vinos; cuando son de-
masiado afiejos, acaban por perder las
cualidades que los caracterizan, & pesar
de que los antiguos cosecheros creian lo
contrario y hacian alarde de poseer caldos
de muchos afios y aun de més de un siglo.
M. Fréderic Maurin refiere que hace algu-
nos afios fué invitado por un viticultor de
Alsacia 4 beber algunas gotas de una bo-
tella de 7desling, es decir, del afio del
cometa,

La botella estaba cubierta por espesa
costra de polyvo, y fué abierta con todo
género de precauciones. A cuantos pre-
senciaron la operacién se les hacia la
boca agua, pensando que iban & saborear
un delicioso néctar. Durante ochenta afios
nada menos habia permanecido la bote-
lla perfectamente tapada y lacrada. Mas
cuando probaron aquel vino tan afiejo,
lejos de sentirse embriagados por el aro-
ma, convinieron todos los agasajados en
que el liquido se diferenciaba muy poco
del agua.

#Qué pasa en los vinos que se afiejan,
Y que después de haber comenzado por
mejorar acaban por avigjarse? Esun fend-
meno que no ha sido bien estudiado atin.
Solamente es dable afirmar que determi-
nan por una parte la reaccién interior de

los elementos del vino, obrando unos so-
bre otros, y ademés la intervencion de
agentes exteriores, entre ellos el oxigeno
y los microbios, que son los méas cono-
cidos.

Cuanto & los agentes interiores, mon-
sieur Berthelot ha patentizado que entre
el alcohol y los &cidos fijos y volatiles
del vino se forman éteres, cuya influen-
cia sobre el Jouguet no es posible poner
en duda. A su vez el oxigeno que pene-
tra en el vino comienza por oxidar la
materia colorante y por separarla. M. Du-
claux ha demostrado que cuando el oxi-
geno es auxiliado por la accién de la luz,
es capaz de accionar sobre muchos ele-
mentos del vino, 4 saber: la glicerina, el
#icido tartrico, el dcido férmico, ete. Cier-
tamente que el vino se conserva siempre
al abrigo de la luz, mas si la accién solar
acelera ordinariamente la del oxigeno, no
es indispensable para que este gas provo-
que transformaciones, y asi como el li-
quido se clarifica bien en un recinto obs-
curo, puede suceder que todos sus ele-
mentos queden sometidos & una oxidacién
lenta y continua.

Con objeto de estudiar fales fendmenos,
cuando emprendid ciertos trabajos sobre
el vino, 6 sea en 1872, M. Duclaux guar-
d6 muestras cuya composicion, tanto res-
pecto de los &cidos fijos, como respecto de
los #acidos volatiles, le era perfectamente
conoeida. Cuatro de esos vinos fueron ca-
lentados de modo que quedasen substrai-
dos & la influencia de los microbios, y ex-
puestos tinicamente & sus reacciones in-
teriores. Para acelerar éstas mas y mas,
el experimentador encerrd sus vinos en
botellas de vidrio claro, tapadas con cor-
chos sin lacre, y las depositd en su labo-
ratorio, adoptando por toda precaucion la
de guardarlas en armarios donde no en-
traba luz. En tales condiciones, la materia
colorante se precipité con rapidez, y-a los
dos O tres anos las muestras estaban com-
pletamente clarificadas.

Al lado de esos vinos calentados colocd
M. Duclaux muestras sin calentar, inva~
didas por el fermento del amargo y por
el que provoca la vuelta de los caldos.
Iistos vinos, enfermos ya en el momento
en que fueron embotellados, continuaron
deteriorandose.

Recientemente, y después de mantener
embotellados tales vinos durante més de
veinte afios, M. Duclaux ha hecho el ana-
lisis de dichos caldos y ha expuesto el re-
sultado en una Memoria publicada por los
Annalesde U Institut Pasteur. Bl resulta-
do del analisis es que la acidez no ha va-
riado en los vinos despojados de los gér-
menes de enfermedad por medio de la ca-
lefaccién y conservados en la bodega en
las condiciones ordinarias, es decir, & cu-
birto de la acecién de la luz. No ha habido
ninguna oxidacién perceptible en los vi-
nos, aun cuando haya podido llegar hasta
el oxigeno por via de difusién, y el finico
efecto accesible al andlisis ha sido una
eterizacién del alcohol.

Respecto del depdsito de materia colo-
rante, que al parecer requiere una oxida-
cién previa, cree M, Duclaux que consiste
mas bien en un fenémeno de coagulacion
en el cual el oxigeno desempefia un papel
secundario y mucho menos importante
que el de las propiedades coloidales de la
materia colorante.

-

Los aceiles rancios y el kaolin

Todos los productores saben cuénto
merma el valor de los aceitesenando éstos
se enrancian. De ahi que se hayan ensa-
yado diversos procedimientos para hacer
desaparecer el mal sabor de las grasas,
Como es sabido, algunos almacenistas em-
plean el aleohol y otros la magnesia. En
la actualidad va generalizindose el em-
pleo del kaolin, que segtin repetidas ex-
periencias, produce resultados excelentes.

Para utilizar el kaolin, se procede del
siguiente modo: Se comienza por echar el
aceite rancio en una barrica bien limpia,
Y se agregan tres ¢ cuatro partes de kao-
lin, convertido previamente en pasta, con
Ia adicié nde 3 6 4 litros de agua fresca.
Se agita el recipiente con fuerza durante
diez minutos, y se deja en reposo la mez-
cla por espacio de dos 6 tres horas, para
agitarla nuevamente y con brios. Esta
operacion se repite tres veces al dia du-
ranie una semana, y pasada ésta, se ex-

trae de la barrica con una vasija de hoja
de lata que esté limpia, el aceite que apa-
rezea flotando, y se coloca el kaolin en un
filtro. La grasa rancia, manipulada de ese
modo, habra perdido el mal gusto y ha-
bra mejorado notablemente.

Los cosecheros que posean grandes can-
tidades de aceite rancio, podran ‘sustituir
las barricas con tinajas y agitar el liquido
con un palo, dividido en su parte inferior
en cuatro ramas. También es utilisimo
emplear un agitador de paletas. Iis nece-
sario de todo punto operar siempre en un
sitio fresco, por ejemplo, en una bodega
subterranea, y mantener esecrupulosamen-
te limpios los recipientes todos. Tampoco
conviene conservar el aceite almacenado
mucho tiempo después de sometido al
tratamiento, porque se vuelve & enran-
ciar facilmente.

Cuanto & los desembolsos que la opera-
ci6n exige, son realmente insignificantes
en comparacién con la ventaja de con-
vertir en producto comercial y suscepti-
ble de ser consumida y pagada al precio
de los aceites frescos, una grasa que el
rancio habia hecho desmerecer.

Teniendo en cuenta que el kaolin puede
ser utilizado para varios tratamientos su-
cesivos, siempre que se le lave bien con
lejia hirviendo primero, 4 fin de separar
de él todo el aceite, y con agua fresca
por tltimo, y puesto que se vende el kao-
lin & 1,20 pesetas kilogramo, resultara
que serd preciso gastar 4 pesetas por cada
100 kilogramos de aceite rancio, es decir,
menos de un 4 por 100 del valor del pro-
ducto.
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Cotizacion de vinos nuevos

Andalucia.—La Palma, & 9 reales la
arroba de 18 litros los blances; Bonares,
4 8 idem; Chiclana, de 26,50 & 27 pesos
los 512 litros; Aguilar de la Frontera, de
12 4 14 reales la arroba de 16 litrog; Ca-
zorla, & 10 idem; Alcal4 la Real, de 14 4
15; Lebrija, de 8 &4 9; Albolodiiy, 4 12; Al-
bufiol y Campillo de las Arenas, de 15 &
16; Belalcazar, & 20.

Aragin.—Calatayud, de 7 & 8 pesetas
el alquez (119 litros) los tintos; Encina-
corba, de 4 4 7,50 {dem; Carifiena, de 7 &
11; Maluenda, de 54 6; Alhama, & b; Fuen-
dejalén, de 9 & 11; Ainzdn, de 10 & 13;
Magalldén, de 8 4 10; Salas, 4 12 pesetas
el nietro (160 litros); Tardienta, & 5 reales
el cantaro (9,91 litros); Calanda, Puebla
de Hijar y Torrevelilla, & 4 {dem; Caste-
liote, de 3 & 3,25; Calaceite, de 4 &4 5 rea-
les el decalitro.

Castilla la Nueva.—Valdepenas, & 10
reales arroba (16 litros) los blancos de
primera clage, y de 9,50 & 10 los tintos;
Santa Cruz de Mudela, de 6 47 y 4 8 res-
pectivamente; Daimiel, de 4,50 4 4,75y &
5,50; Talavera de la Reina, de 12 4 18 y de
10 4 16; Madridejos, 45 y 44,50; Ocafia, &
6y 48; Campo de Criptana, a 3, y de 4 & 5;
Camufias, & 5 y 6; Puebla de Don Fadri-
que, 4 3 y 4 6; Villarrubia de los Ojos, & 5
blancos y tintos; Quintanar de la Orden,
4 3 los blancos; Tomelloso. de 3,25 4 4;
Chinehdn, de 6 4 8los tintos; Valmojado,
Puebla de Montalban, Arganda y San
Martin de Valdeiglesias, & 8; Los Naval-
morales, & 15; Santa Cruz de la Zarza, de
74 8; Tarancon y Cogolludo, & 7; Carrién
de Calatrava, Tendilla y Tribaldos, 4 6;
El Romeral, de 5 & 5,50; Villanueva de la
Jara, de 4,50 & 5; San Clemente, & 4,50.

Castilla la Vieja.—La Nava del Rey,
de 11 & 13 reales cantaro (15,95 litros) los
blancos y & 12 los tintos; Pozaldez, de 15
& 16 y &4 13 respectivamente; Tordesillas,
de 14 415 y de 12 4 18; Medina del Cam-~
po, de 15 4 16 y de 17 & 18; Fermoselle,
4 12 y 4 10; Tudela de Duero, 4 8 blancos
y tintos; Toro, de 13 & 15 los de este 1lfi-
mo color; Villalpando, 4 14; Zamora y
Villamafién, de 11 4 12; Cisneros y Gra-
jal de Campos, & 12; Mota del Marqués, &
11; Peiiafiel, 4 9; Valoria la Buena, 4 8,50;
Cebreros, de 9 410; Duenas y El Tiemblo,
de 8,75 & 9; Covarrubias, 4 8; Roa, de 7 &
8; Pesquera de Duero, & 8 y 8,25; Gumiel
de Izan, 4 7; Fuentespina, 4 6.

Cataluwia.—Masoteras, & 5 pesetas car-
ga (121,60 litros) los blancos y de 647
los tintos; San Saturnino de Noya, de 14
415y de 9 & 10 respectivamente; Villa-
franca del Panadés, de 11412 yde 10 4
12; Manresa, de 64 7 los tintos; Piérola,
4.11; Sampedor, de 5,75 4 7; Juneda, 47;
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Vimbodi, de 3.50 & 4; Cervera, de 104 14;
Tremp, de 3,50 4 4 el cestel (38 litros);
Tarragona, de 21 4 24 y 14 4 16 carga los
tintos del Priorato, de 10 4 15 los de igual
color del Campo y de 6 4 9 los blancos de
Montblanch; Reus, de 15 4 19 los tintos
superiores Priorato, !de 12 & 14 los Bajos
Prioratos, de 8 4 10 los del Campo, de 4 4
10 los de la Conca y distrito de Mont-
blanch, y de 9 4 13 los blancos.

Eaztremadura.—Don Benito, de 8 4 12
reales arroba (16 litros) los tintos; Villalba
de los Barros y Jarandilla, 4 14; Puebla de
la Calzada, de 12 A4 16; Aldeanueva del
Camino, de 14 4 16; Guareina, de 12 4 14.

Murcig.—Murcia, de 10 4 12 reales arro-
ba (16,64 litros) los tintos; Yecla, & 4;
Cieza, de 8 a4 10; Chinchilla, & 6; Casas
Ibéfiez y Montealegre, & 3, con destino 4
las destilerias.

Navarre.—Estella, de 5 & 5,25 reales el
cantaro (11,77 litros) los tintos; Puente la
Reina, &4 5; Aibar, de 4 4 5; Obanos, de 4
& 5,50; Berbinzana, & 4,50; Miranda de
Arga, de 4 4 4,75; Fustifiana, de 2 4 4;
Arroniz, de 5 & 5,75; Tafalla, de 4 & 6;
Barasoain, & 4; Cascante, de 3 & 4 reales
el decalitro; Fitero y Corella, 4 4.

Riojas.—Elciego, de 4 4 19 reales la
chntara (16,04 litros) los tintos, segiin la
clase; Hormilla, de 8 & 9; Cuzcurrita, de 8
& 8,25; Fuenmayor, de 6 4 8; Tirgo, de 7
4 8; Cenicero, de 3 4 6,50; Najera y Casa-
larreina, de 6 & 7; Tudelilla, de 7 4 7,50;
Fonzaleche, de 6 4 6,50; Sajazarra, de
5,50 & 7,50; Labastida y Angunciana, de
b 4 6,60; El Redal, de 5 &4 6; Arnedo, de 5
4 5,50; Treviana, 4 6; Lagunilla, de 3 4 4;
Villabuena, & 4,50 las clases bajas.

Valencia. — Cocentaina, 4 4 reales el
chntaro (11 litros); Alicante, de 7 & 9;
Fuente la Higunera, de 2 & 4; Castalla, de
3 4 4; Onil, de 3 & 3,50; Soneja y Bocai-
rente, & 2; Beniganim, 4 1,50; Agullent,
de 1,50 & 2; Cabanes, de 2,75 4 3; Manises,
de 3,25 4 4,25 reales el decalitro; Torrente,
de 4 4 4,60 idem; Utiel y Requena, de4 &
6 reales la arroba de 17 litros.

Correo Agricola y mercantil

(NUESTRAS CARTAS)

De Andalucia

Condado de Niebla (Huelva) 22.—Triste,
tristisima es la situacion de los pueblos de
este Condado. La miseria y el hambre
ocasionan victimas.

Los braceros carecen de trabajo porque
el propietario no tiene para pagar un jor-
nal, y son muchos los que con buena
casa, buenas vinas y olivares y tierras,
no tienen para comer, ni quien les preste
una peseta.

Este es el estado general de todos los
pueblos de la provincia, y 1o mismo su-
cede en todas las demas de Andalucia.

No se roba, porque no se encuentra qué
robar,

Para el mes siguiente que principian
las habas verdes, se desbandaran todos al
campo & comerlas donde las encuentren,
bien crudas, ¢ cocidas con agua y sal.

Los médicos se quejan de que las en-
fermedades son de la miseria, Y son mu-
chos los que fallecen escaecidos, por no
tener ni pan que comer,

En medio de tantas angustias, han caido
tres heladas espantosas.

Las higueras, almendros y otros fruta-
les en flor han perdido su cosecha.

En las vinas, los viduefios tempranos
que estaban echados, han quedado fritos.

Se han helado los chicharos, frijoles,
calabazas, papas, maices y cuantas plan-
tas estaban nacidas tempranas.

Ha sido una pérdida importantisima.

Las sementeras lloramfo por el agua
hace muchos dfas.

_Ahora se ha iniciado la lluvia, que si
sigue, nos remediara bastante.

De ventas no hay que hablar. No hay
cereales que vender, y el poco vino que
existe en bodegas no hay quien lo com-
pre.

En estos pueblos todos buscan un em-
p@eo__. que es lo que les asegura un jornal
diario, y se pelean por una plaza de cela-
dor de cousumos, gnarda de campo 6 se-
reno; porque aqui no hay Subsecretarias
ni Direcciones como en la corte. Hay las
canongiasde Secretario de Ayuntamiento;
pero esa prebenda es una sola en cada
pueblo..... y hasta otra.—X.

+*% Lebrija (Sevilla) 26.—La cosecha
de cereales promete ser buena, y si se re-
piten las lluvias puede ser abundante.

Precios de los granos: Trigo, de 48 4 50
reales fanega; cebada, de 24 & 25; maiz,
de 46 @ 48; yeros, de 42 &4 44; avena, de
22 h 24,

La venta de vino se viene haciendo con
suma lentitud, por lo que quedan todavia
grandes existencias, cediéndose como si-
gue: Nuevos, de 84 9 reales la arroba, 6
sean los 16 litros; viejos de pasto, de 24 &
50; idem clases especiales 6 de postre, de
70 hasta 300.

El aceite, de 37 A4 38 reales arroba de
11,50 kilos.—J. Af.

"% Carmona (Sevilla) 25.—Precios co-
rrientes en este mercado: Trigo, de 51 4
52 reales fanega; maliz, & 40; habas, & 40;
cebada, de 23 & 24; garbanzos, de 80 4
124; aceite, & 38 reales arroba en los mo-
linos.

Los campos ofrecen por aqui buen as-
pecto, y las existencias de cereales esca-
sean en todo el pais.— &7 Corresponsal.

» % Campille de Arenas (Jaén) 26.—Se
ha operado con alguna animacién en acei-
tes sobre la base de 36 reales la arroba,
con tendencia al alza. En otros pueblos
de la provincia se han contratado impor-
tantes partidas de dicho liguido.

El trigo, & 57 y 58 reales fanega; ceba-
da, & 28; habas, & 44; garbanzos, de 1004
200.—Un Subscriptlor.

+*, Cordoba 26.—Tenemos la satisfac-
cion de anunciarle que hace dos dias nos

viene favoreciendo una lluvia benéfica en
toda esta provincia, que favorece grande-
mente la situacion de los sembrados, que
ya se creian por algunos perdidos, asi
como & la arboleda, muy necesitada de
jugo.

Los granos continiian eseasos por la
deficiencia de la pasada cosecha y 4 pre-
cios altos; de 52 & 54 reales fanega de
trigo, 25 4 26 la cebada, 38 & 40 las ha-
bas, 70 & 72 el alpiste y de 100 & 140 los
garbanzos, ¥

Los aceites, como la cosecha iiltima ha
gido bien corta en esta provincia y la de
Sevilla, y solo en la de Jaén ha sido mas
abundante, se siguen cotizando & 36 reales
arroba en los molinos, que resulta de 37,50
& 38 reales en vagones todo costo, y en
linea general, incluso corambres & de-
volver.— Vigueira Hermanos.

De Castilla la Nueva

Villarrubia de los Ojos (Ciudad Real) 26.—
Encalmado el mercado de vinos, y en baja
los precios, pues hay muchas existencias
y necesidad de vender; se dan tintos y
blancos &4 5 reales la arroba, y posible es
se pueda conseguir en mejores condicio-
nes para el comprador.

Precios de otros articulos: Trigo, 443 y
46 reales fanega, segiin la clase; centeno,
4 30; cebada, & 18; anis, & 120; azafran,
4 90 reales la libra; cafiamo, 4 52 {dem
la arroba; queso, &4 62 idem.—U/n Subs-
criplor.

%% Valdepefias (Cindad Real)24,—Toca
4 su término el trasiego de vinos, pudien-
do decirle que Valdeperfias ciienta hoy con
existencias casi dobles que en el afio an-
terior; calenlo hay aqui almacenadas unos
3.000.000 de arrobas. Cotizamos, con re-
gular exportacion, de 9,60 & 10 reales
arroba los tintos de primera, y 4 10 {dem
los blancos de igual clase.

Puedo asegurar & usted que nuestros
vinos obtendran precios méas elevados en
el presente afio, porque en otros puntos
abundan los vinos defectnosos, y lo pro-
bable es que sean destinados 4 las desti-
lerias.

La cebada se cotiza & 19 reales fanega,
y el candeal 4 44.—P. 7.

%% Quinfanar de la Orden (Toledo) 25.—
Tan grande es la paralizacié)n que se ob-
serva en este mercado de vinos, que ni
aun precios puedo consignar; sblo se ven-
den pequerias partidas de blanco para las
destilerias 4 3 reales la arroba.

Tampoco el azafran tiene licitadores,
ofreciéndose 4 92 reales la libra.

Todo esth paralizado, excepto las pata-
tas que se vienen cotizando & 5,50 reales
la arroba.,

El candeal 4 44 reales fanega; jejar, 4
41; tranquillén, & 30; centeno, & 24; ce-
bada, & 18,50; titos, & 49; guisantes, & 46;
anis, &4 164; cominos, 4 104.

Los sembrados estin buenos, pero si
continiian los fuertes vienfos que reinan
desde hace unos dias y no llueve, segu-
ramente que empeoraran.—P. H.

¢  Madridejos (Toledo) 25.—En aten-
cion & que ya hacia dias no habia llovido,
como también & los fuertes vientos de
este mes, la siembra se encuentra algo
atrasada, pero esperamos mejoren los
campos, pues llevamos dos dias que llue-
ve, aun cuando no mucho.

En cuanto 4 los precios, en la actuali-
dad: rigen los siguientes:

Trigo candeal, 4 46 reales fanega;
idem jeja, 4 43; avena, 4 14; centeno,
& 30; cebada, & 20; titos, &4 38; aceite
afiejo, & 43 reales la arroba; idem nuevo,
4 4]; vino tinto, & 6; idem blanco, 4 5;
patatas, & 4; azafran, 4 88 reales la li-
bra.—J. L.

De Castilla Ia Vieja

Sepilveda (Segovia) 26.—En lo que va de
mes ha sido activa la exportacion de la-
nas y granos para Cataluna y otro puntos;
as{ es que se viene realizando con anima-
cién todo cuanto entra en los mercados.
En el tltimo rigieron los sigmientes pre-
cios: Trigo, de 35 & 36 reales fanega; cen-
teno, 4 22; cebada, & 21; algarrobas, & 24;
yeros, 4 27; garbanzos, de 70 4 140; hari-
nas, a 13,50, 12,50 y 11 reales la arroba.—
Kl Corresponsal.

«*4 Cuéllar (Segovia) 22.—Poco concu-
rrido el mercado de ayer por la solemni-
dad del dia. Precios: Trigo, &4 38 reales fa-
negs; centeno, 4 22; cebada, & 21; avena,
f 14; algarrobas, 4 26; yeros, 4 24; gar-
banzos, de 70 a4 120; harinas, 415,14 y 12
reales la arroba por primeras, segundas y
terceras clases respectivamente.

Tiempo de hielos, siendo necesarias las
aguas para que no desmerezcan los sem-
brados, que hasta la fecha estin buenos,.—
Ll Corresponsal.

%" % Carrion de los Condes (Palencia) 24.—
Los cereales estdn firmes, 4 pesar de que
la cosecha se presenta bien. Como en An-
dalucia, Extremadura y otras regiones
escasean aquéllos, estd por aqui muy so0s-
tenida la demanda, y es importante la ex-
portacion.

Cotizamos: Trigo, & 39 reales fanega;
centeno, &4 24; cebada, &4 23,50; avena, 4
16; habas, & 35; alubias, & 60; yeros, &
32; garbanzos, & 120 los buenos; harinas,
4 15, 14 y 12 reales la arroba; patatas, &
3 idem; vino, & 16 reales cantaro en los
pueblos inmediatos.— &7 Corresponsas.

+%s Segovia 25.—Precios de los granos
en esta plaza: Trigo, de 39 4 40 reales fa-
nega las clases buenas, con peso de 94
libras; & 38 las de 92, y & 36 las de 90;
centeno, & 23 reales fanega; cebada, 4 19;
algarrobas, 4 25; garbanzos, de 100 4 130,

Buenos los campos.—J.

«*x Medina del Campo (Valladolid)25.—
En el mercado de hoy se ha pagado el
trigo al detall de 39,60 & 39,75 reales las
94 libras; centeno, 23 & 23,50 fanegn; ce-
bada, 20 4 21; algarrobas, 24 4 25; gar-
banzos, 90 & 140.— &I Corresponsal.

%'« Burgos25.—En el mercado deayer
han estado animadas las compras y sos-
tenidos los precios que anoto & continua-
cidén: Trigo blanco, de 39 4 40 reales fa-
nega; fdem rojo, de 38,50 4 39; idem élaga,
de 42 4 44; centeno, a 25; cebada, 4 23;
avena, 4 17; esparceta, & 19; yeros, 4 33;
harinas, & 16,50, 16 y 14 reales la arroba.

Buenos los campos, si bien estan atra-
sados.—F'l Corresponsal.

«*. Rioseco (Valladolid) 26.—Al mer-
cado de hoy han entrado 1.000 fanegas de

trigo, cotizindose & 39,50 reales las 94
libras.

Por partidas se ofrece 4 40 reales, pero
sélo pagan & 39,50,

Firme el mercado, y el tiempo propenso
4 lluvias, que serin bien recibidas.—R.

«*% Villalén (Valladolid) 25.—Precios
del mercado de ayer: Trigo, 4 39,50 reales
las 94 libras; centeno, 4 25 idem la fanega;
cebada, de 22,50 4 23; queso, de 46 4 48
reales arroba el largo, y de 54 4 56 el re-
dondo; corderos, & 32 idem uno; ovejas
emparejadas, de 100 4 110.

Por partidas sobre vagoén en la estacién
de Villada se han vendido 2.500 fanegas
de trigo 4 41 reales.—Z. P,

De Catalufia

Tremp (Lérida) 25.—Los sembrados es-
tdn muy buenos en esta comarca.

Precios: Trigo, de 17 4 18 pesetas la
cuartera de 72 litros; centeno, de 14 &
14,60 idem; cebada, de 9 & 9,50 idem;
vino tinto, de 3,50 4 4 pesetas el cestel, 0
sean los 38 litros, con poquisimas ventas;
aceite, de 3,75 4 4 pesetas el cuartan (4,13
litros), con regular demanda.—Z%¢ Corres-
ponsal.

%% Tarragona 26.—El mercado estd
encalmado por haber bajado mucho la ex-
portacion de vinos y la importacidn de al-
coholes. Las existencias de aquéllos son
grandes, por mas que la dlfima cosecha
fué en este pais menor que la anterior.

Precios: Vinos tintos superiores del
Priorato, de 21 & 24 pesetas la carga
(121,60 litros); idem regulares de igual
comarca, de 14 4 16; idem del campo, de
10 & 15 los tintos y de 10 4 16 los blancos;
idem blancos de Montblanch, de 6 & 9.

Los aceites de este campo, de 3,254 3,75
pesetas el cuartAn (4,13 litros), y los de
Urgel, de 3,75 4 4.

Los trigos, de 14,25 4 14,50 pesetas los
55 kilos; cebada, de 7,50 4 8 pesetas la
cuartera de 70 litros; maiz, de 10 & 11,50
idem.—E! Corresponsal.

¥, Figueras (Gerona) 25.—Los granos
alcanzan en esta plaza los siguientes pre-
cios: Trigo, de 19,50 &4 21 pesetas el hec-
tolitro; centeno y maiz, de 14 4 15; ceba-
da, & 10; avena, de 9,50 & 10,25; judias,
de 21 & 26,25.—Un Subscriplor.

«+*, Barcelona 26.—Como en la tltima
semana han sido mas los dias festivus que
los dedicados al trabajo, las transacciones,
tanto al por mayor como al menor, han
sido de escasisima importancia.

T'rigos.—Los del pais contintian de la
misma manera que la anterior semana,
cotizandose el candeal de Castilla de 27,82
& 28,28 pesetas los 100 kilogramos, pero
no los extranjeros, pues los arribos son
continuados; tanto es asf que los tinglados
y muelles estan atestados de dicho géne-
ro, y han llegado: el vapor Giovanna, pro-
cedente de Novorosiski, con 2.140 tonela-
das; el Sergovia, del Rio de la Plata, con
1.037, y el Andrea Daria, de la misma
procedencia, con 2.200.

Ademés han llegado los vapores si-
guientes, que han sido expedidos al laza-
reto 4 purgar cuarentena; vapor turco
Stefano Daddria, idem inglés AJdEmro wgh,
idem noruego Ceres, idem griego Antonio
Sthathatos, con cargo de dicho grano. De
manera que esde presumir la baja.

Cotizamos: Rojos, Estados Unidos, de
26,36 4 26,59 pesetas los 100 kilos; idem
del Rio de Plata, de 25,45 a 25,67; Novo-
rosiski, de 24,09 4 24,32,

Muaiz.—Contintian activindose las ven-
tas, aunque dicho género tiende & la baja
4 causa de esperarse varias partidas, en-
tre las que pueden contarse 300 toneladas
Danubio, 400 Salonique y dos vapores
Brayla. Se cotizan: Nuevo Orleans, de 38
4 39 reales los 70 litros; Salonique, de 40
& 41; Brayla, de 41 & 42.

Oebadg.—Regular venta al detall & los
mismos precios que la anferior semana.

Algarrebas.—Con tendencia 4 la baja, &
causa de haber importantes partidas al-
macenadas en los puntos productores,
mucha mas que la suficiente para esperar
la nueva cosecha, y se cotiza: negra supe-
rior, de 17,50 4 18 reales los 42 kilos; roja,
de 16,50 & 17; idem de Chipre, de 16,50
& 17.

Harinas.—Tienden 4 encalmarse y los
precios favorables 4 los compradores, y se
cotizan: 1.* extra blanca, de 16,50 416,75
pesetas los 41,600 kilogramos; idem 2.%
superfina, de 16 4 16,25; idem niim. 2, de
14,75 4 15; 4dem num. 3, de 12 & 12,50;
idem 1.® extra fuerza, de 16,25 & 16,50;
ilem superfina, de 15,50 4 16; idem ni-
mero 2, de 13 4 13,50; idem num. 3, de 12
412,25,

Vinos.—Los precios contintian bajos, y
nos ofrecen datos de poco interés & causa
de que las transacciones no son otras que
las precisas para el consumo local; los
envios & América son lentos, no habiendo
variado los precios.

A ceites.—Contadas son las operaciones
efectuadas durante esta semana; la de-
manda es escasa; los arribos muy poco
importantes, y los precios se resienten y
cierran flojos: para los de Andalucia, de
88 & 89 pesetas los 100 Kkilos; los de Torto-
sa, corrientes, de 89 4 96,25, y los finos,
hasta 118.

Aguardientes.—Como la falta de ani-
macién en el consumo, persiste, los pre-
cios contimian flojos y se cotizan: Recti-
ficados corrientes, de 58 4 62, y los supe-
riores de 40°, de 63 & 66 pesetas hectolitro
con caseo; los de vino, de 38 & 39, y los
de orujo de 35°, de 31 & 32, sin casco y en
almacén.—Amadeo Torner.

De Extremadura

Jariiz (Céceres) 25.—La (ltima cosecha
de vino fué muy corta por las plagas crip-
toghmicas; asi es que hay que traer el
vino de fuera, de Castilla la Nueva casi
todo, vendiéndose aqui & 16 reales los
20 litros. Iste afio son varios los que apli-
cardn & los vifiedos el sulfato de cobre para
defenderlos del mildiu.

En Bafios, Hervés y otros muchos pue-
blos en los que también arrasé los vifie-
dos el mildiu, se hard gran consumo de
sulfato.

El trigo se paga & 52reales fanegs, y el
centeno a 32,

La cosecha de aceite ha sido casi nula,
vendiéndose & 68.—Z.

%% Alconchel (Badajoz) 26.—Los sem-
brados estin buenos.

Precios: Trigo, de 49 4 51 reales fane-

ga; cebada, 4 28; avena, 4 16; garbanzos,
de 80 & 100.

Como la cosecha de granos promete, se
ha iniciado la baja en el mercado.— /Al
Corresponsal.

+*y (Caceres 25.—Los cereales estin en
baja, pagandose como sigue: Trigo, & 52
reales fanega; centeno, 4 38; cebada, de 26
4 27; garbanzos, 4 140, 120 y 90.

Las harinas, 4 24, 20 y 16 reales la
arroba, segin la clase.

Los ganados se han pagado: Bueyes de
labor, 4 1.100 reales uno; novillos de nue-
ve aiios, & B800; afiojos y anojas, 4 680;
vacas cotrales, &4 700; cerdos al destete, &
40; idem de seis meses, 4 60; idem ceba-
dos, 4 50 reales arroba; ovejas, & 32reales
una; idem emparejadas, 4 60; carneros, &
50; corderos, & 18.—£! Corresponsal.

De Ledn

Vitigudino (Salamanca) 21.—Precios del
mercado de ayer: Bueyesde labor, de 1.200
4 1.600 reales uno, puesto que en esta
época ya no acuden bueyes como al prin-
cipio para hacer las labores; carne, se pue-
de calcular la arroba de buena clase & 64
arroba; cerdos de un afio, de 140 & 160
uno; {dem al destete, de 60 & 70; trigo, 4
35 fzanegu; centeno, & 25; cebada, 4 21;
algarrobas, 4 27; garbanzos, de 65 4 85.

El mercado poco concurrido, habiendo
habido menos transacciones que en el
anterior.

Los campos regulares. Los hielos que se
han presentado, si siguen, los haran pa-
decer.—&'l Corresponsal.

#7% La Bafieza (Ledn) 23.—Tiempo des-
apacible y buenos los campos. Animados
los mercados y las compras. Firmes los
siguientes precios:

Trigo, 4 39 reales fanega; centeno, 4.

27; cebada, & 26; linaza, 4 60; habas, 4
64 las blancas y 42 las pintas; titos, 4 33;
garbanzos, & 100 los superiores y 76 los
comunes; patatas, & 3 la arroba; lino, &
49; lana, 4 50; vinos, 4 18 cantaro los del
pais y 22 los que se traen de Toro.—J. M.

De Murcia

Yecla (Murcia) 21.—La crisis se agrava
més y més cada dia, porque la deprecia-
cién del vino es cada vez mayor, y por
no haber tenido cosecha de aceite, pues
lo poco que se ha elaborado no merece el
nombre de recoleccién, Ademas, la co-
secha pendiente de cereales corre graves
riesgos si pronto no llueve.

Precios: Trigo, de 52 &4 56 reales la fa-
nega; cebada, 4 24; avena, de 16 4 20;
vino, & 4 la arroba de unos 16 litros; acei-
te, de 40 4 42 los 11,50 kilos.—Z.

De Navarra

Pamplona 26, —Siguen presentando buen
aspecto los campos, y de no sobrevenir
graves contratiempos, es seguro que la
cosecha de cereales serd en esta provincia
muy superior 4 la del afio pasado, que fué
muy pobre por la sequia.

Precios en este mercado: Trigo bueno,
& 21 reales robo (28,13 litros); idem mor-
cajo, centeno y habas, 4 18; cebada, & 14;
avena, & 11; alubias, & 36; muelas, 4 19;
harinas, &4 18, 17 y 16 la arroba, segin la
clase; patatas, & 6 id.; aceite, 4 61 idem;
vino, & 10 reales cantaro (11,77 litros).—
El Corresponsal.

«%4 Los Arcos 26.—El aspecto que ofre-
cen hoy los campos es, por fortuna, hien
distinto que el que presentaron en Marzo
del ano pasado; actualmente estan her-
mosos por haber sido favorecidos con re-
petidas y benéficas lluvias; asi es que si
la primavera es buena, buena sera tam-
bién la cosecha de cereales.

El mercado de vinos sigue muy encal-
mado, habiendo grandes existencias que
Dios sabe el fin que tendrén; los precios
ruinosos.

El trigo & 42 reales la fanega castellana;
cebada, de 26 &4 28; avena, 4 22; aceite con
derechos de consumos, & 80 reales los 16
litros; vino, de4 4 6 id.— Un Subscriptor.

De las Riojas

Villabuena (Alava) 25.—La venta de vi-
nos en esta localidad ha tomado movi-
miento en estos ltimos dias, vendiéndo-
se en la 1ltima semana 3.000 cdntaras de
la clase baja, & preciode 1,12 pesetas can-
tara.

Los cereales se cotizan & 21 pesetas el
hectolitro de trigo; la cebada, a 13,50, y
avena, 4 8.

Tenemos un tiempo seco, con hielos de
invierno, motivo por el cual los sembra-
dos adelantan poco y las labores de la
vid se hacen con poca lucidez, —7. B. G.

De Valencia

Jativa &Valenciu} 23.—En estos momen-
tos esta lloviendo con abundancia; agua
que casi puede tenerse por perjudicial,
pues ha llovido ya tantas veces, que nun-
ca estan las tierras en condiciones de cul-
tivo, especialmente los viniedos, que ain
estin todos sin la primera reja de Febre-
ro, sucediendo lo mismo con los trigos,
que en su mayor parte estin sin escardar,
cuya labor les es muy necesaria y conve-
niente.

Aunque se nota alguna salida més en
el vino, es fan poca, que no tiene impor-
tancia, y como la mayor parte de los des-
tiladores de alcohol han cerrado sus fa-
bricas por no poder resistir el exorbitante
tipo de las patentes, las clases flojas tam-
poco se realizan, lo cual aumenta la mi-
seria y la desdicha de estos viticultores.—

+¥« Alicante 26.— No mejora el nego-
cio de vinos; hay una buena masa de la
ultima cosecha bastante defectuosa que
no encuentra salida 4 ningilin precio y
cuyo fin serd desastroso; hay también, en
cambio, otra gran parte de inmejorable
calidad para el coupage, pero como su ri-
queza alcohdlica llega 4 16°, tiene que sa-
tisfacer enormes derechos arancelarios en
las Aduanas francesas. Estos vinos de pri-
mera se cotizan en nuestra plaza, 4 bor-
do, de 13 & 14 pesetas hectolitro; los vi-
nos de segunda, de 10 4 12, y las clases
inferiores no dan lugar & ventas.

La vid se ha cultivado en general muy
medianamente, porque el propietario su-
fre tremenda crisis metélica.

Los campos estdn buenos en esta re-
gibn.— Kl Corresponsal.

De Vascongadas

Vitoria 21.—Con motivo de la festividad
de mafiana, se ha celebrado hoy el mer-
cado, el cual en las demis semanas tiene
lugar los jueves.

Ha estado muy concurrido de granos y
ganados, especialmente de éstos, sobre-
saliendo los cebones porque se otorgaban
premios.

El trigo se ha cotizado de 39 &4 41 rea-
les fanega; cebada, de 23 A 25; avena, de
16 4 18,

El campo esta todavia poco desarrolla-
do, debido al largo riguroso invierno
que venimos sufriendo.

Los precios de los cereales han acusado
flojedad. De trigo bastantes existencias y
escasas de los demés granos, particular-
Ezeﬁte de menucias para el ganado,—4. 7.

e A.

NOTICIAS

La cosecha de almendra ha sufrido ex-
traordinariamente, & causa de los hielos.

En la comarca de Reus se ha perdido
gran parte de la mollar, y en la ribera
del Ebro han quedado tan abrasados los
almendros, que se considera totalmente
perdida dicha cosecha, muy valiosa en
aquella regibn.

La importacién de frigos extranjeros
por el puerto de Barcelona ha sido consi-
derable en la 1ltima semana, por lo cual
los precios es de temer desciendan.

La cosecha de cereales se considera
salvada en Malaga, Cordoba, Sevilla y
otras provincias de Andalucia, merced &
las abundantes y benéficas agunas que han
caido en los ultimos dias.

El temporal de lluvias puede decirse ha
sido general, no s6lo en aguella regién, si
que también en las demés de la Peninsu-
la, excepeidén hecha de no pocas comar-
cas de Aragén, en las que la cosecha pen-
diente se estd perdiendo por la sequia.
iQuiera Dios que las aguas alcancen tam-
bién & dichos términos!

Ineficacia del abrastol.—Ya que tanto
ge ha ponderado la virtud de este especi-
fico para conservar los vinos, debemos
advertir & los vinicultores que ha sido
analizado en el Laboratorio municipal de
Parig, y hase declarado que el abrastol es
nocivo 4 la salud, y que se decomisarin
los vinos gne le contengan.

La Société de I'Abrastol, que se habia
constituido para explotarlo, y que tan
buenas trazas se daba para propagar su
uso, ha perdido el tiempo y el dinero.

Una noticia que puede interesar 4 los
que cultivan la naranja:

Hace cuatro lustros que esta rica fruta
apenas era conocida en Syria, Constanti-
nopla y Egipto. Hoy, merced al cultivo
en los valles de Jaffa, donde existen 400
bosques de naranjos, de calidad tan exce-
lente como los de Malta, no sdlo surte &
todo el imperio turco, sino que empieza
4 enviar cantidades considerables & luro-
pa, América y aun & la India inglesa,
aprovechando la rapida via del Canal de
Suez.

Débese 4 este manantial de riqueza el
que Jaffa, el puerto de Palestina que en
1881 contaba sdlo 15.000 habitantes, pase
hoy de 40.000.

La paranja de Jaffa esth destinada 4
tener la misma fama que los racimos de
uva de Jericd.

Se confirma que el Sr. Ministro de Ha-
cienda es partidario, como anuncié un co-
lega, de la formacion de un buen catas-
tro, congiderandolo como la mejor base
para una equitativa y verdadera tributa-
cion; pero no ha tratado atin de llevar su
pensamiento & la préctica, y en el caso de
hacerlo, nc encargard su realizacion 4
sociedades 6 capitalistas extranjeros, sino
que aprovecharia los elementos naciona-
les, que bastan para la empresa.,

La ChAmara de Comercio de Madrid ha
dirigido una exposicién al Sr. Presidente
del Consejo de Ministros, solicitando que
se establezca el cabotaje reciproco entre
la Peninsula y nuestras provincias de Ul-
tramar, y que se modifique ‘el impuesto
sobre los derechos que gravan los aziica-
res ultramarinos, asi como la forma de
exigirlo.

El Ministro de Fomento, Sr. Groizard,
va & dirigir una circular 4 los ingenieros-
jefes de provincias, & fin de que procu-
ren, por cuantos medios estén 4 sus al-
cances, que se fomenten las obras de las
carreteras, y se nieguen las prorrogas
que con tanta frecuencia solicitan los con -
tratistas de estos servicios.

Segin una estadistica reciente, Ia mitad
proximamente de la poblacidn francesa
vive de la agricultura, una cuarta parte
de la industria, una décima parte del co-
mercio, cuatro centésimas de las profe-
giones y seis centésimas de rentas 6 pen-
siones.

El Ministro de Obras ptblicas de Fran-
cia ha autorizado & las Compaifiias de fe-
rrocarriles, con fecha 17 del actual, la
aplicacién: 1.°, de la tarifa de 28 francos
& los transportes de vinos de todas las es-
taciones del Mediodia 4 Paris; 2.9, la ta-
rifa reducida de 18 francos para el trans-
porte de vinos de Burdeos & la misma
cindad.

Conforme & la ley, esas dos tarifag aca-
ban de fijarse en las estaciones de la linea
y entraréin en vigor después de un mes
de su anuncio.

Los Senadores y Diputados del Medio-
dia han pedido también al Ministro una
tarifa reducida de 18 {rancos para l[;lﬂ.
transportes de las estaciones del Mediodia
hasta Burdeos, 4 fin de facilitar la salida
de los productos de esta region.

Esta tarifa serd sometida & la aproba-
cién del Comité consultivo de ferroca-
rriles.

Un propietario del departamento del
Var habia perdido en pocos dias 30 ga-
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—
: tacadas por la difteria y tenia | dura, toda ella interiormente cubierta de | de los cuales han ido al consumo francés
”;;ﬁ;slg 9;1'[('.1':1111:[; ante semejante pérdi- paua,les. 222,283, que unidos 4 los 316.985 llegados V I N O S T I N T O S
g El propietario que cosecha mayor can- | el pasado mes, suman 539.068 hectolitros,

le ocurrio mezelar con los alimentos

dase : :
las 10 gallinas enfermas

flor de azuire; . AL
mejoraron, gin que ocurrieran mas per-

didas. 3
La flor de azufre, remedio tan genera-

lizado para combatir las enfermedades de
la vida, se halla & mano en todas las ca-
sas de campo, y si el hecho de que habla-
mos se confirma en otros puntos, couvsu-
taird un remedio eficaz para prevenir y
curar la difteria de las gallinas; enferme-
dad que, como es sabido, se puede trans-
mitir al hombre.

El mercado de vinos se ha reanimado
un poco en Londres, pero sin h;merfse las
ventas de otras épocas; los precios siguen
giendo bajos. N

M#s satisfactorias son las noticias que
ge reciben de Liverpool, cuyo mercadode
vinos ha comenzado recientemente & dar
sefiales de actividad, que de continuar
asi, se espera compensara los perjuicios
que han sufrido los importadores de aque-
lla plaza durante el prolongado periodo
de quietud que han atravesado. Las tran-
sacciones de ron en aquel mercado, el mas
importante del Reino Unido para dicha
bebida, también se han hecho més fre-
cuentes, manteniéndose los precios no
obstante las circunstancias desfavorables
de no ser ésta la estacion més apropiada,

haberse agregado & las existencias que
ﬁnhiu almacenadas, dos cargamentos con-
gistentes en 1.420 puncheons, 675 medias
y 1.087 barriles de la clase Demerara.

En las Aduanas del Reino Unido deven-
gan los productos espanoles los gignientes
derechos:

Alcoholes no perfumados, por cada ga-
16n de prueba, 10 chelines y 10 peniques.

Alcoholes perfumados de cualquier gra-
duacién, 17 chelines y 3 peniques por
galén. ’ _

Licores, cordiales 11 otras preparaciones
de alcohol, 14 chelines y 8 peniques por
galin, !

Vinos, hasta 17 grados centesimales de
raduacién, 1 chelin por cada galén de
iquido. !

Vinos de mas de 17 grados, perosin ex-
ceder de 24 grados, 2,50 chelines por cada
galén de liquido. 4

Vinos superiores en graduacién & 24
grados, 2,50 chelines y ademas 6 peniques
préximamente por galén de liquido y gra-
do centesimal de exceso. )

Higos, pan de higos, ciruelas frescas 6
secas y pasas, 7 chelines y 25 por 100 por
quintal inglés de 112 libras.

Las naranjas, limones, uvas, almen-
dras, aceite y hortalizas estin exentos de
derecho de Aduana.

En vista de la poca salida que tienen los
vinos, y & tan bajos precios, los propieta-
rios de la comarca de San Carlos de la Ra-
pita se dedican ahora & la plantacién de
naranja, de la que con el tiempo, y al
igual de los labradores de la Ribera de Va-
lencia, esperan obtener practicos resul-
tados.

La CAmara de Comercio de Reims ha
publicado una curiosa estadistica acerca
de la produccién del champagne.

El comercio de este vino produjo en
1846, 7 millones de francos; en 1868, 16;
en 1872, 20; en 1890, 23, y en 1892, 25.

El afio que més botellas se han expor-
tado de Francia al extranjero fué el de
1891. La exportacién alcanzé entonces la
enorme cifra de 22 millones de botellas.

Una nueva plante.—Dice el Boletin de
la Sociedad Agricole Mejicana que existe
en la isla de la Reunién una planta, co-
nocida como naranja silvestre, que pro-
duce una fruta verdeal principio, azulada
después y tirando & purpura cuando va
madurando.

Ha sido ensayada y se ha hallado que
suministra una bebida en un todo igual
al café y & un precio mucho més bajo.

El producto es llamado mussaenda, y
puede usarse solo ¢ mezclado con café
puro.

Se anuncia que se estdn cultivando
ahora 24.000 acres de esta planta.

Es lo més probable, sin embargo, que
la achicoria, més bien que el café, sufrira
con la introduceién de la mussaenda en
los mercados europeos.

A propuesta del Ministerio de Fomento
se ha concedido 4 D. Alberfo Ahles el
titulo y cruz de Caballero de la Real y
distinguida orden americana de Isabel la
Catélica, por sus trabajos efectuados en
diferentes Exposiciones nacionales y por
los servicios prestados 4 la agricultura
del pais, dando & conocer constantemente
las nuevas méquinas y aparatos para el
cultivo de la tierra y la explotacién in-
dustrial de sus productos.

La produceién de miel de abejas en to-
dos los paises del mundo es la siguients,
cuyo conocimiento no lo consideramos
0C1080:

Los Estados Unidos empiezan la lista
con 2.800.000 colmenas, pertenecientes &
70.000 abejeros, y producen anualmente
61 millones de libras de miel.

Iin Europa tenemos:

Grecia, con 130.000 colmepas y 3 mi-
llones de libras de miel,

Dinamarca, 90.000 colmenas, que pro-
ducen 2 millones de libras.

Rusia, 110.000 colmenas, que producen
2 millones de libras.

Bélgica, 200.000 colmenas y 5 millones
de libras,

En los Paises Bajos hay 240.000 colme-
nas, que producen 6 millones de libras.

La produccién de miel en Francia es
muy importante.

Nuestros vecinos obtienen 25 millones
de‘ libras de miel con 950.000 colmenas,
mientras que Alemania produce 40 millo-
nies de libras con 1.450.000 colmenas, y
Austria40 millones de libras con 1.658.000
colmenas,

La colmena mayor que se conoce estd
en Kentucky, cuyo compartimiento ma-
Jor es de 45 metros 71 centimetros de
ulto,. Y cubre un espacio de 4 hectareas y
Inedia,

La constituye una cueva de roca muy

tidad de miel en el mundo es un tal Har-
bicon, en California, que posee 6.000 col-
menas, cuyo producto es de 200.000 libras
de miel al afio.

Se confirma que por el retraso con que
llegan & Franeia las habichuelas, guisan-
tes y otras legumbres enviadas de las pro-
vincias de Malaga y Murcia, los perjnicios
sufridos ascienden & muchos miles de pe-
setas.

El remitente, D. Pascual Ortega, ha di-
cho & Za Union Mercantil de Malaga que
el considerable retraso 4 que aludimos,
va & ser causa de que por completo cese la
exportacién de legumbres de LEspana, y
asi nuestra arruinada agricultura llevara
un nuevo golpe.

Parece ser que la falta de actividad y
celo esta en las lineas de Espana, y que
especialmente de los retrasos tienen una
parte de culpa en Espeliy, segun las in-
sistentes quejas que recibe aquel colega.

¢No hay medio de evitartan censurable
abandono?

El comercio de huevos en Francia did
lugar en 1893 & una exportacién de kilo-
gramos 25.273.150 de huevos, que repre-
sentan un valor de 23.251.298 francos, y
& una importacién de 6.550.033 kilos, con
un valor de 6.026.542 francos.

Inglaterra consume la casi totalidad de
los huevos que Francia exporta; del total
que hemos indicado consumié en 1893 en
kilos, 24.500.582,

En cuanto 4 la importacién, Francia
recibe huevos de Bélgica, de Italia y al-
gunos de Espafia.

Espania los exporia también para In-
glaterra, siendo en los puertos gallegos,
y muy especialmente en Vigo, donde se
hace este comercio.

Para la misma Francia la exportacion
espafiola va en aumento.

Del Condado de Niebla (Huelva) nos di-
cen que han caido tres heladas muy [uer-
tes, quedando arrasadas las cosechas de
todos los &rboles que habian flurecido y
de otras plantas. La vid ha sufrido tam-
bién bastante.

Desinfeccion de los toneles.—Los distin-
tos métodos de sanear los envases de-
penden naturalmente de las caunsas que
dan mal gusto 6 mal sabor 4 estos titi-
mos; pero el procedimiento siguiente es
infalible en la mayorfa de los casos, y lo
damos & titulo de gran utilidad, sabiendo
cudnto importa el saneamiento de un to-
nel para evitar la depreciacion lastimosa
de los mds preciados ealdos.

Viértase por la boca del tonel que se
quiera desinfectar: primero, 30 gramos
de sal comin; segundo, 20 gramos de
perdgido de manganeso en polvo; ter-
cero, o0 gramos de acido sulfiirico con-
centrado; y cuarto, un litro de agua hir-
viente. Ciérrese sélidamente la boca del
tonel; agitese éste un poco, y déjesele
luego en reposo.

Las cifras apuntadas son suficientes
Bam toneles.de 100 & 220 litros, y ha-

ran de ser aumentadas proporcional-
mente para toneles de mayor cahida.

Se deja obrar 4 la mezcla durante tres
horas, pasadas las cuales se abre el tonel,
Yy se enjuaga con agua fria diferentes
veces hasta que el agua salga clara y sin
olor. Muy rara vez persiste el mal gusto
0 el mal olor después de este tratamiento;
pero si ocurriese, se repetiria la opera-
cion, y en este caso la desinfeecion serd
infalible. El lavado escrupuloso con agua
fria es muy esencial.

Cuando se dispone de un generador de
vapor, resultan inutiles todos los proce-
dimientos de desinfeccién, porque el me-
Jor de todos ellos consiste en proyectar en
el interior del tonel, y durante un cunarto
de hora, un chorro de vapor conducido
por un tubo.

M. Cornu ha presentado 4 la Sociedad
nacional de Agricultura de Francia al-
gunas muestras de rabanos que ha obte-
nido de semillas procedentes del Turkes-
tan; esos ribanos pesan mas de 1,50 ki-
logramos cada uno,

Segtn M. Blane, importador 4 Europa
de la semilla de dicha variedad, es per-
fectamente susceptible ese rdbano mons-
truo de aclimatarse en Francia, y por
tanto en Espafia, donde cree que podra
resistir los inviernos més rigurosos,

Escriben de Zaragoza:

«Se_ha visto animada como nunca la
feria de corderos de la ribera del Ebro.
En la poblacion han entrado algunos cien-
tos de cabezas.

El precio ha oscilado entre 8, 9 y 10
pesetas.»

Por el Ministerio de Hagienda se ha die-
tado una Real orden declarando con carfic-
ter general, para los efectos del impuesto
de cédulas personales, que es improce-
dente la acumulacién de los haberes por
rentas de bienes é industrias 4 los suel-
dos personales, F en cuanto 4 las mujeres
casadas, que sdlo procede sefialarles cé-
dula superior 4 la de 11.* clase en el caso
de que se pruebe que son administradoras
legales de 10s bienes cuya renta 6 contri-
bucién sirve de base para la fijacion del
impuesto.

Para reforzar los vinos de la filtima co-
gecha que han resultado muy flojos en la
Peninsula de los Apeninos, y sobre todo
en las Pullas, los italianos han comenza-
do & importar cantidades bastante consi-
derables de vinos de Grecia por los puer-
tos de Bari y de Génova, y para despojar
de su aspereza & los cosechados en los
Castellromani y otros puntos, los mezelan
con moscateles de Samos y Patras.

Esto revela que si enviaran muestras y
precios & Italia los cosecheros catalanes y
andaluces de vinos dulces, podrian ven-
der en Italia una buena parte de sus caldos.

Durante el finido Febrero Espafia ha en-
viado & Francia por las diferentes Adua-
nas de la Repiiblica 277.561 hectolitros de
vinos ordinarios, y 19.416 de licor, que

\ suman en conjunto 296.977 hectolitros,

valorados en 19.281.000 francos. En igual
mes de 1893 nunestra exportacién fué de
619.461 hectolitros, lo que hace una dife-

rencia en contra de 1894 de 322.484 hec- *

tolitros, Italia durante el citado mes de
Febrero de este ano ha exportado 2.910
hectolitros, contra 20.768 que envié en
igual mes de 1893,

En el mismo espacio de tiempo Argelia
ha exportado 4 Francia 173.085 hectoli-
tros; Portugal, 368; Tinez, 3.413, y otros
paises (ordinarios y de licor), 17.684 hec-
tolitros.

La exportacién de nuestras frutas ha
alcanzado en el mencionado Febrero del
94 la cantidad de 5.710.900 kilogramos,
que unidos & los 4.455.600 llegados en
Enero pasado, suman 10.166.500 kilogra-
mos, valorados en 2.841.000 francos. El
mismo mes del 93 exportamos 5.649.200
kilogramos, con lo cual resulta una dife-
rencia 4 favor de Febrero de este aho de
61.700 kilogramos.

Nuestra exporfacion de aceite ha sido
de 959.300 kilogramos en Febrero iiltimo,
contra 874,300 en igual mes del afio an-
terior.

El valor total de la exportacién espa-
nola & Francia durante los dos primeros
meses (el ano actual, siempre segin las
estadisticas francesas, es de 33.338.000
francos, y la de esta nacién &4 nuestro
pais se ha elevado, seglin su manera de
calcular, & 14.313.000 francos, resultando
un beneficio &4 nuestro favor de 19.025.000
francos.

Reconocimiento de la edad del ganado
pacuno.—Hasta los cinco afies sibese sen-
cilla y perfectamente la edad del ganado
vacuno, tan solo con observar el desarro-
llo uniforme de sus molares. Mas & partir
de esta fecha, y con motivo del desgaste
irregular de aquéllos, ya no es tan facil
conocer la edad positiva, es decir, concre-
ta 0 determinada de un bdvido; circuns-
tancia de que se aprovechan algunos ven-
dedores. Siempre que estos datos faltan,
se puede conocer la edad por medio de los
anillos que se forman en los cuernos, los
cuales indican aquélla, de igual modo
que la manifiestan en los arboles las cir-
culares capas lefiosas observadas en el in-
terior de sus troncos.

Hasta los tres afos los cuernos de estos
rumiantes no ofrecen ninguna depresion
superficial. Al cuarto afio se forma un
anillo que se percibe facilmente asi con
la vista como con el tacto. Cada nuevo
afio se hace ostensible por oiro nuevo
anillo, de manera que una vaca, por ejem-
plo, cuyos cuernos tengan cuatro anillos,
tendrd, por consiguiente, siete afios. Si
estos anillos fuesen raspados por los ven-
dedores, cosa muy comun por otra parte,
facilmente se conocera el fraude por me-
dio del tacto, al notarse el pulimento ar-
tiflcial, impropio del cuerno y resultante
desde luego de la malicia campesina.

Para obtener racimos que adquieran
gran desarrollo y al migmo tiempo cierta
precocidad, se quita al pedinculo, por
medio de dos incisiones circulares cerca
de la base ¢ arranque, un anillo de corte-
za. La época més oportuna es la de flores-
cencia. Dicese que esta sencillisima ope-
racion suele practicarse en Francia para
ofrecer & los consumidores hermosos ra-
cimos de las uvas llamadas de mesa.

El Director de la Granja del sexto dis-
trito, Sr. Gordillo, ha verificado reciente-
mente experiencias para combatir la royd
del trigo, con excelente resultado; emplea
el sulfato, espolvoreando después con co-
bre disuelto en agua, en proporeién de 3
por 1.000 y pulverizado con azufre preci-
piradu;gla propagacién de la plaga se
paralizo.

El coste de este tratamiento es econd-
mico, pues no excede de una peseta por
hanegada.,

Francia, anhelosa por hallar salida 4
sus vinos que le sobran, pugna por igua-
larse & los italianos en los mercados ans-
triacos, 6 sea por obtener del Gobierno
las mismas concesiones; pero los italianos
se oponen &4 aquellas pretensiones, y por
el momento parece que tienen el peligro
conjurado.

Un colega italiano se ocupa de lo que
sucede actualmente al viticultor francés,
6 sea de lo que en la Reptblica vecina
llaman malz venla de los vines, y conelu-
ye estableciendo, como causa de la situa-
cién desesperante de la crisis viticola en
Francia, la disminucién de medios en el
consumidor por efecto de la baja de los
salarios y falta de trabajo; por el héabito
de beber cerveza que se obtiene & precios
mddicos, fomentado por el convencimien-
to adguirido de gofisticaciones atribuidas
4 los detallistas; por el uso de bebidas al-
cohdlicas, y por la abstencion de muchos
de usar ninguna bebida méas que agua
pura para no correr ningiin peligro; 4 este
ultimo han contribuido mucho los médi-
cos, inconscientemente, al aconsejar el
uso de vinos blancos como exentos de
toda sofisticaciin, cuando realmente son
tan susceptibles de ella los unos como los
otros.

Los animales, lo mismo que el hombre,
estAn sujetos al mareo cuando se trans-
porian por mar, y segtin parece al trans-
portarlos en ferrocarril experimentan una
indisposicion semejante, sobre todo si el
viaje es largo.

Los principales sintomas que se obser-
van en los animales enfermos son: la pér-
dida de apetito, dejan de rumiar y andan
inseguros, como tambaleandose. El mal,
aun cuando no es grave, exige algunas
horas de reposo y de tranqguilidad en local
fresco y ventilado. Para restablecer 4 los
animales enfermos, se les puede dar tres
¢ cuatro vasos de vino anejo.

_————

CAMBIOS

SOBRE PLAZAS EXTRANJERAS
Dia 26

Paris & la vista......... Dk aneamteoa s 0,00
Londres, 4 1a vista (lib. ester.) ptas.. 30 38

DE LAS BODEGAS EN ELCIEGO (ALAVA)

DEL

EXCMO. SR. MARQUES DE RISCAL

Todos los envases se envian precintados,
Pedidos

Pago,

de pedidos.

rresponde el vino.

VINO EN 8U PESO
PRECIOS EN LA ESTACION DE CENICERO | 2° iio s.eri\S'o &0 ARO sprux:mado

Pasotas Posetas Pesotas Kilos

Barrica de 225 litros con doble envase, 230 280 850 300
Barril » 100 » id. e 11(_) 130 160 140
Idem » 75 » id. 4 85 100 120 112
Idem » 50 » id. 89 70 85 80
Idem » 25 » id. B 1 45 40
Caja con 25 botellas.....uvenvesseen. » » 50 50
(oem i 1R Vil e hn e g S ey » » 25 20
Idem » 25 medias botellas, ......... » » 32 30

Pueden hacerse al Administrador en Eleiego (Alava), M. G. Richard, dirigiéndole
las cartas por Cenicero, ¢ al apoderado de la casa en Madrid, D. Emilio Dominguez y Pérez,
Ouesta de Santo Domingo, nim. d, principal izquierda.
Al contado, al hacer el pedido, en letra & ocho dias vista sobre Madrid,

Se admiten las botellas y 1as medias botellas vacias abonando al consumidor pesetas 0,95
or cada una, con tal de que devuelvan las mismas con sus fundas y sus enjas.—No se admiten
osenvases vacios del vino en barricas y barriles, Tampoco se remiten etiquetas con esta clase

Advertencia. La procedencia legitima de estos vinos se acredita con la marca antes citada,
que va siempre puesta en las barricas y barriles 3
tellas, en las cipsulas, corchos, etiquetas, y en el plomo que sellard la malla de alambre que
envuelve 4 la botella y & la media botella. Ademds, en las etiquetas se pone el afio 4 que co-

en sus dobles envases, en las cajas para bo-

gran economia.

breosas, 7,82; cianégeno, 0.

mentos anticriptogdmicos é insecticidas,

gonio, 9, Barcelona,

AZUFRE IMPALPABLE «REGENERADOR »
DE LAS MATERIAS PURIFICANTES DEL GAS DECIANADURAS

odtenido con el auwilio de un aparalo especial, y de un procedimiento adsolutamente nuzvo para con-
batir el oidium, el mildiu, la clorosis, la antracnosis, los pirdlides, las atelabos, las alticas, las oru-
gas, las larvas, los pulgones, el grillo-talpa, los pieridos, las hormigas, los caracoles, las araiias, los
doriferos, elc., € indistintamente todos los pardsitos animales y vegetales de la vid, de los dréoles
Jrulales y de las legumbres

El azufra Regenerador 6 polvo guimico de azufre, es el més fino de los conocidos. Es uw Nol-
vo impalpable, que 4 causa de su extrema finura, se fija marayillosamente en las menores as-
perezas del vegetal, y resiste al viento y 4 la lluvia. Gracias 4 esta finura, una misma cantidad
es susceptible de cubrir una snperficie mucho mayor que ningiin otro, de donde resulta una

He aqui el andlisis del azufre impalpable regenerador, hecho en Ruan por el profesor M. Bi-
dard, Director del Laboratorio de Quimica agricola del Sena Inferior: azufre libre, 45,20; sul-
fato de cal y de hierro, 43,40, silice y materias insolubles, 3,58; materias orgédnicas, volétiles y

Como se ve por el anilisis anterior, esas materias son sumamente ricas en azufre y en ele-

El precio de este producto es de 22,50 pesetas los 100 kilos; mercancia en buenos sacos perdi-
dos de 50 kilos plomados, eon nuestra marea, franco bordo en los principales puertos de Hspa-

fia, ¢ sobre vagon en las estaciones de Bilbao y Barcelona.
Dirigir los pedidos 4 D. Juan Sanchez Campo, Concordia, 4, Santander, Ronda de San An-

El que desee comprar la
mejor tabla de roble para
cuberia, dirijase a D, Victo-
riano Echavarri, en Olaza-
gutia (Navarra).

Llamamos la atencion & nuestros snacriq-
tores sobre el anuncio que insertamos en ls
lana correspondiente A los vinicullores, pars
acerles conocer el Desacidificador por exce-
lencia que da tan seguros resultados contrs
el agrio y deido de los vinos.

1 h
Bodega de C. Ferndndez Bazin
FUENMAYOR (Riocja)

(Cuenta con existencias de vinos finos tintos,
de varios afios, cuyas clases, por su esmerada
elaboracién y condiciones, tienen gran acepta-
cién en Espafia y varios puntos de América,
donde son conocidas.

Medallade bronce en la Exposicidn Nacional
Vinicola, celebrada en Madrid en 1877; idem
de plata en la Universal de Paris de 1873; idem
de oro en la Universal de Barcelona de 1888,

Para muestras y precios, dirigirse a su due-
fio Cipriano Fernandez Bazdn, en FUEN-
MAYOR (Rioja).

BODEGAS
del Marqués de Reinosa, Conde de Autol
en AUTOL (Logroiio)
Vinos finos de la Rioja elaborados por el

sistema de Medoc.
Pedidos y noticias 4 D. Gerardo Manso: Ma-
drid; Plaza de Santa Barbara, 5.

NUEVOS PULVERIZADORES
sistema BOURDIL

rovistos de boquillas para el sulfataco de vi-
nas, patatas y arboles altos, con bombas ni-
queladas, Completos, precio: 50 pesetas.

SEGADORAS sistemas 'WO0O0D

de uno y dos caballos, las mis perfectas,
econémicas y extendidas, Toda clase de ma-
quinarin agricola, pidanse 4 los depositarios

LARREA, LANDALUCE Y COMPARIA
Hurtado de Amézaga, nim, 20
BILBAO.

IVINICULTORES!!

Leed este interesantisimo anuncio.

LOS VINOS TINTOS ¢ BLANCOS QUE
TUERCEN ¢ pierden su trasparencia al aire
libre, los vinos turbiocs, picados, alterados 6
defectuosos, se disponen para la venta,

CONSERVADOR UNIVERSAL

El mis eficaz y econdmico de todos sus simi-
lares, Dirigirse 4 D. F. Montero, por Medina
del Campo, en Mota del Marqués.

SE SOLICITAN AGENTES

COGNACS SUPERFINOS

GRANDES DESTILERIAS MODELOS
Sistema Charentais

JIMENEZ ET LAMOTHE
Malaga — Manzanares

VINOS LEGITIMOS DE JEREZ

Y SANLUCAR DE BARRAMEDA

' C. DEL PINO Y COMPANIA
BODEGAS Y ESCRITORIO:

ARMAS DE SANTIAGO--JEREZ DE LA FRONTERA

IMPORTANTE

PARA LOS

EXPORTADORES DE VINO

ESTERILIZACION completa y segura de
los vinos con el Conservateur National nue-
vo producto garantido, innocivo y efleaz para
impedir una fermenlacion secundaria, sea cual-
quiera la temperatura; evitar el agrio 6 el pi-
cado en los vinos, sin alterar ni su color ni su

grado,
A. M. GASCHEN

!

Paseo de San Juan, 157, Barcelona i

.-

SULFATO DE COBRE

de la Compainia de Riotinto

Para pedidos dirigirse 4 los agentes
generales

Sundheim y Doetsch—Huelva.

A LOS VINICULTORES

A nuestros habituales lectores puede inte-
resarles mucho conocer la mejor fibrica de
envases para vino,

En vista de los informes que hemos recibido,
con especialidad de Navarra, creemos hacer
un bien recomendando desinteresadam ente la
fibrica de cubas y tinos 6 conos de D, Miguel
Iriarte é Hijos, establecida en Tafal 'a (Na-
varra).

Alli se construyen desde barriles, cuartero-~
las, bordelesas y pipas, hasta cubas y conos de
todas dimensiones y cabidas, asi para elaborar
como para conservar los vinos, confeecionadas
con madera de roble de lo mas superior que
produnce el pais, sometiéndolas & lla purifica-
cién & vapor donde se le extraen las materias
nocivas al vino; y lo mismo montan tinosé
conos de pino blanco puriticado.

La rapidez con gue dichos sefiores pneden
gervir los pedidos, ya que casi todos los traba-
jos los efectiian a la moderna, con miquinas
movidas por vapor, lasolidez y gran economia
en los precios, hacen que pueda recomendarse
esta fibrica como una de las mejores de Espa-
iia, sin disputa,

GRAN FABRICA DE ACIDO TARTRICO

CREMOR TARTARO
Y ALCOHOLES DE VINO Y ORUJO
E LOS
Sres. Diez, Salazar y Compaiia
HARO (Rioja)

ELIALDE ¥ GOMPANIA

UNICOS EABRICANTES DE SEGADORAS
EN ESPANA
Segadora Universal........ 400 Pesetas
Idem tipo de Navarra ...... 600 »
Idem de lienzos recogedores. 800 »
Este tiltimo puede transformarse en Se-
gadora atadora anadiéndole el aparato de
atar de cualquiera sistema de los usados.

GRAN ESTABLECIMIENTO
DE
Arboricultura, Floricnltura

Y SIMIENTES
de L. RACAUD, horticultor
Montemolin v Paseo de Torrero (Zaragoza)

GRANDES PREMIOS DE HONOR Y DE MERITO EN
VARIAS EXPOSICIONES.—Cultivos especiales en
grandes cantidades, de arboles frutales y de
adorno.—Arboles varios para paseos y carre-
teras,

Planteles de olmo (véase alamo negro), aca-
cia comin, de tres puas y otros varios para la
repoblacién de montes, sotos y orillas de los
rios; arbnstos de hoja caduca y perenne.

Trazado y plantacidn de parques y jardines.

Platanos extra grandes para paseos ptiblicos
donde se dasee disfrutar prontamente de bue-
na sombra.—Tamafio y precios por corres-
pondencia,

Iixportacién para todas lasprovineias de Hs-
paiia y del extranjero.—Confianza y esmero
en sus envios.— Remite sus catalogos francos
por correo 4 quien los pida.

Grandes existencias de
madera de roble afresnado
paracubasy tinas, La mejor
clase que se conoce, Diri-
girse 4 D. José Martin Ara-
na, en Beasain (Guipizeoa).

VINOS SUPERIORES DE MESA
de RUSTASIO SIKRRA, propietario de gran-

des vifiedos en Alzson (Rioja) y de la bodega

«La Saluds. : v
Sucursal y depdsito en Santander, & donde

deben hacerse los pedidos.
Madrid, Sucs. de Cuesta, Cavn-alta. b




CRONICA DE VINOS Y CEREALES

— v

ALAMBIQUES DEROY

Nuevos Tipos de Aparatos
para DESTILAR y RECTIFICAR

«DERQY FILS AINE

Constructor, 73,75,77, Rue du Thédtre, Parls
MEDALLA ¢¢ 0RO, Exposicion Universal Paris 1889

GUIA PRACTICA del Destilador,

Catalogs & informes sn Castellano, eaviados gratis

ARADO PALACIN

Con patente de invencion por veinle aios. Es el mejor arado timonero

de vertedera giratoria construido hasta la fecha.

Se halla de venta al precio de 40 pesetas en casa del constructor
EUSEBIO PALACIN
en Puibolea, provinecia de Huesca

Se factura & todas las Estaciones de ferrocarril de Espana.

P A o A AT Bt

Maquinaria Agricola, Vinicola é Industrial
MORATONA GENIS Y C.™

de bodega.

ratos agricolas.
M:QUINAS y CALDERAS de vapor de gas y de gasolina.
PULVERIZADORES contra el mildew.
El «<RELAMPAGO», de Vermorel; el «DELORD>.

Concesionarios en Espana

sistema Geneste y Herscher, privilegiados. ,
Se alquilan LOCOMOVILES y BOMBAS para agotamientos.

PRINCESA, NUMERO 53, BARCELONA

BOMBAS, FILTROS, PRENSAS, ESTRUJADORAS y ofros articulos

AVENTADORAS, SEPARADORAS de granos, DESGRANADORAS
de maiz, TRILLADORAS, SEGADORAS, CORTA-PAJAS y otros apa-

de las ESTUFAS de desinfeccién y PULVERIZADORES antisépticos

Se remiten prospectos al que los pida.

"ARADOS GIRATORIOS

-

SISTEMA TUBERT PERFECCIONADO

Con patente de invenciin

Ofrecemos nuestros arados al piiblico gurantizando su mayor solidez, asi
como la inmejorable labor que producen. Tenemos 4 disposicida de los la-
bradores, arados de diversos tamaiios, que se clasifican por nimeros, estan-
do marcado el menor con el mim. 1, y asi sucesivamente hasta el nime.

ro 5, que es el mayor.

Igualmente ofrecemos recambios de todas las piezas de que 86 compone
nuestro sistema, pudiendo hacer todas las operaciones de recambios el mis-
mo labrador, porque todo estd estrictamente ajustado 4 modelo,

Para mis informes, dirigirse al mismo constructor MARTIN TUBERT,
residente en CAMPRODON (provincia dz Gerona).

GRAN ESTABLECIMIENTO DE HORTICULTURA
de J. F. Giraud
GRANADA

Toda clase de drboles frutales; idem
de sombra y para paseos; plantas para
invernaderos, salones y aire libre; pal-
meras; 100.000 rosales disponibles, de
todas las mejores variedades conocidas,
desde 20 ptas. el 100; cebollas de flores,

semillas, ete,—Catdlogos.

Marca depositada

A%/

Eh) uiy, LE LOOLE (Suniza) .
s .} 3 r Agente general para Espaiia
ceoreEs JacouemN A, M. GASCHEN-KOLLER y%ortngu, en #aRcaLONA
& Mejoramiento de los vinos.—Aumento del grado alcokdlico.—El vino gana 1° y 2° de alcohol.
LOUIS MARX Recompensas obtenidas: Diploms de honor; 6 medallas de oro; 8 medallas de plata; pre-

mio agronémico de la Sociedad de Agricultura de Francia, coneurso de 1893.

{ . io de emplear la levadura, serd remitido gratis y franco & todo el que se servird pedirlo &
N e A, Lt {la de Trafalgar, 48, Barcelona.—(S¢ adn?{:m Agentes con buenas referencias.)

D.A. M. GASCHEN-KOLLER, ca

INSTITUTO LA CLAIRE

para el cultivo do LEVADURAS puras y activas de vino, por el método PASTEUR
bajo la direccion cientifica de los SRES. GEORGES JACQUEMIN & LOUIS MARX
Quimicos microbiologicos
Director: D. JAMES BURMANN

Alicta, de. ... 4.500 tons.
Gracia, de.... 5.000 —
Francisca, de. 4.500 —

Leonora, de.. 4,500 —
Carolina, de. 3.600 —

Salen de Santander todos los miéreoles para Habana y Matanzas, Santiago de Cuba, Cienfuegos, Cdrdenas, Sagua
la Grande, Guantdnamo, Trinidad de Cuba, Manzsnillo, Gibara, Nuevitas y Caibarién. Los vapores nombrados &
continuacién, 1 otros, serian despachados como sigue, admitiendo earga y pasajeros para

Habana, Matanzas, Huevitas, Santiago de Cuba y Cienfuegos, Pedro, el 14 de Marzo.—Habana, Matanzas, San-
tiago de Cuba y Cienfuegos, Enrigue, el 21 de id.—Habana, Matanzas, Sagua la Grande, Santiago de Cuba y Cien-
fuegos, Serra, el 28 de id.—Habana, Matanzas, Santiago de Cuba y Cienfuegos, Fruesto, el 4 de Abril.

Los ,magniﬁcos vapores Bunrigue y Pedro, convenientemente habilitados, admiten pasajeros de 3.* clase 4 los
precios siguientes: Habana, 160 peselas; Matanzas, 170; Santiago de Cuba, 210; Cienfuegos, 199, '

Las literas estin situadas en el centro del buque bajo el puente, donde el movimiento es apenas perceptible.

Asistencia médica gratis. Esmerado trato.

Lixea pE Puerto Rico.—Servicio quincenal de vapores-correos entre Santander y la Isla de Puerto Rico, por los
grandes y magnificos vapores nombrados IDA. BENITA, RITA, PAULINA y MARIA,
El 21 de Marzo saldrd el vapor espaifiol Pawline, admitiendo carga y pasajeros, sin ¢rasdordo, para los puertos

de San Juan, Humacao, Arroyo, Ponce, Mayagiiez y Arecibo.

Los sefiores cargadores pueden dirigir su mercancia al cuidado de la Agencia para su embarque, debiendo si-
tuarla en Santander el dia anterior al sefialado para la salida de cada buque.

Con eada remesa deberd acompafiar nota del nimero de bulfos, sus mareas, numeracién, peso bruto y neto,
valor, destino y consignacién, indicando si ha de asegurarse de riesgo maritimo, el cual puede hacer esta Agencia

con la mayor economia. 9 1 4 . :
Para solicitar cabida y para més informes dirigirse & gn consignatario

D. Francisco Salazar, MUELLE, 5, SANTANDER

LINEA DE VAPORES SERRAY COMP." DE NAVEGACION LA FLECHA

SERVICIO SEMANAL DE VAPORES-CORREOS ENTRE
SANTANDER Y LA ISLA DE CUBA

Serra, de..... 3.500 tons. | Pedro, de.... 5.500 tons.
Ernesto, de.., 5,000 —
Enrique, de.. 4.500 —

Guido, de.... 5.500 tons.
Hugo, de..... 4500 —
Federico, de.. 3.500 —

DE

: é injertar, ete.
Pulverizador NOEL............... bb pesetas !

niim, 2. 36 »

ALBERTO

GRAN DEPOSITO

MAQUINAS AGRICOLAS Y VINICOLAS

Arados.— Aventadoras.—=Guadafiadoras.— ||
Rastrillos.= Cribas, — Corta-raices. = Corta-
pajas.=Desgranadorasde maiz,=Prensas para
paja.=Trilladoras,—Bombas para todos los §
usos.=Prensas para vino y aceite.—=Alambi- &

ues.=Filtros.=Calderas para estufar.—=Tods - §
clase de articulos para la elaboracién y comer-
cio de vinos.—Basculas.=Tijeras para podar

Pulverizador EXCELSIOR........
— RELAMPAGO mim. 1, 45 ? Aparatos de traccion....voiuuven..
i Fuelles para azufrar.....

AHILES— Paseo de la Aduaena, 15, Barcelona

Antigua Sucursal de la casa NOEL de Parfs

LI :

45 pesetas
1000 “»

Deba& 12 »

WAREIN FILS & DE FRAAGE

ESPECIALIDADES PARA DESTILERIAS
de granos, patatas, remolachas y melszas de vinos,
COLUMNA PARA DESTILAR, PRIVILEGIO COLETTE
destilando los vinos mas espesos y no obstruyéndose nunca.

RECTIFICADOR ESPECIAL PARA VINOS
produciendo cada veinticuatro horas 500 litros de aleohol superior & 97°

Precio todo completo: 5.000 francos

Diploma de honor, 1886; Exposicién universal 1880, Dos medallas de oro.

—

Incubadoras-Hidromadros

y toda clase de aparatos para la crja
de aves de corral.
Sistema J. M. FELIU
con patente de invencién

Envio gratis de calalogos ilustrados,

Pidanse & D, J. M. Feliu, ingenia-
ro, Barcelona—Sarrii,

ST
———

VALLS HERMANOS

INGENIEROS CONSTRUCTORES
TALLERES DE FUNDICION Y CONSTRUCCION
Fundados en 1854
19, Calle de Campo Sagrado
(ENSANCHE, RONDA DE SAN PABLO)
BARCELONA
Premiados con 23 medallas de Oro,
Plata, 3 Grandes Diplomas de
honor y 2 de progreso, por sus

especialidades.

Maquinaria é Instalaciones com-
pletas, segin los ditimos adelantos,
o para

Fabricas y molinos de aceites pa-
rapequeiias y grandes cosechas.
Prensas hidraulicas, de engra-
nes, demolineta 6 palancas, ete.

Fibricas de fideos y pastas para
sopa, movidas por caballeria y
por motor,

Fabricas de chocolates, en peque-
na y grande escala, movidas 4
brazo, por caballeria 6 motor.

Fébricas de harinas y sus anejos
de molineria,

Prensas para vinos, bombes, no-
rias, malacates, ete., guilloti-
nas.

Méquinas de vapor, Motores &
gas, Turbinas, ete., ete.

Especialidad en prensas hidréu-
licas y de todas clases para to-

as las aplicaciones, con mo-
delos de sus sistemas privile-
gmdoa. Numerosas referencias.
Direccion para telegramas:
VALLS.—Campo Sagrado,
BARCELONA
Teléfono nim, 595

IMENTU GENEAU

MARCA Solo TOPICO
DE vingrey roemplazando ¢l Fae
tin dolor ni eaida dal

polo,cura rapida ¥ segura
dalas Co eru.ﬁ:pﬂ--
vanes, Sobrehuasos,
Torceduras, ete,, ate,
Revulsivo y rosolu-
tivo inmejorable en las
glandulas 'y males de

Fls MESTIVIER y O, 275, Callg St-Honors, PARIS

¥ EN ToDA®s Las FARMACIAS.

A LOS VINIGULTORES

Desacidificador por excelencia

Este producto es eficaz, sin gé-
nero alguno de duda, y especialmen-
te contra el agrio y acido de los vi-
nos. Su uso es conocido desde hace
infinitos afios, El resultado es per-
fecto y completamente inofensive
para la salud, como lo prueban los
analisis practicados por diferentes
quimicos.

El preeio es 10 pesetas 45 kilos;
con esta cantidad hay suficiente para
desacidificar 400 arrobas de vino o
Bean proximamente 6.400 litros.

Pedir prospectos enviando un se-
llo para su remisién & D. Antonio
del Cerro: calle del Espejo, niim, 9, /
Madrid. ’

CAL HIDRAULICA
Clase superior de Zumaya
Dirigirse & D. Juan Ignacio Arre-

gui, de Azpeitia (Guiptizcoa).

LA MAQUINARIA AGRICOLA

. DE
ADRIAN EYRIES
Calle de 20 de Febrero, ¥ v 9. VALLADOLID

(Al lado del Teatro de Lope)

Segadoras Walter.
A. Wood. Primer pre-
mio medallas de oro en
la Exposicién de Paris,
clasificada la primera
sobre todas las del con-
curso.

Aventadoras LA SI-
LENCIOSA. Abaifiado-
ras pars la separacién
de todas clases de semi-
llas. Prensas y Pisado-
ras de uvas, ete.

Pidase el Catélogo
= el = general,
NOTA. Todas las maguinas son garantisadas.

EL GERRI[NADOR es el salvador de la Agricul-

. tura. Aumentoseguro y positivo
de wna tercera parte mis de las cosechas, empledndolo al sembrar trigos,
cebadas, centeno, avena, garbanzos, maiz, arroz, patatas, remolacha y toda
clase de granos y legumbres.

Con este maravilloso producto, recientemente descubierto por el Dr. Qua-
rante, pueden tener los esquilmados agricultores de Espania un reeurso
poderoso para neutralizar la triste sitvacion por que esta atravesando la
Agricultura nacional. Al efecto, invitamos & los labradores 4 que ensayen
los asombrosos efectos de este producto de la quimica moderna, sembrando
en sus terrenos una cantidad de simiente mezelada con EL GERMINA-
DOR, y otra igual sin él, pudiéndose de este modo apreciar en su dia los
portentosos efectos de EL GERMINADOR.

Precio de la dosis para la siembra de 10 hectolitros de simiente, 9 pese-
tas. Dirigir los pedidos, nceml'uaﬁndos de su importe, al Director de la
Agencia Mercantil ¢ Industrial, Rambla de Cataluiia, 128, Barcelona, Depo-
sitario exclusivo de EL GERMINADOR en la Peninsula.

EL LUGAR DE BELZUNEGUI (NAVARRA)

Se vende ¢ arrienda para su explotacién el lugar de BELZUNEGUI con
gu término, formando todo un coto redondo. Consta de tres casas y cerca
de 4.000 robadas de tierra, de las que unss Y00 estdn dedicadas al eultivo,
1.000 cubiertas de pinos, otras 1.000 de robles, 800 de hayas y las restantes
de barrancos, pefiascales y matorrales, El terreno es muy & propdsito para
genaderia.

Belzunegni pertenece al valle de Esteribar, y dista de la carretera de Zu-
biri nna legus, y de la estacién de Psmplona dos y media,

Los que deseen interesarse en la compra 6 explotacion de Belzunegui pue-
dea dirigirse al Sr. Administrador de la CRONICA DE VINOS ¥ CEREALES,

ALAMBIQUE EGROT

AGUARDIENTE SUPERIOR SIN REPASAR

CATALOGOS, FRANCO

GUIA DEL DESTILADOR

Aparatos especiales para orujos

aYa

% ING*® CONSTRUCTOR
19, 21, 23, RUE MATHIS, PARIS
EXPOSICION UNIVERSAL PAR LE]
FUEns OF CONCURSD »
EXPDSICION  BARCELONA

APARATOS
DESTILAR Y DE RECTIFICAR

ALCOHOL A 40° SIN REPASAR

APARATOS PARA LA CONSERVACIGN
del vino

Catdlogos é i;]?c;-mes, franco.

formacién de jardines y parques,

conocen,

mamente econémicos.

de pruductc'dirrctn_}' PUTS porta injerto de garantizada legitimidad. Vasto
campo de experiencias destinado exclusivamente & este importante ramo,

CAMPOS ELISEOS DE LERIDA

GRAY ESTABLECINIENTO DE ARBORICULTURA Y FLORICOLTURA
Director-Propietario: D, FRANCISCO VIDAL Y CODINA

Comisario de A gricultura, Industria y Comercio de la provincia de Lérida,
Proveedor de la Asociacion de Agricultores de Espaia.

Cultivos en grande eseala para la Exportacién. Especialidades para la
Frutales de todas clases, los mas superiores y nuevos que en Espafia se

Arboles maderables, de paseo y adorno.
Plantas de jardineria: todo eunitivado con el mayor esmero y 4 precios su-

VIDES AMERICANAS

T ransporte en tarifa especial por todas las lineas férreas de Ks i
Se enviard el Catdlogo de este afio gratis por ¢l correo & quia’:ii: pida,

LOCOMORIL O SOBRE PATINES

caldera 4 llama directa
de 3 A 5O caballos

ESPECIALIDAD  MAQUINAS  VAPOR |

MAQUINA HORIZONTAL MAQUINA VERTICAL MAQUINA HORIZONTAL
do4 4 20 caballos

Todas éstas maquinas estan listas para expedirse
Envio franvo de todos los prospectos detallados

LOCOMOBIL O SOBRE PATINES

caldera de llama invertida
de 8 4 B0 cahallos

Casa J. HERMANN-LACHAPELLE
J. BOULET & C'“, Sucesores
Ingenieros-j{ecnicos, 144, raubourg-osonnjé. ..

J

VINIGULTORES

ENOSOTERO

PARA

CONSERVAR Y MEJORAR LOS VINOS

§IN EMPLEAR
ALCOHOL, YESO KI OTRAS DROGAS
El vino con enosotero ja-
mas se vuelve agrio y siempre
Mmejora.

Unicos representantes en Espaiia:
J. Uriach y Compaiifa, Moncada, 20,
Barcelona, En ¥adrid, Capracio Gu-
tierrez, Horno de la Mats; JValencia,
Hijos de Blas Cuesta; Zaragoza, Ra-
mon Jorddn; Mdlaga, Juan B. Ca-
nales, y en todos los puntos que in-
dica el prospecto.

“

AGUARDIENTE ANISADO

SECO Y DULCE DE CHINCHON
Clase insuperable.—Marca CUSANO
Y GONZALEZ

_Dirigir los pedidos & D, Arturo Gon-
zélez (en Chinchdn),

Tarifa de precios.—Cajén de 12 bo-
tellas de anisado seco 6 dulce, puesto
sobre vagdén en Aranjuez, 10 duros; ca-
j6n de 6 botellas, id. id,, 5 id.

El que haga el pedido, pagaré el porte
desde Aranjuez.

_ El recibo del talén de embarque jus-
tificard el servicio del pedido.

Desde el momento del embarque del
pedido, cesa la responsabilidad del re-
mitente. Los pedidos de Madrid se en-
tregarin & domicilio, & pagar en el acto
de la entrega,

A los pedidos de otras partes se acom-
pailard el importe por el giro mutuo 6
letrad la vista sobre Madrid 6 Chinchdn,

Unico gnn!o de venta en Madrid, Bo-
dega de San Romin, Cedaceros, 12.

Botella sola, 5 pesetas
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