Nim. 36 Ano XXXII,
SEMANARIO ECONOMICO

QUE PUBLICA LA REAL SOCIEDAD DE AMIGQOS DEL PAlS.

Sabado 8 de Setiembre de 1310,

i INDULGENCIA DE 40 HORAS.
Hoy y los dias 9 y to en S. Francisco de Paula dedicadas al

Macimiento de Maria SSma

Precios corrienies de varios grticulos de consumo ordinarios
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Porel Gltimopre

cio de lasludas ree
sultaqueel pan €oe

mun de ocho dis
neros debe pesar
hoy sicte onzas

Lios tres panecie
llos candeales,que
componen 1§ one
zas Mallorquinas,
valen hoy 25 di-
neros.

Hoy sale el Sob
en nuestro borizom-
te d § boras 4o mi°
nutos y se pone & 6
boras 6 minutos.

BEnharcaciones gueban dado fondo en el Puerto de Palme.
Diat de S:ztiembre

Cap. Pablo Traveso Inglés Polacra la Fortuna, venido de Cambiils

con 1 pasag. y lastre.

Cap. Pablo Argeri Otomano Polacra S. Nicolas,

coR 4000 quargeras de trigo.

venido de Especie




¥6§
A Dia 20
P. Antonio Tulon Ivicenco Javeque Sto. Cristo., wenido de Makon
~en lastre,
P. Antonio Moner Mall. Laud la V. del Rosario, venido de Cige
dadela con 7 pasag. y lastre.
- : | Dia 3. A e
P. Gaspar Sagreras Mall. Javeque S. Josef, venido de Mahon con 10
pasag. y lastre, 3 | |
P. Aotonio Anselmi Sardo Laud la Concepcion , venido de Mahon
con 300 quarteras de trigo,
P. Vicente Iglesias Valenciano Laud el Sto. Cristo del Grao, ‘venie
do de Valencia con 14 pasag. cargo dearroz y vahja sali, el diazg.
P. Tomas Sastre Mall, Javeque 8. Fernando , venido de Mahon con
4 pasag. lastce y valija, salié el dia 2. Y DT . |
P. Pedro Easefiat ' Mall. Javeque la V. del Buen Viage, venido de
Tarragona con 5 pasag. y diferentes generos. |
Dia 4. ~ | B A |
Cap. Gui lermo Nico'ay Mall. Bergaatin Sanson , verilo de Gibraltas
con 4 pasag. y cargo de azuear y cacao. 182
Cap. Iguacio Vidal Mall, Doquen Sta Eulalia, venido de Gibraltae
en lastre, ' )
Cap. Jayme Esmith Inglés Bergantin Filis, venido de Gibraltar en
~ lastre. oy - | ' -
Cap. D. Nicolas Larrea Espafiol Frogata N. S. de los Dolores, vepie
do de Gibraltar con 22 pasag y un”pico’de tzucar y cacao.
Cap. Buleie Iongles Comandante de la Fragata de S.' M. B. Volone
taire , venido de Tarragona con 180 desertores Frnoceses.
Cap. Guillermo Clark Ing'és Goleta Providence, vénido'de Gibraltae
© Cenlastre. | ¢ e o4 R '
P. Juan Vidal Mall. Laad S. Josef, venido' ‘de Tarragona con. 12
~ pasag. ‘diferentes generos y valija, Salié el dia 30. e o5l
P. Pedro Reus Catalan Bergantin . Joiquin, venido de Gibraltar
en lastre. | g liidine '
| G Dia Lo ' i skl <l
P. Juan Silas Mall. Javega la V. de la Soledad, venido de Vera
con 3 pasag. cargo de Mercaderias y valija de Cadiz, 's-a%iﬂ" el
dia 29, | o
P. layme Moner Mall. Javega la V. del Rosario, venido de Cartas
gena con cargo de Karcia y trosada,

S Di'a'ﬁa R




183
P, Gabriel Frichaﬁ},glj;!ilﬁ_%lﬁ?:ﬂg th ?_.%?1}*(3%3%‘*-% , venido de Tarra-

ha / % A

gona ep Jagre. v o a b e Eoeey qa assant nénoe 98
3 P. Juan Alegret ‘Catalan Laud el 'B. Oriol' , ‘venido'de Villanueva,

“con 4 pasag’y ‘ﬂét:gﬁ:ﬂe corcho.

D. Josef Bargastey Cape de la Frrgata de-'S. M la Prueba ; vent
do de Cartagena. wawaos Ginginos oier 18 106 v ¢ silae
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. - -Modo de mejorar los. quesos ¥ afinarios.
¢ Se toma vinagre blanto bueno y del mas  faerte,  sex le
ccha nitro alcalizado en variss veces , .hasta que’ no haga
efervescencia 3 de esta saturacion resulta un licor a poco mas
de la misma paturaleza que la disolucion de la tierra  foliae
day sdey] tirtasos; hOnrdopnts e adfiEn 251 neloR

o Los quesos. que. se-qoieran aficar y mejorar, se, envolves
rins con lienzos bien -embebidos del licor que se acaba-de des
cir 5 y se dexan asl por .veinte y quatro. horas, pasado ess
te tiempo se echa nueva cantidad del mismo . licor sobre la
envoltura de Jos. quesos para femojarlos , teniendo cuidado
derdar wvueltas 2 icada queso, poniendo.lo de abaxo arriba ;
estasmaniobra. se ‘sepite por veinte O treinta dias segaidos,
scgun- la naturaleza de los quesos, y aun los mas secos y
de: mas mala calidad, adquieren por este medio; una suayie
dad, y un sabor- excelentes - L |

i -'ﬂ.

Modo de conservar Jos quesos.

"Quando algun.queso -comienze: 4 dadarse ,se-abre y se
le pone greda en la arbertura que se haya hechosPara impedis
'se caiga la.greda, se pone no poco de manteca encima, Y Se-
‘guramente no se poedrira mas, porque  1a greda desecara la hu-
‘medad que lo d:sfaba si se eogendran gusanos , -se unta el lu-
- gar donde esten conaceyte O caon ceniza de encina ; Y Anorirdn
“todos, Estos medios son simples, pero infalibles, 5



163 iy
M edo de bacer bielo artificial.

Se poaen juntas en una botella de vidrio bien fuerte , dos
partes de espiritu de nitro fixo , ‘se cierra herméticamente la
botella. Para sacar la flema de qualesquiera licor se mete en el
la botella , y por el solo contacto convertira en hielo todala hu-
medad fria que en el se halle , la qual se pega a las paredes exe
teriores de la botella; despues se saca ésta para quitarle el
~ hielo , se vuelve a meter para sacar otro, y se continua a:d

hasta que dexe la mas pura sustancia liquida: por este me-
dio se pueden desflemar enteramente todos los licores sin

fuego y sin ediccion de cosas extrailas , y al mismo tiempo
se puede tener hielo.

Piroforo.

Se mezclan tres partes de alambre de roca y una de azus
car 3 se pone 4 ‘secar este polvo en una marmita de hierro
al fuego ; al principio se infla esta mezcla, luego se secas
y se vuelve por partes carbon3 se aparta del fuego y se
hace polvos; entonces se introduce ‘en un matras de caello
estrecho 'y largo , que se ‘colocara dentro de un crisol , se
cubre por todas partes de arena, y se calienta el crisolhas-
ta que se enroxezca , y hasta que salga del matras una lla-
ma azuladaj entonces se aparta la vasija del fuego, se tapa
el mairas. para sofocar la llama, y quanco se haya enfriado
un poco, € echa en un frasco vacio de ayre.

Este piroforo tiene la propiedad de inflamarse por su cons

tacto con €l ayre. . | _
Modo de representar un relampago en un quarto.

~ Es preciso que el quarto sea pequefo , oscuro 'y cerradog
de modo que no le pueda entrar el ayre facimente ; es«
tando de. esta suerte dispuesto, se pone en ¢l una vasija con
espisitu de vino y alcanfor , sobre un brasero - con lumbre
para que hierva hasta que todo el espiritu de vino se haya
evaporado.  Si alguno entra luego en aquel quarito con una
vela encendida , se formara al momento un relampago qué
no defard, ni al quarto, ni 4 los expectadores.




