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SEMANARIO. EQONOMECO

QUE PUBLICA LA REAL SOCIEDAD DE AMIGOS DEL PAIS
Sabado 8 de Sctiembre de 1810, o e
INDULGENCIA DE 40 HORAS.

H’:y y 1{:5 Qias Oy 1o en S. Francisco de Paula ﬂeémadas al
Nacimiento de Maria SSma

Precios corvientes de varios articulos de consSump ordinarivs
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Enkarcacmﬁer que ban dada fuﬂﬁa en el Puerra d¢ Palma.
Dia t de Setiembre

Cap.-Pablo Traveso Inglés Polacra la Fortuna, venido de Camb; ﬂs '

con 1 pasag. y lastre.

Cap. Pabla Argeri Otomano Polacra S. Nu:olas, venido de Eﬂpecm
S0R 4000 quarteras de trigo.
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Dm 2,

P. Antonio Tulon Ivicenco Javeque Ste. Cristo, venido, de Mahon
en lastre,
P. Antonio Moner Mall.. Laud la V. del Rosario, vemdn de Ciu-
dadela con 7 pasag. y lastre.
Dia 3. |
P. Gaspar Sagreras Mall. ]avequc S. Josef, venido de Mahnn con 1o
pasag. y lastre,
P. Aatonio Anselmi Sardo Laud la Concepcion, venido de M:hon
| 'con 300 quarteras de trigo.
" P. Vicente Iglesias Valenciano Laud el Sto.’ Cristo del Grao, veni-
de de Valencia con 15 pasag. cargo dearroz y \fahJ salid, el diazs,
P Tomas Sastre Mall, Javeque S. Fernando, venido de Mahon con .
4 pasag. lastre y valija, salib el dia 2. :
P, Pedro Ensefiat Mall. Javcque la V. del Buen V:age, venido de
Tarragona cen 1§ pasig.’y diferentes genems :
Dia 4. '
Cap. Guillermo Nico'au Mall. Be: gantin Sanson , venilo de szta!tar
. con 4 pasag. y carge de azucar y '‘cacao.
. Cap. Ignacio Vld&l Matl, Dc‘qlen Sta Eulalia , venxda de anra]t&r
_en lastre.
Cap Jayme 'E]mxih [agles Bug’mtm Filis, vemdu da Glbraltaf eny

‘lastre. \
‘Cip. 'D. Nicolas Larrﬂa Espaiiol Fragata N. S dc los: Dn]mres veni-
' 'do de Gibraltar con 22 pasag y un’pico de azucar y cacao.
Cap. Boleie Ing'c ¢s Comandante de ‘la Fraguta de S. M. B, Vﬂlnn-

taire , venido de Tarragona con r5o “desertores: Frnacesess™:

Cap. Guillermo Clarl{ Ing é: Gnleta Prﬂﬁdence, ven:du de Grbf‘a][&r
5 en lastre.

P. Juan Vidal Mall Laud S. I(JaEF venidoa de Tatragﬂna con : :-‘h
pasag. diferentes generos ¥ valija, Sali§ el dia 30, .. .

P. Pedro Reus Cataian Bergantin S, jmqmn, venido de Gb;altap

en lastre.

| Dia e, .
P Juan Salas Mall. ]avegi la V. de la Saledad vemdn de: Vera
con 3 pasaﬂ' cargo de Mercaderizs y valija de Cadizy salié el

a2
i ledyrng; Moner Mall. Javega la- V. del Rﬁsan{}, venldo de - Cartﬂ

gend con. cargo de Xarcia y ”ﬂ'ﬁﬂdﬂ' seicel of gsesg |
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P. Gabriel Frichas. M_a,lil,._,_.]ﬂvgcg;l\,}a'E: __ dc'i,,ICa_r-mm,_, vanidq_,ﬁie Tatra~

gona en_laatre.

P. Juan Alegret ‘Catalin Laud el ‘B O¢iol, 'venido de Villanuzva
"con 4 pasag y cargo de corchos “*'" | |

D. Josef Bargastey Cap. de la'Firgata de 5, M. la Prueba , venis
- do de Cartagena. FELT: ) BIOY 19 ¢ B1I320C

o e B
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Modo : de mejorar los quesos y afinarlos.

‘T s  #ngin
£y . WA %1 )
i i

o Se toma ‘- vinagre blanco bueno y del mas fuerte, se let §
echa nitro alcalizado en varias veces , hasta que. no haga |
efervescencia ; de esta saturacion resufta un licor a poco mas i
de la micma naturaleza que la disolucion de la tierra folia-
da- de ‘tirtanoa oo ol w i | T, }ll
. Li0s quesos - que se quieran afinar y mejorar, se . envolve« 'L
rin con lienzos bien embebidos del licar que. se acaba de de- H
cir ; y se dexan -asl por veinte y quatro horas , pasado es- I
té - tiempo se echa  nueva cantidad del mismo licor sobre fa |}
envoltusa: de los;, quesos para remojarlos teniendo cuidado |
de -dar. vueltas A cada queso, poniendo lo de abaxo artiba; |
esta maniobra se repite por veinte O treinta dias segaidos , i
segun Ja naturaleza de los queses, y aun los mas secos ¥ |
de mas mala calidad, adquieren por este medio una suavie |
dad, y un sabor excelente. O e T - L

T
Fia 4

Modo de conservar los quesos.

'Quando algan queso comienze a danarse ,se abre y se
le pone greda en la arbertura que se haya hecho. Para impedis
se caiga la greda, se pone un poco de manteca encima, y Se-
guramente no se podrird mas, porque la greda desecara la hu-
medad que lo dzfiaba si se engendran gusanas , se unta el la-
~gar donde esten con aceyte & con ceniza de eacina, y morirdn
:t0dos, Estos medios son rimples, pero infalibles. '
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| M odo de Bacer Bielo artificial. |

1135 €n una botella de vidrio bien fuette s dos.
espiritu de nitro fixo » S€ cierra herméticamente la
botella. Para sacar |a flema de qualesquiera licor se mece en el

la botella , y por el solo contacto convertira en hielo todala hue

medad fria que en el se halle » 1a qual se pega a las paredes exe

teriores de la botella; despues se saca éra pasa quitarle el

hielo , se vuelve a2 meter para sacar Otro , y se continua aci
hasta que dexe la Mas pura sustancia liguida: por .este me-
~ dio se pueden desflemar énteramente todos los licores sin

fuego y sin ediccion da cosas extralas , y al mismo tiemipo
e puede tener hielo, |

_Se ponen jun
partes de

' Piroforo. -

Se mezelan tres partes de alumbre de roca y una de azus
car 5 e pone i secar esre polvo en una marmita de hierro
al fuego ; al principio se infla esra mezcla, luego se secay
y se vuelve por partes carboa; se aparta del fuego'y se
hace polvos; entences se introduce en ‘un “matcas deicnello
estrecho y largo’, que se colocard dentro de un ‘crisol, se
cubre por todas partes de arena, y se calienta el crisol hase
ta quc sé €nroxezca , y hasta que salga del’matras una las
ma azulada; entonces se aparta la vasija del fuego,  se rapa
el marras para sofocar la llama, y quanco se haya enfriado

un poco, ¢ echa en un frasco vacio de ayre,
Este piroforo tiene
tacto con ¢l ayre. -
Modo de representar un reldmpogo en

Es preciso ‘que el quatfo sea p

- de modo que no le' pueda entrar
tando de esta suerte dispuesto, ‘se pone en. ¢l una vasija con
espisitu’ de vino' y° alcanfor , sobre un brasero con lumbre
para que’ hierva hasta que ‘todo el espiritu de vino se hays

evaporddq. (Si'algtno eatra luegs en aquel quarto con una

vela encendida.yose forpard al momenro .uh relampago. que

BO dilird, ni al quarto, ni d los expectadores.

ta propiedad de inflamarse por su cone

un quarto,
equena’, oscuco y carfado,
el ayre facilmente ; es=



