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PROVINCIA DE CORDOBA =

PRECIOS DE SUSCRIPCION
EN CORDOBA

T ————

Las corporaciones provinciales y muticipales vieien
obligadas al pago de todos los'dttuncios de subasta que
mander publicar, adn cuando aquéllas resulten desiertds

Artfcuro 1.°.—Las leyes obligardn en la Peninsula, e
{slas Baleares y Canarias, a los veinte'dias de sv promul-

FUERA de CORDOBA

gacion si en ellas no se dispusiese ofra cosa. Se enfiende PRSRIAS s POr oinude rematante,; (Reales ordenes de48:deMario
: T i : de 1901 y 7 de Febrero de 1903),
hecha la promulgacién el dia que termina la insercién de UT} mes L niiEs Lh} mes.. . . . 6 ! PERE 4 R
A e Trimestre. 1250 Trimestre ey NOTA IMPORTANTE. —Inmediatamente que los sefiores
y P : Seis meses . . 21 Seis meses . . . 28 Alcaldes y' Secretarios reciban este Boremn  dispondran
Apr. 2. La ignorancia de las leyes no excusa de su cum- Un afiol-. .. . 40 rdnkato. =5 =250 que se fije un ejemplar en el sitio de costumbre donde per-

plimiento. PAGO ADBLANTADO

Se publica todos los dias, excepto los domingos.

Real decreto e Instruccién de 2 de Julio de 1924,

Artfcuro 20, Las entidades municipales abonarén, en pri-
mer término, al Notario que, en su caso, autorice la subasta,

manecerd hasta el recibo del nfimero siguiente,

Apr. 3.° Las leyes no tendran efecto retroactivo, si no dis-
pusieren lo: contrario.—(Cédigo civil vigente).

Los sefiores Secretarios cuidardn bajo su mas estrecha
responsabilidad, de conservar los ntimeros del BOLETIN, cO-
“leccionados para su encuadernacién que deberd verificarse

Las leyes, 6rdenes y anuncios que se manden publicar en Al Bialde CaBa st

los Boletfnes offcfales se han de remitir al Jefe politico res-
pectivo, por cuyo conducto se pasardn a los editores de los

wmencionados periddicos.

(Ordenes de'2 de Abril, 3 y 21 de Octubre de 1854).

PARTE OFICIAL

S. M. el Rey Don Alfonso XIII (que
Dios guarde)S. M. Ia Reina Dofia Vic-
toria Eugenia, S. A. R. el Principe
de Asturias e Infantes y demas per-
sonas de la Augusta Real Familia,
contintian sin novedad en su impor-

tante salud.
(«Gaceta» 4 Junio 1929).

Comision Provincial
DE
Cér‘dea

SECCION SEGUNDA
NEGOCIADO DE BENEFICENCIA

Anuncio de segunda subasta
Nim. 2.108

No habiendo tenido efecto por fal-
ta de postores, la primera subasta
anunciada para contratar el suminis-
tro por raciones a los acogidos y de-
pendientes de la Casa de Socorro
Hospicio, durante el actual ejercicio
de 1929; la Comisién provincial en
Sesion de 14 del aciual, ha acordado
la celebracién de una segunda subas-
ta, que tendra lugar en el salén de

©  Sesiones que la misma ocupa, un dia

después de transcurridos treinta, con-

tados desde el siguiente al en que
aparezca inserto este anuncio en el

BoLemN Oriciar, de Ja provincia y ca-

este Reglamento,

so de ser domingo o dia feriado al
siguierite hébil, a las doce horas, bajo
los mismos tipos y condiciones del
primer anuncio publicado en el Bo-
LETIN OFICIAL ntimero 73 correspon-
diente al dia 26 de Marzo 1ltimo.

Lo que se anuncia al publico para
general conocimiento.

Cérdoba 31 de Mayo de 1929,—El |

Presidente, Isidro Barbudo.

Num. 2.109

No habiendo tenido efecto por fal-
fa de postores, la primera subasta
anunciada para confratar el suminis-
tro por raciones a los acogidos, amas,
parturientas y dependientes de la
Casa Central de Expositos, durante
el actual ejercicio de 1929; la Comi-
sién provincial en sesion de 14 del
actual, ha acordado la celebracién de
una segunda subasta, que tendra Iu-
gar en el salon de sesiones que la
misma ocupa, un dia después de
transcurridos treinta contados desde
el siguiente al en que aparezca in-

. Serfo esfe anuncio en el Berenin OFr-

CIAL de la provincia y caso de ser
domingo o dia feriado al siguiente
habil, a las doce horas, bajo los mis-

- mos ‘tipos y condiciones del primer

anuncio publicado en el BoLeTin OFI-
CIAL ntumero 73 correspondiente al
dia 26 de Marzo tltimo.
Lo que se anuncia al publico para
general conocimiento. _
Cérdoba 31 de Mayo de 1929.—El
Presidente, Isidro Barbudoe.

los d _rechos que l¢ correspondan y los suplementos que haya
adelantado, y abonardn ignalmente los derechos de insercién
de los anuncios en los peritdicos,|cnidando de reintegrarse
(del rematante, si o hubiere, del importe total de estos gastos
eon arreglo a 1o dispuesto en la regla octava del art, 6.° de

‘k

Niim. 2.038

Don Antonio Vibora Blancas, Licen-
ciado en Derecho y Filosofia y Le-
tras Alcalde Presidente del Exce-
lentisimo Ayuntamiento de esta ciu-
dad.

Hago saber: Qué¢ en sesi6n celebra-
da por la Comisién municipal perma-
nente el dia veintidos de Mayo actual
Se acord6 proveer por oposicién y en
propiedad los cargos de Inspector Ve-
terinario del mercado y un Auxiliar
del mismo dotados ambos con el ha-
ber anual de 1.500 pesetas mas el 25
por 100 de aumento segiin el Regla-
mento, y 1.000 pesetas y el 25 por 100
de aumento también segiin ¢l regla-
mento, respectivamente, asi como el
de Inspector Veterinario del matade-
ro y un auxiliar de este con ignal

guiente:

Reglamento y p.'rngra_l'na para oposiciones
a Veterinarios titulares de la ciudad
de Lucena :

REGLAMENTO '
1.° Los ejercicios serdn fresy se
verificaran piblicamente en esfa ciu.
dad en el local que oportunamente
designe ¢l Excmo. Ayuntamiento an-

te el Tribunal compuesto por el sefior

dotacién que los anteriores también |
respectivamente con'' sujecidén al si-

ADVERTENCIA.—No se titsertard ningfin edicto o anii.-
cio que sea # instancia de parte sin que aboner los in-
teresados el importe de su publicacién o garanticen el
.- Pago, a razén de 65 céntimos linea o parte de ella.

-} Venta de nttieros sueltos a 40 céntimos de peseta.

Alcalde como Presidente y dos Vete-
rinarios de reconocida competencia
designadospor el Colegio Oficial de la
clase y cuyos nombres no seran cono-
cidos hasta el dia que se constituyan.
Los opositores fentrédn el plazo que
fije el Ayuntamiento para la solicitud
y aportacion de documentos y serdn
previamente avisados de oficio el dia
y hora y el local en que han de reali-
zarse los ejercicios. PN o

2.2 Los ejercicios seran fres: El
primero escrito, consistira en la re-
daccién de una memoria, en incomu-
nicacion duranfe cuafro horas y sin
consultar libros ni apuntes de ningu-
na clase, sobre un tema sacado a la
suerte igual para todos los oposito-
res, del primer grupo del cuestionario.
El opositor que pueda actuar en este
ejercicio cualquiera que sea la causa
que lo impida quedaré eliminado de
]as oposiciones.

3.° Terminada la redaccién de la

‘memoria cada opositor guardara en

un sobre cerrado su escrito entregan-
dolo al Tribunal el que lo lacrara y
conservara para proceder a su lectu-
ra por los propios opositores, previo
sorteo entre los mismos para fijar ey
orden en que ha deverificarse lalectu-
ra, verificada la cual, ¢l Tribunal con-
tinuara reunido en sesién secrefa le-
yendo nuevamente las memorias y
procediendo a clasificarlas en el mis-
mo dia exponiendo en sitio visible la
calificacién obtenida por cada oposi-
tor aprobado, TR
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El segundo ejercicio serd oral y
consistira en la contestacion por ca-
da opositor durante més de 30 minu-

tos y en el méaximo de 60 a cuatro '

temas de los que forman el 2.° grupo
procediéndose por el tribunal a Ia
calificacién de todos los oposifores
en ¢l mismo dia en que actien y

misma forma y sitio que para el ejer”
cicio anterior se ha determinado.

El tercer ejercicio sera exclusiva-
mente practico y se verificara en los
sitios horas y locales que el tribunal |
designe de antemano consistiendo en
cuantos reconocimientos u operacio- |

nes de matadero o laboratorio estime
procedente el mismo, que calificara
al terminar todos los oposifores en la
forma antes dicha.

El tema que corresponda en el pri-
mer ejercicio, sera eliminado en las
bolas correspondientes al segundo.

_ La calificacién de cada ejercicio se
haré: por el sistema de puntos, pu-
diendo dar cada Juez de uno a diez: el
opositor que no resulte en una califi-
cacion por lo menos con 15 punfos
entre todos los jueces quedara elimi-

nado de las oposiciones y no figura-

T4 su nombre en los anuncios.
La propuesta de los opositores

aprobados en los tres ejercicios con !
{ riedades.—Procedimienfos generales

el mayor numero de puntos, se hara

sumando los obtenidos por cada uno |
en cada ejercicio y la suma total los

colocarda por el orden en que deban
ser nombrados.

Dicha propuesta se remifira a la
Alcaldia con las actas de las oposi-
ciones celebradas, listas parciales de
conceptuacion y los expedientes per-

‘sonales de los oposifores.

Si dos 0 mas de estos obfuvieran, ! g
general de la inmunizacion.

al finalizar los ejercicios igual ntime-
ro de puntos, serd colocado el prime-

‘70 el de mayor antigiiedad en la po-

sesién del titulo de Veterinario.
CUESTIONARIO
PRIMER EJERCICIO

Tema 1.—Laboratorio del matade- :

ro.—Concepto general.--Condiciones
que debe reunir.—Tipos de laborato-
rios, segtin la importancia del mata-
dero.—-Microscopio.--Su descripcidn.--

Modelos diversos.—Modos 'de ‘em- '

plearios.—Amplificaciones y mensu-

‘raciones, microcopica.—Ultramicros-

copia y su técnica.--Triquinoscopia.—
Triquinoscopios.

- Tema 2.—Métodos de Histopatolo- |
gia aplicables a la inspeccién de ma-
taderos.—Método de los cortes.—Mi-

crotomos.—Técnica de su manejo.—

Fijacién e induracién.—Inclusién cor-

tes.—-Coloracién.—-Colorantes sim-

ples y compuestos.—Montage.—Mé-

todos seriados.
Tema 3.—Coneepto general de los

microbios.—Clases de microbios y lu- |

gares que ocupan en las clasificacio-
nes naturales.—Anatomia y fisiologfa
de las bacterias. ~-Clas:f1cacmnes bac-
terianas. -

Tema 4.—Influencia de 1os agentes '

exteriores sobre las bacterias.—Ac-
cion de los antisépticos.—Produccion

de calor luz y pigmentos con las bac-

terias,—-Secrecion de diastasas y to-

xinas.—Bacterias de la fermentacién
y de la putrefaccién.—Bacterias sa-
profitas y patogenas.

Tema 5.—Examen en vivo de las
bacterias.—Meétodos de coloracion de
las bacterias.—Colorantes y mordien-

" fes.—-Métodos especiales de colora-

cion de esporos, capsulas y pestanas.

anunciando sus calificaciones en la —Decoloracion.~-Principales reaccio-

nes colorantes diagnostficas.
Tema 6.—Conceptos de los virus fil-

trables.—Importancia de los virus fil-

trables en la etioldgia de las infeccio-
nes--Presunta morfologia de los virus
filtrables clasicos.— Filtrabilidad en
microbios.—Profozoarios patdgenos.
—Clasificion natural de ellos.—Infec-
ciones micosiecas.

Tema 7.—Recoleccion de productos
patoldgicos.--Extracciones en vivo.—

Idem en los animales de laboratorio

de los diversos productos.—Autopsia.
—Necropsia general.—Recolecciones
cadavéricas.—Examen de microbios
en los cultivos.—Examen micrograti-
co de la sangre.—Coloraciones he-
maticas.—Bacterias y parasitos que
se diagnoéstica en este reconoci-
miento.

Tema 8.—Procedimientos de esteri-
lizacion.—Calor seco.—-Aparatos.—
Calor hiimedo.—Métodos aparatos.—
Esterilizacion por filtracién.—Sus va-

de cultivo de los microbios. :

Tema 9.—D«iensa de los organis-
mos en la lucha contra los microbios.
—Inmunidad natural.~-Inmunidad ad-
quirida.—Teor{as fagocitarias, humo-
ral y mixta.~Teorfa de las cadenas Ja-
terales de Ehrlich.—Teoria de los
fermentos defensivos de Abderhal-
den.—Teoria de Turrén.—Teoria co-
loidal.—-Anafilaxia. — Procedimiento

Tema 10.—Anticuerpos normales y
especificos.—Antitoxinas.— Bacterio-
lisinas.—-Hemolisinas.—-Aglutininas
y precitipitinas,—Opsininas.--Signifi-
cacion de cada uno de ellos y papel
que juegan en las infecciones. ténicas
que exige su comprobacién y valor
diagnostico respectivo.

Tema 11.—Experimentacion sobre
animales.~~Animalesde laboratorio.—
Cria-locales y enfermedades de estos
animales.—~Caontencion y anestesia.—
Inoculaciones experimentales.—-Ma
teria.—Preparacion y dosificacién de
los virus.—Técnica de las inoculacio-
nes dermicas, intradermicas, subcutd-
neas, intramusculares, intravenosas,
intraoculares, iniracrane¢anas, intra-
medulares, intrapleurales y puimona-
res, en las vias digestivas, infraperi-
toneales e inclusion en sacos de colo-
dion.—Observacion de los animales
inoculados y comprobaciones finales,

Tema 12.—Aplicacién del frio en la
conservacién de las sustancias ali-
menticias.—-Su historia.—-Industria
frigorifica.—Produccion del frio arti-
ficial.—Maquinas frigorificas..—-Sus
clases, marcas y funcionamiento.—
Distribucidén y circulacién ‘del aire
frio.—Valor higiénico de los diferen-
tes frigorificos.—Construccidn e ins-
talacion de los frigorificos.—Su fun-
cionamiento y explotamén --F abricas
de hielo.

Tema 13.--Apr0vechamiénto indus-
trial de los residuos del matadero vy

cadaveres de animales.—Utilizacién |

de la sangre.—Su valor industrial.—
Fabricas de hemoglobina y albtimina.
—Preparacion de alimentos,—Abo-
nos, drogas terapéuticas.--Utilizacion
de las pieles.--Transportes rendimien-
fos y operaciones preparatorias del
curtido.—Lznas y pieles de ovejas.—
Cerdas.—Su valor industrial y prepa-
racion.—Importancia comercial y va-
lor industrial de las grasas animales.
—Preparacion de los sebos.—Refine-
rias de grasa.—Grasas industriales y
alimenticias Margarina.—Aprovecha-

‘miento industrial de los huesos.—Co-

las y gelatinas.—Cuernos y pezufias.
--Preparados carnicos para alimentos
de animales.—Ofros piensos indus-
triales que se preparan con residuos
de matadero.—Jugos de glandulas y
GOrganos- para preparados terapéuti-
cos.—Empleo de las tripas.—Impor-
tancia de estas industrias animales.

Tema 14.—Practicas de abasto en
los mataderos.—Su importancia en
el mercado de las carnes y en el fo-
mento de la ganaderia.—Pracficas co-
rrientes en Espafia.—Nuevas orien-
taciones.—Municipalizacién.-—Sindi-
catos ganaderos y mataderos coope-
rativos.—Los arbitrios del matadero.
— Historia.—-Legislacion.-—Orienta-
¢ion mundial en esta cuestion.—Re-
caudacioén y sus fines.

Tema 15.—Seguro contra decomi-
s0s.—Necesidad y fundamentos de el

‘mismo.—El seguro en nuestros ma-

toderos.—Seguros mutuos municipa-
les y del Estado.—Companias de se-
guros.—Bases y Reglamentacién.—
La ‘tabla ‘baja.—Historia, concepto,
importancia y-organizacion de la mis-
ma.—Bases generales para los con-
cursos deproyectos ‘de maqmnarlas
de mataderos.
. SEGUNDO 'E]ERCICIO.—ORAL

Tema 1.—Higiene de la” alimenta-
cidn.—Historia.—Enfermedades que
originan los alimentos.--Contagio por
la alimentacién y profilaxis.-—-Vigi~
lancia de las fuentes de produccion
de los alimenfos en el ‘control sani-
tario. —Mision del Veterinario en la
inspeccion de sustancias alimenticias.
—Disposiciones legales vigentes en
Hspafia que regulan la cuestion.

Tema 2.~~E| Matadero.—Historia y
concepto - general.—El Matadero en
Espatia y disposiciones legales que
lo rigen.—Mataderos piiblicos indus-
triales y cooperativos..

Tema' 3.—Condiciones generales
que rigen la construccién de un ma-
tadero.—
dero.

‘Tema 4.-La higiene del matadero.
Abasto de aguas.—Evacuacion de in-
mundicias'y materias estecoraceas.—
Depuracién de las aguas- resuiuales
y métodos de obtenerla.

Tema 5.—Limpieza y desinfecci-én
del matadero.—Indicaciones de esta
aitima.— Procedimientos de ‘desinfec-
cién.—Sustancias 'y materia que ‘se
emplean segun los casos.

Tema 6.—Higiene del material y
personal.—Cuidados higiénicos  pa-
ra evitar la contaminacién ex las car-

Modernizacién de un mata- |

| cos.—Importancia de la investigacion

_para diferenciacion especifica de 1as &
| carnes.—-Reaccién de prec1p1tac1éﬂ|', k-

' ras y demads despojos; su técmcﬂr
' Fraudes.

——

nes.—Papel de los insectos enla con-
taminacién y propagacién de enfer. B
medades.—Medios de evitarlo,

Tema 7.—Descripcién de los ser- Il
vicios de un'matadero.—Servicios ge. 8
nerales.—Mercado de ganados.--Lon-
ja de contrataciém, Y

Tema 8.--Seccién industrial del ma. §
tadero.—Naves de matanza para -
miantes y cerdos.—Elementos y sis §
temas de.trabajo.—Naves de oreo~
Material de transporte.—Mondongue-
rias y triperias. '

Tema 9.—Seccidn sanitaria del ma- &
tadero.—Direccion del matadero Ofis
cina Veterinaria.—-Laboratorio Sar- (&
colégico.—Museo.—Matadero sanita- B
rio.—Lazareto.—Importancia del ma. &
tadero em la policia sanitaria de log
ganados.

Tema 10.—Dependencias de abasta
del matadero.--Anejos industriales,— &
El frigorifico en el matadero. 4

Tema 11.—Animales de abasto.— &
Carécteristicas y condiciones gene- &
rales que han de reunir.—Hipofagia &
—La caza mayor y toros de lidia co- @
mo animales de abasto.—Disposicie 5
nes legales. B

Tema 12.—Inspeccién en vivo de @
las reses de abasto.—Caracteristicag
generales.—Deshecho. -——Prescrlpcm- 3
nes generales. 3

Tema 13.—Métodos de sacrificio~
Degiiello.— Métodos.~-Eviceracién, =
Preparacién y division de la canal. |

Tema 14.—Oreo.—Cualidades qu
adquieren las carnes oreadas.—
tampillado. — -Paso.—Transporte §
las carnes al mercado.—Reglas 1
giénicas que lo presiden.

Tema 15.—Caracteres hlstologlco& 3
fisicos, ' quimicos, y bacterloléglce{

de las carnes sanas. :
Tema 16.—Categorias de las carues': 3

segiin las especies.—Region, sexo yu
edades.—Engraszmiento de la cams |
causas que lo influencian. --Dlstmmén
de especies y sexos en las canales
preparadas. g
Tema 17.—Distincién de las carnes
por sus caracteres anatémicos.—Di
ferencias osteoldgicas entre boviaos §
y equinos, entre cabra y carnero §
entre carneroy perro.
Tema 18.—Procedimientos fisicos
para la diferenciacién especifica
las carnes.—-Procedimientos quim

y dosificacion del glucégeno. —Indi &
ce de refraccién de grasas. ' #f'
Tema 19.-Procedimientos biolégicos | '._

sus fundamentos'y su técnica,—Redt"
cién de fjacién del complemenm.

Reaccion de abafilaxis.
Tema 20.—La inspeccién w.terma

3
B
 ria durante las operaciones de carfic E

zacién.—Inspeccién de la canal ¥ St

| técnica.—Fraudes que pueden Cﬂﬂ“'
' terse y manera de descubrirlos. -

Tema 21.—Inspeccion de las ViSC :

Tema 22,—Inspeccion de. los Eﬂﬂ
glios linfaticos,—Caracteres anat

- cos de: los ganglios en las (!-‘IP‘“‘"Is
' de  abastos.—-Caracteres histold
' cos.—Significacién de las lesiones
alteraciones que pueden ofrecer:

'Ck-
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Tema 23.—La inspeccién microgra-
fica en el matadero.—Técnicas histo-
logicas; ¥ bacteriologicas _més f're:'-
cuentes; los. diagnosticos micrografi-
cos.—Otras investigaciones de. labo-
ratorio practicables en el matadero.—
La organizacion friquinoscopica,

Tema 24— Causas de decomiso.—
Clasificacién.—Condncta del veteri-
nario.—-Disconformidad.—-Prescrip-
ciones legales. )

Tema 25.—Carnes. microbianas.—
Estudio de las diversas septicemias
¥ ‘de las enfermedades que pueden
dar motivo a estas, consideradas co-
‘mo enfermedades de matadero.—Des-
tino legal de esfas carnes.

Tema 26.-~-Septicemia gangrenosa.-
Sintomas en el animal vivo.—Lesio-
nes.—Diagndstico . bacteriologico.-—
Destino de las carnes.

Tema 27.—Carbunco bacteridiano.
—-Especies atacadas.—-Coutagio al
hombre.-—Sintomds en el animal.—
Lesiones; destinos de las carnes.

Tema 28.—Diagnostico' bacteriolo-
gico del carbunco bacteridianc.—Ca-
racteres morfolégicos, reproductivos
y culturales de la bacteridia carbun-
cosa.-—-Diagnéstico experimental.—
Reaccion precipitante de Ascoli.—
Fundamenfos y técnicas.

Tema 29.—Estudio del carbunco
sintomdtico como enfermedad de ma-
tadero.—Destino de estas carnes.

Tema 30.—El tetanos en los anima-
les de matadero.—-Lesiones.—-Diag-
ndstico y destino de las carnes.—Ra-
bia.—Sintomas y lesiones.—Conduc-
ta del Inspector con los animales
mordidos.—Destino de las carnes.

Tema 31.—Peste bovina.—Difusién
y caracteres de esta enfermedad.—
Destino de las carnes.—Coriza gan-
grenosa de los bovidos.

Tema 32.—Muermo.—Caracteristi=
cas de la enfermedad.—Contagio al
hombre, vigilancia del muermo en los

mataderos hipofagicos.—Destino de
las carnes muermosas.--La iufluen-

cia y durina del caballo como enfer-
medades de matadero,

Tema 33.—Consideraciones gene-
rales sobre las sepiicemias hemorra-
gicas.—Estudio de las pasterelas.—
Especies atacadas.~-Sintomas y lesio-
nes enlos mamiferos atacados.~-Diag-
nostico.-—Bacteriolégico.-—- Destino
legal de las carnes en los diversos
casos. : :

_Tema 34.—Peste porcina y neumo-
nia contagiosa y mal rojo del cerdo.
—Estudio de estas enfermedades de

matadero y destino que debe darse a |

las carnes procedentes de ellas.

Tema 35. ~Tuberculosis.~-Conside-

raciones etiologicas.—Frecuencia de
la tuberculosis como enfermedad del

matadere.—Especies atacadas.—Sin-

tomas en cada tina.

Tema 36.—Patogenia de Ia tubercy- .
ocales y genera-

losfs.—Tuberculosis ]

les. —Anatomia patologicas de la tu-

berculosis en las especies de abastos.
Tema 37.—Diagnéstico’ bacteriold-

8ico de la tuberculosis.—Diagnésfico

-tubercnlinico-.—Disposicion-es legales
que regulan su aplicacién. e
Tema 38.—Tipos bacilares en la tu-

‘berculasis,—Virnlencia ' de Ja carne |

tuberculosa.--Nocividad para el hom- | nes.—-Métodos fisicos.—-Refrigera-

bre.—Destino legal delas carnes y
decomisos parciales o totales.

Tema 39.—Glosopeda.—-Sintomas
y lesiones en los animales de abasto.
Destino de las carnes.—Perineumo:
nia bovina. —Su estudio como enfer-
medad del matadero.

Tema 40.—Actinomicosis.—Conta-
giosidad y destino de sus carnes.—
Lamparén del buey.—Mamitis gan-
grenosa.—Descripcién de las mismas
y destino de sus carnes.

Tema 41.—Viruela en las distintas
especies animales de matadero.—Sin-
tomas y lesiones.— Destino de las car-
nes procedentes de reses variolosas.
—Fiebre de malta.—Especies recep-
tibles.—-Estudio clinico, contagiosi-
dad al hombre, virulencia de las car-
nes y destino de estas en el mata-
dero. ;

Tema 42. —Infecciones que el baci-
lo de Preiz-Nocard y su foxina cau-
san en las especies de matadero.—
Precuencia estudio clinico de ellas y
destino de las carnes procedentes de
las mismas.—Infecciones de este mi-
crobio en el caballo y restantes en-
fermedades de esta especie que pue-
den tener importancia en los matade-
ros hipofagicos.

Tema 43.—Carnes parasitarias,—
Triquinosis.— Historia,—-Parasitolo-
giz.—Triquinosis ' del cerdo.—Sinto-
mas'y lesiones.—Examen triquinos-
c6pico.—Su técnica.~-Triquinoscopio.
—Su manejo residencia  habitual de
las triquinas.—Destino delas carnes
triquinosas. -

Tema 44.—Cirticercosis del ganado
vacuno,—Cirticercosis del ganado la-
nar y cabrio.

Tema 45.—Equinococosis.—Histo-
ria.—Triquinosis del cerdo.—Sinto-
mas y lesiones.—Destino de las car-
nes.—Profilaxis de la equinococosis
humana.—Otras enfermedades para-
sitarias de Tos animales de matadero,
generalmente no trasmisibles al hom-
bre y que pueden ser causa de deco-
miso. . -

Tema 46.—Carnes toxicas.~-Carac-
teres y destinos de las carnes febriles.
Idem de las fatigadas.—ldem de las
caqueticas.

Tema 47.~Carnes repugnantes, por:

su olor, color, aspecto y alteraciones
de estructura.—Tumores y degenera-
ciones en el tejido muscular que pue-
den ser motivo de decomiso.

Tema 48,—Carnes poco nutritivas.
—Estudio de las que entran en esta

categoria.-—Alteraciones secundarias

de las carnes.—Suciedad, larva de in-
szctos,  enmohecido, fosforecencias,

etc.—Estudio especial de la putrefac- |

cion, su forma caracteres y diagnds-
tico.—Decomiso que sufren las car:
nes putrefactas. iers)

Tema  49.—Intoxicaciones de ori-
gen carneo,—Por carnes pufrefactas
por infecciones de tipo paratifico.~

Por botulismo,

- Tema 50.-~Saneamiento de las car-
nes.—Fundamento métodos y venta
de las carnes esterilizadas.--Destruc-
cién de las carnes decomisadas.—Mé-
todos'y legislacién sobre el caso.
Tema 51 --Conservacién de las cate

por el calor.—Métodos quimicos.—
Salazén.—Desecacion.-—Ahumado.
Tema 52.—Inspeccién de las car-
nes foranéas.—Disposiciones legales.
—Inspeccién de las carnes, conserva-
das por los distintos procedimientos.
—Autisépticos adicionados a las car-

brir los mas importantes. |

Tema 53.—Inspeccién de las des-
POjos en el mercado.—Despojos ro-
jos y blancos.—Su diferenciacién se-
gun la especie animal de que proce-
dan. i

Tema 54.—Inspeccién de los pro-
ductos de chacineria.—-Jamones,—
Inspeccion y alteraciones que pueden

Alteraciones de los embutidos.—Su
decomiso,

Tema 55.—Inspeccion del tocino.—
Sus alteraciones.—Inspeccién de la
manteca de cerdo.—Analisis quimico.
—Halsificaciones.—Alteraciones que
puede experimenfar.—Decomiso.

alimentacion,-—Especies principales.
—Matadero de aves.—Reconocimien-
to en vida.—Matanza.—Inspeccion de
las aves sacrificadas.—Enfermedades
mas frecuentes en las aves de corra-

losis.—Destino de las carnes.

~ Tema 57.—Intoxicaciones y altera-
ciones cadavéricas en las aves de co-
rral.—Reconocimiento de las aves
congeladas y de las troceadas.—Los
huevos en la alimentacidn, caracteres

1importancia higiénica,

Tema 58,—Inspeccion de los cone-
jos.—Principales razas utilizadas en
la alimentacién y diferencias entre el
conejo doméstico y los silvestres.—
Caracteristicas de 1a liebre.—Distin-
cién de estas especies con el gato,
como sustitutivo fraudulento.--Enter-
medades infecciosas, parasitarias y
comiun de leporidos y decomiso a que
dan motivo.—Alteraciones.--Conejos
congelados.

- Tema 59.—Inspeccién de la caza. —
Organizacién.—La veda.—Cazza de
‘pelo y pluma.--Descripcion y caracte-

Alteraciones patologicas, parasitarias
contagiosas y cadavéricas que pue-
den sufrir estas carnes:—Decomiso.
Tema 60.—Inspeccion del pescado.
=El consumo  de pescado en Espa-

-~—Qrganizacion de esta inspeccién.—
reunir.~-Peces de agua dulce especies

Desarrolio de la piscicultura en Es-
pama en sus relacioues con el abasto
piiblico. ' o
Tema 61.—Peces marinos comes-
itibles.—Especies principales. —-lns-
-peccion sanifaria del pescado.—Sig-

nosde frescura.—Alteraciones.—Pu-

risticas de las especies principales.—

fia.—Valor alimenticio' del pescado.
Pescaderia.—Condiciones que deben

principales.—~Industrias piscicolas.—

ci6én. - Congelacién.— Conservacion

trefaccién.—Enfermedades del pesca-
do.~Peces toxicos y- repugnantes.—
Medios' de pesca prohibidos.~El pes-
cado como vehiculo decontagio.~La
veda. i e
Tema 64.—Vease a continuacion
del 66. e AV iy
Tema '62.—Conservacion del  pes-

, cado.—-Conservacion comercial.-—

nesy métodos analiticos para descu-

ofrecer.--Embutidos sus clases.—Ins- '
peccion y reconocimiento micrografi-
co y bacteriologico de los embutidos.
—Andlisis quimico de los mismos pa- |
ra el descubrimiento de los fraudes.—

_ " legumbres. i+ 0 -
Tema 56.—Las aves de corral en la

Medios de transporte.—~Diversos mé-
todos de conservacion del pescado en
fa industria.—+Iuspeccién de las (con-
servas.—Iuspeccién del bacalad.~-Al-
feraciones.— Desarrollo de la indus-
tria pesquera en ‘Espafia..~Fomento
Oficial.--Relaciones con el abasto pii-
blico. EE4
Tema 63.—Inspeccion de los molus-
cos.—Valor alimenticio.—Principalés
especies comestibles.--Estado de fres-
cura.—Alteraciones.—« Enfermedades.
— Toxicidad.~~Los ' mariscos ‘como
vectores de' enfermedades!=Higieni-
zacion de la ostra.—Disposiciones fe-
gales y veda.—Inspecciéon de los. ca-
racoles.—Caracteristica de los crista-
ceos comestibles.—Alteraciones; en-
fermedades/—Trasmision de entozod-
rios por hortalizas.—Inspeccién’ de
las patatas.=—Conservas de. frutas:y

Tema 65.—Importancia dz.Ia:- leche

. en la alimentacion.~—~Abasto de la le-

che en las urbes:~-Congresos de le-

 cherfa.—Control Sanitario de la le-

che.—Caracteres y composicién de la

- leche en lasdistintas hembras produc-
que pueden ser motivo de defomiso.~- | '

[ Peste aviar, colera, difteria y tubercu- |

toras.—Leches anormales.
Tema 66.—Higiene de la leche.—
Inspeccidn de vaquerias, cabrerias'y

- lecherfas.-——Condiciones’ que deben -

. reunir y disposiciones que lo rigen.
=-Reconocimiento del ganado produc-

reconocimiento y alteraciones.—Con-
servacion de los huevos.—Métodos e

tor de leche.—-Examen zootécnico.—
Exémien sanitario.--Importancia de la
tuberculosis; —Diagnéstico.--Pruebas
de tuberculina.— Otras enfermedades
de las hembras lecheras.—Alteracio-
nes fisiolégicas de la leche; '~
Tema 64.— ' Inspeccién de vegeta-

. les alimenticios.—Inspeccién de’ los-
. hongos.—Valor nutritivo.~Clasifica-

cién botanica.—Descripcion: dedos
especies comestibles y su distincidn
con las toxicas.—Accidentes produ-

' cidos por la ingestién de hongos ve-

nenosos.—Errores  vulgares ' acerca
de los hongos.—Inspeccién de frutas
y verduras y legumbres,—Alteracio-
nes  enfermedades.—Transmisién: de
entozoarios por hortaltzas.—Inspec-
cion de ‘las patatas.—Conservas de
frutas’ y legnmbres. = " HISH

‘Tema 67.—Vigilancia del régimen
alimenticio’ del ganado lechero.

‘Forrages 'y henos.—Plantas  toxicas.

—Piensos industriales —Infivencias

‘de las pulpas, residuos de' cervece-

rias.~-Destilerias y tortas oleaginosas
de la calidad de la leche.--Trastornos
que; pueden- causar -estas leches.-—-
Higiene del ordefio.—Vigilancia- del

-personal.—Conservacién de la leche.

—Rebrigeracién.—Vasijas 'y utensi-
llos empleados en ¢l transporte y mu-
nipalaciones lecheras,--Despachos de
leche. BTEIMIC G2 r b e (r o S o
Tema 68.—Reconocimiento de'lale-
che.~—Recogida ide | myestras.—Ex4-

“men organoleptico.—Examen fisico.
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—Densidad,— Métodos.—Crioscopia.
—Reframetria.—Resistencia electrica.
—Viscosemetria,—Determinacion de
la reaccion acidemétrica.- -Métodos.
—Prueba del alcohol.—Prueba del
alizarol.

Tema 69.—Determinacidon del ex-
tracto seco de la leche.--Procedimien-
tos.—Determiracién - de la materia
grasa.—Cremometria.——Métodos de
‘Marchnd Adal y Gerber.—Otros mé-
todos buticométricos.~-Determinacién
de la lactosa albuminoides.—Y las sa-
les. . '

Tema 70.—Analisis biclégico de la
leche.—Determinacién de las impure-
zas.—Prueba de Trasdorff.--Catalasi-
metria.—Fundamentos y técnica.—
Analisis ' bacterilégico de la leche.—
‘Métodos | calificacién de la leche.—

Por su riqueza bacteriana.--Analisis

IUZGADOS:

microscépico de la leche.
. Tema 71.—Sofisticaciones de la le-

P

de la publicacién del presente edicto

en el Borerin OFICIAL, acompafiada de

los documentos que Se resefiardn, en

esta Secretaria duranfe las horas de
oficina.
Los documentos que habran de

' acompafiar a la instancia seran los

che.—Aguado.—Procedimientos para

determinarlo.— Desnatado.— Subtan- :

cias extrafias'y subtancias recousti- |
fuyentes.—Antisepticos afiadidos a |

Ia leche y métodos para investigarios
méas usados.—Métodos para distin-
guir la leche cruda de la cocida.

Tema 72.—El control de la leche en
la practica.—Organizacion de la ins-

peccién.—Inspeccién del mercado,.—
Laboratorios de inspeccion de la le-
che.—Clasificacion practica de las le-
ches ins’peccionadas.—-.Deco.miso.——
Penalidad. .

Tema 73. —Leches concervadas y pre- |

paradas.—Pausterizacién.~Tecnica y
resultados.—Esterilizacién.--Material
técnica y . resultados.—Homogeneiza-
cibn.—Aparatos y tecnica empleados.
~—Leche desecada.—Leche en polvo.
—Leches sinteticas.—Leches vivas y
‘muertas.—Importancia practica.
.Tema 74.—Reconocimiento de la
manteca.—Fabricacién caracteres.—
Andlisis.—Exdamen de 1a materia gra-
sa.—Alteraciones de la manteca.—
Falsificaciones.—Legislacién.—Reco-
nocimiento del queso.—Fabricacion.

—-Composicion. —Analisis.—Altera- '

ciones y: falsificaciones del queso.
Tema 75.—Mercados piblicos.—
Disposiciones quelo rigen.—Condi-
ciones que deben reunir y servicios
generales que rinden.—Organizacion
del mercado para la inspeccion vete-
rinaria.—La inspeccién veterinaria en
tienda, cafés fondas, ect.—La inspec-

cién en las fabricas de embutidos y

«conservas.—La inspeccién de quema-

deros.—Y friperias y otros estableci-
mientos insalubres.~-El laboratorio
municipal. —Organizacion de la sec-
cién veterinaria en el mismo.—La

1n.sp.eccién en los filatos, estaciones ; personas jgnoradas pueda pETiudicar..'

sanitarias,--Organizacion del Cuerpo |

de 'Vet'erinarios municipales.
' TeRCER EjERCICIO
Eﬂﬁ elerciezo exclusivamente prac-

g El"heo; sera subdividido, por el Tribunal

en ctiantos estime convenientes citan-

do con la debida antelacién los loca-!

les, horas y formas de realizarlos.
- Lo'que se hace piblico para gene-
ral conocimiento pudiendo presentar

sus instancias los ‘que deseen tomar
parte en la oposicién que se celebra-

ra transcurridos tres meses a partir

siguientes:

Primero. Cédula personal vigente,

Segundo. Certificado de nacimien-
to o partida de bautismo en su caso,

Tecero.
nales. |

Cuarto; Idem de conducta.

Quinto. Titulo facultativo y cual-
quiera otro que como méritos puedan
alegarse por los interesados.

Lucena a 25 de Mayo de 1929.—El
Alcalde, Antonio Vibora.

AGUILAR DE LA FRONTERA
Nam. 2.020

Don Fernando Conde Hidalgo, Juez
de Primera instancia de esta ciu-
dad y su parfido.

. Por medio del presente que se in-

sertara tres veces en el BOLETIN OFI-

CIAL de esta provincia, se hace saber:

Que en este Juzgado se instruye ex-

pediente a instancia de don Antcnio

‘Prieto Pme sobre justificar el domi-

nio de:
" Nueve veinticuatro avas partes de
la casa niimero freinta y ocho de la

calle Castelar antes Moralejo segundo |
de esta cindad, proindivisa con las :
quince resfantes que pertenecen al
propio interesado; cuyo todo ocupa !

una superficie de doscientos sesenta
y dos metros cuadrados; linda por
la derecha enfrando con la nimero
treinta y seis de Amador Cabezas

Yago, por la izquierda ofra del don |
Antonio Prietc; y por la espalda con -

la servidumbre que de la calle Sala-

dilla conduce a la del Calvario; la

que adquirié en su totalidad por com-
pra a Juan Maria Avila Lucena, me-
diante escritura publica otorgada el

veinte y tres de Junio de 1919, ante el

notario don Juan Diaz Pozuelo, ins-
crita solc en cuanto a quince veinte

¥ cuatro avas partes.
Y con objeto de cumplir los precep-

tos legales, se cifan a dofia Rosario
y don Antonios Jiménez Luque, don

Francisco ‘Jarabo, don Luis Arroyo .
Luque, don'juan Antonio Garcia Mu- |
fioz, don Juan Jiménez Gonzélez y |

don Rafael Marin de Luque Fernan-
dez, a sus causahabientesy a cuantas

la inscripcién que solicita el interesa-

do, para que dentro de ciento ochenta
dias comparezcan a alegar su dere-

cho en dicho expediente bajo aperci- |

bimiento que de no hacerlo les parara
el consiguiente perjuicio.

Advirtiéndose que esta esla tercera |

insercidm. 371

Dado en Aguilar de la Frontera a
veinticnairo de Mayo de mil nove-
cienfos veinte y nueve.—Fernando
Conde Hidalgo.—El Secretario, Fer-
nando Sanchez.

Idem de antecedentes pe-

CASTRO DEL RIO
Niam, 2.050

CEDULA DE NOTIFICACION
| Y REQUERIMIENTO
| Segtin lo acordado por el sefior
Juez de Instruccién de este partido en
providencia de hoy dictada en la eje-
cutoria de la causa nimero 76 de
1928, seguida contra Carmen Ferndn-
dez Cortés, natural de Montes, hija de
Juan y de Dolores, de veintiiin afio,
_ soltera, vecina que fué de Illora y cu-
- yo actual paradero se ignora, se hace
| saber a dicha procesada que por sen-
tencia de la Audiencia provincial de
Cérdoba fecha seis del actual, fué
' condenada como encubridora de un
- delifo de hurto a la pena aceptada de
; ~ ciento veinticinco pesetas de multa y
| pago de costas, y en su virtud se la
: requiere para que dentro del término
de cinco dias haga efectiva dicha
| multa, bajo apercibimiento en otro ca-
! so de pararle el perjuicio que pro-
| oeda.
| Castro del Rio a veintiocho de Ma-
yo de mil novecientos veintinueve.—
. El Secretario Judicial, Juan Almudi.

VILLANUEVA DE LA SERENA
Num. 2.051

El sefior Juez de Instruccién de es-
te partido ha acordado en el sumario
que con el nimero 25 de 1929 se si-
gue en esfe Juzgado se cite por medio
del presente al duefio o duefios de
los semovientes que despues se rese-
flan y que fueron abandonados, por
varios gitanos que se dieron a la fu-
ga al ser sorprendidos por la. Guar-
. dia Civil el veinte del actual al sitio
del Ochavillo, en término municipal
de Campanario, para que comparez-
can ante este Juzgado a contar desde
el siguiente dia a la publicacion de
esfe edicto en los periodicos oficiales
con ¢l fin de hacerles entrega de di-
chos semovientes, en calidad de de-
pésito, una vez que acrediten la
preexistencia de los. mismos, recibir-
les declaracion e instruirles de los
derechos que le concede el articulo
109 de la Ley de Enjuiciamiento Cri-
minal,

| SEMOVIENTES QUE SE CITAN

Un mulo de cuatro afios, pardo,
alzada una cuarenta y siete desherra-
do y con sefiales del anterroyoen la
tabla izquierda de) cuello.

Otro de treinfa meses, pardo, de al-
zada uno treinta y dos y herrado de
las manos. .

Otro de cuatro afios, pardo, alza-
' da uno cuarenta y siete, desherrado,
. -bociclaro, y granos de trabajo- en el

i cuello.

Otro de cuatro afios, castafio cla-
ro, alzada uno cuarento y ocho, he-
rrado de las cuatro, bultos eu el es-
pinazo, con heridas del aparejo y del
| ataharre, otra sinuosa en el lado de-
recho del hocico, y otra en la bolsa
testicular de reciente castracién 'y
i con hierro algo confuso de la Compa-
fifa Agricola Espafiola en el lado de-
recho.

Una mula castafia, cerrada, herra-
da de las cuatro, de alzada uno cua-
-.renta y dos, pelos blancos en la ¢ruz,

———

ojo izquierdo un poco laganSOF
muy repelosa. .
Un mulo de dos afios, castaiio, . @
zada uno cincuenfa y cuatro deshe
rrado, lastimado en la cruz, y Con
sefiales de la cincha,
Otro pelifordo, de tres afios, aIzaq
da uno cincuenta y cinco horrado dob
las cuatro, con sefnales en el cuelIn
del frabajo, lastimado de la cinchay:
ataharre y pelos blancos' en la tab!a
izquierda del cuello; y {
Otro castafio, de cuatro afios, alzz B
da uno cuarenta y ocho, herrado g §
las cuatro y con granos en el cuellu
propios del trabajo. -
Villanueva de la Serena a 27 dg
Mayo de 1929.—Manuel Casado.

CABRA

Nim, 2.086
=~
Don José Ortega Ruiz, Juez de Ins/f
truccién de esta cindad de (_abra
y.su partido,

Por el presente se cita y llamaa
don Antonio Rodriguez Medina, viz
jante de la casa Julio' Damian, fabgs
ca de caramelos, en Malaga, y cu}f&- .
actual paradero se ignora, a fin &8
que en el término de diez dias g
guientes a la publicacién del presepe
te; en la «Gaceta de Madrid», conle
parezca ante este Juzgado de insto
cién de Cabra (Cdrdoba) a pres
declaracién en el sumario que sei
truye con el niimero 23 de este a
sobre supuesta estafa de chacin
cerdos embargados a José Aré
Le6n, en el que figura aquel co
testigo; apercibido de que sino cofflt
parece le parara el perjuicio aq
hubiere lugar en derecho.

Dado en Cabra a treinta y uno @
Mayo de mil novecientos vemtmuev&\
—José Ortega.—El Secretario ]esﬂs
de la Concha. _ il

POSADAS
Nim. 2.091

ln

Don Marcial Zurera y Romero, Juez
de Instruccion de este partido,  #=
Por virtud de la presente requisito g+
ria, ruego y encargo a toda clase @&
autoridades, tanto civiles como miliss
tares y policia judicial Ja busca y e &
cate de lo que al finzl resefio hurtadd &
al vecino de La Carlota José Romai
Exp6sito, la noche del 19 al 20 &%
Mayo ultimo, de la casilla nombraﬂﬂ
Charco del Agua, de aquel iérmanE

y caso de ser habido sea puesiod
disposicién de este Juzgado con SBS
tenedores ilegitimos. £
Asi lo tengo acordado en el suﬁ!ﬂ E
rio que instruyo con tal motivo bajo -
¢l niimero 79 de 1929. ‘L'
Dado en Posadas a primero de
Junio de mil novecientos vemteY‘m? _
ve.—Marcial Zurera.—El Secreic’*““ '
judicial, Luis Medina. d

Resefia de lo hurtado g

Un mulo, entero, de doce mests
115 metros de alzada, rojo, rasd &
pafiola, con el hierro del Pénix V-4,

P

mprenta do [v Gais @0 'ut!mm _;
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