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La riqueza territorial en España

Et cfátlito agrícola

LA PIRAL Y SUS REMEDIOS

4.^ Fovorecerlas mejoras culturales.

ESPÍRITU RURAL

LA VIDA agrícola

DIBEOTÛB Y PBOPIETABIO —

CAMARAS AGRÍCOLAS
Se hallan constituidas en los puntos siguientes: To- 

barra, Segovü», Alba de Tomes, Medina del Campo, 
Ledesma, Sala nanc;», Vendell, Barcelona, Maldá Je^ 
rez de la Frontera. V, 11 afranca del Panadés, Tarrago­
na, Madrid, Juinilla, Alcañiz, Valencia, Zaragoza 
Palma de Mallorca, Cexdaña, Cádiz, Las Palmas (Cal 
narias), Tortosa, Vera, Arbós, Montblanch. Almería 
Málaga, Albacete, Logroño, La Selleia, Barbastrol 
Teledo, Loja, Lugo, Córdeba, Carrión de los Condes 
Reus, Baza, Cuenca, Vjliaíranca de los Barros, Mulá 
Huelva, Orotava (Canarias), Valdepeñas, Tarazona, 
Jaén, Granada, Arcos de la Frontera, Sevilla Am- 
purdan, Montilla, Vallès y Goruña.

Mo oooooha má» ol ^uo mía alambra,

SUSCRIPCIÓN

JíOTA. Pita evitar molestias, las suscripciones 
se recaudan á domicilio por medio «le nuestros co­
rresponsales.

Ma praolaa raalltuir í la Marra aa for-
•"a Ma abono lo pao aUa naa praala an 
forma sla coaaobaa--—Á^-Zacaria.

Eítemo. Sr. D* Francisco Sil vela.

Carta abierta á loe Sres. D. Víctor C. Maneo 
dé Zúñiga y D. Joeé María Martí, directoree 
de lae Eetacionee Enológioae de Raro y 
Ciudad Real«

Notificamos á nuestros abonados gue 
cuando necesiten analixar sus tierras y de­
terminar sus condiciones y naturaleza! pue­
den desde luego acudirá nosotros con mues­
tras ad hoc, que serán analizadas á concien­
cia por el personal de la Estación patológica 
centrali mediante una tarifa modestísima 
fi®® Publicamos oportunamente*

El conocimiento y necesidades de cada 
*?’*’^**’**’ primera circunstancia y cono­
cimiento que debe poseer cada labrador an­
tes que su cabida y superficie*

Música celestial

Cámaras Agrícolas, Sociedades, Sindicatos, Exposiciones y Bancos Agrícolas.—Cultivo Intensivo—Industria» flízr.oftiao ah । * ix . " ——" ■ ' '
domestlocs-lmportaolones y exportaclones._Estad.s«oa.-lnformactón consular.-Raferenclas comerolales-íranaportasÎSïïSSÏÏPecuarias.-Máquinas agrícolas y aparatos-Animales 

en el régimen “scal.-RelXqUclOn» * Patentes-Protscclon, llbre-camblo y oportunismos

LA LIGA AGRARIA
Gran prantli) extraordinario en ©1 Oo'iourso d© periódicos agricolas.

Organo y defensor de los intereses Agrícolas é Industriales del país.

Toda la correspondencia se dirigirá 
al Director^

Madrid, trimestre, 2 pesetas.—Provin­
cias, ídem, 2y50 idem.—^Semestre, 5 idem. 
Año, 10 idem.—Extranjero, 25 idem.—Ad­
ministración, Plaza de Alonso Martínez-, 
núm. 7, pral. deha., Madrid.

LA REFORMA AGRARIA

( Continuación).
Muy gráve os la falta de seguridad en los campos: 

de poderse habitar en ellos, mucho ganaría la agrieul- 
tura y al campo podrían ir inteligencias é iniciativas 
de mucho provecho; ¿pero resolvería esto el problema?: 
de ningún modo. Había de ser el campo Arcadia feliz 
los labriegos sencillos pastorcillos, y cándidas y dulces 
palomas las labriegas, y todo, si la tierra no producía lo 
bastante, los pastorcillos y las pastoras y el dueño de 
tierras, se morirían de hambre.

Es necesario hacer de nuestros gobernantes v do 
Muestros funcionarios hombres á la moderna.

Chamberlain, ministro de las Colonias eñ Inglate­
rra, sabe que tiene la misión de visitarlas y estudiarlas 
•on frecuencia. ,

Los ingenieros do montes y agrónomos, plazas mon­
tadas son en otros países. Aquí del viajo hecho á las 
provincias, se habla del mismo modo que si esas uro- 
vmoias se descubrieran.

la miseria, ni hay patria, ni hay familia, ni vida orgá­
nica siquiera.

dos peligros, hijo el uno del otro, pueden llevar, 
oojno hemos dicho, las pretensiones del obrero, á la dis­
minución de trabajo y al aumento de maquinaria, en­
contrando el perfeccionamiento y la difusión de la fuer­
za un nuevo estímulo, llegando á atender hasta á las 
ocupaciones más sencillas.

En él repartimieato del corriente año la rique­
za urbana imponible, hechas las deducciones por 
huecos y reparos, figura por 269.183.442 pesetas, 
de la cual corresponden á los registros fiscales ya 
aprobados 81.526.923; la contribución que le está 
asignada asciende á 51.070.049; los tipos son en 
unas poblaciones el 17,50 por 100 y en otras el 
21,50.

La riqueza rústica imponible represent'^ pese­
tas 613.500.907; lá pecuaria 61.259.825, ó sea de un 
total imponible ó renta de 114.559.888 pesetas. Su 
gravamen para el Tesoro es de 15,60 por 100 y 
19,80, según las localidades.

De manera que, en conjunto, la riqueza urba­
na, rústica y pecuaria declarada, y que constitu­
ye, por tanto, la base sobre que gira el reparti­
miento, suma 883.944,192 pesetas; el cupo contri- 
butivo de esla masa de riqueza se eleva á pesetas 
165.629.937.

La provincia cuyo líquido imponible por ri­
queza urbana es mayor en Madrid: 36 millones de 
pesetas.

Fn rústica figura en primer tórmino Valencia: 
33 millones.

En pecuaria, Salamanca: 2.800.000.

sobre el disco distribuidor del vapor, donde son instan­
táneamente, destruidas por la temperatura de 100 gra­
dos que reina sobro este disco. Las que en el curso de 
su calda han quedado entre las hojas, ó que no han po­
dido salir de su escondrijo, son abrasadas en su sitio. 
En viñas intenaament© afectadas so cuentan por cien­
tos las pirates recogidas en cada planta, quemadas vi­
vas, retorcidas y enrolladas sobre sí mismas.

Sí se traspasa la temperatura límite ó el tiempo ne­
cesario, puede ocurrir que se quemen los brotes tiernos 

cuales ennegrecen al momento. Es un 
perjuicio poco apreciable. Esas quemaduras son princi- 
palmente causadas por el contacto de la campana. Em­
pleado con los cuidados convenientes y fáciles, este pro- 
cedimieato es radical contra el insecto ¿ inofensivo para 
la viña. En la práctica la observacten del termómetro' 
es reemplazada por el empleo más sencillo y más segu­
ro de un avisador térmico que señala á la vista y al 
oído el momento en que debe cesar la inyección d,el 
vapor.

En invierno la temperatura debe alcanzar 100 gra­
dos para reemplazar el escaldado, según el método Ra­
det. El platillo distribuidor de vapor es reemplazado 
por un tubo circular dispuesto en la baso interior da la 
cancana.

Es urgente y patriótico -que este procedimiento do 
Vermorel sea ensayado por lás-Estacionea de Enología, 
y confirmada su eficacia por la autoridad tan respetada 
de ustedes, podamos tes viticultores apercibirnos á la 
lucha, que no sólo será contra la piral, sino también 
contra la ignorancia bárbara da nuestros convecinos. 
Pero contra todo hay que hacer frente: ustedes, desde 
la altura enseñando la ciencia; nosotros, los que ama­
mos la agricultura patria, divulgando y trabajando so­
bre la voluntad de la muchedumbre, tanto como sobre 
la tierra más áspera ó inculta.

El Condb d«l Rbtamoso
—«FMMflI—N—BM—aaaMN—MB—MMM—1—»

La dirección de una obra ó de una empresa, no se 
•onceden al que no ha probado su competencia en cues­
tiones análogas, y un titulo profesional no tiene valor 
alguno sin esas pruebas; así por este orden hay que 
darse cuenta d® «orno se vive en Europa, y que el con- 
•epto claro de una cosa, no puede alcanzarse sin tener 
el modelo por delante.

La separación de lo técnico y de lo práctico entre 
nosotros, es de lo más absurdo que puede concerbise. Los 
profesores de las escuelas de ingeniería en sus diferen­
tes aspectos en Alemania, en Italia y en todas partes, 
suelen ser y son de hecho directores de grandes con s- 

grandes fábricas metalúrgicas ó de otra 
Indole, según la especialidad á que se dediquen, fuera y dentro de su patria. -x _ u »

La cuestión no está solo en los gobiernos, esta es 
otra manía que pesa sobre nosotros, la de hacer culpables 
siempre á tes gobiernos da todo te que nos sucede.

Es preciso que el agricultor vea por medio de un 
cultivo racional, y valiéndose da maquinaria y medios 
adecuados, que la tierra puede producir mucho más do 
lo que produce entre nosotros; es prAoioo <jxto vi vouooi- 
miento de la química agrícola se extienda y la conozca 
todo el mundo, y quo la gente sepa de economía rural; 
que sepa que es preciso cepifcal de explotación y capital 
de reserva, y que sin éste no se puede ir á ninguna 
parte, cosa que el 99 por 100 no lo tenemos en cuenta 
©n nuestros negocios. Es preciso, si, que luego á su 
tiempo se estimule la producción, y la navegación en 
su caso, que se escudriñe y se lleve la utilidad á todas .... ......________ j__ ,4»^ i,______ ...... ..........j.. , „„„
partes, que llevando la utilidad en cualquier forma, la I ayuda. I
transformación está hecha en un solo día. Los alemanes, 1 Son muchos y muy conocidos los medios recomen da- I 
llevando con ciertas primas un estimulo prudente á la I dos para combatir la piral, pero ninguno ni tan eficaz I 
producción, la hicieron crear agricultura en un suelo ni tan económico que pueda animar al público viticul- \ 
ingrato, y surgieron industrias agrícolas, cuyos pro- tor. En la Estación vitícola de Villofrancho (Francia) I 
duí^os han inundado el mundo entero. ' I ze han hecho y continúan experiencias muy interesan- I

Menos literatura agrícola y más agricultura. Can- I tes. Las pulverizaciones con líquidos insecticidas, solu- j 
sados estamos de leer cosas muy entretenidas en revis- I ciones ó emulsiones jabonosas de piretro, nicotina, pe-" I 
fas y periódicos, originales unos, semioriginales otras, I tróleo, venenos vegetales diversos, sulfuro do carbono, I 
y traducidas la mayor parte, poro siempre exóticas é sales de cobre, etc., no han dado ningún resultado. I 

llevar á la práctica entre nosotros. I Abandonada esta orientación, se- ha recurrido al gas y j
Estamos hace muchos años dando vueltas á este vapores tóxicos: gas cianhídrico, sulfuroso; hidrógeno 

asunto, tenemos momentos de entusiasmo á tes que si- i sulfuroso, vapores de nicotina, de sulfuro de carbono, j 
guen después aplazamientos injustificados, y asi esta- I etcétera, operando con campanas de metal perfectamen- I 
mos sin adelantar un paso. I te empotradas en la tierra. I

Venga, pues, algo que proporctene aumento de pro- I El gas cianhídrico ataca fuertemente la vegetación, 
ducci(5n, y mejoramiento del que vive de la tierra, y la aun en dosis mínimas, sin atacar todas las pirales. El 
reforma desde es© momento queda hecha. gas sulfuroso destruye bien la piral, pero también tes

A su perspicacia y á su conocimiento de ©ste difioil I pámpanos. La nicotina es de acción insuficiente y per- I 
período, no sólo en España sino fuera de España, no so judica la cepa, lo cual ocurre también con el sulfuro da j 
ocultará la necesidad de hacer algo en el sentido de dar I carbono. I
solución á estos problemos, muchos de los cuales no 1 Gran número de gusanos parecen muertos después I 
tienen espera; pero salvo la opinión de ústefimás, auto- I de la operación, pero no están sino anestesiados, y se 
rizada, entiendo, que en vez de andar con tanteos y di- I reaniman al cabo de unas horas. El cloroformo presen- 
vagaciones, te mejor habrá de ser seguir las huellas de ta los mismos inconvenientes, agravados. El hidrógeno 
los que en casos semejantes fueron atrayendo elemen- sulfurado obra mejor: á la dosis de 6 á 7 por 100 en vo­
tos útiles á su patria, y sin prejuicios ni distingos, ni lumen en la atmósfera de la campana, la vid no se daña, 
un equivo(íado concepto, dejaron el atajo para empren- aun en exposiciones que duren media hora, y muchas 

plena carretera. I pirales mueren envenenadas; pero es incompleta su ac- 1
Es preciso tirar del telón, yiej o, sucio y desmantela- I ción. Estos procedimientos químicos, aun combinados 

do, para dejar entrar el aire y el sol oon entera libertad, | entre sí, no ofrecen, en resumen, una solución satisfac- 
supnmiendo mentiras oficiales, para empezar por reco- 1 toria.
noeer, que si es justó que al obrero se le ampare, es I En vista de este, se ha recurrido á un medio com­
justo que se ampare también, al que produce, y á la tie- pletamente nuevo: la acción del calor, que experiencias 
rra donde se produce, sin la cual toda vida de relación I de laboratorio efectuadas por el doctor Dewitz habían

I demostrado como eficaz para combatir otros insectos.
El movirniento agrícola en AlemBnîa tuvo un gran I Estos ensayos tes han realizado Vermorel y Gastine, 

auxilio en Bismark, grán propietario, iniciado en cul- convencidos de la acción insuficiente y difioil del es­
tivos, que fueron base del movimiento industrial, y que caldado, según el método Raolet, que, si ofrece obstácu- 
nadíe se atrevió á mirar sino como el hecho más lógico I los en el Beaujolais, mucho mayores son para España, 
y más conveniente. Sa dió estímulos á la agricultura, j donde la falta de aguas en el campo para provisionarse 
se hizo productiva esta ocupación, y tras el producto, la 1 de ella en pozos ó fuentes, la lejanía de nuestros viñe - 
reforma quedó hecha en un solo día, y caai se hacía 1 dos, la pésima configuración de la cepa por los bárba- 
preoiso contenerla, á tal punto llega en sus efectos la I ros métodos de poda, etc., son concausas que dificultan 
palabra beneficios. \ su acción aun á los más animosos, que son rarísimos.

El partido agrario, es hoy el partido más fuerte, y | Con el nuevo procedimiento que explica Vermorel 
BU intervención es necesaria en todas las determinacio- I en su comunicación reciente á la Academia de ciencias 
nes del gobierno. I de París (allí las Academias sirven para algo), las pir ^-

Los primeros deportados á la Australia cambiaron I les, expuestas á una temperatura de 48 á 50 grados, 
Bú manera de ser y sé' vieron convertidos en honorables I mueren al cabo de tres ó cuatro minutos; ocurriendo te 
©aballeros, desde el momento que encontraron ocupa- I mismo á 45 grados de temperatura, siendo la exposi­
ción qup tes ennoblecía y les proporcionaba beneficios, ción más prolongada diez minutos. Hacia tes 40 grados 
y al primer impulso siguieron millares de impulsos I centígrados las pirales se agitan desesperadamente y 
después. . , salen de sus e’scondites, lo que asegura más y más el

La agricultura es la única, la primera, la verdadera I efecto de la temperatura destructiva. Y, por último, 
fuente de producción, y es necesario ir á la agricultura I cosa esencial y capital, tes órganos foliáceos de la vid 
moderna con todoos sus progresos, haciendo produeir á I resisten sin sufrir daño á la temperatura d® 60 grados, 
la tierra el maximum de su rendimiento, exigiendo la 1 á condición de que esa temperatura dure poco tiempo, 
intervención y el auxilio de tes gobiernos, en esta pri- I Esta estufa-^íao Vermorel,—de temperatura y dura- 
mera época de iniciación, fuera de lo que pasa hoy, que I ción limitadas, constituye nuestro procedimiento de des- 
las mayores dificultades se hacen surgir en el momento I trucción de la piral. Es aplicable á la cochylis. Para 
que se inicia la reforma. I otros insectos hay que fijar todavía por ensayos com-

Por la agricultura se ha empezado siempre á levan- I plementarios las temperaturas extremas convenientes; 
tar el edificio de la regeneración en todas partes, y hue- j pero el medio puede considerarse ya como de general 
no es que por la agricultura tratemos de empozar nos- aplicación para loé parásitos de toda clase de plantas 
otros á levantar ese mismo edificio. No sigamos el ab- 1 agrícolas y hortícolas. Para un insecto tan bienprote- 
surdo sistema de demoler por demoler, y nos creamos I gido como la piral, el problema, singularmente delica- 
rev()luciónarió8 porque un día nos dió por destruir los do, constistía en atacar el parásito sin daño para la ve- 
cimientos de huestra propia casa. Al mismo tiempo que I getación.
al obrero debemos hacer por robustecer la propiedad y ' ' . - . . ,
las altas y medias clases sociales, trasunto de las dife­
rentes situaciones de la vida. La desaparición de la 
gran propiedad y de las altas clases sociales, ha dado 
este predominio á otras clases, que por diversos proce­
dimientos han convertido este predominio en odiosa ti­
ranía. Nosotros, con un falso sentido de la realidad, no 
hemos hecho otra cosa qne destruir la gran propiedad 
d® esas altas clases sociales, cuando tes pueblos del 
Norte trataban cada día darles mayor importancia, dan­
do en ellas á la propiedad un régimen permanente y 
duradero, punto de apoyo en un país donde la libertad 
es un hecho y no una teoría, como lo es entre nosotros.

Es preciso acudir al remedio de estos males ahogan­
do el incendio; empezando á encauzar las aguas en su 
origen, mejorando la producción, haciéndola constituir 
úna ocúpación lucrativa; de otra suerte, los peligros 
serán coda día mayores, la miseria más intensa, y coa

No hay estadísticas, ni datos parciales siquiera, que 
consientan fundar cálculos do la enorme pérdida sufri­
da anualmente en nuestros viñedos por los extragos de 
la piral, pero no es exagerado suponer de 30 á 40 millo­
nes de pesetas. Plaga que no desaparece ni disminuye, 
como tantas otras que por leyes naturales que . nos son descúii-0íiiílú.R la
zas; ésta avanza y se propaga perdurable, sin que nin­
guna otra acción natural la contradiga sensiblementé, 
sin más merma que la que puede causarle el hombre
destruyéndola con su esfuerzo.

Terriuie verdad para dicha á un pueblo como el 
nuestro, pobre unas veces, tacaño otras, siempre des­
cuidado, imprevisor y desasociante en estas empresas, 
que requieren asociación, constancia y gastos. La im­
portancia y dificultad del hecho exige una campaña de 
apostolado que en nombro de la ciencia experimental 
nadie como ustedes dos tienen autoridad para hacer. 
Estas letras, corno otras que publiqué en Julio pasado, 

I no tienen otro objeto que pedirles eso consejo y esa

Precedido extenso preámbulo ha publicado la 
Gaceta el proyecto de ley de Crédito agrícola que 
el ministro de Agricultura se propone presentar 
á las Cortes.

Divídese dicho proyecto en cinco partes, que 
son:

De las sociedades de crédito agrícola.
Del registro de crédito agrícola cultural.
De las garantías, del procedimiento y del con­

curso de crédtos.
De los privilegios sobre mobiliario agrícola y 

del orden de su prelación.
Del crédito agrícola territorial.
El fin principal de este proyecto de ley es no

I son también contra ol calórico, en la generalidad de los 
cas, y rindan cosechas abundantes y de buena calidad ------x 
hasta en los terrenos más calcáreos. Verdad es que no | 
hay un híbrido de adaptación y producción general; es 
decir, que en todas las comarcas, altitudes y tierras, 
vegeto con lozanía, fructifique bien y dé los vinos que 
el consumo demanda; pero igualmonto es cietto que esa 
variedad que pudiera llamarse do producción -univer­
sal, tampoco existe entro las innumerables que conoce­
mos de la vid europea, de la vinifera.

Los híbridos productores directos obtenidos por eru- 
zamientoa de las vides americanas con las mejores fran­
cesas son numerosos; seguramente exceden de 400; pero 
contados son los que reúnen }as condiciones antes indi­
cadas, y entre esos pocos necesaria es su experimenta­
ción en las diversas comarcas para elegir después las 
que convengan. Proceder de otro modo, abrir la puerta 
para el gran cultivo á los híbridos sin ese previo estu­
dio que recomendamos, es exponerse á sufrir decepcio­
nes y pérdidas.

Persuadidos do la conveniencia del cultivo de los 
buenos híbridos productores directos, nos dooidimes á 
ensayarlos en la Rioja, y al efecto remitimos á nuestro 
querido amigo é inteligente corresponsal en Treviana, 
Sr. D. Félix Varona, 531 barbados ae diez clases, cuya 
resistencia al calcáreo fluctúa entre el 20 y 80 por 100 
procedente do los viveros y yiñedos que la Sociedad Vi­
tícola de Barcelona posee en Cardedeu.

El Sr. Varona dirigió oon el mayor interés la plan­
tación de los barbados en Abril último on la misma he­
redad en que acaba de poner 1.800 injertos do tompra- 
nillo, sumoll, garnacha, macabeo y cariñena sobro Ri­
paria X, Rnpestris y otros patrones americanos.

En la mañana del 4 de Agosto hicimos nuestra pri­
mera visita al plantío de que nos ocupamos, verdadero 
campo do experimnntaoión, quedando muy gratamente 
impresionados. El éxito de la brotación de los híbridos 
productores directos ha sido tan completo que no se ha 
malogrado ni uno solo: todos ellos ostentan vi gorosos 
vástagos, alcanzando no pocos un metro y aun mayor 
longitud, llamando poderosamente la atención la fruc­
tificación de ciertas clases. En la designada oon el nú­
mero 3 (S. V. Rupestris por hibidraoión), cuyo área de 
adapta(íión se eleva al 80 por 100 de cal, se velan peque­
ños racimos en la mayoría de las plantas, pudiendo con­
tarse en algunas cuatro y cinco bien llenos, oon abso­
luta ausencia de coulure ó corrimiento. Las señaladas 
oon los números 6 v 6 mostraban tabién bastantes uvas.

El estado de completa sanidad do los híbridos for­
maba muy notable y por demás instructivo contraste 
con la aflictiva situación de los injertos do nuestro 
plantío y de las viñas que le rodean. Viñas é injertos su­
frían fuerte invasión de mildiu, notándose los desastro­
sos efectos de esta parásita en el fruto y los órganos fo­
liáceos de las primeras y en todas las hojas de los últi­
mos, mientras que en los híbridos, á pesar do no haber 
sido sulfátalos, azufrados ni recibido ningún otro tra­
tamiento, no advertimos el más leve indició de mil-

casos, ó sea, en los terrenos ordinarios. Pero si los ca­
nutos han sido depositados en terrenos que, por su ex­
posición ó coloración, absorban gran cantidad de caló­
rico solar, entonces pierden los huevecillos la mcultad 
de avivarse; la obra do defensa de la naturaleza (tapón 
espumosa) queda sin efecto, porque caldeándose la cor­
teza del suelo comunica el calórico á los huevecillos á 
través de las paredes del canuto en que se hallan con­
tenidos.

el crédito el capital necesario para sus empresas, 
sino también hacer posible la mejora de las con- | 
diciones en que vive la clase agrícola por medio 
de una transformación del último que trascienda 
á la misma propiedad territorial.

Estímanse operaciones de crédito agrícola 
comprendidas en los beneficios de ésta ley:

1 .^ Prestar, con fines exclusivamente agrarios, 
á los erratenientés, cultivadores, ganaderos y ex­
portadores de industrias rurales, con garantía 
personal, pignorativa ó hipotecaria.

2 .*^ Vender á plazo á los mismos ó adquirir en 
común por cuenta de ios socios y para ellos semi­
llas, abonos, ganados, aperos, máquinas, y en ge­
neral. cuanto sirva á la industria agrícola.

3 .^ Abrir cuantas corrientes á las propias per­
sonas por el plazo de un año y á voluntad de la 
Sociedad. «

5 .®^ Facilitar á los cuitivadoros la adquisición 
de fincas y á ios propietarios la liberación de los 
cargos que afectan á la propiedad.

6 .“^ Establecer alfacenes de frutos y productos 
de las industrias agrícolas para facilitar su venta, 
empeño ó negociación.

7 .^ Cualquiera otra bperación que el Gobierno 
juzgue prudente incluir en los beneficios dé esta 

y Que tiendaá la mejora ó perfeccionamiento 
de las industrias rurales.

Los aparatos empleados som campanas cónieas da 
metal y calderas portátiles como las escaldadoras cono­
cidas. El vapor es conducido por un tubo flexible á una
caja circular muy aplastada, especie de plato discoideo 
de dobles paredes, separadas la úna de la otra un centí­
metro. La pared superior está agujereada circularmen­
te por pequeños orincios para la salida del vapor. El 
platillo está escotado, á fin de que se puede poner por 
debajo do la cepa, cuyo tironeo Viene á ocupar la escota­
dura en el centro del disco. Se coloca la campana cóni­
ca sobre este disco hueco, se inyecta el yapor de agua y 
se observa oon la ayuda de un termómetro colocado en

diu, black-rot, oidium y demás plantas criptogámicas.
El 17 de Agosto visitamos por segunda vez eí plan­

ban enverando con asombrosa uniformidad, sienao asi 
que las de los viñedos más adelantados do Treviana no 
tenían trazas de entrar en aquella tan deseada fase. A 
mediados' de Septiembre hicimos la tercera visita á 
nuestro campo de experimentación, y también encon­
tramos á los híbridos lozanos y libres de toda enferme­
dad, y á sus racimos en vísperas de una completa ma­
durez.

Las nuevas uvas han- sido gustadas por muchos 
agricultores de Treviana, Cuzcurrita y algún otro pue­
blo, y todos han elogiado las condiciones do frute tan 
Îœecoz. Pesado su jugo, que es fino y de color rojo bri- 
lante, ha marcado el gleucómetro 10,25®. Esta riqueza 

debe satisfacernos, si tenemos en cuenta que procede do 
vides plantadas hace meses y en un término que no se 
distingue ciertamente por la fortaleza de sus caldos, 
aparte de que el verano último ha sido anormal por los 
fríos que muchos días so han sentido.

Nada más podemos decir en este primer año sobre 
el resultado de los híbridos en la Rioja. En el próximo 
ampliaromos la experimentación con otros quo impor­
taremos de Francia, y adversa será nuestra fortuna sí 
en estos ensayos no damos con algunos productores di­
rectos que convengan á aquella comarca.

Los trabajos para conseguir híbridos directos de las 
condiciones que al principio enumeramos y apropiados 
á las respectivas regiones, so imponen en todas ellas y 
constituyen una necesidad apremiante en los muchos 
términos quo vienen siendo asolados por las plagas 
criptogámicas. Como la tempranilla, graciana, garna­
cha, maznóla, cariñena y demás variedades que do la 
vinifera cultivamos, no son por desgracia indemnes al 
mildiu y los rots, claro está no nos libraremos da tan

Ni la descentralización urbana, limitada á hecho mate­
rial, basta para la mejora del cultivo, ni el espíritu rural, 
manteniéndose en la esfera especulativa, es suficiente para 
el desarrollo da la producción. Son factores indispensables 
de progreso, según hemos procurado demostrar] más para 
que éste sea rápido y general se requiere, el concurso de un 
tercer factor; la yiaa. agrícola. Con ella tiene útil aplica­
ción para los intereses rarales la actividad de la población 
descentralizada] con ella se realizan en provecho positivo do
la sociedad cuantas ideas de mejora cultural es capaz de 
concebir el entendimiento humano. No es necesario decir más 
para que se comprenda su importancia.

La vida agrícola ha sido siempre juzgada conveniente, 
aunque no bien apreciada, para la prosperidad de los pue­
blos; pero su utilidad va siendo mayor conforme la admi­
nistración rural so complica. Con el antiguo sistema se re­
ducía el cultivo á barbechar dé año y vez, arrojar el tr’go á 
puño, recolectar con hoz y trillar con un tablón einpedrado 
do pedernales'; la cria de ganados â sostener los rebaños con 
el pasto local, sin pensar en variar las cualidades de las re­
ses, y la tarea del propietario â la vigilancia, por ser las 
faenas Uniformes y repartirlas maquinalmente los depen­
dientes. Con el nuevo sistema, la administración es suma- 

I mente compleja y no poco difíeil á causa de los diversos 
cultivos que existen en una misma heredad, do los varios 
elementos de que es dado disponer para que prospere, de la 
gran iniciativa y de la actividad constante qué hay que des-

En corroboración de este criterio citaré el hecho, 
que observé repetidas veces en la dehesa de Robaina, 
en los sitios en que se habla fabricado carbón, conoci­
dos con el nombre de frialdales, en los cuales habla des­
ovado la langosta, como en el resto de la finca. En ellos 
no nació un sólo mosquito por haber sido completa­
mente descompuestos los huevecillos á consecuencia de 
la elevada temperatura de los frialdales durante el ve­
rano por efecto de la carbonilla y color negruzco de la 
tierra calcinada. En un cerro de la misma dehesa, cuyo 

arenoso y rojizo, en el cual habla gran can­
tidad de canuto (800 por metro cuadrado) tuve ocasión 
de observar que en todos ellos se hallaban los hueveci- 
llos alterados, notándose una gradación en que los más 
próximos á la superficie estaban completamente podri­
dos, y los tres ó cuatro inferiores en buen estado, fenó­
meno que se explica por la elevación de temperatura del 
terreno á consecuencia de su naturaleza arenosa y colo­
ración, cuya temperatura no fué bastante elevada para 
destruir los huevecillos situados á 22 y 25 milímetros 
de profnntiidad, pero si lo fué para destruir con inten­
sidad creciente á los demás, especialmente los más su­
perficiales, que estaban completamente alterados. En el 
resto de la finca, la langosta se avivó sin contratiempo.

En los terrenos refractarios al calórico, como son los 
albarizos y los arcillosos ó compactos, so observa en 
buen estado de conservación á los huevecillos, á pesar 
de los calores estivales.

También influyo en el recalentamiento del terreno 
por el sol la inclinación ó exposición que tonga. Así, he 
observado en algunas lomas que el canuto depositado 
en la vertiente Sur ha quedado alterado por los calores 
estivales, mientras que los huevecillos de la del Norte 
se hallaban bien conservados.

Los fríos tardíos intensos ocasionan muchas bajas al 
mosquito recién nacido. Si ésta se avivase todo á un 
tiempo, sería posible qua una gran helada acabara con 
la plaga; pero esta tiene un periodo de avivación muy 
amplio, puesto que se ve aparecer mosquito hasta Mayo 
y Junioj si bien en menores proporciones á medida que 
la estación avanza.

á la extinción 
de la plaga.—Observación interesante*
Acerca de la destrucción de la plaga, en estado de 

canuto, se han emitido versiones erróneas: quien ha 
creído que las lluvias continuadas pudrían los gérme- 

y qiiien ha manifestado que bastaba remover la 
fiierra para conseguir el resultado apetecido.

La Sociedad Económica Matritense, en informe de 
vivifica en sitios removi- Ayuntamiontos, del Sr. Aguado, se lee: «l-i pase ue um* 

rastra cuando está humedecida la tierra produce mara­
villosos resultados.» La instrucción de 27 de Marzo de 
1876 y la misma ley de Langosta de 10 de Enero de 
1879, conseguida por gestiones de los diputádos sevi­
llanos, recomiendan para destruir el canuto la labra, 
con dos hierros de labor cruzada, y la escarificación de 
los terrenos infestados.

Que las lluvias repetidas no destruyen los hueveei- 
llos de la langosta se observa todos los años. El de 1878, 
en que llovió con extraordinaria frecuencia durante seis 
meses en la provincia de Sevilla, no impidió que apare­
ciera en primavera la plaga en grandes proporciones. 
Es más, en un tramo de cañada de la dehesa de Marios 
(Aznalóáraz), encharcada desde las primeras lluvias, 
tuve ocasión do observar, evaporada el agua, la aviva­
ción del mosquito de langosta ocurrida el día 11 de Ma­
yo, y en proporciones tales que negreaba el suelo.

Respecto de la otra opinión de que es suficiente re­
mover la tierra para asegurar la extinción del canuto, 
la experiencia de aquel año demostró lo contrario. En 
efecto, de los diferentes términos municipales invadi­
dos so rocibioron partes dando cuenta de la aparición 
del mosquito en sitios roturados. En los cerros del Es­
tudiante en Pilas, en algunos puntos de Carmona, en 
Mairena y otros varios de Sevilla y otras provincias, 
vivificó el insocto en haces de cebada y do trigo, siendo 
de advertir que las labores preparatorias de la siembra 
se hacen con más esmero y generalmente más tempra­
nas, que cuando tienen por único objeto la destrucción 
del canuto.

terribles bon ge?, que arruinan á los productores y des­
acreditan los vinos de multitud de pueblos, aun cuando 
las injertemos sobre patrones americanos. Y no se nos 
diga qua por medio de los preparados de cobra podemos 
preservar los viñedos de esas enfermedades, pues apar­
te del dispendio que ocasiona la aplicación del remedio, 
vienen años en que no bastan loa repeádoa tratamien­
tos para salvar totalmente las cosechas, y es labor im­
proba, imposible muchas veces, defender con éxito ni 
aun la mitad de las hojas, con lo cual la vid no vegeta 
con normalidad y desmerece su fruto. Por lo expuesto, 
así como por otros motivos que lá falta do tiempo nos 
impida aducir hoy, entendemos que la repoblación con 
injertos de nuestras antiguas cepas no resuelve satis­
factoriamente el vitalísimo problema vitícola. El por­
venir está en los híbridos productores directores, y para 
obtener cuanto antes los apropiados á cada comarca, os 
urgente que, siguiendo el ejemplo do Francia, se dodi- 
quon el servicio agronómico de España, los plantelistas 
y los agricultores que so consideren con aptitudes y 
deseos para emprender tan patriótica labor, al estudio ] 
de la hibridación, experimentando las olasos ya cono­
cidas y las que en lo sucesivo ze creen en nuestro país

Para que aquella campaña fuera fecunda en casos 
raros tuvo lugar el siguiente: Los cuchillos que dejaban 
los arados en la roturación do la dehesa de Marios fue­
ron cavados á pollada vuelta, á unos cuantos centíme­
tros do profundidad, oon lo cual se creyó asegurado ol 
éxito do la oparación. Sin embargo, llegada la primave­
ra, apareció el mosquito á la suparfioio taladrando el 
fondo do los canutos para abrirse paso. Lo mismo su­
cedió con el rosto dol terreno, labrado con arado de ver­
tedera, único que so usaba entonces on la provincia do 
Sevilla. Eu vez do dar al terreno dos vueltas de labor 
cruzada, como proviene la ley, se dió un solo hierro, 
tableando después el terrom; porque el segundo pase, 
con arado do vertedora, hubioso dejado on su primitiva 
Íiosicióu la mayoría do los canutos quo dejó invertidos 
a primera labor. ,

Ya se ve que la reja y cuchilla do los arados mo­
dernos, y la reja y orejeras do los arados antiguos, así 
como las pisadas de la yunta han do espachurrar cierta 
cantidad de canuto, quizá un 30 por 100, con los dos 
hierros.

y en el extranjero.
La Sociedad vitícola de Barcelona, cuyos viveros y 

viñedos son hábilmente dirigidos por Mr. E. German, 
merece plácemes por haber sido la primera que en Es- [ 
paña ha empleado su inteligencia, capital y trab.njo 
en el ensayo, selece ón y reproducción de los más aore- 
ditaáos híbridos productores directos. Reciba nuestra 
sincera felicitación. Záttbúui

NUEVA ORIENTACIÓNplegar parll sostener la concurrencia, y de Íaprol jd conta-
L bilidad a que conviene someter las operaciones, á fin de ad- • ■ • । i
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lo cual exige mucho más qUe la residencia campestre y là fp p \
I vigilancia del dueño sobre la dependencia] exige que éste, al {bonttnuaaón).
I igual qué el industrial y el comerciante en sus respectivas

la cima de la campana.
Cuando la temperatura alcanza 50 62 grados centí­

grados como máximum, se detiene el vapor y se mantiene 
la exposición durante cuatro ó cinco minutos. Lae pira­
les, sorprendidas por el calor, que se reparte en seguida 
j uniformemente, salen de sus nidos y vienen à caer

Se comprende que la labra de terrenos canutados dé 
buen resultado en localidades en que abundan las aves 
y pájaros, ó en países fríos, en que por efecto de las ba­
jas temperaturas producidas por los deshielos rápidos 
se destruyan muchos más gérmenes que en los terrenos 
sin remover; pero en países templados, en quo escaseen 
los pájaros y las aves, no se halla genoralmonte com­
pensado el gasto y perjuicio ocasionado á loa pastos 
que representa la labra de loa tarrenoa, por la escasa 
proporción de lá plaga que se destruye.

La experiencia de la campaña de 1873 contra la lan­
gosta de la provincia de Sevilla, demostró plenamente 
que para extinguir ol nanuto no es bastante siempre 
remover la tierra, ni aun oon arado do vertedera, que lo 
deja invertido.

En cambio, tuve ocasión de hacer una observación 
de gran interés en 1878 en la provincia do Sevilla, quo 
he repetido oon igual eficacia en la de Almería, y es la 
siguiente: ((Hozando con instrumento cortante á medio 
idedo de profundidad próximamente los rodales que 
«contienen canuto; no se aviva un solo huevécillo de 
>lo8 canutos cortados, pues no en balde se destruyo la 
«obra de defensa con que la langosta, en su instinto de 
xsonservación de la especie, protege á los huevacillos.» 
Esta operación resulta eficaz hasta doce ó quince días 
antes de avivarse la plaga. La corta del canuto repre­
senta, á mi juicio, la operación más económica de las 
destinadas á combatir la plaga de la langosta, y tan 
eficaz como la compra y espachurramionto del canuto.

Sin embargo, en el Congreso Agrícola rocientemen- 
to celebrado en Madrid, so oyó la voz de un sabio quo 
desechaba por costosa o ineficaz la recolección del ca­
nuto, y recomendaba, en cambio, el uso del rulo para su 
destrucción. ¡Rarezas do los genios!

JüAM Ramón Vidai,.
( Continuará.)

Los cerdos apetecen mucho la langosta, hartándose 
á BU placer por las mañanas y noches en que el insecto 
se halla como entamocido por el rocío y relente. Como 
la langosta constituye una comida muy ardiente, se re­
comienda que los cerdos dispongan do agua en abun­
dancia, cuando la coman, y aunque esta clase de ali­
mentación 80 interrumpa y varío. El canuto es también 
apetecido por estos paquidermos, cuya geta les sirve 
para hozar el terreno y comerlo. Una piara de cerdos 
deja limpia, en poco tiempo, gran extensión fie terreno 
infestado de canuto, y le demuestra tal afición qu e lo 
prefiere á la bellota y á la aceituna. El año 1878 una 
piara de cerdos limpió perfectamente la dehesa de Al- 
monasterejo, notablemente infestada de canuto.

Además Úo los elementos naturales que aminoran la 
plaga de la langosta, se observan los accidentes físicos 
de temperatura, los cuales obrando ara por exceso, ora 

___ por defecto, producen mortandad apreciable en la lan- 
regiones de España con justificada satisfacción do tes ¡ gosta.
propietarios que los ponen y de cuantos han podido Ya he dicho antes que este insecto, en su instinto 
apreciar las envidiables condiciones de dichas plantas, de conservación de la especie, deposita loa huevecillos 
resultado do múy asiduos, complicados y felicísimos en el fondo del canuto, constituido por una película im- 
trabajos practicados por tes más reputados hibridadores j permeable que tes defiende de la humedad y de la ao- 
de Francia. ción del aire. Para defenderlos del calor solar rellena

Gracias á tes Sres. MillardeL Grasset, Seibil, Gau­
dere, Pardos, Castel, Lacoste, Groyer y otros hábiles 
maestros en la polinización, es ya fácil orear viñedos 
sin injertar que resistan á la filoxera, sean indemnes al

ocupaciones, ÿ todas son menos arriesgadas y ditíciles, 
consagre per completo á la. agrícola sus recursos y facul­
tades.

La labrama, según ésto, de oficio rutinario que era, debe 
convertirse eñ profesión científica, y la vida agrícola con­
siste, para responder á tan elevado concepto, 1.^, en la pa­
sión por lá propiedad territorial] 2.^, en la atención asidua 
á ta organización de los distintos ramos que comprende la 
granja cultivada, y 3.^, en la firme resolución de valerse de 
todos los elementos que directa ó indirectamente pueden fo­
mentar la producción.

VITICULTURA NUEVA
Los híbridos productores directos déla Sociedad Vi­

tícola de Barcelona, están ya en cultivo en varias

con una substancia espumosa la parte superior del ca­
nuto en un espesor de 6 milímetros.

Ya hemos visto que las precauciones de la langosta 
son eficaces contra la humedad y el aire; asi como lo

POR ELCAMPO
I Situación agrícola. — Mercados do trigo.— 

Idem de harinas.-ldom de vinos*—Idem do 
aceites.—Centenos y selladas. — Alcoho­
las*— Lanas*
La sementera, que venía haciéndose en algunas co­

marcas muy en seco, no podrá quejarse de la ausencia 
de las lluvias en estes días, i favor de las cuales las se-
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millas nacen bien y pronto, por encontrarse la tierra 
bien dispuesta para una germinación rápida. lOdo 
marcha bien, y puede decirse que los primeros pasos 
para un feliz éxito de la futura cosecha, están dados ya.

La tendencia en los mercados trigueros es de alza, 
no obstante la poca solicitud que tienon porjarte del 
consumo. Los vendedores, en esta época del ano, suelen 
aprovecharse de la tregua que el negocio experimenta 
en los centros de producción, en donde la concurrencia 
de recolectores es muy escasa, absortos en las atencio­
nes que requieren las operaciones de la siembra.

Esta disminución de entradas en los mercados de
origen hace que la especulación no lleva prisa en colo­
car su mercancía, y de aquí que la firmeza se acentúe 
y hasta se eleve algo,el precie, ■ mientras otra yé? las 
transacciones entran en el período, podríamos decir re-

al tratar fle los proteifles animales. El nitrógeno fle otra 
porción fle los proteifles fle las plantas pasa al aire en 
estaflo libre por efecto fle la oxiflación. Otra parte aun 
de la materia vegetal se la apropian los animales, en 
cuyé cuerpo algunas de las proteides se convierten en 
proíieina animal que permanece en él, mientras que lo 
restante se metaboliza, y por fin se arroja en la forma 
de úrea, compuesto de nitrógeno relativamente muy 
sencillo. A la muerte del animal, la parte que en su 
cuerpo se ha ido almacenando vuelve otra vez á la

guiar y normal flel negocio. - .
Decimos, pues, que. la. oferta, vendedora no tiene 

grande empeño en forzar la venta y esto salta á la vis­
ta, cuando precisamente de lo que adolece hoy el mer­
cado es de falta de órdenes, retraída casi de comprar la 
molinería. Precisa, pues, aguardar algún tiempo más, 
para ver por donde la emprende decididamente este ne-

Resultan, pues, muy encalmados y sostenidos los 
precios por parte del vendedor. Se opera á los py®oios 
fle 43 por Peñaranda y Salinas de Medinacelr, 42 112 
Villada; 42 114 Zamora; 43 114 Peñafiel; 44 118 Sanchi- 
driá„ 11 li2 C” ues. Se ofrece el Salamanca á 43 su­ 
perior y 42 814 bueno, todo reales la fanega.

Harinas.— Ha calmado bastante la v-enta de este ar­
tículo que además se cotiza hoy con bastante firmeza 
por la tendencia sostenida que señala el mercado tri­
guero en Castilla.

Se cotizan en pesetas los 41‘600 kilos;
Extra fuerza, 17 i|4 á 17 112.
Superfina, á 17.
Fuerza núm. 3, 15 á 15 1^2. 
Extra blanca, 15 3(4 á 16. 
Superfina 14 3{4 á 15 114.
Número 3, á 14.
Segundas, á 11 112.
Terceras, á 10.

La campaña vinícola empieza bajo muy buenos aus­
picios. Los vinos nuevos se han abierto al precio co­
rriente fle los flel año anterior y los acaparaflores están 
hacienflo negocios en los principales centros producto­
res, flonfle vinos y mostos se pagan á buenos precios 
con marcafla tenflencia á mejorar.

Dafla la escasez fle cosechaos fle suponer que las 
clases buenas obtengan aun mayor favor en la próxima
primavera.

Refiriéndose el Heraldo de Aragón k la cosecha de
vino en esta comarca, flice lo siguiente; ,

«Tanto en el campo fle Borja como en el fle Cariñe­
na, la recolección fle la uva puefle consiflerarse termi- 
nafla á satisfacción fle los cosecheros atenfliflas las cir­
cunstancias fle lá plaga filoxérica que ha mermaflo oon- 
siflerablemente los renflimientos fle aquella y la fle P^“ 
ralización fle operaciones al final fle campaña qúe hu­
biera agravaflo la crisis por que atraviesa el negocio, 
al aumentar con una abutíflante proflucción las existen-

hervida, para poder sacar la crema después de 
fría, es decir, la manteca, y darla entonces al niño 
con todo el caseum que contiene.

Para darse cuenta de la diferencia que existe 
hasla entre los productos de cabras alimentadas 
en el mismo pesebre, daremos el análisis para 
comprobarlo, de la leche obtenida en el tambo de 
París.

La acción flel agua fría y flel agua caliente en el 
prensaflo ha siflo muy flebatifla, creo que la mejor ma­
nera fle procefler es como flejo inflicaflo; pero sería muy 
útil que, en cafla, molino aceitero, se hicieran experien­
cias respecto fle su empleo, única manera fle tener sufi­
ciente cauflal fle flatos para pofler esclarecer punto tan

Para el cargo de subdirector de Agricultura ha sido 
nombrado interinamente el ingeniero agrónomo D. Vi­
cente Herrero Salamanca.

Y para el cargó de jefe de la Sección cuarta y del 
Negociado primero ha sido nombrado D. Enrique 
Nardiz.

Gerra. . , , .x * i-q iVemos, pues, que una parto del nitrógeno salido del 
gnelo en forma de alimento para las plantas pasa^ á la 
atmósfera, mientras que los restantes vuelve á la tierra 
en forma de proteina vegetal, proteina animal y úrea. 
Estos compuestos son muy complejos, y las plantas no 
pueden utilizarlos en esa forma. Aquí también desem­
peñan muy importante papel los bacterios del suelo, 
pues se alimentan do esos compuestos que por medio 
fle la digestión convierten en sub tan ci as siuiples. Desde ' 
el momento en que la materia orgánica cesa de vivir, 
dichos bacterios se arrojan sobre ella si las condiciones 
del terreno son favorables para su desarrollo, la des-

I truyen y .vuelven á la tierra los elementos de los com­
plicados compuestos producidos por las plantas y los 
animales, reduciéndolos á simples Combinaciones pro­
pias para volver á servir. 1 ,

Por conveniencia, se da á éstos el nombre de «bacte­
rios de la descomposición», en el cual nombre se inclu­
yen muchas especies que dan productos distintos. Es­
tos bacterios se dividen en dos grupos: los aeróbicos, 
capaces de desarrollarse en una atmósfera de oxigeno 

I libté, y los anaeróbieos que sólo-se desarrollan en una 
atmósfera en que no haya oxígeno libre. Los productos 
de la descomposición causada por los gérmenes anaeró- 
bicos son, por lo regular, complejos todavía, y los aca­
ban de reducir los gérmenes aerÓbicos. Los productos 
de los bacterios son muy ñumerssos, y su naturaleza 
depende de tres factores: la clase del material de cuya | 
descomposición resultan, la clase de los bacterios y las 
condiciones en que se verifica. Los que más interesan 
á la agricultura son, sin embargo, los productos nitro­
genados, que pueden resultar de la secreción ó ser los 
desperdicios que dejan al apropiarse las substancias 
que usan como alimento.

Ena de las formas de la descomposición más gene­
rales es la que produce amoniaco. Hay muchas especies 
de bacterios capaces de producir esta clase do fermen­
tación, y puede decirse que todos los compuestos nitro­
genados complejos se pueden convertir en amoniaco en 
determinadas condiciones. Existen, sin embargo, algu­
nos bacterios que verifican esta descomposición de una 
manera completa poniendo el nitrógeno en libertad, de 
modo que las plantas no pueden utilizarlo, y hay tam­
bién algunos que pueden atacar los compuestos amonia­
cales y soltar todo el nitrógeno que contienen. Tales 
bacterios son, indudablemente, perjudiciales para Ja 
agricultura, y por tanto importa conocer las condicio­
nes que favorecen su desarrollo para poder contrarres­
tar su influencia:

1.® Se ha observado que no se desarrollan bien en 
terrenos bien aereados, y esto indica la conveniencia

Cabra alpina dando una leche 
muy abundante, 

pero muy liviana. Lactación 
reciente

Cabra de Murcia.

Conjunto 
de una ordeñada 

dada por 50 
cabras 

de lactación 
variando 

12 á 13 meses.

Manteca, 24 gramos...... 
Caseína, 22,76 íflem.........  
Gactosio, 46,74 ídem.......  
Sales, 6 íflem............ 
Agua, 926,50 íflem....... 
Densidad, más 15 —1-027.

41 grs...
31,33 idem..
47,97 idem..

7,20 idem..
901,000 idem..

1,030 idem..

30,40 
34,50 
89

7,95 
397,50

1.030

importante, .
Quinto, El almacenaje y clarificación de los aceites 

que se acaban de obtener son en realidad dos operacio­
nes distintas; pero que pueden agruparse en atención á 
que los agricultores, á mi modo de ver, deben dirigirse 
especialmente, hoy por hoy, más que á clarificar y afi­
nar todos sus aceites, á producir las mejores materias 
primas, para realizar dicha clarificación. En la genéra- 
lidad de los casos, y en nuestro país especialmente, son 
muy contados los agricultores que pueden clarificar, 
rectificar y afinar los aceites hasta el grado que exige 
el mercado, que demanda el consumo, por cuyo motivo 
entiendo que, de momento y dada nuestra actual situa­
ción général, lo más esencial y más práctico es que cada 
productor úe aceite lo almacene y guarde en las mejo­
res condiciones posibles, para que los caldos no se en­
rancien y conserven, sólo por su decantación natural la 
mayor transparencia, la mejor fluidez, la más escasa co­
loración y el más intenso peïfume.

Es costumbre que el aceite que se retira délas pren­
sas quede depositado junto á ellas, en recipientes á pro­
pósito; pero yo entiendo que todo molino mediaimmonte 

I ordenado debe tener , para el almacenaje, del aceite, ó 
para su conservación, dps locales oompletq,menl;e inde­
pendientes y separados deí mplino, pero en comunica­
ción directa con el mismo.

Ambos han de estar bien ventilados, no muy claros 
y bien secos y sia que se perciba en ellos olores de nin­
guna clase. Él primero deb'' contener el número de pilas 
d© boj adelata ó piedra, excesivamente limpias, capaces 
para depositar en ellas la producción dé tres ó cuatro 
días. Y la temperatura que en esta primera habitación 
ó lagar ha de oscilar de 15 á 20 grados, sin que descien- ■ 
da jamás á menos de 15, ni exceda de 20 grados. El frío 
sabido es que precipita rápidamente la margarina, que­
dando sólo eu estacio líquido la oleína que se enrancia, 
facilisimamente, al contacto del aire. Y en cambio el 
excesivo calor puede comprometerle.

El Marqués DB Camps,

Mirando estos tres análisis, se puede dar cuen­
ta del excelente partido que es posible sacar de la 
combinación de estas leches que pueden servir 
para la formación de una leche constituida según 
la fórmula que indicase un médico para ün caso 
especial. Además, hay que notar qué cuanto más 
leche produce una cabra, menos caseína contiene.

La cabra da úna leche siempre pura y siempre 
«ana, cuya composición química es casi idéntica á 
la de la joven madré. Sólo difiere por una densi­
dad un poco más grande y por una cantidad de 
principios salinos más fuertes. Esta diferencia mu­
lita en su favor.

Los estómagos delicados no hallarán otro li­
quidomejor para alimentarse.^ .

La cabra no salamente es refractaria á la tu­
berculosis, sino que no contrae ninguna enferme­
dad transmisible que podría perjudicar al niño re*

fle remover bien la tierra.
2.° La abnnflancia flé materias orgánicas frescas les 

sirve fle estímulo para flesarrollar su mayor activiflafl, 
por lo cuál no conviene enterrar granfles masas fle ma­
terias vegetales porque pueflen porflerse.

En toflo terreno hay compuestos orgánicos en pro­
ceso fle flescomposición. Si la cantiflafl fle materias or­
gánicas es excesiva, casi siempre se pierfle una parte

cién nacido .
El bacilo, el maldito bacilo de la tuberculosis, 

no ataca á la raza caprina, sino muy excepcional- 
ment-; eso ha sido comprobado en la escuela ve­
terinaria de Bruselas.

La manteca hecha con leche de cabra tiene la 
ventaja de ser mejor y más sana que aquella fa­
bricada con leche de vaca, que á menudo es tu­
berculosa, y aunnue se puede esterilizar la leche 
para ser bebida, no se puede hacer lo mismo para 
la fabricación de manteca.

Si todo eso es cierto, como debemos creerlo, 
el público no se hará rogar mucho, y se podrá fun­
dar una nueva industria en bien de la salud pú­
blica.

Ha cesado en el cargo que desempeñaba interina­
mente de subdirector del ministerio de Agricultura don 
Domingo Alvarez Arenas.

También ha cesado, á petición propia de los cargos 
que desempeñaba en propiedad el Sr. Alvarez Arenas, 
de jefe de la Sección cuarta y del Negociado primero 
del mismo ministerio.

SOBRE EL ENSILAGE

cias que restasen en las bodegas.
Todo esto hace que lo qúe la cosecha ha dado, que 

puede considerarse en unas dos terceras partes de una 
cosecha ordinaria, baste para satisfacer al productor, . V-üYi í««,'ko»í-aDorX ha de enoontrár ¿ compensación ó la pérdida del nitrógeno libre à cansa de la aotividad do los baete- 
puiquo HA axo 0X1 r . 4^ r A oA rtiAVfiA ftl n.mnmacn nor no na-îruto en el mejoramiento del precio de éste por la mis­
ma escaséz de caldos.

La tendencia del mercado es alcista y habrá de ser­
lo más cuando entre lá animación en los ajustes, pues 
á pesar do estar do recolección terminada, estos no son 
todo 10 animados que debían serlo por razón de la época.

Las causas de esté retraso en la actividad deflas ope­
raciones son la de no estar todavía hechos los vinos y la

rios denitrificantés ó se pierde el amoniaco por no ha­
ber una cantidad de ácido suficiente para fijarlo, aunque 
generalmente lá cantidad de ácido que se produce basta 
para combinarse con el amoniaco.'

El humus es también producto de lá desqomposioión. 
Del nitrógeno flel humus ÿ de los compuestos de amo- 
hiaco, lab'plantas no utilizan más que una parte muy 
pequeña, de suerte que lo demás tiene que pasar por 
otros cambios antes de completar el cielo. Estos cam­
bios finales consisten en la conversión de los compues­
tos de amoniaco en nitratos, que se verifica en no me­
nos de dos períodos. El amoniaco tiene que convertirse 
priméro en ácido nitroso que, á su vez, los bacterios 
convierten en nitratos.

iqne OHA «T/A.MÍ.M. __jrTlLiWw-xiauctnrioaa-nie-úd natúraiistá ruso, Wi’udó-
anzar en grçinde escala esas ope- | gradeky, quien lo hizo hace cosa do diez años. Estos 

■’ ' ■ ■ " ' bacterios, llamados nítricos ó nitro-bacterios, existen
en cántiflafles más'ú menos grandes en todos los terre-

de que las casas compradoras importantes que mayores 
ajusten hacen en el campo de Cariñena no han termi­
nado todavía la campaña fle las mistelaá, que puefle ca­
lificarse fle extraorflinaria; hay casa, compraflora que | 
lleva empleaflas 30.000 cargas fle uvas en aquella pro­
flucción. . , ,. , . ,

Esta es la casa Violafle o n a a WnA d? aK
Tinena se prestan a reaiizs - , o i - x
raciones, tanto, por las reducidas exigencias de los pro­
pietarios, como por la selecta calidad cíe la uva.

Sólo por el primero de estos dos motivos, se explica 
que compra tan importante,, háyase hecho á 11 pesetas 
los 100 kilos, que es la carga, en año que tan corta ha
sido la cosecha.

El vino se paga á 18 pesetas el hectólitro; 119 litros, 
en los lagares.;» •

En la Rioja, la cosecha, según, la expresión gráfica 
de ios mismos interesados, ha sido muy envidiosa.

En un mismo término hay diferencias notables, que 
no saben á qué atribuirlas, unimismo cosechero ha ob­
tenido granfles renflimientos en una finca, y en la in- 
mefliata han siflo escasísimos, sin conocer la causa fle 
esta anomalía.

En general, puefle asegurarse que la cosecha es re­
gular y el fruto excelente.»

Aceites.—Siguen desanimados los meroaflos de acei­
te, vendiéndose én ellos á 37 reales arroba con tendencia 
al alza.

En déntenos apenas se opéra, man teniéndolos el pre­
cio dé 37 reales, siendo muy buenos los negocios en
partidas, y en cebadas ni en partidas ni al detall hay 
negocios que merezcan referirse.

Dos palabras.
Después de haber leído el artículo que publi­

ca La Liga Agraria en su pasado número, sus­
cripto por el Sr. Matachana no puedo permanecer 
callado sin pecar de inmodestia.

Convengo, en el aplauso del Sr, Matachana én 
lo que atañe jal procedimiento en sí, no para mi 
humildísima labor de narrador, que ningún méri­
to tiene.

En la segunda edición, que preparo, de mi li­
bro «Los forrages-, he procurado nutrir mis re­
laciones con cuantas minucias dé la práctica me 
habido posible, pensando así pagar el favor eOn 
que han honrado la primera los labradores espa­
ñoles. . .
-, Pero además, debo declarar que en el periodi­

co y en mi casa, en cualquier tienipo, me tienon 
éstos dispuestos á contestar, lo más puntual y ri­
gurosamente que yo pueda y sepa hacerlo á las 
preguntasy demandas sobre él partiou'ar, si crean 
que mi práctica en el asunto les puede ser útil.

Gratitud obliga.
José P. de Gracia.

(Goniinuará).

«Manual práctico para elaborar vinos, vinagres, 
aguardientés, espíritus, licoves, aceites, jarabes y 
aguas olorosas, como también para remediar sus 
alteraciones, dándoles color y fuerza», por Añacleto 
Simón Cerrato, editado por la Casa Bailly-Bailliere 
é Hijos. Un tomo en 12.^, ilustrado con grabados.

Digna por todos conceptos de alabanza es la idea 
que ha guiado al autor para escribir este libro. No 
solamente trata de dar á cónocer los modernos siste­
mas y experimentos que há podido comprobar como 
práctico en los treinta años que lleva dedicado á me­
jorar y fortalecer los vinos, sino á darlos á conocer

EL QUINTO CONGRESO AGRÍCOLA CATALÁN ■
(Coniinuación)

en forma desprovista de grandes descripciones y. 
alardes literrrios, haciendo que cuanto én ella se 
dice esté al alcance de todas las inteligencias, para 
que puedan llevar á la práctica de una forma verda­
deramente positiva cuantas fórmulas y recetas da á

Córdoba.

CIENCIAS E INDUSTRIAS
Un gran problema de la agricultura.—Cómo 

lo resuelve la química.—Las grandes fá­
bricas de ácido nítrico en lo porvenir y los 
aprovechamientos del aire.
Asi como respecto fle la influstria en general preo­

cupa, sobre toflas las cosas, el problema de conseguir 
fuerza en confliciones aflecuaflas para ser trasformafla 
en las máquinas, proflucienflola á precios económicos, 
topante á la agricultura, que es al cabo la mejor de las 
influstrias, la cuestión fle mayor importancia consiste 
en proporcionar la necesaria suma fle elementos fertili­
zantes, á fin fle que, aprovechados integramente por las 
plantas, flesarroilen la proflucción, fle moflo que ésta 
baste siempre para satisfacer las necesiflafles fle los pue­
blos, aunque crezcan y aumenten sin cesar.

Se comprende sin gran esfuerzo que sienflo menester 
sacar fle la tierra á cafla punto más cantiflafl fle produc­
tos, flia llegará en el cual no habrá medio do reponer el 
gasto de elementos que las plantas necesitan y serán 
insuficientes los abonos llamados orgánicos y cuantos 
la industria ahora fabrica, aprovechando residuos va­
riadísimos y diversas sustancias minerales. Concrétase 
el problema, nitrógeno nítrico, previniendo el agota­
miento do las nitrerías naturales, que constituyen las 
famosas «calicheras» del Perú y Chile y la insuficien­
cia de los nitratos industriales de potasio y sódio. Hace 
ya algunos años ocupó el asunto la atención de ilustres 
químicos, los cuales han procurado buscar medios sen­
cillos, fáciles en la ejecución, y sobre todo económicos, 
fle producir nitrógeno, almacenándolo en forma de ni­
tratos solubles, que las plantas y la tierra absorben y 
trasforman, convirtiéndolos en materias nutritivas de 
singular valor.

Vuelve ahora á suscitarse el mismo problema; pero 
revistiendo los caracteres de una gran industria quími-

conocer.
El libro que analizamos comprende, además de 

la iniróducción, consagrada á exponer el objeto de 
este Manual, seis partes, dedicadas sucesivamente á

Cuarto. Vamos ya á la operación más importante 
que es el prensado de los orujos, más antes he de ma­
nifestar que el sitio donde se coloquen las prensas ha 
de es^-ar bastante abrigado, ventilado y sin humedad, ---------------- , , 7x7.
debiéhdó existir muy próximo á ellas un depósito de | la vendimia y operaciones sucesivas hasta el prensa- 
agua fría, clara y limpia, y un hornillo con una caldera ’ - . ..... ..
donde pueda calentarse la qúe se necesite.

También debe disponerse el local de manera que los 
líquidos prensados vayan áúna ba’sa, pozo ó tinell, lle­
no de agua y donde se vayan recogiendo las aguas su­
cias de las prensas y pueda al final de la campaña reco­
gerse el aceite que ellas arrastran y qne por su menor 
densidad sobrenada, formando una especie de pasta ó 
corteza amarilla-blanquecina. Antes de pasar adelante 
indicaré que esta corteza délas balsas, mezclada con 
orujo puede prensarse nuevamente, dando un aceite de

En esta sección se necesitan diferentes utensilios

nos y en confliciones favorables vuelven el nitrógeno á 
la forma más apropósito para la alimentación fle las 
plantas.

Vemos, pues, que el nitrógeno, como el carbono, pua­
do continuar en un ciclo no interempiflo. Empieza por 
entrar en la vifla de las plantas cuando s® encuentran 
en el-suelo en lá forma de nitrato; después se convierte 
en proteiná, entra én la vida animal y vuelve á la tie­
rra én la forma de úrea,' proteide 'animal ú otros cuer­
pos análogos.' Los bacterios del suelo atacan éstos com­
puestos y los deshacen; una parte del nitrógeno pasa á 
la atmósfera, y 10 restante se convierte primero en amo­
niaco, después en ácido nitroso, y por último en ácido 
nítrico, y se combina con las bases del suelo para vol­
ver á formar los nitratos. Vale, pues, la pena fle estu- 
fliar las funciones fle estos bacterios nitrifioantes para 
ayudarles á que nos sirvan mejor. Algunos de esos bac­
terios reducen los nitratos y sueltan el nitrógeno cuan­
do prevalecen ciertas condiciones, como por ejemplo, 
cuando hay muchas materias orgánicas mezcladas con 
esos compuestos.

(Continuará.)

LA LECHE DE CABRA
En lanas hay las siguientes impresiones;
Los precios se niantienen con. regular firmeza, y á 

juzgar por la continua demanda que se observa en los 
principales mercados, es de creer que se iniciará pronto 
una alza en este articulo, si circunstancias imprevistas 
no lo impiden, pues los arribos escasean algo y elstsck 
va aligerándose rápidamente.

En la Peninsula encuentra fácil salida, pagándose 
en Segovia á 44 reales la negra, sucia, y á 75 la blanca, 
oscilando alrededor de este tipo las demás plazas, según 
las existencias y clases del textil.

do de la uva, conservación del orujo y fermentación; 
exposición de fórmulas para la fabricación, elabora­
ción y conservación de los vinos; sus enfermedades 
y degeneraciones, con los medios de corregirlos, dán­
doles color y fuerza; una variedad de fórmulas para 
hacer vinagres de agua pura, vinagre en un minu­
to, aromático, de estragón, de saúco, de rosas y de 
espliego, conservación y clarificación délos mismos, 
etc. A la elaboración de aguardientes y espíritus, sú 

fot.idpf.. f!f> dfídifífi taparte cuarta do 
este libro.

como cazos para hervir el agua, para recoger ®1 aceite 
que lloren las prensas, cucharas anchas y muy llanas 
para escoger de encima del tinell el aceite que sobrena­
da sobre las primeras aguas y luego los copachos de 
esparte, llamados también capazos ó esportines, y todo 
debe estar pulcramente limpio y sobre todo los capazos, 
que, cuando son nuevos, hay que tenerlos por lo menos 
10 días metidos en el agua ó colocarlos en un río ó rie- 
raj sumergidos en la corriente, lavándolos después per­
fectamente con lejía y agua caliente y prensándolos 
para extraer toda el agua hasta que echen agua clara 
completamonte.

Lqs capazos que sirvan para prensar pasta fina no 
deben usarse nunca para pre'nsar orujos averiados ni 
viceversa y es muy conveniente que, siquiera una vez á 
la semana, se laven y escalden bien, de otra suerte, con 
la mayor facilidad, puede quedar entre el tejido de sus. 
fibras, pequeñas porciones de orujo que, solidificado y 
enranciado, dé lugar á un sensible deterioro para los. 
aceites.

En Pris existe un tambo de cabras. Parece que 
el público presta poca atención á la cabra, la vaca 
del pobre, tan productiva, tan fácil de alimentar, 
tan preciosa por su salubridad y por la abundan­
cia de su leche.

En ciertas épocas del año se ven en París cir­
cular por las calles hombres que tienen media do­
cena de cabras y nadie se preocupa de ello.

Es un error y nos deberíamos interesar más 
por la cría de las cabrás, que dan diariamente dos

Los licores y jarabes, sU composición y medios 
para obtenerlos, ya sea por destilaciód ó por infu­
sión, de forma que reauUeti agradaiJoo á la ^iiala‘ 
consiguiendo al propio tiempo darles un olor y un 
sabor excelentes, se dedica taparte quinta, terminan­
do con el estudio de los aceites y aguas olorosas en 
la sexta y última parte de la obra.

El poco espacio de que disponemos nos impide 
ser más extensos, limitándonos á lo expuesto y reco­
nocer que en este Manual podían aprender mucho to­
dos aquellos de nuestros lectores que se dedique á las 
industrias descritas.

La sbra forma un volumen de 160 páginas, y ta­
maño de 18 por 12 centímetros, al precio de 1,50 pe­
setas en rústica y 2 encartonado, en la librería edi­
torial de Bailly-Bailliere é Hijos, plaza de Santa 
Ana, 10, Madrid, y en todas las librerías.

ABANDONO MUNICIPAL \ No sucede lo mismo en Suiza ni en Saboya.
—----------------------------------------------- Allí hay ejemplares notables, perfeccionados 

Los paseantes por San Antonio de laFlortday por ™
alamedas de la Moncloa lamentan las frecuentes Oberland, los Sch ■ ® •
construcciones que por allí se lexantan, los árbo- En los Pirineos no faltan buenas ^^^a , per 
les que se cortan la destrucción del soto de box
que limitaba el paseo de coches. Desde que nues- colorada de Murcia, lechera de primera clase, 
tro nunca bastante alabado Ayuntamiento sein- a p^ar de su talla pequeña.
cantó de aquellos hermosos paseos y artísticos cruzan las indígenas con
jardines, el abandono más censurable los expone 1 riachos de Nubia. La raza de Nubla no es ' 
á desaparecer y á cubrirse, no se sabe con qué ma graciosa pero no existe ninguna que produz- 
autorización, de merenderos y casas alquilables. ca tanta lecne. aPrecisa que el alcalde ponga coto al apeo deí I . Mr. Prompt, medico del Kedive, llevo ‘ 
arbolado y que investigúela autorización con que «'a alanos hermosos ejemplares escogidos de la 
se han detentado los solares para que haga desa- manada del virrey.parecer las construcciones y exija responsabilidad 1 macho se alimenta perfectam^te; S * 
á míe Ifls havan autorizado rustico y poco sensible al frío. Es un macha

Es objeto de chacota entré los paseantes unos | sin cuernos. Po-r medio de cruzamiento se puec^ 
cuadros de maíz, que se están secando sin aprove- 1 obtener cabras que reunan las cualidades d® fe­
charlos en verde, para, lo cual fueron, sin duda, y elegancia de las catoas alpmas y la abun- 
sembrados, y otros de trébol, que correrán la mis- dancia de leche de las de Nubia. , , ,.
ma suerte H® aquí la composición de la leche de diversas

Estas son las consecuencias de las debilidades I razas de cabras al lado de la de vaca.
del Sr. Suárez Iiíclán. Suspende al director de la 
explotación de la Moncloa; da permiso del que 
había de reemplazarlo para que cobré del Estado 1 
y sirva en una empresa particular, y últimamen- 1 
te encarga de la dirección total al que, no sirvien­
do para el caso, está rodeado de otras atenciones 
oficiales y privadas, que, gracias á su fiexible es- 
pinazOj aglomeran sobre sus fiacas espaldas, con 
lo cual todo está abandonado, sirviendo de burla 
á los paseantes. l

¡Así se administra en España!
¡Pobre país!

Existe para sustituir á los capazos y . se usa en Ita­
lia, de donde era su inventor el Sr. Bory, unas jaulas 
hechas de hierro; pero en nuestro país y dada la gran 
baratura de los espartos y su dúración, cuando se tra­
tan bien y se limpian convenientemente, puede decirse, 
tal vez con evidente oportunidad, que lo mejor es ene­
migo de lo bueno.

Nó entra en mi propósito describiros las diferentes 
clasus de pren.-as que pueden utilizarse para : a elabora­
ción de los aceites, esto nos llevaría demasiado lejos,., 
bastará que indique que las prensas pueden agruparse 
en tres grandes grupos ó sean d® viga, de husillo é hi­
dráulicas. Con todas ellas pueden obtenerse excelentes | 
aceites, como ya os he indicado, todo depende de la pul­
critud y esmero en su manejo.

Todo molino bien organizado debe contener por lo 
menos, dos prensas, al objeto dé que mientras se va ha­
ciendo la prensada, lo más lentamente posible, en una 
de ellas, pueda cargarse la otra, para cuya operación es 
muy útil que, por medio de unos sencillos rails, pueda 
ponerse debajo del pistón de la prensa el carro cargado 
con los capazos que, generalmente suelen ser en núme­
ro do 35 á 40, superpuestos unos sobre otros y habiendo 
repartido por igual y en capa no muy espesa la pasta ú 
orujo. Las cargas ó quilmadas del Ampurdán suelen os­
cilar de 60 á 80 litros de pasta.

Supongamos que tenemos úna prensa cargada con 40 
capazos de orujo de buena aceituna, empezaremos á de­
jar sentir la presión sobre ellos suavémente, aumentán­
dola sin movimientos bruscos y el liquido que empezará 
á llorar la carga no dará el primer aceite, el aceite vir­
gen, el cual podremos recoger con un cazo si la base de 
la prensa se halla convenientemente dispuesta para 
ello, lo que es oportuno recomendar; de lo contrario 
puede ir al pozo ó tinell, donde se mezclará con el aceite 
que llorará de la prensada á medida que vayamos com­
primiendo los capazas, dándonos siempre, .en -todo el 
curso, de esta prensada, aceites buenos que, bien trabar 
jados después, podrán llegar á ser hasta finos.

La duración de la prensada no puede indicarse, de­
pende de la clase de prensa, de su fuerza y de otras va­
rias circunstancias, pero si puede decirse que ha de 
actuar la presión sobre los capazos ínterin se les vea 
llorar. '

Vaca Cabra 
co mún.

Cabra 
alpina. Cabra de nubia.

Manteca.. f. 3,43 3,70 6,11 8,49
Caseína........ . 3,12 3,50 4,67 3,55
Azúcar........ 5,12 5,02 5,28 5,40
Sales....... 0,93 0,35 2,01 0,82
Agua............ 87,40 86,08 79,00 80,30

De este análisis resulta que la cantidad de ca­
seína en la leche de cabra es mayor que en la de

LOS BACTERIOSI EL AUIÍENTQDE LAS PLANTAS X he’hl
--------  poco conocido el que la caseína de la leche de ca- 

bra se precipita en en el momento de cuajarse de 
(Lsnunuacton.y una manera diferente de lo que sucede con la lé-

Veamos ahora cuáles ■soil los cambios porque el ni- cha de vaca: en ésta los copos caseosos son grue- 
trógeno pasa en el suelo. En primer lugar, hay que macizos y resistentes, mientras que en la le- 
conta» coa que las plantas sólo pueden apropiarse el che de cabra son pequeños, livianos, frágiles y se 
nitrógeno que encuentran en la forma4e nitrato, y has- ' - - .....................
te cierto pújate en la de alguna combinación de amo­
niaco. Las plantas absorben estos compuestos y trans­
forman su mayor parte en proteina, con la que una par­
te dél nitrógeno vuelve á la tiorra cuando la planta 
muere. De los siguientes cambios hablaremos más abajo

parecen al coagulum de la leche humana; por con­
siguiente, es superior á la leche de vaca.

Lo que corrobora aún más esta opinión es que 
en Suiza y Alsaeia los médicos prescriben á los 
niños débiles leche cabra, no con agua, pero sí
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ca y siendo, de camino, excelente medio para aprove­
char muchas energías naturales. Conforme sucede siem­
pre, del campo de la ciencia pura proceden las iniciati-

y loq experimeutos, esta vez, á lo que parece, reali­
zados ya en proporciones considerables y con los más 
lisonjeros resultados: todo consiste en fabricar los ni­
tratos, utilizando como primeras materias el oxígeno y 
el nitrógeno del aire y la potasa ó la sosa que la indus­
tria consigue, en cantidades enormes y á ínfimo precio, 
mediante bien conocidas transformaciones de la sal 
común.

Que el nitrógeno y el oxígeno atmosféricos pueden 
combinarse directamente generando compuestos nítri­
cos, es cosa demostrada por multitud de hechos: sólo 
citaré de ellos la presencia en el aire de ácido nítrico, 
de nitrato y de nitrito amónicos, después de las tempes­
tades, y aquel experimento íundamental de los magnos 
estudios de Berthelot referentes á la química agrícola, 
consistente en producir compuestos oxigenados de ni­
trógeno, no ya mediante las violentas chispas eléctri­
cas, sino empleando la débil acción de los efluvios ó des­
cargas oscuras. No es otro el fundamento de la nueva 
industria química, llamada á resolver un gran proble­
ma agrícola.

Ha dado principio la recolección del azafrán 
(la cosecha de los pobres), pero éste año se pre­
senta mal invierno por todos conceptos para los 
jornales y desacomodados en esta comarca, por­
que la cosecha de uvas es casi nula en esta región, 
la de patatas escasa y ahora la del azafrán, donde 
los pobres cifran sus esperanzas para pagar sus 
empeños y para el invierno, resulta ésta que este 
año es también muy escasa por haberse perdido 
mucha plantación y no tener la que queda el des­
arrollo conveniente para dar el resultado apete­
cido.

Y si ya que la cosecha es corta alcanzase un 
precio bueno que recompensara la falta de pro­
ducción, podrían estar satisfechos; pero ni aun 
eso hay esperanzas qué así sea por el motivo que 
quedan muchas existencias del año anterior, y eso 
ha, de ser causa de la depreciación del nuevo.

Todavía no han roto precios, y esto ño será 
hasta fines del actual, por venir retrasada la reco­
lección, siendo los precios en la actualidad de 32 
1|2 á pesetas el viejo; á éstos será como se cotice 
el nuevo y con tendencia á menor.

Los precios de mercado son:
Trigo recio-, fanega, de 10 á 10 50 pesetas. 
Candeal, idem, de 11,50 á 12 idem.
Géjar, idem, de 11,50 á 12 idem.
Cebada, idem, de 5,50 á 5,75 idem.
Avena, idem, 4 idem.
Aceite, arroba, 12,50 idem.
Azafrán, libra, de 82,50 á 30 idem.

Con electricidad ÿ aire fabrícase ácido, nítrico; con 
electricidad y sal común se fabrica sosa, ÿ con sosa y 
ácido nítrico prodúcese nitrato sódico puro, excelente 
abono y manantial del nitrógeno que la tierra y las 
plantas pueden transformar én nitrógeno orgánico. De 
raofló; que én lo porvenir, las' fábricas de ácido nítrico 
serán, fábricas de chispas eléctricas aplicadas á combi­
nar los dos gases más abundantes del airé, y en ellas 
no se necesitarán, como ahor a, ni nitratos para descom­
poner, ni ácido sulfúrico que los descompa; tampoco ha­
brá-residuo de sulfates.

Figurémonos ún torrente ó una catarata, asi sea la 
poderosa del Niágara, cuya fuerza hemos logrado trans­
formar en electripidad, cósa ya realizada, á lo menos en 
parte: ^es indudable que no sólo cada chispa que salte, 
sino cada uno de los tenues é invisibles efluvios que 
sin cesar un punto emanan, producirá la unión del oxi­
geno y el nitrógeno flel airé ambiento, generará com­
puestos nítricos; el caso era regular flebidamente estas 
reacciones, á fin fle producir sólo ácido nítrico, como 
tal recogerlo en condiciones de ser aprovechado en va­
riadas influstrias, entre ellas la fle los nitratos fle soúio 
y potasio. Al mismo tiempo se resolverían entonces un 

■ problema fle la gran influstria química y un problema 
fle la gran inflústria agrícola.

José Rodríguez Mourelo.
(Continuará.)

JDe ■tod.sis x:>a,rtes.

Noticias del Ministerio de Agricultura.

Mientras esto sucefle se va oarganfle el carro fle, la 
otra prensa, con la cual se actúa en la misma forma que 
acabo fle inflicar; pero procurando que una prensa, el 
n.° 1, por ejemplo, nos dé el aceite virgen y el fino ÿ la 
otra el 2, sirva para prensar el orujo remolido.

Descargado uno de los carros se vacían completa­
mente los capazQS, quitando toda la pasta que contu­
vieran, la que se deposita en portaderas especiales, de 
alguna capacidad, forradas interiormente también de 
boj adelata y cuando hay suficiente cantidad de pasta ó 
de orujo se coloca en el molino para remolerla. Remoli­
da la pasta, sé carga otro carro con capazos previamen­
te destinados á esto y que pueflen ser los algún tanto 
usaflos y regafla bien la pasta con agua fría, se coloca 
el carro flebajo la prensa, haciénflose el prensado como 
antes hemos dicho. El aceite que arrastrará el agua 
fría, con qué hemos empapado la pasta, será aun de 
buena calidad y se separará fácilmente del agua fría 
por sobrenadar sobre ella. Terminada la prensada con 
agua fría aun queda en el orujo cierta cantidad de acei­
te, que puede fá<dlmente extraerse levantando la pren­
sa, retirando el carro y cargando uno nuevo con los 
mismos capazos que, sucesivamente, pueden irse escal­
dando con agua caliente y repitiendo la operación ob­
tendremos los últimos restos del aceite que contenga el 
orujo, aceite que solo será en general, regular.

Diñcil es señalar promedios de la producción que 
cada prensa puede dar, porque la diversidad con que ac­
túan, en cada prensada yen cada localidad, infinitos 
factores, la hacén variar de manera que, sólo como una 
mera indicación, me permitiré indicar que los residuos 
de los orujos escaldados, remolidos y reprensados pue­
den llegar á dar,, por cada 100 kilogramos de pasta, 16 ó 
17 de aceite.

Han sido nombrados Ayudantes cuartos, en las cinco 
vacantes anunciadas en la Gaceta de Madrid del día 18 
del pasado, los Peritos agrícolas D. Alejandro Guijarro 
López, D. José Remis de Prado, D. lejandro Hernán­
dez y Hernández, D. Florencio Delgado Prado y D. Emi* 
lio González Delgado, que ocupan los números 27, 83, 
224, 282 y 317 del escalafón de la clase, y son los más 
antiguos de los que las han solicitado dentro del plazo 
señalado.

Según los datos remitidos al Ministerio de Agricul­
tura por los ingenieros agrónomos encargados de la 
campaña de la extinción de la langosta en las. provin­
cias invadidas hasta la fecha, han sido comprobadas y 
denunciadas las siguientes hectáreas:

Albacete, evtensión denunciada, 6.956; comprobadas, 
1.133.—Almeria, 2.840 y 2.343.—Avila, 317 y 483.—Ba­
dajoz, 51.059 y 5.989.—Cáceres, 45.122 y 8.410.—Ciudad 
Real, 23.616 y 6.154.—Córdoba, 2.016. , y 598.—Cuenca, 
201 y 251.—Granada, 3.507 y 578.—Jaén, 10.265 denun­
ciadas.—León, 717 denunciadas y 740 comprobadas.— 
Madrid, 2.425 denunciadas.—Málaga, 828 comprobadas 
y 740 denunciadas.—Murcia, 89 y 7.—Palencia, 61 y 23. 
—^Salamanca, 420 y 324.—Sevilla, 525 y 230.—Tole­
do, 277 y 202.—Valladolid, 407 y 22.—Canarias, 329 
y329.

Total de la extensión denunciada, 156.611 hectáreas; 
id. de la comprobada, 28.565.

Conservación de los tomates.
Mr. Eugenio jVavin ha dadó á conocer un procedi­

miento para conservar los tomates, que tiene el mérito 
de ser sumamonte séncillo y al alcance d^ todo el 
mundo.

Los tomates que hayan de conservarse deberán ser 
maduros, sanos y de la mejor calidad. Después do bien 
limpios, deben colocarse enteros en una vasija, ó mejor 
en frascos ú orzas de boca ancha, cubriéndolos con agua 
avinagrada.

Este líquido se compondrá de ocho partes de agua, 
una de vinagre y úna de sal común.

Después de vertido eú las orzas, se echa encima una 
cantidad de aceite, suficiente á formar una capa do un 
centimetro de espesor.

Los tomates qúe se conservan por este procedimien­
to, permanecen inalterables indefinidamente.

Mr. Vavin dice que los ha visto en perfecto estado 
al cabo de ocho años de permanencia en las orzas.

La Comisión del crédito agrícola ha nombrado pre­
sidente al Sr. Allendesalazar y secretario al Sr. Alonso 
Martines.

El azúcar en la ganadería.
Observaciones recientes han puesto en evidencia las 

propiedades del azúcar como reconfortante de los mús­
culos cansados y se ha recomendado á los viajeros, tu­
ristas, soldados, obreros, etc., en una palabra, á todos 
los que hacen mucho ejercicio corporal, como tónico 
muscular de los más eficaces. Se ha tenido la idea de 
ensayarlo también en los partos perezosos como tónico 
del músculo uterino. En Italia el profesor Bossi de Gé- 
nova, en Austria el doctor Payer, de Gratz, han reco­
mendado el empleo del azúcar contra la inercia uteri­
na. Algunos veterinarios franceses han pensado en imi­
tar este ejemplo. En la yegua como en la vaca, en los 
casos de partos muy lentos y también en los de reten­
ción de las patrias, se administra, sea la glicerina ó el 
azúcar en solución más ó menos concentrada, á veces 
como bebida, otras como lavativas, y se repite el medi- 

I camento á la dosis de 100 gramos en cada toma hasta 
I que se produzca el efecto deseado. La cuestión consiste 
■ en llegar á la dosis suficiente.
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Industria nueva.
Parece que en las regiones productores de naranja 

existe el proyecto de intentar la fabricación de vino de 
aquel fruto. Según cálculos que tenemos á la vista, los 
gastos de una pipa del mismo ascenderían á unas 33,60 
pesetas, distribuidas en la forma siguiente: un millar de 
naranjas, 10 pesetas; 30_kilos de azúcar del país, 6,50; 
dos peones para exprimir las naranjas, 4; una pipa va­
cia. 3. El vino que resulta es parecido al sauterno en el 
color, y su sabor seguramente dulce y riquísimo. Puede 
reemplazar para el consumo ordinario á losvinos co­
munes de mesa, y pasando de tres ó cuatro años, se ase­
meja bastante al Jerez. De tomar incremento esta^ in­
dustria, á la vez que á la naranja, favorecería al azúcar 
nacional, cuya producción excede con mucho al con­
sumo.

comprometiéndose á pagar los fondos necesarios para 
su cultivo, que se verificará en la forma que disponga 
el ingeniero agrónomo de la provincia. La Diputación 
pone la semilla y los abonos. Los productos quedan por 
el dueño del terreno.

ITotas y recortes
Para que en esta deliciosa capital dol oso y del ma­

droño sea todo absurdo, sucio y asqueroso, los encarga­
dos de la limpieza son los que ensucian las calles y las 
llenau de barro, cuando este se seca, después de una

por la llama directamente, y cuarta, cuando para pro­
ducir dicho efecto se emplea una varilla metálica con- 
ductriz calentada por la llama.

Los citados sistemas del alumbrado por el alcohol, 
aparte los peligros de una explosión que algunos les 
reprochan, tienen la ventaja de no producir el olor des­
agradable del petróleo, ni manchar los dedos, ni cuanto 
toca.

Los resultados de la Exposición-concurso no han 
podido ser, pues, más brillantes. Resueltos quedan to­
dos los problemas de la utilización del alcohol con re­
lación alalumbrado, calefacción y fuerza motriz, 
como decíamos no hace muchos días al ocuparnos del 
alcohol y sus aplicaciones en Francia y Alemania, falta 
ahora resolver el aspecto económico de la cuestión y sin 
el cual solamente los que no tengan que satisfacer de­
rechos de consumo y otras gabelas podran utilizarlo.

El alcohol desnaturalizado se vende en Francia de 
50 á 70 céntimos el litro, esto es, casi á doble precio que 
el petróleo, y en Alemania su precio es de 25 céntimos. 
La diferencia de coste explica el por qué en la ultima 
de dichas naciones el consumo aumenta fabulosamente 
de día en día, mientras que en la primera, á pesar do 
los portentosos esfuerzos realizados, queda estacionado 
ó decrece. El comercio y la industria, como hemos vis­
to, han dicho ya su última palabra. Toca ahora á los 
Gobiernos hacer desaparecer las dificultades en la cir­
culación y venta abaratando su precio.

■■—ca——i

Algarrobas, de 29 á 30 id. id.
Tendencia del mercado, sostenida. ,
Tiempo de frío.
Estado de los campos, bueno.

Valladolid.
Almacenes del Canal.—Entraron 600 fanegas de tri­

go, que se pagaron á 43,25 reales.
Almacenes del Arco de Ladrillo.—Entrada y cotiza­

ción de granos en el día de ayer: .
Trigo superior 100 fanegas, á 43,60 reales las 94 li- 

bras. .
Idem bueno 150 id., á 43,25 id. id.
Centeno 100 id, á 30.
Harinas.—Se cotizan las más selectas del sistema de 

cilindros, á 35 pesetas.
Clases blancas y buenas, á 33 112 id.
Idem corrientes, á 32 112 id.
Idem de segundas buenas á 30 112 id. los 100 kilos y 

con saco en esta Estación.
Almagro.

Aspecto del campo: Muy triste por la sequía que 
cada vez agrava más el problema agrícola, pues la siem­
bra no nace por falta de jugo, perdiéndose la mitad de 
la simiente. .

Movimiento del mercado: Este no decae en el moví-

Upuñuela.
Las viñas han dado dos tercios de cosecha, clase su­

perior.
Dos Compañías han acaparado 60.000 arrobas de 

uva á 3,60 y 4 reales.
Vino ne la actual cosecha, á 2,50 pesetas cántara, y 

en Cenicero á 3 pesetas los 16,04 litros, con tendencia á 
mejorar; trigo, 43 reales fanega, y cebada, 24 á 25‘

Don Benito.
Trigo rubio ó fuerte superior, 43 á 44 reales fanega.
Idem id., 42 á 43 idem. j
Idem blanco ó pintó; 41 á 42 idem. 1
Idem albar ó blanquilo, 40 á 41 idem.
Centeno, 36 idem. 
Cebada, 24 á 28 ídem. 
Avena, 16 á 17 idem. 
Habas, 36 á 37 idem. 
Panizo, 43 á 44 idem. 
Bellotas, 24 á 26 idem. 
Garbanzos gordos, 100 á 140 idem. 
Lana fino negra, 60 á 62 reales arroba. 
Idem blanca, 66 á 85 idem.
Idem basta, 60 á 64 idem.
Aceite, 34 á 36 idem.
Vino, 15 idem.

Zaragoza.

Tan activas vienen siendo en Francia las compras 
de vinos nuevos de todas las regiones, que la prensa 
profesional presume que muy en breve estará en poder 
del comercio casi toda la cosecha. Los precios acusan 
gran firmeza, pagándose on el Mediodía las buenas cla­
ses á 1,75, 2 y hasta 2,25 francos por grado y hectó- 
litro.

Los vinos que llegan de Argelia obtienen pronta co­
locación á los precios de 18 á 22 francos hectólitro.

Para labrar las viñas con la mayor perfección y eco­
nomía, no hay nada más práctico que el empleo de los 
arados Viñeros y ivñadores modernos descritos en el pros­
pecto de la casa Andrés Rodrigo, de Zaragoza, que re­
cibirán nuestros lectores con el presente número.

lluvia. , .
Durante la caída de las aguas celestas, permanecen 

aquellos inactivos; pero cuando cesan, las calles se orean 
y el vecindario comienza á transitar, salen de sus gua­
ridas los ensuoi-adores municipales^ y manga en ristra, 
dejan el adoquinado y aceras llenas de lodo, y prolon­
gan así el imperio del barro y de la cascarria.

¿Porqué no habían de lavar la vía pública durante 
la lluvia y no después para prolongar el desaseo?

¿O es que están subvencionados por los limpiabotas, 
matritenses? ,

¡Señor Alcalde, esto necesita reforma, y que cesen 
por este lado las contradieiones municipales!

Además del Sindicato agrícola de Cambrils, en cons­
titución en Reus, del que ya hemos dado cuenta, se 
intenta organizar otros tres en diferentes puntos de la 
región. , , , . .

En Orense la Cámara de Comercio piensa constituir 
un Sindicato mercantil, y á este efecto procura conocer 
la rebaja del interés que le concedería el Banco, con ob­
jeto de trazar el plan del futuro Sindicato.

La cosecha de azafrán es regular, en la provincia do 
Lérida, pero en la de Ciudad Real, Cuenca y Albacete 
ha resultado escasa. *

Por el puerto de Almería van exportadas en la pre­
sente campaña las siguientes cantidades de uva: 737.300 
barriles, 546 medios y 1.347 cajas.

La Caceta ha publicado una Real orden del Ministe­
rio de Agricultura, dejando en suspenso hasta que in­
formen las Cámaras Agrícolas y las comunidades de 
regantes, la disposición transitoria del Reglamento para 
la ejecución de la ley de Sindicatos agrícolas, por la 
cual se concedía un plazo de dos meses para poner en 
armonía las ordenanzas con el indicado reglamento.

Es verdaderamente satisfactorió el desarrollo que 
adquiere el comeroio español dé exportación de frutas.

Hé aquí las cifras expresivas del número de kilogra­
mos de frutas exportados en los nueve primeros meses 
de los años 1900, 1901 y 1902:

Frutas secas en general, 399.181.497.864 y 426.861; 
almendra en cáscara, 941.521, 937.983 y 1.252; almendra 
en pepita, 1.778.289, 1.806.891 y 2.794.062; higos secos, 
1.149.312,1.247.629 y 1.472.888; pasas, 15.192.909,9.368.928 
y 9.865.000; granadas, 1.099.104, 2.023.303 y 2.476.793; 
naranjas, 185.360.386, 179.494.271 y 253.291.127; uvas, 
9.832.722, 9.434.108 y 10.553.324; frutas frescas en gene­
ral, 16.812.135.135, 17.684.740 y 16.701.580 kilos.

Los alcoholes de vino han tenido una nueva subida 
de precio. / v ü

El sin refinar 94 á 96° se cotiza á 100 pesetas hectó­
litro ó sea 7 pesetas más que hace quince dias y la ac­
tividad en los negocios hace presumir que no parará en 
esto la mejora, pero de cualquier modo creemos que la 
prudencia exige alguna reflexión y que no deben extre­
marse las pretensiones.

El Officiel ha publicado las cifras detalladas de la 
cosecha de trigo en Francia, según la evaluación del 
Ministerio de Agricultura. Como de costumbre, este J 
trabajo hará conocer las cifras definitivas de 1901.

Hé aquí las cantidades provisionales de 1902 y las 
definitivas de 1901.

Hectáreas, 6.814,986 en 1902, 6.793,783 en 1901; hec­
tolitros 124 293,601 en 1902, provisional, 109.753,810 en 
1901, definitiva.

La evaluación provisional de 1901 dió la cifra de 
107.203,036 h., y resultó un aumento de 2.650,774. La 
Asociación Nacional de la Molinería francesa, acusó 
para 1902 la cifra de h. 134.898,460, ó sea un rendimien­
to medio de h. 19,82 por hectárea y do 15.300 quintales. 
La diferencia entre las dos evaluaciones es, pues, de 
de 10.601.859, de 1,59 por hectárea y de 1.240 quintales.

Precios de plaza:
Trigos.—Catalán monte, de 37,00 á 37,60 pesetas el 

caíz, ó sean los 179,33 litros.
Hembrilla, de 35,00 á 35,50 id., id-
Huerta, de 33,00 á 34,00 icL id.
Cebada, dé 20,00 á 22,00 idem los 187 litros.
Sarinas.—Fuerza superior, de 37,50 á 33,00 pesetas 

los 100 kilos.
Blanca, de 35,00 á 36,00 id., id.
Más inferior panificable, de 33 á 34 id. id.

Huesca.
Continúa la vendimia, que este año se lleva á cabo 

con gran lentitud por hallarse el fruto retrasado en su 
madurez.

Escaso se creía el rendimiento ocasionado por los 
fríos de la primavera y por las tormentas del verano; 
pero la realidad demuestra por desgracia que los calcu­
listas se han quedado cortos, pues resulta la cantidad 
de fruto mucho menor de lo que se suponía.

La calidad del vino dependerá del cuidado que se 
tenga en la fermentación, tarea que dehe ser cuidadosa­
mente dirigida por los vinicultores.

Barcelona.
Las últimas noticias recibidas nos hacen conocer 

que los compradores estaban retraídos, siendo las ope­
raciones muy reducidas.

Se vendió Salinas Sigúenza á 43 y Burgos 42 112.
Llegaron por ferrocarril 61 vagones de trigo, 1 de 

cebada, 4 de harina y 1 de habas.
Alba de Tormes.

miento de exportación de patatas, vinos, cebada y pi-. 
mientos,. estos son los últimos viajes porque los hielos 
los han matado á lo mejor, de no haber helado en un 
mes el hortelano saca un tercio más de productos.

'TrigO^ fanega 13,25 pesetas; centeno, 8,50; panizo, 
9,75; cebada, 5,50; garbanzos, 37,60; titete, arroba.9,60 pe-, 
setas; géjar, 10,00; alubias, 4,76; patatas, 0,85; vino, 2,75; 
aguardiente, 11,50; vinagre, 2.00; aceite, 10,00; lana 
blanca, 12,00; cerdo en pie, 11,50; azafrán, libra, 50 pe­
setas.

LA ESTRELLA
SOCIEDAD ANONIMA DE SEGUROS

Mercados extranjeros
Desde Gettb

El primer día de matanza de cerdos en Madrid la 
Sociedad general de Salchicheros de Madrid tenia com­
pradas unas 5.000 reses, á los precios de 78 reales arro­
ba, 60 reses; á 78 y 112 reales arroba, 1.000 reses, y el 
resto hasta las 5.000 á 79 y 80 reales arroba.

Él día 30 sacrificó 521.reses, y el 31, 474, no pudien- 
do servirse los pedidos de los asociados por las causas 
que antes indicamos.

Se ha entregado al Ministro de la Gobernación una 
instancia, suscrita por los principales cosecheros y ex­
pendedores de pimentón de La Veja de Plasencia (Lá- 
(?ercs, protestando contra la especie vertida en algunos 
periódicos de que no puede molerse el pimiento sin mez­
clarlo con aceite. ,. ,

Prueban ellos lo contrario, toda vez que, a pesar de 
ser el que en dieha región se cosecha más picante que 
el de Murcia, siempre lo han molido sin aceite, y mu­
chos se prestarán, si fuese necesario, á moler cualquier 
clase de pimiento que se les presente sin mezcla al­
guna,

La semilla de ortiga da excelentes resultados en la 
alimentación de los caballos. Los dinamarqueses, cuyos 
caballos son notables por su buen aspectOj, hacen secar 
estas semillas, dándoles un puñado manana y tarde, 
día por medio, mezclados en su ración de avena. So ha 
reconocido que los caballos tratados de este modo se 
robustecen notablemente y que su pelo adquiere un bri­
llo excepcional.

Mercados nacionales
Logroño.

Se han terminado los trabajos de la vendimia, que ha 
resultado muy escasa la cosecha, y han dado principio 
á la siembra de cereales, en no muy buenas condiciones 
por la sequía.

Movimiento del mercado: Desanimado.
Estado de la cosecha: De oliva, mediana.^
Trigo, fanega, 12 pesetas; alubias de rinón, 22,50

idem; avena, 4,76 idem; cebada, 6,50 idem; nueces, 10 
idem; habas, 8,50 idem.

CARTAGENA
Capital ptas. 10.000.000. Garantía ptas. 12.000.000

Administradores, depositarios, y ban­
queros: Banco de Cartagena, Banco de Gi- 
jón. Banco asturiano de industria y co­
mercio de Oviedo.
Resumen de las operaciones hasta 30 de Junio 

de 1902.
RAMO DE INCENDIOS

CAPITALES ASEGURADOS, PTAS. 466.442.445

' El 11 del presente Obtubre tuvo lugar la apertura 
oficial de la Exposición que la Société départementale 
de'ncouragement á l'agriculture ¿e Z’íférawZí ha organizado 
en dicha villa. El objeto principal del Concurso, por 
más que en él figuraba una buena sección de maquina- 1 
ria agrícola, con instalaciones de floricultura, frutería, 
vinicultura y aves, era la aplicación directa del alcohol I 
á todos los usos industriales y domésticos. I

Durante la Exposición, que se ha cerrado el 21, se 1 
han dado conferencias sobre el aloohol y sus aplicacio- 1 
nes por eminentes personalidades, se ha celebrado un 1 
Congreso regional vinícola donde han acudido repre- 1 
sentantes de muchas sociedades y sindicatos, tomándo- I 
se importantes acuerdos; se ha celebrado una corrida de 1 
automóviles movidos por el alcohol y se han hecho nu- I 
merosas experiencias para poner de manifiesto los pro- 1 
grasos realizados en poco tiempo para la utilización del 1 

««.Icohol en el alumbrado, calefacción y fuerza motriz.
Dejando de lado todo lo que no es el alcohol y sus 

aplicaciones, asunto que entraña hoy quizá la resolu­
ción definitiva del problema vinícola y azucarero en 
todos sus manifestaciones, nos fijaremos de preferencia | 
en lo que ha sido el verdadero objeto de la Exposición.

En una elegante galería estaba la instalación de los 
automóviles, que sorprendía por la variedad y lujo de 
los modelos que han enviado los más reputados cons­
tructores, pero lo que realmente llamaba la atención de 
los visitantes y que puede desi mar se por el «clou» de 
la Exposición era el departamento de los motores, no- 
nota bilisimos todos, y principalmente la sala de los apa­
ratos destinados á la calefacción y al alumbrado.

Innumerables lámparas de todos sistemas y varieda­
des á cual más perfeccionadas y económicas, se confun­
dían con toda clase de instrumentos y útiles para la ca­
lefacción y demás usos domésticos. Se veían allí horni­
llos, planchas, caloríferos, etc., verdaderas novedades 
presentadas con exquisito gusto artístico.

La utilización industrial y comercial-del alcohol 
puede asegurarse que ha recibido su sanción en el con­
curso de Montpellier, segundo en su género que ha ce­
lebrado Franciai Las experiencias hechas para la ilu- 

■ minación de algunas casas, grandes salas y fachada del 
teatro la noche del 14, han demostrado que el alcohol 
puede figurar dignamente al lado del gas de hulla, del 
acetileno y luz eléctrica.

El alcohol se enaplea desnaturalizado puro unas ve­
ces, carburado otras, es decir, mezclado con cierta por­
ción de bencina que aumenta su potencia calorífica y 
luminosa. Las lámparas de alcohol presentadas al con­
curso comprenden un gran número de tipos y se dife­
rencian por el principio que las inspira. Las unas son 
idénticas á los quinqués de petróleo, y en las cuales se 
utiliza el alcohol carburado. Las otras son de mechero 
incandescente y eran las más numerosas que figuraban 

■en la Exposición y en cuantas iluminaciones y proyec­
ciones se han practicado.^

Su mecanismo es sencillo. El alcohol contenido en

Primas vencidas y accesorias, ptae.
A deducir.

Primas por riesgos asegurados, 
pesetas.................................

Comisione y corretajes..............
Siniestros pagados y en liqui­

dación ..................................
Gastos generales.........................

Gastos de instalación, mobilia­
rio é impuestos al Tesoro al 
constituirse la Compañía,...

46.024,28
208.696,17’

110.041,79
34.468,60

Se vió poco concurrido el mercado de ganado último. 
Los precios que rigieron fueron los siguientes: bueyes 
de labor, de 1.500 á 2.600 reales; novillos, de 3.000 á 
4.000; añojos, 1.000; vacas cotrales, 900; cerdos al deste­
te 25 á 40; de 6 meses, 130; de un año, 240, y cebones, 
52 rs. arroba.

Avila.
El mercado de harinas tuvo bastante animación en 

la última semana. Los precios siguen sostenidos con al- 
gnaa tendencia al alza.

Las expediciones por ferrocarril consistieron en 8 
vagones para Andalucía.

La extra cilindros se cotiza á 34 pesetas 100 kilos, 
H. C. á 30,1.^ de piedras al detall á 16 reales arroba, 
panadera 15 1¡2 y 3.® 13. .

Las existencias de salvados escasean. Las operacio­
nes de venta fueron de unos 50.000 kilos que salieron 
por la linea del Norte.

La tendencia es el alza y la demanda es animada.
Los precios oscilan desde 6 1{2 á 9 reales arroba, se­

gún clase.
Almería.

Movimiento del mercado: El de uva de embarque 
puede darse ya por terminado.

Salidas, En el día de hoy han sido exportados barri-

San Clemente.
La sementera se hace en seco, y el no llover perju­

dica los azafranares, en los que sale poca rosa.^
Candeal, 11,25 pesetas fanega; cebada 6 y vino tinto 

2,50 pesetas arroba.
Vinos, al alza.

Menasalvas.

La diputación de Navarra viene dando repetidas 
pruebas de su entusiasmo por el progreso agrícola. Este 
año ha oreado 23 parcelas de experimentación en dife­
rentes puéblos de aquella región. _

El objeto déla creación es el de determinar las con­
diciones de fertilidad de los principales tipos de terre­
no de Navarra, á cuyo efecto la experimentación se ve- ---------„-------- \ ' . . .,
rificará con cultivos de otoño y primavera, disponiendo | cebada á 5, 80.000 de algarrobas á 7,50,4.000 ovejas á 14 
cuadro de experimentación de abonos en. la forma apro- y 3.000 carneros á 25.
piada á este objeto; apreciar las ventajas de la buena Brihuega.
preparación del terreno para la siembra, á cuyo efecto 
se disponen dos clases de ésta labor, una á 0,15 metros 
y otra á 0,25; estudiar el valor de las mejores varieda­
des de cereales, de raíces y de tubérculos, sembrándose 
ál presénte con las diversas clases del país otras impor­
tadas del extranjero. Y por último, verificar ensayos de 
cultivo de nuevas plantas convenientes al estableci­
miento de una buena roturación de cosechas, para lo I 
cual, antes de adoptarlas en la práctica, es menester | 
fijar bien las regiones de lá provincia donde su cultivo 
será posible. ’ . , -1 i x

Los propietarios y Ayuntamientos ceden el terreno,

Falta agua para la siembra y para los pastos. Cose­
cha de uva, tercera parte que el año anterior.

Hav 70.000 fanegas de trigo á 10 pesetas, 60 000 de

11 pesetas arroba.

^)25. ,
Las lanas se han vendido en negro y blanco á 10 y

RESERVAS

Primas debidas á cobrar en años 
sucesivos (cerca)................

OQUciuu. a u, ov.vw vaü c 
y 3.000 carneros á 25.

Siembra inmejorable, y la cosecha de aceite prome­
te ser buena.

Trigo, 10,52 pesetas fanega; cebada, 6,75 y avena.

Reqnena.
La cosecha de vino ha sido quinta parte de las ordi­

narias, y hoy se paga á 18 1[2 céntimos grado y arroba. 
De azafrán, media cosecha, y sus precios han descendi­
do desde 38 á 32 pesetas libra.

les 1.051.464 para el extranjero.
Alza en los precios: De la habichuela.
Baja en los precios: De la patata.
Aarina de primers, arroba, 6 pesetas; idem de segun­

da, 6 idem; trigo, fanega, 13,60 idem; cebada, 6,75 y 6,25 
idem; maíz, 9,50 idem; habas, 11 idem; garbanzos, 35 
idem; patatas, 6 y 6 idem arroba; vino tinto, 8,25 ídem; 
idem blanco, 8,50 idem; aceite, 10 y 3.2 idem; lana blan­
ca, 12 idem; idem negra, 11 idem.

Fuentepelayo.
Aspecto del campo: Los labradores han terminado 

por completo la sieméra de cereales, la cual se ha hecho 
en buenas condiciones por tener la tierra suficiente 
sazón.

Erigo, fanega, 10,50 pesetas; centeno, 7,50 idem; ave­
na, 5,26 idem; cebada, 6,50 idem; garbanzos, de 90 á 140 
idem; patatas, arroba, 1 idem; algarrobas, fanega, 7,25 
idem.

Medina.
Entraron 200 fanegas.
Trigo de 43,25 á 43,50 reales las 94 libras.
Tendencia de mercado, firme.
Tiempo de lluvias.

Arévalo.
Entraron 200 fanegas.
Trigo, á 42,50 reales las 94 libras.
Centeno, de 27 á 28 reales fanega.
Cebada, de 24 á 24 id. id.

Li\S GRANDES COSECHAS
' ' AtonoS'qéimîcos especiales .para cada tierra y ^dltivo_

Director de la fabricación: B. GINER ALIÑO
Para que el empleo de los abonos se haga con toda perfección, la casa so 

encarga de analizar las tierras que envíen los'dientes, y ateniéndose a 
resultado del análisis prepara los abonos adecuados á la naturaleza de ca- 

da tierra. i • vj j
Tanto los abonos completos para cada cultivo, que son la especialidad.

de la casa, como las primeras materias (Superfosfato, escorias,

LEOPOLDO M0MP0 »tSl»TRAlírf

41.571,00 440.798,80

397.432,86

4.000.000

RAMO MARITIMO
Capital asegurado, hecha deducción' de las can­

tidades aseguradas, ptas. 68.916.610.
Primas vencidas, ptas..................    1.072.064,40

A deducir.
Prima de seguros, extornos y 

devoluciones de primas, ptas 166.667,26
Comisiones y corretajes.......... 50.659,79
Siniestros pagados...........  "
Gastos generales.........
Gastos de instalación, mobilia­

rio, impuestos al Tesoro al 
constituirse la Sociedad....

122.873,17
41.207,27

RESERVAS

31.133,28 401.530,77

670.533,63

1902.—El director ge-Cartagena 16 de Octubre de
neral y director del,ramo marítimo, A. Kadem.—-El se­
cretario general y director del ramo de incendios, P. 
Ramognino.

Mercado de Madrid

un depósito se escapa por diversos orificios qué atra­
viesan una parte del aparato, calentada por diferentes 
medios, donde se volatiliza, mezclándose con cierta can­
tidad de aire, para quemarse luego en el punto de sali­
da, encima del cual está emplazado el manguito que el 
calor de la llama lleva á la incandescencia.

Según el modo de vaporización del alcohol, es decir, 
según el sistema de calentamiento, se distinguen cua­
tro tipos, de lámparas: primera, cuando el alcohol es 
gasificado per una llamita permanente; segunda, cuan­
do lo es por una llama derivada; tercera, cuando lo es

Alguna subida ha tenido en sus precios el ganado 
vacuno cebado durante la quincena últimna hoy. El 
lanar,^en cambio, lleva unos días que no sufre altera­
ción, cosa rara en mercados como el de Madrid, donde 
la mucha ó poca concurrencia de ganados en un día 
determinado hace bajar ó subir los precios. Resulta im­
posible, por consiguiente, que el ganadero embarque ga­
nado sabiendo el precio fijo á que lo ha de colocar en 
esta plaza.

Se cotiza á última hora: ganadoV vacunó cebado, de 
83 á 83,60 reales arroba;-bueyes, á 75; terneras de Casti­
lla, de 120 á 140; idem asturianas, de 82 á 100; carneros, 
á 23,60 cuartos la libra; ovejas, á 21 y 21,60 idem; ca­
britos, de 7 á 8 pesetas uno. Hay existencias de ganado 
lanar. '

I Imprenta de J. Sastre y Compañía.—Santa Catalina, 3

Pedid el Cognáo de Henri Garnier & Compañía

LA MARAVILLA (marca remirada) 
profesor químico de la Cámapa Agpícola de Valencia 
rato de sosa, sulfato amónico, sales de potasa, sulfato de
hierro etc).j se expende siempre bajo garantía de análisis.^

Cuantas observaciones y consultas so sirvan hacer los olientes de la 
casa con respecto á cuestiones agrícolas relacionadas con los abonos, serán 
contestadas inmediatamente.

Precios económicos

HOSPITAL, n, VALENCIA

ÍÁWÁS AG»11S Ï Ï1N1C0LÀS DE TODAS CLASES pbeïsas ï

.BARCELONA 
Faseo Jkd-TJLana., ±5.

«

Venta exclusiva de la JOÍSGí-E É HIJOS
Sembradera San Bernarde. Zti&SJOS (VAX.S«AB0Ï«Ï0)

Ca.,s.anra atadora Deerina Ideal \ Son las mejores conocidas. _ , ,
Segadora atauora a Pídanse catálogos, así como aventadoras, nonas y cuantos arte-

Trllladoras Buston. factos agrícolas deseen. 

Arados sembradoras Rod Sack,

GuMvaderes Planet

MADRID 
ZBarcaLTJLxllo, Í36-

para facilitar la reconstitución de los viñedos por
LOS nUEVOS HIBRIDOS fBOBUCTOBIS DIBECTOS

i resistentes á la Filoxera y á todas las enfermedades destructoras de la viña 
sin tratamiento alguno.

Guadañadoras;

Segadoras:

Ataduras:

Desnatadoras:

Me. Copmickv 

Me. Copmick. 

Me. Cepmiek. 

Alfa Laval.

Sin injertar; sin sulíatar; sin azufrar;
Seguridad de tener: buena viñUf buena cosecba 

y buen vino.
Administración y Desapcho: calle Tantarautana, 32, BARCELONA 

Explotación y Campos de Experiencias: en Cardedeu, cerca de BARCELONA

para los SALICIl-ATOS DE BlSJAUTO Y CE RIO quepara los 
V1VA5 FEREZ se ha visto en la necesidad de adoptar para evitar
se sorprenda al público con inf^^rpes falsificaciones, y groseras

Dibujo de la caja de papelee

, qué con locura han hecho infinidad de.....  industriales.

Dibujo de los nuevos envases de papeles y de pastillas comprimidas

S Ï.-O - 
W O - o p

se sorprenda 
Irnitacioncs, 
Elija estos envases todo el que tenga que emplear los SAUCIEATOS

Dibujo de la caja de pastillas

£ = *

Og.?

Se envía el Catálogo de precios á quien lo pida.
TOdI~^lIsEdÍe^QUIN V herramientas Se acepte representantes con buenas referencias.

l’ara la ■ViixiCTilt'u.ra,.
l’ara la IixcL-u-stria.

-l’ara Talleres.
B Ilegítima correa Balata Dick.

PEDIR- A. LOS LEPO SITDínamos y Turbinas.

ÿ Garieix Herm.°^¡
VALLADOLID

L cera de Reeolet,®*»8 V
BILBAO 

Oraa.ria» SO.

Yermo y Comp"^
GIJÓN

Marné» de San E-iteba», 2

Capital socials 10^000^000 pesetas,!
Valores depositados en gar^tías 12!OOO„OOO pesetas»
Administradores, Depositarios y Banqueros: Banco de Cartagena, Banco Asturiano de In­

dustria y Comercio y Banco de Gijón.
. Seouros; Incendios, Marítimos. Valores, Vida y Rentas Vitalicias.

' Delegación en Madrid: Mayor, St, primero.

E. L. GUARDIOLA, calle de D. Juan de Villappasa, 2. Valencia.
Material o o m pl e t o 

Vernette para el trabajo 
de la tierra (labores des­
de 7 á 70 centímentros 
de profundidad).—^Má­
quinas Simón'. Estruja­
doras de uva, de un solo 
cilindro; prensas; des­
cremadoras; batideras; 
malaxadoras; quebran- 
ta-granos; malacates de 

todos tamaños: trilladoras.—Pulverizadores Vermorel relámpago.—Azufradoras torpille.—
Filtros de celulom para vino.—Filtros para aceite.—Desgranadoras de maíz.—^Refrigerantes 
para mostos.—Bombas para vino, etc.

Lactocola Alfa-Lavaf. mejor y más económico de los clarificantes para vinos.
CATÁLOGOS GRATIS.

SGCB2021



^========="^===============================^
Para los Agricultores.

ffortelano Moderno, por Ferrández, lugenies/o Agrónomo.—Precio, 3 pesetas 
Los Abonas, por el Dr. Llórente, obra declarada de mérito.—Precio, 6 pesetas. 
Culitvo de la rem lacka azucarera, por el Dr. Llórente.—Precio, 3.50 pesetas. * 
Cuitico de la Batata, por O Iriozola, Perito Agrícola.—Precio, 2 pesetas.
Jí l Cultivo del Tabaco en Bspaña. por J. M. Priego, Ingeniero Agrónomo- precio 2 

pesetas.—Cultivo del Azafrán en Bspaña, por E. Morales Ai joña, Ingeniero Agróno­
mo; precio, 1 peseta.—Cartilla Agricola; precio, Plagas del Campo, La Lan­
gosta, Consejos prácticos para combatirla, por Rivas Moreno; precio, 2 peseta.—^7 cré­
dito Agricola g el aàorro, por Rivas Morem ; precio, 2 pesetas.

Para los Vinicultores.
La obra más notable sobre elaboración de vinos tintos y blancos es la del célebre 

Ottavi. Resuelve todas las dudas y es un excelente guía para el vinicultor —Precio 8 
pesetas. ’

Para los Ganaderos.
Bl Ganado Vacuno, por González Pizarro Profesor de Veterinaria de León- precio 

4 pesetas.—Bl Ganado Lanar, por Moyano, Profesor de Veterinaria de Zaragoza- pre­
cio, 3 nadería, por Golumela; precio, 1,50 pesetas. ’

La librería de San Martín, Puerta del Sol, 6, sirve á los libreros, con el descuento 
establecido, los ejemplares que pidan. Los particulares que desde provincias pidan 
algún libro le recibirán á correo vuelto, pero haciendo el pago anticipado.

SocieéLacL Anónima Española ele Dinamita
(PRIVILEGIOS A. NOBEL)

Y DE PRODUCTOS QUIMICOS
BILBAO

Superfosfatos y abonos q.uímicos compuestos
de su Fábrica «LA CANTABRICA»

Reconocida la superioridad de estos Abonos en gran número de ensayos llevados á cabo 
por muchos agricultores y Granjas-modelo, esta Sociedad, que siempre ha ofrecido las mayo­
res ventajas tanto en la calidad como en los precios de sus acreditados é inmejorables pro­
ductos, se limite por hoy á consignar que los pedidos que se la hagan pueden ser dirigidos á 
BU domicilio social ®

Calle de la Lobería, 3.—BILBAO

Telégramas: Heretíía^Vinos^^^Msiifrídí»
Grandes Bodegas en Haro.- La más acreditada marca de vinos finos españoles 

tintos y blancos.

ABONOS químicos ESPECIALES PARA CADA TIERRA Y CULTIVO

PRIMERAS MATERIAS PARA SU PREPARACIÓN
Tanto las fórmulas do abonos completos para cada cultivo como las primeras materias. 

Nitrato de sosa, Sulfato de amoniaco, Superfosfatos de varias graduacio. 
nes. Escorias Thomas, Sales de potasa, Sulfato, Cloruro y Kaínita, Abo- 

aSoiTo dt^ascado^lc., ’ fituradoa, Palomina,

garantía de análisis y con arreglo al vigente Real decreto sobre

1« practica los análisis de las tierras para determinar las correspondientes fórmu-
pedidos sean de alguna consideración. También contesta á

«uantas consultas se le hagan respecto á cuesCiones agrícolas relacionadas con los abonos.
QUÍMICOS Y AGRÓNOMOS CONSULTORES DE ESTA CASA

El Director g Redactores de LA AGRICULTURA ESPAÑOLA
ALMACÉN] 102, Camino del Grao, 102

Los pedidos y correspondencia, B. Aliño Forner, Danzas, 11.—VALENCIA

U iLBlON
GRAN FABRICA A VAPOR

: (CON SEAL S3IVILE2I0)

Se Ihs Ssptoish Wise Cosí! Ccapaj Liaitei 
hd li

Para la elaboración mecánica de to­
das clases de vasijas para virios, acei­
te, uvas, aceitunas, etc. etc., desde 
eí barril más pequeño hasta el bocoy.

Especialidad en bccoyes de todas Glas'?» , -
SwewsaUs ©a <Ciudad: Real).

________ f /futí ao oablda.- PepfooQfán.—SoUdax.—Economía.

Variedades de patata seleccípnada para siembra
ESTACIÓN EXPEBMEHTAL AGElCOLA DE CACÁBEiOS-lEÓH

VARIEDADES_SE M I-TARD íAS
Magnum bonum
Bola de oro.
Flor de melocotón.
Professeur Maercker. ¥

yARIEDAD_E£ TARDÍAS'
Gigante azul.
Elefante blanco» 
Docteur Froges. I 
Marjolin Téterd.

ÿndimiento, conservación y, resistencia á las enfermedades. Se sirven 
surtidos de 2, 4, 6 y 8 variedades en cantidades de 2 kilos de cada clase, 6 y 10 kilos 

Para más detalles, al depositario j xw .aiuo.

NICANOR ARIAS DEL VALLE. Ordoño (LBÓn)

MSBAT -é ^IJQ — sálamanca
- 16 MEDALLAS DE PREMIO

Fábricas | Última RECOMPENSA

(MBDAIXA DE ORO
PARÍS, 1900

__ _ por ici instalación de agricultura.

PRIMER ALMACÉN 
DS 

GARBANZOS 
DE CASTILLA

Gran fabrica de abonos químicos y minerales para todos los terrenos y cultons.
Riqueza fertilizante garantida con arreglo á la Ley de abonos de 30 de Septiembre de 1900

VBIsTTA. 3SÆA.TPBIÎJCA.S

 CatAlogros, análisis y consultas, gratis.

FUNDADO EN 1863

SOCIEDAD ANÓNIMA
Capital; 260 millones de francos completamente desembolsado.

agencia de MADRID
DIRECCIÓN TELEGRÁFICA:

CREDIONAIS
El Crédit Lyonnais de Madrid se encars-a, ñor cuente ¿a an i .

apertura de cuentas comentes con garantía de los mismos—Cn i valores públicos y y gestión de las operaciones relacionadas con^^^dm de todas clases ^e valores 
cupones, comprobación de sorteos, etc.—Cobro y compra de’cunnneR°^° de
—Cobro y descuento de letras sobre todas las plazas R^So^ extranjeros.
Venta á plazo y al contado de papel sobre el extraniero Seímma e^ranjOTo —Compra y 
de monchas y billetes extranjeU.-ESón d^X ylrde^^^^^ 
das las plazas de España y del extraniSo -cStes L créT¿

jeraSi—Cuentas a la vista y á fecha con intereses. «loneuas extran-

EL AGUILA
GRAN BAZAR DE ROPAS HECHAS 

Géneros para la medida y 
abundante surtido en trajes para 

niños.
PRECIO FIJO

3, Preciados, 3 (esquina á la de Tetuán) 
teléfono 661

Gultívo tío
Oran establecimiento de apicultura movilista.

E. de MERCADER BELLOCH
Cervantes, 1, y San rranoiaco, 2, Gracia (Bare.®’)

Se remiten Catálogos gratis, así como números de mues­
tra de SI Colmenero Español, periódico dedicado exclusi- 

las abejas 
vaajente al cultivo de las abejas, cuyo precio, de suscrip­
ción es de CINGO pesetas anuales, adelantadas.

OVBSO COMPLETO DE APICÜLUTRA

Traducido al español por E. de Meroader-Bellocb, ilus­
trado con 235 grabados. CINCO pesetas en rústica y SEIS 
pesetas enauadei-nado en tela. Remitiendo un sello de 26 
céntimos se envía certificado.

Segunda edición corregida y aumentada con notas adap­
tables al clima y flora de España, por M. TONS.

DE ACEITES DE^ORUJOS DE ACEITUNA

Instalación completa para el tratamiento 
diario de 6 metros cúbicos (3.900 kilogramos 
de orujo) por 7.600 pesetas.

Esta misma en molinos que tengan calde­
ra de vapor, se construye por 6.000.

Instalaciones completas para el tratamien­
to de 3 metros cúbicos (1.960 kilogramos dia­
rios) por 4.000 pesetas.

Las mismas en molinos que tengan caldera 
de vapor se construyen por 3.000.

Todas con el Agotador Pérez do Gracia, con 
privilegio por 20 años.

IiUnis b Ciliemi Cupo lo Uodn lo Din, 21
T^ix'eccióxx! vTosóI’. de Gr2?sbcxck 

CORDOBA.

INCUBACiÓNARTIFIClAL
Incubadoras y madres < Prai­

rie State >, usadas y adoptadas 
como modelo por el Gobierno de 
los Estados Unidos.

¡343 primeros premios en Ex­
posiciones y concursos!

La última vez en la Interna­
cional de Bruselas en Febrero del 
aÍLO actual.

Material avícola de las mejo­
res casas inglesas y norteameri­
canas.

Catálogo y detalles al repre­
sentante general para España, S. 
de la Torre, Orellana, 10,

Nuevo álambiqúé destilador.

TALLERES DE CALDERERIA
DB¡

PANADÉS Hermanos
San Paciá, 16, y Diputación, 463, Barcelona

Construcción de aparatos de destila­
ción continua para grandes y pequeñas 
destilaciones de vinos, granos, melazas 
y otros jugos fermentados, produciendo 
alcoholes de 95 á 96 grados con ventaja 
y economía sobre los demás aparatos si­
milares con relación al costo de los mis­
mos y á la cantidad de su producción. 
Estos aparatos se construyen ’para traba­
jar á vapor ó á fuego directo.

Aparatos de rectificación con regula­
dor automático, que garantizamos para 
la producción de alcoholes rectificados 
de 40 á 4P, de clase fina superior. Se 
construyen estos aparatos para la canti-

dad que se desee producir. Alambiques especiales para con caña y toda clase de 
aguardientes, pudiendo apreciar sus numerosas Ventajas y economía, lo mismo en la 
calidad que en su funcionamiento. Alambique espe­
cial con ó sin baño maria, provistos de cajas para
anisar ó depósitos para plantas si así se desea, pro­
pios para licoristas y farmacéuticos. Con dichos alam­
biques se obtienen productos finos y aromatizados de 
las plantas que se deseen.

Calderas doble fondo; alambiques y aparatos al 
vacío fijos ó giratorios con sus comunicaciones de 
vapor y agua, cuya operación reduce las operaciones 
á un 50 por 100, en comparación con ef sistema de 
calderas, con una sola entrada de vapor.

Instalación completa de laboratorios de todos los 
aparatos necesarios para productos químicos y far­
macéuticos, perfumerías y fábricas de conservas. 
Bombos y cilindros para máquinas de aparar y 
sacar.

Para más detalles é informes dirigirse á la casa, 
la cual tendrá mucho gusto en mandar cuantos datos 
se deseen. Se mandan catálogos y presupuestos gra­
tis á quien lo pida. .

PÀWÀDES, liermanos Aparató de rectificación

FJ^fdansecatálogos del año copriente.

B 
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SEROS Di U fflilpm MSiOm DE uu
Línea de Filipinas

Trece viajes anuales, saliendo de Barcelona cada cuatro sábados, ó sean- 4 Enam 1 o 
brero, 1.® y 29 Marzo, 26 Abril, 24 Mayo, 21 Junio, 16 Agosto, 13 Septiembre, 11 0¿tubro 8 
Noviembre y 6 Diciembre, directamente para Port-Said Suez, Aden. Colombo, Sineanore v Wní 
nila, sirviendo por trasbordo los puertos de la costa oriental de Africa, de la India JaÁ 
,matra. China Japón y Australia. ’ ***»«-

Línea de Cuba y Méjico
Servicio del Norte: S^vicio mensual á Veracruz, saliendo de Bilbao el 16, de Santander el 

7,^® Coruna el 20 do cada mes, directamente para Habana y Veracruz Combínupinnín 
para el litoral de Cuba, Isla de Santo Domingo, Centro América y Norte y Sur del Pacifico 
j Servicio mensual saliendo de Barcelona el 25, de Málaga el^ v
de Cádiz el 30 de cada mes, directamente para New-York, Habana y Veracruz CowEin«li 
m para distintos puntos de los Estados-Únidos y litorales de Cuba Tambion s. SI 
je para Puerto Plata, con trasbordo en Habana. aamite pasa-

Línea de Venezuela-Colombia
Servicio mensual, saliendo de Barcelona el 11, el 13 de Málaga, y de Cádiz el IS onrin 

mes, directamente para Las Palma, Santa Cruz de Tenerife, Santa Cruz de la PalmÍ Fuerte 
Rico, Habana, Puerto Limón. Colón. Sabanilla Puerto Cabello y La Guavra saje y carga para Veraernz con trasbordo en ¿abana. Combina poítl
bÍuJte del Pacífico, para cuyos puertos admite pasaje y carga con
billetes y conocimientos directos. Cóbinación para el litoral de Cuba y Puerto RiL s?adm? 
te pasaje para Puerto Plate con trasbordo en Puerto Rico, y Santo Domingo v sln SaÍÍ?" 
Macons, con trasbordo en Habana. ’ r^omingo y ban Pedro de

Línea de Bueno Aires
7 mensual saliendo de Barcelona el 2 de Valencia el 3 de Málaga el 6 v de Gáóia7^e cada mes, directamente para Santa Cruz de Tenerife, Montevideo y Buenos Airla^^^

Línea de Canarias
^e^ymio mensual, saliendo de Barcelona el 17, el 18 de Valencia «1 ak-» í 

Cádiz el 22 de cada mes, directamente para Casablanca, Maaagán, Las Palmas v San^P 
Tenerife, Cádiz, Málaga, (facultativa) Alicante, y Valeúcia.-®eÍX é "
C'anaria, 26 de cada mes; salida de idem de idem, 27, á las 10 h_ Llegada á Sanfa P 
nerife, 27, á las 16 h.; saíida do idem de ídem, 28 á l’as Isi-LlegadrÎ San^ ®’

6 h., salida de ídem de ídem, 1.®, á las 10 h.—Llegada á Las Palmas de Oran pÍ^ • ’ . n i 
las 15 h.; salida de idem de ide¿, l.«, á las 18 h. Canaria, L« á

Línea de Fernando Poó
Servicio bimestral, saliendo de.Barcelona el 25 de Enero y de Cádiz el 30 v asi «nrAoteo 

mente cada dos meses para Fernando Poo, con escala en Casablanca Maaao-An^ 
de la occidental de Africa y Golfo de Guinea. ^asaoianca, Maaagán y otros puertos

Línea de Tánger.
Salidas de Cádiz: Lunes, Miércoles y Viernes.
Salida de Tángen, Martes, Jueves y Sábado.

n vapores admiten carga con las condiciones más favorables, y nasa i oros v ««ÍAnAa 
Compañía de alojamiento muy cómodo y trato muy esmerado, como ha aoreditaá^A^ tado servicio. Rebajas á familias. Precios convencionales po^ caXoLrde lute 
pasajes de ida y vuelta. La empresa puede asegurar las meroancias en sus buqués.

Compañía General de Tabacos de Filipinas
BARCELONA, MANILA

Oajetíllas «Señoritas» de 20 cigarrillos, i 1.10 pesetos.—Idem «Meoinioos» id. id. 4 048. 
Picaduras: Extra superior á 7 pesetas libra.—Extra suave á 0,60. * ’ ’

CIGARROS

§ O.Q
0 S- sí * o'

Precio Precio 
de la unidad

CIGARROS

S 0,0
» Í.?* 

p ”

Precio 
de la eajlta.

Precio 
de la unidad

Pesetas. Cs. Pesetas Os. Pesetas, Os.

Imperiales 25 18 76 76 Reina.Victoria..,.■Tí 50 onKegios............ 26 17 60 70
66

Brevas imperiales..
Orientales.............

60
60

20
17
17

3 40
Excepcionales....... 26 16 25 » 60

60

3 40
Cazadores Imperia­

les ................... 26 13 76 55
Media Regalía.....
Exquisitos.............
Princesas...............

6Ó 3
3

84
34

Regalía de Antonio 60
50

17
26

60 3 34
López ................. 60 26 » 60 100

100
> 3 24

Cazadores.............. 60 26 » » 60 Clementes ............. 25 
on 3 3 24

Regalía Imperial.. 60 26 » 60 Segundo habano... 600
Zv
76 
no

3 3 20
Regalía Filipina... 60 22 60 » 46 Tercero habano.... 600 > 14
Non-plns-ultra....
Isabeles....... ..........

50
60

20
20

» 
»

»
2>

40
40

Quinto habano.... 600 37
ou
50

3
3

24
74

GRAN CENTRO DE PRODUCCIONES AGRÍCOLAS
DR. D. FRANCISCO VIDAL Y CODINA

COMISAKIO DE AGKICULTURA, INDUSTRIA Y OOMHROIO DE LA PROVINCIA DB LÉRIDA

Eroveedor de la Asociación de Agricultores de España
àetoâM clases, los más nuevos y superiores que en España se conocen. Arboles madera­

bles, fie paseo y afiomo. Plantas^ fie jardinería; agnífleas coleccionas fie rosales, clavelinas, crisantemo 
japoneses eto., tofio cultivado con el mayor esmero y á preoiosecon ómicos

SEMILLAS DE TODAS CLASES DE PLANTAS DE FLORES, HORTALIZAS Y FÛRRAGERAS DE ABSOLUTA CONFIANZA 
EapeciaUdades que se recomiendan, disponibles en grandes cantidades. 

JJíenwwcm.—Variedades las más esquisitas propias para la exportación.
Ciase muy productiva que resiste mas que otras la heladas

arbeguiñcs.—Producen el acreditado y finísimo aceite de Urgel.
Peral tendrai.variedad de verano á'propósito para la exportación en ver- 

y para confitar. i" «viuu cu vet

VIDES AMERICANAS (PORTA-INGERTOS)
Grandes existencias de las especies y variedades puras de América y de los híbridos fran. 

americanos, y amérioo-americanos más acreditados, que solucionan la reconstitución del viñe­
do en los terrenos más dificiles donde la vid Europea se cultiva. Ingertos de soldadura uerfX 
te, de variedades para elaboración de vino, y de uva de mesa. punce

Se practican los análisis de los terrenos, gratis.

CEREALES DE GRAN REOIHIENTO
Está. OGSR gfii’sutiza la absoluta autuntîcidad dô los géneros quo expende.

Semiaránios Catálogos especiales de precios corrientes gratis por cerreos á guien los pida.

VtWOS TXNTOS ’
ÜE LJAS BOIZíE&JLS EIST ELOZEG-O (AT, a tj-a \

DE LOS HEREDEROS DEL

Exorno, Sr. Marqués tie Riscal.
Exposición de Burdeos de 1895.—DIPLOMA DE HONOR

lio mds alta, recompensa concedida d los vinos Untos extranjeros.

Precios en la estación de Ceniceroi

Barrica con laS litros con doble envase.. 
Barril
Idem > 
Idem >
Idem > 
Caja con aS

100 >
75 .
5o >
35 >

botelllas.
Idem la » ..............
Idem aS medias hotel lias,

XM 
X4«» 
lia

1 VINO EN SU

2.’Año 3.“ aSo í.’aSo■M» ' -—
Pesetas. Pesetas. Pesetas.

s3o 280 35o
XIO x3o 160
85 xoo lao
60 70 85
35 40 45> > 5o> » 25> > 32

Se 
aS 
3o

Peso 

aprozinaade 

XiBos.

PEDIDOS: Pueden hacerse al Administrador en Elelego (Alava), Mr. Q. xviuuuru, airivi«ndni« i.. - 
ó «I apoderado de la casa en Madrid, D. Emilio Domínguez y Pérez, Cuesta dé Santo A ** 5®' C®’

cipal izquierda.—PAQÔS: Al contado, al hacer el pedido, en letra a ochó dias vista sobre Madrid. * * pria-

Alícátíte: D. José Torras y Merp, Teátinos, 5o, y Jerusa- 
lén, 4.

Depósitos en Españai

Centro Ampolográñco Gallego
Medallas de Oro y Plata en varias Exposiciones

VIVEROS Y PLANTACIONES
EN LA RUA DE VALDEORRAS, MONFORTÊ Y QUIROGA (GALICIA)

osiaspQ DASAsrovA y
Oentro especial de la^ mejores vides americanas y vinífero-amerioanas 

para toda clase de tierras.

garnachas. Prieto picudo, verdejo, Aramón Man­íes selectaí Carmena, Sumoll, Mor ras tel. Aragonés y otras cla-

A ILipostris Lot, Rupestria Guirauln, Rupestris Martín, Rupes tris Gancin 
y S X Pupestris Murviédrox Rupestris, 

X Rupeatns Ri^na X Rupestris 101,14 8.306 y 3.300 y Riparias; mi­
llones de estaca y barbados de estos porta-injertos.

En venta el cultivo de cepas americanas y vinífero-americanas 
PO'R IDJLJRIO B’. O3a53SI»O

« viticultereB.-U« folleto en rú.tíoa, de 200 pági­
nas y grabados, 2,76 pesetas; por correo, 3 pesetas. ®
adeïnte™^” gratis á los ¿liantes que pidan desde 400 cepas injertadas en

Véndese en este Centro y varias librerías.
Corréspondentia: Dario F. Crespo (Galicia), Rúa de Valdeonas.

3 
£
» 
»

«
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9 
1
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« 
o
» 
3
o 
«

Almería: D. Juan Antonio Martínez, Reyes Católicos, 2. 
Avilés: Alejandro González, Arco de la Cámara, ultnos.
Badajoz: D. Luis Carballo, nEl Qlebow, S. Juan, 44.
Barcelona: Sres. Mijos de D. José Vidal y Ribas, Rambla 

de San José, 23; calle de Pelayo, 42; calle del Hospi­
tal,- 2, y Plaza del Borne, 8.

Idem: D. Manuel Urrutia, Rambla de Cataluña, 97.
Bilbao: D. Teodoro H. de Maruri, Viuda de Epalza, i3 

(antes Estufa). • ,
Burgos: D. Adolfo Marón, Lain Calvo, 2 y 4.
C ceres: D. Antonio Lozano, Pintores, 4.
Cartagena: D. Ramón Moneada, Plazs del Sevillano, i.
Ciudad Real: D. Diego Pizarroso, calle de Castelar i5, 

Hotel Pizarroso.
Idem: Sr. Sobrino de D. Dámaso Barrenengea, Fábrica 

de chocolates.
Córdoba; D. Pedro Dorronsoro, Paraíso, 14.
Idem D. Esteban Gómez Mateo, Plaza de la Compañía, i.
Coruña: D. Jorge Navarro, Santa Catalina, i.
Idem: D. Félix Martinez Muñoz, Real, 58.
Gijón: D. Manuel M. Menéndez, Corrida, 24.
Granada: Sres. Cubillo Hermanos, Hotel Inglés, San Ma­

tías, 2.
Huelva: D. Valeriano Ciordia, Concepción, xa.
Huesca: D. J%an Ataréa, Coso Bajo, 10.
Jaén: D. Juan Antonio Porras, Maestra Baja, x5, confi­

tería.
Jerez de la Frontera: D. José de Gala y Aguirre. Cono­

cedoras, 7.
Linares: D. Manuel Pato Rubio, «La Verdad», Pasaje del 

Comercio, 3.
Logroño: Û. Mariano Lucía, Portales, 86.
Lorca: Sres, Gabaldón y Segura, sucesores de «La Unión 

Mercantil».
Madrid: Sres. Baldomcro y Honorio, «Hig-Life», Carrera 

de San Jerónimo, 14.

“• "-“WMo o.* Fernind.., d. L.-

Oviedo: Sres. Hijo, de D. O. Morí, Cimadevilla. 5. 
P^encia D. Isidoro de Fuentes, Oran Hotel Continental

Bamonuevo, 14 y 16. ''wunnental.
Pamplona: D. Tomás Zabalo, Ciudadela. ii v » xn de la Constitución, 3a, ’ “ ” X Pl«»a
Puerto de Santa María: D. José L, García Lun.Ribadesella (Asturias); Sres. Hernández ílinnanoÍ' |A1 

macer Istas. ‘«manos, JAU
Salamanca: D. Lázaro Bartolomé, Rúa. i3 v », 

°- Fl.»

««.F-»--.....
IdemD. José Echave. «La Urbano» d n , . 
Idem, D.
Idem' n Almeyda, Garibay. 3«Idem, D, Casto Mocoroa, I/caazpi, 4 y 6 4*

fioad». Reina Regente.
Idem: D, José Arana, Alameda, i3. *
Idemi D. Sebastián Albonz, Plaza de Quioúzeoa 
Santander; D. Gárlos Saro, General Espartera 5* 
Segovia: D. Felipe Ochoa, Juan Bravo 5 *Sevilla: Sres. Juan y José María d^Wmtdo Socfad.d

Comandita, Albareda, 29. ^‘“«uo, Sociedad en
Trujillo: D. Antonio Duran, Plaza, números a3 y ax 
Valencia: Sra. Viuda de D. Manuel Gil, confiteria fran 

«le Laurence, calle del Mar z» 
de Santiago’ 3 

Vitoria: D. Manuel Hernández, P de la Tnd«n?nJ 
Za^ra*^ D* °cí**““**n Compañía, Postas,°x6*’

s”nm C?;ra, 8 ’ ^"‘** *> ^.cudero

Precios en estos Depósitesi

Zaragoza: Sra. Viuda de C. Aramburo T»».. m . 
Idem: D. Leoncio Padutes Olivan, Pilar Sa 
Idem: D. Miguel Mur, Coso, 37. ’
Idem: D. Victorino Zorraquine, Coso S6.

SSxT ~ I «»««« de vino en su 4.’ año
Una botella > _ 2,50 | Una media botella de’vüió en'iu...............  _

ADVERTENCIAS. La procedencia legitima de estos vinos se acredita con la marca cuva reBr«y ' Vz" 
arribe, la cual va siempre puesta en las barricas y barriles y en su, dobles envases, en 
cápsulas, combos, etiquetas y en el plomo que sellará la malla de alambre que envuelve la hrtella^v **
Además, en las etiquetas se pone el ano á que corresponde el vino. Todos lo. cavases se teú las botrilasy la» medias oobrflas vacía», abonando al consumidor o,25 por mX Lm con tal^d! «

■“ » - Jáaríássrs s
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