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Al pais

Cuestion econdmica

Cuestion de los vinos.— Una nuesva idea

Es propio del cardcter espafiol, fogoso
y ardiente en momentos supremos, con-
vertirse en indiferente y descuidado en
los periodos tranquilos y normales, y en
pesimista y desesperado en momentos
aflictivos, cuando éstos no toman el ca-
racter de un suceso nacional, 6 de una
epopeya como la reconquista contra los
moros, 0 la resistencia & la invasion fran-
cesa al principio de este: siglo. Pasamos
con sin ignal facilidad del entusiasmo
del héroe, al fatalismo del musulmén 6 &
la indolencia del arabe. Lo propio estd
pasando actualmente en una esfera més
practica ¢ mas positiva, en la cuestion
del mercado para nuestros vinos, es de-
cir, del producto por excelencia de nues-
tra agricultura, base principal de nues-
tra riqueza, fundamento de nuestro sis-
tema rentistico, signo real y efectivo de
nuestro crédito.

En tiempos normales nadie entre nos-
otros se preocupa el porvenir ni de sus
eventualidades; Gobiernos y gobernados
dedican todo su afan & la politica palpi-
tante, rémora de la marcha de las nacio-
nes, obsticulo para su desarrollo y ab-
sorcion permanente, rayana en la locura,
de las facultades, de las fuerzas, de la ri-
queza de los pueblos en el siglo que ve-
mos espirando.

Es preciso que truene para que Gobier-
nos y gobernados se acuerden de Santa
Barbara.

Nadie desconocifa que el tratado con
Frauncia, del que tantos beneficios ha re-
portado nuestra produceién yinicola, es—
taba proximo 4 terminar, y como nadie
eru capaz de preveer si la Francia, en el
momento dado, optarfa 6 no por la reno-
vacion, era preciso " haberse preparado
ante la eventualidad de una negativa, y
la preparacién debid consistir en tener
estudiados, y mejor convenidos y reali-
zados, tratados con naciones no indus-
triales ni manufactureras, ni del centro
de Europa, sino con las del Norte de nues-
tro Continente, y con nuestras hermanas
de raza las repiiblicas hispano-america-
nas, buscando por doquier bocas que con-
suman vino comiin espaiiol, & cambio de
trigos de Rusia, de salazones de Suecia y
Noruega, de productos naturales de Amé-
rica, ete., etc., y en nuestra misma na-
cion llevar & cabo la reforma de nuestro
sistema tributario en algunos puntos, bus-
cando nuevos recursos 6 tributos para
suplir, suprimiendo, el derecho de con-
sumos sobre el vino. Tudo esto debfa ha-
berse iniciado hace ya dos 6 tres afios,
pero nada se hizo por parte de los Go-
biernos, ni nada en este sentido han soli-
citado, que recordemos, las corporaciones
populares, en cuyo cuso lo que ahora co-
rre peligro de resolverse mal por la pre-
cipitacién y desconcierto propios de los
momentos de peligro, se hubiera tenido
resuelto y concordado todo con el sufi-
ciente estudio y la necesaria calma, pre-
cursores del acierto. Y si en los momen-
tos criticos presentes hubiésemos tenido
planteadas las medidas y tratados que
acabamos de indicar; si el tratado con
Francia no se renovase, tendriamos ya
establecida y hallada la compensacién, y
81 se renovaba, dobldbamos nuestra ex-
portacién 6 el consumo de nuestros vi-

nos. Abrigamos 1a esperanza de que Fran-
cia cederf, no sléo para favorecernos, que
mucho le interesa tenernos contentos,
sino para favorecer su comercio, que ne-
cesifa nuestros vinos para sostener su ex-
portacion 4 América, sobre todo ya gue,
privada de los vinos de Italia, y no exis-
tiendo probabilidad alguna de que, dados
los antagonismos politicos suscitados en-
tre las dos paciones, se haga en algunos
afios alteracidn en las tarifas con que se
dificulta la importacién de los vinos ita-
linnos en Francia, esta nacién no puede
menos de ceder y de continuar recibiendo
nuestros vinos, sino con tarifas tan bajas
como las actuales, mucho menos elevadas
que las que alli aprobé la CAmara de Di-
pl.lt:ldus.

Ni el poco tiempo de que me permiten
disponer mis habituales ocupaciones, ni
mis limitados estudios sobre la materia,
ni por consiguiente, mi insuficiencia en
ella, me permiten dedicar al asunto sino
breves momentos, ni por tanto, escribir
mis impresionessino 4 vuela pluma; pero,
4 mi entender, y, condensando en breves
palabras el criterio que sobre el asunto
tengo formado, diré simplemente que,
aparte de esforzarse, cada cual en su es-
fera, en conseguir las mayores ventajas
posibles negociando con Francia, miran-
do el porvenir, ya que el presente se nos
escapa y nos coge desprevenidos, el plan
que deberfa adoptarse serfa el siguiente:

1.° Prohibir absoluta y rigurosamen-
te la fabricacién de vinos artificiales, y
perseguir con mano enérgica las sofisti-
caciones del vino natural.

2.2 Gravar con derechos dobles de los
actuales la importacion de alcoholes in-
dustriales exiranjeros, hasta llegar & ha-
cerla imposible, facilitando asi la destila-
¢ién de los vinos del pais, restableciendo
esta salida que antes tenfan los vinos de
poca graduacidn alcoholica, y que ahora
sirven para sofisticaciones y mezclag, en
perjuicio del valor y del nombre de los ri-
¢os vinos del pais.

3.° Estudiar hasta encontrar los re-
cursos suficientes para suplir lo que en
limpio le vale al Tesoro la contribucidn
de consumos sobre el vino tinicamente,
y entre ellos examinar y consultar si se-
ria aceptable un impuesto muy leve por
heetolitro de vino, cobrable de los cose-
cheros 4 la venta del vino ¢ & su remisién
por la via terrestre ¢ la maritima, pues
si nuestra produccidn se calcula en 30 y
tuntos millones de hectolitros, 25 cén-
timos de pesela que se impusieran por
hectolitro, produciran 7 ¢ 15 millones
de pesetas; tributo ficilmente cobrable,
siendo muy leve, que los cosecheros no
rechazarian, y cuyo cobro podria ser
también fécil y econdmico.

4° La supresidn de los derechos de
consumo sobre el vino impesibilitaria en
los grandes centros de poblacién el con-
trabando y la fabricacién de vinos arti-
ficiales; daria resultados tan sorprenden-
tes en el consumo del vino como son
exiguos ahora. Solamente Madrid y Bar-
celona. con 800.000 habitantes ambas po-
blaciones, 4 razén de medio litro por ha-
bitante, darian un consumo de 4.000 hec-
tolitros diarios 6 de 1.460.000 hectolitros
al ano. No tengo & mano la nota del pro-
medio del consumo actual en dichas ca-
pitales, deducido de los hectolitros que
devengaron derechos en las puertas, pero
de fijo que ni aun con el vino entrado de
matute llega & la cuarta parte de 10s4.000

hectolitros. La poblacién'obrera, aglome-
rada en los grandes centros industriales,
encontraria en el vivo barato y natural,
el recongtituyente que necesita para la
rehabilitacidn de sus fuerzas, y le alejaria
del uso y del abuso de los aleoholes y be-
bidas espirituosas.

El enorme aumento de consumo de vi-
no en las grandes poblaciones, y el tri-
buto de uno ¢ dos reales por hectolitro
cobrado del cosechero, compensarian con
creces al cosechero y al Tesoro la baja
del articulo en su exportacién & Francia
¥ la supresién del derecho de consumos
sobre el vino.

5.2 Promover tratados con las nacio-
nes del Norte de Europa y con todas las
reptiblicas hispano-americanas, y con el
Brasil para la mayor infroduccién de
nuestros vinos en América, & cambio de
productos de dichos paises.

6.° Crear una Comigién central en
Madrid, con sucursales en las provincias
¥ centros de produceidén vinicola, y en
las que figuren con preferencin y en ma-
yor nimero viticultores y comerciantes
de vinos, presidida la central por el Direc-
tor general de Agricultura, Industria y
Comercio, las cuales se ocuparian en
estudiar y proponer los medios condu-
centes al desarrollo de la produccion vi-
nicola, al mejoramiento de los vinos,
aclimatacidn y adaptacion de las vides
americanas en cada comarca, y reuanir
estadisticas de producecidn y analisis de
vinog, y proporcionar al Gobierno todes
los datos necesarios para la celebracidn
de tratados que nos facilitaran mayor ex-
traccion de nuevos vinos, y en fin, hacer
que el pais productor aprenda & estudiar
estas cuestiones, ya que & él principal-
mente le interesan, en vez de abandonar-
las A4 enfidades exdticas, & comisiones 6
corporaciones que no tienen més afin
que el de exhibirse, cuyos individuos en
Madrid son siempre los mismos, y que
halagados por las sirenas extranjeras co-
nocedoras de la materia, ceden 4 sus pre-
tensiones con harta facilidad, sin poder
alegar, aunque quisieran, datos, noticias,
estudios practicos de la produccidn, ya
que nolos tienen sino incompletos & in-
exactos, y se rigen siempre por el crite-
rio de autores extran jeros.

7.2 Disponer que nuestros consules,
encargados de negocios, ministros pleni-
potenciarios y embajadores, mandaran
todos los anos irremisiblemente al Minis-
tro de Estado una Memoria acerca del es-
tado de las relaciones mercantiles entre
Espafia y las naciones en que la repre-
sentan,noticias delos medios para fomen-
tar su desarrollo, productos que serian
alli bien recibidos, fijandose principal-
mente en los vinos, indicando cuéles se-
rian los productos de cada pais que con-
vendria imporiar en Espana.

Como compromiso para que todos cum-
pliesen y como estimulo para hacerlo de-
bidamente, el Gobierno publicaria en uno
0 mas volimenes estas Memorias del cuer-
po consular y diplomatico, y las reparti-
ria 4 todas las Corporaciones oficiales, y
éstas y el pais se enterarian asi de noti-
cias que tanto le interesan. Ademis, cada
representacion de Espafia en el extranje-
ro deberia tener una exposicion perma-
nente, més 6 menos importante, de pro-
ductos espaiioles, en especial de vinos,
remitido todo por el Gobierno con el au-
xilio y cooperacién de las Comisiones

| mencionadas en el nim. 7.° Nuestros

agentes consulares creo tienen yaobliga
cién de escribir y mandar una Memoria
anual, pero seran contados los que lo ha-
gan, porque ni 8¢ les exige, ni & los que
las mandan se les agradece, ni apenas se
las publica en la Gacele, ni se las da ge-
neral circulacion. El enmplimiento de es-
te encargo y el mayor valor de tales Me-
morias deberfa servir de mérito en su ea-
rrera & nuestros agentes consulares y di-
plométicos.

Trazadas 4 la ligera las medidas que &
mi entender convendria adoptar para que
nuestra produccion vinicola obtuviese el
desarrollo que exige su importancia, y
ya fueran las que en estas paginas se pro-
ponen, mis 6 menos modificadas, segin
el estudio que de ellas se hiciera, ya fue-
sen otras andlogas y conducentes al mis-
mo fin; lo que, importa es no quedarnos
con los brazos eruzados y con los ojos ex-
clusivamente puestos en la frontera de
Francia, sino que las medidas 6 los re-
cursos nuevos gue el estudio 6 la expe-
riencia aconseje, se planteen con deci-
sién, tanto si prospera como si no pros-
pera la continuacidn de nuestras actua-
les relaciones mercantiles con Francia en
punto 4 vinos. Importa busear un suplen-
te si estas relaciones se cortan, 6 encon-
trar su duplicado si estas relaciones si-
guen sabsistiendo, como asi es de esperar
y lo espera casi con seguridad

Evr MARQUES DE MONTOLIU.

Darragona 25 de Octubre de 1891,
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La industria licorera

La importacién de bebidas espirituo-
sas en Alemania ascendid el ano 1ulti-
mo & 47.688 hectolitros, con un valor de
8.098.000 marcos, cantidad en que apro-
ximadamente puede calcularse el consu-
mo de este pais, siendo como es insigni-
ficante la exportacién, que no alcanzd en
el referido periodo més que la suma de
875 hectolitros.

Euntre estos aguardientes figura en pri-
mera linea el cogunac, que es el que por
sus cnalidades especiales més aprecio tie-
ne aqui para el consumo.

El cognae, como licor procedente de la
destilacion del vino; no puede fabricarse
con ventaja més que en los paises donde
el vino abunda y cuesta poco, ¥y Espaina
se halla actualinentelen estas condiciones.

Es, pues, evidente, que si llegara & des-
arrollarse esta industria en nuestro pais,
podria conseguirse una exportacién im-
portante & estos mercados, donde la des-
confianza hacia los cognacs franceses va
aumentando de dia en dia con el conoci-
miento de las manipulaciones ilicitas lle-
vadas 4 cabo por aguellos industriales.

Sabido es que precisamente los depar-
tamentos que en mayor escala se dedica-
ban en Francia 4 la fabricacion de aguar-
dientes de vino, son los que [m&s han
sufrido de los desastres causados por la
filoxera; pero, 4 pesar de esto, el comer-
cio de exportacién seJha mantenido & la
misma altura. Semejante resultado se debe
4 que los franceses fabrican ahora la ma-
yor parte de su cognac empleando toda
clase de aguardientes y espiritus que traen
del extranjero, vendiéndolos luego & pre-
cios erecidos, & pesar de su pésima cali-
dad. Segin las estadisticas, en 1890 se
produjeron en Francia 38.790 hectolitros
de aguardiente de vino, y tan sbélo In-
glaterra ha importado ya de dicho pais,
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durante los nueve primeros meses del co-
rriente afio, 94.922 hectolitros de cognac.
Estas cifras son muy elocuentes y justi-
fican el deserédito que han sufrido los
cognacs franceses en el extranjero, por
cuya razon se han apoderado ya varias
otras naciones de esta lucrativa industria,
que explotan con pingiies beneficios, y
que indudablemente constitnirian tam-
bién una inmensa riqueza para Espafia.

fp—

Estacion Enotéenica de Espana
en Cette

En la rentidn que han celebrado en Nimes el
22 de Octubre las Asociaciones agricolas del Su-
doeste, se ha discutido largamente sobre las im-
portantes cantidades de mostos concentrados
que se han) expedido de Italia y de América para
algunos pafses de Europa, particularmente &
Inglaterra.

Con dicho mosto, reducido por el calor & un
20 por 100 de su volumen, se preparan luego
grandes cantidades de vinos.

A proposito de esta cuestién, el Ministro de
Hacienda, M, Rouvier, ha escrito 4 su colega el
de Agricultura una carta, déla cual sacames los
signientes datos: Dice ¢l Ministro, que Inglate-
rra, con los 500.000 kilos de los citados mostos,
ha producido por la fermentacion més de 35.000
hectolitros de vino de & 8°. Con 13 kilos de mos-
to se obtiene un hectolitro de vino 4 8°, y cree
que dichos mostos podrian utilizarse para aun-
mentar la riqueza aleohdlica de los vinos fran-
ceses, lo cual les proporcionaria gran ventaja.
Por eso extrafia M, Rouvier que los Diputados
del Mediodfa hayan pedide la prohibicién de la
entrada de los mostos en Francia. Ed todos es-

tos departamentos vinitolas se comenta muehio,

y-de una maners muy desfavorable; la mencio-
nada carta.

Por lo que & Espafia pueda interesar, llama-
mos la atencidn de nuestros cosecheros sobre
esta nueva mauera de dar salida 4 los produec-
tos de la vid.

Sigue cada dia con mis intransigencia la Co-
mision de aduanas del Senado, 4 la que hacen
coro los Diputados y vinicultores del Mediod{a.
Apurte de las cartas que, aunque privadas, se di-
ce [niblicamente'su contenido, de los principales
proteceionistas de las Camaras, Griffe, Jamais
y-otros, las conferencias recientes de M. Desan-
drais y M, Brousse, Diputado del Hérault el
primero y de los Pirineos Orientales el segun-
do, con un redactor de Le Matin, en la que se
ha repetido por millondsima vez, pero con ma-
yor exageracion y malicia que nunca, que nues-
tros vinos no son mas que el aleohol alemén
con gue les envenenamos, y que no han tenido
jamis riqueza alcohélica mayor de 12°, de-
muestra bien 4 las claras, y sin dejar lugar 4
dudas, lo poco que puede esperarse de los ultra
proteccionistas franceses, siendo por lo tanto
generaul la creencia de que el Globierno serfa de-
rrotado en el caso, algo dudoso, que quisiera
oponerse 4 sus inmoderados deseos.

Un dato solamente da la medida de lo que es
este aiio el mercado de vinos, con relacion &
afios anteriores. El stock era en 31 de Octubre
tiltimo de 1.056.000 hectolitros, contra 841.000
en 1890. La diferencia de més de 200,000 hec-
tolitros de vinos, explica suficientemente la cal-
ma que viene predominando y la desanimacion
en las transacciones,

Estas han sido un poco mds animadas que la
semana anterior, sunqoe no, puede decirse que
los negocios recobren su normalidad, toda ves
que el comercio signe mostréndose reservado.
Los precios actuales por hectolitro son los que
siguen:

Alicante (sin yeso), 14 & 15° de 224 28 fran-
cos; idem (con yeso, 4 menos de 2 gramos), 14°,
de 22 4 25; Aragbn (sin'yeso), 14 4 15°, de 28 4
32; fdem (con yeso), 14 & 15°, de 244 25; Beni-
carld, 13 4 14°, de 23 4 20; Cataluiia, 11 4 13°, de
18 4.23; Mallorea (sin yeso), 11 4 12°,de 18 4
20; {dem (con yeso), 10 4 11°, de 15 4 19; Prio~-
rato, 13 & 15° de 28 4 31; Tarazona, 13 4 14°,
de 25 & 26; Valencia, 13 4 14°, de 19 & 24; Vi-
naroz, 13 4 14°, de 20 4 23; mosecatel (8 4 9° li-
cor), 15°, de 42 4 46; mistelas (8° licor), 15°, de
38 4 45; vino blanco seco de Andalucia, 13°, &
26; idem de la Mancha, 12°, 4 26; {dem de Ca-
talufia, 11° de 20 4 22; idem apagado azufrado,
(0° alechol, 12 licor), 4 28.

Otros productos, por los 100 kilogramos:

Aceites, de 100 4 128 francos, segiin clase; al-
mendras Mallorea, 222: avellanas Tarragona,
189; idem id. con chscara, 46; pasas Denia, de
56 4 56 francos la caja; idem Milaga, 10 4 12;
limones, 20 francos la caja de 410; naranjas, &
74 el millar; heces de vino, 1,80 francos por
grado de 4cido tartdrico que contienen; tdrta-
rog, de 100 4 125, seglin riqueza; tomates, de 20
& 40 francos, segin clase; judias, de 20 4 23;
arroz de Valencia, de 25 & 36; pifiones de Es-
pafia, 4 109 francos; anis Mélaga, de 65 4 70;

azafrdn espafiol, de 85 4 88 francos el kilogra-
mo. Azicares en enfrepdt, los 100 kilogramos:
blaneos, 4-37 francos; rojos, 4 34; refinados, de
44 4 46; francos de derechos, de 100 4 110; len-
tejas, de 20 & 25; alpiste, de 18 4 19; nueces, de
52 4 60; palo de regaliz, de 30 & 32; pimiento
molido dulce, de 42 & 44; higos para destilerfa,
de 12 4 14; corcho superfino, de 90 4 100 fran-
cos; idem fino, de 50 & 60; idem delgado (fino y
ordinario), de 20 & 30; peras, de 20 & 28; uvas
del pais, & 30; idem moscatel de Espafia, 4 60;
manzanas, de 16 4 32; ciruelas, de 10 4 20; gra-
nadas, 4 45 el millar,

Aguardiente, .de 70 4 100 francos hectolitro;
aleoholes, ®/; buen gusto, de 90 4 91; orujo, de
82 4 86; Norte nudo, 46; cognac, de 130 4 150,

Trigos, los 100 kilogramos: Argelia, de 22 4
24 francos; Thnez, de 26 4 26; Rusia, 22; In-
dia, 19.

Cette 7 de Noviembre de 1891.—El Director
de la Estacion, dntonio Blavia. '

Correo Agricola y Hercantil

(NUESTRAS CARTAS)

De Andalucia

Teba (Mdlaga) 11.—Las lluvias sazonaron
bien las tierras, y por esto nada deja que de-
sear la sementerd.

Precios: Trigo recio, de 49 4 50 rs. fanega las
primeras clases; cebada, 4 28; habas menudas,
de 42 4 43; maiz, de 38 4 40; garbanzos, de 110
4130, 90 4 100 y 80, segtin la clase; aceite claro
superior, & 44 rs. la arroba.—@,

De Aragon

Barbastro (Huesca) 11.—La cosecha de vino,
segiin le anuuci6 su Corresponsal, ha sido muy
escasa en esta comarca, estimindose tinicamen-
te en un tercio de la del afio pasado. Sin em-
bargo, escasean las operaciones y la cotizacién
es baja; se pagan los terretas de 12 4 12,50 pe-
setas hectolitro, y los'somontanos de 16 4 17.

Encalmado también el mercado de aceites,
cuyos caldos se detallan de 49 & 51 pesetas el
quintal. La cosecha es corta, pero no tanto como
la pasada,

El trigo de monte estd de 46 4 47 pesetas el *

cahiz, y el de huerta, de 48 4 50; Ia cebada del
pais, de 28 & 20, y la del extranjero, de 25 4 26.

Las harinas, de 40 4 41, 39 439,75 y 34 4
35 pesetas la saca de 100 kilogramos por prime-
ras, segundas y terceras clases respectivamenta.

Las tierras estdn'bien sazonadas, y la semen-
tera se hace en” excelentes condiciones, care-
ciendo en la provincia muchos labradores de
granos.—n Subscriptor.

De Castilla la Nueva

Daimiel (Cindad Real) 12.— A continuacién
anoto los precios que rigen en este mercado
para los siguientes articulos: Candeal, 4 48 rea-
les fanega; jeja, 4 45; centeno, & 36; |cebada, &
26; panizo, 4 34; an{s, & 100; vino tinto y blan-
co, & 10 rs, la arroba; aguardiente, 4 44; acei-
te, 4 458; patatas, & 3,25; queso, & 81; lana, 4
48.—El Corresponsal. j

De Castilla la Vieja

La Aguilera (Bargos) 10.—Se hizo la vendi-
mia con mucha felicidad, tiempo hermoso y co-
secha abundantisima en toda la ribera del Due-
ro, debido 4 las benéficas lluvias que el Todo-
poderoso nos regalé la noche del 11 de Octubre
ultimo, y hecha la recoleccion en tan buenas con-
diciones, con la uva bien sazonada, resulta ex-
celente mosto, que se vende en pilas, sobrante
después de llenos los envases, 4 4 y 6rs. cintara,
siendo el total de la cosecha de esta villa 90.000
cdntaras; cantidad suficiente para que los veci-
nos pagnemos los enormes tributos que se nos
exigen; si se vendiese de 8 & 10 rs. cdntara, lo
cual ge conseguiria gi Francia admitiese nues-
tros vinos como hasta ahora, y el Gobierno su-
primiese los derechos de consumos sobre el vi-
no, por ser hasta vergonzoso que en los pueblos
prodactores se venda 4 3, 4 y 5 rs. cdntara, y al
entrar en Burgos se paguen 11 rs.; pero si ague-
llas aspiraciones no se consiguen, quedaremos
en la mayor miseria, sin poder pagar las muchas
cargas que pesan sobre el labrador.—El Co-
rresponsal.

+*s« Morales del Vino [Zamora) 11.—Por
ésta ya hace més de quince dias que, con un
tiempo hermosisimo, dimos término & la reco-
leccidn de la uva, resultando una’ ¢osecha bue-
na, 4 pesar de lo coutrario que se crefa. Sin
duda la lluvia caida 4 1ltimos de Septiembre
hizo que aumentara el fruto en tales proporcio-
nes, que quedamos admirados de su rendimien-
to, pues, como llevo indicado, suponfamos que
éste fuera corto y de mediana condicidn,

Pero, gracias & Dios, esta bodega ha venido 4
encerrar, poco mis ¢ menos, unos 140.000 cin-
taros, debiendo advertir que el pico de esta can-
tidad ha sido comprado por estos cosecheros 4
causa del bajo precio que alcanzaban, las nvas
por una parte, y por otra la de verse esta plaza

durante la temporada, invadida de carros de
los pueblos limitrofes que carecen de vasijas
para encerrar sus mostos.

Los precios que pasaron son los que 4 conti-
nuacién se expresan: Las primeras ventas se
concertaron & 36 rs. lo tinto y 26 lo blanco, vi-
niendo & quedar 4 32 y 20. De la propiedad y
naturaleza del nuevo vino nada me atrevo por
ahora & precisarle, haciéndolo dentro de unos
dias con el debido criterio. Sélo le diré que se
ha enyesado poco, y algunos nada, pero los que
lo han hecho, teniendo enidado de no excederse
de los 2 gramos por litro que la vecina Repi-
blica marcaba si queriamos que nuestros caldos
pudieran entrar en ella.

En cuanto 4 log precios, el que suseribe con-
certd una partida del nueyo vino, de 250 cén-
taras; 4 10,23 rs;; se han hecho otras en peque-
nod 10,50 y 11.

También se ha presentado un comisionado
que se propuso recoger pruebas, sin determi-
narse 4 mds por ahora,—A4. M,

De Cataluiia

San Saturnino de Noya (Barcelona) 10.—
Efectudse la vendimia con tiempo favorable, y
recolectandose en conjunto la mitad de una co-
secha ordinaria, reconociendo por causa este dé-
ficit la desidia de algunos cosecheros en no sul-
fatar oportunamente las vides, y 4 los estragos
de la filoxera. Los vifiedos que no se ven ataca-
dos alin por este pardsito, y cuyos dueiios no se
han descuidado en aplicarles el preservativo
cupro-cdleico, cuya eficacia ya nadie pone en
duda, han rendido cosecha regular. Mucha par-
te de ella se ha vendido en fruto pura la expor-
tacion, coloedndolo en bocoyes, y éstos se remi-
tian por el ferrocarril de Tarragona 4 los pun-
tos donde iban destinados, gue casi todos eran
para ‘el Ampurdin (provincia de Gerona). El
precio corriente & que se ha pagado es el de una
peseta los 10 kilos, que viene 4 resultar & 15 pe-
setas hectolitro para el vino. El precio de éste
no se ha fijado todavia, por no hallarse en con~-
diciones de ponerse & la venta hasta iltimos de
mes, en que habrd terminado la fermentadién
en las cubas y consiguiente clarificacién. Para
l6s dela cosecha anterior reina también mucha
desanimacién, lo gue no se comprende ante los
temores de que se reformen en sentido prohibi-
tivo los dereclios arancelarios para su introdue-
cién en Francia. Las pocas transacciones que se
realizan son 4 18 pesetas hectolitro para los ne-
gros y blancos, y 16 los deeolor cereza. El trigo
superior, & 27; mezcladizo, 24; cebada, 15; maiz,
18; garbanzos, 25; judias, 24.

El dia 24 de Octubre tltimo descargd una re-
cia tempestad, impelida por el viento Levante, y
desde entonces ha venido lloviendo todos los
dias con m#&s 6 menos intensidad, impidiendo
la sementera por exceso de agua, lo que nos
tiene aburridos, tanto por no poderse practicar
esta importante operacién con la debida opor-
tunidad, como por los perjuicios que causa 4 la
clase jornalera, que se ve condenada 4 una huel-
ga forzosa. —J. 7.

«*s Valls (Tarragona) 11.—En el wltimo
mercado han regido los signientes precios:

Vinos tintos de primera, 18 4 21 pesetas la
carga (121,61 litros); {dem de segunda, de 13
4 167 idem inferiores para las fabricas de desti-
lacién, de 8 4 11; vinos bluncos, de 15 4 18.

Trigo, de 16 4 17 pesetas cuartera; cebada, &
9 {dem los 70,80 litros; habones, 4 10,50 {dem;
habichuelas Pinet, no hay existencias.

Harinas de primera clase, & 4,75 pesetas la
arroba, de 10,40 kilos; idem de segunda, 4 4,304
{dem de tercera, 4 3,50.

Algarrobas, & 25 rs. el quintal de 41,60 kilos:
aceife, de 15 4 17 rs. el cortin de 4,10 litros,

La cosecha de vino, segtin le manifestéd, ha
ha sido por aqni muy escasa por el mildin y los
rots,— Bl Corresponsal,

«"s Barcelona 11.—Domina la calma para
casi todos los artieulos de exportacién. En vi-
nos preparados para embarque no se han hecho
operaciones en los 1iltimos dias, y se cotizan
nominalmente & 38 duros la pipa 4 bordo para
el Rio de la Plata, y de 29 4 31 para la Isla de
Cuba.

De aleoholes industriales ha habido buena
importacion, quedando bien surtida la plaza, y
como por otra parte la demanda es pequefia, se
cotizan, con tendencia 4 la baja, de 103 4 112
pesetas los 40® y 100 litros, con envase en al-
macén,

in' espiritus de vino de Mallorea se han he~
cho ventas & 8 pesetas los 35° y 100 litros sin
envase, precio bajo, pues otras procedencias se
pagan corrientemente & 85 pesetas.

Flojos los aceites, quedando de 22 4 23 duros
los 115 kilos las procedencias de Andalucia, y
de 22,50 4 24 las de Tortosa.

Entran bastantes cargamentos de trigos del
pais, y como la demanda es activa, se cotizan
con firmeza de 17,75 4 18 pesetas los 70 litros el
candeal de Castilla; de 16,62 4 16,75 el blan-
quillo de Extremadura, y de 16,75 4 17 el rojo
de esta misma region.

Del extranjero se han recibido unas 4.000 to-

neladas de trigo, pagdndose el Irka Marianopo-
1i 4 19,50 pesetas los 55 kilos, y el Azime Yes-
ki 4 19,50,

La cebada extranjera, de 8,75 4 0 pesetas loa
70 litros; habas de idem, de 10,75 4 11; idem
de Mahon, de 17 4 18; mafz de Sevilla, de 12,50
4 12,75; idem catalin, de 11 & 11,25; idem de
Cincunantini, de 13,75 & 14.

Algarrobas, de 7 4 7,12 pesetas el quintal (42
kilos) las de Vinaroz; de 6,50 & 6,75 las rojas de
Castellén; 4 5,50 las de Ibiza; 4 5,25 las de M4-
laga, y 4 6,75 las de Chipre. )

Las harinas se cotizan al detall; por cilindrosg
extrablanca, de 17,50 & 18,50 pesetas; superfina
idem, 17 4 17,25 y fuerza extra, 18,75 4 19,25;
Castilla primera extra, 4 18,25, y primera su-
perfina, de 16,75 & 17,50 el quintal sin consu-
mos.—EL Corresponsal.

De Extremadura

Hervis (Céceres) 11.—No he querido escri-
bir hasta poder dar pormenores de la cosecha
que acaba de recogerse, Ia cual nos da por re-
sultado un 3 por 100 menos que el afio anterior;
se ha hecho con un tiempo inmejorable, y las
aguas, que oportunamente cayeron en Septiem-
bre, contribuyeron & que la madurez fuera com-
pleta, logrando buenos y sanos mostos,

Los graduados al salir de los lagares, ocho
dfas después de encerrados, acusan 12°5, y es
de suponer que los que se encerraron en los 1il=
timos dias acusen 13°.

F1 color es de grana bastante subido, no pu-
diendo precisar hoy si serdn tan negros como es
de desear.

Los precios del afiejo han subido 6 rs. en cdn-
taro, puesto que en. ltimo de Agosto descen-
dieron & 8 rs., y hoy se venden 4 14, quedando
una existencia de unos 4.000 cdntaros, cantidad
insuficiente para el consumo de la localidad en
lo que falta de afio. c

La uva se ha vendido & 4,560 rs. arroba.

Se espera queé los nuevos se vendan con esti-
macion, por ser muy corta la cosecha en todo
este pais. —J. 8. M.

+"+ Aldeanueva del Camino (Cdceres)
11.—La recoleceion del vino en esta comarca se
hizo con tiempo bonancible, que después de al-
gunas lluyias continiia.

La uva bien sazonada, por lo que el vino
serd excelente, y en su elaboracion sin yeso,
pero escasa la cosecha, por lo que esperamos que
los precios de hoy se sostengan de 13 & 14 rea-
les cdntara.

La recoleccién del pimiento bien; y digo
bien, porque la atmdsfera se ha conservado
gerena y sin lielos, que es lo que perjudica
miicho 4 esta planta,

Ya se estd concluyendo de moler, y es tal la
demanda de este riquisimo producto, indispen-
sable para las matanzas, que su precio se sos-
tiene, como de costumbre anual, el de primera
superior, 4 84,82 y 80 rs. arroba; las clases in-
feriores, & 70 y 60, y & 40 el m4s inferior, sien-
do los tinicos cosecheros exportadores 1os sefio-
res Francisco Rivera Blanco é Hijos.

El 1.°'del actual dieron prineipio los merca-
dos de cerdos cebados que hay anualmente to-
dos los miérenles hasta San' Blas.

Estos mercadoes son importantisimes, por sus
transacciones en ganado de cerda parficular-
mente.

Los precios del vino se sostienen en bodega
4 13 y 14 rs, cdntara.

Aceite, 4 65 y 66 1d.

Cerdos cebados al vivo, de 12 arrobas cabeza,
4 48 rs. arroba, aungue no es firme; y no es fir-
me, porque no dieron principiv las grandes
ventas, pues el afio dltimo se cotizd la arroba al
vivo 4 42 y 44 18,

Ya tendré 4 V. al tanto de cada mercado.

Se me olvidaba decir 4 V. que el pimiento
que aqui se cosecha, por su elaboracion espe-
cial. conserva el aceite volitil, y esto, unido &
su purezs, hace que sea el mejor pimiento de
Espaiia, y al asegurarlo no exagero; por esto
cuantos lo conocen lo prefieren, teniendo otra
especial cualidad, y‘es que ni es picante ni dul-
ce, por lo que, & no ser un gusto exagerado por
el picante, puede usarse sin mezcla ‘alguna de
éste.

La judia blanca de gusto y cochura se cotiza
& 70 y 68 rs. fanega de 55,5 litros,

Aguardiente, & 40 rs. edntura.

El tiempo continda bonaueible y & propdsito
para las labores y para las hierbas:— El Corres-
ponsal.

De las Riojas

Alesaneo (Logrofio) 10.—Por més que la ven-
dimia oficial se fijé para el 20 de Octubrs, se
adelantaron bastantes cosecheros, por lo que se
disfraté de ocho hermosos dias hasta el 24 que
comenz6 & llover, no dejando de caer agua has-
ta el 26, en que se reanudaron los trabajos de
recoleccidn, volviendo 4 Hover después, aunque
poco, Los rendimientos noe han sorprendido
por lo abundantes, haciéndose con lentitud ¥
dificnltades la eolocacion del mosto, 410 que ha
contribuido el mal estadoa y la pérdid de cubas,
porque en los seis afios anteriores fueron casl
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nulas las cosechas. Mucho vino se coloca en ti-
nus, lo que no serd peor para las casas exporta-
doras, si éstas las expiden antes de la prima-
vera. Las ovas se han cogido bien sazonadas,
siendo su aspecto y sabor mejor todavia que el
aiio pasado, en que tan estimados han sido
nuestros vinos.

Por més que las lluvias estorbaron algo la
vendimia, dicho temporal ha sido muy benéfico
para las tierras y sementera.

Los braceros y carros de transporte han al-
canzado altos precios, nunca conocidos en la
vendimia. '

Eun esta zona no se han hecho compras de
uvas ni de mostos;-en Cenicero y Ndjera-se ha
operado algo, pagando-¢l fruto d€'la vidd 5 y
4 realés arrobi; dsies que no s ve movimdento
como en afios anteriores, encontrindose tanto
los exportadores como los cosecherns con los
brazos cruzados.

Las existencias de vino del aiio dltimo ascen-
derdn agui & 7.000 cintaras; en los demis pue-
blos de la comarca no queda nada; se cotiza 4
12 reales la cdntara (16,04 litros).—Z, H.

De Valencia

Pedralva (Valencia).—Mi prolongado silen-
cio ha sido ocasionado por las pocas noticias
agricolas que podfa facilitar 4 su ilustrado pe-
riddico.

Hay una existencia de vino tinto, de 10 4 12°,
que oscilard entre 4.000 y 5.000 botas de 60
cintaros una del de la cosecha pasada, y de
viejo, con mifs graduacién, habrd sobre 350
botas.

El vino se ha fabricado este afio en buenas
condiciones, y se tiene confianza qune serd in-
mejorable, Ya se han vendido algunas botas
del nuevo, y su precio ha sido muy bajo, pues
se_han pagado de 20 4 22 pesos bota, El viejo
bueno se cotiza de 30 4 40.

Estos dias la llavia es abundante y continua,
¥y por ahora no ha perjudiendo & In agricultura
de esta zona,

Las algarrobas se venden & 6 rs. arroba, pero
son pocas las partidas que se cotizan, porque la
cosecha fué escasa, y existen muchas caballerfas
en este pueblo.

Los olivos pomposos y con una media cose-
cha.—7. Oh,

«"« Fuente la Higuera (Valencia) 10.—
Ha habido poca animacién para Ia compra de
uvas, y tampoco se observa hasta ahora la de-
seada actividad-en el mereado de vinos; aquéllas
se han cotizado 4 4, 3 y hasta 2 rs. la arroba, y
los nuevos caldos se détallan 4 5 ¥y 4 rs, cdntaro.

Para los demds artfculos rigen los siguientes
precios; Trigo, ‘& 190.rs. ellcahiz; padizo, & 112
fdem; cebada, & 112; aceite, & 50 rs, arroba; hi-
gos, & 10 {dem; patatas, & 5; cerdos, & 50,

Ha llovido 4 mares, no pudiéudose salir & la
calle. Se estd terminando la sementers, —J: €.

NOTICIAS

En algunos mercados de Castilla la Vieja han
conseguido los trigos nueva mejora de precios,
yen los demdsrevela gran firmeza la cotizacion,
operdndose con bastante actividad,

En Medina del Campo se ha pagado ya sobre
vagon i 47,55 y 48 rs. las 94 libras, v en el
mercado de 46 4 46,25.

En Rioseco se ofrecen partidas & 46,25 rs. las
94 libras, y pagan 4 46,

En La Nava del Rey se han contratado 2.500
fanegas 4 46, ¥ se ofrecen otras 900 en paneta &

46,50,

tn el mercado de Paredes de Nava rigen los
precios de 44 4 44,50, y en Cudllar (Segovia),
los de 42 4 43,

De Arévalo se expiden buen ntimero de va-
gones de trigo para Cataldiia, Madrid y otros
puntos & los precios de 45,50 4 47 xs. las 94 li-
bras, segiin la clage.

‘T:unbién en Burgos estd animada la exporta-
cion, detalldndose de 44 & 45,50 reales las 92
libras.

En el dltimo mercado de Medina del Campo
se presentaron 8.000 cabezas de ganado lanar,

pagandose como sigue: ovejas, de 45 & 55 redles
una; carneros, de 55 4 65; corderos, de 40 4 50.

En Francia se procura proteger la vinicultu-
ra nacional por medidas arancelarias y de ré-
gimen interior,

‘liu Espafia no se la otorga ninguna protec-
cion, y solo parece se acuerdan nuestros Go-
biernos de tan importantisima rigueza, de la
que viven casi todas nuestras comarcas, para
abrumarla y destrairld con alts coutribucién
territorial ¢ inagnantables derechos de: consu-
mos. Todo esto sin contar con el exigno-dere-
cho arancelario que se impone al aleohol ex-
tranjero, que, como sabemos, es formidable
enemigo della viticultura.

En los palowares de Barcelona se ha declara-
do'la epidemia variolosa,

El Ayuntamiento de Huesca distribuye estos

dias entre los labradores de la capital el trigo
existente en las paneras del Pdsito de la misma,
en cantidad aproximada 4 450 hectolitros, para
las necesidades de la semeuntera.

Precios de los granos en la plaza de Zaragora:

Trigo de monte, desde 25,10 pesetas hectoli-
tro & 26,21; idem de huerta, desde 23,70 pese-
tas 4 23,98; cebada, 4 16,08,

Entre las medidas que se propome tomar el
(Gobierno francés ‘para proteger la vinicultura,
figura el proyecto del Ministerio de Hacienda,
referente & la modificacién del impuesto de con-
sumos sobre las bebidas, y en el ¢ual se rebajan
las tarifas que hoy pesan sobre los viuos, sidras
y cervezas; consideradas como bebidas higiéni-
cas. El Estado percibe hoy por derechos sobre
los vinos 136 millones de francos, que quedardn
reducidos, 4 74; las sidras pagan 12 millones,
que se reducirin 4 5, y las cervezas, de 22 mi-
lones, 4 12, 6 sea una rebaja total de 79 millo-
nes de francos.

El impuesto sobre la veita al detalle de los
vinos, que es de 12,50 por 100, y el de circula-
eién, que es de 1 6 2 francos por hectolitro has-
ta 15°, se sustitayen por un derecho general de
consumos de 1,50 francos por hectolitro hasta
11%; los impuestos todos que pagardn los yvinos
con la nueva tarifa serdnde 2,50 francos por
hectolitro & 3,60 como maximum.

Para compensar las pérdidas que sufrird la
Administracién, se elevan log derechos sobre'el
alcohol, de 156,25 francés que paga hoy, & 195
francos.

El total de este impuesto, que es de 251 mi-
llones de franeos, subird & 309 millonesy se
cuenta ademdsd con 20 millones de la consesion
de licencias para destilar y 500.000 francos so-
bre los vinos alcoholizados.

Al proyecto del’ Ministro 'se ha presentado
una enmienda de M, Jamais, suprimiendo todo
impuesto sobre vinos, sidras y eervezas, y esta-
bleciendo un derecho tinico sohre los aleoholes
de 200 fraucos por heetolitro, que no considera
excesivo, atendiendo 4 que este ligquido paga
241 francos en Holanda, 477 en Inglaterra, 300
en Ruosia y 245 en los Estados Unidos.

Hay que tener en cuenta que la mayor parte
del aleohol que se consume en Francia, procede
de la destilacién de granos y patatas.

En la anterior semana se expidieron de Me-
ding del Campo 90 vagones de trigo, de los
que 76 iban consignados 4 Barcelona,

El miéreoles tltimo se iaicié nuevo temporal
de lluvias en las Riojas y otras comarcas del
Norte.

El jueves tiltimo no habia ain terminado. la
vendimia en Cuzeurrita, Sajazarra y otros pue-
blos de la parte alta del distrito de Haro, en los
que la cosecha es abundantisima. CUomo por
esta circanstancia hay dificultades para colocar
toda la producecién de las cepas, se ceden los
mostos & precios bajos; en diversas bodegas se
han vendido partidas & 7,60 y 8 rs. la cAntara,
medida equivalente & 16,04 litros.

El comercio puede hacer hoy muy lucrativos
negocios en lag Riojas, donde la cosecha ha gido
superior en cantidad y de buena clase, y Ia co-
tizacion es por todo extremo arreglada.

Por las tiltimas noticias que recibimos de Ex-
tremadura, podemos augurar una vez mas que
la cosecha de vino en dicha regién ha sido cor-
ta, estimédndose en poco més de la mitad que
el aiio pasado.

No es menor el déficit que lamentan Nava-
rra, Cindad Real, Madrid, Ledn, Sevilla, Huel-
va y muchos pueblos de Aragén y Catalufia.

Las comarcas més afortunadas son, sin doda
alguna, las Riojas, algunas de la regién valen-
ciana, y las provincias de Cddiz, Burgos, Za-
mora, Valladolid y Cuenca, en las que la cose-
cha hia side muy abundante.

En la anterior semana se expidieron por la
estacion de Valladolid 40,000 arrobas de hari-
nas, cotizadas & 16,50, 15,50 y 14,50 reales una
por primeras, segundas y terceras clases res-
pectivamente,

La Junta directiva de la Cimara de Comer-
cio de Madrid ha aprobado la siguiente propo-
sicidn:

«Comprendiendo la CAmara de Comercio qne
hay circunstancias en que se imponen los trata-
dos internacionales, su realizacién es necesaria
en tales casos, siempre que en ellos queden
perfectamente amparados y garantidos los gran-
des y respetables intereses de la produccidn,
base esencialisima de la prosperidad de: los
pueblos.

El Gobierno, pues,-antes de concertarlos'con
nacién alguna, tiene el ineludible deber de és-
tudiar y meditar con sereno juicio las conce~
siones que acuerde, & cambio de las ventajas
que obtienen los ramos que dependen del tra-
bajo, edtableciendo la base de la mutoa recipro-
cidad, punes de lo contrario serfa lo mismo que
decretar la ruina del comercio, 1a industria y Ia

agricultura, elementos constitutivos de la ri-
queza nacional.

En tal concepto, el Gobierno, con arreglo 4
lo dispuesto en el art, 3.° del Real decreto de
creacidn de las Cdmaras de Clomercio, oird la
opinién de éstas antes de adquirir compromiso
iuternacional alguno.»

Conformes en un todo con esta proposicién,
pues en el régimen comercial debe imperar el
prineipio de la reciprocidad; principio bien ol-

‘vidado por desgracia en nuestro tratado con

Alemania y otros pactos comerciales que tan
ruinosos han resultado para Espaiia,

La Asociacion general de Agricultores de Es-
paiia ha comenzado 4 tratar la vitalisima cues-
tién vinfeola. .

El tema no puede ser mds interesante ni mds
oportuno, no dudando que dicha Sociedad,
con tanto acierto dirigidu por el Sr. D. José de
Cédrdenans, aprobard eficaces conclusiones para
salvar nuestra mds valiosa riqueza.

Los aleoholes indnstriales no nos abandonan,
Es ya una vergiienza lo que viene sucediendo
con la importacién escandalosa que se hace.

jHa estudiado el Sr. Dugue de Tetudn este
asunto?

iConqce el Gobierno la gravedad que entrafia
en estos momentos la introduceién fraudulenta
de ese aleohol embozadasl ;

Pues oiga. En 15890 se importaron 86.000 ki-
los de mieles alemanas, y en cinco meses de este
afio 719,000

El aleohol industrial satisface, segiin la par-
tida 259 del arancel y la ley de presapuestos
de 1876-77, 21,10 pesetas porhectolitro, yade-
mds 25 pesetas por impuesto eéspecial de consu-
mos, segtin la ley de Junio de 1889, & sea un
total de 46,10 pesetas por hectolitro,

Las melazas ¢ mieles satisfacen, cnando pro-
ceden de naciones convenidas, sdlo 5.25 pesetas
por 100 kilogramos, Como 300 producen un
hectolitro de aleoliol, igualmedida de éste sblo
paga, introducido por tal wehiculo, 15,75 en
vez de 46,10, ¢ sean 30,35 pesetas menos, en
perjuicio del Tesoro y de la viticultura.

Una destilerfa con 12 hombres produce al
afio 16.000 hectolitros de aleohol; por lo tanto,
el coste de produceion es insignificante, y vol-
verd 4 inundarnos el aleohol aleman bajo esta
nueva forma, si no se elevan.d 20 pesetas, cuan-
do menos, los derechos del arancel.

Para dedicarse 4 la recoleccién de la aceitu-
na han ido 4 la comarca de Tortosa gran ntime-
ro de braceros aragoneses.

Dicha cosecha es abundante en Tortosa y otros
puntos de Cataluiia.

Por mds que nos encontramos en Noviembre,
ha descargado tremenda nabe de piedra en Mo-
ratalla (Mureia), ocasionando graudes pérdidas
en las cosechas pendientes,

De La Rioja de Logroiio:

¢Ayer era el Gltimo dia sefialado para com-
prar uva en la hermosa bodega del otro lado del
Ebro.

Se caleula que en este perfodo, 4 pesar de no
haberse comprado sino parte de la que ha de
adquirirse en afios sucesivos, se habrin toma-
do millén y medio de kilos de uva,

Los labradores, que ya saben cémo se han
visto sus compafieros de otros puehlos para
vender el fruto y los precios 4 gue se vende hoy
por exceso de oferta, comprenderdn el beueficio
que ya ha reportado 4 la poblacién,

Sin contar con los jornales empleados en la
construceién del local.»

M. Escange, Diputado de los Pirineos orien-
tales, interrogado acerca de un reciente artien-
lo publieado por El Liberal, de Madrid, ha'de-
clarado que los vinos fuertes espafioles no son
necesarios, porque los vinos franceses del Me-
diodin contienen hoy més aleohol.

La afirmacion de M. Escange es completa-
mente inexacts, como se lo probard el informe
de la ‘Comisién que por encargn del Gobierno
franeés Qha wisitado noestras comarcas para. es-
tudiar la riqueza alcohélica de los vinos espa-
nioles,

Escriben de Aragin qne hace mids de diez
afios que no sé ha hecho la giembra en tan bue-
nas condiciones como el afio presente.

ixacto; pero qué de sacrificios han tenido que
hacer los labradores para procurarse semillas, y
cudntos son los que hasta la fecha no lo han
¢onseguido, & pesar de ofrecer hasta mis del
ciento por ciento.

FEERS) SRR

Bl envesado de los vinos
puede auplrr;;c venlajosameniz con el ‘uso del
ACIDO TARTARICO PURO en polwo, que
aviva y aumenta la intensidad r!ell ealor, sin
log ingonvenientes del veso, ¥ es él Solo pro-
ducto de los que se remmiem{:n, que procede
del vino, y que hace afios usan con éxito los

eosecheros inteligentes ;
Precio cuatro pesetas el kilo, para 20 kectoli-

tros de vino.
FARMACIA DE ARMISEN
Plaza del Pueblo, 5, ZARAGOZA

e ——

Llamamos la atencién & nuestros suscrip-
tores sobre el anuncio que insertamos en la
Elt.m. correspondiente A los einicullores, para

acerles conocer el Desacidificador por exee-
lencia que da tan seguros resultados contra
el dgrio y dcido de los vinos.

CAMBIOS

SOBRE PLAZAS EXTRANJERAS
Dia 13

Paris & la vista........... (e e e |
Idem 8 d{v: Beneficio por 100.,...... 12 65
Londres, & la vista (1ib. ester.) ptas... »
Idem 90 dif (idem) id..... ¥ % o

GRAN ESTABLECINIENTO
Arboricnltura, Floricultura

Y SIMIENTES
de L. RACAUD, horticultor
Montemolin ¥ Paseo de Torrero (Zaragoza)

(GRANDES PREMIOS DE HONOR Y DE MERITO EN
VARIAS EXPoSICIONES.—Cultivos especiales en
grandes eantidades de firboles frutales y de
adorne.—Arboles para Faseue carreteras. —
Planteles varios pars la repoblacién de- los

montes, .
g VIDES AMERICANAS

de produceidn directa y porta=injertos,
las mids vigorosas y resistentes 4 la filoxera. —
Exg;orlacidu para todas las provincias de ls-
pania y del extranjero.—Confianza y esmero
en sus.envios,—Remite sus catdlogos fran-
cos por correo 4 quien los pida.

§ 1LOS VINICULTORES

Se arrienda una bodega para elaborar vi-
nos, propiednd del Sr. D. Manuel Castellanos,
sita en el término.de Puebla Almoradiel (To-
ledo), sobre, &l camino real que va i la esta-
cidn de Villacafias. Contiene envases de made-
ra para hager 20,000 arrobas de vino, con to-
dos los (tiles necesarios de prensas, bombas,
estrujadoras, ete., ete,

Para tratar sobre el arriendo dirigirse al ci-
tado D. Manuel Castellanos, en Quintanmar
de la Orden. . -

A. BELBEZE
de CALATAYUD (Aragén)

Compra los tartaros y las heces ¢ lias, se-
cas y verdes.

Flaboratorio y deposito de vinos

Para elaborar 16,000 arrobas de uva (184.000
kilogramos) y depositar y conservar 1.140 hec-
tolitros de vino en envases de mmadera de ro-
ble, construidos por los Sres, Iriarte ¢ hijo, de
Tafalla, se arrienda el magnifico almacen de
la estacidn férred de Torgquemada (Palengia).

Para tratar, dirigirse & 8o duefio, D. José
Gareia Benito, & Torquemada. * ;

EN LOS TRASIEGOS

Adicionar &l CONSERVADOR ENANTICO,
en la proporeién de 25 gramos por hectolitro,
si se qniere evitar el peligrodeavinagramien-
to v demds alteraciones de los vinos.—Resul-
tados pricticos y seguros. Bl kilovvale guinee
pesetas, francg de embalaje.

Correccién de los vinos agrios —Con ‘el Des-
acidificador LEBEUF se hace desaparecer ra-
pidamente el agrioy éitido decles vinos tintos
6 blancas, reuniendo la yentaja de ser com-
pletamente inofensivo y no dar mal color ni
enturbiar el vino.

Un vino complefamente agrioes curado en
el ncto con esta privilegiado produeto; pero
gomb cuanto mfds agrio, se necesita mas dosis
para volyerlo 4 su estado normal, de ahi gque
resulla aljo cara 14 operacidn en ©inos. ya muy
avinagrados; no asi en los picados ¢ ligera-
mente agrios, que, sin mis que adadirles 50,
80 6 100 gramos del Desacidificador por hecto-
litro, son completa y radicalmente eurados.

Los vinos dcidos (verdes) 4 consecuencia de
un exceso de tartdrico, por procedér de nva
poco sazonada, son perfectamente corregidos
con solo una dosis de 50 & 80 gramos por hec-
tolitro. Bote de eum kilo», diez peselas. ‘

Depésito exelusivo en’ Espada: Sr. Admi-
nistrador de La Revista Vinfcolz, Danzas, 5,
Zuragoza,

A LOS COSECHEROS
Y COMERCIANTES DE VINO

ANTIPATHES VINICOLA
para mejorar, consérvar y aclarar los vi-
nos; producto higiénico cuyos compo-
nentes son. principivs naturales contenl-
dos en-la uva, siendo por lo tanto admi-
tidos los vinos gque'lo contengan en todos
los mercados.

Acido tartarige, osnotunino, fosfato de cal,
coloricina, creta (en polvo fino), gelatina
enantica, antiacido y otros productos para
los vinos.

Correccién de toda clase de vinos alte-
rados 6 defectuosos. Resultados précticos
y precios economicos.

GABINETE ENOLOGICO
Plaza de Calatrava, 2, Valencia

Madrid, Sues. de Cuesta, Cava-alta, 5
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Cronica de Vinos y Cereales

p— i . e

GRAN I%E:POSLTO
MAQUINAS AGRICOLAS Y VINiCOLAS

Arados.—Aventadoras Bombas para todos los
— Guadaifiadoras, — ! usos —Prensas para

. | vinoyaceite.—-Alam-
Segaforad—Rastrle| p¢ o, = ilGose, =~
llos.—Cribas.—Cor-| Calderas para estu-
ta-raices,—Corta-pe-| far,—Toda clase de
jas,— Desgranadoras| articulos para la ela-

: boracién y comereio
de maiz. — Prensas| 4."vi o ¥ Biceulas.

para paja. — Trilla- TIJERAS para podar é
. doras. | injertar.
Gran rebaja de precio en el pulverizador Noel m odificado 4 (res pulverizaciones distintas. El mej or de cuantos
uparatos ¢ conocen para combatir el mildiv y el inico premiado con «Objeto de Artes ofrecido por el se-
fior Ministro de Agricultura de Francia en la Exposicion Universsl de Paris de 1880,

Ha vencido d 26 competidores. Catdlogos gratis y franco.

Pulverizador EL RELAMPAGO, 45 ptas; EXCELSIOR, 45; ECONUMICO, 35.
Alberto Alles, 15, Paseo de la Aduana, Barcelona. Antigua Sucursal Néel de Paris.

NUEVO ALAMBIQUE (OGNAG JEREZANO

a
CON PRIVILEGIO (S. G. D. G) sisSTEMA DEROY | JURAN, CASTELLON Y G.° JEREL
Medalla de Oro en la Expesicion Universal de Paris de 1889 =k

Para destilar vinos, orugos, heces, caia de, azicar, melazas, mieles,

plantas, frutas y toda clase de jugos 6 materias fermentadas. Pro- YALLS HERMANOS
duce, sin segunda destilacion, aguardiente, rom, tafia, ete., de su- : L

perior calidad. INGENIEROS CONSTRUGTORES |
Z.000 aparatos vendidos en cuatro anos TALLERES DE FUNDICION Y CONSTRUCCION
GUIA rara 1A DESTILACION okt CONAC v vk Los AGUARDIENTES Fundados en 1854
¥ Tarifa ilustrada de aparatos de destilacién se mandan gratis porzt- 19, Calle de Campo Sagrado

; i i . 5 h { (ENSANGHE, RONDA DE SAN PABLO)
Deroy Fils Ainé (Constructor), 73, 75, 77, rue du Théatre, Paris TR T

Premiados con 28 medallas de Oro,

GU]A p{l[‘a la DES’I‘] IJACION dCl COGN.AC Plata, | Gran Diploma de honor

¥ DE LOS AGUA RD!ﬁ:‘VTé'JS iydg zr progreso, por sus ﬂ-‘PfCiﬁ'

y Tarifa ilustrada de APARATOS DE DESTILACION oty 1)
witermitents, mixia, conlinua y de recli ficacion, sistema DEROY Maquinaria é instalaciones com-
Se manda grafis por DEROY FILS AINE, Constructor. pletas, segin los ultimos adelantos,

PARIS=Rue du Theatre, 73, 75, 77=PARIS paia

Fabricas y molinos de aceites pa-
ra_pequeiins y grandes cose-

o £ 4N e u chas,
M 05 = £ Fabricas de fideos y pastas para
K o % ] T E & sopa, movidas por caballeria y
: o = = por motor,
i . = | 0 « E R Fabricas de chocolates, en peque-
; - d =* L4 il = fia y grande escala, movidas 4
£ [ 2.3 0 a4d §§ s 5% g brazo, por caballeria 6 motor.
< Ns = g Dz ° 3 3T Fébricas de harinas y sus anejos
- ER 4 2 g €391 Pt
4 = s c G =5 2 ®: 56| de molineria.
< 2 J N o - Tis % mu £8! Prensas para vinos, bombas, no-
- u hg - ';ﬂ >3 0 s h 2E e rias, malacates, etc., guilloti-
e/ F“h - . ‘39 w 8231 nas.
} E | » ! o= p gs W 5',—; g 7 ag & 1 | Méguinas Se vapor, Motores &
; ~ 3 3 s 25 8 w2 S0 as, Turbinas, ete., etc.
g < J 0= u 3 - ':E E Wiz 2 oF Iz Es%-ecialii]ad en prensas hidriu-
- M s E ;g g,; ul [ o ;5':‘; 2 E gicus]y de thdus_ clases para to-
- 5 o b 2| =|4EiE X as las aplicaciones, con mo-
hﬁ R EE J 8 ooy & o E | %) EE 5 ;é & :; delols de sus sistemas privile-
= g2i=ta LIS 2%l Sle =i N 2 | giados,
@h P ‘ S J o)== s * E; s . Sigul} Direccion para telegramas:
i O S wieiz. o SZW =: s3! VALLS.—Campo Sagrado,
z &“g | :-E Eg- n nggg EE E{:‘)- BARC?‘:LUNA
‘Eg £3 =k R Teléfono nim. 595
| 2 = =z & o]
nﬂml‘";;"m w, D 0 NiiQEE SF
e aind 3885 0
a Qs SR[:zi0 zidio :ff | mwmmm EL RELAMPAGO
] < m S50 B RE::O 5 g conira el mildin
L] =23 55 O % 8! ¥ la enfermedad de las patatas
g 4 T d o
. O g i 2 o8 RELANPAGO
& L § B Nim. 1
Q = & & 40 pesetas
Nim. 2

Nuevo nzufra-
dor parn los
polvosy nau-

rem.

28 pesetas

_ REL, Constr;;c;r,

eg

83@ PRIMERDS PREMIOS
CRUZ DE MERITO AGRICOLA

A BAYALLE Woun CRIRANIS

UTENSILIOS

R T R | e A

ue Mathis, 19 & 23, Paris | pagr10 SANTO DOMINGO, 16

&R ok el N
D s “ x > o & —
& & Pl e geouil ) i e A VOLUNTAD
SNy & D ) N o :
P FF S S S P de 1a SOCIEDAD COMERCIAL DE
WoieR P A 9O e IMPORTACION Y EXPORTACION,
SRS 2 RN i %15' Q"' W & 0 ; P rue Laffitlte, nim, 46 4 Paris, se ven-
Perads QY (}0 & o P S " B N de el Gran Molino & vapor para la
& \\3' ,}a o c.a' Q¥ Q"‘ "5&* @ elaboracidn y refinacién del aceite de
NN K F & a0 e N N - oliva, situado en Aleafiiz (provincia
Q‘V -‘t;} Qf*\ .\c..‘z' o \.p\ 1}’ * Q\“ 1“& de Terusl).

¥ ,.;"" o PN S «* ﬁ‘b < % Dirigirse al Gerente del mismo,
A ’ D. Faustino Tournier; 6 bien al Di-
) rector de la Sociedad en Espaifia don

Mauricio Brieu, en
Lequeitio (Vizcaya)

MILDEW

Antracnosis y hielos tardios.
Instrucciones pricticas para com-
batir estos tres enemigos de la vid,

publicadas en Mayo de 1886 por la
CRONICA DE VINOS Y CE-

Alnmbiir.mn de wapor fijo Aldnmhiquenimnéuni_:]udur_' A!nmht:‘]ue ;‘ecltﬁcadar REALES.
é bascalunts para € agus para destilar ° seulanfe, 1 3 3 =
Licores, Parfumes Orwuios, Hecer y Pnfa;h son calienta.vino.= Dg 80* Precio de cada ejemplar, 25 cén

y Ewiracios Facilldad de limpiar Rapides y ceomomis | LiMOS de peseta.

EN VILLEFRANCHE (RHONE) |

TALLER Y FUNDICIGN DE BRONCES

Maquinaria agricola, industrial y vinicola
CONSTRUCCION DE BOMBAS & BOMBAS PARA INCENDIOS

PARA DIFERENTES US0S Y MATERIAL PARA BOMBEROS
—— [ 0w o e
ok i vintlec o B bk ARCAS PARA CAUDALES
CONSTRUCCION E INSTALACION ARADOS, PRENSAS, FILTROS, MANGUERAS,
APARATOS HIDROTERAPICOS e i
BASCULAS DE TODAS CLASES

Especialidad en la fabricacion
DE INSTRUMENTOS DE PRECISION

pulverizadores para combattr mildiu§ para Laboratorios de Andlisis

BASILIO MIRET

BARCELONA: PASAJE DE LA MERCED, 10

A LOS VINICULTORES

DESACIDIFICADOR POR EXCELENCIA

Este producto es eficaz, sin género alguno de duda, y especialmente
contra el agrio y dcido de los vinos. Su uso es conocido desde hace infinitos
afios, El resultado es perfecto y completamente inofensivo para la salud,
como lo prueban los andlisis practicados por diferentes qt:limiooa.

El precio es 10 pesetas 45 kilos; con esta cantidad hay suficiente para
desacidificar 400 arrobas de vino 6 sean préximamente 6.400 litros.

Pedir lproapeclos enviandy un sellogara su remisién & D Antopio del

1 :

CRONICA DE VINOS Y CEREALES

La Cronica pE ViNos Y CEREALES cuenta con més de cuatrocientos co-
rresponsales y es, entre los de su clase, el periédico de mayor circulacién
en lispafia, por cuyo motivo los fabricantes y vendedores de maquinas,
abonos, insecticidas, etc., pueden prometerse un éxito satisfactorio dela
publicidad en la CnéNICA.

SUSCRIPCION: En las oficinas del periddico, donde puede hacerse el
pago personalmente, 6 en otro caso, enviando libranza 6 letra defécil cobro
al sefior Administrador, No se admiten sellos de correos ni de ninguna
clase.

PRECIOS: Seis pesetas semestre en toda Fspaiia, y diez en el Extran-
jero y Ultramar.

OFICINAS: Plaza de Oriente, mim. 7, segundo.

ANTIGUA CASA, FRANCISCO RIVIERE
ANTONIO RIVIERE

SUCE®0R EN EL RAMO DE MOLINERIA

Aparatos modernos para la molineria.—Correas .
para transmisiones, accesorios y herramientas para fabricas de harina.
Piedras de La Férté y de 1a Dordofia.—Nuevo rayonado sistema «Bernar.»

Depﬁaito de tejides metalicos, cribas y cedazos de la casa
FRANCISCO RIVIERE—BARCELONA

Almacenes y escrilorio: Calle del Prado, 2.—Depésito: Calle de Zurita, 32

4 Al nal = Y 1 gt
[ESORO DEL VINICULTOR
ANTIPATHES VINICOLA para mejorar, conservar y aclarar [0s vinos.—
Superior al yeso, sal, deido tartdrico, enolanino y demds substancias gue se
emplean en la vinificacion,—Producto higidnico cuyos componenies son prin-
cipios naturales contenidos en la woa, siendo por lo lanlo admilidos los vinos
gue lo contengun en lodos los mercados,

El ANTIPATHES VINICOLA mejora los vinos, puesto que después
de haberlo usado se presentan con mayor coloracién, mas alechélicos, trans-
parentes, brillantes y aromiticos, y de mas cuerpo y capa; los conserva,
puesto que los vinos, tratados por el ANTIPATHES VINICOLA, jam4s
quedan dulces, ni se pican, ni se agrian, ni se ahilan, ni se enturbian, ni
se ennegrecen, ni quedan amargos; y los sclara, por la propiedad que tiens
de destruir y precipitar las substancias albuminosas disueltas con exceso
en el vino, que son la cauen, no sélo de que éste aparezea turbio, sino de
que se altere con facilidad.

El ANTIPATHES VINICOLA se echa sobre la uva durante la pisa,
en la proporcién de un paquete grande (3,800 gramos) por cada 1.000 deca-
litros de vino que se haya de elaborar.

También se corrigen, haciendo uso de él, los vinos azules, turbios, ne-
gros, ahilados y amargos, siendo conveniente que pera cada una de estas

, aplicaciones se pidan informes al GABINETE ENOLOGICO.

Paquete grande, 70 reales; idem pequefio, 38
De venta: GABINETE ENOLOGICO
Plaza de Calatreva, 2, Valencia

LA MAQUINARIA  AGRICOLA

ADRIAN EYRIES

Calle de 20 de ¥Febrero, 7y 9. - VALLADOLID
(Al lado del Teatro de Lope)

Segadoras Walter.
A. Wood. Primer pre-
mio medallas de oroen
la Exposicién de Paris,
clasificada la primera
sobre todas las del con-
curso.

LENCIOSA. Abafiado~
ras para la sepuracién
de todas clasesde semi-
llas. Prensas y Pisado-
ras de uvas, ete.
Pidase el Catéloge

NOTA. Todas las mdguinas son garaniizadas.

Plantas de vides tintoreras y americanas

El acreditado propagador de la variedad GARNACHA TINTORERA, ls
miés precoz, la més tinta y la mfs resistente al mldin, continiia expen-
diendo sarmientos y barbsgos de dicha variedad, 4 precios relativamente
econdmicos, garantizando Ia legitimidad de las plantas.

También tiene grandes existencias de ARAMON TINTORERO, variedad
propis para terrenos de primera clase y esmerado cultivo; RIPARIAS
AMERICANAS procedentes de semilla, resistentes & la Siloxera, y gran
variedad de plantas para uvas de mess, todas de lo mis selecto conocido.

Para detalles dirigirse 4 D. José Damidn Capsir y Cafiamds, por Jativa
¥ Bellis (Puebla de Rugat).

DIRECCION TELEGRAFICA: CAPSIR—PUEBLA RUGAT (s

Aventadoras LA SI--




