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EXAMEN DE HOJAS.

El tiempo sigue inmejorable para que
el mildiu no adquiera el desarrollo que
tantisiino tememos; asi es, que en los vi-
fiedos en que ha reaparecido el terrible
hongo no toma incremento y hasta va
desapareciendo, & juzgar por el aspecto
que ofracen las plantas invadidas.

Todavia, sin embargo, mo podemos
cantar victoria, pero mucho ha mejorado
la situacion & consecuencia de los fuer-
tes calores y de la auseucia 6 falta de
lluvias.

Mr. Millardet y cuantos sabiss y no
sabios se han dedicado 4 estudiar la gra-
ve enfermedad de que tratumos, nos tie-
nen dicho que la sequedad atmosférica es
#1 mayor enemigo.

iPidamos, pues, & Dios, calor sin llo-
vias ni humedades!

L#s hojas que hemos recibido de Lerin
(Navarrs), tienen mildin en sn primera
fisse.

Las que hemos examinady de Cordo-
vin (Rioja), tratadas con la mezela Mi-
lardet, las encontramos en huen estado.
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EL MERCADO DE PPsRIS.

El mercado de Bercy-Paris tiene bas-

tante animscion: los vendedores han ba-

jado algo s

s prefensiones, v son

Hying-
Por ceusa de las exigen in

sduana francesa,

rosas las ventas que se hicierin

8 -da ]a
los vinos avinados &
15" no pudieron entrar con libert y
rucede ahora que dichos vinus, por cuu
#a de su escasez en el mercado, tienden
& subir cuando }US \'jﬂOS but:m_.us Y supe-
riores bujan cada dia mas.

Generslmente se espera que en el mes
de Setie ardn muchisimos vinos
‘lia, del Levante de Espafia y de
Baleares, que por su abun

bre lleg

de Ar;

n-
catlsar@n mayor decadepcia en los

Sinembargo

s lus primeros vinos nne-
rin & buenos precios hasta

Se cotiza: de Alicante, de 50 & 57
francos heet! litro; [IILHI\':-I]., blanco, de 33
& 35; Aragon, de 48 & 54: Castilla 11°, de
42 4 40; a, (e 40 8 47; vino avipa-

, 38, condiciones de la
bt NI
OTRO2 PROCEDIMIENTOS CONTRA

LOS VINOS DuLoces (l).

IV
Los medios de qne pue le valerse el co-
kechero pura remediar el exceso de azii-

Car en el wosto y obtener vino
mt

seco 0
iero son muy sencillos, 4 ssber:
zelu de los moslos mis acuosos

azucarados.—Para conse-

1 el lagar la uva jugo-
s madura, procedente

$ huwedos y vides nnevas, cuyo

es mis ), eon la recolectada

T 2 1 i torfas Ihdna alt - r

0 148 [y 628, 108, altos b

1l@s viejas, que dan mosto mAs azn-
earado. Ds este modu se consigue tam-

Vednse los niimi, 89+ v 897,

bien que el caldo todo de una bodega
guarde la misma proporcion, siendo todo
de igual clase. No en balde nos dice la
maxima,
Mezclaen el lagar uva distinta,
de diversa vid, yaragenéds y linta,
2.° Adicion de agun.—Este es el me-
dio masseguro y ventajoso para rebsjar
el exceso de aziicar contenido en el mos-
to haciéndole mads fluido, cuando la
abundancia de aquel principio hagna te-
mer salga el vino dulce Al efecto, cono-
cidos lus grados que tiene, se le anade

1

agaa pura hasta rebsjarlo & los que se |
desee, advirtiendo que no debe quedar 4 |

wenos de 13 & 14 grados. Este agua gue |

iona

dola en alcohol y écido carbduico
fermentacion tumultucsa, &
la que presta una extraordinaria activi-

dad, dando como resuliado un vino aspe-

mmedianta la

ro, y bueno para el consumo.
&n 8003 secos y cn lus que la uva se

disuelve el azdcar, convir- |

recolects muy madura es indispensuble |

valerse de este medio para no obtener un
vino dulce, como noss lo recomienda el
adagio
Agzua y raspa ¢n la uva pasada;
en la que eslé en azZon no se eche nada,
1Y ojala le hubiéramos conocido mu-

chos afios antes, porque nos hubiers evi- |

tado perdidas de grandisima considera-
eion!
Recordamos con oste

do con

motivo lo ocarri-

nuesiros vincs en el &po de
1863, Ln uva se encerrd en su mayor
grado de mudurez, tanto que por lu pisa
no se desprendisn ius granos de sus raci-
mos, ni el mosto de las uvas, teniendo
que volver las diversas. tanidas de éstas
& uso de parba de mies, y siin asiqueda-
ba la mayor parte en el escobsjo, el eual
ge separaba completo, sin dejar
uno, con zsranda espesa, por creerle

ambien entonees perjudicial al vino,

oor
L

Era el afiv primero en que nos ponia-

mos &l frente de la bedega. El bodegue-

18 Ccusi

ro, autiguo ya en , nus alvirtio
que jumas seechabs szus pien el pren-
gado del escobajo, ni atln para lavar el

lagar; 10 que merecid nuestra aproba-
cion.

El resultado obtanido, segun los datos
recen en as anotacioues ‘ilii -
las, fué el siguiente:

Se pesaron 6.500 arrobas de uva, cayo
precio fué el de seis reales y un cuartitlo,
importaudo la cantidad de 40,625 reales,
El vino obtenido fué en nmimero de 2.450

cantaras {16 litros)

que wpn

, resuitando para ca-
da una de estas més de dos arrobas diez
y seis libras de uva. Sa clase, como ne-
cesariamente tenin que suceder, fueé com-
pletamente dulee, vendiéndose con mu

cha dificultad & los precios de nueve &
once reales cdntara, por lo que resultd
una pérdida de catorce mil reales. El vino
spero se vendid a 13 y 14 reales, que con
el aumenio consigniente de la cantidad

de céntaras por la adicion del agua, re-

sultd huber obt
dor o

Laa

iido ganancia el acopia-
truficante.

teper luga

r

usivamente en el mosto muy

{icion de agusa hs de

| 1inica y éxcl

v. antes de la fermentacion to-

| denso,

multuosa, procurando no excederse en la
cantlidad que e ponga, puesto que més
vale quedurse cortos, una vez que hemos
de tener en la mauo otro procedimiento
seguro y eficaz para volverlo éispero.

Ya hecho el vino y solo por el afan de
luero, no se debe poner en él cantidad
alguna de agus, porque esto constituiria
un frande punible en perjunicio de la ca-
litad de aquel y del erédito del coseche-
ro. Por eso le dice otro axioms:

No eche agua al vino el cosechero
Si desea crédito v dinero

Adicion de raspe d escobajo.—El dcido
fanico O tapino le eontiene en gran can-
tidad el escobajo, y comnuica sl vino su
astringencia, De aqui la conveniencia de
unirie al mosto que refenga mucha ma-
teria azuesrada, ya purgue por =i mismo
l@ présia gn sspereza, ya tambien parque
se le reconoce como un auxiliar d= ls fer-
mentacion. Asi debe tenerse presente que

Dj el escobajo tanino
Y el supri

ir todo hace mal vino.

Pero no solamente produce el escobajo
tan salndables ef-ctos, sinu qne sdemés
comunica al vin
des, que por si solas hacen recomendable

oires buenas cnalida-
suadicion, alin cnapdo se haga en pe-
quena cantidad. Estas son: corregir su
fl ju".'l:-ni dindole fortuleza aparente, con-
tribnir # su mayor colurscion y wejor
clariicecion, y hacerle mAs permanente,
conservauiole mayor tiempo sin slt=rar.
se; cuyas cualidades s hullan recopila-
duas en la maxima vinicola:
l.a raspa al moslo da astring ncia,

Color, brillo ¥ permanencia,

4. La remocion y aires del mosto.—
La acecion directa del oxigeno del aire
favorece extraordinariamente la fermen-
tacion, por lo que se hace indisprnsable
establecer una comunieacion directa en-
tre ¢! mosto y el aire, si se dezea gue el
vino sesa aspero ¥y no dole=, Para conse-
guirlo se prauciica ls operacion de hun-

dir 6 remover lss cascsas cun el instru-
mento Hamado mecedor y !.‘“j_t CRSCas,
consigniendo que el vino quede hecho
en menos tie

La |mporiag -
de cono
guna vasijs

a Operacion pue

cerze d

racticar enal-

usto se halle en con-

dicionesizuales al de o ros que se aireen

en la forma indicada, y se vera ell
tiempo gue aquelln tarda en recorr
periodos de fermentacion, v

vino qne serd mAs O menos

tras las otras recorren dichos periodos en
menos tiempo, y el vino serh éspero,
hundiéndose las ¢asnss al fondo, mien-
tras en la primera periavecen duras cn

la superficie. De aqul la verdad vini-
cola de
En el moslo es conviniente
RRemocion v aire calienle,

2,

uvas bisn wmadur

o M

Adi (artrico. —Las

pequeé-

lon de dacid)

s contienen en

fia cantidad el dcido tartrico, por haber-
ge convertido esie en azucar, dando par
resultado un mosto denso, aban-
dante en

temer que el vino ademhs
se dulee & insipido, adquiera un color

opaco ¥ 1".11'.1'_.!. A 51 que para evitar estos

;il:llr.
malteria I;Z“\E.il'.'llln-l., siendo de
de mantener-

defectos se hace preciso no dejar que la
uva madure demasiado 4 fin d= que con-
gerve en la debida proporcion los écidos
que lo son propios. Pero si no se habiere
recolectado en esas condiciones, y su
madurez fuere excesiva, serh convenien-
te la adicion de Acidos, especialmente el
tArtrico, que actna sobre la materia eo-
lorante aznl del hollejo, haciéndole rojo,
brillante y permanente.
I.G.F,
La Torre (Toledo) y Ago:lo 3.
(Se concluira.)

DIFERENT:SMODOS DE CONSERVAR

LAS UVAS.

Muchos son les sistemas seguidos pa-
ra conseguir la conservacion de Ins
uvas, siendo muy notable la resefin que
de ellos hace el endlogo italiano Sig.
Marchese, los cuales vamos & resumir
agni, prescindlenda delo métodos ordi-
migmenre seguidos en

3

narios & mis

nuestro pais. »

Cunandu la conservacion de la uva se
qniere efectuar en Jx plasnta misma, en
los recimos gne se¢ desean conservar se

suprime por medio de las tijeras alter-
nadamente nnw teroers parte de los gra-
nos de uva cusndo éstos se Lallan & un
tercio de sn desarrollo, y desarrollada
gue esté completamente la uva, se sepa-
ran de los racimos las gue estuvieren pi-
eadas O marchitas, encerrando cada ra-
¢imo en un saquito de erin & cannnazo.
El pi¢ del racimo &l cusl va lisdo el si-
quito, se tuerce ligeramente, dejindolo

I3 5‘-'1'.] 2, en

de

de este moido hasta o3 primert
enyo caso se despoja & los racimos

sus correspondientes saquitos, limpién-
dolos entonces de las uvas pasadas y
guspendiéndolos por medio de un hilo 6
un gancho de alambre colocado alrede-

dor del cerco del frutero.

La suspension de los racimos eun les
cercos debe hacerse porla puo’a, ¥ no
por la cabeza, pues de este modo los
coranos de la uva flienden & desiacarse

nas difieil

los anos de 1cs otro

la corrupeion en los racimos cuando es-

ta ha ecomenzado en su8 granos, procu.

rando visitac periddicamente el frutero,
que debe hallarse situndo en local so-
leado, enjuto ¥ ventilado, & fin da sepa-
rer los granots de uva gae no reanan

huenas condiciones

M. R s¢de Thomery (Francia) llegd
& conservar la uva tamobien darante un

or medio de otro sistems; se deja
ramos
sible sea hasta log pri-

afio p

maduora unida & los

de vid cusnlo pe
meros hielos, en que 82 cortan los raci-

unido un trozo del

nudos de

mos, dejands en ell
sarmiento con tres O custro

: ] i
ir 5 de la olra.

naa ]1-;.Tr-_~.' 0 8 tand

Una exiremidad de este trozo de sar-
miento & ramo se cubre de cera para 1m-
¢l jugo, ¥ laotra
introduce en ung bo-
en la cusl se vierten

de earbon pulveriza-

pedir la evaporacion d

parte del mismo se
telia llena de sguas,
cinco O seis granos
do; despues se tapala batella tambien con
cera, llevindols al frutero, y se colocan
estas botellas asi preparadas las unas sl

lado de las otras, pero gia que se togquen,
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siendo indispensable que en el local don-
de estén no hiele durante el invierno.

Se usa mucho este sistema en el Me-
diodia de Francia. El fandamento de su
aplicacion debe consistir seguramente en
la accion del agua y del polvo de carbon.
Este impide la putrefzecion del agua, es
decir, que en esta se désarrollen gérme-
nes orghnicos que la den mal ssbor y
mal olur, y el agus & su vez dd & la uva
la hinmedad que lenlsmente pierde por
evapaoracion.

lro sislema es tambien el de
der los
como

racimos més sunos invertidos
hemos dicho anteriormente, por
cordones harizontales, en tinas O barri-
les revestidos interior on laminas

de plomio, poniende los uncs A continua-
cion de ofros en lechos, evitando no obs-

mente

tan'e su contacto., S cnda ierho se
vierte si princlo serrin ¢ salvado,
cuanto més seco mejor, cubricl la
tiua O barril con una tapadera ordinsria
de madera, Siempre que sidad
de & 8 uvas, debe cuidar-
se de que la tapzdera quede cssi en con-

tacto con la caps cniente, hacién-

subsi

dola descender y cerrar hien
para evitar | trada del aire. Asegtira-
82 que con este sistema, st

feciaments la uva hests

Yo 'la Rusia merid
Se reecogen los 1
compie
estos

nan d

an dink c T TG laa. o1

>areha muy nna ‘

que los granos de uva no se togquen
unos eon otros, tapando despoes las
Jjarras con cuidado, de modo que el aire
no p a1 rodane] ENnE 1) esla
1 du-
s exnide

1
de-
) =

.
i
.
rald

enot

taron en el terreno, ndao en
el durante todo el invi

Searregld el vitiedo es de marne-
ra que las vides qledaron ofra vez al
descubierto, S8iVO gran psrie de los ex-
lremes de 108 =a 1§ Ccf vdos de
frutos, s cuales siguieron entrerrados.
Descunbiertos por fin en la primsavera,

€ncontrose la uva sana

T

Kl cosechero 4 0 ocurrio este caso

concibid la idea de un nuevo métudo

Para la corservacion de la uva, v en el
mismo sno csvd una fosa de 75 centi-
melros de largo por 1,50 metros de lon-

gitud y profundidad, y
vicdes

proxima & dos

gue tenlsn algounos racimos de

uva saun no totalmente

- | v
<.ic estas vides t ul:;~ las }a- _]=|:~=, 108 ramaos

que po teniah uva y sarmientos, y cor-
tando lu extremidad de los que las con-
tenian, colocé bastones horizontales fijos
en las puredesde la foss, & 50 centime-
tros del fundo, en formade una reja de
hierro, y adapté las vides en la fosa, ase-
gurandolas con

dos

13 . i - 5 of 1 - ¥ -
lgajduras a Ibs ¢ Xpresa-

stounes, distribuyendo los ramos
por toda la extension de aquells, de mo-
do que la nva no tocase la tierra en nin-
gun punto,
b?'l‘.'_".‘?'\

que la fosa, recubri

Cubrié luego la fosa con

formando u

18.de B0
gentimetros de tierra bien m-m;-ri-:l‘.sia,

apdola con m

y de modo que la fisa permaneciess her-

meticament2 cerrada, Descubierta

por
fin en primavera, encontrdse la uva fres-

¢a ysana como eslaba en el mes de Oc-
tubre, y decada grano de uva caia una
gf}hl da arua como desnues de la “II‘-‘iL]._

Un sistema casi idéotico se signe en
algunos puntos de Francia. Se pr.e.parau
tus sermientos en Ja base de [a cepsa que

coutiene la uva, y unidos & la planta ma-

E

cama mas larga |

dre se entierran en fosas de pequenas di-
mensiones, cuya operacion se hace una
semana antes de la completn madurez de
la uva. Las uvas se espolvorean con flor
de azufra y se recubren por medio de una
capa de tierra para impedlir la accion del
hielo y que Ja lluvia pneda caer sobre la
red 0 empalizada en doode esth la uva.
Por medio de esta conservacion 8g ase-
gura & la uva hasta fin de Abril su eolor
nutural, un sabor més sgradable y su
propia fr

ursa & los racimos.

! i L
i3 T 1 TAS

Por un diario de Zsragoza sabemos
biernu se dispone & Hacer algo
mildiu, enfermedad

que el afio pasado ssold lus vinedos de

para combatir el

las Riojas, Navares, Avagon, Cataluia y

Gialicia,

eriddico el ministe-
onara Jus recur-

egun el aludido: )

¢ Fomento prop

para la compra

at cieutifico, susteniwiento de
persopal, gsstos de escursioves y cuan-
to prec E8 PAra emprendsr uoa culn-

desiviva. La batida se
s de Aragun, Na-
Ija y Cataluna, qu ‘(lando esta-

reperal en Zaragoza.

pafia enérgica y

exlendaera a 10s camp

Anddese eclu & Iratamientos

no se ha da exciusiva,

Mucho ne

el gobler-
no dé muestras de nreoce e de nna

6lo en las Riojas v Na

arra oca | uno pasudo una pérdida
que con s il excede de setenta mi-
de p s ¥ atiora lo que lpporia
| k. i
€3 ue ld CalOpallt B2 Iréalinenie energl-
(4 :‘, d ‘
4 1 1i% 1 T Inag
1% Qusnllt parg ias nioja
( T GG ¢ D )

corresponsal de

cuenta de

ristes‘imy iones wlucidas por la
quiebra de Daruty ¢ 108
de & jue | I ablos, considerando ¢omo
prii pales autores de tan escandalosa
estafa 4 ciertos comizsionados que, ¢con

: acudir

al préstamo para viendose en la

I para comer,

imposibilidad de pagar las contribucio-

nes &l Estado.»

Nos eseriben de

La Sellera

que el martes, dia 3, & las cinco de la
I-‘:I'di’_l descargo un ,’_’?‘Iif'-:l',‘,tJ del tamafio
de nueces y avellanas por espacio de cin-
co minutos, que ha dejado moy mal pa-
rados los

Bgue 51

fruiales y demas plantas de

frondosa comarea, ocasionando

pérdidus de consideracion & los pobres
campesinos.

Eu el mismo dia descargé en Figueras
otro espantoso pedrisco que ha gcasio-

nado dufius de suma consideracion.

En Salamanca es casi seguro que se
verificard en el proximo otenio un Con-
greso agriccla; patrocinado por la Socie-

tores de

dad de Agri Espafia, y en el
cual se trataré de asuntos de interés para

las provineias castellanas,

En muchos mercados de Castilla la
Vieja siguen muy flojos los precios de

los vinos.

provincial de defensa
contra el mildiu en Navarra, en sesion

gue celebrd el dia 27 de

La Comision

Julio, se hizo
o del recibo

carg le 10.280 kilégramos de
sulfato de cobre procedente de Inglate-
rra, de calidad superior al recibido ante-
riormente.

Se acordd dar este sulfato & los viti-

cultores que tuvieren que emplearlo al

precio de coste, 6 sea & 218, y 60 cénti-
mos de real por kilégramo.

Como el tiempo apurs y ¢s neceria la
aplicacion de los remedios curativos,
puestro que ya en varios puntos de
aquella provincia se ha presentado el
mildin, se ha dado principio & la venta,
y pueden, los que deseen, pasar A reco-
ger el suifsto en la misma furma que lo
vienen haciendo hasta el presente.

Kl sulfuto reeibido anteriormente en
la primera y segunda remess, sigue ex-
peadiéndose al precio de un real y 65
céutimos de real el kildgramo, y hay de
este existenciass bastuntes a4 satisfacer
tudos los pedidos que syuntamientos y
partizuares tienen hechos & la comision
de defensza,

Contintin en calma el mercado de li-
men de embarque en Maluga, esperin-
dose gue la importacion anmente dentro
(l'\f _[-'l- U

Contintia pagandose, segun ciase, de
120 a 150 r3. el wmillar.

Nus escriben de Autequera que la féria
de gausdos promete estar muy animada
este 4n & 7 teniéndose noticiu que el dia 20

por la mutuna llegaran, ademésde las

muchas cabezas vacunas que se esperan,
pumerosas caballerias procedentes de
los puntus de Audalucia que produycen
mejores potros,

La Argelia podra recoleclar esfe afio
millon y medio de hecidlitros de vino,

segun caleulus de Le Monileur Vinicsle,

Por las corres|

publicando de las dif

ondencizs que venimos

rentes ¢

Espstia, habran visto nuoestros lectores
qne la proximsa cosecha de viio protuete
SET SUt 1 n Alicante, Valencia, Mir-
cia v Castellon, buepa en Cut Ara-
gon, Navarra y lss Riojas, r, en

toda'la cueénea del Ebro, Yy medisng o

mala en Galleia, Extremaduora y las dos
Castillas,

En Audalucia se anuncid la cosecha
abhodante, y alin cuundo los calores y
la prolongeda sequia iendo
el de=zarrullo de los \TEE N OS

el reundimiento atin podra llegar & re-

oulur,

La silunacion, nj A
»f:t' yTin a 14
‘.i".'.]l]i! emento v siirpe

como hasts su desa

atmosfe
Segnimos recibiendo muy desconsola-
sobre la langosta. Esta
plaga ha invadido el termino de Mora de
Toledo y otros muchos pueblos de esta

provincia, ocupando en aquella parte

una ex'ension de 14 lezuoas. Il
animalito destruye tod:

18 clase de plantas,

dejandolo todo arrasado, & pesar de los
grandes sacrificios que han hecho los
I';‘;(_'!ﬂ'..l:i.

No e3 menos slarmante la corrs I
dencia de Mural de Calatrava (Ciudad-
Real) que publicamos en el lugar ac

tumbrado,

cU8-

Notas del mercado de vinos de

laga.

Ma-

Regular actividad, esperindose que
aumente dentro de corto plazo.

Precios: sizuense cotizando:

Malaga, seco corriente, 34 & 36 reales
arroba,

Idem arropado, 33 & 34 id. id.

Iiem blanco dulce, 34 & 38 id. id.

Idem légrima, 70 id. id.

La langosta ha invadido los sembra-
dos de regadio del termino de Santa Fé
(Granada).

Recientemente se han expedido por la
bahfa de Cédiz las siguientes cantidades
de vino: 249 botas y 16 cajas, para Liver-

pool; 155 botas, 7 octavas y 16 cajas, | menos de veinticuatro liorés

Befjue dad

VOraz

para Léndres; 12 barriles. para Cotge. dog
botas y 12 barriles, para Marsella; 46 bos
tas, para Gibara; 15 botas, 1 media’y 95
cajas, para la Habana; 19 botas y 615 o
jas, para Colon, y 8 barriles y 55 ¢
para Puerto Rico.
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Muy sefior mio: La marcha oriepady
de las operaciones de la recolecojog de
cereales no habia sido interrumpida des.
de mi dltima correspondencia hasiy el 91
del ||a-:i?:|1¢) en gque amanecio €l eivg £n-
capotudo y cubierto por densos ¥ negrgg
pubnrrones, que en la mMayor parte da
aquel dia dejacon ver 't"l fulzor del pa
1;;7;;1-:: oy ]1_-:"l it‘i’-‘li!l?::.ﬂ_'!l oir «] f"“kﬂl‘
del trueno, sin gue tuvieramos ll{‘l.l'-'”[]u_
damente que sentir otras CONSECUBLCI g
mhs desagrndables que lijenss Tliviyg
que fueron bastanies & entorpecen |y tri:

Yisog

s en squel dia v purte del sizuiente,
Fuera de esia 5'-;’.‘:“.1 accl J|r::'.[--1_ el ljem-
po sigue lus misTnas fases que le decia en
mi anterior, y favorece la recolenéion
del trizo, en que aqui se ceupan sddia-
mente los !I"".’F‘IL.J."!'.'\'._ ¥ cuvas rendj-
mientos, como le 1o anunciado, son
tan escasos y poco seusfactorios gue, ed
muchos casus, considere sas praluctog
insuficient: sindispen=
sables é e 1he exize el
cullivo, porgue @ *2 relialniin sa

BCO preeio gt BDZA ¥ Ienos
1 portunie ¢e=-

sSUina £i
eslimacion que guza este

real.

la ¢

respeets, @ i
() 8 'I!' i‘:-ifir'. I

1nd del
i“1 nie
embarzo, 88
que poeog sn

uu e log

r.colecta tammbien ¢

1e 8¢ nota ln ause el with

'll [
¢ racléres o pont dos, pues e scompes
sy aberjomes, vy lo 25 peor, Seimans
cha el Folilago Ca horgo purésito,
cido squi vulyarmente con el Homs
de 1izow, sin duda porgue sl oprinie
el rano enfermo enfre los dedeg .,ll
escapar nn poivo negro, SUATE  ¥Eiils
tuoso al ¢1o. Los sericnl ores (e esia
comurea atribunyen la presenciny dess

arrollo de este hivpeo en el trigo 8 un

descenso rapido de tempsrs i, OpurH=
do precissmente on la dpoca delds (~cun-
e ent, U huéveel o es,

nte enandn el
lnelbpsto ¥y

s, que ocls=

del Lriga, no
1 interior desg
sis d» esta B

inan expertos ids
nuP v HTIOS

trigo utre

(e se viled,

Yos T y sigrientes: ors
venteando los trigos man apri-
vechawlo al efecto un sirve favorabis, G
tamibien sometiendo el trigo 8 1WO¥E=
mientos dos de rotagion [OF

en losque el 1izZom,
mhs {ijero ql:ﬁ@l

B
fic Sennraly

i iTAG.
5 PEr0y

ywimieni
ticado eon el wiswo |
para io cual se requiere alguna pra sHea
3 hsbilidad.

(dole despues por ull me

¢lon pra

npleados para precaver

!,. ol ‘l':‘J me r.:'!_:ll .'".'l?,
por regia general, ei peaisdo de los ik
Fus que #e destipan & giembra, con
cuya uperacién no siempre se Consigue
evitsr sn desarrgllo y propagacion: o0ires
hacen uso de irricaciones en el frigos
valiéndose al efesto de una scluciol
acuosa de salfaty eliprico, que |":|ri"lil¥0
da resnltados mas eficaces que el pri=

mer metodo.
' . z B 1 » e
Me he extendido mifs de 1o '['“
r'n['!&

T NSO R R L 8 s
}:iu:l.}x--_ ra .} VOy 34 eond 1nir 3
cunsignando los precios de lug granosy
gsegun las ventas 1l e ruslizd

Cvendido & 99
reales una fanegrs; { ia, A 22 ‘\'.Iiﬁﬁ
ruisantes, 4 40 v ias hubas, & 39, 9% i

WADZuS Y de al-

das. Kl trigo nuevo se

e

-

10 demaniia

yneiuido 188

! ero no s han ©
! r e > e 3 je preci S llue
ventas por la firmeza de prea

A P : espe=
mantienen los tenedures de estas €St

cies.—B. (7.

SONSECA (Toledo) 6 de Agosto.
1 = R > & 4 v x ON =
Al dirigirme & Vd. para quf [';“ 18
sidere eomo suseritor, lo Hsgo _‘J"-m-
dolorosa impresion que ¢auss € 8L
s una camping 10
templar hace dos diss una ca T
zanu y matizada del verdor que (Hus en
wany 200 nartas v verlas convel 1as
cen 200 huertas, o arido
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erial, pues tan jnmensa es la plaga de | por tener un terreno bastante flojo y ser T '
Jangusta que se DOS ha venido encima E’I‘&Ul]&:} los gastos de eultivo f :’;@-ar 0, 6 56 A
que Do huy medio de atsjar sus perni- | delo coal el labrador esté uumljmﬁl-,.m,:
c:a.I;. 5 € fecion, L l FEfiersdo de tributos. En vinos pe
08 08 cansados hasta hoy se va- Tt < 108 POCES Op2TA vendién-
lnan en 12 mil duros, pero tememos que (‘:u:'. \In de 45 < ]4;] o de esta recolec- | dose el blanco de 20 4 22 rs. la mm:’ Iu-lv Lo vifiedos mar
ot AYER i &1 i 1 on e 45 4 r=.; del ano anterior | tinto, de 22 4 24—/, 5 i SRR A SR charon con. bastants
acometa & Jas viias, }_ cuando a mgg de 36 4 ;2\ la cebada. de 24 & "b y las al ) : - regularidad en su desarrollo, hasta gqne
b.il‘-_;‘ '1 ia 1.\}1"1‘#;1!'-4’:1[(1-" Il'ﬂ‘Jll’;"CTHl‘ una garrn!m\. llf‘ )1 4 .), UFL”)\ "B- oblan, ) T de \_J. i en Iiln’-‘:i de Junio , .l-] neros 11!—‘ ]Illiu
cosechs regular debido al nsoy buenos De \:]1”;, en esta se recolecta poco fi B D eita. comares '1 ‘ :nl . apar~eio el mildinu en aleunas vii ].as
: . i 3% . G ca S01 poeons I 1) g e } 18 81l DOrE so nttilnd \ + .
causa de gne hay pneo terreno dedicado | tarios aws. An haoho: ‘uea. &e :n\I rrl Irf ‘..I: tl : I poca cs 11.:]., habien ]I_l.' (,uq.
( reme- i} ‘u.|1,.||: O las linviasde pri-
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(.] D fjue 8l l{l ]h",_"’_h‘:‘{& no se Il‘.' ﬁ ]'l \'11 'n e ‘Ilj\ er r re o 2 P a
! { : L ¥ {I \ C I"[ I"[ I‘ 3r0 ereo l]”' “U-. I‘IUV..I!T.I VOS ol B "1 M '1?" YV H."l 1 me l fi i t
sontr E.. LI k ur ros ae alorinnsaamenie

37 rs. las 94 librss; cen-
teno, de 24 425 rs. la fanecs: cebada, de
»
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23 4 2\ algrarrobas, da 23 4 24,

la, puesto que la produceion de cercales
no basta para el consnmo del pais, v de
cuyos granos 1a cosecha ha sido regular
giendo los pre 3 bastante %l!iji_]*, = 4

TAN L {acunar i BN THI YOI O ;
u.l_. ,“. u.r] Arez ) t , .J'I.JLQ tiempo sl los precios de los vinos contintian co- | 103 pocos que Jo han hecho se ) = :
como lus husitas.—4. G, 4. | Mo en eutro 4nos Ssta [echs o ) han hecho se han vali- | los eslores posteriores & dicha lluvia har
L Ee th A )8 A esta e n.l__ no hay do'naicamente de la cal 3 i . iuvia aan
Yt PES (Toledo) 10 de Agoslo. II (]I.-,' h.'m“[i' yque dedicarse 4 los vinos y Quise al prinecipio recomendarlo 3 R wal algup tanlo y se cree
; e on . ejar los ceradles. * | aparce Sl comendarlo & mis | que si continuan asi, podrén sazonar el
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n de 15 & 20 por I““: v
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PEFO Aun es regu-
se cotizan 8 22 rea-
s inferiores de 17 4 18
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ncias son Lwdavia de lmpor- racion. | g curaria pur sl lag vifiss iratadas antes del 15
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ed . o -l = el m - . =
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] i 1 ]
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¢ e I : tanto a, 1 108 gobDlern I* reiacion 131 AL 1iura én 1, (dire: . & <= =3 X
de trico com Ot s R D ddd 610 ot s : : ke D. VICTORIANO ECHAVARRI, de
: ey ; emas semillas, No | ser i ;;’vm g el :Ilu' ar tanta ca que esta comarcea, fen inada \1:]_:m" G T -
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CRONICA DE VINOS Y CEREALES

“Tulius G, Meville y Conpa

1a. Liverpool.

. | 1%, PLAZA DE PALACIO. BARCELONA (con depdsifo.)
SUCURSALES: | .~

| 6, PUERTA DEL SOL. MADRID.

Unicos representantes de los Sres. DAVEY PAXMAN y Cé«.—Colchester.
u de la «Pulsometer Enginering C.°»—ZLondres.

|
g

Arados & vapor. Trilladoras &
vapor. Guadanadoras. Segado-
Tas y méquinss sgricclas en
general, Locoméyiles y méqui-
pus fijas y calderas. Maquina-
ria para Talleres y Fabricas.
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23, Rue Mathis, 23, PARIS H

ALLAS DPE O
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Paris, 1078
S KONOR, Amatordam, 1285
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DEW

AOUES CAIBERAS

| WULY LALULNA,
ARAR e
APARATGS

ny rectificaci
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DEPUSITO GaNERAL DE MAQUINAS AuvRICULAS
americanas, {rancesas, alemanas y de Bélgica de

. e o
Adrian ¥yries
ACERA DEFE RE(OLETOS, 6, VALLADOLID

Segadoras.-Prensas y pisadoras de uva MABILLE
sistema universal de palanca mailliple

. Estas prensas han
oblenido mayores
honores L'g los primeros
premiosen todaslasex-
pusiciones de Europa ¥
América en donde se
0N han preseulado.
: 350 medallas de
p'ata y oro y 10 di-
plomas de honor.
Bombas Norl para
| lrasiegos de toda ciase
~7 dge liquidos riegus, in-
- cendio, eleélera,, 150

laa
03

e == medallas, primer pre-
mio en todas las exposiclones. nclu
de Valladolid de 1880, y de otros fabricas

la Universal de Paris y Regional
ntes,—Hay ademas otras clases su-
PEriores y especiaies para pozos, ele. Arados Howard los mejores conoei-
dos para vihedo v olras labores, Fraguas Portatiles, sencilias v com *
pletas gars -asas de labor y talleres; otupan s6lo un metro ‘-ll['r"!il‘j.l[ y sl
fuclle €s de zran polencia.—Filtros veloz de Mesot compaiia, cla-
rifican instan aneamente toda clase de jiquidos por turbios que sean,—Ma -
lacates.—Molinos harineros movidos por cabalieria 0 vanur.—Casca-
dorrs y aplastadores de pienso movidos i mano vy eaballeria 0 vapor.
—Trilladoras moviidas a manoy con caballerin 6 vanor.—Rastras y des-
gramadoras —Aventadoras y acribadoras decereales, ete., para era
Y penera, pesde 310 reéales cn adelante. —Tijeras de podar d«- lodos a1~
fios. desde 4 hast 60 rs,—M¢guinas de vapor.—HAascuias, pesas y
medidas conlrastrdas del sistema deeimal.—Cal Jeras de vapor nuevas v
de oca I n,—-+ lambigue Saileron pera determinar con exacitud la [u-rza
alcoisclics de los vinos, sguardientes v licores —Hey  dema vo sin fin de
oltos articulo-, 5in aumento de les precios ve f:brica se wands traer cusls
quicr maquina que se pida. Sefremilen calalogos gralis.

A los vinicultores

Les inleresa conocer el admirable es;

scifico que bace desaparecer com-
pletamente el agrio y dcido de los vinos blancos y linlos; asi como las dife-
rentes aplicaciones que liene para 'a vili y vinicultura,

Pedir jirospectos, enviando sello para su remision, & D. Antonio del Ca
rro.—(Calle Mayor, num. 5, Madrid

Bombas de riego, motores por
fuerza avimal y & vapor. Norias’
para motor apimal 4 viento. Ins-
talaciones para fabricss de al-
cohol. Féabricas de azuear.

Instrumentos y méquinas de
vendimia.
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Instrucciones prdcticas para combatir
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T-E

ulil trabajo fque en forma de follelo,

aquellos tres enemigos de la vid,

= & m
4 £
& F g
II g‘—-r.'.‘;:m.a AR T LR i 2 ““é
| ¢ 5 :
ISEGA00RR ELZALDL|
‘ § titulada la ;
INUEVA ESPANOLAG
| 8 ] SLeh
¢ Reconoeida como la mis ulil

para el agricultor espafiol .or la
| £ racilidad con que cualquera la |
| § maneja y por su solidez, Es la mas
:EI barala.
5 Precio 3.000 reales.

ﬁuuz_\_ LDE Y COMP.*—BURGOS

!‘ o= PR ol i

L e Al e

Mimeriezsra
' y S TTRTT PRI DL
| DR. I M. MARTINEZ ANIBARR(

GABINETE CIENTIFICO
FOMENTO, 34, MADRID

e

Fiabricas - Mdquinas -Asuntos
industriales.
DNireccion facultativa
d:-, b.u‘i_‘lr_"‘:..‘-.
Aprrato para (a
| Explotacion dei erujo de uva
extrayendo el tirtaro y el

agruardiente.

o2 A
FERRANDO Y PI
CONSIGRACION— COMISION—TRANSITO
TE (Francia.)
Dicha casa ofrece sus ser-
| vicioseun las ¢condiciones ad/ai-
lidus en esta plaza

ENOSOTERO
PARK CONSERVAR Y NEJORAR LOS ViNGg

ARTICUI 0 DE PRIMERA NECESIDAD
para los vinicultores |y comerciantes en vinos

i Enosotero es €l uinico especifico que merece ¢l nombre ¢ conseroador
de los vinos. Obra «n pequefia cantidad, s de facil en pleo, mejora Lodg clase
de vinos. es econdmico, ino ensivo y puede cmplearse en todo ticmpo,

Para contencersede la eficacia y bo d d del Enosdtero. Lasty poney
vino de mas flojo 6 vine con > gua en dos o el as, afisdir & uin de elipg el
csuservador arazon de medio gramo escaso por litro y dejar lus bow Jlgg
destapadas 0 nlgo vaciss. El vino de la bote o que no liene Fnosdterg pron-
lo se vuclve sgrio nienlias ¢l otro 1o £e alteéra y mejora notablemeyte,

P'ara evilar engaiio, oo debe adwilirse niugin bole que no proceda dg
los Unicos rej resentuntes en Espaiia

Sres. Alomar y Uriach
MONCADA, 20, BARCELONA

Depositos en las principales poblaciones de Espada (véase ¢l prospects
que se remite gr:lis al que lo pida.) y

A LOS VINICULTORES

RAFAEL AMAT Y COMPANIA, elsboradores de vinos, partiej-
pan &l puiblico que esta Sociedad se dedica con éxito brillante 4 ela.
borar y mejorar los vinos del pais, consiguiendo que todos ellgs
salgan limpics y de buen color, 10 mismo lug tintes que los blanegs.

Tambien se dedica esfa SBociedad & corregir, perfeccionfindolos
los vinos que por mala elsburacion 1 vtros vicios resulten deides,
agrios O pardos, devolviendo su verdadero color & los que le hubie-
sen perdido.

Los que deseen probar, pueden enviarnos uvea muesira de up
cuario de litro de su vino y nusotres heremos su (':t‘.ll_:-]it_}: sin dejar
de exponer ln muestra al sire libre pur espacio de veinticualro ho-
ras, dando al fin nuestro dictamen. '

La retribucion del trabajo de esta Sceledsd es siempre mddica
y las condiciones bien eqnitalivas y nads chiervsas para los propie-
tarios que confien sus cesechas 6 sigunos de sus vivos defeciuosos.

Be rnvian prospectos circulares de esta Suciedad 8 cuanios los
pidan, siempre que acompanen dos sellos de [ranqueo para la ré-
mision de aquellos, : o

I, nuestros prospectos circulares pueden verse las condiciones
¥ precios bajoles que trube in esta Suciedad, asi ccmo v4n incinls
08 Jos »puratos Gue coxslruinios jara €l mejorsmiento ao la des-
tilscion de espiritug y anisados, cuycs aparaius son los niejotes co-
nocidos hasta el dia por sus nesultades, ficil menejo ¥ economia,

Los pedidos y correspondencia a la casa de 4mat y Compania.

COLM NAR DE OREJA (MADRIL ).
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“ BOMBAS CONTRA INCENDIOS

Calalogos gralis y [ranco.
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Méquinas Agricolas, Vinicolas é Industriales
MORATONA GHNIS2 BARCONS Y BUREA U
PRINCESA, 53, BARCELONA
Bombas Fafeur, sin rival para el trasiego de vinos. ;
Filiro: eon mangas de tejido espacial, para vinos y guardien!es.
Prensas v estrujadoras ue uvas con separador del escobajo y sin el
Ebwlliometros y olvos instrumentos pica ol anulsi de lus vinos.
Aparatos calienta-Vinos y Calderas para estuvar bocobes,
Deposdos y bocuves de i rro estafiallo para aleohol. 7
Maquinas y lombasde vapor de varios sistemas, para riegosy al
poblaciones. :
Bomtas de rosario para riegos, fuentes piiblicas, paral
dL?'-‘l-"l'-’(;lT:‘l'lr:i\'l"fl*':—.a\iur,;rs de la tan acreditada fibrica de R. Horshy el S0f®
de Granllian. : ¥
Instalaciones pa a bodegas, mnlidos vy clrss clases de manquinaria.
Locomabiies y Hombas pira agolamien os en venla y en aljuii %
Se remilen prospeclos y presupuesios.
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Antigua Casa CHAMPION et OLLAGNIER
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