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cito, motivos que justifican la promulgacion

| Administracién Central

pRESIDENCIA DEL GOBIERNO

——e e —

DECRETO 2478/1966, de 6 de octubre, por
o que se aprueba el Reglamento deﬂ Cen-
irales Lecheras y otras industrias ldcteas.
(B. 0. del Estado num. 240 de 7 de octu-

| bre de 1966).
la creacion de las Centrales Lecheras por
dentos cincuenta v dos, cuyos preceplos fue-

Decreto de dieciocho de abril de mil nove-
ron desarrollados en el Reglamento aprobado
por Orden de treinta y uno de julio de! mis-
o ano, respondié a la necesidad de ordenar
el abasto piiblico de la leche, para lo cual se
%iald a aquellas industrias de higienizacion
la misi6n especifica de atender al suministro
ticiente ¢ higiénico de dicho alimento en los
nicleos de. poblacién aue excedieran de vein-
licinco mil habitantes. En ambas disposicio-
Ies se conjugaban los. dos aspectos funda-
Mentales que concurren en el planteamiento y
E‘!ﬂuciﬁn de tan importante problema, pues
Mo a la exigencia de vigilar el suministro
{-IE la leche para que éste se hiciera con las
lebidas garantias sanitarias, se atendié igual:
Mente a regular todo lo relacionado con su
Moduceion, tratamiento y transformacion, lo
e dﬂlﬁrmjﬂﬁ gue en esta materia tuvieran

“OMpetencig compartida los Ministerios de la -

bernacign y de Agricultura.

ml.os afos transcurridos desde que se pro-

i d:‘?:n EFIUEHE}E disposiciones, han demos-
it Oportunidad y eficacia de su aplica-
2 el intento de abordar v resolver el
FIObIema‘ vi
la leche.

e
PO ba puesto también de manifiesto 1a

Dggaad

ﬁﬂsldad de modificar algunas de las medi-
de e entonces ¢
dicha finalidaq
Oras distin

Citn

tal del abastecimiento ptiblico de
La experiencia lograda en dicho

e adoptaron para el logro
¥ al propio tiempo ordenar
138 encaminadas al mismo propé-
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' Las leyes obligaran en la Peninsula, islas adyvacentes, Canarias y territorios de Adirica,
| sujetos a la legislacion peninsular a los veinte dias de su promulgaeion, si en ellas no se
! dispusiere otra cosa.—Se entiende hecha la promulgacion el dia en que termine la insef-
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de un nuevo Reglamento.

[as reformas mds importantes que se Treco-
cen en el nuevo texto reglamentario se refie-
ren a la creacién de un agil sistema para la
determinacién de precios y margenes COmer-
ciales de la leche gue, por una parte,- estimu-
le al ganadero a aumentar y mejorar la cali-
dad del nroducte y, por ofra, permita a la
sndustria ahsorber  en condiciones rentables
para la misma aquella produccion.

Se introducen en este Reglamento dos
cenceptos nuevos: el pago atendiendo a la
calidad v la diferenciacién de precios por zo-
nas v periodos de tiempo. Tiene por objeto
el primero fomentar la seleccion del ganado
v la mejora de su alimentacién. v el segundo
estd justificado por la diversidad de condicio-
nes de las distintas zomas y por la necesidad
de equilibrar la produccién, de acuerdo con
l1ac fuctuaciones del consumo a lo largo del
afno. |

Ia ordenacién de las industrias higieniza-
doras vermitird extender a todo el territorio
nacional ¢l consumo de leche gue reuna las
condiciones sanitarias v alimenticias que un
producto tan primordial requiere. |

Tos diversos intereses que eniran en juego
en un sector tan complejo exigen que las me-
didas que haya de tomar la Administracion
sean previamente informadas por los grupos
productores - € industriales afectados, ¥ con
este objeto se crea en este Reglamento una
Comisién Consultiva Nacional Lechera en la

que estdn representados, ademas de los co-

rrespondientes Departamentos nﬁni*sterifﬂes,
todos los grupos sindicales directamente inte-
resados. |

En su virtud, a propuesta de los Ministros
de la Gobernacién, de Agricultura v de Co-
mercio, ofda Ta Organizacién Sindical y pre-

via deliberacién del Consejo de Ministros en

«u reunién del dia veintiocho de ceptiembre

dé mil novecientos sesenta y S€lis,

SUSCRIPCIONES Y VENTAS
DE EJEMPLARES

Dirgirse a la Administracion, Oflcinas
de Intervencién dala Diputacion
Teléfono 2494

Toda la correspondencia relacionada
con los anuncios a insertar,serd dirigida
al Gobierno Civil

Las suscripciones obligatorias se satls-
faran durante el primer trimesite del
afio, y las voluntarias, por adelantado.
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DISPONGO:

Articulo primero. — Se aprueba el Regla-
mento de Centrales Lecheras v otras indus-
trias ldcteas, que a continuacién se inserta.

Articulo segundo.—Este Decreto entrara en
vigor a los ocho dias de su publicacién en el

“Boletin Oficial del Estado”.

Asi lo dispongo por el presente Decreto,
dado en Madrid a seis de octubre de mil no-
vecientos sesenta v seis. — FRANCISCO
FRANCO. — El Ministro Subsecretario de
la Presidencia del Gobierno, Luis Carrero
Blanco.

REGLAMENTO DE CENTRALES
LECHERAS Y OTRAS INDUSTRIAS
LACTEAS

PARTE PRIMERA
Generales

Articulo 1° Con la denominacion genéri-
ca de leche se comprende tinica y exclusiva-
mente la leche natural de vaca. Las leches
producidas por otras hembras de animales do-
mésticos se designardn indicando ademds el
nombre de la especie correspondiente.

Art., 20 A los fines de este Reglamento
las leches se clasifican en:

1. Leche de consumo inmediate.

2. Leche conservada.

PARTE SEGUNDA
Leche de consumo inmediato

Art, 3° La leche de consumo inmediato
e clasifica a todos los efectos en los siguien-
tes tipos: leche matural, leche certificada, le-
che higienizada v leche concentrada.

I. LECHE NATURAL

Art. 4° Se entiende por leche natural el
producto integro no alterado ni adulterado v
sin calostros del ordeno higiénico, regular

completo e ininterrumpido de vacas =anas v
bien alimentadas.
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Art. 5. Para las leches naturales se exi-
girda obligatoraimente a partir del momento
de su obtencién las siguientes practicas:

a) Filtrado e inmediata
menos de 152C.

b) Envasado en recipientes perfectamente
limpios y de cierre de ajuste adecuado para

refrigeracion a

su entrega a la industria o al consumidor.

Art. 6. La “leche natural” en el momen-
to de su entrega al consumidor reunira las
siguientes caracteristicas:

Materia grasa.. Minimo 3,00 9%.
Lactosa.. ... Minimo 4,20 9%.
Proteinas... ... ... ... ...' Minimo 3,20 %.
Cenizas.. ... | Minimo 0,65 %.
Extracto seco magro,.. ... Minimo 8.20 9%.
Impurezas macroscopicas. Maximo grado 1.
Acidez ... o e Maximo 0,20 9.
Prueba de la reductasa

con azul de metilino. Mas de dos horas.

En este articulo y siguientes, siempre que
nada se indique en contrarip, las impurezas
vendrin expresadas en grados de la escala
de impurezas v la acidez expresada en peso
de acido lactico por 100 de leche en volumen.
Los restantes porcentajes vendran expresados
en peso.

II. LECHE CERTIFICADA

Art, 7.2 Leche certificada es la proceden-
te de ganaderias diplomadas y/o de sanidad
comprobada, registradas en el Ministerio de
Agirultura (Direccién General de Ganaderia),
en las aque los procesos de produccion. obten-
cién, envasado v distribucion estan sometidos
a un riguroso control sanitario oficial, que ga-

rantiza la innocuidad v valor nutritivo del
producto.
Art. 80 La “leche certificada™ gera entre-

gada al consumo cumpliendo, ademas de las
caracteristicas de composicion senaladas para
la leche natural, las siguientes:

Impurezas macroscopicas. Grado 0.

Acidez, expresada en aci-
do lactico ...

Pruecha de la reductasa
microbiana con = azul
de metileno

Art. 9.2 La “leche certificada” cumplira
con las siguientes condiciones referentes a su
produccion, preparacion y venta:

a) Proceder de las explotaciones ganade-
rad, senaladas en el articulo séptimo y que en
relacién con la produccion de leche certifica-
da cumplan con lo determinado en el art. 13.

b) Después del ordefio, la inmediata filtra-
cién y refrigeracion a menos de 8°C, seguida
del envasado definitivo en recipientes limpios
e higienizados, con cierre que garantice su
pureza y sanidad.

¢) Después del ordenio para la leche “cer-
tificada higienizada” a que se refiere el ar-
tfeulo 10, la- inmediata fltracion, refrigera-
ci6n y conservacién a menos de 8°C hasta
el momento de la higienizacién, que se reali-
sar4 dentro de las veinticuatro horas poste-
riores al primer ordeno del dia. El envasado
definitivo en recipientes limpios e higieniza-

Maximo 0,19 %.

Mis de cinco horas

Ministariode CGultura 20109

dos, con cierre que garanlice su pureza y sa-
nidad, sera realizado inmediatamente después
de la higienizacion de la leche.

d) La conservacion en todo momento has-
ta su entrega al consumidor a temperatura
que no exceda de 8°C.

e) Que su venta se efectiie dentro de las
veinticuatro horas, a partir de su envasado.

f) Envasado v cerrado mecdnicos, no pu-
diendo realizarse manualmente ni fuera del

~centro produc or.

Art. 10. En la “leche certificada” se dis-
tinguirdn dos tipos: leche certificada cruda
v leche certificada higienizada.

La “leche certificada cruda” no sera some-
tida a la accion de ningun tratamiento poste-
rior a la filtracion v refrigeracion.

‘La “leche certificada higienizada™ lo podra
ser por cualguiera de los procedimientos en
uso, siempre aue no se modifiquen sus condi-
ciones nutritivas. Las operaciones de higieni-
zacion, serdn realizadas en el mismo centro
productor, v sera entregada al consumo con
las mismas caracteristicas senaladas en el ar-
ticulo 15 p;ar:etf esta «clase de leche, excepto
en lo aque ze refiere al nimero de colonias,
gue no podra exceder de 30.000 por ml. de
leche.

Art. 11. La “leche certificada” sélo se po-
dra vender para consumo directo en botellas
de vidrio de capacidad maxima de 2 litros,
con cierre de ajuste adecuado; tendran el
fondo plano. el cuerpo cilindrico o de seccion
cuadrada, de dngulos redondeados, el cuello
interiormente liso y su unién con el cuerpo
en forma ojival sin estrangulamientos. Lleva-
ran en forma clara e indeleble en el cierre
el dia de su venta y en el cuerpo el nombre
del centro productor v la indicacion de “le-
che certificada” o “leche certificada higieniza-
da”, segiin sea el caso.

El empleo de otros envases requerira la
previa aprobacion de los Ministerios de la

Gobernacién y de Agricultura.

Art. 12, La venta de “leche certificada
cruda” a hospitales y otras instituciones bajo

direccion y vigilancia médica podra efectuar-

se en bidones con cierre de ajuste adecuado,

precintados, con la fecha de venta en el pre-
cinto v el nombre del centro productor en el
aro superior.

La “leche certificada higienizada” podra su-
ministirarse en bidones a establecimientos de
consumo colectivo, siempre qgue se cumplan
las condiciones de garantia de envase senala-
das anteriormente.

Art. 13. La produccion de leche certifica-
da reunira los siguientes requisitos:

1. Ganado vacuno

a) Todos -los animales de las granjas di-
plomadas v/o de sanidad comprobada estaran
sometidos a lo establecido en el Reglamento
de Epizootias de 4 de febrero de 1955 v en el
Decreto de 26 de julio de 1956 v Orden de
14 de enero de 1957, sobre ganaderias de sa-
nindad comprobada.

b) El ordeno se efectuara siguiendo rigu-
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males contra los agentes atmosféricos +
posean 'los anexos (Iue se mencionan ‘e
apartado 3.

b) Tendrin una canacidad de 20 a 30 ‘me.
tros ciibicos por cabeza. segfin las caraete:
risticas climaticas de la rezién en que Se es.
tablezcan, pudiendo reducirse hasta un m1
nimo de 16 metros cibicos en el caso de que
el establo esté equipado con un adecuads 51'5;

n gl

c) Los pavimentos. pesebres v abrevaderos
estaran construidos de material liso e imper
meable, estando los primeros provistos de m
perfecto sistema de -desagiie. con stumideros
de «ifon y declive suficiente nara evitar estan.
camientos. de agua. ,

d) Loz techos v paredes seran de superh.
cies lisas, de color claro, encalados o pinte-
dos cuantas veces se juzgue conveniente pard
mantenerlos limpios v en buen estado. Las
paredes serin lavables hasta una altura mi
nima de dos metros.

¢) Dispondran de buena iluminacion, de
ventilacién adecuada, tanto directa como If:
directa, para nrevenir condensaciones v redit
cir al minimo los malos olores y del necest
rio suministro de agua innocua para asegd
rar la total limpieza. ' '

f) Los alredores de los establos ¥ fdiﬁﬁf"
clones proximas se conservaran limplos. li
bres de estiérecol v de toda clase de desper
dicios y detritos. -.
g) La construceién interna de lns esrahi:r
permitira una adecuada distﬂ_-bl.lﬂ‘l??‘ de} gﬁ
nado para su mejor desenvolvimiento ¥ G5

. vor hi-
las operaciones se realicen con la mal

giene v |h.ﬂ}.gllr3.

mdﬂf

| = I
3 Anexos para establos de 1tpo ce
abierto.

a) Sala especial de orden
vista de manguera-ducha para

o mecanico pro-
limpieza d2 27

ordefio- de cada vaca. Est

primirse cuando, siendo el e wc
L] el : ﬂ a

rrado, se instale el ordenio me

sistema que permita el paso & e S
la ubre al tangue situado €l ;;; bag
tener contacto con €l medio 2

L) Enfermeria.



21 de octubre de 1966

741

pe——

sl o para laz determinaciones
.:. . .".'.:. e tﬂ r.. —

| W cuebas de la leche. ‘s

giticas ¥ 'liﬁ',.a. o] filtrado, higienizacion €n

# Local P2* envasado y cierre, con

L
Ilﬂ}‘ e (il Ts .6]1
. 7B E‘rﬂm ] '] -
- o higienizacion de en-

#“‘”’ el lavado

i
{a para la conservacion de la
: o grados centigrados
" E;i_bﬂciﬁﬂ, con una capacidad sufi-
Ma;l i _Prﬂd“miﬁn diaria. :
Mﬂcnarmﬁdﬁ aseo amoldados a las exi-
£ LHatits " Nepr
tﬁ -aé_&ela higiene.

|

i Ppatio de ejercicio para ¢l ga'na'du.

s 1es tendran pavimentos lisos de ma-
ble, desagiies con -sumidfms
wgdes y techos de superficies lisas
de color claro, buena ilumin'ai.:;ién,
: dﬂ qﬂﬁﬁ]ﬁpifm y suficiente sumlfustm
_inmocua. Las aberturas al exterior se
protegidas para evitar el acceso de
" 1.. puertas seran de clerre auto-

hallaran
sectos ¥ 1as pue : :
ﬁﬁij{;ﬁ.:-aﬁﬁéﬂdﬂﬂﬂ las exteriores hacia fuera
- AU )
dempre que fuese posible.
4, Equipos
J) Ectardn construidos e instalados de for-
ma que facilite su limpieza y conservacion.
b Todas las superficies que hayan de es-
iap en contacto con la lache serin perfecta-

ente lisas, resistentes a la corrosién v facil-

rm;gj-,;;gcz’;gmeﬂihles.

ol Tos recinientes empleados en la mani-
milacion de la leche estardn en buen estado
de conservacion, sin abolladuras, COTTosiones
1 oxidaciones.

5. Personal

Todas las personas que hayan de realizar
las diversas operaciones relativas a la produc-
tidn, manipulacion v tratamiento de la leche
 dispondrdn de la tarjeta de manipulador de
ilimentos, extendida por los Servicios Sanita-
ios Provinciales.

0 Inspeccion

_"'Lﬂ'ﬂ condiciones higiénico-sanitarias del ga-
“?dﬂi' asi como su manejo y alimentacion, se-
it iﬂﬂpé‘tiﬂnadus por la Direccién General
fe Ganaderfa, v las de los establos conjunta-
fienle por ésta v la Direccién General de Sa-
nidad.

_,E} Droceso industrial, desde el punto de
:';;ﬂ éit;n-ign, se inspeccionara por la -Dirle‘&
L eral de Economia de la Produccién
“S@Ma. La Direccion General de Sanidad
Zu?:‘lﬂn':i;aslcﬂi diciones -higiénif{n-.sar{ i:ta;':i?s'
Y vents d 1‘1“ acion, .Lranspﬂrlt,e,ih:tglemzac:mn
iﬁsﬁéﬁciunzs 4 1;*‘3:}1&: La permdlmdad. de lals
Feciones S€ fijara por las rr—;sp?ctwas Di-
Mespon ﬂiﬂmﬂjﬂ‘.ﬂlt‘-‘:s: que EItEHdEFHH. los co-
Stadg . 1: ’iﬂzlﬁt?adﬂs acreditativos 'd:r.‘fl
S e 1o ]Ec,hmb[ aciones v de las condicio-

e,
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nal, sin modificacion sensible de su naturale-
za f{isico-quimica, caracteristicas biologicas v
cualidades nutritivas. Podra admitirse cual-
quier otro procedimiento de higienizacion que,

respondiendo a los anteriores fines y condicio-

nes, fuese autorizado por lozs Ministerios de
la Gobernacion v de Agricultura.

Art. 15.
gada al consumo con las caracteristicas sena-
ladas para la natural, salvo las siguientes va-
riaciones:
Impurezas... ... ...
APIAEZ i sl i Sk
Nimero de colonias por

ml. de leche ...
Germenes del grupo coli-

Grade 0.
Méximo 0,19 o

Menos de 100.000

forme. (Escherichia

Aerobacter) en 0,1 ml.

de leche ... Ausencia.
Prueba de la fosfatasa.. Negativa.

Art. 16. La preparacién y venta de la “le-
che higienizada” cumplirard las siguientes
condiciones:

a) Partir de la leche natural con las ca-
racteristicas senaladas en el articulo sexto,

excepto el tiempo de reduccién, que sera de

tres horas como minimo.

b) La limpieza previa de la leche por fil-
tracién o centrifugacion.

¢) -El calentamiento uniforme de la leche,
hien entre el minimo de 62° v el maximo de
65°C, durante no menos de treinta minutos,
o bien a los minimos de 71.5°C v quince se-
gundos no pudiendo exceder nunca la tem-
peratura de pasterizacion de 78%C en este
tiempo.

Fstas relaciones de temperaturas v tiempo
no excluyen otras que demuestren ger igual-
mente. eficaces ni otros procedimientos de hi-
gienizacion previamente autorizados por los
Ministerios de la Gobernacién y de Agricul-
tura.

d) La inmediata refrigeracién a menos de
4oC después de la higienizacién seguida del
envasado definitivo en recipientes limpios e
higienizados, convenientemente cerrados para
asegurar la total proteccion contira contami-
naciones y adulteraciones.

e) La conservacién en todo momento a
temperatura no superior a 8°C hasta su entre-
ga al consumidor.

f) La venta dentro de las treinta y sels ho-
ras siguientes a la higienizacion.

Quedan prohibidos la repasterizacién de la
leche., el envasado v cerrado manuales v el
envasado v cierre fuera del Centro higiéniza-
dor. En casos de emergencia, ¥ con el fin de
asegurar el abastecimiento de la poblacion.
la Comisaria General de Abastecimientos 7y
Transportes solicitard de las Direcciones Ge-
qerales de Sanidad v de Economia de la Pro-
duccién Agraria que adopten conjuntamente
Jac medidas de excepcion a este respecto.

Art. 17. La “leche higienizada™ para con-
sumo directo sélo se podrd vender én botellas
de las caracteristicas indicadas en el artiml‘lﬂ
11. Llevaran en forma clara e indeleble. en
el cierre, el dia de su venta, Yy € el cuerpo,

La “leche higienizada” serda entre-

j—

el nombre del Centro higienizador y la indi-
cacion de “leche higienizada” o de “leche
pasterizada”.

El empleo de otros envases y las modifica-
ciones que en el esquema general de servicios
sefialados en el articulo 65 exija su empleo,
habrin de ser aprobados por los Ministerios
de la Gobernacién y de Agricultura.

Art. 18. La venta de leche higienizada pa-
ra su consumo en Centros y establecimientos
colectivos podra efectuarse en bidones con
cierre de ajuste adecuado y precintados, figu-
rando en: éste la fecha de su venta y el nom-
bre del Centro higienizador en el aro supe-
rior.

Art. 19. La leche higienizada podrd estar
homogeneizada, en cuyo caso, ademés de reu-
nir las correspondientes caracteristicas y con-
diciones de preparacién y venta, debera tener
sus glébulos grasos divididos hasta un limite
tal, que después de un reposo de cuarenta y
ocho horas no haya separacién visible de nata
ni una diferencia superior al 10 por 100 entre

¢l porcentaje graso de la capa superior, re-

|

presentativa del 10 por 100 del volumen total,
v el resto de la leche, después de su mezcla.

Cuando se trate de “leche hrigiepizada ho-
mogeneizadas”, asi se indicard en el precinto,
cuerpo o cierre del envase.

Art. 20. A efectos de regularidad de los
suministros en calidades y precios, se admite
la normalizacién de la riqueza grasa de la
leche higienizada, siempre que no sea inferior
al 3 por 100 o-a la rigueza que en su dia se-
fale el Ministerio de Agricultura. previos in-
formes de los Ministerios de la Gobernacion
v de Comercio.

IV. LECHE CONCENTRADA

Art. 21. “Leche concentrada” es la higie-
nizada privada de parte de su agua de cons-
titueién v con las siguientes caracteristicas:

Minimo 11 por 100.
Minimo 30 por 100.

Materia grasa ...
Extracto seco magro
Impurezas macroscopi-
Bl e
Bacterias por gramo de
leche ...

Grado 0.
TALER R Sy Maximo 50.000
Gérmenes del grupo co- |

liforme (Escherichia
| Aerobacter) en 0.1

ml. de leche ... ...
Pruebha

Ausencia.
de la fosfatasa Negativa.

Esta leche, una vez reconstituida, poseera
las mismas caracteristicas establecidas para
la leche higienizada, en cuanto a composicion
se refiere.

Art. 22. La “leche concentrada™ cumplira
con las siguientes condiciones referentes a su
preparacion y venta:

a) Se obtendra a partir de la leche natu-
ral. normalizada o no, con las caracteristicas
senaladas en el articulo sexto. excepto el
tiempo de reduccién, que sera de tres horas
cOmo minimo.

b) Se sometera antes de su higienizacion
a las operaciones previas de limpieza por
filtro o centrifuga.
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¢) Después de su preparacién, la inmedia-
ta refrigeracion a menos de 4°C, seguida del
envasado definitivo en envases limpios e higie-
nizados, con cierre de ajuste adecuado.

d) La conservaciéon, en todo momento, a
temperatura no superior a 8°C hasta su en-
trega al consumidor.

e) La venta dentro de las cuarenta v ocho
horas siguientes a su elaboracién.

Quedan prohibidos la repasterizacién, en
envasado v cerrado manuales v el envasado ¥
cierre fuera del Centro higienizador.

Art. 23. La venta de “leche concentrada”
para consumo directo se realizard en botellas
de capacidad maxima de un litro y de carac-
teristicas andlogas a las indicadas en el ar-
ticulo 11. Llevarin en forma clara e indeleble
en el cierre el dia de su venta, y en el cuerpo,
el nombre de la Entidad productora, asi como
su equivalencia en volumen de leche recons-
tituidal v la indicacién de “leche concen-
trada”. |

El empleo de otros envases requerird la

previa aprobacion de los Ministerios de la,

Gobernacion y de Agricultura.

Queda terminantemente prohibida la venta
al piblico, en establecimientos de venta o de
consumo colectivo, de leche reconstituida a
partir de la concentrada.

V. LECHE DE CABRA

Art. 24. Para la leche de cabra seri de
aplicacion todo lo preceptado en los articulos
anteriores al 21, con las variaciones siguen-
tes:

a) Seri entregada al consumo con las si-
guientes caracteristicas:

Materia grasa ... ... Minimo 3,30 9.

Proteinas Minimo 3,80 9% .
Lactosa .. Minimo 4,00 9%.
Cenizas ... ... Minimo 0,80 9%.

Extracto seco magro... Minimo 840 %.
Impurezas macroscopicas . Maximo grado 1.
Acidez ... e R Maximo 0,20 9%.
Prueba de la reductasa

con azul de metileno ... Mas de 2 heoras.

b) Todos los envases en los que la leche

se entregue al consumidor llevaran la desig-

nacién especifica de “leche de cabra”, pre-
cediendo al nombre del tipo de que se trate.

VI. GENERALES |
Art. 25 Queda prohibida la mezela de leche

de distintas especies animales.

Se autorizara la venta simultanea de varias
clases de leche en un mismo establecimiento
siempre que cada una de ellas se expenda
envasada v con su correspondiente rotulacion
reglamentaria.

PARTE TERCERA
Leche conservada

Art. 26. Leche conservada es la proce-
dente de la leche natural manipulada indus-
trialmeﬂte para asegurar la duracion de su
aprovechamiento alimenticio por méds de

treinta dias.
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Art. 27. La *leche conservada” se clasifi-
ca, a todos los efectos, en los siguientes ti-
pos: leche esterilizada, leche evaporada, le-
che condensada v leche en polvo.

Art. 28. Sélo podrin preparar leche con-
servada las industrias que, previa autoriza-
cion del Ministerio de Agricultura, estén de-

bidamente registradas en la Direccion Gene-

ral de Sanidad, en la que, asimismo, registra-
rin sus productos, con expresion de las cir-
cunstancias de su elaboracion. En los enva-
ses figurard el nimero de registro.

I. LECHE ESTERILIZADA

Art. 29. La leche esterilizada es la natural
sometida a un proceso de calentamiento en
condiciones tales de temperatura y tiempo
que aseguren la destruceion de los gérmenes
y la inactividad de sus formas de resistencia.

Art. 30. La “leche esterilizada”, en el mo-
mento de su venta, reunird, ademds de las ca-
racteristicas de composicion sefialadas para la
natural, las siguientes:

Impurezas macroscopicas Grado 0.
Acidez ' Maximo 0,19 9.
Gérmenes vivos en 1 ml.

de leche después de

mmcubacion a 37° y

20°C durante cuaren-

ta v ocho horas ... ... Ausencia.

Art. 31. La “leche esterilizada” cumplira
con las siguientes condiciones:

a) Partir de la leche natural con las ca-
racteristica¥ senaladas en el articulo sexto,
excepto el tiempo de reduccion, que sera de
tres horas. como minimo.

h) Previamente a la esterilizacion, ser so-
metida a las operaciones de limpieza nor fil-
tro o centrifuga, homogeneizacién v envasado
en botellas limpias e higiénicas, de cierre her-
mético y capacidad maxima de dos litros.

¢) Llevar en forma clara e indeleble el
nombre del Centro esterilizador en el cuerpo
de la botella; el mes v afo en el que se ha
efectuado la esterilizacién, en el cierre de la
misma, v en el cuerpo del envase, la indica-
cion de “leche esterilizada”.

Art. 32. Se autoriza la venta de leche este-
rilizada cuyo contenido graso hava sido redu-
cido a porcentajes inferiores al 3 por 100
siempre que cumpla, ademds de las condicio-
nes sefialadas en el articulo 31. la siguien-té:

Llevar en forma clara e indeleble, en el
cuerpo de la botella, la indicacién de “par-
cialmente desnatada”, seguida del correspon-
diente porcentaje graso, cuando é&ste sea del
1 por 100 o esté comprendido entre dicho va-
lor y el 3 por 100, o simplemente la indica-

cion de “desnatada” cuando sea inferior al
1 por 100.

II. LECHE EVAPORADA (PARCIALMENTE DES-
HIDRATADA SIN AZUCAR)

Art, 33. “Leche evaporada” es la leche es-
terilizada privada de parte de su agua de
constitucién, con las siguientes caracteris-
ticas:

e

Materia grasa 2 Min: A TadNr
Extracto seco magro. .. -Ml'n}um 050
In}purezas Macroscopicas G;::mu 20,50 %,
Gérmenes vivos en 1 ml Sl

de leche después de 111

cubacién a 370 y 55°C

durante cuarenta ¥ ocho

'hﬁfﬂf-’-- s Ausencig

Esta leche, ;

| ‘ una yeg reconstituida.
45 mlsmas caracteristicas ;

la leche esterilizada, en cua
cion se refiere,

Art. 34 'La “leche €vaporada” cumpl:.
con las sllrgumntes condiciones referenta plirg
preparacion y venta:

a) Se obtendri a partir de la leche
ral, normalizada o no, con B
senaladas en el arnfeulo
tiempo de reduccion,
como minimo.

i::} Se ’Eﬂﬂ}&t&!‘i, antes de sy esterilizacigy,
a las operacione ja8 de limase :
tro o centrifuga Ehfl:fl:;:n:izailirz Flefza e =

o s | 0 ¥ envasady
en rec:p1er'ttea limpios, higienizados v de cie.
rre hermético.

‘3)_ Podrin  afiadirse estabilizadores que
previamente hayan sido autorizados por lus
Direcciones Generales de Sanidad y de Fep.
nomia de la Produccién Agraria para Eal='ﬁ;,
v en las condiciones que se fjen en cads
caso.

d) La venta de leche evaporada se efectua-
rd en envases de vidrio, hojalata o aluminio.
El empleo de otros envases requerird la pre
via aprobacion de los Ministerios de la Go-
bernacion y de Agricultura (Direcciones Ge
nerales de Sanidad v de Economia de la Pro-
duccion Agraria).

e) En los envases figurard la denoming-
cion del producto, su peso neto, trimestre
v afio de fabricacién v el nombre de la entk
dad productora o el de la sociedad gque g
rantice la fabricacion v sus domicilios, asi
como el equivalente en leche reconstituida.

Art. 35. Se admite la venta de “leche eve-
porada desnatada” siempre gue contenga Ul
minimo del 20 por 100 de extracto seco tota
procedente de la leche y de que en la g_tiqpi‘f'
ta la denominacién del producto vaya segit
da de 1a palabra “desnatada™.

POseer;

MO 2 su compgy.

las caranleﬁﬁﬁcm
SEXto, excepto 4
que serda de treg horas,

ITI. LECHE CONDENSADA (PARCIALMENTE DES
HIDRATADA CON AZUCAR ADICIONADA) :
Art. 36. “Leche condensada” es 12 higie-
nizada privada de parte de su agud de "-’”“5'
titucion, conservada mediante adicién de %
carosa v con las caracteristicas Eiﬂiuiﬁ‘_tﬂ:_
Materia grasa... Minimo 800 %'*

Extracto seco magro Pro- ..o
cedente de la leche ... Minimo 22,00 %

Impurezas macroscopicas Grado 0.
Bacterias por gramo de 0 .
leche i - ispes ek oMaxinn 30.000
Gérmenes del grupo coli-
forme (Escherichia Ae- e
robacter) en. 0.1 0l S s AUSECES
N Eg_aﬂ-'ﬂﬂ.

Prueba de la fostatasa ..
Los porcentajes de aziic

ar _(sacﬂﬂ?ﬁaj B
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_ d;eﬁdﬂ gn minimo a un maximo
oL el sigunientes férmulas:
100 = 625 — 0,625 x E

ar 100,= 645 — 0,645'x E

]‘_,a “lache condensada”, en rela-
. mﬂ B preparﬂﬂm“ y venta, cumplira
’ ﬁgﬂ;&ﬁtea condiciones:
1,, :ﬁ obtenida a partir de la leche hi-
M}'L‘ Ei deﬁnlda en el articulo 14.
- S ']'Pﬁﬁ'ﬁ“bbﬂfﬂnﬂl‘ estabilizadores que pre-
W van sido autorizados por las Di-
e "bl‘ﬂlﬂéﬁ de Samdad v de Econo-

ﬁﬁﬂﬂf , ffaducmnn Agrana para tal fin y
],uﬁ%bﬂdmmﬂﬂs que se fijen en cada caso.
i LE—BIHIE envasada en hotes de hojalata o
mﬁhﬁﬂ herméticamente cerrados v de un
I-mﬁ ﬁ-n{[dﬁ heto de 170, 370 v 740 gramos, ad-
| mﬂiﬁﬁ" ~is una tolerancia del 1 por 100 en
s 0 menos. El empleo de otros envases re-
ﬁ@ﬁﬁ la previa aprobacién de los Ministe-
msﬁda la Gobernacion ¥ de Agricultura (Di-
receiones Generales de Sanidad v de Econo-
miz dﬁ Ia Produccién Agraria).
) En Fn los envases figurard el nombre del
pradiicto, su peso mneto, trimestre y afio de
fﬁﬁﬂﬁﬂiﬁﬂ v el nombre de la entidad produc-
tora o ¢l de la sociedad que garantice la fa-
btﬁﬁﬁﬁﬂ ¥ =ls dﬂlﬂlﬂlllﬂs, a8l como el E{IUI"
valente en. leehe reconstituida.
Ast, 38 Se admite la venta de “leche con-
&ensada desnatada”, siempre que contenga un
minimo dbl 24 por 100 de extracto =seco total
pﬁm&&nfe de la leche v de que en la etigueta

la denominacion del producto vaya seguida de
la palabra “desnatada”.

Iv. "LECHE EN POLVO
J'u't 39 “Leche en polvo” es el producto

seco v pulverulento gue se obtiene mediante

la deshidratacion de la leche natural, entera
o total o parcilamente desnatada, higienizada

al estado liquido antes o durante el proceso
de fabricacion.

Art. 40. La “leche en polvo™ sera entrega-
da al consumo humano con las siguientes ca-
racteristicas:

1. Generales

a) Color uniforme blanco o cremoso claro,
carente del color amarille o pardo caracteris-
tico de un producto recalentado, asi como de
cualquier otro color artificial.

bh) Olor y sabor fresco y puro, tanto antes
como después de su reconstitucion.

¢) Ausencia de conservadores neutralizan-
tes o de cualguier otra sustancia ajena a la
composicién natural de la leche, salve los
estabilizadores que se autoricen en cada caso
por las Direcciones Generales de Sanidad y de
Economia de la Produecion Agraria.

d) Envasada en recipientes herméticamen-
te cerrados que asegureén la total proteccion
contra contaminaciones, absorcion de la hu-
medad v accién de la luz.

e) En los envases figurardn: la denomina-
cién del producto, su peso neto, trimestre y
afic de fabricacién y nombre de la Entidad
productora o de la Sociedad que garantice la
fabricacién v sus domicilios. Cuando se trate
de “eleche parcilamente desnatada en polvo”,
a continuacién de la denominacién del pro-
duecto ira indicado el correspondiente porcen-

taje graso.

2. Especiales

Las caracteristicas inherentes a cada tipo
de leche en polvo seran las que a continua-
cién se indican:

—

i

:_ﬁﬁﬂﬁ &N peso ....

------ & 8 & @ § @ 8 8 8 B BE

Iui

-I-h_

Mﬂtﬁﬂﬂgl‘asa BN PESO: savanasrnsesesssenassionns

Acidez en peso, expresada en acido lactico......

ﬂﬁé& gtasa, expresada en 4cido oleico por 100
e SRR S T L SRS RR  p

TPUTEZAS MACIOSCOPICAS . verssroasnsasoscnsin

'Bi cterias
Por gramo de polvo . ..ccivvarnaniaian
mﬁ&delafnsfﬁtasa e b el A s

dice de sﬂlubilidad........,............-..

Leche entera Leche desnatada

en polve en polvo
Coiei... I'Max. 5,00/, | Méx. 5,00 °/,
Min. 26,00 °/, | Max. 1,50 °/,
Max. 1.45°/, | Max, 1,85 °/,

Maéax. 2,00 °/, —

Ausencia Ausencia
Max. 100.000 | Méx. 100.000

Negativa Negativa
. | Méax. 1,00 ml. | Méax.1,25 ml

ml'::‘;e“hﬁﬂ parcialmente desnatadas en pol-

- En:rﬁ Contenidos grasos estén comprendi-
o 5 EI L5 y el 26 por 100 responderan
“ﬂfruan l > caracteristicas del cuadro ante-
h%' 4 excepcion de la acidez en édcido
t“?mﬂ::?ﬂ maximo por 100 gramoes de pol-
1 874 dado por la siguiente féormula:

— 0,0163 x
porcentaje graso de la
1€ en polye, =

- v GENERAI.ES

Ar, 4
D-Bm- L. Ninguna leche conservada podrad

ney
el azg tralizantes ni m4s conservadores que

car
ﬂhlllentmm cuando se use del mis-

nistefio de Cultura. 2010

mo en su preparacion, admitiéndose las ope-
raciones previas a la conservacién, conducen-

tes a la normalizacién de caracteristicas ¥y

composicién constante del producto.

PARTE CUARTA

Centros de Higienizacion
I. GENERALES

Art. 42. Por los Ministerios de la Gober-
nacién y de Agricultura, con el previo infor-
me del de Comercio, se adoptardn cuantas
medidas se estimen pertinentes para la im-
plantacion del régimen de higienizacién obli-

gatoria de la leche en todos los nucleos de
poblacién v con caracter prioritario en los
mas importantes.

Art. 43. Las Centrales Lecheras cumpliran
las siguientes funciones:

Primera—Actuar como filtro sanitario para
la centralizacién v seleccién de toda la leche
destinada al consumo directo local, excepto
de la leche certificada.

Segunda.—Asegurar durante todas las épocas
del afio abastecimiento higiénico de las zonas
de consumeo, garantizando al consumidor un
suministro normal con leche pura y sana, me-
diante su higienizacién obligatoria y el pos-
terior envasado en condiciones gue excluyan
toda posibilidad de fraude y contaminacion,
exceptuandose de la anterior obligacion la le-
che certificada. |

Tercera—Sdministrar a los lecheros v dis-
tribuidores debidamente autorizados las can-
tidades solicitadas de leche higienizada y en-
vasada.,

Cuarta—Fomentar en todo momento las
condiciones higiénicas de la produccion, reco-
gida v transporte de la leche.

Quinta. — Mejorar todos los factores que
afecten a la calidad de la leche y estimular
su producecion y consumo.

Art. 44. Las Comisiones Delegadas de

Asuntos Econémicos integradas en lag de

Servicios Técnicos de las provincias en las
que se estime procedente la instalacion de
nuevas Centrales Lecheras, remitiran a los
Ministerios de la Gobernacion, de Agricultu-
ra v de Comercio (Comisaria General de
Abastecimientos v Transportes), un estudio
sobre: |

a) Necesidades inmediatas de leche para
el abastecimiento provincial, teniendo _en
cuenta los habitos de consumo de la pobla-
cion. |

h) Produccién lechera en el momento ac-
tual de las distintas zonas de la provincia y
posibilidades en caso de estimar la produc-

~cién deficitaria, de un aumento rdpido de la

misma o de importacion de otras provincias.
En el caso de ser provincia con excedente de
produccién se estimard su cuantia, provincias

a las que normalmente se dirige la exporta- -

cién y posibilidades de incrementarla.

¢) Para la implantacion de Centrales le-
cheras se hara un estudio de la ecapacidad
consumidora de las poblaciones o dreas de
suministro respectivas, de las indusirias abas-
tecedoras que vengan prestando sus. servicios
v de los Centros de produccién abastecedores
actuales y posibles, con expresién de su capa-
cidad productora, distancia a ‘la poblacion y
medios de transporte a la misma.

Art. 45. En cuantas reuniones se celebren
por las Comisiones Provinciales Delegadas de
Asuntos Econdémicos para tratar de asuntos
relacionados con la leche, estarsn represen-
tados:

a) Las Jefaturas Provinciales de Sanidad,
Ganaderia y Agrondémica, Delegacién Provin-
cial de Abastecimientos v Transportes v el
Sindicato Provincial de Ganaderia.

e ——
i
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b) Cada una de las Centrales Lecheras | convocatoria de nuevos concursos. En la reso-
existentes. lucién de estos concursos se mantendrd el or-

¢) Los grupos ganadems,\ con un maximo
de dos representantes, designados por el Pre-

sidente del Sindicato Provincial de Gana-

deria.

II. Concursos

Art. 46. Las Direcciones Generales de Sa-
nidad y de Economia de la Produccion Agra-
ria, previo informe de la Comisaria General
de Abastecimientos y Transportes, convocaran
los correspondientes concursos para la conce-
sibn de Centrales Lecheras' en las poblaciones
o areas de suministro que proceda por resolu-
cién conjunta publicada en el “Boletin Oficial
del Estado”, remitiendo la convocatoria al
Gobhierno Civil para su publicacién en el de
la provincia, dando un plazo de seis meses
para la presentacién de las solicitudes, conta-
do a partir de la publicacién en el “Boletin
Oficial del Estado”.

Art. 47. Quedan anulados cuantos concur-
sos no hubiesen sido resueltos en el plazo de
un ano, contado a vpartir del momento de la
publicacion de aquéllos en el “Boletin Oficial
del Estado”, pudiendo convocarse, nuevo con-
curso conforme a lo dispuesto en el articulo
anterior. '

Art. 48. Tendrin derechd a presentar soli-
citudes los particulares, Asociaciones y Enti-
dades mercantiles o mixtas, dandose preferen-
cia, en igualdad de condiciones, a las Empre-
sas de higienizacion va establecidas en la co-
rrespondiente poblacion o sus areas de sumi-
nistro, a las Cooperativas u otro tipo de aso-
ciaciones ganaderas, v a las Agrupaciones
mixtas de productores, industriales y comer-
ciantes lecheros. -

Art. 49. El nimero de Centrales Lecheras
a establecer sera fijado en la respectiva con-
vocatoria, teniendo en cuenta el consumo me-
dio actual y el futuro previsible, asi como el
niimero v capacidad de las Centrales Leche-
ras vy Centros de higienizacién ya existentes.

‘En general, no se adjudicardn concesiones
de Centrales Lecheras de capacidad diaria
minima de higienizacién, en jornada normal
de ocho-horas, inferior a 25.000 litros. Sin

‘embargo, en aguellas poblaciones o dreas de

suministro cuyo consumo total diario no al-
cance dicha cifra v en las ‘que se estime pro-
cedente la implantacion del régimen de higie-
nizacién obligatoria, podrd’ autorizarse el esta-

blecimiento de una Central Lechera de capa- -

cidad adecuada

En los casos en que algunas o todas las
concesiones hubiesen caducado o se anulasen,
los concursos hubiesen quedado desiertos, to-
tal o parcilamente, sin gque los Ayuntamientos
hiciesen uso de la facultad que les concede
el articulo 54, e incluso no ocurriendo los su-
puestos anteriores, el consumo se hubiese in-
crementado notablemente en relacion con el
existente en el momento de haber sido adju-
dicadas las Centrales Lecheras, las Direccio-
nes Generales de Sanidad y de Ecenomia de
la Produeceién Agraria podrin proceder a la

Mirtistario de Cultura 2010

den de preferencia senalado en el articulo
anterior.

Art. 50. Los Municipios podrdan resolver
también la obligatoriedad del suministro con
leche higienizada, solicitando de las Direccio-
nes Generales de Sanidad v de Economia de
la Produccién Agraria cualquiera de las si-
guientes soluciones:

a) El abastecimiento a través de las Cen-
trales Lecheras que estuviesen ya establecidas
en una localidad préxima, preferentemente
dentro de la misma provincia.

h) La convocatoria de un concurso para el
establecimiento de una Central Lechera co-
mtin a varias localidades, que constituiran un
“srea de suministro”.

[.as Centrales Lecheras adjudicatarias de
un conecurso podrdn instalarse en la propia
poblacién o drea de suministro objeto de la
convocatoria o en cualguier término munici-
pal préximo aue no estuviera ya sometido al
régimen de obligatoriedad de higienizacion.

Art. 51. Las solicitudes de los concursan-
tes deberan ir acompanadas de los correspon-
dientes Memoria v provecto de las Centrales
propuestas, con indicacion del plazo probable
en que comenzara la recepcion de la leche y
.su higienizaciéon v en el aque podra llevarse a
cabo le regulacion del suministro. _

Se remitira un ejemplar de la scolicitud a
cada una de las Direcciones Generales de Sa-
nidad v de Economia de la Produccion Agra-
ria v otro a la Comisién Delegada de Asuntos
Econémicos de la provineia en la gue se hava
de instalar la Central o Centrales Lecheras.

Art. 52. Recibidos los expedientes de so-
licitud, la Comisién Provineial Delegada de
Asuntos Economicos los estudiara con todos
sus antecedentes, teniendo presente ne solo
las conveniencias del abastecimiento de la po-
blacion o 4area de suministro, sino también
las posibles repercusiones que el abasteci-
miento de las Centrales Lecheras pueda pro-
ducir, v elevara informe a las Direcciones Ce-
nerales de Sanidad y de Economia de la Pro-
duccién Agraria en un plazo no superior a
cuarenta v cinco dias naturales, contados a
partir del término de la convocatoria del con-
curso. Si transcurrido este nlazo no hubiesen
recibido - dicho informe, ambas Direcciones
Generales continuardn la“ tramitacién de los
expedientes sin mas demora.

Art. 53. La concesion de las Centrales Le-
cheras se hard por Orden de la:Presidencia
del Gobierno, a propuesta de los Ministérios
de la Gobernacién y de Agricultura, previos
los informes que estos Departamentos estimen
necesarios, v en todo caso el aprobatorio del
Ministerio de Industria cuando se proyectase
la obtencién de algiin derivado cuya fabrica-
ciéon fuera de la competencia del mismo.

Art. 54. Cuando no se presentase, dentro
del plazo fijado por el articulo 46, ninguna so-
licitud o las presentadas no ofreciesen las de-
bidas garantidas, los concursos serin declara-
dos desiertos. En tal caso el Avuntamiente

('S §

|
|

'}ba'fesultad_as elevaran informe a

I:a declaracién de concurso dog
tacion al Ayuntamieniq 4 - lerto o

higienizacién de 1a ] '
eche se hars
de la Presidencia de] R
de los Ministerios de
Agricultura,

Art, 55. Los Ministerios de la Goberfigpiz. |
Crhacigy

y de Agricultura pro :
. pondrédn T
medidas que, a CE R al Gobierng las

Dor D-Tdﬂn
PrOpuesty
aﬁiﬁﬂ ¥ dE

Gﬂ'bie_mﬁ, a
la Gobern

pios cuyos concursos queden desiertog -
se hubiesen hecho Cargo por Ei. i :: ""]‘:
Mismos de

organizacion y servicios de. lag Centrales L
cheras. |

P I supuesto han;:ariﬂr, o hien transcurridy
zo que se hubiera otor TeA

miento correspondiente paraga_lil:ﬁ:iéj TEH-
de la organizacién v servicios de ‘la Génﬁ?i
o Centrales Lecheras precisas, por el Minis.
terio de Agricultura se _a-utgriz'arﬁnl el se
adaptasen a las condiciones reglamentarias,
las instalaciones de nuevas -in'dus_tri-as'hj.gi-e_ﬁi-
zadoras o la ampliacién de las ﬂxis.,tentes; sin
perjuicio de aue, en el momento oportuno s
acometa la resolucién total del abastecimien.
to con leche higienizada, en cu-fg 0340 las
anteriores concesiones habran de ser convali
dadas por la Presidencia del Gobierno. a pro-
puesta de los Ministerios de la Gobernacién
v de Agricultura. i

Art. 56. Terminada la instalacién de una
Central Lechera, debera solicitarse de los M-
nisterios de la Gobernacién y de Agricultura
una certificaciéon que acredite su idoneidad.

En el plazo maximo de treinta dias habiles
contados a partir del recibo de la solicitud,
los Servicios Técnicos competentes de dichos
Departamentos realizardn una inspeccion de
la Central Lechera, v en el caso de que st
instalaciones v métodos de higienizacion res
pondiesen a las caracteristicas previamenie
aprobadas, expedirdn conjuntamente. la _-'3':-"'-"1’1'1'-‘
ficacién solicitada, proponiéndose & Eﬂﬂﬂﬂ““
cién por ambos Ministerios a la P*"ﬂf'ldﬂ_’?
del Gobierno la concesion de la autorizaclon
de puesta en marcha. o g AR

Las Jefaturas Provinciales dﬂsmdﬂ@{;*
naderfa v Agrondmica efectuaran ;.perlﬂﬂ'?ﬁ-ﬁ ¥

onjuntamente las oportunas revisio A
co ' ' las Direc:

F.conomi

ciones Generales de Sanidafi v -fl'?
de la Produccion Agraria.

I1I. CONVALIDACIONES

. . . > 1ernod.
Art. 57. Por la Presidencia de]g‘:};; v
i : r " .. - {}5 L
previa propuesta de los .Mm;&l&nl_:..__.fm spr com-

bernacién 'y -de Agricultura, POCEE o
validadas, para - con¢urrir al 3]?“5';;:1&3 po-
con leche higienizada ¥ Eﬂ"aﬁfdﬂ' : de obligd-
blaciones afet:tadas._ Dor el réglmﬁn.;he;.lﬂ; in-
toriedad de higienizacion de 1a le sahcltﬂﬂ .
dustrias de higienizacién Que 1‘?’ " rrespolt

fecha de publicacion d_Ell_W_ o B
¥ Oficial ¢

ue en I ¥
;! “Boletin

diente concurse en el
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legalmente autorizadas y se
continuidad al referl-
AR to. Podran convalidarse asi-
do 9 "JIB-E industrias que hubieran ‘_susp-ﬁndidn

iEme L ate aquel aumini?u:n' por circuns:
24 ‘i'_‘hi# justificadas, a juicio de las Di-

e o5 'GﬂnﬂF3153 de Sanidad y de Eco-
F'wnmt:;h Produccién Agraria, remitiéndo-
'::--53m jar a la Comision Provincial De-
ﬁﬂnﬂz Asuntos Econdémicos para que in-
lﬂﬁ:a las ";_prei:i;ta'das Direcciones Ganera}es
u:u plazo miximo de cu’a:renrta ¥y cin‘lc-n dias
Eugmrale% contados a partir c%e: st recibo. .

IJa ﬁfgsﬁntﬂciﬁn de las solicitudes se reali-
Em ,één’-ti'ﬂ del plazo de seis meses, que de
..ﬁi;u;‘;:l’-ﬁﬁ"'?@“' ol articulo 46 se concede para
1a concurrencia a los concursos de Centrales
Techeras. Pasado dicho plazo no
{idas nuevas solicitudes.

Art, 59, Las Ordenes convalidatorias seran
- ramente provisionales, especificandose en

| Fn%?&.ﬂ}guerales de Sanidad y de Econo-
;[[a Produccion Agraria. :
ﬁLﬂgﬂ Las solicitudes se elevaran a las
Art. 58

i £
seran admi-

primera

ellas:

3). "_u.pﬂs- maximos con los ‘que las indus-
irias convalidadas podran concurrir al abas-
esimiento de la Tespectiva poblacion, una vez
establecido en la misma el régimen de obliga-
mﬂgﬂad de higienizacion de la leche, toman-
dose como base minima para fijacion de di-
ohos cunos los maximos de suministro diario
con leche higienizada que las precitadas in-
dustrias hubiesen alcanzado en las fechas de
las solicitudes de convalidacién. La anterior
hase minima podra ser aumentada en la cuan-
lia que cegin las cricunstancias de cada caso
se jﬁ'z“éh& conveniente por los Ministerios de
la Gobernacién v de Agricultura.

h) Plazo para la presentacion de la corres-
pondiente Memoria v el nrovecto de adapta-
¢ion de 1a industria a las condiciones regla-
‘mentarias,

¢) Plazo para la total ejecucién del pro-
yecto a partir de la fecha de su ‘aprobacion,
sl asf procediere, por las Direcciones Gene-

duccién Agraria.
:hfﬂ.-ﬁ{}_ Una vez efectuada, en el plazo
ff‘?'ﬂhfdo; la adaptacién de la industria conva-
lldada a las condiciones reglamentarias, ésta
“licitard de los Ministerios de la Gorberna-
_Fl?ni.:? de Agricultura;, la certificacion que
dcredite su idoneidad, Fxtendida la misma,
"?:E:: 113 ébrre:al?ondiente. inspeceién conjun-
.H'!iq hﬁﬂ*{f Servicios Técnicos _cum?etent?s- de
B ]EPEI:I'&H'IEHI{:E, que d—Ebera' rpeal:zarse
_m_mﬂ:;;‘mjﬂﬂl '§11 fijado en el arucuh.:. 56,
era’ por la Presidencia del Gobierno

¢ IE - -, . -
amb;ﬂﬂ-"-’&hdaﬂmn definitiva, a propuesta de
¢ Departamentos,

a H:Et?lia de las certificaciones de idonei-
Tag Pruﬁn;ulhda a Gada.una de las Jefatu-
ONomics 131'35! 4 Sam.dracil_. Ganadﬂ:m .
Men Efect;a:s ;IUE p&rmdma. y conjunta:
Des, ds cuvo - 135 ﬂﬂrrea?nndlentes 'Tf'ﬂslﬂ-
4 las Dir&'ﬂ-gi re?“ tado serd Elevadfp informe
enes Generales de Sanidad vy de

isterio de Cultura 20710

rlles de Sanidad v de Economia de la Pro-

-

Economia de la Produccién Agraria, a los
efectos consiguientes.

Art. 61. A los cinco afios de la implanta-
cion del Régimen de Higienizacion obligato-
ria de la leche en una poblacién, las indus-
trias convalidadas podrdn solicitar la amplia-
cién de sus cupos mdaximos, la cual no podra
exceder de la cuantia que corresponda a cada
cupo al repartir proporcionalmente entre to-
das las industrias higienizadoras establecidas
el aumento experimentado en el consumo de
leche de Ta poblacién. Sucesivamente podréan
solicitarse nuevas ampliaciones ateniéndose a
idénticos criterios. :

Art. 62. Las industrias convalidadas que-
daran sometidas a idéntica fiscalizacion que
las Centrales Lecheras, a los efectos de este
Reglamento.

Art. 63. Las industrias de higienizacion
que al convocarse el concurso para sus res-
pectivas poblaciones o dreas de suministro
cumplieran las condiciones expuestas en el
articulo 57 v hubieran alcanzado una higieni-
zacion de leche diaria igual o superior a los
95.000 litros deberdn solicitar la concesion de
las Centrales Lecheras v no la convalidacion
de su industria.

Los Centros de higienizacion convalidados
tendrdn oncién a transformarse en Centrales
Lecheras cuando su concesién alcanzase o su-
perase los 25.000 litros diarios v siempre que,
a juicio de los Ministerios de la Gobernacién
v de Agricultura, reinan las condiciones es-
tablecidas para tal fin. Dicha transformacion
sera ratificada por Orden de la Presidencia
del Gobierno. a proouesta de los Ministerios

_de la Gobernacién y de Agricultura.

Art. 64. En aquellas localidades donde no
se hubiese convocado concurso de Centrales
Lecheras a la publicacién del presente Regla-
mento, o en las aue habiéndose convocado hu-
biese auedado desierto y no se hubiese hecho
cargo ¢l Municipio por si mismo de la higie-
nizacion de la leche, nodra prohibirse por la
Presidencia del Gobierno, a propuesta con-
junta de los Ministerios de la Gobernacion,
de' Agricultura y de 'Comercio, la venta de
leche natural sin higienizar, siempre gue exis-

tan industrias de higienizacion que garanti- -

sen con sus recogidas, capacidad de higieni-
zacion v distribucién, el abastecimiento de
dichas localidades. |

IV. CONDICIONES TECNICO-SANITARIAS

Art. 65. Las Centrales Lecheras tendran
la capacidad adecuada a su concesién y dis-
pondrdn como minimo de los siguientes ser-
vicios: "

a) Laboratotio convenientemente equipado
para la realizacién de las determinaciones fi-
sico-quimicas, biologicas ¥ microbiologicas
que en el presente Reglamento se especifican.

Para la realizacién de las precitadas deter-
minaciones el Inspector sanitario veterinario,
dependiente de la Direccién General de Sa-
nidad. tendra acceso al laboratorio propio de
la Empresa para cumplimiento de la funcion
qué se le encomiende.

#‘_ﬂ_——‘—m

l

b) Recepcién y medicién o pesado de la
leche. .

¢) Refrigeracién y conservacion a menos
de 89C hasta su higienizacién de toda la leche
que no se higienice dentro de las dos prime-
ras horas de su recepcion.

d) Purificacién de la leche por filtrado o
centrifugacién. *

¢) Higienizacién e inmediata refrigeracion
a menos de 4°C, ambas operaciones realiza-
das al abrigo del aire. :

f) Envasado y cerrado automaticos, salvo
cuando se trate de capacidades de higieniza-
cién en ocho horas inferiores a 5.000 litros,
en cuyo caso ambas operaciones pueden reali-
zarse semiautomaticamente.

¢) Lavado, higienizado y secado automa-
tico de botellas v hidones, operaciones que
podran realizarse semiautomditicamente cuan-
do las capacidades de higienizacion sean in-
feriores a 5.000 litros en ocho horas.

h) Cémara frigorifica para la conservacion
de la leche a menos de 8°C, con capacidad
acorde con la produccién, v sistema de distri-
bucién o. en su defecto, suficiente nimero de
camiones frigorificos.

i) Aprovechamiento industrial de la leche
sobrante v de la considerada impropia para el
consumo directo bien en la misma Central
Lechera o bien en coordinacién con otras in-
dustrias licteas propiedad de la misma Em-

presa e incluso ajenas a ésta. pero justifican-

do debidamente, a juicio de ambos Ministe-
rios, el precitado aprovechamiento.

i) Produccién del frio necesario para la
refrigeracién de la leche v cdmaras frigori-
ficas.

k) Produccién de vapor en cantidad ade-
cuada a las necesidades de higienizacion lava-
do esterilizado v aprovechamiento industrial.

1) Camiones frigorificos, isotermos o debi-
damente acondicionados, propios o contrata-
dos, para garantizar el mantenimiento de las
condiciones 6ptimas de conservacion de la le-
che durante su distribucion. |

Las Centrales Lecheras vy las industrias
convalidadas no podrin modificar o ampliar
sus instalaciones ni variar sus métodos de hi-
gienizacion sin previa autorizacion de la Pre-
sidencia del Gobierno, a propuesta de los Mi-
nisterios de la Gobernacién v de Agricultura.

Art. 66. Todos los locales de las Centrales

Lecheras en los que la leche v sus productos

han de manipularse o almacenarse, cumplirdan
las siguientes condiciones minimas:

‘a) Pavimentos lisos, contruides con mate-
rial impermeable de facil limpieza, provisto
dé un perfecto sistema de desagiie, con su-
mideros de sifén v suficiente declive nara evi-
tar estancamientos de agua. ,

b) Paredes y techos de su perficies lisas,
lavables y de color claro.

¢) Buena iluminaecion, ventilaciéon adecua-
da para prevenir condensaclones sobre pare-
des y techos ¥y niimero suficiente de tomas de
agna innocua, fria v caliente, nara asegurar

la total limpieza de los locales ¥ sus instala-
clones.

—
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d) Todas las aberturas al exterior eficaz-
mente prolegidas para evitar el acceso de in-
sectos, Las puertas serdn de cierre automaéti-

co, abriéndose las exteriores, siempre que fue-

ra posible, hacia fuera.

e) Completa separacién con los cuartos de
aseo, debiendo por lo menos existir un ves-
tibulo o local intermedio neo usado con fines
lecheros.

Art, 67. La distribucion de las instalacio-
nes necesarias para atender a los servicios in-
dicados en el articulo 65 reunird las condicio-
nes precisas para que las diversas operacio-
nes inherentes a la higienizacién estén locali-
zadas v conducidas de forma que impidan
cualquier contaminacién de la leche.

Los servicios de limpieza de la leche por
filtro yv/o centrifuga; de higienizacion, de re-
Irigeracion, de embidonado v de envasado y
cierre, podrdn estar en locales distintos o
reunidos en grupos en un solo local; pero,

lanto en un caso ¢omo en otro, completamen-

te separados de los locales destinados a la
recepcion vy al lavado e higienizado de bhote-
llas v bidones. No obstante lo anterior, el la-
vado e higienizado de botellas. podrdn estar
reunidos con los servicios precitados siempre
v cuando el camino recorrido nor las botellas
limpias hasta la llenadora esté suficientemen-

te protegido contra posibles contaminaciones.
Se dispondra asimismo en dicho recorrido de

un sistema de control de las botellas, y el es-
pacio destinado a las sucias debera estar ais-

lado del resto de los servicios.

El lavado e higienizado dé bidones podra
también realizarse en el mismo local de re-
cepeion.

Art. 68. Todo el equipo. de manipulacién

de la leche y sus productos estara construido
e instalado de forma gue se facilite su limpie-
za y conservacion. Las superficies que han de
estar en contacto con la leche serdn perfecta-

mente lisas v resistentes a la corrosion y fa-

cilmente accesibles. _
Las tuberias, incluyendo ' llaves,
y conexiones, serdn de tal diametro, tamano

y forma que permitan su facil limpieza con

cepillo y el acceso visual o tictil para la ins-

peccion de su estado higiénico, debiendo for-

mar después de su montaje una superficie
interior lisa, sin salientes ni. depresiones,

Art. 69. El equipo higienizador cumplira
con las condiciones que a continuacion se in-

dican: |
a) Todos los aparatns, incluso el Iﬁfﬂg&
rante, seran construidos de forma que se ase-

gure una completa proteccién de la leche con- |
tra los riesgos de contaminacién atmosférica.
b) La temperatura de la leche o del medio |

por el que deba mantenerse sera automatica-
mente regulada.

¢) Todo sistema en el que la leche se ca-
liente a la temperatura final de higienizacién
antes de entrar en la seccién de retencion es-
tara provisto, para el caso de fallo del regu-
lador automatico o del generador de vapor,
de un dispositivo que interrumpa automatica-
mente la corriente de leche siempre que su

1= -
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accesorios

temperatura descienda por debajo del limite
requerido y que automaticamente la reanude
cuando de nuevo se alcance dicho limite. Es-
tos dispositivos podrdn ser de parada y arran-
que antomatico de la bomba de leche o de
desviacién automaética de la corriente.

d) Ademis de los termémetros indicadores
necesarios en las diferentes secciones de ca-
lentamiento y refrigeracion dispondrd de un
termometro registrador de la temperatura en
la seccion de retencion. Estara ajustado de
modo que en ningliin momento marque tempe-
ratura més alta que el termdmerto indicador
que neeesanamente debera llevar dicha sec-
cion.

Los graficos de temperatura con el nombre

del Centro higienizador y debidamente fecha-

dos v firmados por el operario deberan con-
servarse como minimo un mes.

Art. 70, Los puestos receptores para la re-
cogida de leche estaran situados en lugares
cémodos para el productor v alejados de es-
tablecimientos insalubres v de cualguier otra
vecindad perjudicial para su higiene. Dispon-
dran de agua innocua suficiente para la lim-
pieza v de medios de refrigeracion.

Los recipientes empleados en la recogida
y transporte de la leche serdn remitidos a los
puestos de recepcion limpios, higienizados, se-
cos y perfectamente cerrados. Estardn en
buen estade de conservacién sin corrosiones,
oxidaciones ni abolladuras.

Art. 71. Toda persona que intervenga en
la manipulacién, tratamiento, transformacion,
almacenamiento vy distribucién de la leche y
sus productos, asi como en cualquier otra
operacion relacionada directamente con el
proceso de higienizacion, o con los recipien-
tes ¥ equipos prﬂmsara.

a) Para su admision o permanenma en el
centro higienizador, de un reconocimiente mé-
dico v obtener el correspondiente certificado
que acredite no padecer enfermedad infecto-
contagiosa ni parasitaria ni ser portador de
gérmenes patégenos. El reconocimiento médi-
co sera periodicamente repetido con la fre-
cuencia que determine la Direceion General
de Sanidad.

b) Estar en posesion del carnet de mani-
pulador de alimentos. '

¢) Para el trabajo, ropa exterior lavable
de color claro y rigurosamente hmma aue no
podra usarse en otros cometidos.

Art. 72. Los establecimientos dedicados a
la venta de leche higienizada deberan tener
pavimentos lisos de material impermeable v
facil limpieza, techos y paredes lisos v lava-
bles de color clare, y dispondran de suficiente
agua innocua y de las instalaciones frigorifi-
cas necesarias para mantener el volumen to-
tal de venta diaria a temperaturas inferiores
a 8°C. '

El personal afecto a estos establecimientos
cumplird con las condiciones exigidas en el
articulo 71.

Art. 73. El transporte de leche a grandes
distancias se realizard en vehiculos cisternas
isotermos de acero inoxidable o de cualquier

pientes de materiales autori

zacién  por las Centrales -

L blicandose en el “Boletin Oficial d

otro material autorizade « v dedi flu
te a este fin. Irdn rotulados ¢q -
“Transporte de leche, Vehmulu lﬁ lwmdﬁ
Lransporte 4 cortas distane clas 5.31;& ennn El
estado de conservacion, de bo | -ﬁ.ﬁe:m
limpieza, utilizéndoge vehmul
la protejan r:unvementemente de
nes ambientales adversas,

Tanto las cisternas como 1{}5
menor volumen antes citados (

cierre de ajuste adecuado, que
to hasta su llegada a

ENvaseg dﬁ

Qberan uﬁﬂl

los Centro
08 de h
zacion o industrializacién. lmem

El transporte interior en. los nucleua ;,;I

blacién desde los Centros de, higienizacic
establecimientos de venta se haral:umen H?Y
' e

hiculos cerrados e isotermos o aﬂﬂﬂdlﬁmmdﬂﬁ

de tal forma que las paredes fijas de la caja

v las puertas estén convenientemente aisladas,

La distribucién a domicilio se realizard segiin

las normas aue se establezcan al efeeto,

PARTE QUINTA
Precios de la .Zeche et

I. PRECIOS DE COMPRA AL mmnﬂnn

Art. 74. De jacuerdo con las funciones ati.

buidas por el articulo 95 del actual Regla-
mento a la Comision Consultiva: Nacional Le-
chera, ésta propondrd al Ministerio de Agri-
cultura con cardcter general los precios mi-

nimos de compra al ganadero en origen, ate-
niéndose a las sigmientes normas: el
a) . Se considerard como afio lechero el pe-
riodo que abarca desde el 1 de abril al 31 de
marzo del afio siguiente, con excepcion de

aquellas zonas que por sus caracteristicas eli-
matologicas especiales ac:nnsegen una mﬁﬂlﬁ

cacién de dicha periode. 4 55

b) Para cada ano lechem la prﬂpuestaﬁﬂ-
rd elevada por la COII‘I;IEIGII Consultiva Nacio-
nal Lechera al Ministerio de Agricultura dos
meses antes de la fecha de comienzo del pe:
riodo establecido en cada caso.
~¢) Los precios minimos se pmponﬂfiﬂ
partiendo de los costos reales de proﬂummll
v por zonas de andlogas caracteristicas €co
gicas, edafolégicas y de explotacion ganndﬂrﬂ-

d) Los precios minimos zonales serdn, ask
mismo, estacionales, proponiéndose para los
periodos que comprenden desde 1 de ﬂhﬂl
30 de septiembre y desde el 1 de octubre al
31 de marzo, o en las fechas mrl'&ﬁpﬂﬁm
para los casos de excepeion a que se refiere
el apartado a).

e) Para cada zona ¥y penodﬂ
ponerse distintos precios minimos segunt

la leche se destine a. hlgmnmamﬁn o esterili

ﬁ—
convalidados u otras mdu&tﬂaﬂs o a ﬂm

nes industriales.
Art. 79.
ta la propuesta de
Nacional Lechera ¥ prwiaﬂ n
Ministerios de la Gobernacion .
(Comisarfa General de Ahﬂﬁtﬁcﬂm
Transportes), la aprobard, s Pm“'d’ Fﬂﬂ dﬂ
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ndiente por la que se deter-

R |
1 md?l ﬂimcihs minimos zonales y estacio-
=i o8 | W i3 -
pine? *® pabrn de regir en el préximo ano

1&;&11@1‘&-?6 108 precios minimos de compra
Ll s <o entienden para una leche que
E .g#a&?m'{ < caracteristicas senaladas en el
ump!® 5. E*Cu-andn las caracteristicas sean

raardn las primas y descuen-
«ta de la Comisién Consul-

ﬂﬁﬁul'u sexlo.
i rils Iupﬂﬂﬁtﬂ
s QUE ; | aprobados por el

0% Nacional Lechera, sean :
jiva Noto de Agl‘iﬂﬁl‘turﬂ: prﬁw‘iu informe del

%ﬁt&ﬁﬂ de la Gobernacion.

i Ministerio de Agricultura, preyio infor-
o del '.Min-igterio de 1la Gobernacion, estable-
ik é} nfimero de analisis necesarios para
gra - |

:ﬂgﬁi‘ar la cuantia de estas primas o dedue-
yaior

olones. L b s .
~ para'la aplicacion del sistema de primas y

la leche habra de responder &

deducciones,
1o definido €n ol articulo sexto para la leche
ﬁamm]. y, por tanto, no habra sufrido altera-

cién ni adulteracion algu_na. En caso de frau-
de serdn de aplicacion las sanciones previstas
pl';ﬂ‘. la legislacion vigente sobre la materia.
Art, 77. La Comision Consultiva Nacional
Lﬁghgm debera proponer, siempre que las cir-
cumstancias lo aconsejen, dentro del transcur-
.ﬁ.ﬁ.d:ﬂ. un afio lechero, las modificaciones con-

venientes en los precios minimos acordados.

JI. PRECIOS DE VENTA

Art. 78. Los precios miximos de venta al
piblico de la leche higienizada y envasada
serdn determinados por el Ministerio de Co-
mercio a través de la Comisaria General de
Abastecimientos y Transportes, previos infor-
meg de los Ministerios de la Gobernacion y
de Agricultura.
‘Para el calculo de los correspondientes a
un litro de leche higienizada y envasada en
']J.'ﬂt;-’tﬁaa de vidrio se utilizari la siguiente for-
‘mula:

1042 P+R+D+D+M
Efl]‘-ﬂquf;

P = Precio de compra del litro de leche al
ganadero en origen, correspondiente a
los estacionales y zonales aprobados
conforme a lo dispuesto en los articulos
%y 76.

R =

gﬂﬂtﬂ medio ponderado de recogida del

litto de leche en las distintas zonas de

produccién y transporte desde las mis-
mas a los Centros higienizadores:

I M&t & W a & # st

: gen de higienizacién de un litro de

eche. Para su determinacién se utiliza-

G 4 0,06 C

I

T la f6rmula

aplicada a
un
& Central Lechers tipo, v en la que:

G = Gastos anuales. Se computaran :
Sueldos, jornales y cargas socla-
les, energia v materias primas di-
Versas, gastos generales, contribu-
clones e impuestos, gastos de fi-
n_aﬂ clacién y gastos de conserva-
€ion,  amortizacién, seguros e in-
tereses,

Presupuesto total de instalacién.

C =

Lana

e

. = Litros de leche

tratados anual-

mente.
D = Costo de distribucién de un litro de le-
che a despacho de venta al detall.
M = Margen comercial de venta de un litro
de leche.

El coeficiente de la formula incluye las pér-
didas por posibles mermas, devoluciones, le-
ches dcidas, ete., por lo que estos conceptos
no seran computados entre los gastos anuales
de higienizacion. | -

Los precios maximos de venta del litro de
leche higienizada y embotellada sobre muelle
Central Lechera, cuya determinacion se hara
por el Ministerio de Agricultura previos in-
formes de los Ministerios de la Gobernacion
v de Comercio, resultardn de aplicar la pri-
mera parte de la férmula, es decir, 1,042
(P - R + I), redondeandolos por exceso has-
ta la inmediata fraccién de cinco céntimos.
Los precios méaximos de venta al piblico en
despacho se caleularan aplicando la férmula
completa v serdn iguales para todas las Cen-
trales de una misma poblacion.

Para los envases de capacidades distintas o
de diferente naturaleza al vidrio seran deter-
minados los correspondientes precios compa-

rativamente con los del litro en botellas de”

vidrio. teniendo en cuenta las modificaciones
que sobre los gastos produzean tales circuns-
tancias.

Art. 79. Para la leche higienizada homo-
geneizada los precios seran los mismos que
resulten de la aplicacién de las anteriores 1or-
mulas, incrementados en una cantidad pro-
porcional al volumen del envase con indepen-
dencia de su naturaleza, v que sera determi-
nada por el Ministerio de Agricultura, pre-
vios informes de los Ministerios de la Gober-
nacién y de Comercio en la misma Orden a
que se alude en el articulo precedente.

Art. 80. Los precios méximos de venta de
1a leche concentrada. con las caracteristicas
fijadas en el articulo 21. seran igualmente
determinados por la Orden a que se refiere el
articulo 78, aplicando un factor de correccion
proporcional al proceso ¥ tinos de concentra-
cion.

Art. 81. Los precios aludidos en los an-
teriores articulos seran igualmente de aplica-
cién a los Centros higienizadores que abastez-
can a las poblaciones o 4reas de suministro
sometidas al régimen de obligzatoriedad de ven-
ta de leche higienizada.

Dichos precios podrdn ser revisados siem-
pre que las circunstancias lo aconsejen. a jui-
cio de los respectivos Ministerios.

T11.

Art. 82.  La industria lechera en régimen
de libertad de contratacién de la leche v pre-
cios de venta habrd de respetar igualmente
los minimos de compra al ganadero que, pro-
puesto por la Comision Consultiva Nacional
Lechera, hubiesen sido aprobados por el Mi-
nisterio de Agricultura, previos informes de
los Ministerios de la Cobernacion y de Co-
mercio para dicho tipo de industrias.

PRECIOS DE LA LECHE INDUSTRIAL

Art. 83. Las Centrales Lecheras solamente

| vendrin obligadas a recibir la leche que pre-

cisen para atender al abastecimiento pliblico
con sus normales fluctuaciones, pagando por la
misma los precios que hubieran sido aproba-
dos. La destinada a otros fines industriales
distintos de la higienizacion o esterilizacion
podrin adquirirla a los precios previstos en
el apartado e) del articulo 74 del presente
Reglamento.

PARTE SEXTA

Disposiones generales
Art. 8. Los Ministerios de la Goberna-
cién, de Agricultura y de Comercio adoptaran
cuantas medidas fueran precisas para que de
una manera cradual v progresiva la produc-

cién, recogida y transporte de la leche desti-

nada al abastecimiento publico se acomode
a las condiciones preceptuadas en el presente
Reglamento. .

Art. 85. Las condiciones higiénico-sanita-
rias del ganado lechero, seran inspeccionadas
por los Servicios dependientes de la Direccion
General de Ganaderia, v las de los establos
lo serdn conjuntamente por estos Servicios ¥
los de la Direccién General de Sanidad.

El proceso industrial serd vigilado por los
Servicios dependientes de la Direccién Gene-
ral de Fconomia de la Produccion Agraria y
las condiciones higiénico-sanitarias de la ma-
nipulacién, transporte, higienizacion y venia
de la leche, lo serdan por los Servicios depen-
dientes de la Direccién General de Sanidad.

El reconocimiento periodico del personal
que intervenga en la produceion, manipula-
cién v distribucién de la leche y sus produc-
tos serd efectuado por los Servicios medicos,
bajo las normas establecidas por la Direccion
General de Sanidad.

La vigilancia del cumplimiento de las nor-

" mas relacionadas con el abastecimiento, co-

mercializacién v precios de venta al piblico,
seran de la competencia del Ministerio de Co-
mercio, a través de la Comisaria General de
Abastecimientos v Transportes.

Art. 86. Las Comisiones rovinciales Dele-

Art. 86. Las Corporaciones Provinciales
Delegadas de Asuntos Econdmicos deberan
hacerse cargo de las siguientes funciones:

Primera.—Facilitar la eficacia de los ser-
vicios de los Centros higienizadores de leche.

Segunda.—Asesorar, a peticion de los Or-
ganismos correspondientes, sobre cuanto se re-
lacione con la obtencidon, distribucion v venta
de la leche v productos licteos.

Tercera. — Realizar las informaciones que
fueren necesarias vy proponer cuantas medi-
das se estimen precisas para el mejor cumpli-
miento de los fines de las Centrales Lecheras
v otras industrias lacteas.

Cuarta.—Vigilar la correcta aplicacién de
los precios ague hubieren sido aprobados, de
acuerdo con sus diversos destinos, tipos v es-
calas, seziin lo dispuesto en la parte quinta
de este Reglamento.

Art. 87. EI régimen de obligatoriedad de
higienizacion de la leche se establecera por
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Orden de la Presidencia del Gobierno, a pro-
puesta de los Ministerios de la Gobernacién
y de Agricultura, previo informe del Ministe-
rio de Comercio, siempre que la ca;ﬁacidad
real conjunta de higienizacién en jornada nor-
mal de la Central o Centrales Lecheras ins-
taladas y con autorizacién de puesta en mar-
cha cubra, a juicio de ambos Departamentos.
las necesidades de abastecimiento de la co-
rrespondiente poblacion o drea de suministro.

Unicamente podrdn continuar la venta de
leche higienizada, una vez instaurado el régi-

~men de obligatoriedad referido en el pérrafo

anterior, ademds de las correspondientes Cen-
trales Lecheras, Centros de higienizacién con-
validados ¥ Granjas dinlomadas v/o de sani-
dad comprobada autorizadas, los Institutes v
Escuelas de investigacion v /o de ensefianza
lechera, previo _permiso de los Ministerios de
la Gobernacién v de Agricultura.

Las industrias licteas. debidamente awtori-
zadas por el Ministerio de Agriculutra. sea
cual fuere su ubicacién, podrdn coneurrir [i-
bremente al abastecimiento piiblico de las 1o-
blaciones en gue no se hava instaurado el ré-
gimen de obligatoriedad de higienizacidén de
la leche, con leches higienizadas v concentra-
das,

Art- 88, Si las Centrales Lecheras v de-
mas eslablecimientos previstos en el articulo
anterior no garantizasen el abastecimiento
normal a la poblacién, la Comisaria General
de Abastecimientos y Transportes adoptara
las medidas necesarias para asegurarlo, pu-
diendo utilizar la leche higienizada proceden-
te de otras Centrales Lecheras o. industrias
legalmente autorizadas, mientras duren las
circunslancias de desabastecimiento, a través
de los servicios de distribucién v comerciali-
zacién de las Centrales Lecheras de la loca-
lidad. :

Art. 89. En todas las poblaciones donde
se disponga la obligatoriedad de higieniza-
cion gueda prohtbida la venta al piiblico de
leche natural y la de leche a granel, cual-
quiera que sea la especie animal productora.

La leche certificada v las leches conserva-
das conlinuaran en libertad de venta, siem-
pre v cuando cumplan las condiciones sefia-
ladas en el presente Reglamento.

Por las autoridades gubernativas se toma-
ran cuantas medidas fueran necesarias para
el mas estricto eumplimiento de lo dispuesto
en el presente articulo.

Art. 90. Las lecherias dedicadas a la ven-
ta de leche a granel habran de cumplir igual-
mente con lo preceptnado en el articulo 72 y
disponer de todos los elementos precisos para
el lavado e higienizado de los recipientes v
utensilios empleados. Las existentes actual-
mente vendran obligadas a modificar sus ins-
talaciones, ‘de acuerdo con lo dispuesto. en el
plazo de un afio, contado a partir de la publi-
cacién del presente Reglamento.
~ Art. 91: Las determinaciones analiticas y
pruebas de la leche se efectuaran con arreg!n
a las normas que establezca la Presidencia

del Gobierno, a propuesta de los Ministerios

(g
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de la Gobernacién y de Agricultura, las ena-
les se considerardn como anexo a este Regla-
mento.

Art. 92. Por los Ministerios de la Gober-
nacion, de Agricultura y de Comercio, en la
esfera de sus respectivas competencias, se dic-
taran las disposiciones necesarias para el
desarrollo del presente Decreto v se adopta-
ran, previo acuerdo del Consejo de Ministros,
las medidas de excepcién que, en circunstan-
cias especiales, se aconsejen por dichos Mi-
nisterios con respecto a la industrializacion
v comercializaciéon de los productos ldacteos
en general. |

PARTE SEPTIMA
Comision Consultiva Nacional Lechera

Art. 93. Se crea, dentro del Ministerio de
Agricultura, 1a Comision Consultiva Nacional
Lechera, integrada como sigue:

Presidente: Subseeretario de Agricultura.

Vocales:

Directores generales de Sanidad. de Indus-
trias Textiles, Alimentarias y Diversas; de
Ganaderia v de Economia de la Produccién
Agraria.

Un representante del Ministerio de la Go-
hernacion, otro del Ministerio de Comercio )
otro de la Comisaria General de Abasteci-
mientos v Transportes, los tres con categoria
de Director general.

Loz Subdirectores generales de Sanidad Ve-
terinaria v de Aplicacién Econdmica de las
Direcciones Generales de Sanidad y de Eco-
nomia de la Produccién Agraria, respectiva-
mente. .

Presidente del Sindicato Nacional de Gana-
deria.

Presidente de la Hermandad Sindical Na-
cional de Labradores v Ganaderos.

Un representante del Comité Nacional Le-.
chero.

Un representante de las Centrales Lecheras.

Jn representante de los Centros higieniza-
dores convalidados.

Dos representantes de las industrias ldecteas
en general. '

Tres. representantes de los Grupos Gana-
deros.

Los Vocales representativos de las Centra-
les Lecheras, Centros higienizadores . convali-
dados, industrias ldcteas en general v Grupos
ganaderos, seran designados por el Presiden-
te del Sindicato Nacional de Ganaderis.

Todos los cargos que anteceden serdn dele-
gables.

Actuard de Secretario de esta Cﬂmi;siﬁnJ
Consultiva, con voz pero sin voto. el Jefe de
la Subseccién de Industrias Licteas de 12 Di-
reccion General de Economia de la Produc-
cion Agraria del Ministerio de Agricultura.

Art. 94. La Comision Consultiva Nacional
Lechera, podrd ser amplida si se considerace
necesario.

Art. 95. La Comisién Consultiva Nacional
Lechera, tendra las siguientes funciones-

1. FEl estudio de los nroblemas comunes a
las industrias licteas en general vy  especial-

pertientes soluei
o nt i Diuciones
2. El estudio, informe Ve, Ones.

nisterio de Agricultura de los o .
y estacionales de produecién de -

3. El estudio, informe Y D
nisterio de Agricultura de la

4-.. El asesoramiento, a peticidn
ganismos correspondientes,
relacione con la produceion,
distribueién v wvernta de Ia-.
ductos. ]

de los (.
sobre cuang, se
inﬂuspﬁializaeiﬁn,-
leche y sys pro-

-

5. La realizacién de 1as

| mfurmacinngs_.qug
fueren necesarias y corresp '

ondientes propys
L = L] : i puesh
tas al Ministerio de Agriculturs de las me.

t;]'i{flﬂﬁ que| se estimaren precisas para el me
jor cumplimiento de los fines de las (';'_em.ra.-
les Lecheras y al Ministerio de Comercio en
relacién con el comercio exterior de -lﬁ leche
y de los productos lécteos. '

DISPOSICIONES TRAN SITORIAS

Primera—Se faculta a la Presidencia del
Gobierno para gue, a propuesta de los Minis-
terios de la Gobernacién, de Agricultura v de
Comercio fije los precios minimos de -gﬂmpﬁa
al ganadem en nrigen a4 gue se reﬁerg E'all ar-
ticulo 74 y aue habrin de regir hasta el co-
mienzo del proximo afio lechero de 196?

Segunda.—Las sanciones por infraceién de
las normas establecidas en el presente Decre-
lo; se regiran por la legislacién vigente en
tanto no se regulen por disposicién especial,

DISPOSICION DEROGATORIA

En cumplimiento de lo dispuesto en el ar-
ticulo 129 de la Ley de Procedimiento Admi-
nistrativo, a la publicacién de este Decreto
quedan derogadas las siguientes disposicio-
nes: |

1. Decreto de 18 de abril de 1952, sobre
creacibn de Centrales Lecheras en Munici-
pios de mds de 25.000 habitantes.

2. Orden conjunta de los Ministerios de
la Gobernacién v de Agricultura de 31 de
julio de 1952 por la gue se aprueba el Refg’l%—
mento por el gue han de regularse las Cﬂ-ﬁ;al'
ciones de la leche destinada al abaslo piiblico
v de las Centrales Lecheras. APy

3. Orden conjunta de los Ministerios de
la Gobernacién y de Agricultura de 29 de fe-
brero de 1956 por la gue se dictan #prm_ts
para la ‘determinacion de los precios dE_jﬂi‘“m
de la leche higienizada. |

4. Orden conjunta de los Ministerios
la Gobernacién v de Agricultura de 8 de fﬂ;:
zo de 1961 por la que se modifica el a-"ﬂc

. . 1o de 1952
20 del Reglamento de 31 de J“h{_’ e
que regula las condiciones de leche dﬁ?t;"rﬁ
al abasto piblico y de las Centrales L-ec_;w

5. Cualquier otra disposicion que Eﬂ;’ 8
ga o contradiga a1 To contenido en est€ ==&

mento. 2160

sterios de
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S ias e cosechas ¥ existencias de
peckara®s” oductos derivados de la uva

gusy ;

m:;:r; 4 todos los cosechadores de 1'.1':3,
Ge Té pigta!‘-iﬂsﬂ aparceros o ﬂrrendat.arms;
dﬁn Iu';'-‘:- Qindicatos, Sociedades, entidades
810 lapes dedicados 2 la elaboracién o
”Parmu de vinos, mistelas, mostos de uva,
wmercmu olros derivados de la uva, gsl como
i e compren uva fresca pisada o de
&___]‘:ﬁq:iniﬁgahle, la obligacién que tienen,
-ijﬁﬁﬂ. por Ley de 26 de mavo de 1933 (Es-
atato del yino), de presentar*durante el mee
HE' qoviembre, €n el Ayuntamiento respectivo,

declaracién, por triplicado y por cada

una SEEE
s de las bodegas © establécimientos que
poﬂeﬂm de las cantidades, en litros de vino

o de otros derivados de la uva que hayan ela-
]wﬁda, cJase v graduacion de los mismos,
qsf como 1as existencias de cada uno de ellos,

© que, procedentes de cosechas anteriores, po-
cean en la fecha indicada con arreglo al mo-
delo néim. 1 de la citada disposcion.

En dicha declaracién, deberan especificarse

=

las existencias procedentes de elaboracion vy °

las procedentes de compra a otros elaborado-
re¢ 0 comerciantes.

Los Ayuntamientos deberin dar las mayo-
res facilidades a los viticultores y elaborado-
res para el cumplimiento de esta disposcion,
quedando obligados a facilitar los 1mpresos
necesarios y recordar por medio de bandos, a
los interesados de dicho cumplimiento, invi-
lindoles a que presenten las correspondientes
declaraciones de cosechas y existencias.

En las mismas, los Ayuntamientos ordena-
Mn la consignacién de la graduacién o gra-
duaciones de aleohol v licor de las distintas
par.ti&as declaradas, bien entendido que la
omision de dicho dato dard lugar a consi-
derar como no admitidas en esta Jefatura
Agronémica.

En los diez primeros dias del mes de di-

Elf?}brg, los Ayuntamientos remitirdn una re-

lacién de 1as declaraciones presentadas y nu-

IHFI:'&E{'&E por orden de presentacion, que re-

E:;::: EiEtEl Jefatura Agronomica ac?mpa‘

dﬂﬁiaraciﬂs:mmar de {:Edﬂ' una de las citadas
s que se relacionan.

arfi::;i iiir.‘;ai de Vinos. — %ﬂgﬁn dispone el
Gl e la Ley de 26-5-1933, todos los
i MIE};D? (ff[ﬂtales, rest;%_turailﬁ's y ca-
T ::ih?-bh tienen la {rhh,ﬂ?aﬂmn de.. ex-
dle sers DU l'Eﬂ'lEl Ca—rta. (Oficial de Vinos,
5 Emhmp.”tantu de los vinos a granel cum::t

ellados, por esta Jefatura Agrono-

E’]ica_
LD. e 1 Ys
Cintien s¢ hace piiblico para general cono-
9 ¥ cumplimiento.

Pa] A
HieruE;?d 15 de octubre de 1966.—FE1 Inge-
€le, Joaquin Belmonte Banuls.
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MINISTERIO DE AGRICULTURA.

Servicio Nacional de Concentra-
cion Parcelaria y Ordenacion
Rural

DELEGACION DE PALENCIA
AVISO

Anunciando los trabajos de invesiigacion de
la propiedad de la zona de HERMEDES DE
CERRATO

Acordada por Decreto de 10 de septiembre
de 1966, la concentracién parcelaria en la
zona de Hérmedes de Cerrato, se anuncia
que los trabajos de investigacion de propieta-
rios a efectos de concentracién, daran comien-
zo el dia 18 de octubre de 1966 y se prolon-
gardn durante un periodo de treinta dias ha-
biles.

Se requiere a los propietarios, arrendata-
rios, -aparceros y en general a los cultivado-
res v titulares de cualquier derecho, para
que dentro del indicado plazo presenten alos
funcionarios del Servicio Nacional de Con-
centracion Parcelaria vy Ordenacion Rural

los titulos escritos en que funden su dereche
v declaren, en todo caso, los gravimenes o
situaciones juridicas que afecten a eus fin-
cas o derechos.

Se advierte que las fincas cuyos propieta-
rios no aparecieran en este periodo seran
consideradas como de desconocidos y se les
dard el destino sefialado por la Ley de 8 de
noviembre de 1962. Igualmente se advierte
que la falsedad de estas declaraciones dara
lugar, con independencia de las sanciones
penales, a la responsabilidad por danos ¥
perjuicios que se deriven de dicha falsedad
u omision. |

Los trabajos de concentracién afectardn
a la totalidad de las parcelas del término mu-
nicipal de Hérmedes de Cerrato (Palencia)
por lo tanto los propietarios de las mismas
deberdn en su propio interés, ademds de ha-
cer la declaracién de sus parcelas, seguir el
desarrollo de los trabajos de concentracion
para hacer valer sus derechos en el momento
oportuno.

Palencia 14 de octubre de 1966.—FEl Jete
de la Delegacion (ilegible).

3259
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Servicio Provincial

AR T

PROVINCIA DE PALENCIA

de Ganaderia

Mes de SEPTIEMBRE de 1966

ESTADO demostrativo de las enfermedades infecto-contagiosas y parasitarias
que han atacado a los animales domésticos en esta provincia durante el

. mes expresado.

PR s

= o v

ANIMALES
kg i u NI1C LP ! G Especies mEE!::?;l LI;:E:‘I"DEI Curados h;g:éf'ﬂ?* Quedan
mes ant.| mes de enfermos
la fecha cades

e —— e =S| ) LN
Brucelosis Ovina | Ampudia......coveveeer.. Ovina | 228 (= = 2L 228
T i S Tnnl?emurmujén.. A, 2 i ST Id. 375 — — = 375
|17 -t e L e Villodre. .«.es s e 2 Id. 50 == = = 50
Fiebre Aftosa. . .| Bustillo de la Vega ...... Bovina 4 e 4 = b
] ¥; Do e Boadilla de Rioseco ...... Id. 6 — 6 — —
Tl s vl B R ) s ote wfeslasja b aa e sars Ovina 155 = 125 = 30
T B AT o Ventosa de Pisuerga . ....|| Bovina| — 3 A 7 3
Ve it el Torquemada . ...ooccveees Id. =l 4 i 2 4
Id o & e Villalob6n ..cooecevssens Id. — 7 Rt 7
| el s S e [tero de la Vega .c...vvnvn Porcina| — 24 | — L 24
Agalaxia conigsa. | Valdecanas de Cerrato ...|| Ovina 66 | — = 51 15
Viruela ovina ..| Autilla del Pino.......- 1d. 181 — 18 | — —_
Peste P. Clisica | Aguilar de Campoo ...... P«::nr«::ir:t.aJ - 67| = e 67
P O e e CiSNETOS «resscassossesnns Id. - 29 2 27 -

Palencia 14 de octubre de 1966. —El1 Jefe del Servicio (ilegible). o

Administracion de Justicia

Juzgados de primera instancia
e instruceion

CERVERA DE PISUERGA
Cédula de citacion

Por asi haberlo dispuesto el Sr. Juez de
instruccion de esta villa y su partido, en pro-

veido de esta fecha, dictado en sumario 56
. de 1966. sobre abandono de familia; por la
presente,

Se cita al denunciado Conrado le la Parte
Herrero, de 41 anos de edad, hijo de Santos
v de M.2 Concepcion, casado, obrero, natural de
Olmos de Ojeda v vecino que fue de Velilla
del Rio Carriéon, desde donde se ausentdo v
cuyo paradero se desconoce, para que en el
improrrogable término de ocho dias, compa-
{ rezca ante este Juzgado de instruccién, para
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ger oido y responder de los cargos que le re-
sulten en el sumario exnresado en el cabeza-
miento; apercibiéndole que de no verificarlo.
le parara el perjuicio a que hubiere lugar.

Cervera de Pisuerga a quince de octubre de
mil novecientos sesenta y seis—FEl Secretario
judicial, Casimiro Pérez.

3267

BRIVIESCA
Cédula de notificacién

En virtud de lo acordado por el Sr. Juez
de instruccion de esta ciudad de Briviesca v
su partido. en providencia dictada con esta
fecha, en cumplimiento de carta-orden de la
Ilma. Audiencia Provincial de Burgos, regis-
trada bajo el nimera 34-66, dimanante de las
diligencias preparatorias penales nam. 22-65,
contra el inculpado José Barrios Llorente, por
la presente’ se notifica a dicho inculpado, del
que se sabe gue es natural de Lebanza (Pa-
lencia). con domicilio en la actualidad en
(thausse de Bruselles, nam. 35 (Winhsee), sin
gque conste el pais donde reside, que por la
Ilma. 'Audiencia Provincial de Burgos, se ha
dictado sentencia en las referidas diligencias
con fecha 24 de marzo de 1966, condenandole
a dos meses de privacién del permiso de con-
duccion, accesorias v costas, asi como a que
indemnice a los perjudicados por dano= y per-
juicios, la cantidad de cuatro mil pesetas a
cada uno.

Y para que conste cumpliendo lo ordenado
y sirva de notificaciéon al expresado, expido la
presente en Briviesca, a dos de abril de mil
novecientos sesenta v seis.—El Seeretario ju-
dicial (ilegible).

3262

Juzgados comarcales

CERVERA DE PISUERGA

Juez comarcal

Don Nicolas Gomez Ibanez,
sustituto de la villa de Cervera de Pisuerga

Yy Su comarca.

Hago saber: Que en el juicio civil de cog-
nicion niimero 10 de 1966, tramitado en este
Juzgado, a instancia de don Lorenzo Barrio
Mier, vecino de Cervera de Pisuerga, contra
don Vicenie Garcia Unguera, vecino de Nes-
tar: don Eleuterio Garrido Rodera, vecino
de Santurce v don Eduardo Pérez Hickman,
en ignorado paradero, declarados en rebeldia
los dos ultimos: se ha dictado la resolucion,
cuyo encabezamiento y parte dispositiva, co-
piados literalmente dicen:

SgnTENCIA: En la villa de Cervera de Pi-

suerga a seis de octubre de mil novecientos

sesenta v seis. Vistos por el sefior don Nico-
l4s Gémez Ibéfiez, Juez comarcal sustituto de
esta villa v comarca, el presente procedimien-
to de juicio civil de cognicion, tramitado en
este Juzgado, a instancia de: don Lorenzo Ba-

| Winisterico de Cultura 2010

———

rrio Mier, mavor de edad, casado, taxista, ve-
cino de-Cervera de Pisuerga, defendido por el
Letrado don Julio Cuena Fuente, contra los
demandados don Vicente Garcia Unquera,
mayor de edad, casado, empleado, vecino de
Nestar, representado v defendido por el Le-
trado don Jerénimo Arconada Arconada; don
Eleuterio Garrido Rodera, mayor de edad, ca-
sado, mecénico, vecino de Aguilar de Cam.
poo, domiciliado actualmente en Santurce
(Bilbao) v don Eduardo Pérez Hickman, ma-
vor de edad, casado, Practicante, sin domi-
cilio éonocido; estos dos tltimos declarados
en rebeldia, por su incomparecencia en au-
tos. Sobre reclamaciéon de cantidad; ¥

FaLrLo: Que estimando integramente la de-
manda formulada por el actor don Lorenzo
Barrio Mier, contra don Vicente Garcia Un-
quera, don Eleuterio Garrido Rodera y don
Eduardo Pérez Hickman. debo declarar y de-
claro aue los mismos son deudores al actor,
de la suma reclamada de catorce mil sete-
cientas pesetas, cuya cantidad, una vez firme
esta resolucion, la hardn efectiva por terceras
condenandoles asimismo a
referidos demandados al pago de los intereses
legales de la suma reclamada, desde la fecha
de interposicion judicial, hasta que se efec-
tiite el total v completo pago de la misma e
imposicion total de las costas del procedi-
Asi por esta mi sentencia dehnitiva-
mente juzgando, la gue por la rebeldia de
los demandados don Eleuterio Garrido Rode-

e iguales partes;

miento.

. ra v don Eduardo Pérez Hickman, les sera

notificada en la forma ordenada por la Ley,

lo pronuncio, mando y firmo. — Nicolas Go-
mez (rubricado). Dicha sentencia fue publi-
cada en el dia de su fecha. — Maura Pérez
{rubricado). ‘

Y para su insercion en el BoLeETiN OFIcIAL
de esta vrovincia, para gue sirva de notifica-
¢cién en forma a los demandados don Eleute-
rio Garrido Rodera v don Eduardoe Pérez
Hickman, por su rebeldia, expido el presente
edicto en Cervera de Pisuerga a once de oc-
tubre de mil novecientos sesenta v seis.—El
Juez comarcal sustituto, Nicolds Gomez—El
Secretario, P. H., Maura Pérez.

3242

Administracién Municipal

Avuntamiento de Palencia

A los efectos del articulo 30 del Reglamen-
to de Actividades molestas, insalubres, noci-
vas v peligrosas de 30 de noviembre de 1961,

se hace saber que el vecino de esta Capital,

don Guillermo Gonzilez Gonzdlez, ha solici-
tado licencia para instalar una Churreria en
la calle Estrada, nimero 18.

Lo gue se hace piiblico a fin de que en el

plazo de diez dias, a contar desde la inser-

cién de este edicto en ¢l BoreriNn OrFIcIAL de

~ articulo 312 ge la Ley de Régimen

|

manecera expueste al publico

la provincia, puedan f\

ormulare |
ciones pertinentes, arse las Obsery,.
Palencia 14 (e octubre (o

calde acl::ldental Juan del Ry, IMHEI AL
S8 327] -
AMPUDIA
EDICTO

Aprobados por la Cor e -
MGlﬂ:ﬂ muniei

Pll‘ﬂgﬂﬁ de c{lﬂdlmonﬂs que hﬁn S lclll?_l los

la subasta para el arr TegIr en

denominada “Prad
0 de Betanzos”
s €T E-Eﬂlm

celebrada el dia 11 del actual; a Jog fines de]

Local y

las Corporaciones Locales, ge anunej
posicion al pablico por el
durante ¢l cual se

a su ex.
plazo de ocho dias,
admitiran re:elamamﬂrnes

Ampudia 14 de octubre de 1966, —
calde, Melitén Izquierdo. i

3246

AMPUDIA
"EDICTO

Aprobados por la Corporacién municipal
los pliegos de condiciones gue han de Tegir
en la subasta para el arrendamiento de la fin-
ca denominada “Prado de Mayorales”, en s
sion celebrada el dia 11 del actual, a los -
nes del arl. 312 de la Ley de Régimen iuofl':.ﬁli
y art. 24 del Reglamento de Conjratacién de
las Corporaciones Loecales, se anuncia su ex
pesicion al piblico por el ‘plazo de ocho diss,
durantée el cual se admitirdn reclamaciones,

Ampudia 14 de octubre de 1966—El Al
calde, Melitén Izquierdo.

3247

MANQUILLOS

EDICTO

Acordada por el Ayuntamiento en plena,
en sesién celebrada el dia 26 de septiembre

la aprobacién de la Ordenanza fiscal corTes
pondiente 2 la exaccién municipal sobre ve
hiculos de traceion mecdnica que circulen
por la via piblica, v que ha de regir a partir
del 1.0 de enero de 1967. se anuncia gue di-
cho acuerdn, con todoe sus antecedentes, PeX
en la Secreta
fa de la Casa Consistorial, por término
quince dias habiles, a contar del siguiente
de la publicacién de este anunmn en el BOLE:
1IN OricisL de la provincia, durante BHYO pla-
z0 podrén los interesados legitimos

las reclamaciones que estimen OPOIL =
cuales se presentaran en esia Secretark

;0
Mangquillos 10 de ﬁctubre de 1966.
Alealde (ilegible). . 3219
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