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Se suscribe en.
todas las cajas ru-
rales ée Maiiorca.

SECCION AGRICOLA

CO\.?G Dok F&BRIBAHSE BL VN0

Pueden estar ya conﬂ&na:das los vinicultores es-

pafioles de que si sus vinos han de tener acepta-

ci6n, ha de ser bajo la base de que su eiaboracion

sea esmerada para que tendan buen aspecto, buen

gusto 'y facil conservacion. Se pasaron aguehos

tiempos en que sus vinos eran und primera materia
para la elaboracion de vinos finos en el extranjero,

y, por lo tanto, que bastaba con que tuviesén gra-
do alcohélico y cantidad de extracto suficiente,

- .. pues todolo demas la -quimica eno[odica muy
adelantada, especialmente en Francia que era nues--

tro principal pais de exportacion, 1o suuha faul-”
- mente.

Ahora creemos deber aspirar é GHE- sus- vms 2
tal y conforme se elaboran en cada comarca y con-
servando sit tipo especial, se vendan directamente.

al consumidor, dnica forma en que .puede Ser €co-
némica la explotacion. Para esto es necesario io-
mar una serie de precauciones que hasta ahora no
se han tomado en muchas rediones viniculas, para
evitar que los vinos se alteren y que tengan cada
afio cualidades 6 condiciones distintas, lo cual hace
imposible todo mercado normal en este COmo e€n
otro producto, es decir, que es preciso conservar
el tipo constante de vinos y para ello necesario CO-
rregir el mosto aumentando 6 disminuyendo Su
~ cantidad de aziicar, de acidez y de materia coloran-

te y preservandolo de todas las contindencias a que

esta expuesto este delicado caldo por la accion de

los fermentos perjudiciales que producen fas enfer-
- medades bien conocidas y tan dificiies de curar Co-
mo faciies de prevenir.

RECOLECCION DE LA UVA.

El ‘Fruto gue haya de destinarse 4 “la vinificacion
debe recolectarse cuando haya adquirido el gdrado
de madurez conveniente para el tipo de vino gue
se fabrica en el pais. Si la uva. esia muy
tiene exce::ﬂ de azticar y falia de acidez.
poco, la acidez es excesiva y el mosto e3caso de
aziicar, todo lo cual trae como consecuencia gue
l0s vinos no tienen la ;aﬂ*‘dad de alcohiol y ce acl-
do que Geben ce contenc -

1.3 manera de ﬂctcrmmur el ‘momenio en que €i

mad L’I'B._
SI esfa !

fruto ha alcenzado su completa madurez, es expri—
miendoie para obiener el zumo y . ver el dgrado que
da en el mustimetro, operacién gue se practica co-
rrientemente en aldunas comarcas viticolas en que
la fabricacién del vino se hace con aldin esmero
y donde conocen de antemano cudl es el grado

.convenientie para la elaboraclcm del tipo comin en

el pais.
PREPARACION DE LA BODEGA.

E! vino es un liguido muy -delicado ‘sobre el "que
influyen todas las materias, cualquiera que sea. su
olor 0 sabor, comunicandosele en forma tal que “€i-
ficilmente se le puede hacer desaparecer. Por lo

“tanto, conviene a todo trance que todos los objetos
- gue hayan de estar‘en contacto con el mosio 0 vino,

estén perfectamente limpios. Porotra parte, sobre
el vino, y lo mismo sobre el mosto se desenvuelven
con facilidad toda clase de microorganismos capas
de producir alteraciones que dan por resultado ina
deficiente conservacion de los vinos, 51 no su peérdi-
da completa. :

La limpieza de la bodecia y de todos los utensi-

| 1igs de la misma tiéne por esta razdn una imporian-

cia capital. A ser posible, deben de limpiarse per-

‘fectamente bien las paredes, encalarlas, lavar los
'suzlos, lavar todos les utensiiios y vasijas con agua

caliente, v por fin; azufraria fuertemente dias antes
de la vendimia, cerrando todas las ventanas y puer-
tas y quemando una cantidad de azufre de 5 4 6
dramos proximamente por metro cibico. Esta fumi-
gacién resta gran nimero de microorganismos per-
judiciales a la vinificacion, pero no basta; es nece-
sario después lavar nuevamente los utensilios
dedicados 4 la fabricacion del vino, con agua siem-
ore hervida, y las vasijas vinarias azuirarlas por 10s
srocedimientos conocidos de la combustion del azi-

fra bajo la forma de pajueias.

EXTRACCION DEL MOSTO.

El prensado de la uva debe hacerse 4 medida que
SE raca'ecfa evitando que entre en puirefaccion
o1 el lagar, con lo cual se evita tambi€n nuniero-
<as alteraciones que se manifiestan después en el
Vino,

n de la uva alterada por ia accion de
T dade’s, especialmenté f{riptoeamicas,

ventajas, sin-gue esig resuile Onerod-
la mano de obra es siempre €Cono-
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mica en la mayor parte de las comarcas rurales, y |

sobre todo, esta clase de trabajo manual que pueden Seccién instructiva
practicarlo mujeres 6 nifios, para los cuales la re-|

tribucion es m_édica.

Por Breve de 20 Mayo de 1911, Su Santidad el
Papa Pio X se ha dignado elevar a 300 Tos 100 dias

La Ley prohibe la aplicacién 6 adicién del yeso d.e.i‘ndulgenf_:ia ‘qu? tenia_t:?da = - ,EES. dos_ -inj.?o-
ent la fabricacion de los vinos en cantidad que supe- ::af[::onf > (s;]%men = jesi:'ssﬁz:f . -_mz-&i'wardm. y
re a la que supone la formacién de dos gramos de ?S = {:S H; ok o ; an-:sm_zo Lerameny
suliato de potasa por litro. Como es muy dificil | erzdmzse;zc;{;jrﬂza ﬁ OIS E}%ﬂ._azlmdqlgenmas
calcuiar la cantidad de- yeso que se ha de aplicar | > ;,a;]e;n 0;8;' Q’:I{();E‘ES-}? -sodr"l ‘apica o danias
para que 1o rebase la prohibida por Ia ley, puesto. Enas = pm:_._,a {.}“0' 45; CONGICIONES. Pard sanatias
que los vinos tienen naturalmente una cantidad va- ol as orduatias,
riable de sulfato de potasa, lo prudente es prescin- _
dir-en absoluto del yeso, esto con independencia | i Eee
de que aplicado en la cantidad que la ley tolera, no , seccidn Regreahva
produce efectos de ningiin género. En sustitucién -
del yeso pueden emplearse materias fosféricas que
producen una accién equivalente, aumentando la
acidez, la viveza del color y-facilitando la conser-
vacion. Si 4 estas materias fosfdricas se agregan
otras que tengan &cido sulfuroso en estado libre,

Como Jor Elsuplo, fos suifftog,_ CRHONces, B¢ Cotst: El Sr. Sayans, ademas de resolver en ‘el ‘acto y
guiran los dos efectos unidos, el primero por la ' = |

e gl s g : de memoria los mas abstrusos problemas, matema-
o i sul’;ityes ?uti_e POL *2 1 ticos (ecuaciones con  varias incégnitas, logaritmos,
s = que Uenen por I extraccién de raices, elevacién 4 potencias, divisio-
ﬁuz& ;’ : ffse;:;d;;eieéfizs 5_’3 053%03; 0 qu{ei p]ro- nes con treinta ¢ mas cifras en el divisor, -etc.) re-
e ] v Rl n ek #1n_os,- 1 ts ,taﬂ 0295 1 pite inmediatamente cualquier serie de nombres que
que gan iugar 4 \a termentacion; Claro-estd que-en=| o o diga'de viva voz y-la-lista completa de pre-
tre ciertos limites, pasados los cuales, si no mata o deaun sorteo de la loteria. Hojeando en pocos
JA.=50, les adormece, y es necesario airear des- | niioc 1 mas complicada’ partitura musical, dice
pués el mosto para que la fermentacién se inicie.-| el nimero exacto de notas que contiene. Repite
- - 2 Edl‘j: ~ . 1 3 -‘-' : == : : i -
La 1ndustr1a S0 80l e. COBDs Ya SRACIATICHIC 2 i exactamente, sin omitir ni cambiar palabra alguna,
dosis en que deben emplearse estas materias, que ol ToAS oetenat diciren
son las que 4 continuacion indicamos, segun la ca- :

SUSTITUCION DEL VYESO.

—

Ha llegado 4 Bilbao, con objeto de darse 4 cono-
cer entre los hombres de ciencia, un joven sacerdote
-gallego, D. Elisardo Sayans Ocampo, péarroco «de

S. Martin de Borela, Pontevedra, que es -un verda-
dero portento. |

= : T Sl | Sabe de memoria la Santa Bibli . Sei
lidad del vino y por mil kilégramos de uva: A : Santabibliapor €l P _.Se o
_ BETCE T - : : . | con sus notas y dice en el acto el tomo, pagina y
Fostato bicdlcico, 500 gramos para vinos tintes 6 | linea de cualquier versiculo, recitdndolo en caste
fancos, 6 200 de fosfato amdnico. : e |

llano, latin, dried : i mi - “de
~ El fosfato bicalcico se espolvorea sobre la uva lo | atr, sHeso ¥ hebreo. . Asi*mismo sal?e; g

_ Gttt _ Y memoria 1as obras de - Balmes, Santo Tomas, el

_ mismo que si fuese yeso. Es una materia insoluble | p Ty o o Leor Saati-Tereeionty

e osto & guay | 170 Chlde, S Jan de 1o Cruz . Lui d

L can ne e S e fits di i Granada. Recita igualmente el Diccionario-de la

FoE Ll i ar R ek Real Academia Espafiola y cualquier obra que haya
fasa de 20 4 40 gramos, segdiin que la uva esté sana leide tine selives -

6 proceda de vifias que han padecido mildeu 6 '

SR , ... i Un-censoelectoral de ¢ ' i | m-
oidium 6 contenga parte podrida, El metabisuliito Bres Ib fanie At corida Csal;qauler_fnu_n}emdde Ii];lio
. . il
se disueive en agua y se aplica como el fosfato b= 2 : 22 DLOIRSION, SCol
= 1 € instruccion de los electores.
amonico sobre la uva. 5 _ :
¥ o= = e . y | _
El fosfato aménico v el metabisulfito pueden tam- S un €aso maravilloso pues antes no poseia ese

“bién diso'verse al misino tiempo en agua y aplicar- | 401 ¥ después de una gran enfermedad es [poseedor

les 4 las cubas 6 tinas de fermentacién antes de que | ¢€ Una inmensa cultura cientifica y literar ia, siendo

empiecen 4 fermentar, en cantidad de 25 gramos | Doctor €n Teolegia, Derecho civil, Filosofia y Le-

dei prinero ¥ 3 & 6 de! segundo. tras y CI&“C*E‘S_ E??ﬁﬁtﬂf‘n-_ =

(Seguird) Ppsee ademas ocho idiomas y es un delicadisimo
| poeta.

De Bilbao ird @ Madrid y Barcelona donde em-
R ——— Darezrd para Roma.

De 13 «informacion agricola.»

Inuiil es decir que no.guia al sabio sacerdote, 1a
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menor idea de lucro, pues ni se presentara al pa- |
blico, cosa impropia de la alta dignidad sacerdotal,
ni precisa de obvencion alguna, pues disfruta una
desahogadisima posicion economica y -solo la cari-
fiosa insistencia de sus amigos y superiores le ha
movido & abandonar temporalmente .su oscuro re-
tiro donde piensa Vivir siempre.

Seccicon Liocal

En la sesunda quincena de Septiembre hemos
tenido:

T o VL

| X " l“. '.I " g = -
L]
]
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Seccion de Variedades

L‘ OFERTA DEL PASTOR

——Un ameliet daria,
mon .anyellet més gros,
al qui ‘m digués “hont para
la qui era lo meu goig.—
Axi.un pastor clamava
perdut per dins el bosch;
y I eco ‘n la montanya
li responia:—ESs poch.

—Un cistellet de fruita
guarnit ab belles flors,
y. ma.pallissa blanca,
y mon millor flaviol,

al qui ‘m dira ahont duarda
aquella per qui plor.— -
Y I eco en la montanya

—=liresponia.—Es poch.

—No.teng més qu‘ una joya
que guart com un treser,
1“ anell que ‘m da ma mare
el dia de sa mort:
~-sera per qui-me diga
‘hont viu el meu consol.—
Y |* eco en la montanya
li responia:—Es poch.

—c¢Hont es'la vida-mia,
la de cabells com [’ or,
d* ells-negres-com 1" 110ra,
garrida com un sol?

La cerch ja fa tres hores
la cerch y no la trob:
al qui ‘mr tornas ma vida
li donaria el cor.—

Llavors en la montanya,
més dols, 1° eco respon,
y un crit qu® es d" alegria
se mescla ab lo seu so;

Qu" exint una.pasfora .

del ausinar del-bosch,
—Me play {° oferta, deya,
mon bé, donem el cor.

ToOrAS FORTEZA.

BAUTIZOS

1. Barbara Miguel y Rzgo dia 16.—2. Juan Adro-
ver y Artigues, dia 18.—3. Manuel Frau y Vadell,
dia 18.—4. Martin Llinds y Miguel, dia 19.—93.
Juan Juany Riera, dia 20.—6. Mﬂnserrate Pascual

| ¥ Bordoy, dia 20.—7. ‘Miguel Vidal y Melia, dia 21.

—8&. Barbara Sansé y Matamalas, dia 22 —9. Juana
Maria Pascual y Llull, dia 23. —10. Ana “Torrens y

1 Sanso, dia 24.—11. Angela Riera y Barceld, dia 24.

—12. Maria Queiclas y Rlera, dia 25.—13. Sebas—
tian Misuel y Miguel, dia 25.—14. Francisco Ca-
brer y Febrer, dia 25.—15. Antonia Sureda y An-
dreu; dia 98.—16. Maria Riera y Sureda, dia ‘30.—
17. Pedro Gomila y Alcover, dia 50.

DEFUNCIONES

1. Sra. D.2 Magdalena Morey y Ferrer casada
42 afos dia 16.—2. Miguel Brunet y Mas, solte-
ro 62 afios dia 17.—3. Catalina Bibiloni y Riera,
casada 30 afios dia 19.—4. Juan Morey -y--Sureda,
soltero 17-afios. dia 25.—5.-Miguel :Serra y Melis,

| de 13 dias dia 26.—6. Margaljlta Manresa y Julla,

viuda 71 afios dia 29
'-MATRIMONIOS ¥ o

1. Miguel Galmes'y Parera con. Margarila Sitjar
y Riera, solteros, dia 16.—2. Juan Matamalas y Pa-
rera con.Antonia Gomila y Gomila, solteros-dia 16.
—3. D. Antonio-Marti-y-Riera _con Maria Rosal ¥
| Galnés, solteros, dia 21.—4. Miguel Fuster y. Exs-

% ter con Isabel Pomar y Fuster solteros, dia 21. —5

{ Domingo Truyol y Fons. con Magdalena Nadal y
Gomila, solteros, dia 21.—6. Sebastian Riera ¥
Carreter con juana M. 2 Nadal y Vaquer, solteros,

1 dia 23.—7 .- Miguel Bordoy y Pont con Maria Fulla-
| na y-Riera, solteros, dia 30.

%
* &

El el sorteo para amortizar Vales de la cbra de

| 1a Iglesia de esta-villa han salidc los nimercs 30—
1.39—96—155—157—296—5311—3512—319— y 440.

Los poseedores pueden parar. por ia casa del Sr.
Depositario D. Antonio Bosch y se les entregara su
valor. - '

&
L

|  Con abundante liuvia ha regado el ciele nuesiros
campes. £5 10 gue deseaban los agrids -‘f*;f-'“ p”ﬁra

comenzar 105 {eabajos prepacativas parg ia Siti Dra,

!—!tflul‘ -,
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[.os mismos estan contentisimos de la aprovechada |

recoleccion de hidos.

=

Es de primera clase el hermoso automovil que
- . ha adquirido el propietario y médico Sr. D. Anto-
nio Billoch. Alabamos su adelanto por iniciar una
nueva movilizacion en esta villa. Estos dias se es-
~ pera otro que deseamos poder alabar.

o
N

Despidio olor mistico 1a fiesta ,ﬁen que las Ter-
ciarias Franciscanas honraron a4 su Santo Padre

8. Francisco de Asis. El ajuste con que cantaron |

los oficios y los himnos particularmente en la ni-
merosa comunion, es laudable y edificante. Con-
tentas demostraron estar Ias jovencitas y- nifias que

asisten 4 su enseflanza y todas ias peraonas que
: Cﬂaperarﬂn ala sc}lemmdad

o
Es sorprendente el efecto que causz el interior de
nuestra iglesia; derribadas las ‘Capiilas que ocupa-

ban la entrada del segundo brazo de crucero. Todos,

alaban el plan de las obras y se entusiasman al ver
realizado lo que daban por imposible. Es un triunfo.

- -Tip. B. Rossell6—Manacor -

e .

COLTOS

IGLESIA - PARROQUIAL.

Domingo: 8.—A las 8" Comuni6n gdeneral para [ag
Hijas de Maria. A las 9 y media Tercia y Misa
mayor con explicacion del Sto. Evandelio. A ias

O Visperas y compietas’ y ensefianza de doc-

trina.

Continua todos los dias el rezo del Sto Rosario en
la misa de.alba; 4 las 9 y ‘media y al anochecer

con platica y exposicion mayor la titima parte los
domingos-y con exposzc:on menor los dias lano-

rables.

L- Seccién Comereial

I
Trico=y, . 20°50 pts. Hectélitro
Crndeal . 21'00 s g i
Ceabada . Sl 9050 oy >
Avena. Ao 51039555 >
Habas. . . . 1800 » »
Judias blancas . 142505 5 »
Almendrén . 235°00 » los o Kilos
Algarrobas . = 125850:75 »
Maiz . 2100 »_ »
Cerdos 180+ » Kilo
Corderos . 0'85 » >
Gallinas 1¢82  .» »
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Defendidos por tan_ fifil aparatu Ias autoridades
v Dependencias del Eslade siguientes:

Ejéreito  Artilleria. — Fabrica . de
Polvoras v Explosivos Granada.—Maes-
tranza de Sevilla.—Parque de Artille-

ria Barcelona.—Administracion.—Par-

que de Suministros.—Sevilla, €6rdo-

ba, Reus, Tortosa® y Tarragona.—
Intendencia \mltar* Sewila |

Ll f?epreseﬂ*aﬂfe en Mallorca _
LA CAJA RURAI.L DE MANACOR

© 0089 "'%%@@ \ 4

- En a papalema de'
1a Caja Rural, se pue-
de wver un ecompleto
muestrario de todo
lo referente a adorn~

nos de altares y ropa

& ¥

»,

para casullas.




