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Precios de suscripcion Precios de suscripoion

EN LA CAPITAL:

Por tres meses, pesetas ....:.......
sels -

FUCRA DY LA CAPITAL:

Por tres nieses, peset s cvviviviennes
S018 wiass .
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"B PUBLICA LOS LUNES, MIBRCOLES ¥ VISANGS DE GADA SEMANA

nimeros de este Berwrix, coleccionados ordenadamente pars su encnadernacién que debers
verificarse al final do cade 2flo, e

~_ Las leyes, érdenes y anuncios qus se manden publicar en los BOLBTINES OFICIALES se han
(e remitir por todas lag autoridades sl Gtobernador respectivo, por cuyo conducto se pasarin &
los mencionados periddicos. Se exeeptha de esta regla al Exemo, Sr. Capitén general.

Inmediatamsnte gue los sefiores Alealdes y Secretarios reciban este Borgriw, dispondrin
que se fije un ejemplar en el sitio de costumbre, donde permansecers hasts sl recibo del nhimers
siguiente. |

Los seflores Secretarios euidarén, bajo su més estricta responsabilidad, de conserver log

PARTE OFICIAL

Presidencia del Consejo de Ministros

SS. MM. el Rey Don Alfonso

XII(Q. D. G.) y la Reina Doiia agua por segundo, que es el que,

. Segun el peticionario, se debe

Victoria Kugenia contindan sin
novedad en su importante salud.

De igual beneficio disfrutan
Sus Altezas Reales, el Principe
de Asturias, el Infante Don
Jaime y demés personas de la
Augusta Real Familia.

, ; o8
CGrobierno civil de la provincia
de Segovia '

JEFATURA DE OBRAS PUBLICAS
AGUAS

Habiéndose solicitado por don

Francisco de Frutos, vecino de -

Huentepelayo,modificaciOnde las
obras y del uso del aprovecha-
miento de aguas sobre el rio
Cega, existente en el punto y
molino llamado de “Ladron,, se
anuncia por medio de este perio-
dico oficial, en cumplimiento de
lo dispuesto en el art. 156 de la
instrucciéon de 14 de Junio de
1883, para tramitar los expedien-
tes de aprovechamiento de aguas
publicas, y se abre una informa.
cl0n publica que durara treinta,
dias, a contar de la fecha del
numero del Boletin en que se haga
la insercién de este “anuncio, 4
fin de que las personas 6 entida.-
des interesadas puedan formular
reclamaciones, las que seran ad-
mitidas en el Gobierno civil de ia
provincia, dentro de aquel plazo.

Don Francisco de Hrutos es
duefio de las obras existentes en
el molino harinerd citado, cuyo
aprovechamiento no esta ins-
cripto y trata de variar el uso de
aquel, colocando una turbina sis-
tema Jrancis, con recamara ce-
*rada, con tubo de aspiracién y
He eje vertical, que puede dedi-

Gar & enalquier indusuria, y wuy |

principalmente 4 la producecién
de energia eléctrica; no pretende
la ejecucién de otras obras en la
presa, en la toma ni en el caz 6
canal de toma y conducecidn;
desea aprovechar 2.000 litros de

inferir compatible entre el régi-
men del rio ylas obras existentes.

El proyecto de las obras se
encuentra expuesto al publico en
la Jefatura de Obras publicas,

durante todos los dias habiles del

periodo de informacién, desde las
nueve 4 las trece horas.
Segovia 8 de Enero de 1909.

El Gobernador,
Angel Gomez Inguanzo
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Grobierno civil de la provincia
de Segovia |

SECCION DE OBRAS PUBLICAS
ELECTRICIDAD

Habiendo solicitado D. Fran-
cisco de Frutos, vecino de Fuen-
tepelayo, instalar una fabrica de
produccion de energia eléctrica
para alumbrado de los pueblos
de Navalmanzano, Lastras de
Cuéllar, Hontalbilla y Turégano,
aprovechando para ello la fuerza
hidraulica de un molino de su
propiedad, situado en las marge-
nes del rio Cega, titulado “Lia-
dron,, dedicado hoy & molino
harinero, se anuncia por medio
de este periddico oficial, en cum-
plimiento de lo dispuesto en el
art. 13 del reglamento para ins-
talaciones eléctricas de 7 de
Octubre de 1904, y se abre una
informacién publica, que durars
treinta dias, a contar de la fecha
del Bolelin en que se haga la in-
serclon de este anuncio, & fin de
que las personas 6 entidades inte-
resadas, puedan formular recla
maciones dentro de aquel plazo.

Lia fabrica se instalard en el
mismo molino, proporcionando
& fuerza necesaria  para dar

movimiento al alternador una
turbina del sistema HFrancis, de
camara cerrada, con tubo de
asplracion y eje vertical. |
Kl alternador sera de corriente

‘trifasica, de una potencia de 48

kilovoltamnperios, 4 una tension
de 3.000 voltios de 7560 revolucio-
nes por minuto y 50 periodos de
frecuencia, :
Las lineas de alta tensidn se
transmiten por tres cables aéreos
de cobre electrolitico desnudo,

‘endurecido,de 10 mm. de seccion,

que arrancando de las bormas del
interruptor de alta tensién y pa-
sando por -tres' planos fusibles

- cortacircuitos; con derivacion &

un pararrayos, van a ser sosteni-
dos sobre aisladores de porcelana
de masa suficiente para la ten-
sion que dicha linea ha de trans-
portar, 6 sean 3.000 voltios.

Desde el origen de la fabrica
saldréa una linea de alta tension
para Navalmanzano y otra para
Lastras de Cuéllar y Turégano,
con una desviacion desde Lastras
a Hontalbilla.

Para la distribucién del alum-
brado se colocaran transforma-
dores de corriente trifasica con
enfriamiento de aceite, de 10 ki-
lovoltamperios, con una relacién
de transformaciéon de 8.000;120
voltios en vacio. -

Lia red de distribucién se hara.
de hilos de cobre electrolitico
sobre aisladores de porcelana en
postes 0 palomillas de longitudes
varias, segun lo requiera el sitio
de emplazamiento, |

El proyecto de las obras se
halla expuesto al publico en la
Jefatura de Obras publicas de la
provincia, durante los dias habi-
les al periodo de informacion,
desde las nueve 4 las trece horas
de aquel plazo, se podran presen-
tar en dicha Jefatura las recla-
maciones & que hubiere lugar,

Segovia 8 de Enero de 1909,

k1 bearnadur,
~Angel Gomez Inguanzo
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'COMISION PROVINCIAL

CALAMIDADES

Cumpliendo esta Comisién con
lo que previene el articulo 101
del Reglamento general para él
repartimiento  y administracion,
de la contribucién de inmuebles,
oultivo y ganaderia de 30 de Sep-

‘tlembre de 1885, en sesién de 31

de Diciembre del afio proéximo

_pasado, ha acordado hacer pu- -

blico, por medio de este periddico
oficial, para conocimiento de los
demas pueblos de esta frovincia,
y al objeto de que puedan expo-
ner cuanto se les ofrezca y pa-
rezca, que las pérdidas sufridas
por el pueblo de Cuevas de Pro-
vanco a consecuencia del pedris-
co que descargd sobre el tér-
mino municipal de dicho pueblo
el dia 20 del pasado Septiembre,
ha ascendido 4 unas treinta mil
pesetas a casi la totalidad de las
cosechas que hubieran de reco-
lectar sino hubiera sobrevenido
dicho pedrisco; advirtiéndose que

‘el importe del perdén de contri-

buciones que en su caso haya de
concederse & los propietarios del
pueblo detallado, sera como la
Ley previene & mas repartir en
el proximo presupuesto, entre los
demas pueblos de la provincia.
Segovia 4 de Hnero de 1909,
—Hl Vicepresidente accidental,

Antonio Candamo.

Ministerio de la Gebernacidn
Instrucciones téznicas 4 que se
reflerc el anterior deereto
Condiciones que deben reunir los alimentos,

papeles, aparatos, utensilios y vasijas

(Conclusion)

El nombre de pan debe referirse
80lo al producto obtenido por 1a cocs |
cion de la masa, hecha, mecanicamente;
oon una mezcla de harina de trigo;
levadura, agne potable y sal comun, .

ki pan fabricadd con havinas de




2

otra procedencia 6 adicionado de di-
versas materias alimenticlas, como
leche, huevo, aztcar, etc., debera dis-
tinguirse con una denominacion es-
pecial.

El pan de general consumo, 6 sea el
de trigo, se elaborara con harinas de
las condiciones especificadas, y por lo
que concierne &4 su buena coccion, as-
pecto, olor y sabor, debera ser de ca-
lidad irreprochable.

La proporcién de agua que podra
tolerarse para el pan denominado es-
pafiol no deberd exceder del 30 por
100, y para el francés, del 35. La pro-
porcion de cenizas, incluyendo la sal,
no sera saperior & un 3 por 100, y la
acidez expresada en &cido sulfirico
sord de un 025 por 10U como ma-
Ximum.

Debe entenderse por pastas para
sopa 0 alimenticias los productos ob-
tenidos por desecacion de la masa no
fermentada, hecha con agua y sémolas
0 harinas de trigo de buena calidad,
ricas en gluten, sin adicién de ningu-
na materia colorante, y moldeadas
mecanicamendte.

Toda adicion de harinas diversas y
de colorantes inofensivos deberd anun-
ciarse en forma que el comprador sea
‘advertido sobre la verdadera natura-
leza del producto. Iin el caso de que
por el analisis se evidencien mezclas 6
coloracidon artificial sin haberse llena-
do dicho requisito, el producto se de-
clard como falsificado.

YINO

Se entenderd por vino la bebida
resultante de la fermentacidén alcohé-
lica, completa ¢ incompleta, del zumo

de la uva fresca y madura.
- No constituiran manipulaciones y
practicas fraudulentas las que 4 con-
tinuacion se especifican, por encami-
narse 4 conseguir una vinificacién
normal 0 4 la conservacion de los
ViNos:

Lia mezcla de vinos entre si;

Kl encabezamiento con alcohol de
Vino; _,

La congelacion bajo el punto de
vista de la concentracion parcial;

Lia pasteurizacion;

Lia clarificacion por medio de la al-
bimina, de caseina pura, de gelatina
pura 6 cola de ‘pescado y de tierra de
Liebrija, 0 otras de composicién idén-
tica, siempre que:se hallen bien la-
vadas;

Lia adicion de tanino en la cantidad
Andispensable para efectuar el trata-
miento por medio de las albiminas 6

de la gelatina; 1

Lia clarificacion de los vinos blancos
por medio del carbén puro;

Bl travaimniento  por el anhidrido
sulfuroso procedente de la combus-
tion del azutre y por los bisulfitos al-
calinos crisvalizados y puros, & condi-
c10nde quu el vino no contenga més
de 200 miligramos de anhidrido sul-
furoso, libre y. combinado, por litro.
Lios bisulouwos no podran ser emplea-
dos en cantidad superior & 20 gramos
por hectolitro.

Con relacidn & los mostos, se admi-
WRiaL hOL Uty O i (o

Ll tratamiento por el anhidrido sul-
furoso y por los bisulfitos alcalinos en
las condicrones expresadas, la adicion
de tanino, la de acido tartrico crista-
lizado y puro 4 los mostos insuficien-
temente acidos y el emplso de leya-
duras seleccionadas. No permitiéndose
el empleo simultaneo del &acido tar-
trico y azucar ni del enyesado cuando
la cantidad de sulfatos en el vino,
expresados en. sulfato. potésico, sea
superior 4 la ciira.de dos gramos por
litro, 0 de enatro para los vinos gene-
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rosos, secos 6 licorosos y espumosos. | extraido con adicién de agua 6 puro.

La adicion de cloruro sodico, 4 con-
dicion de que la cantidad total de
cloro calculada en cloruro sédico, no
exceda de un gramo por litro.

Eu los vinos espumosos se observa-
ran las tolerancias consignadas, admi-

tiéndose ademas las manipulaciones y.

tratamientos conocidos con el nombre
de método Champaties, asi como la
gasificacion por el acido carbdnico
puro.

Sin embarpo, ningtn vino podré

sor vendido con s6lo el nombre de

Vino espumoso, sino en el caso de que
su efervescencia resulte de una segun-
da fermentacion alcoholica en bote-
llas, sea espontanea O producida por
el método Champaries. Tratindose de
vinos gaseados por adicidén de acido
carbonico, deberad consignarse en las
etiquetas su condicién poniéndose
Champagne de Fantasia 4 otro califi-
catilvo en 1dénticos caracteres & la pa-
labra Vino espumoso 6 Champagne,
que no permibta confusién sobre |
naturaleza del producto. |

Se entendera por vinos licorosos los
Vinos que se preparen por cualquiera
de los procedimientos que se especifi-
can 0 que resulten de la mezcla de los
diferentes vinos entre si:

1. Vinos secos y encabezados;

2. Vinos semidulces, abocados,
producto de una fermentacion parcial
detenida naturalmense 6 por adicién
de alcohol;

3. Vinos dulces resultantes de la
adicion de alcohol 4 la uva 6 al mosto;
4.° Vinos cocidos alcoholizados.

Para la preparacion de éstos podréa
utilizarse la uva, mas 6 menos pasa.

En concepto general se estimarin
como fraudulentas todas las manipu-
laciones y practicas que tengan por
objeto modificar el estado nataral de
los vinos para disimular la alteracién
0 engaflar sobre sus cualidades sus-
tanclales U origen.

CERVEZAS

Se entenderd por cerveza la bebida
obtenida por fermentacion alcohélica
del mosto elaborado con lipulo, ceba-
da germinada, levadura y agua.

Se permitiran las siguientes mani-
pulaciones y préacticas encaminadas i
su fabricacion normal y 4 su conser-
vaclon:

La clarificacién por medios mecéni-
cos y de sustancias cuyo empleo estd
declarado licito;

Lia pasteurizaciOn;

La adicion de tanino en la propor-
cion necesaria para la clarificacion por
medio de las albiminas 6 de la gela-
tina;

Lia coloracion’ por medio del cara-
melo 6 de extractos obtenidos por la
‘torrefaccion de cereales.

il tratamiento por el anhidrido
sulfuroso - puro procedente de la com-
bustion del azufre O por los bisulfitos
puros, con ia doble condicion de que
la cervesa no retenga mas de HU muili-
gramos de anhidrido sulfuroso, libre
y combinado, por litro, y que el em-
pleo de bisulfitos esté limitado 4 B
gramos por hectolitro.

Lia bebida que se venda con el nom-
bre de cerveza no debe estar fabricada
s1no con las sustancias mencionadas
en s definicion. Aquella cerveza en
cuya preparacion se haya reemplazado
parte de la cebada con otros ceresales
0 materias amilaceas deberd ser ven-
dida con una designacién especial que
indique claramente su composicion,

SIDRA
Se enteuderd por sidra la bebids

procedente de la fermentacidn alcohd-
lica del zumo de manzanas frescas §

de nna mezcls g MAnZanas y perss,

No constituirin manipulaciones 6
practicas fraudulentas las que tengan

por finalidad su preparacién normal.

6 la conservacidn de la bebida:

La mezcla de sidras entre si;

La mezcla de sidras y del zumo
fermentado de la pera;

Lia adicion de azi car para endulzar
las sidras 0 preparar las espumosas;

La adicién de albimina 6 gelatina,
asi como la del tanino, necesario para
la clarificaciéon por medio de estas
sustancias;

La pasteurizacion;

Bl tratamiento por el anhidrido

sulfuroso procedente de la combus-
tion del azufre, y por los bisulfitos al-
calinos cristalizados y puros, 4 con-
dicién de que la bebida no contenga
mas de 100 miligramos de anhidrido
sulfuroso por litro, libre 6 combinado,
y que el empleo de bisulfitos alcali-
nos esté limitado 4 10 gramos por
hectolitro;

Lia adicion de dcido tartrico 6 citri-
co 4 la dosis maxima de H00 miligra-
mos por litro;

La coloracién por medio de la co-
chinilla, del caramelo ¢ infusion de
achlcoria.

Constitayendo la sidra aguada una
bebida usual en algunas regiones, se
permitira la venta siempre que se
anuncie su condicién con el nombre
propio del producto en cada localidad.

El mosto de manzana 6 pera no de-
be utilizarse ni venderse como bebida.

Por lo que respecta al mosto, se de-
clara licito:

La adicién de azucar, la de tanino,

| fosfato amoénico cristalizado puro y

fosfato de cal puro; el tratamiento
por el anhidrido sulfuroso y bisulfitos
alcalinos en las condiciones expresa-
das anteriormente y el empleo de le-
vaduras seleccionadas.

Con relacion 4 las sidras espumosas,
se observardn las mismas prescripecio-
nes que para los vinos espumosos.

ALCOHOLES, AGUARDIENTES Y LICORES

El aleohol ordinario 6 etilico es el
producto de la destilacién y rectifica-
cion de un liquido fermentado, cual-
qulera que sea; pero la denominacién
del alcohol de vino 6 natural no debe
aceptarse sino exclusivamente para el
producto de la destilacién del vino.

Al alcohol utilizado en la alimen-
tacion deberd ser vendido siempre con
indicacién de la primera materia de
que provenga. _

Kl aguardiente debe ser, en térmi-
nos generales, el producto resultante
de la mezcla de alcohol ordinario con
agua en diversas proporciones y aro-
matizado 6 no por destilizacién en
presencia . del anis y endulzado 6 no
con sacarosa. .

Lin los alcoholes y aguardientes se
tolerara un limite miximo global de
impurezas normales de 2 gramos por
litro de alcohol de 95° centesimales,
entre las que el furfurol no debera
exceder de U‘02 por litro, La propor-
cién de impurezas en los alcoholes de
industria no deberd exceder de 1'%
por litro. ;

Ademds de los aguardientes comu-
nes, deben ser definidos los siguientes
como mas importantes:

Cognac.—Es el producto de ladesti-
lacién de vinos naturales y conservado
en toneles especiales, 4 cuya madera
debe el color.

Kirsch.—Es el producto exclusivo
de la- fermeutacién alcohdlica y des-
tilacion de las cerezas y guindas.

_ Ginebra.—Es el producto de la des-
tilacién del mosto fermentado de ce-

reales en presencia de las bayas de
enebro, '

Hom y Zufia.~Son produgtos plags

hélicos obtenidos por la fermentacién
y destilacién del zumo de la caila de
azucar 0 de las mezclas, jarabes y vi-
nazas producidas por las fabricas de
azucar de cafia.

Whisky.—ste aguardiente procede
de la fermentacion del trigo, de la ce-
bada y centeno 6 del maiz.

Brandy.—Es el producto de la des-
tilacién de los buenos vinos de mesa.

Deben considerarse como licores los
alcoholes destinados a la alimentacidn,
aromatizados por maceraciéon 6 desti-
lacién en presencia de diversas sus-
tancias vegetales, 0 preparados por la
adicion al alcohol del producto de la
destilacion de dichas sustancias en
presencia del alcohol 6 de agua, 6 por
el empleo combinado de estos diver-
s0s procedimientos y edulcorado 6 no
por medio de aztcar, de glucosa, de
azucar de uva de miel, y coloreados
0 no con sustancias inofensivas.

Ser4 tolerada:

La presencia de indicios de zinc y
la de cobre, siempre que no exceda
de 0‘04 gramos por litro.

La de é&cido cianhidrico, siempre
que su totalidad, libre y combinado,
no exceda de 005 gramos por litro,

Kl empleo de colorantes inofensi-
vos, silempre que la denominacién es-
pecifica del licor vaya acompaiiada
del calificativo coloreado.

La adicién total 6 parcial de aro-
mas, silempre que al nombre especifico
del licor se acompafie el caliicativo
artificial. o

Lia sustitucion de la sacarosa, par-
clal 6 totalmente, con glucosa, siem -
pre que al nombre especifico se acom-
paiie la palabra fantasia.

Las palabras coloreado y . artificial
deberdn estar impresas con iguales
caracteres a los del nombre del licor
que aparezca en etiquetas y anuncios.

CAFE |

No podré venderse con el nombre
de caté verde 6 tostado, en grano ¢
reducido & polvo, después de la to-
rrefaccion, més que la semilla del
Coffea arabica L. 6 de otras especies
del mismo género. '

No se tolerardn otras manipulacio-
nes que la mezcla de cafés do diversa
procedencia, siempre que sea adverti-
da por el vendedor, y la torrefaccién
como tratamiento indispensable pata,
hacerle alimenticio, ' | e

El barnizado de café en grano tos-
tado con una preparacién de materias
alimenticias solubles en agua, que no
exceda de un 2 por 100, sera tolerado,
por excepelion, considerando que tiene
por ovjeto evitar la absorcidn de hu-
medad, la pérdida del aroma ¥y la des-
composicion de los aceltes esenclales.
Sin embargo, el caféd asi preparalo no
debera veunderse sin que sea, preveni-
do el comprador. 2

Se considerarsd como adicionado de
agua todo caté tostado que 4 100°
Genbesimales pierda mas del 5 por 100
de su peso. KA 1y g
 Lios suceddneos del café no podran
venderse sino bajo una denominacién
desprovista de la palabra café, estan-
do prohibida la venta de mezcla de
éste con cualquiera de dichos arti-
culos,

TE

Se considerard Unicamente como £
& las hojas y yemas de varias espocies
del género Lhea libradas al’ éonsumo
bajo diferente aspecto, segun su pro-
cedencla y preparacion.

No seran toleradas otras manipula«

| clones més que’ la mezcla de tos de

diversas calidades, siempre que ge
adyertida por el y_émﬂdgg’! e




BOLETIN OFTCTAT,

3

- di—

La cantidad de agua que podra ad- |

mitirse para no considerar un té co-
mo falsificado no debera exceder de
un 10 por 100, y la de cenizas entre
4 y 7, solubles en agua por lo menos
en la proporcion de un 50 por 100,

CACAO Y CHOCOLATE

Con el nombre de cacao sélo debe
admitirse la semilla de Zheobroma
cacao L., y con el de chocolate, la pas-
ta preparada por el molido en caliente
del cacao, desprovisto de su cubierta
y mezclado con cantidad variable de
azlzar y un aroma.

La proporcién de azticar no debers
exceder de un 60 por 100. Una pro-
porcion mayor 4 un 4 por 100 de cas-
carilla de cacao en el chocolate serd
considerada como falsificacion.

Serd tolerada la sustitucion parcial
del cacao con productos alimenticios,
siempre que en las cubiertas de los
paquetes y en la misma pasta se con-
signe la inscripcidn Mezcla autorizada.
Todo chocolate que no lleve este re-
quisito seré considerado como vendido
en concepto de puro, y, por tanto,
falsificado, wuna vez evidenciado el
engafio por su analisis.

Los fabricantes de chocolates debe-
ran presentar, para.su . aprobacién en
los Laboratorios, las férmulas de que
se sirvan, indicando las proporciones
y calidad de las sustancias empleadas
para cada clase.

JARABES

Debe entenderse por jarabe el liqui-
do constituido por solucién de azticar
(sacarosa) en agua en el zumo de fru-
tos, en infusiones 6 decocciones vege-
tales, 0 bien en soluciones acuosas dc
sustancias 4cidas ¢ ardmaticas ex-
traidas de vegetales.

Seré tolerada la venta de los jarabes
artificiales & condicion de que no con-
tenganninguna sustancia nicolornoci-
vo y de que sean vendidos, haciéndose
constar en etiquetas, prospectos y
toda clase de anuncios, que son imita-
clones de los jarabes naturales, por
medio de la palabra fantasia 6 2mi-
tacion,

Todo jarabe artificial sobre cuya
condicién no se prevenga al compra-
dor se considerara como falsificado.

AGUAS Y BEBIDAS GASEOSAS

Deben estar compuestas por el agua
sencillamente saturada de 4cido car-
bénico &4 una presiéon determinada, 6
por el agua mezcladu con jarabes ¥
saturada 4 menor presidn.

El agua que se utilice para su pre-
paracion deberd ser potable y pura
bajo el punto de vista bacteriolégico,
reuniendo por su parte los jarabes las
condiciones que se especifican al tra-
tar de los mismos.

BEBIDAS REFRESCANTES Y HELADOS

Corresponderan en su composicién
a la que deban tener en cada caso los
elementos esenciales que proceda em-
plear en su preparacion, y, por tanto,
a la que supongan los nombres con
que sean vendidos.

AZUCAR

Debe ser el producto determinado
quimicamente con el nombre de saca-
rosa, extraido principalmente de la
cafla de azucar y de la remolacha,

La cantidad de aztcar reductor que
contenga no deberd exceder de b por
100, y las de ceniza, de 2.

Kl azucar refinado, comercialmente
puro, deberd contener 99:5 por 100 de
sacarosa; el blanco cristalizado, 985
por 100, y los terciados, cuando menos
65 por 100.

GLUCOSA
Debe ser el producto de la trans-

tormasion del almidén por el agua |

acidulada compuesto de glucosa 7y
dextrina, en proporciones variables,
agua, escasa cantidad de materias or-
ganicas O minerales y ligeramente
acido; 05 por 100 como maximum.

AZUCAR INVERTIDO

Debe ser el producto de la trans-
formacion ‘de azdcar de cafia O de
remolacha en una mezcla dextrosa y
levulosa.

La acidez citrica ¢ tartrica no de-
berd exceder de 0'6 por 100; y de la
sulfdrica no podra tolerarse méis que
indicios,

'MIEL
“No se admitird con el nombre de

| miel sino la sustancia que producen

lag abejas, por transformacidén de los
Jugos azucarados que recogen en las
flores y otras partes de las plantas.

La miel de abejas pura debe conte-
ner como maximum: 20 por 100 de
agua; 030 4 0'80 de totalidad de ma-
terias minerales; sacarosa, de 1 4 8
por 100; azdcar invertido de 65 & 77;
dextrinas diversas, de 1‘4 4 8 poxr 100,
y 0'04 4 0'18 por 100 de acidez calcu-
lada en 4cido formico.

PRODUCTOS DE CONFITERIA Y PASTELERIA

Ante la imposibilidad de establecer
definiciones, por lo numerosos y va-
riados que son, deberin tenerse pre-
sentes como reglas de caracter general:

Que estimados como productos de
fantasia, se admitird en su confeccion
materias alimenticias, de cualquier
clase que sean, y colores inofensivos,
slempre que éstos no susbitnyan 4 la
yema de huevo.

Que deberidn ser vendidos con de-
nominaciones que expresen de una

manera clara su condicidn, conside-

randose como falsificados los que
ofrezcan una composicién distinta de
la que hagan suponer aquéllas, si no
se previene al comprador en forma que
no dé lugar 4 ninguna duda, acerca
de su naturaleza.

VINAG-REE_

Debe considerarse como vinagre el
producto obtenido de la fermentacién
acética de las bebidas alcohflicas que

reunan las condiciones ya especifica-

das 0 del alcohol diluido; contendra
como minimum 6 por 100 de 4cido
acético.

No constituirdn manipulaciones
fraudulentas:

La adicién de sustancias arométicas.

La coloracién artificial por medio
del caramelo, cochinilla y de toda
materia inofensiva.

Con el nombre de vinagre de vino,
vinagre de sidra 6 vinagre de cerveza,
no se to.erarda ningin producto que
no proceda exclusivamente de la for-
mentacion de dichas bebidas.

Las mezclas de estos vinagres con
vinagre de alcohol y la coloracién de
los vinagres ser4d tolerada, slempre
que se haga conocer al comprador; en
el primer caso, la proporcién exacta
de la mezcla, y en ¢l segundo, ponien-
do el calificativo coloreado de una
manera clara y sin abreviaturas en
etiquetas, anuncios ¢ prospectos, 0
sobre los recipientes.

Lia fabricacién de vinagres con 4cido
acetico, é4cido pirolefioso y acidos
minerales, esta prohibida, asi como su
adicion & los vigagres naturales 6 de
alcohol.

El vinagre no debers contener an-
guilulas ni vegetaciones criptogé-
micas.

SAL DE COCINA

Debe ser el producto designado
quimicamente con el nombre de clo-
ruro de sodio,

La sal de cocina ha de ser comple-
tamente soluble en agua, sin dejar

residuo perceptible 4 simple vista. No
contendrd una proporcion de agua su-
perior 4 un 8 por 100, ni exceder las
sales de cal al estado de sulfato, y las
de magnesia, valoradas en cloruro, de
un 1 por 100. |

AZAFRAN

Il producto conocido con el nombre
de azafrian debe estar exclusivamente
constituido por los estigmas deseca-

dos del Crocus sativus L.

Se tolerard la presencia de escasa
cantidad de estilos, pero su abundan-
cia supondra una falsificacion.

PIMENTON

El producto denominado pimentén
debe estar constituido exclusivamente
por el fruto seco y pulverizado del
pimiento rojo. _

Se toleraran en el mismo como pro-
porciones maximas: 12 por 100 de
agua, 10 por 100 de cenizas y 18 por
100 de extracto etéreo.

OLAVO

El clavo de especia debe ser el bo-
ton floral maduro y desecado del
Caryophyllus aromaticus L.

La proporcién maxima de cenizas
no debera exceder de 7 por 100, y la

de aceite esencial oscilara entre 10 4
16 por 100.

PIMIENTA

La pimienta negra es el fruto in-
completamente maduro y seco proce-
dente del Piper migrum L., y la blan-
ca el fruto maduro y seco privado de
su envoltura.

En el polvo de pimienta negra, la
proporcidn de cenizas serd como mé-
ximum 7 por 100; la de celulosa no
sera superior & 35 por 100; la de ex-
tracto alcoholico, 4 18, y la 4e agua,
de 12 4 14 por 100. En la blanca, las
cenizas seran 30 como méximum; la
celulosa, 7, y el extracto alcohdlico,
13, debienco encontrarse la proporeién
de agua en los mismos limites que la
tolerada para la pimienta negra.

MOSTAZA

La mostaza es el producto resultan-
te de la pulverizacién de la mostaza

| negra 6 blanca procedentes del Sina-

s megra L.y 8. alba L. Dicho polvo,
mezclado con vinagre 6 vino blanco, 6
con una mezcla de los dos y adicio-
nado de ciertas especias y de sal 6
azucar, constituye la mostaza de mesa.

La mostaza en polvo no debera
contener mas de D por 100 de cenizas
y de 1 &4 2 por 100 de esencia.

CANELA

La canela estd constituida por la
corteza desecada y privada en su ma-
yor parte . de la capa epidérmica, pro-
cedente de diversas especies de cane-
leros, especialmente del Cinnamomun
ceylanicum, Breyne, y del C, Cassia,
Blumen. .

La canela de buena calidad rno debe
contener mas de 5 por 100 de cenizas,
18 por 100 de extracto alcohélico, y

como minimum 1 por 100 de aceite
esencial.

OONSERVAS ALIMENTICIAS

Deberén corresponder de una ma-
nera general en su composicién 4 la
de las legumbres y frutos frescos con
que esten fabricadas, no permitiéndo-
se la adicién de ninguna sustancia -
tiséptica ni de otras que supongea una
reduccién del valor comercial 6 ali-
menticio del producto. -

Se tolerars el reverdecimiento,
condicién de que no contengan més
de 100 miligramos de cobre por Kkilo-
gramo de materia sdélida,

- Lios frutos y legumbres secas debe-
rén ofrecer su color natural Y Do cons

bener més de 12 por 100 de humedad,

Las conservas de carnes deberén
contener todos los elementos. nutriti-
vos de la carne, y las de pescado, crus-
taceos y mariscos responderdn en sus
respectivas procedencias 4 las deno-
minaciones con que sean vendidas, ‘lo
mismo por cuanto se refiere al pro-
ducto en si que & losprocedimientos’de
conservacion, hallindose exentas de
agentes infecciosos y de elementos
toxicos. |

La adicién de sustancias antisépti-
cas y de materias colorantes estd pro-
hibida, asi como el empleo de recipien-
tes metalicos, botes, latas, etec., cuyas
condiciones no se ajusten 4 lo preve-
nido sobre los mismos.

CARNES Y SUS DERIVADOS

Procederan de animales sacrificados
en buen estado de sanidad, con la ga-
rantia de la Inspeccion. Veterinaria
que debe existir en todos los Matade-
ros, y observandose las disposiciones
contenidas en el vigente Reglamento
de Lolicta sanitaria de los animales do-
MEéstLicos. - _

Sus derivados deberin elaborarse
con carne de animales sanos en buen
estado de conservacidn, y no podrin
venderse con nombre distinto al, qne
corresponda por su composicidn, con-
diciones y origen. sl ot a5h

La aplicacion de sustancias antisép-
ticas, y materias colorantes queda
prohibida. -

MATERIAS COLORANTES

Colores que pueden utilizarse en la
fabricacién de licores, jarabes y pro-
ductos de confiteria: 2t L

Materias - vegetales, 4 excepcién de
la goma-guta y del acénito napslo. -

Las materias colorantes derivadas
de la hulla que se especifican en razén
de la minima cantidad qune los pro-
ductos citados pueden contener.

Colores rojos

Eosina ‘(tetrabromo-fluoresceina).

Kritrosina (derivados metilados y
etilados de la eosina).
- Rosa bengala-floxina (derivados io-
dados y bromados de la fluoresceina
clorada). -

Rojos de Burdeos.—Punzo 6 ama-
pola (resultado de la accién de los
derivados sulfo-conjugados de naftol
sobre las diazoxilinas).

Fucsina é4cida Coupier.
 Colores amarillos.
Amarillo 4cido, amarillo de oro, et-

cétera, (derivados sulfo-conjugados de
naftol).

Colores azules.
Azul de Lyon.
Azul lumiére, | -
Azul Coupier y similares (deriva-
dos de la rosanilina trifenilada 6 de
la difenilamina), '
Colores verdes.

Mezcla de los amarillos y azules
citados.

Verde malaquita (éter clorhidri-
co del terramelisdiamidotrifenil-car-

binol). . _-
Colores wioleta -

Violeta de Paris 6 de metilaniling,
Queda prohibido el uso de. los co-

~lores minerales 4 base de plomo, mer-

curio, cobre, arsénico, .antimonio y
barita para matizar toda clase de sugs
tanclas alimenticias, asi como los

papeles y cartones que se utilicen para
envolverlas.

CONDICIONES DE LOS UTENSILIOS RELAs
CUIONADOS CON LA ALIMENTACION

il estafio de la hojalata con que
estén construidos los .botes latas, ¥
cajas que deban contener alimentos,
asl como las partes metélicas de. log
sifones y biberones, § las que puedan
GRtar en gontacto del vine, dervess,
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estafio del interior de las vasijas y
soldaduras, no contendra mas de una
centésima de arsénico y 1 por 100 de
plomo.

La soldadura de los botes y latas
de conservas deber4 ser aplicada so-
 bre la parte exterior, y podra hacerse
con estafio cuya proporeion de plomo
no exceda de 10 por 100, admitiéndo-
se para el arsénico la tolerancia men-
cionada. 340
~ Queda prohibido el uso de recipien-
~ tes de zinc 6 hierro galvanizado para
las bebidas y alimentos y los fabrica-

dos por entero 6 parcialmente con
plomo. 3 :

En los utensilios y vasijas de coci-
na, pasteleria, reposteria y salchiche-
ria, asi como en toda clase de aparatos
‘que sirvan para preparar aguas ga-

~seosas y bebidas, el estafio es de ab--

+goluta precision. Sl
- El empleo de utensilios de alumi-
nio 0 aleaciones de aluminio y de
‘ nikel 'y aleaciones del mismo esta
considerado como inofensivo.

Los esmaltes y barnices de los uten-
silios metalicos 6 de tierras no debe-
.r4n abandonar plomo bajo la accion
del acido acético.

No deberan contener plomo en su
~ parte utilizable los utensilios de pie-
dra, como las ruedas de moler cerea-
-les y otras sustancias alimenticias.

| N)t; debera contener plomo ni zinc
el caucho con el que se construyan
utensilios, como tetinas de biberones,
anillos para frascos de conservas,
tubos para cerveza, vino, vinagre y
otros de anélogas aplicaciones.

El papel de estailo, destinado & en-
volver sustancias alimenticias, asi
como las capsulas, no deberdn conte-
ner més de 1 por 100 de plomo y una
_centésima de arsénico.

Madrid 22 de Diciembre de 1908.—
Aprobado por S. M.—J. de la Cierva.

(Gaceta del 23 de Diciembre de 1908.)
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CUERPO DE INGENIEROS DE MONTES
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_ MONTES DE UTILIDAD PUBLICA
Séptima inspeccion.— Distrito forestal de Segovia
subastas

El dia 19 del actual, 4 las once,
y ante el Sr. Alcalde de Navas de
Oro, tendra lugar la segunda su-
basta de 71 metros cubicos de
leia de ramaje, procedente de
las copas de pinos de corta, segun
proyecto de Ordenacién, en el
- monte del mismo, num. 38, deno-
minado “Roman de Arriba, vy
Pinar de Propios,, bajo el mismo
tipo de tasacidn de 77'39 pesetas
y pliego de condiciones que se
tuvo ea cuenta en la anterior,
que se halla de manifiesto en la
Secretaria del Ayuntamiento de
dicho pueblo,

Lo que se publica en este pe-
riodico oficial para conocimiento
de la Corporacién interesada y
de -cuantos - pretendan tomar
parte en la referida subasta.

Segovia 6 de Kneto de 1909, —
El Inspector general, Rafael Bre-
Nnosa.

89

El dia 6 de Febrero préximo, 4
las once, y ante el Alcalde de
Ziarzuela del Pinar, tendra lugar
la subasta del aprovechamiento
e pastos del monte del mismo,

aim, 09, denominado “Hl Pinar

| proyecto de Ordenacidn,
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Robledal,,bajo la tasacién de 395 | bida doze dreas, treinta centiareas; an

pesetas y con sujecion al pliego
de condiciones que redactado por
la Jefatura del Distrito, se ha-
llara en la Secretaria del Ayun-

" miento de dicho pueblo.

Lo que se publica en este pe-
riédico oficial para conocimiento
de la Corporaciéon interesada y
de cuantos pretendan tomar
parte en la referida subasta.

Segovia 4 de KEnero de 1909.—
El Inspector general, Rafael Bre-
nosa.

El dia 6 de Febrero proximo, 4
las doce, y ante el Sr. Alcalde de
Ziarzuela del Pinar, tendra lugar
la subasta de 24‘086 metros cubi-
cos de lefias de ramaje de las
copas de pinos de corta, segin
en el
monte del mismo, ndim. 59, deno-
minado “El PinarRobledal,,bajo
la tasacidn de 26'25 pesetas y con
sujecién al pliego de condiciones,
que, redactado por la Jefatura
del Distrito, se hallara de mani-
fiesto en la Secretaria del Ayun-
tamiento de dicho pueblo.

Lo que se publica en este pe-
riédico oficial para conocimiento
de la Corporacién interesada y
de cuantos pretendan tomar
parte en la mencionada subasta.

Segovia 4 de Enero de 1909.—
El Inspector general, Rafael Bre-
riosa,.

36.
Alcaldia de Martin Miguel

Formuladas las cuentas de Ordena-
cion y de Depositaria de los fondos de]
Posito nacional de este pueblo y go-
rrespondientes al ailo de 1908, son de
manifiesto.las mismas en la Secretaris
municipal regpectiva, por quince dias,
& contar desde que el presente sea in-
serto en el Boletin oficial de provincia;
en cuyo tiempo, pueden examinar dji-
chos documentos los vecinos de este
término y cuantos en ellas se crean

interesados, y aducir lo que estimen
conducente.

Martin Miguel 4 de Enero de 1909;
—El Alcalde, Benito Domingo.
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Juzgado de primera instancia v de

enstruceion de Segovia

Don Miguel Lopez y Ruiz de la Peiia,

Juez de instruceion de Segovia. ’

Por el presente hago saber: Que en

la pieza de exaccidn de costas proce-

deute de la causa segaida por homici-

dio, contra Jacinto Herranz de las He-

ras, se ha mandado sacar 4 publica

Subasta por tercera vez sin sujecién 4

tipo y termino de veinte dias, las fin-
cas sigulentes:

1.* Un linar triguero de regadio,
en el termino de Sotosalbos, donde
lwman la Lampara; linda por Q:iente
linar de Bernabé; Mediodia,” otro da’
Romualdo Vazguez; Poniente, la La-
ners de lus fueutes, y al Norte, linar
do Fulgenclo Gimeno; mide siete areas,
treinte y ocho centldreas; tasado en
201 peseuas.

2."  Ouro linar triguero de regadio,
en el mismo, al sitio del Garnachén:
linda por O, linar de Falgencio Gi-

meno; M., otro de Gregorio Sanz; P,

otio de Agued& H&rIBru, y al N tic= | rra d . , \
: . - | ﬂ l . ; k
rra de Guillermo Vazquez; tiene f’iﬂ oy | Julidn Gimeno; tiene diecinye-

25050 1dem.

3.* Otro linar de regadio, en dicho
término, donde llaman el Bernal; linda
al O., uno de Fulgencio Gimeno; M.,
otro de Angel; P. y N., otro de Eunge-
genio Saunz; mide siete areas, treinta y
ocho centiareas; en 22060 idem.

4.* Otro linar de regadio, en dicho
término, al sitio del Cucharero; linda
por el O., linar de harederos de F'rutos
Gtomez; M., prado de Cesareo Blanco;
P., otro de Gregorio Sanz, y al N.,
otro de Francisco Robledo; su cabida
son ouatro éreas, noventa y dos cen-
tiareas; en 105'20 idem.

5.* Otro linar regadio, en su mismo
término, & donde llaman las Rozas;
sus linderos son porel O., linar de
Grregorio Sanz; M., otro de Santiago
Gimeno; P., carrera de las Rozas, y al
N., linar de Eugenio Sanz; mide nueve
areas, ochenta y cinco ceatidreas; en

200 idem.

6. Otro linar también regadio, en
dicho término, 4 donde llaman la cerca
Elipe; linda por el O., carrera de Santo
Domingo; M., linar de Juan Gomez;
P., con el rio, y al N., linar de Sabas
de San Pablo; mide nueve dreas,
ochenta y cinco centidreas; en 250
idem.

7.* Otro linar regadio en el citado

- término, 4 donde llaman Cuevas de la

Zorra; linda por el O., prado de Luis
Cantalejo; M. y P., el camino, y al N.,
linar de Marcelino Sanz; mide cuatro
areas, noventa y dos centidraas; en 100
idem.

8.* Otro linar ocercado en dicho
término, & la cerca de la Fueute; su
cabida son catorce dreas, setenta y sie-
te centiareas; linda porel O. y M., ca-
lleja del Carbén y ejidos del pueblo;
P., suerte de Fulgencio Gimeno, y al
N., prado de Juan Sanz Martin; en
20075 idem. |

9.% Una tierra labrantia de secano
en el indicado término, al sitio del
Sauco; linda por el O., tierra de Julidn
Garcia; M., otra de Mauricio G-omez;
P., otra de Gregorio Sanz, y al N.,
otra de Jacinto Vézquez; mide veinti-
nueve areas, cinguenta y cinco centig-
reas; en 156 idem.

10.  Otra tierra también de secano,
en el mismo término, al sitio de la So-
lana; su cabida son veinticuatro areas,
sesenta centiareas, y linda por O., tie-
rra de Saturnino Sancho; M., Solana;
P., tierra de Angel Hernanz, y al N,
la solana y tierra de Cipriano Gimeno:
en 100 idem. | ’

11.  Otra tierra de secano centene-
ra, en el precitado término, 4 donde
llaman carrera vieja, mide nueve areas,
ochenta y cinso centidreas; sus Jinde-
ros son por el O. y N., el camino pi-
blico; M., tierra de Eusebio Grala, y

gﬁ’ if:ltﬂrna.l .de' Hermenegildo Blanu.; en

12.  Otra tierra de secano, en el
mismo termino, al sitio de las Matas
&nuhq.&, mide diecinueve &reas, setenta,
centiareas; y linda por el O., tierra de
José Sanz; M., otra de Beruabé Blan-
co; P., otra de Francisco Robledo, y
al N., otra de Casimiro Arahuetes: en
60 idem. ’

13. Otra tierra centenera de seca-
no, en el dicho término, al portillo de
la cerca y de los arijales, tiene de ca-
bida diecinueve dreas, setenta centid-
reas; linda por 0., el camino publico;
M., tierra de Estanislao Sancho; P.,
el caz, y al N., con la cercs de los ari-
Jales; en 60 idem, |

14, Otra tierra centenera, en el ci-
tado término, al sitio de la Arroladi-
lla, linda por el 0., camino publico,
digo tierra de Luis Cantalejo; M., tie-

Ve Areas, sotenta ceptiareas; N, otra

de Anastasio Gimeno; en 75 idem.

156, Un rompedizn en igual térmi-
no, & donde llaman los Pizarrales, mi-
de veinticuatro dreas, sesenta y dos
centidreas; y linda por el O., una tie-
rra perdida; P., la caflada, y al N.,
rompedizo de Wenceslao Garcia; en
110 idem.

16, Otro rompedizo también de se-
cano, en referido término, 4 la talla de
Caiiada, su cabida son nueve areas,
ochenta y ocinco centidreas; linda por
0., rompedizo de Ambrosio Adeba;
M.y P., otro de Felipe Arribas, y al
N., otro de Guillermo Vazquez; en 50
idem. 1631 | o
- 14, Otro rompedizo de secano, en
el citado término, en los de detras de
la cerrada, tiene de cabida nueve
areas, ochenta y cinco centidreas; .y
linda por O., rompedizo Jde Mariano
Martin; M., .rompedizo de. Mauricio
Gtomez; al P., otro de Bernabé Blanco,
y 8l N., otro de Juan Sanz; en 50
idem. .

18. Una tierra en igual término, &
donde llaman  los Arahuaetes, tiene de
cabida catorce dreas, setenta. y siete
cenfiareas; linda por el O., tierra de
Aniceto Garcia, vecino de Pelayos;
M., otra de Pedro Arahuetes; P., otra
Mauricio Giémez, y al N., el camino;
en 30 idem. . Ay

19. Un prado cerrado, destinado 4
pasto y siego en este término, al sitio
del prado Santa Maria, mide catorce
areas, setenta y siete centiireas; y
linda por el O., prado de Juan Gémez;
M., otro de Mauricio Gémez, y N., la
carrera; en 300 idem.

20. Otro prado también ocerrado,
en el mismo término, donde llaman
Cerca de los Molinos, su cabida son
nueve #reas, ochente y cinco centig-
reas; linda por el 0., camino que va al
prado afle; M., tierra de herederos de
José Ortega; P., otra de Aniceto Gar-
cia, y al N., el camino; en 100 idem.

21. Una casa en el casco del pue-
blo de Sotosalbos, en su calle de las
Heras, sefialada con el ntimero 'prime-
ro, compuesta y distribuida en varias
habitaciones para vivienda, incluso un
corral que por la parte del Mediodia,
se h:lla unido 4 ella, mide en conjuu-
to, una superficie de mil cnatrozientos
cuarenta y dos pies cuadrados, siendo
sus linderos en junto por enfrente, con
dicha calle.de las Heras, por donde
tiene la entrada; Mediodia 6 derecha,
el corral entrada & las fincas de May-
ricio Grdmez y. Bernabé Robledo; por
el Norte 6 izquierda, con también en-
trada 4 los huertos de Gregorio Sinz
y Anastasio Jim=no, y por el Puniente
6 espalda, con hueria del mismo y otra
de Mauriciy Gumez, todes vecines de fa
vilia de Sutusalbos; en 1 500 idem.

Total de las veiatiana tinsas daseri-
tas, 4.223 pesetas.

El romate tendrd lugar ea la Sila
de audiencia de este Juzgado, el dia
veinticineo de Febrero proximo y hora
de las once; advirtidndose 4 los licita—
dores que para tomar parte en la
subasta, habran de consignar previg-
mente el diez por ciento por lo menos
de dicha cantidad; que el remate po-
dra hacerse 4 calidad de cederle’ § 1o
tercaro, y por uitimo, se hace sabsr qua
no se ha suplido previamente la falta
de titulos de propiedad de los bienes
que se subastan, por lo que habré de
observarse lo prevenido en la regla
quinta del articulo cuarenta y dos del

reglamento para la ejecucion de la ley
hipctecaria.,

Dado en Segovia 4 nueve de Enero
de mil uovecientos nueve. — Miguel
Liépez,—~Juan B. Copeiro dei' Viliar,
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