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DE LA PROVINCIA DE VALLADOLID
SE PUBLICA TODOS LOS DÍAS EXCEPTO LOS FESTIVOS

PRECIOS DE SUSCRIPCION

• Por un mes. 
Trimestre. .

'. •. 2 pesetas.
. . 6 id.

Número suelto, 2 5 céntimos.
Edictos de pago y anuncios de 

interés particular, se insertarán á 
2B céntimos línea.

Las leyes obligarán en la Península, islas adyacentes, Canarias y 
territorios de Africa sujetos á la legislación peninsular, á los veinte 
días de su promulgación, si en ellas no se dispusiere otra cosa.

Se entiende hecha la promulgación el día en que termine la in
serción de la ley en la Gaobta.—fAWícuZo 1° del Código Civil), 

La ignorancia de las leyes no excusa de su cumplimiento.
Inmediatamente que los señores Alcaldes y Secretarios reciban 

este Boletín, dispondrán que se deje un ejemplar en eLsitio de cos
tumbre, donde permanecerá hasta el recibo del siguiente.

PUNTO DE SUSCRIPCION
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En la Contaduría de la Diputa
ción, durante las horas de oficina.

Toda la correspondencia se diri
girá al Administrador del Boletín 
Oficial.

Las suscripciones y anuncios se 
servirán previo pago.

PARTE OFICIAL

PRESIDEHCU DEL CONSEJOE MINISTROS
S. M. el Rey D. Alfonso Xlli (que 

Dios guarde), S. M. ia Reina D.* Vic- 
(oria Eugenia, y SS. xAA. RR. el Prín
cipe de Asturias é Infantes, Continúan 
¿in novedad en su importante salud. 

De igual beneficio disfrutan las de
más personas de la Augusta Real fa- 
rúilia.'•

(G-aeeta det 17 de Abñl de i9Í8./ j

AHUismiMtimi
Noa. 5(16.

«jiiitaíi Sita constlticlonal de Valladolid

Vacante-una plaza de Inspector 
municipal de víveres dotada con 
el haber anual de mil quinientas 
pesetas, el Exemo, Ayuntamien
to ha acordado proveería median
te oposición que se celebrará con 
arreglo á las siguientes bases y 
cuestionario.

Para tornar parte en la oposi
ción habrá de solicitarse en ins- 
taneiadirigida á la Alcaldía,acre
ditando ser español, mayor' de 
edad, de buena conducta y care
cer de antecodentes penales y ha
llarse en posesión del Título de 
Veterinario expedido por Escuela 
oficial.
^Las instancias se presentarán 

on el Negociado de Policía de la 
Secretaría general, desde el día 
siguiente al de la publicación de 
esta convocatoria en el «Boletín 
Oficial» de la provincia, hasta las 
doce del día 15 de Mayo próximo, ' 

j acompañadas de la cédula perso
nal del solicitante, título de Vete
rinario ó testimonio del mismo, 
certificación de nacimiento del 
Registro civil, certificación de 
buena conducta expedida por la 
Alcaldía dél domicilio-del solici
tante y certificación del Registro 
Central de penados y rebeldes de 
la Dirección General da Prisiones 
en la qué conste carecer de ante
cedentes penales.

Laoposicioa dará principio en 
el Salón de Sesiones de ¡a Casa 
Consistorial el dia 21 de Mayo 
próximo á las nueve de la ma
ñana, ante un Tribunal com
puesto por Don Rafael Plaza, 
Concejal, representando al Exce
lentísimo Ayuntamiento; Exce
lentísimo Sr. D. Roman Garcia 
Durán, Inspector provincial de 
Sanidad; D. Carlos Diez Bias,Ins
pector provincial de Higiene y 
Sanidad pecuarias; D. Eugenio 
Muñoz Ramos, Director de! Labo
ratorio Municipal y D. Siro Azco
na Asensio, Jefe del Cuerpo de 
Veterinarios municipales. Una 
vez constituido el Tribunal en di
cho día y hora se procederá á sor
tear à los señores opositores á fin 
de determinar el orden en que 
hayan de practicar los ejercicios, 
ó inmediatamente dará principio 
el primer ejercicio escrito que 
verificarán al mismo tiempo to
dos los señores opositores.

Los ejercicios serán cuatro:
A). El primero, escrito, con

sistirá en la redacción de una Me- ’ 
moría sobre un tema, sacado á la 

suerte entre los que constituyen 
el cuestionario número 1. Este 
tema será el mismo para todos 
los señores opositores y se desa
rrollará bajo la vigilancia del 
Tribunal en el plazo máximo de 
cuatro horas, sin consentirse 
hacer uso de libros, apuntes ni 
nota alguna.

B). El segundo consistirá en 
ia contestación verbal á cuatro 
temas que el opositor sacará á la 
suerte entre los que constituyen 
el cuestionario número 2. El 
tiempo máximo que podra em- 
piearse en este ejercicio será el 
de una hora.

C). Un ejercicio práctico que 
se verificará en el Matadero y 
consistirá en el reconocimiento 
de una res viva, y despues de 
sacrificada, consiguándosa por 
escrito el resultado de lo que hu
biere observado en ambos recono
cimientos desde el punto do vis
ta del estado sanitario de la res y 
utilización de ésta.

B). Un ejercicio práctico, de 
reconocimiento do un producto 
alimenticio de origen animal, 
para cuyo efecto el opositor pedirá 
los aparatos, iustrumentos y reac
tivos necesarios, consignando por 
escrito en las correspondientes 
conclusiones, si la materia reco
nocida puede ó no destinarse ai . 
consumo público.

Al terminar cada uno de los 
ejercicios, el Tribunal procederá 
sin levantar la sesión á calificará j 
los señores actuantes, haoióndose ' 
pública inmediatamente la cen

sura, siendo précisa la obtención 
de veinte puntos como mínimum 
para ser apto y pasar de uno á 
otro ejercicio. .

La calificación general se hará 
sumando la puntuación obtenida 
en cada uno de los ejercicios, y la 
propuesta que se eleve al Exce
lentísimo Ayuntamientoserá uni
personal.

PROGRAMA
Cuestionario número 1. 

lemas para el ejercicio escrito.
L®—Tuberculosis. — Defini

ción.----Bacteriología.-----Sínto
mas.— Diagnóstico.—Etiología. 
—Patogenia.—Resistencia del vi
rus,—Modificación de la viru
lencia.—-lumunizacion.-—Profi
laxis.—Tubereulinizaoion.—Of- 
talmo-outidermo-reaceioo. — La 
tuberculina y su valor diagnósti- 
eo.—Transmisión al hombre.— 
Legislación y concepto que le. 
merece.—Destino de las carnes 
tuberculosas.

2.®—Carbunco bacteridiano.— 
Definición.—Bacteriología.- Sín
tomas.—Lesione.?.—Diagnóstico. 
Patogenia.—Resistencia del vi
rus.—Modificación de la virulen
cia.- Ínumnizacion.—Profilaxis. 
—Vacunación,—Transmisión al 
hombre.—Legislación,—’Destino 
de las carnes carbuncosas.

3,"—Carbunco bacteriano ó 
sintomático.— Definición.—Bac
teriología.--- Síntomas.—Lesio
nes.— Diagnóstico.-—Etiología. 
—Patogenia.;— Resistencia del 
virus —Modificación de la viru- 
leneia.—Inmunizacion,--Profiia- 
1a xis.- Vacuo ación.-Legislación. 
—Destino de las carnes.

4,®—Viruela.—Definición.— 
Bacteriología.—Síntomas,— Le-
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miento.—Elementos y condicio
nes, así como dependencias hi
giénicas que deben reunir.— 
Limpieza y ventilación.—Lim
pieza del suelo y paredes.—Reco
lección y alojamiento de las ba
suras.—-Conducción de la san
gre, agua sucia y deyecciones lí
quidas -Depuración de las aguas 
del Matadero.

2.“.—Desinfección del Matade
ro y sus dependencias, —Procedi
mientos para praotioaria.;—Pro
cedimientos físicos.—Idem quí
micos.—Sustancias empleadas y 
teoría de su acción.—Material 
indispensable.—Eleceiondel pro
cedimiento aplicable á cada caso. 
—Circunstancias en que debe 
procederse á la desinfección total 
ó parcial.—Higine del material 
y‘del persOual. ,

3 .’.—Personal del Matadero.— 
Personal técnico y auxiliar.--Ln- 
portancia de la misión dei Vete
rinario Inspector da carnes.—Sus 
deberes y atribuciones.—Dispo
siciones legales que señalan su 
esfera de acción.—•Legislación 
relativa al reconocimiento de sus
tancias alimenticias en conserva 
y carnes foráneas.

4 .“.—Utilización de las carnes 
defectuosas.—Esterilización por 
los antisépticos, por él frío y por 
el calor.—Eficacia dé cada uno 
de estos procedimientos y valor 
nutritivo de las carnes así trata
das.—Transporte y conservación 
de las carnes.

5 .°.—Animales de Matadero. 
-—Razas principales de cada una 
de las especies que más freeuen- 
temente se sacrifican en España. 
—Conducción de los animales al 
Matadero.—’Horas de matanza.— 
Sistemi de sacrificio.—¿Cuál es 
preferible?—Su razonamiento.— 
Procedimientos para desproveer 
de las cerdas á los suidos.—'Con
diciones relativas á la salud y 
estado de carnes exigibles á los 
animales que han de saerificarse.

6 .".—Reconocimiento de los 
animales en vida.—Necesidad ó 
importancia de este reconoci
miento.—Examen de • los carac
teres distintivos de la salud.— 
Griterío que debe seguirse.—Ba
ñado vacuno.—Apreciación de la 
edad y clasificación que basán
dose en ella se hace dedos bóvi
dos.— Apreciación del estado de 
salud ó enfermedad.—Idem del 
estado de carnes.

7 .\—Exploración de los gan
glios linfáticos superficiales.— 
Enumeración y topografía de los 
gáoglios explorables y técnica 
de la exploración.—Resultado.

8 .°.—Ganado lanar y cabrío.— 
Apreciación de la edad y clasifi
cación por ella de estos animales. 
—Aparición del estado de engra
se'.—Manifestaciones de la salud 
y signos de la enfermedad.—Ga
nado de cerda.—Caracteres de 
salud de estas reses.—Conducta 
del Inspector Veterinario ante la 
sospecha de existencia de una 
enfermed'-id infecciosa.—Ecume- 
ración y' topografía de los gan

nación-—Medidas sanitarias.— 
Legislación.—Destino de las car
nes

12 .—Fiebre de Malta.—Histo
ria.—Bacteriología.—Resistencia 
del virus.'—Especies receptibles. 
—Síntomas.— Lesiones.—Diag
nóstico;—Lesiones en el cada 
ver.—Pronóstico. — Etiología y 
estudio experimental.—Modos de 
contagio.—Profilaxis —Medidas 
sanitarias.—Destino de las carnes 
y de las leches.

13 .—Triquinosis del cerdo.— 
Definición.—Descripción del pa
rásito.—Biología del mismo.— 
Anatomía patológica.—Síntomas. 
—Diagnóstico.—Nocividadde las 
carnes triquinosas.- Transmisión 
al hombre.—Resistencia de las 
triquinas. —Triquinoscopia y sus 
medios.—Destino do las carnes 
triquinosas.

14 .—Cisticercosis porcina.— 
Definición.—Descripción del pa
rásito.—Biología del mismo.— 
Anatomía patológica.-r-Síntomas. 
—Lesiones.-—Diagnóstico.—No
cividad de lascarnes cisticercosas. 
—•ResistencigP' del cistícerco — 
Transmisión al hombre.—Desti
no de las carnes.

15,--Distomatesis.- Sinonimia. 
—Parásitos. Distoma hepático.— 
Idem lanceolado.—^Biología del 
distoma.--Especies afectas.--Etio
logía.—Síntomas, — Lesiones.— 
Diagnóstico. —uModos de infec
ción.—Destino de las carnes.— 
Estrongilosis.

16 . — Mataderos.—Definición. 
—Su extraordinaria importancia. 
—Instalación y situación.—Prin
cipales departamentos y condi
ciones que deben reunir.—Sec
ción técnica.—-Su organización. 
—Sección administrativa.—Fun- 
ciouamioato da estas sec-hones. 
—Medidas sanitarias en los Ma
taderos. •

17 .—Acariasis en general.— 
Acariasis psóricas. —Morfología y 
biología de los acaros psóricos.— 
Géneros y especies.—«haraoteres 
generales de los diversos acaros y 
animales domésticos en los que 
se observan.—Síntomas de la sar
na en general.—Marcha.—Diag
nóstico.-Pro nósticos-Trata míen-, 
to y profilaxis de la enfermedad. 
—Medidas sanitarias.—Legisla
ción.

18,—Razas bovinas más co
múnmente empleadas en España 
para la producción de carnes.— 
Idem de leches.—Enumeraoioo. 
'—Area geográfica Española.— 
Descripción étnica de cada una. 
—Enumeración y descripción de 
las razas ovinas, caprinas y por
cinas que más frecuentemeute se 
emplean para la producción de 
carnes en la Nación.-Mercados, 
à que concurren con preferencia 
cada una de ellas y calidad de 
sus carnes.

Guestionario número 2.
I .em6is para el ejercicio oral,

1^°—Mataderos públicos.—Su 
objeto, importancia y emplaza

sionesî,—Diagnóstico—Etiología. ■ 
Patogonia.—Rosisteacia del vi
rus.—Modidcacion de la virulen
cia.—inmunización.—Pro S i axis. 
Vacunación.—Legislación.-Des
tino do las carnes variolosas,

5,«;—Glosopeda —Sinonimia. 
Desfinicion,— Síntomas. — Diag
nóstico.—--Etiología ——Lesiones 
patológicas. — Ró'íistencia del vi
ros.—Materias virulentas. — Mo
dos de producir ed contagio.— 
Modos de penetración del virus. 
—Inmunización. — Profit axiis — 
Legislación.—Destino de las Gar
úes giüsopódicas.

6,®.—Perineumonía contagio
sa (lel ganado vacuno.—Defini
tio ¡j.-— Bacterio logia. —Síntomas. 
—Lesiones.—Diagnóstico en el 
animal vivo y en el cadáver.— 
Elio logia.— Patogenia.—Materias 
virulentas.—Resistencia del vi
rus.—inmunización.—Profilaxis. 
—Inoculaciones preventivas.— 
Legislación.—Destino de las car
nes.

7°—Actinomicosis —Defini
ción .—Bacteriología.—síntomas. 
—Lesión es." Diagnóstico.--Etio
logía.—Patogenia.—Profilaxis. -- 
Legislación.—Destino de las car
des.—Bo trio micosis.^—Bacterio
logía.—Síntomas.—Lesiones.— 
Diagnóstico.—Etiología.—Desti
no de ias carnes.

8.".—Mal rojo del, cerdo.—De
finición.—Bacteriología.—Sínto
mas.- -laesiones. -—r* Diagnóstico 
en el animal vivo y en el cadá
ver.—Diagnóstico experimental. 
Etiología.—Patogenia.— Resis- 
teifbia del virus.-—Modificación 
de la virulencia.—Inmunización. 
Profilaxis.—Vacunación.-—Sue
roterapia.-—Medidas sanitarias.— 
Legislación.--- Destino de las 
carnes.

9,®.—Pulmonía y peste del cer 
do/—Definición.-Bacteriología. 
—Síiitomas.—Lesiones.-—Diag
nóstico de estas enfermedades en 
el animal vivo y en el cadáver, 
ídem diferencial —Etiología.— 
Materias virulentas.—Modos de 
producción del contagio.—Modos 
de penetración del virus.—Pato
genia.—Resistencia del virus.— 
Modificación de la virulencia.— 
Inmunización.—Profilaxis. — Le
gislación.— Medidas sanitarias. 
Destino de las carnes.

10 —Paslelerosis de los gran' 
des y pequeños rumiantes.—Si
nonimia,—Defin icio o.--Bacterio
logía.—Síntomas en los bóvidos, 
óvidos y cápridos.-Lesiones.— 

. Diagnóstico.-ptiologia y estu
dio experimental.—Materias vi
rulentas.—Patogenia.—Modifica
ciones de la virulencia —Profila
xis.—Medidas sanitarias — Le
gislación.—Destino de lascarnes.

ÍL—Cólera, difteria y peste 
aviar.—Definición."-Bacterología. 
Especies que ataca.—Síntomas. 
—Lesiones.—Diagnóstico. - - Etio
logía.—Estudio experimental.— 
Materias virulentas.—Patogenia. 
—Resistencia del virus.—Modi
ficación de la virulencia.—lo
in unizaoion.—Profilaxis.—Vacu

glios explorables y técnica de la 
exploración en estas especies.

9.®.—Reconocimiento de los 
animales durante el degüello,— 
Importancia de este reconoci
miento y detallas que pueden 
observarse.—Evisceración y. ma-, 
ñera de practicarse.—Necesidad 
de que se efectúe rápidamente. 
—Inspección después de la muer
te.—Técnica general del examen 
de las visceras, de las canales 
enteras y de los cuartos en que 
suelen ser divididas.—Rigidez 
cadavérica y oreo.—Fraudes que 
pueden comaterse desde la pre
sentación del animal en el Mata
dero hasta su entrega al propie
tario.— Estampillado de la carne. 
—Sacrificio de urgencia.

10 .—Caracteres físicos de las 
carnes sanas.—Constitución quí
mica.—ProductO'S fisiológicos.— 
Importancia nutritiva de la ma
duración de la carne,—Cualida
des y categorías de la carne y 
oircúostaucias de que depende 
según su edad y especie animal 
de que procedan.

11,— Técnica espacial de la 
Inspección.—Laboratorio del Ma
tadero.—Condiciones que deben 
reunir.—Microscopio aplicado á 
la Inspección bromatológica.— 
Microscopio y sus accesorios.— 
Disposición de la sustancia que 
debe ser observada.—Reactivos 
que se usan en histología.—Mi- 
orotomos.-----T riquidoscopio. — 
Descripoi-on de estos aparatos y su 
funcionamiento.—Sus ventajas.

12 .—Carnes alteradas eu su 
estructura.—Degeneración pareo- 
quimatosa, pseudo hipertrófica, 
cérea, vítrea, amiloidea, infiltra
ción calcárea.—MiositiSs.—Mio- 
sitis crónica, supurada y oxiñean- 
le.—'Tumores diversus.—Angio
matosis capilar maculosa del hí
gado.—Caracteres de estas alte
raciones.—caracteres de las ca
nales de los animales sacrifica
dos en estado do salud y de las 
procedentes de animales sacrifi
cados enfermos.

13 .—Caracteres distintivos do 
las carnes según la especie ani
mal de que proceden.—Caracte
res anatómicos.—Di ferencias os
teológicas por la.s cuales se dis
tinguen los granles rumiantes 
de los équidos,—Idem entre la 
cabra y el carnero.—Idem entro 
la tornera y el cerdo.—-Caracte
res anatómicos diferenciales en
tre el carnero y el perro.

14 .— Jaraeteres físicos de las 
Carnes según las diferentes espe
cies animales de que proceden. 
Caracteres anatómicos de las re
giones y cavidades en que se 
puede fundar la diferenciación. 
—Caracteres anatómicos de las 
visceras en la especie ovina, ca
nina y caprina.—Examen his^- 
lógico para la difereoeiaoion de 
las carnes.

15 .—CaracteroB biológicos,— 
Reacción biológica de las carnes. 
—Sueros precipitantes,—Manera • 
de preparar los sueros precipitan
tes.—Recoieocion y conservación
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de los sueros precipitantes.—Ma
nera de hacer la reacción con di
chos sueros.—Valor diagoóstioo 
de los sueros precipitantes en las 
diferentes carnes.

16 .—Carnes impropias para la 
alimentación del hombre.—Car
nes febriles.—-Su aspecto.—Ca
racteres químicos de las carnes 
febriles.—Carnes de reses cansa
das.—Fiebre de fatiga.—Meca
nismo fisiológico de la fiebre de 
fatiga.—Aspecto de las carnes de 
reses cansadas.—Destino que de
be darse á las carnes de reses fa
tigadas.

17 ,—-Carnes sanguinolentas. 
—Destino de las carnes sangui- 
noleotas.—Garnes de animales 
paralíticos.—Carnes de hembras 
enfermas de fiebre vitudar.-Idem 
por otros accidentes del parto,— 
Garnes de reses asfixiadas.—Ídem 
de reses muertas à consecuencia 
de enfermedades, accidentes ó 
muerte natural.—Idem de ani
males enfermos de indigestión 
con tinipanismo.—Carnes de ani
males envenenados.—Nocividad 
de todas estas carnes.—Destinode 
las mismas.

18 .—Carnes repugnantes por 
sus caracteres físicos,—Carnes 
desagradables por su color.— 
¿Cuáles son las más importantes? 
—Conducta que debe seguir el 
Veterinario según los casos.— 
Caracteres desagradables por su 
olor.—Origen del mismo.—Des
tino que debe darse á dichas car
nes.—-Carnes poco nutritivas — 
Carnes de reses muy ñacas ó ca- 
quéticas.—-Causas del enflaque
cimiento y conducta del Veteri
nario según los casos.—Carnes 
de animales muy jovenes y car
nes fetales.— Valor nutrit’vo de 
dichas carnes.

19 .—-Caracteres normales y al
teraciones que puoden observarse 
en el hígado, bazo, páncreas, ri
ñon, cápsulas auterrenales, estó
mago, intestino, corazón, pulmo
nes, pleura, cerebro, médula es
pinal, timo, peritoneo, mamas, 
útero, ovarios y lengua.—Sus 
causas y regias higiénicas para 
cada caso.

20 .—-Reconocimiento de los 
gángiios linfáticos.—Técnica de 
este reconocimiento.—Caracteres 
normales de los gáng’ios y signi
ficación patológica de las altera
ciones que pueden presentar — 
Importancia higiénica de las dis
tintas alteraciones.—Relaciones 
topográficas de las alteraciones 
de los gángiios con las de los te
jidos y órganos.—Examen de la 
piel, tejido conjuntivo, grasa, 
músculos, huesos y articulacio
nes.—Significación de las altera
ciones que se observen.—Region 
umbilical de los terneros.— Exa
men especial de esta region.

21 .—Enfermedades contagio
sas.—Preceptos higiénicos gene
rales según que sean ó no trans
misibles al hombre.—Alteracio
nes generales do la carne en las 
enfermedades infecciosas.—Fie
bre aftosa.^—Síntomas, baoterio-
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logia, anatomía patológica y des
tino de las carnes procedentes de 
animales enfermos,.

22 .—Fiebre carbuncosa.—Es
pecies afectadas.—Formas clíni
cas y síntomas principales en las 
diferentes especies.—Anatomía 
patológica.—Diagnóstico en el 
animal vivo y en el cadáver.— 
Diagnóstico experimental.—Diag
nóstico por el suero precipitante. 
—Materias virulentas.—^Resisten- 
cia del virus.—Génesis de la in
fección.—Contagio ál hombre y 
su mecanismo.

23 .—Caracteres morfológicos, 
reproductivos, culturales y bio
lógicos de la bacteridía carbun
cosa.—Técnica del examen mi
croscópico.—Identificación y diag
nóstico diferencial de la bacteri- 
dia.—Caracteres de las carnes 
procedentes de los animales car
buncosos.—-Peligro que ofrece su 
manejo y cou8umo.--De8tioo que 
debe darse á dichas carnes.

24 .—Carbunco baoteridiano ó 
sintomático. — Bacteriología.— 
Animales que le padecen.—Sín
tomas.—Formas clínicas. — Diag
nóstico en el animal vivo, ¿o el 
cadáver y diagnóstico experimen
tal.—Anatomía patológica.—Ca
racteres especiales de la carne de 
reses enfermas de carbunco sin
tomático.—Destino que debe dar
se á dichas carnes.—Legislación 
sanitaria.

25 .—Tétanos.—Bacteriología. 
—Animales que padecen esta 
enfermedad.—Síntomas y lesio
nes.—Diagnóstico.—Destino que 
debe darse à las carnes afectadas 
de tétanos.—Rabia.—Síntomas 
en los animales que la padecen. 
—Anatomía patológica.—Desti
no que debe darso á las carnes 
procedentes de animales rabiosos. 
—Legislación sanitaria.

26 .— Perineumonía exudativa 
contagiosa,—-Bacteriología.—Sín
tomas.—Lesiones. — Diag nóstico. 
—Destino que debe darse á las 
carnes de reses atacadas de esta 
enfermedad.—Peste bovina ó ti
fus contagioso.—Bacteriología.— 
Síntomas —Anatomía patológica. 
—Diagnóstico.—Destino que de
be darse á estas carnes.—Legis- 
iacioa sanitaria concerniente á 
dichas enformedades.

27 .’-Pasteurelosis bovina.-Bac
terio logia.—Síntomas.—Lesiones. 
—Diagnóstico.—Pasteurelosis del 
carnero.— Bacterologia.—- Sínto
mas y lesiones.—Entequéz.— 
Pleuroneumooia séptica de los 
terneros.—Síntomas y lesiones. 
—Destino que debe darse á las 
carnes da animales que padecen 
estas enfermedades.--Medidas sa
nitarias.—Diarrea de los terne
ros.—Bacteriología.—Sintonías y 
lesiones.—Destino que debe dár
se á las carnes de los terneros en
fermos.

28 .—Pulmonía,mal rojo y pes
te del cerdo.—Bacteroiogía — 
Síntomas.—Anatomía patoiógica. 
—Etiología y diagnóstico en ca
da una de estas infecciones.— 
"Destino que debe darse á las car

nes procedentes de animales que 
padezcan estás afecciones.—Me
didas sanitarias.

29 .—Alteraciones producidas 
por el bacilo de Preisz-Nocard y 
por su toxina.—Bacteriología.— 
Forma aguda crónica y supura
tiva.—Anatomía patológica.— 
Destino que debe darse á las car
nes.—Coriza gangrenoso en los 
bóvidos.—Síntomas y destino de 
las carnes.—;Lamparon del buey. 
—Síntomas y destino de las car
nes afectadas.

30 .—Viruela del ganado lanar. 
—Síntomas.—Anatomía patoló
gica.—Destino que debe darse á 
las carnes de reses lanares ataca
das de viruela.—Consideraciones 
generales acerca de la viruela 
del cerdo y de la cabra.—Destino 
que debe darse á las carnes pro
cedentes de animales enfermos 
de estas afecciones.

31 . — Actinomicosis y actíno- 
bacilosia, —Bacteriología.— Sín
tomas y lesiones en los animales 
que las padecen.—Destino de las 
carnes de reses enfermas con di
chas afecciones.—Consideracio
nes generales acerca de las dis
tintas clases de sarnas y tiñas.

32 .—^Tuberculosis.— Concepto 
clínico de esta enfermedad.-Bac
teriología.—Especies afectadas. 
—Síntomas y formas de tubercu
losis en' los bóvidos, pequeños 
rumiantes y en el cerdo.—Ana
tomía patológica.—Formas y gé
nesis de las lesiones.—Caracteres 
macroscópicos y órganos princi
palmente afectados.—Lesiones 
pseudo-tuberculosas.

33 .—Diagnóstico de la tuber
culosis.—Diagnóstico clínico.— 
Empleo de la tuberculina,—Reac
ción clásica.—Cutí-reacción, ocu- 
lo-reaccioo.—lotrader mor reac
ción.—Valor dignóstico de estos 
procedimientos.—Fundame n to 
de las reacciones locales á la tu
berculina.—Legislación sobre el 
empleo obligatorio de la tuber
culina en las vacas lecheras.

34 .—Diagnóstico post-morten. 
—Caracteres microscópicos del 
tubérculo.—Diagnóstico experi
mental.—Técnica de la experi
mentación.—Receptividad.— De
sarrollo de las lesiones.

35 .—Transmisión de la tuber
culosis de los animales entre sí 
y de estos al hombre.—Materias 
virulentas.—Resisteucía del vi
rus.—Manera de efectuarse el 
contagio.—Profilaxis.— Legisla
ción sanitaria vigente sobre el 
consumo de las carnes proceden
tes de animales tuberculosos.— 
Prescripciones higiénicas que en 
todo caso deben tenersepresentes. 

36 .— Infecciones secundarias 
que ocasionan alteraciones en las 
carnes. —Piohemia.—Génesis y 
enfermedades que con frecuencia 
la determinan.—Anatomía pato
lógica. —Gangrena.—Pericarditis 
exudativa por cuerpos extraños. 
Peritonitis de los terneros por ul
ceración dei cuajar.—Lesiones.— 
Destino de los carnes afectadas de 
estas enfermedades. I

37 .—-Infecciones intestinales de 
origen cárneo en el hombre.— 
Bacterias que las determinan y 
circunstancias en que las carnes 
se infectan.—Intoxicaciones cau
sadas por el bacilo botulino.—Ca- 
rácterístio& de esta bacteria y de 
la toxina que segrega.

38;—Enfermedades ocasionadas 
por protozoarios.—Piroplasmosis 
bovina y ovina —Parasitología. 
—-Síntomas y anatooomía pato
lógica.—Destino que debe darse 
á las carnes de reses enfermas de 
piroplasmosis.

39,—Enfermedades parasitarias 
de las carnes.—Cisticeroosís del 
cerdo —Historia.—Parasitología. 
—Síntomas y anatomía patoló
gica.—Vitalidad del cisticereo 
celuloso.—Diagnóstico de la cis- 
ticeroosis en los animales vivos y 
muertos.—Técnica del . examen 
macroscópico y del microscópico 
enlos músculos.----Trastornos 
que puede originar la ingestión 
de la carne cisticercosa en el or
ganismo humano (’isticarcosis 
bovina.—Regias higiénicas.

40 . Triquinosis.—Idea gene
ral de esta enfermedad.—Histo
ria.-Especies afectadas.—Parasi
tología.—Síntomas en el ganado 
da cerda.—Anatomía patológi
ca.—Patogenia — Diagnóstico.— 
Caracteres de los músculos afec
tados.—Examen triquinoscópico 
en las carnes frescas y en las con
servadas.—Resistencia de las tri
quinas à los medios de destruc
ción.—Transmisión de la triqui
nosis al hombre.—Disposiciones 
higiénicas relativas á la carne 
triquinada y à evitar la propaga
ción de la enfermedad.

41 .—Distomatosis y extrongi- 
losis.— Parasitología.— Destino 
que debe darse á las carnes pro
cedentes de animales atacados de 
ambas enfermedades.'— Equino
cocosis y cenurusis.— Parasitolo
gía,—Síntomas, y lesiones de los 
animales que las padecen.—Pso- 
rospermiosis.—Higiene de las 
carnes con relación á estas enfer
medades.

42 .—Destrucción ó inutiliza
ción de las carnes decomisadas. 
—Procedimientos empleados.— 
Disolución.—r Desnaturalización, 
iceioeraeion y enterramiento.

43 . Conservación de las car
nes.—Ideas generales de la nece
sidad da la conservación.—Proce
dimientos principales de conser
vación.—Conservación de las car
nes por el, frío.—Historia.—Car
nes refrigeradas y congeladas.— 
Valor alimenticio de dichas car
nes.- Cámaras frigoríficas.— 
Conservación de las carnes por 
el ozono naciente.—Ideas de este 
procedimiento.

44 .—Conservación de las car
nes por el calor.—Di versos pro
cedimientos utilizados-----Con
servación de la carue po,r deseca
ción y por el ahumado.—Salazón. 
—Acción del cloruro de sodio so
bre las carnes.—Técnica de la sa
lazón.—Requisitos para la sala
zón.—Conservación por revestí-
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miento do sustancias diversas.— | las aves do corral sacrificadas.— 
Valor,higiénico de las carnes con- Alteraciones que hacen insalu- 
servadas porestosprocedimientos. bros las carnes de las aves de co-

45.—.lufacoión do las carnes rral.—Inspección de las aves por 
preparadas y ‘ conservadas.---- cuartos.—Fraudas que so come- 
Consideraciones higiénicas dig- ten y manera do descubrirlos.— 
nas db tenerse en cuenta.— Exa- Inspección de los conejos domés- 
meo macroscópico y microscópi- I ticos.—Inspección on vivo y sa
co de los embutidos y jamones, j orificados.— Sufermela.les que 
—Garaeteras normales y altera- padecen.-Diferencias entro el 
Clones.—Tocino fresco y salado, conejo y el gato.—Inspección y 
—Caracteres normales.—Enran- 1 reconocimiento de ia caza, 
ciamiento y otras alteraciones | 51.—Pescados.—Su division,
que pueden sufrir.—Manteca do Pescaderías.—Gondioionos higié-
cerdo fresca ÿ fundida.—Sxa- nicas que deban reunir.—Carae-
men macroscópico y miorográS- | teres do las carnes de los posca
co._ Fraudes de que pueden ser dos.—Inspección del pescado fres- 
objeto.. | ®®-—Fraudes que so cometen en

46._Mercados públicos de la venta del pescado.— Altoraoio- 
abastos.—Idea general do los nos que pueden ocasionar en el, 
mismos.—Condiciones higiéni- organismo hu nano la ingestión 
cas que deben reunir.—Sustan- de pescados frescos .y pescados 
cías alimenticias que se expen- | putrefactos.—Inspección da los 
den en los morcados.—Reinspoc- moluscos.—Papel que algunos 
cion do las carnes en las tablaje- moluscosdosempeHánen la trans- 
rías.—.Alteraciones de las camos, misión del cólera, fiebre tifoidea 
—Reacción para revelar la pre- y otras enform-edades.—Rigioni- 
soncia del hidrógeno sulfurado, zacion do las ostras.-Inspección 
—Conducta del Inspector en pre- de los crustáceos.-luspeceioa 
sencia de carnes corrompidas ó 1 dol pescado eons irvádo.—.Jonsi 
en vías.de descomposieioa.—Car- 1 doraoiones higiénicas.
nos fosforescentes y enmohecidas. 52 —Inspección de los huevos. 
_ laspecoioo.—Alteraciones oca- | —Caracteres en estado fresco.— 
sionalas por insectos.—Idem por Áltaraciones que puedan sufrir 
infiueucias atmosféricas.—Ias- y reconocimiento.—Inspección 
peccioo. deles hongos.—Su importancia.

47._Investigación de las sus- | —Oaracleres diferenciales entro 
laocias antisépticas en las car- las especies tóxicas y venenosas 
Q33.—.gnumeracion de los agen- de las comestibles.-InspecoiOU 
tes comúnmente empleados en la 1 do frutas y verduras.—Oaracte- 
conservacion de las carnes.—Pro- res generales da las frutas verdes 
cedimientos para revelar el bi- 1 y maduras,-Criterio'con que el 
sulfito de sosa en las carnes que Inspector debo proeadof en el do
se expendan en las tablajerías y comiso de estos alimentos.
en los embutidos frescos no coci- | 53.— Reconocimiento dol ga
dos.—Procedimiento para revolar 1 nado.— Reses lecheras.—Examen 
el ácido bórico y bórax, ácido sa- zootécnico do las roses lecharas, 
licilico y sus derivados^ ácido 1 —Caraeteros de una vaca y de 
benzóico, nitrato potásico y for- 1 una cabrá lechara.—Examen sa
mo!.—Materias colorantes adi- nitario do las rosos lecheras.— 
cionadas á las carnes.—Objeto do Ligeras consideraciones amroa 
este fraude y modo de descubrir- de la tuberculosis, niolitocoeia, 
¡o.—Adición de materias fecu- 1 glosopeda; cowpox ó vacuna, 
lentas con fines fraudulentos.— | carbunco, rabia, septicemias y 
Procedimientos para descubrir mamitis.—Alteraciones fisioló- 
este fraude.—Condiciones higió- gioas.—Intoxicaoiooos ó infee- 
nicas que deben reunir las ta- clones que pueden producir en 
blajerías. 1 el hombre la ingestión de la le-

4Q.—Inspección do los dospo- che procedente de animales que 
jos en los morcados.—Division 1 padecen las enfermedades cita- 
per su coloración.—Enumera- 1 das,—Causas que hacen variar 
cion y diferencias anatómicas por la cantidad y calidad de la lecha, 
las cuales se distinguen los de 54.—Caracteres y composición 
algunas especies.—Despojos blan- | do la leche.—Lacho normal.— 

. eos.—Idénticas consideraciones. | Caracteres organolépticos.—Oo -
_ Inspección en todos ellos.— lor, sabor, olor, 'consistencia, 

* Condiciones higiénicas que do- reacción, poso y calor espacíficos.
ben reunir las-mondonguerías. 1 —Punto de oongolaeion.—Gom-

49._Aves de corral.—Su ins- posición química.—Fermentos 
pecoion en vivo.—Enfermedades j do la leche.—Determinación de 
que padecen con más frecuencia 1 la manteca, del azúcar, da la aci- 
y que pueden interesar al Ius- 1 doz y da las cenizas.—Diferentes 
pector do caraos.—Cólera aviar, | lechos.—-Lecho da vaca, cabra y 
—Peste dé las aves, difteria y vi- | ovejas.—Loches anormales.
mola de las aves de corral.—Tu- 55.-Reconocimiento de la le-
berculosis.—Tiñas, sarnas,etc.— che.—Recogida y^ conservación 
Síntomas y alteraciones anató 1 de las muestras para su análisis, 
micas de estas enfermedades.— | -Examen organoléptico.-Análi- 
Inspeccion. 1 sis físico.-Dotorminacion de la

’ 50.—Condiciones que deben 1 densidad. — Lactodensímetro.-
reunir las aves para considerarías ! Técnica que roquiore el uso de 
de buena calidad.—luspeceion de ! estos aparatos.—Grados que debe

marcar la leche y valor práctico 
de estos aparatos.—Suerodensi- 
metría.—Valor práctico.—Aná
lisis químico.—-Determinación 
da la reacción. — Acidímetría.— 
Técnica de la misma y su valor 
práctico.—Determinación del ex
tracto seco.—Procedimientos.

56.—Determictacioa de la ma
teria grasa en la leche.—Cremó
metros y butirómetros;’—Cremo- 
metria.—Butlrometría. —Método 
de Marchand.—Idem de Adan.— 
liem Gerber.-Descripción deta
llada de dichos mótodo%.—De
terminación de la albuminoides. 
— Análisis biológico.—Determi-, 
nácion do las impurezas.—Aná
lisis bacteriológico.—Macesidad ó 
importancia de estos análisis.

57.—Falsificación de la leche 
y su desjubrimieato.— Aguado 
y desnatado.— Procedimientos 
para descubrir estos fraudes.— 
Adición de sustancias extrafias. 
—Su division.—Enumeración y 
procedimientos para descubrir su 
existencia en las lechos.—Distin 
clon entre la lecho cruda y coci
da.—Técnica do este examen.— 
El control do la locho en la prác
tica.—Examen microscópico do 
las lechas.

58.—Conservación de la locho, 
—Sbuliicion—Pasteurizacion.— 
Esterilización.—.Procedimiento. 
—Filtración.— Oondensaoion,— 
Congalaoion.—Refrigeradores.— 
Lecho.maternizala ó humaniza
da.—Procedimientos químicos de 
censar vacíen.— Rece noci miento 
dai bicarbonato sódico, del ácido 
bórico, formalina, ácido salicíli
co, agua oxigenada, etc., ote.—

loraoionos más corrientes utiliza
das.—Coloración do esporos, cáp
sulas y pestaúas.—Diagnóstico de 
las especies microbianas por las 
reacciones colorantes.:— Técnica 
que exige el examen do los mi
crobios en productos patológicos, 
líquid.os y sólidos.—Examen mi
crográfico de la sangre.

63 .—Procedimientos da esteri
lización.—Esterilización por'el 
calor.— 'Kparatos diversos.—Fil
tración y variedades.—Medios de 
cultivo líquidos y sólidos.—-Es
tudio de los principales.—Dispo
sición y siembra de los medios 
da cultivo.—Cultivo de aerobios 
y anaerobios.—Examen de los 
cultivos al microscopio.—Obten
ción y conservación de los micro
bios y de los productos de su me
tabolismo.

64 .—Defensas de los organis
mos en la lucha contra las bac
terias.— Inmunidad natural.— 
Inmunidad adquirida.— Teorías 
fagoeitaria, humoral y mixta.— 
Teoría da las cadenas laterales de 
Ebrlioh.—Anafilaxia.

Alteraciones de las lechas.—Cau
sas y maneras da evitarías.

59.—Orientaciones modernas 
que es necesario imprimir á- la 
inspacoton de la leche —Higiene 
da ias vaquerías, cabrerías, bu- 
rrerias y expendedurías de leche. 
—Higiene de los animales pro
ductores de lecha, del personal 
dedicado á las manipulaciones de 
la loche, etc.—Productos deriva
dos da la leche.—Manteca.—Ca
racteres de la buena mántoea.— 
Oomposieion y análisis.—Alte
raciones,sofisticaciones y ma aera 
da descubrirías.—Queso.— Sus 
variedades.—áaálisis del quéso. 
—Sofistieacionas de que puede 
ser objato y medios de descu
brirías.

60. Concepto general da los 
microbios.— Anatomía y fisio
logía de las bacterias. — Acción 
de la luz, dal calor y del frío so
bra las bacterias.—Acción de los 
agentes químicos sobre los mi
crobios.—Distinción entre anti
sépticos y desinfectantas.

61. Examen microscópico di
recto de las bacterias.—Examen 
da los microbios previa coloración. 
—Principales sustancias coloran
tes -Utilidad de cada una.— 
Sustancias decolorantes.— Mor
dientes principales.

62. ójioraciou do las bacte
rias en vivo.—Idem previa fija- 
ciou, —Dobles ooloracioues.—Co-

65.— Antitoxinas.— Baoterio- 
lisioas.—Homolisinas.— Agluti- 
ninas.—Pracipitínas y Opsoni- 
nas.—Significación de cada uno 
de estos términos.—Papel que 
juegan en las infecciones y téc
nica que exige su comprobación,

66, Experimentación so b re 
animales —'Inoculaciones experi
mentales.— Técnica de las inocu
laciones; intradérmicas, subcutá
neas, intramusculares, intrave- 
nósasy intraperitoneales, intra
pleurales, en el globo del ojo, vía 
respiratoria, etc. Observación de 
los animales sujetos á experien
cias.—Recolección de productos 
patológicos en el animal vivo y 
en el cadáver,—Diagnóstico es
pecífico de las bacterias.

Valladolid 11 de Abril de 1918. 
—El Alcalde, Luis G-utierreis 
Lopes,

ÁBisBffl» 11 jam
Juzgados de primera insta acia 

ó instrucción.

NüM. 547.
Alonsó de Diego, Isaac, 

ral de Valladolid, de estado 
do, profesión montador de

uata- 
casa- 
oaló-

faociones, de 22 años, y saíias 
alto, pelo oastaño, ojos vordosos. 
nariz adiada, rostro color claro, 
sabe leer y escribir y viste uai- 
forctie de soldado de Infantería, 
domiciliado últimamente en Va
lladolid (Orna Verde, 36), proce
sado por estafa, comparecerá en 
término de diez días ante el Jnez 
do instrucción de esta villa.

Aranda do Duero 15 de Abril 
do 1918.—SI Juez instructor, 
Alfredo Alvarez.

Imprenta del Hospicio provincial.
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