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PRECIOS DE SUSCRIPCION

Porunmes. . . . .
“ Trimestre. . .+ .-, 6

Ntimero suelto, 25 céntimos.

Edictos de pago y anuncios de
interés particular, se insertarén &

25 céntimos linea,

2 pesetas,
id,

territorios de Africa snjetos & la legislacion peninsular, 4 los veinte |
diag de su promulgacion, si en ellas no se dispusiere otra cosa.

Se entiende hecha la promulgacion el dia en que termine la in-
sercion de la ley en la Gacera.—(Articulo 1.° del Codigo Civil).

La ignorancia de las leyes no excusa de su cumplimiento.

Inmediatamente que los sefiores Alcsldes y Secretarios reciban
este BoLETIN, dispendrén que se deje un ejemplar en el gitio de cos-
tumbre, donde permanecers hasta el recibo del siguniente.

Las leyes obligardn en la Peningula, islas adyacentes, Canariag y !'
l

PUNTO DE SUSCRIPCION

En la Contaduria de la Diputa-

cion, durante lag horas de oficina.

Toda la correspondencia se diri-
iré al Administrador del BoLETIN
FIOIAL,

Las susoripciones y anuncios se

servirdn previo pago.

PARTE OFICIAL

—_—

PRESIDENCIA DEL CONSEJO DE MINISTROS

S. M. el Rey D. Alfonso XIII (que
Dios guarde), S. M. la Reina D.* Vic-
toria Eugenia, y SS. AA. RR. el Prin-
cipe de Asturias ¢ Infantes, contintian
sin novedad en su importante salud.

De igual beneficio disfrutan las de-
més personas de la Augusta Real fa-
milia,

(Gaceta del 19 de Agosto de 1917.)

ADMINISTRACION. MONICIPAL

Nou, 2.272.

Ayuntamiente constitucional de Valladolid.

Vacante una plaza de Inspector
municipal de viveres dotada con
sl haber anusl de mil quinientas
pesetas, el Excmo. Ayantamien-
to ha acordado proveerla median-
te oposicion que se celebrara con
sujecion & las siguientes bases y
programas.

Para tomar parte en la oposi-

~ cion habra de solicitarse en ins-

fancia dirigida 4 la Alcaldia,
dcreditando ser espafiol, de bue-
naconducta y earecer de antece-
dectes penales y hallarse en po-
sesion del Titulo de Veterinario
expedido por Escuela oficial.

Las instancias se presentarin
en ol Negociado de Policia de la
Sfacretarla general, desde el dia
8iguients al de la publicacion de
8sta convocatoria en el «Boletin
Oficial» de la provincia, hasta las
doce del dfa 18 de Septiembre
Préximo, acompatiadas de la cé-

dula personal del solicitante, ti-
tulo de Veterinario 6 testimonio
del mismo, certificacion de naci-
miento del Registro Civil, certi-
ficacion de buena conducta expe-
dida por la Alcaldia de su domi-
cilio y certificacion del Registro
Central de Penados y Rebeldes
de la Direccion general de Pri-
siones en la gue conste carecer
de antecedentes penales,

Lia oposicion dara principio en
el Salon de Quintas de la Casa
Consistorial el dia 1.° de Octubre
préoximo 4 las nueve de la mafia-
na, ante un Tribunal compuesto
por los sefiores Presidente de la
Comision de Policia, que lo sera
asimismo dsl Tribunal, el Deca-
no del Cuerpo Médico municipal,
el Inspector Veterinario Jefe del
Cuerpo de Iuspectores de viveres
y los dos Inspectores mdés anti=
guos,

Los ojercicios serdn cuatro:

El 1.° consistirda en la redac-
cion de una Memoria sobre un
tema, sacado 4 la suerte entre los
que constituyen el cuestionario
numero 1, en el plazo maximo de
tres horas. El tema objeto de esta
Memoria sera el mismo para todos
los opositores y sera desarrollado
bajo la vigilancia del Tribunal,
sin consentirse hacer uso de Ii-
bros ni de nota alguna.

El segundo consistira en con-
testar verbalmente 4 cuatro pre-
guntas 6 temas que el opositor
sacard 4 la suerte de entre las
que constituyen el cuestionario.

emplearse en este ejercicio serd
el de una hora,

El tercer ejercicic sera practico
y consistird en el reconocimiento
de una res en vivo y despues de
sacrificada, exponiendo verbal-
mente al terminar su trabajo lo
que hubiese observado. Este ejer-
cicio se verificard eu el Matadero.

El cuarto y ultimo le constitu-
ye el reconocimiento de un pro-
ducto alimenticio de origen ani-
mal, de los comprendidos en el
cuestionario numero 2, para cuyo
efecto el opositor podrd disponer
de los aparatos, instrumentos y
reactivos que estime necesarios,
fijando verbalmente en sus con-
clusiones si la materia reconocida
puede 6 no destinarse al consumo
publico,

Al terminarcadauno de los tres
primeros ejercicios el Tribnnal
haré la declaracion de aptitud del
opositor en la forma que aquel
acuerde, para poder practicar el
sigulente, verificando la califica-
cion general terminados los cua-
tro que constituye la oposicion
de aquellos opositores que los hu-
bieren realizado. La propuesta
que el Tribunal eleve al Excelen=
tisimo Ayuntamiento sera uni-
personal,

PROGRAMA.

Cuestionario numero 1,
1

Mataderos piblicos.~Sus con-
diciones higiénicas.—Departa-
mentos que deben tener y condi-

El tiempo maximo que podrd ! ciones higiénicas que deben rean=

nir.—Limpieza y ventilacien.—
Limpieza del suelo y de las pare-
des.—Conduccion de la sangre,
aguas sucias y deyecciones de
toda elase.—Recoleccion y aleja-
miento de las basuras. Horas de
realizarlo.—Sistemas empleados.
—Destruccion de los detritus,—
Medios propuestos.—Su exposi-
cion y critica.
2

Desinfeccion del Matadero.--Ca-
808 en que debe procederse 4 la
desinfeccion de todos 6 de algu-
nos de sus locales.—Teoria fun-
damental de la desinfeccion,—
Procedimientos fisicos.—Procedi-
mientos quimicos,— Substancias
empleadas y teorias de su accion,
~—Material indispensable.—Elec-
cion del procedimiento preferible
en cada caso.— Destruccion de los
cadaveres y visceras enfermas,—
Enterramiento.—-Solubilizacion
por los 4cidos y cremacion.—Hor-
nos modsrnos de cremacion.—
Ventajas 6 inconvenientes de es-
tos procedimientos.—Legislacion
sanitaria sobre el particular. -

3

Personal del matadero--Personal
técnico, admigistrativo y sanita-
rio.—-Relaciones entre si,—Im-
portante mision del Veterinario
Inspector de carnes —Sus debe-
res y atribuciones.—Disposicio-
nes iegales de lasOrdenanzas mus
_nicipales y de la Instruccion ge-
neral de Sanidad que le interesan
conocer.--Reglamento interiordel
Matadero de esta Capital y dispo-
giciones que se refieren & los de-
beres de su cargo.—Rea} decreto
de 22 de Diciembre de 1908.—
iQné determina este Real decre-
to?—Higiene del personal y del
material,—-Cuidados higiénicos
para evitar la contaminacion de
las carnes durante el sacrifieio ¥
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después de sacrificados los anima-
les.—Papel de los insectos en la
contaminacion de las carnes y
propagacion de las enfermedades.
—Manera de evitarlo,

4

Animales de matadero.—~Razas
principales de las distintas espe-
cies y condiciones. de cada una.
—Hipofagia y cinofagia,—Con-
gideraciones que merecen.—Con-
duceion de los animales al mata-
dero.—~Horas y procedimientos
diversos de matenza.—;Cudl es
el preferible?—Condicivnes exi-
gibles 4 los animales que han de
ser sacrificados.—-Transporte y
conservacion de la carne.—Mar-
ca, secuestro y destruccion de la
carne y visceras enfermas,—Hs-
tarilizacion de la carne,—Proce-
dimieatos y cases en que debe
realizarse. —-Disposiciones com-
plementarias encaminadas 4 ga-
rantir ol orden, la disciplina y el
respeto reciproco de todos los fun-
cionarios |del Matadero,

5

Reconocimiento de los animales
en vida.—Negesidad & hinporian-
¢la do este reconocimiento.—
Examen de los caracteres gene-
rales distintivos.—Precauciones
que conviens tener presentes en
este reconocimiento. — Ganado
vacuno.-~Clasificacion de esto ga-
nado por su edad. Apreciacion
del estado de salud y del estado
enfermo.—Manera de practicar-el -
reconocimiento,—~Exploracion de
los ganglios linfaticos superficia«
les.—Enumeracion y topografia
de los ganglios explorables, y
manera de practicar esteexamen,
—Consscuencias que pueden de-
ducirse.

' 6

Ganado lanar y cabrio.—~Mani-
festicioues de s-lud y signes-de
enfermedad.—Reconocimiento en

wida del ganado de cerda.--Técnica
-especial de esie reconocimisnto.

—Sigunos que caracterizan la sa-
lud de estos animales y manifes-
taciones del estado enfermo.—
Conducta del Vetsrinario ante la
sospecha 0 existencia de una en-
fermedad infsceiosa, —~Aprecia-
cion del valor comarcial de los
animales de matadero.

7

Reconocimiento de los animales
durante el degiiello.—~Luaportancie
de este reconociminnto y detalles
que pueden apreciarse.—Evisce-
racion y manera de practicarse.

Inspeccion después de la muerte.
—Técnica general del exawmen
de las visceras; idem de los ani-~
males enteros y de los trozos 6
cuartos-en que susien ser dividi-
dos.—Fraudes que pueden come-
terse sobre el animal vivo, duran-
te su muerie y operaciones suce-
sivag, y en el momento de la
venta 0 entrega del snimal.—
Manera de evitarlos y de descu-
brirlos.—Sacrificio de urgencia y
casos en que 4 juicio del Veteris
nario puede autorizarse,

20

8

Caracteres generales de la carne.
-Constituelon quim:c:.-Propiada-
des fisiolégicas.—Caracteres de
los animales sacrificados en bue-
na salud y ds los sacrificados en
estado enfermo.—Caracteres ma-
eroscépicos de las carnes sanas y
de las carnes de animales enier-
mos.—Cualidades y categoria de
los  carnes.—Circunstancias de
que dependen.—Caracteres his-
tolégicos de la fibra muscular en
{os distintos animales domésticos,
segun la edad y segun la espscie.

9

Caracteres diferenciales de la
carne de las especies bovina y equi-
N@ por 108 caracteres ansloUiicus
de las principales regiones y ca-
vidades, Caracteres osteolégisos
de difsrenciacion.—Caracteres fi-:
gices de la carne en ambas espe-
cies,—Caracteres anatémicos di-
ferenciales de las principaies vis-
ceras.

10

Métodos ftsicos de diferenciacion,
—Precedunisiios Gulmicos aplis
cables, particularmente, al reco-
nocimiento delacarne de caballo.
Procedimiento de Brantigman y
HEdelman, modificado —Procedi-
miente de Cugini.—-Procedi-
miento de Piettre.--Procedimien-
to de Belin.--Procedimientos bio-
logicos,—Método de los sueros
precipitantes y su fundamen to.
--Procedimiento de Fally, basado
ea la fijacion de las alexinas.—
Critica de estos procedimientos,

11

Dustincion entre las especies bo~

vina, y porcina (ternero y cerdo)
una vez sacrificados los animales.
Regiones anatéwicas y cavidades
en que ge puede fundar la dife-
renciacion.—Caracteres osteolé-
gicos mas importantes.—Carac-
teres fisicos de las carnes.—ta-
racteres anatdmicos de las visse-
rag,—Hspecies oving, caprina y
caning (carnero y cabra, sarnero
y perro).—Caracteres diferencia-
les de la carne de, los animales
sacrificados segia el sexo.
; 12

Carne wmpropia para la alimen-
tacion del hombre.—Carue de aul-
males flacos y sns caracteres. —
Causas del enflaquecimiento y
conducta del Veterinario segin
loseasos.~ Animalesnacidos muer-
tos,—Aonimales muy jévenes,—
Animales no desangrados 6 in-
completamente desangrados,-—
Caracteres de las carnes y ~desti-
no higiénico que las pertenece.—
Animales fatigados.--Causa y gé-
nesis de la fatiza muscular y
consideraciones higiénicas que se
desprendea.

13

Animales muertos accidental-
mente y animales maltratados an-
tes 0 durante el sacrificio. —Uon-
siderscicues higiénicas que sus
carnes merecen. —Alteraciones
de la carne por las influencias
atmosféricas.—-Alteraciones de

de Agosto de 1917

lag carnes por larvas de inssctos,
por medicamentos y por venenos.
—Nocividad de estas carnes.—
Coloracion anormal de la carne.
—Carne olorosa, enmohecida y
con substancias diversas.—Sus
causas, caracteres y destino hi-
giénieo.
14

Carne de animales enfermos.—
Altsracicaes de las visesras y 6r-
ganus més importantes.--Higado,
bazo, pancreas, rifién, cipsulas
anterrenales, estémago, intesti-
no, corazéa, pulmones, pleura,
cersbro, médula espival, timo,
diafragma, peritoneo, mamas,
utero y ovariosy lengua,—Carac-
teres anatémicos de estos Orga=-
nos y gbuesis de sug principales
legiones.--Reglas higiénicas apli=
cables 4 cada caso.

15

Reconocimisnto de los ganglios
linfaticos —Técuica de este reco-
cuciniento.—Significacion pato-
l6gica de las alteraciones que
pueden presentar, 6 importancia
higiénica ds cada una.—Ralacio-
nes topograficas de las alteracio-
nes de los gangiios con las de los
tejidos y 6rganos.—KExamen de
la piel, tejido conjantivo, grasa,
musculos huesosy articulaciones.
—Siguificacion de las alteracio-
nes diversas que pueden apre-
ciarse.,—Region umbilical de los
terneros.—Hxamen especial de
esta region,

160

Caracteres generales de la car-
ne de los antmales enfermos.—
Enfermsdades comunes.—Lufla
macion como fsnémeno de reac-
cion local.—Ictericia grave, ca-
quexia ictero-verminosa, hidro-
pesia general, afecciones de los
Organos génitourinarios, reuma-
tiswo, gota, osteomalacia, indi-
gestion con meteorismo, enteri-
tis, etc.—~Génesis de estas enfer-
medades.—Conducta del uspec-
tor Veterinario en estos casos —
Carnes de animales paralizados.--
Afecciones de los 6rganos respi-
ratorios y del corazon.—Lesiones
traumaticas y alteraciones loca-
les variadss.—Preceptos higiéni-
€08 aignos de tenerse en cueata.

17

Enfermedades contagiosas. —
Preceptos higiénicos gsnerales,
segin que sean 0 no transmisi-
bles al hombre.— Alteraciones
wicrobianas de les musculos.—
Origen de estas alteracionss.—
Alleraciones generales de la car-
ne en las enfermedades infaccio-
sas,— Pasterelosis de los bdvidos. —
Eofermedades compreusdidas bajo
esta denominacion.—Formas cii-
nicas y alteraciones anatémicas
—~Caracteres de |as carnes procs-
dentes de estos animales.

18

Pasterelosis de los pequefios ru-
maantes — Pasterelosis del eerdo.
Siutomas, formas clinicas y ana-
tomia patoidgica.—Caracteres de

las carnes procedentes do gy
animales.—Caractarsg morfdlag‘"v
cos ¥ bioldgicos de la pastéui‘ellh
—Técoica microseopica, o
pasterslosis espontaneament o
experimentalmente.— Anjmgly
que contraen solo una legigy [q.t
cal.—Animsles refractarios —[,,
gislacion sanitaria acerca de| deg.
tino higiénico de la carné.:proce.
dente de animales enfermeg da
pastereiosis.
19

Tifus & peste bovina,—Diag.
nostico y lesiones cadavéricag—
Legislacion sanitaria aserca de}
consamo de la carne,— Perinay.
monia contagiosa.— Sintomas §
lestones auammicas.-—Caso‘swén
que puede permitirse el consumg
de la caree de estos animales,—
Fiebre aftosa.—Precauciones hi.
glénicas que determinan el deg-
tino hiziénico de estas carnag—
Ma rojo y pnewmo-enteritis infas.
ciosa del cerdo (pastereiosis y pes-

te).— Alteraciones anatémioss

apreciables,.—Casos en que pue-
de permitirse el consumo dols
carne procedente de estes ani-
males.

20

Fnfecciones de origen wmbilical,
Diarreas colibaoilares,.—Diatress
pasterélicas y artritis infecciosss
de los terneros.— Alteracionss
anatémicas y destino de las car-
nes procedentes de estos anima-
les.—Coriza gangrenosa de los
bévidos.—Sintomas y allerasio-
nes anatémicas,—zEn qud casos
debs inutilizarse ia carnedsss-
tos animales?—Alteraciones ob-
servadas en el carnero, busy y
cerdo, originadas por el bacilo d¢
Preisz-Nocard y por su toxins—
Forma aguta, forma crénica (ca-
quexia acuosa) y forma supura-
tiva de la afaccion.—Conducia
del Veterinario en esfos casos.

21.

Viruela de la oveja y dipteria e
los terneros.—alveracionss 1o 18
carues de estos animales y meil-‘
das higiénicas que exigen.—1¢
tanos y rabia —Animales QU8
padecen estas eufermedades—
Higiene de la carne,—Piroplas*
mogsis de los bovidos.—Géasst
de las alteraciones de la carad.—
Prescripciones higiénicas qué
hay que tenar en cuenta.—ACk:

nomicosis, actinobacilosis, botrio® =

: =Animg,
les susceptibles de oontraelrm?. j

mucosis.—-Lamparon bovioo—

Lesiones que determinan estz'
enfermedades y conducta higl
nica que imponen al Veteriaar®:

22,

Fichre  carbuncosw.— Espei®
afectadas. —HForulas clinwas.fey_
sintomas principales en a8 d! .
rentes egpecies,—L,8810003 al;i.
t6micas,—Diagnéstico en el Qag'
mal vivo y en ol cad{ivm'.--.-f;)'rms
nostico experimental —Ms 1e'vi'
virulentas, —Resistencia A8 "
rus,—G8nesis de la iufeoclog;m_
Contagio al howbre y st &
nismo. '
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23, .

Caracteres morfoldgicos, repyro-
ductivos, culturales y ~binldgicos
de lo bacteridia carbuneosa,.—
Téenica del eXawmsd microscopl=
co.—Identificacion y diagnéstico
diferencial de la bacteridia,—
Caracteres de las carnes proce-
dentes de animales carbuncosos.
* —Peligro que ofrece sa mansjo

5 consumo.—Prescripciones hi-

giénicas que rigurosamente de-
ben adoptarse.—Legislacion sa-
nitaria sobre el particular,

25,

Carbunco sintomdtico.— Ani-
mates que leo padecen.—Formas
olinicas y manifestaciones sinto-
_méticas;—Alteraciones anatémi-
cas.— Diagndstico en el animal
vivo, en el cadaver, y diagudsti-
co experimental.—Animaies re-
ceptivos.—Materias virulentas.—
Caracteres de las carnes procs-
dentes de animales enfermos de
earbunco bacteriano.—-Téenica
microscépica que exigaelexamen
de la bacteria ( hauveau. —Legis-
lacion sanitaria,--Pielvnefritis de
los bovides y otras afecciones di-

versas originadas por agentes es-

pecificos de poca importancia.
25, ~

Tuberculosis.—Concepto clini-
co de esta enfermedad.—Unidad

~de la tuberculssis. — Hspecies

afectadas..-Sintomas y formas de
la'tuberculosis de” los bévides y
pequeiios rumiantes,—Tubsrcu-
losis del cerdo.—Anatomia pato-
légica de la tuberculosis.—For-
mas y génesis de las lesiones.—
Sus caracteres macroscopicos y
6rganos principalmente afecta-
dos.—Lesiones pseudo-tuberculo-
sas,—Manera de practicar el re-
conocimiento, 8653
26

Transmision de la tuberculosis

- de los aniimales al hombre.—Male-
rias viruleatss.—~Resistencia del
virus.—Manera de establecerss el
contagio.— Profilaxis,— Kxposi-
cion dstallada de la legisiacion
sanitaria vigente sobre el consu-
mo de las carnes procedenies de
animalestuberculoesos. -Prescrip-
ciones higiénicas que en todo ca
so se deben tener presentes;—
Téxnica que pueden sxigir.

27

Diagndstico de la tuberculosis.

Diaguostico clinico —dmpleo
de la tubersulina,—Técnica de la
introdermo-reaccion, 6culo-reac-
olon y  cuti-recacion.— Valor
diagnostico de estos procedimien-
tos,—Legislacion sobre el empleo
obligatorio de la tuberculina en
las vacas lecheras.—Diagnéstico
post-morten,—Caracteresmacros-
¢Opicos-y micrograficos del tubér-
¢alo.—Técnica de ests examen.

28

Procedimientos de lahoratorio
aplicables al diagndstico de la tu-
berculosis.— |)isguosiico expafi-
Wentai,—Animales reactivos.—
Técnica de la experimsntacion.--
Critica de los resultados obteni-

dos.—Aglutinacion.— Pracipita-
cion.—Investigacion del indice
opsdnico.—Anafilaxia. - Reaceion
del veneno de cobra.—Reaccion
de fijacion.,— Valor diagndstico de
estos procedimientos, téenica que
exigen y oritica de cada uno.—
Leuco-reacelon ¢on tuberculina.
—1écnica y critica de sste pro-
codimiento de reaccion espepi-
fica. :

29,

Investigacion de lps bactlos de
Koch en los productos wvirulentos.
—Qaractsres morboidgicus v bio-
l6gicos del bacilo.—Técnica mi-
croseépica.—Examen directo se-
gln los procedimienfos clasicos
de coloracion de! bacilo.—Pro-
cedimiento picrico de Carl Spen-
gler.—HExamen indirecto.—Pro-
cedimiento de Biederi 6 de ia ho-
mogenizacion jde los prodnotos
virulentos.— Método inoscépico’
de Amdré Jousset.—Técnica de
M. Jacoson,—Caracteres cultura-
les del bacilotuberculoso.—Diag-
néstico  diferencial entrs el baci-
lode la tubercuiosis humana. Ca-
racteres morfolégicos, eulturales
¥ biolégices que sirven de’basg
para difarenciar el bacilo tuber-
culoso:de los bacilos pseuado-tu-
berculoses.—Consecusncias prac-
ticas. ! T

30

Infecciones secundarias.— In-
faccion purulents.—Génasis de
esta infeccion.—-Enfermedades
que con frecuencia la determi-
nan.—Alteraciones y destino hi-
giénico de las carnes.—Gangre-
pa.—Pericarditis ;exndativa por
cuerpos extraflos.—Peritonitis de
los terneros por ulceracien del
cnajar.—-Consideracionos higié-
nieas acerca de estas enfermeda-
des en su relacion con 8l consu-
‘mo de la carne.—Infecciones se-’
cundarias de origen intestinal.—
Higisne de la carne.—Acciden-
tes diversos relacionados con el
parto.—~Fiebre vitular,

31

Septicemia y evisceracion tardia.
—Alteraciones ds la carus en 108
animales septicémicos,—Inutili-
dad de la misma para el consumo.
—Putrefaccion.---Sus causas y
géuesis,—Alteraciones que  las
carnes putrefactas pueden origi-
par en el organismo humano.—
(onsecuencias higiénicas —Bo-
tulismo —-Sintomss y génesis
de esta intoxicacion en el hom-
bre.—Examen general de la car-
ne desde el punto de vista de sus
propiedades toxicas 6 virulentas.

32

Enfermedades parasitarias.-—
Cisticéreosis de! cerdo.—! aracte-
res wacroscopicos, viicrograficos
y biolégicod de! cisticerco.—Tras-
tornos que puede originar eon &l
orgasismo humano la ingestion
de ¢arne con cisticercos. —Diag-
ndstico de la cisticércosis en los
animales vivos y muertos.—Téc-
nica que requiere el examen mi-
croscopico de los musculos,—Dis-

posiciones sanitarias que textual-
meate determina el destino hi-
giénico de la carne de animales
«con cisticercos.—Cisticércosis bo-
vins.—Hstudio higiénico que la
corresponde.
33
Driguinoesis.—Coneepto de esta
enfermedad —Especies afectadas,
—Hstudio morfolégico y biolégi«
co de la Trichina spiralis.—Etio-
logia de la afeccion.—Transmi«
gion de la triquinosis al hombre,
— Principales sintomss y génesis
de-ia enfermedad.—Diagnéstico
de la triquinosis en los animales
y particularmente en el cerdo —
Caracteras de los musculos afec-
tados. —Procedimientos diversos
de técnica’ micrografica emplea-
dos en la invastigasion de triqui-
na en lacarne fresea y sn Ja car-
- ne conservada.—Disposicionessa-
-mitarias encaminadas a evitar la
triquinosis en los animales y su
transmision al hombre.
et ! :
Cenwrosis de los rumiantes.—
Consideraciones higiénicas.—
Fquinococosis.—Etiologia 'de la
uftecion y génesis de 'as altera-
ciones que pusde origiuar en el
hombre la ingestion de carues
con  equinococos. —Profilaxis,.—
Psorospermosis. — Sarcogporideos
diversuvs.—A (teraciones y carac-
teras de la earns.—Disfomatosis
y strongylosis.—Higiens de la car-
1ne cou relasion 4 estas enferme-
dades:—Caracteres histolégicos y
téenica dal examen mieroscdpico
para reconocer y diferenciar la
carne fresca, mortificada, dege-
nerada, putrefacta, enmohecida,
coloreada, con substancias extra-
Tias 6 mezclada con carne de otro
animal de distinte especie.
oAy
Carne - conservada.—Concepto
.gensral y vator nutritivo de esta
carne.—Prosedimientos genera-
les de conservacion.—Dassecacion,
—-Anumado.—-Refrigeracion y
congslacion,.—~Conservacion por
el calor.—Caracteres normales y
modificaciones que sufren las car-
nes sonservadas por estos proce-
dimientos.—-Sa'azon. —- Accion
de! eloruro de sodio sobre las car-
nes.—Valor higiénico de las car-
nes conservadas por este proce-
dimiento y causas de las altera-
ciones que paeden sufrir.—Reco-
pocimisnto macrosedpico de las
carnes conservadas.—~Técuica del
examen mieroscépico.—Métodos
diversos.—Hxamen experimen-
tal,—Carnes foraneas.—Disposi-
ciones legales referentes 4 la in-
troduccion de estas carnes,

36

Reconocimiento especial de las
conservas encerradas en cnjas o0
recipientes de natuwralezis diversas.
--Lonsideraci nes higidulcas dig-
nas de ténerse en cuenta, —Exi-
men maocrosedpico y micografico
de los embutidos y jamones.—
Caracteres normales,—Caracte-

res que denuncian sus alteracio-

nes.—Tosino fresso y salado.—
Sus caracteres.~~Hnranciamiento
y otras alteraciones que puede
sufrir.—Manteca de cerdo fresca
y fundida,—Caracteres genera-
les.—-Examen macroscopico y
micrografico.—~Fraudes principa-
les de que puede ser objeto,

37

Antisépticos frecuentementa
ewnploudos en la conservacion de
la carne,—Acido bérico y borax.
—Nitro, sulfitos y bisulfitos.—
Acido salicilico.—Acido benz6i-
¢o.—Flinoruros y formol.—Pro-

cedimientos de descubrir estos

cuerpos,.-Materias colorantes adi-
cionadas 4 la carne.—Objeto de
este frande,—~Manera de descu-
brirle.—-Procedimientos quimi-
cos de Crispo y de Piettre para
descubrir y dosificar el a'midon
6 la harina adicionads 4 las car-
nes con fines fraudulentos.

38

Animales de corral —Enferme.
dades que cou frecuencia pade-
cen las aves de corral y que pue-
den interesar al Inspector vete-
rinario,—Cdlera. (pasterelosis),—
Tifus exudativo de Rivolta.—Tu-
berewlosis aviar.— Difteria de los
pollos. — Viruela (psorospermosis)
de los pollus, palomas y pavos,—
Céngcer 6 concroide de la lengua
del pollo.—Tiia favosa, etc.—
Siutomas y alteracion-s anatémi-
cas de estas enformedades.—Re-
conocimiento deé estos animales.
Caractares reveladores de la sa-
lad y de la enfermedad,—Carac-
teres de las carnes sanas y en-
fermas.—Fraudes qus se come-
ten con estos animales, y mace-
ra de descubrirlos —Conejo ca-
sero y conejo de monte,~Sus di-
farencias.— Recouociwiento sa.
nitario.—Caracteres osteolégicos
difarenciales entre el gato y el
conejo.——lnspeceion y reconoci-
misuto de la caza.

39

Pescados.—Su  division,—~—Ca-
racteres de la carne de estos anis
males.—Génesis de lag alteracio=
nes que puede originar ea el or-
ganismo humano la ingestion de
pescados frescos y pescados pu-
trefactos,—~Papel que algunos
moluscos desempefian en latrans-
mision del cblera, fiebre tifoidea
y otras enfermedades,—Inspec-
cion y reconosimiento de los di-
ferantes pescados.—Pescados en
conserva,—-Consideraciones hi-
giénicas y reconocimiento sani-
tario.

40

Leche.~Importancia higiénica
de este alimento.—Intoxicacio-
nes que puede originar,—Enfer-
medades infecciosus transmisibles
al hombre por la leche y génesis
de las principales. (Tubereulosis,
fiebre aftosa, fiebre tifoidea, €6-
lera, disenteria, difteria, infec-
ciones colibacilares, fiebre de
Malta, ete,)—gLa tubsrcalosie de
las vacas lecherss puede ser siem-
pre transmisible al hombre por




la leche? Opiniones y trabajos da
Moussu, Rabinowitch y Nocard.—
--(augas que hacen variar la can-
tidad y calidad de la leche.

41

Caracteres fisico-quimicos de la
leche.~ (Dercsidad, aspecto normal
al microscopio, separacion de la
erema, accion del calor, reaccion,
viscosidad, coagulacion, etc.)—
Composicion quimica,—Fermen-
tos de la leche.— Andlisis de la
jeche.—Manera de recoger la le-
che para el analisis,—Determina-
cion de la densidad.—Lactoden=
simetros,—Balanza de Welsfphal,
—Técnica que requiere el uso de
estos aparatos.—Precauciones pa-
ra el uso del lactodensimetro y
grados que debe marcar la leche
con este aparato.—Pesaleches co-
rrector de Langlet.—Objeciones
contra el lactodensimetro,—Den-
gidad de la leche coagulada.—
Determinacion de la manteca.—
Métodos diverses.—-Determina-
cion del azicar.—Acidez de la
leche,—Determinscien de las ce-
nizas.

42

Sofisticaciones de la leche.—
Caracteres macroscépicos nor-
males,—Sustraccion de la crema.
—Sustraccion de la erema y adi-
cion deagua,—Adicion simple de
agua.—Procedimientos para des-
cubrir estos fraudes.—Adicion de
agua y de subatanciss capaces de
elavar la densidad da la leche.—
Reconocimiento.—Procedimisnto
para averiguar si la lecheses fres-
ca.—HExamen microscépice de la
leche, 1.° para diferenciar la le-
che del calostro; 2.°, para recono-
cer si la leche procede de una
glandula sana 6 enferma; 3.°,
para averiguar la existencia de
gérmenes gque no alteran la cons-
titucion de la leche, y de gérme-
nes infectivoes; 4.°, para determi-
nar la limpieza de la leche, la fal-
ta de crema y la adicion de agusa
y substancias diversas, y 5.°, pa-
ra averiguar la especie acimal de
quien proviene la leche.

43

Conservacion de la leche.—~Ebu-
Ilicion .~ Reconocimiento de la
leche hervida.—Pasteurizacion.
— Hsterilizacion, — Leche de
Gaerner ¢ humanizada,—Con-
densacion, — Congelacion.—Ha-
rina. lacteada.—Procedimientos
quimicos de conservacion, Reco-
nocimiento del bicarbonato sédi-
co en la leehe, acido bérico, for-
malina, 4cido salicilico, agua
oxigenada, etc.—Ensayos de la
levhe en la via publica.—Dificul-
tades que tiene y resultados praoc-
ticos que ofrece. Ensayo de la le-
che & domicilio.—lnspecciones 6
higiene de las vaquerias, cabre-
rias, burrerias y expendedurias
de leche,—~Su importaneia,—Hi-
giene de los establos,—Higiene
del personsl, de los animales pro-
ductores de leche, de los reci-
pientes y de cuantes actos se re-
lacionan con la venta y sonser-
vacion de la leche. Disposiciones
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sanitarias relacionadas con estos
asuntos.
44

Productos derivados de la lechs.
— Manteca,—Preparagion de la
manteca.—Composicion y anali-
sig, Caracteres de la mranteca.—
Sofisticaciones y altsraciones de
la misma —Procedimientos fisi-
cos para deseubrir los frandes.—
An3lisis mierosedpico de la man-
teca y problemas que se resusl-
ven.—Procedimientos quimicos.
—Quese.—Sus variedades. —Ana-
lisis del queso.—Sofisticaciones
de que puede ser objeto.—Proce-
dimientos sencillos para descu-
brir la fécula, substancias mine-
rales, grasas extraflas, materias
colorantes y otros productos que
con frecuencia se adicionan al
queso con fines fraudulentos,—
Examen microscépico del queso,
Kumis y Kefir.—Consgideracio-
nes que merecen,—Huevos,.~Sus
caracteres en estado fresco, alte-
raciones que pueden sufrir y re-
conocimiento.

45

Alimentos ds origen vegetal.—
Importancia de la inspeccion de
estos alimentos,—Intoxicaciones
é infecciones que pueden origi-
nar, ;Qué vegetales caen bajo la
inspeccion veterinaria®— Legumns-
bres.—Caracteres y alteraciones
de las legumbres.—Conservacion
de estos vegetales,—Sofisticacio-
nes de las verduras en conserva.
—[Examen microseépico para des-
cubrir el fraude. Sefas (hongos).
—~Caracteres diferenciales entre
las venenosas y las comestibles.
—Inspeceion de las firutas.

Inspeccion de mercados, tien-
das y depdsitos de comastibles.—
Inspaccion de fondas, casas de co-
midas, bodegones y fabricas de
embutidos y escabeches. —Indus-
trias anejas a los mataderos,—
Inspaccion é higiene de las tripe-
rias y mendonguerias,

46

Laboratorio microbioldgico.—
Liaboratorios de Matadero.—Cen-
diciones que deben reunir.—Su
importancia higiénica.—Micros-
copio y sus accesorios,—Desscrip-
cion de este aparato.—Portas y
cubres.—Placas compresoras apli
cables especialmente en triqui-
noscopia..-Disposicion de la subs-
tancia que ha de ser observada
segun que sea s6lida 6 liquida,—
Microtomos.—Fijacion y endure-
cimiento de los tejidos y 6rgancs.
—Procedimientos diversos.--Téc-
nica de los mismos,—Enfoque.—
Procedimientos para determinar
el poder amplificao te del micros-
copio y el tamafio de los objetos
sometidos al examen.

47

Conceptogeneral de los microbios.
Breves mnociones acerca de su
anatomia y fisiologia.—Maecanis-
mo de la infeccion y del connta.
gio.—Examen miocroscépico di-
recto de los microbios.—Empleo
del ultramicroseopio.—Técnica

que exige.—Exzamen ;microsco-
pico de los microbios previa colo-
racion.—Principales substancias
colorantes. —Utilidad de cada
una.—Substancias decolorantes.
Mordientes principales.

48

Métodos de coloracion.—Colora-
cion de los microbios vivos.—Co-
loracion de los microbios previa
fijacion.,—Dobles coloraciones.—
Métodode Gram.--Métodode Clau-
dius.—Método de Ziehl.—Proce-
dimientos de coloracion diferen=
cial aplicables 4 lcsmicrobios con-
tenidos en los productos patoldgi-
608 y que no toman el Gram ni

ol Zieh!.—Coloracion de los espo- |

ros.—Coloracion de las capsulas.
—Coloracion de las pestafiag.—
Diagndstico de las especies mi-
crobianas por las reacciones colo-
rantes,—Téanica que requiere al
examen de los productos morbo-
808 liguidos.—Idem el de los mi-
crobios patégenos en los liquidos,
jugos orgénicos y en los tajidos.
—HKzamen micrografico de la
sangre.
49

Procedimientos de esterilizacion.
—Hsterilizacion por el caior,—
Aparatos diversos y sus aplicacio-
nes,—Fiitracion y variedades de
filtros,—Medios de cultivo.—Su
importancia en bacteriologia,—
Coadiciones que deben reuair los
mediocs de cultivo.—Maedios li-
quidos de composicion quimica
defigida.—-Medios liquidos de
composicion variable y no bien
definida,—Descripoion y prepa-
racion de los principales.--Medios
80lidos natarales y artificiaies.—
Disposicion y siembra de los me-
dios de cultivo.—~Cuidados que
exigen.—Cultivo de aerobios.—
Cultivos de anaerobios,—Termos-
tates.—Kxamen misroscopico de
los cultivos.—Obtencion y con-
servacion de los microbios y de
los productos de su metabolismo.

50 -

Experimentacion sobreanimales,
—>Su importancia higiénica.—
Conservacion de los animales ne-
Gesarios para las experisncias,—
Operaciones previas,—-Inocula-
ciones experimentales,—Técnica
general.--Inoculaciones intradér-
micas, subeutaneas, inframuscu-
lares, intravenosas, intraperito-
neales,intrapleurales, en el globo
del ojo, vias respiratorias, ete.—
Observacion de los animales suje-
tos & experiencias.—Recoleccion
de productos normales 6 patolégi-
cos en el animal vivo,—Rscolec-
cion de productos patologicos en
los caddveres,—aAutopsia micro-
biolégica.—Ligeras nocionesacer-
ca del examen mierobioldgico
basado en el conocimiento y em-
pieo de los anticuerpos de inmau-
nidad,

Cuestionario namero 2,
1

Exdmen microscépico de lale-
che.y. determinacion de su com-
posicion.

2 %

Determinacion de la ggpayte

microbiana de un cultiyo, ,“"f‘?"
3

Investigacion del basi]
en la lechs, Ofquqs
4 ;
Practica de una siembrh‘;}q}n’
caldo gelatina y agar y coloragioy
de nna bacteria por el mélt'o\do
«Gramp.
5
Determinacion del grade
acidez, densidad y gragea en 1:
lechs. i
6

Investigacion desustanciosafia.
didas & la leche para aumentay
su densidad y determinacion de
aquellas. :

il :

Reconocimiento de un jamon
6 investigacion de la trichina y
de la flora microbiana en g
carnes.

8

Investigacion del carbunco ey

las carnes, en la sangre v en las
secreciones.

9

Investigacion de la fiehre de
Malta en la leche. Bl

10 3
Investigacion de la carng do
los solipedos en los embutidos por
medio de los sueros precipitantes,
11 4.

Investigacion del célera en

gallinas, j"&

12

Investigacion del mal rojo del
cerdo. :

13
Investigacion de la pastereulo-
sis bovina.
Valladolid 14de Agostodel9lT,
—E&! Alcalde, Manuel Carnicer
Pardo. »

ADMINISTRACION DR JUSTIEK

Juzgados de primera instancla
é instruccion.

Noum. 2.277.

REQUISITORIA.

Fabregas Forges (Pedro), do 19 =

aflos, soitero, mecanico, naturd
de Valladolid, vecino de Barcelo*
na, domiciliado calle San qudm-
mo, ocho, cuyo paradero se 1gn0
ra, comparecera en el t6rmin0 ¢8
diez dias, ante el Jazgado de 10
truceion del Distrito del Pilar d®
Zaragoza, para notificarle ol ault
de procesamiento, recibirie i2dd
gatoria y llevar 4 efecto 80 prl‘swg
decretada en causa que 8e Sigt
en union de otros, sobre tentativd
de robo.

Zaragoza 13 Agosto 191'7‘-—%l
Juezdeinstruceion, JosZaragoly

Imprenta del Hospicio P‘"Vi’“’i‘l




