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LA LIGA AGRARIA
Órgano y defensor de los intereses Agrícolas é Industriales del país.
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YJULDEPOAS El ACCIÓN.

ESPIRITU RURAL

EN LA MANCHA

NUEVOS CULTIVOS

El ahondamiento del suelo en las tiernos de labor

ble y hace? abundante la fertilidad hasta esa hendurai
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El socialismo agrario y la acción del Estado.

Agsñcultura decadente»

liOS VISOS ES WiEJUHM

Todos los agricultores están enterados de que si el 
suelo de las tierras de labor os do naturaleza tal que so 

ra-

Barcelona y Junio 21 de 1901.

A. D. A. KAID-V.

SUSCRIPCIÓN

C» prociso rostHuíi‘ á la tíorra an foe- 
ma lio abono lo vue olla nos prosta en 
forma tie ooeecbae.—Abu-Zc-,caria.

Há dos años que venimos aconsejando el del i ¿üeda aflojar ó remover hasta una hondura consL- 
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CAMARAS AGRÍCOLAS
qe hallan constituidas en los puntos siguientes: To- 

haiT-a Segovia, Alba de Tormes, Medina del Campo, 
T o.lesina, Salamanca, Vendell, Barcelona, Maldá, Je-

de la Frontera, Vdlaíranca del Panades, Tarrago- 
Madrid, Jumilla, Alcañiz, Valencia, Zaragoza, 

Palma de Mallorca, Cexdaña, Cádiz, Las Paladas (Ca­
narias), Tortosa, Vera, Arbós, Montblanch, Almería, 
Málaga, Albacete, Logroño, La Selle: a, Barbastro, 
TVíledo, Loja, Lugo, Córdoba, Carrión de los Condes, 
¿eus. Baza, Cuenca, Villafranca de los Barros, Muía 

Orótava (Canarias).
Mo cosecha más el t/ue más siembra, 

sino el t/ue mejor labra.
Virgilio,

Madrid, trimestre, 2 pesetas.—Provin­
cias, idem, 2y50 idem.—Semestre, 5 idem. 
Año, 10 idem.—Extranjero, 23 idem.—Ad­
ministración, Plaza de Alonso Martínez-, 
núm. 7, pral. deha., Madrid.
NOTA, r. ra evitar molestias, las suscripciones 

se recaudan á domicilio por medio de nuestros co­
rresponsales.

o AcrriooiaQ «ínnifidades Sindicatos Exoosiciones y Bancos Agrícolas.—Cultivo intensivo.—Industrias agrícolas.—Administración rural.—Economía agrícola.—Enología.—Viticultura. —Ganadería y servidumbres pecuarias. Máquinas agrícolas y aparatos. Animales 
ï^^'îScis -importîcÎÎne; y e^ comerciales.-Transportes.-Mercados.-Producción de remolacha, algodón, tabaco y cafó.-lnventos. marcas de comercio y patentes.-Proteccon, 1,ore-cambio y oportunismo.

Tratados de Comercio.—Aranceles.—Reformas en el régimen fiscal.—Reivindicaciónes de la Agricultura en materia de impuestos.

a
Transcendencia de la cuastión»

Ha dicho lord Salisbury que España es una 
nación agonizante; y repitió cien veces, Silvia 
que estaba convaleciente. Estos dos estadistas del 
siglo pasado, no leen en la verdadera realidad de 
la vida española; porque si leyeran, verían que so­
bre el problepia de vida ó muerte nacional, esta 
el problema individual de la convivencia,. Y con­
vivir en este país, con hambre en el estómago y 
con ignorancia en el cerebro, satisfacer necesida­
des nuevas, habiendo de cubrir primero las nece­
sidades seculares de una herencia, muy gloriosa 
pero demasiado pesada, es ciertamente el único, 
el transcendental problema.

Preocúpanse los partidos dinásticos y aun los 
radicales históricos, de todo,lo que se refiere al 
Estado, dejando á un lado al individuo, que es su 
verdadera base. El partido liberal, en el último 
discurso de la Corona, se ha inspirado en esta vie­
ja idea. Todo lo que al obrero se refiere, ó se trata 
por incidencia ó por alusión. Mientras en Madrid 
se inauguran las nuevas Cortes, en los campos 
abrasados de Andalucía, comienza á dar su pri­
mer fruto la semilla del socialismo agrario, como 
hace poco tiempo en la Capitanata y en Bari, loca­
lidades italianas que padecen el mismo mal que 
nuestras provincias meridionales. Lo acaecido 
primeramente en Barcelona y después en Motril 
y en la Coruña, revela el estado latente del alma 
nacional, llena de desesperación. Y estos hechos 
sociales que á medida que el nivel intelectual de 
las clases trabajadores sube, se van normalizando 
y haciéndose cada vez más temidos y más univer­
sales, no los ven estos hombres, sin sentido de la

real y efectiva, una producción anormal y una 
distribución y un consumo también anormal, re­
sulta que la acción del Estado, en la esfera legis­
lativa, no puede ser eficaz.

Con leyes contemporizadoras nada se consi­
gue. Para normalizar la producción, la distribu­
ción y el consumo, es necesario equilibrar prime­
ro sus factores. ¿Lo están hoy? No. ¿Lo quieren 
estar? Tampoco. ¿Pueden estarlo? Menos. Así es 
que las leyes serán mero paliativo para la enfer­
medad social. (Esto para la Junta de Reformas

Los labradores de Valdepeñas, duramente castiga­
dos por los últimos temporales, han comprendido que el 
esperar el remedio de todos los males del Estado es poco 
prátítico, y se aprestan á la defensa de sus intereses por 
medio de la asociación. A este electo, el 23 de los co­
rrientes se reunieron las personalidades más salientes 
de la población, acordando constituir una Cámara agri­
cola. Para la redacción de los estatutos y gestiones pre-
liminares nombróse nna Junta interina, á quien se en- 
comenfió la brevedad compatible con la importancia de j 
la gestión que se le ha encomendado. El crédito agrí­
cola, las mejoras de los cultivos, la escuela práctica de 
viticultura y otros puntos de parecido interés formarán 
los fines de la proyectada Cámara.

Estas noticias nos comunica la prensa de estos días, 
produciéndonos el contento natural por tratarse de re­
gión querida, que reune todas las condiciones necesa­
rias para prosperar y ser independiente.

Valdepeñas despierta al fin de su largo sopor y con­
vencido de que el aislamiento es la muerte, y que la 
asociación para la defensa de sus derechos é intereses, 
determinará en porvenir no lejano grandes ventajas y 
provechos para su producción y riqueza, se asocia, se 
reúne, cambia impresiones, estudia su presente, dibuja 
el croquis de su porvenir y resuelve al fin comulgar, 
como los pueblos cultos, en los grandes ideales de la 

■ asociación, para romper con inveteradas rutinas, adqui-

sis, de la riqueza en materias azoadas ^del trigo Rieti, emprender estos rumbos, que nos colocarían muy 
comparándolo con otras variedades; señalando entonces pronto en condiciones de no ser tributarios del 
sn aptitud especial para la panificación. No es nuestro I
intento hoy volver sobre el mismo asunto, queriendo extranjero por 80 y pico de millones de pesetas, 
afirmar solamente que mediante el cultivo de esa ya- Arriba, no estimulando ni favoreciendo SU 
riedad, nuestro comercio puede poner trabas á la im- ix- Tnadine nno n-nbiPrnns tipnonportación, reduciéndola á una proporción tolerable. Cultivo, con mil medios que los Gohiernos tienen

El trigo Rieti, como os sabido, es variedad de gran- á mano; abajo, no haciendo porque el capital, que
des rendimientos, de rendimientos c omparables á las I gó|Q ya á la renta del papel, se asocie para una 
mejores variedades. Pero donde se ofrece en condiciones I .-i , x x
excepcionales es en los valles húmed s d i Sudeste, en gran explotación de esta fértil planta, que centu-
donde no so enmohece, gracias á su precocidad. Esta pilcaría el valor del capital que se empleara,
precocidad hace que adquiera toda su madurez antes de Además de esto, si en las presentes circuiis- 
las invasiones de moho, y permite reemplazar en mu- I ’
dios parajes ventajosamente el cultivo del centono. El tancias el Gobierno tomara por su cuenta la rea- 
trigo Rieti permite asimismo obtener de la tierra un I lización de un proyecto para fundar un estable- 
cuitivo acelerado, unes madura ocho ó diez días antes j . . x j x --j j    .i.a
que los trigos del país, y estos ocho ó diez días, en Ju- Cimiento de tejidos de algodon paia prov 
lio, significan un tiempo precioso para las operaciones mantas á las clases proletarias, nada se perdería 
de la segunda recolección. Añadiremos que esta preco- j con ello y se iniciaría algo provechoso para el 
cidad ha permitido al trigo Rieti, durante la campana I . x-j
de 1900, escapar á los rigores del excesivo calor de Ju- I porvenir en este sentido.
lio, el cual diezmó grandes sembrados, apenas amari- I p^p otra parte, el cultivo de la morera, total- 

i líos, de otras variedades. u- I mente abandonado, y que constituye una gran
La molinería de Francia entera conoce bien las con- j Ù ú- » • ” •

diciones del trigo Rieti, y frecuentemente lo mezcla I riqueza; el del abacá, ramio, cafó, te, achicoria, 
con sus harinas. ., , . tabaco, liño, cáñamo, etc., serían fuentes inagota-

En suma; para disminuir la introducción de trigos | i, , . ,. .extranjeros ricos en gluten, una selección se impone en I bles de ingreso bien organizados, que refluirían 
nuestras variedades. Debemos, pues, buscar los más ri- I muy luego en beneficio de todos, y particular- 
eos en esta materia, los que ofrecen las condiciones ne- I ¿g} Tesoro
cesarías para un gran rendimiento; mas entretanto que I ’ . . r, j
no se obtiene un producto especial, superior á todos, I Vivir al día, es nuestro smo. Carecemos de

1 podemos dirigirnos confiadamente al trigo Rieti, cuyo I iniciativas, concebimos tal vez proyectos que noS 
contenido de un 35 por 100 en gluten puede bastar para buenos y practicables, pero después los
una buena panificación.» 1^ » x^ -i

I Ch. Gbnin. i abandonamos ante el primer obstaculo que se nos
ofrece.

Nuestra ley debe ser concebir bien, y tener 
perseverancia para realizar lo que concebimos y

realidad presente^ , » o n x i
Hace pocos días vitoreaban a • asociación, para romper con luvewrnu-a,» rubiuae, chh|uí-

Ateneo una legion de admiradores que le oy I personalidad y empujar su producción científica á 
hablar claro y pensar bien. Pedia el Sr. Costa la > , Já , Y.. ..x-_A- ....------
revolución á toda costa. Decía que era necesario ha­
cerla de arriba abajo, ó si nó abajo mismo. Con­
vénzase el Sr. Costa: esa revolución se está ha­
ciendo, no por propulsión violenta y atronadora, 
sino lenta y silenciosamente. Y la hacen los neu 
traies con su apatía, los políticos de oficio con su 
cinismo, y los obreros porque la vida, se les hace 
insoportable. Cualquier hecho, el más insignifi­
cante, puede servir de chispa^ para la explosión 
que, con el régimen de represión brutal, en vez de 
ahogarse, se acelera. La mayoría de los descon­
tentos hoy, no pide derechos que no sabe ni pue­
de ejercer inmediatamente; quiere descargarse de 
deberes que ahogan su existencia penuriosa para

los fines humanos de acrecentar su riqueza.
Valdepeñas desde hoy abdica de su pasado rutinario, 

y al intentar constituir un organismo agricola, brinda 
por su reconstitución y grandeza en el porvenir, por el 
triunfo de sus derechos: por su independencia económi­
ca. Pero cuídense mucho esos elementos sanos que ins-

regalar la de otros,

La cuestión agraria no es solamente española: 
es continental, europea.

Es la que mejor revela el viejo espíritu de es­
tas nacionalidades, que por no poder adaptarse á 
la democracia moderna y al régimen económico 
que implica, desdoblaron su personalidad, encen­
diendo una vela á Dios y otra al demonio, como 
suele decirse. Se atrevieron á engañar á las mul­
titudes, prodigándolas derechos; pero no ^supie­
ron cortar de raíz el privilegio. En el régimen 
económico agrario de España, está bien patente 
esta aserción.

Coexisten todas las antiguas formas de la pro­
piedad con las nuevas exigencias de la producción 
agrícola. Y como dos cosas á la vez no pueden su­
ceder, resulta necesariamente la decadencia.

Esta decadencia reconoce varias causas:
1.^ La disminución del poder productivo de la 

tierra, que como todo lo que da vida, necesita re­
novación; y esto no se consigue con nuestro régi­
men agrícola, que consiste en esquilmarla sin ali­
mentarla con suficientes abonos.

2.^ La gran variedad de climas y las influen­
cias de los agentes atmosféricos, que determinan 
violentas oscilaciones en la cantidad y calidad de 
las cosechas, casi siempre en perjuicio ¡del agri­
cultor.

3.^ El empleo de métodos y herramientas an­
ticuadas, con los cuales es imposible hacer mu­
cho, bien y en poco tiempo, tres condiciones exi­
gidas por la producción moderna en todas las es­

piran este gran pensamiento, que á su seno no vayan 1 
menguados intereses locales, ni representantes de par- I 
tido político alguno. Cuídense do que su objeto y fin 
sea ajeno á toda idea política, y que sus esfuerzos va­
yan encaminados á la defensa, fomento y desarrollo de 
los intereses agrícolas. El día en que elementos allí 
perturbadores, que sólo pueden vivir dividiendo é intri- i 
gando, logren penetrar en el seno de esa asociación en 
proyecto, aquel día la Cámara Agrícola quedará herida 
de muerte; porque esos elementos, como los topos, sólo 
pueden vivir abriendo brecha en el terreno, huyendo de 
de la luz, para acometer traidoramente la existencia de 
todo organismo que exija aire, luz, ventilación, oxíge- 
geno, discusiones, y éste, que debe ser el programa do 
la Cámara, no puede convenir á los que por recodos in­
sustanciales tuvieron habilidad para aprovecharse del 
retraimiento y divisiones de los pueblos en sus contien­
das, alimentándolas á fines codiciosos y egoístas.

Nada de política; huya como de una peste do los po­
líticos, y unidos y con perfecto acuerdo, ensanchen la 
esfera de acción de los asociados. Que cada pueblo ten­
ga en el seno de la Directiva un representante sano y 
limpio que abomine de la política, que las adhesiones 
se extiendan por toda la comarca, que en los trabajos 
de organización se proceda seriamente, tomando el pa­
recer de las Cámaras constituidas, que en la dirección

feras.»
4.*^ La rutina, la ignorancia, el excesivo parti­

cularismo y el tonto sentimiento de la propiedad, 
cuya consecuencia más funesta es la parcelación 
ilimitada de la misma, y por lo tanto, el encareci­
miento de la mano de obra y la irregularidad en
el coste del producto.

5.®^ La necesaria especialización del agricultor, 
que poco á poco ve usurpadas por la grande in­
dustria, las antiguas industrias caseras que él 
ejercía. Una vez especializada su capacidad pro­
ductiva, ó la intensifica y mejora, ó en virtud del 
régimen de la competencia que cada vez exige 
más amplitud técnica, queda eliminado.

6,^ La creación de necesidades nuevas por el 
nuevo régimen de vida, para cuya satisfacción son 
ineficaces antiguos procedimientos. El pequeño 
agricultor, que no sabe ni puede hacer otra cosa 
que cultivar su pobre propiedad, vive hoy en un 
medio que estimula su capacidad de consumo, y 
por otra parte, perdiendo mucho tiempo en sus 
labores y haciéndolas lentamente y mal, no en­
cuentra en ellas la remuneración debida para sa-

agríoola, disminuye necesariamente aquella cifra con 
relación á la aceituna recolectada, la distinta riqueza 
oleosa de cada una de las variedades cultivadas, la ma­
yor ó menor perfección de los procedimientos cultíva­
les, el diverso grado de madurez del fruto al recolectar­
lo, el mayor ó menor espacio de tiempo que media entre 
la recolección y la fecha en que las aceitunas se depo­
sitan en el molino, la perfección de la maquinaria de la 
molienda, la potencia de las prensas, y, por último, el 
esmero y cuidado con que se hacen las operaciones to­
das de la elaboración del aceite.

La superficie dedicada á este cultivo es de 1.032.177 
hectáreas do secano y 71.650 de regadío, ó sea un total 
de hectáieas 1.183.827.

Las provincias que dedican mayor superficie á la 
producción de oliva son: Jaén, Córdoba y Sevilla; me­
nos de la tercera parte de éstas, Tarragona y Lérida; 
algo menos Málaga, y menos cantidades las restantes.

Las provincias que tienen más producción de aoei-
tes, son: 
Córdoba.....  
Murcia.......  
Teruel........  
Jaén........... 
Sevilla.......  
Lérida........  
Badajoz.... 
Navarra.... 
Avila........
Ciudad Real 
Tarragona..

3,26 hectolitros por hectárea.
2,96 
2,90 
2,84 
2,86 
2,65 
2,65 
2,64 
2,60 
2,57
2,51

La producción media anual es de 2.976.384 hectoli­
tros, y su valor es de 195.427.017 pesetas.

Contestación al escrito que me dirigió en el I para castigar esta desidia, nos parecería muy bien 
respetable periódico «La Liga Agraria» en que un Gobierno se atreviese á establecei^ un im- 
SU NÚM. 628. puesto soh'e los terrenos no cultivados, medida que
Al intervenir con mi opinión en el debate que resolvería la mitad del problema agrario y la del 

sobre vinos traían con La Liga Agraria las Revis-
tas Vinícolas de Madrid y Zaragoza, lo hice por u x
afectar á intereses muy respetables, á cuyo ramo I Hay que cultivar la tierra, y a eso deben ten- 
pertenezco como vinicultor; pero sin ser mi pro- der todos nuestros esfuerzos.
pósito herir con mis escritos personalidad algu-
na. Pues no debe considerarse como elogio ni I icv a /vi i\/aopda nr ucdañia
ofensa el que diga en mi escrito: «el tesón con que LA RIQUEZA OLIVARERA DE ESPAÑA 
defienden los intereses del país el primero, y no
bien apreciado por los segundos». Según datos que aparecen en la Memoria presentada

Y como todos podemos y debemos ser fiscales al señor comisario régio de España en la Exposición 
■ ■ ' ■ ■ Universal de París de 1900, por D. Manuel Porcar y

Riudor, la producción de aceituna por cada 100 olivos 
varía de 11 á 18 hectolitros, y la relación entre la acei­
tuna recolectada y el as o líe producido es variable, y se­
gún trabajos del servicio agronómico nacional, mientras 
algunas aceitunas no producen más allá de un 10 por 
100 de aceite, otras han llegado al 27.

En la práctica de la fabricación de este producto

de estos trabajos no tomen parte alguna elementos re­
lacionados con la politica local.

Nosotros, que por la constitución de estos organis­
mos, venimos librando há catorce años serias peleas, 
nosotros que podemos ufanarnos de haber constituido 
con nuestra propaganda y trabajos todos los organis­
mos de esta clase que figuran á la cabeza del periódico, 

' nosotros que con el insigne Boladeres, llegamos á cons­
tituir alrededor de la Cámara agricola de Maldá más de 
80.000 asociados, tenemos autoridad para aconsejar á 
Valdepeñas que se asocie pronto, con absoluta indepen­
dencia do la política local, y para ello le ofrecemos 
nuestro concurso, estas columnas, programas, cuanto 
somos y valemos.

Los iniciadores nos inspiran absoluta confianza.
Entre ellos contamos amigos como el Sr. Caminero, 

que es un espíritu culto y amante de todo lo grande y 
generoso. v

A trabajar, pues, con ánimos y entusiasmos de cre­
yentes en esa obra de reconstitución agraria que ha 
emprendido, á buen seguro que sobre las perspectivas 
de los males presentes, sobre el sombrío panorama de 
nuestras crisis, se alzará pronto por la asociación, el sol 
de un renacimiento, dorando y haciendo surgir flores 
del fondo mismo de las ciénagas sociales.

Es bien seguro que los oligarcas y caciquea, que 
sólo han podido vivir del encogimiento de hombros, dé 
los espíritus fatigados por la lucha, huirán á sus escon­
drijos á donde no puede llegar la meridiana luz de la 
justicia y del derecho.

de los asuntos que en la prensa se tratan, por res­
petables y amigas que sean las personas que lo di- 
rijan, emitiendo opiniones sinceras, algo ganaría 
el país productor, si humildemente los que tienen 
algún conocimiento práctico lo harían así.

Mucho celebro que jamás haya aconsejado la 
respetable «Revista Vinícola y de Agricultura» de 
Zaragoza, el arranque de las viñas; somos, pues, 
de una opinión y estamos de acuerdo.

Pero abusando de la hospitalidad que á mis 
humildes escritos ha venido dándoles La Liga 
Agraria, para esta, para las Revistas Vinícolas de 
Madrid y Zaragoza, y para todos los diarios que 
en nuestra Nación se ocupan de problemas agrí­
colas, me permito dejar sentada mi opinión, res­
pecto al asunto que se debate; que lo primero que 
debemos llevar á cabo en España es una reforma 

i completa en la elaboración y conservación de 
nuestros vinos, abandonando ese sistema rutina­
rio que tan grandes perjuicios está causando al 
vitivinicultor; segundo, que antes de pensar en 
los mercados de fuera, debe constituirse en la Pe­
nínsula el mercado nacional, y después de lo ex­
puesto, como nuestros vinos reunirán excelentes 
condiciones para el consumo y comercio, tanto 
en el interior como en el exterior, á luchar con los 
franceses y con todas las Naciones vinícolas del 
mundo entero, porque ninguna dispone de los 
medios que nosotros, por la superior calidad de 
nuestros caldos.

Hé aquí porqué, teniendo la benevolencia de 
D. Juan Francisco Gascón, me he propuesto escri­
bir en La Liga Agraria cuanto por los trabajos 
de mi experiencia he aprendido en el ramo viti­
vinícola, emitiendo también mi humilde opinión 
por si de algo puede servir al país productor, una 
vez hecha la descripción.

Pero será seguro que podrán evitarse los la­
mentos de la mayoría de los comerciantes, por no 
decir de todos los que se dedican al comercio de 
exportación de nuestros vinos á países lejanos; de 
los que nada deberán temer para el resultado de 
sus negocios, modifiquen ó no el arancel en aque­
llas regiones.

Y apropósito de lo expuesto, que es lo que he 
venido sosteniendo muchos años, veo en La Van­
guardia, edición de la mañana del día 18 de los 
corrientes, en la página dos, un párrafo, que á la

Así como el absentismo es la negación de todos los 
bienes que á la producción se refieren^ el espíritu rural 
es la afirmación de todas las reformas que se relacionan 
directamente con ella. Es la primera entre las fuerzas 
activas que engendran el bienestar de las familias y el 
poderlo de los jjueblos.

Fúndase el espíritu mirai en la primera y más pe­
rentoria necesidad del hombre,, en la necesidad de vivir, 
que engendra á su vez el instinto de la alimentación, an­
terior y más fuerte que el de sociabilidad.

La necesidad de vivir no se satisface por completo 
con la agrupación social en tribus ó Naciones, sino que 
se siente con más fuerza dentro de las villas, por no ha­
ber en ellas jiroducción. El habitante del campo puede 
exist r, mal ó bien, sin la ciudad; el habitante de la du­
dad no puede vivir sin ocup)arse en el campo, para culti­
varle por todas partes, en el bosque, en la tierra llana, 
en la orilla del río, en la marisma, en la cumbre pedre­
gosa, en la falda abrigada. Por eso, cuando las malas 
pasiones debilitan el espíritu rural, no hay hartura para 
las agrupaciones hambrientas; por eso, como es continua 
la necesidad de vivir, es de ley inherente á nuestra na­
turaleza la perpetufí exisienda del espíritu rural. Por 
eso vemos que atando su luz queda oscurecida y á causa 
de ello perece un pueblo en las tinieblas, brilla en otras 
regiones y estimula á la labor agrícola, á fin de que ad­
quiera la sodedad los recursos más precisos para la ali­
mentación y el vestido, para la comodidad y el recreo.

Cuentan y no acaban refiriendo los horrores que en 
este desventurado país ha producido la invasión.

De Daimiel nos dicen que la langosta procedente del 
Moral de Calatrava ha caído sobre aquellos sembrados, 
talando las cosechas y cuanto halla á su paso.

Como los pastos ya están agostados no pueden ser­
virle de entretenimiento, devorando plantíos, huertas, 
olivares, viñedos y sembrados.

En ese pueblo se logró, con la persistente y eficaz 
campaña de otoño é invierno, dejar los campos limpios 
de canuto, haciendo renacer la esperanza y la tranqui­
lidad en los ánimos.

La presencia de la langosta en aquellos campos des­
truirá las cosechas, verificará el desovo y el peligro 
para lo porvenir se aumentará en proporciones.

En Almagro y Pozuelo de Calatrava acontece lo pro­
pio. Las cosechas de estos pueblos quedan destruidas. 
Las do panizo, hortalizas y patatas, que produce gran­
des rendimientos, ha sido completamente destruida.

Hemos visto, nos dice nuestro corresponsal, varios 
canutos de langosta del desove verificado en aquellos 
campos, que por cierto han sido mandados á Madrid 
para que se vayan enterando de que no hay pesimismo 
en nuestros pronósticos para la futura suerte de la ri­
queza de la Mancha, si el Gobierno no atiende con espe­
cial predilección á esta provincia que tan pocas moles­
tias causa á los poderes públicos.

En Alcubillas los estragos han sido horribles. Cerea­
les, viñedos, olivares y hortalizas quedan arrasados.

Y los labradores en una situación desesperada.
De Toledo nos dicen:

Puede asegurarse que la enérgica campaña de otoño 
ha salvado de la misma á muchos labradores de esta 
provincia, y que estos resultados tan satisfactorios son 
debidos única y exclusivamente al ingeniero agrónomo 
D. Ramón Rodríguez y Martín.

Pretender que con el empleo sólo de la gasolina, de­
jando de hacer roturaciones en otoño é invierno, se con­
siga la destrucción de la terrible plaga, es lo mismo que 
tratar de sofocar un violento incendio con unos cuarti­
llos de agua. La gasolina es do eficacísimos resultados 
para destruir en la primavera las pequeñas manchas ó 
cordones que escapan á la acción del arado, es un traba­
jo complementario, nunca puede ni debe considerarse 
como tratamiento principal para destruir el insecto. Las 
noticias que diariamente se leen en la prensa del des 
arrollo de la langosta en otras provincias y el clamoreo 
de los pueblos en domanda de auxilios y el de los co­
rresponsales de periódicos en esta época del año en que 
el insecto ya está en su completo desarrollo, me hace 
pensar que desconocen la marcha de la plaga.

¿Qué puede hacerse hoy ya? ¿Qué cantidades de ga­
solina se necesitarían? ¿Dónde está el personal necesa­
rio para acordonar? ¿Cómo se acordona para emplear la 
gasolina cuando el insecto lo es perfecto y vuela? El 
Gobierno ha cumplido esta vez más de lo que se pudie­
ra esperar.

Ha proporcionado dinero, personal é insecticidas y 
sin regateo de ningún género.

¿Tiene la culpa de que los propietarios y Juntas lo­
cales no hayan hecho lo propio en el otoño é invierno 
anteriores, denunciando y roturando todos, absoluta- 
laente todos, los terrenos infectos?

De lamentar es lo que pasa; pero ya no tiene re­
medio.

NECESIDAD DE PRODUCIR TRIGOS RICOS EN 
GLUTEN

Por creerlo de interés para nuestros labradores, y 
por entender que cuantas consideraciones se hacen en 
el siguiente articulo tienen especial aplicación á la 
agricultura española, traducimos y damos á conocer se­
guidamente un trabajo de Ch. Genin, distinguido pu­
blicista francés. Del trigo Rieti, al que se refieren estas 
consideraciones, nos hemos ocupado varias veces en 
esta publicación, encontrando el artículo de Mr. Genin 
muy en armonía con nuestras anteriores impresiones 
sobre su cultivo.

-------- - r,"', 1 - n X’ • " „ «Cuando se comparan los trigos de los principales 
tisfacer las necesidades recales o ficticias que h países exportadores de Europa, como Rusia, Hungría, 
heredado ó que crea. El déficit anual que por modo j comarcas del Danubio y otros, con los trigos que se 
regular y constante así resulta, trae como prime- producen en Francia y España, no puede menos do lia­
ra consecuencia, la necesidad de acudir al crédito mar la atención, según han consignado también Gran-
usurario ó á la hipoteca, sobre cuyos contratos la deau é Hitier, la pobreza que estos últimos productos
legislación española no puede ser más indulgente I tienen en la sustancia glútea, esencialisima para una
ni menos fiscalizadora para el capital. panificación, n , ,, , • .xx xiiviiMo ÍX0VCX X Tanto es asi, que para dotar á las harinas de ese

olementOj se importan todos los años grandes cantida­
des de trigos exóticos, no obstante la enorme elevación 
de costo que implican esas compras, agravadas por las 
exigencias del régimen aduanero.

Comparando por el análisis la riqueza en gluten que 
poseen los trigos según su procedencia, se advierte que, 
por término medio, los trigos rumanos poseen un 40 por 
100 de gluten húmedo; los trigos de otros países 36 por 
100; correspondiendo el mínimum de riqueza á los tri­
gos franceses y españoles, que sólo alcanzan 26 por 100. 
La calidad de gluten, la plasticidad de la pasta son aún 
superiores entre los trigos rumanos; y también en esto 
punto son inferiores los de Francia, como asimismo en 
su contenido de materias azoadas.

Desde el momento en que la tierra no remu­
nera lo suficiente para satisfacer elementales ne­
cesidades del que la trabaja, el crédito en las ac­
tuales circunstancias es la puerta del proletariado 
agrícola.

Contribuyen á acentuar esto, el carácter in­
ternacional que hoy tiene toda producción, y, por 
lo tanto, el régimen de la competencia, las necesi­
dades crecientes del Estado, y el poder de cohe­
sión y atracción del capital, que tiende hoy á ab­
sorber la producción en todos los terrenos. El so­
cialismo agrario surge, cuando el propietario 
desposeído de su parcela de terreno tiene que 
cultivarle por fuerza para otro, ó cuando en vir­
tud de las circunstancias se convierte temporal­
mente en obrero industrial. Donde quiera que 
exista un proletariado, existe virtual ó realmente 
una forma de socialismo: como sentimiento, como 
idea, como aspiración, como estado de alma si se 
quiere; pero al fin socia lismo.

y como tal estado de alma, reconoce por causa

letra dice así:
«Los principales exportadores de vinos á las 

Repúblicas de Centro América, se lamentan de la 
disposición que en el vigente arancel de la Repú­
blica del Salvador, se toma para los caldos de la 
Península, según la cual, sólo pueden alcanzar 
aquellos 13° centígrados alcohólicos como máxi- 
mun, en lugar de los 20° que concedía el antiguo 
arancel.

Los perjuicios que esta ley ocasionó, son tan 
grandes, tratándose de travesía tan larga, durante 
la cual, necesariamente han de picarse los vinos 
de tan baja graduación, que nos dicen los citados 
comerciantes, va á mermar la exportación hasta 
desaparecer del todo, siendo esto tristísimo, aho­
ra que había llegado á exportarse durante el año 
próximo pasado 50.000 litros de vino español, sólo 
por el puerto de Barcelona.»

Al sindicato de exportadores de vinos, cons­
tituido en esta ciudad condal, se le puede muy 
bien preguntar:

¿Ha ido á la República citada una mezcla de 
vino y alcohol, ó ha ido vino sólo?

En esto es donde debe fijarse la prensa con co­
mentarios acertados, por los perjuicios que se ori­
ginan al vinicultor, de cuyo asunto me ocuparé 
oportunamente.

Manuel Mateo y Conde.

Estos resultados demuestran que debemos dirigir 
nuestros esfuerzos á obtener la mayor riqueza posible 
en los trigos, buscando principalmente los que abunden 
en ázoe.

Llegaremos á ello ciertamente, pero mientras no so 
logra nuestro propósito, urge dar la preferencia á cier­
tos trigos, los cuales satisfacen desde luego, hasta cier­
to punto, las necesidades de la molinería y el cultivo, y 
estas necesidades las llena, acaso como ningún otro, el 
trigo Rieti,

Otras veces nos hemos ocupado, al tratar del análi-

Desde que, para desgracia nuestra, la viña y 
la remolacha no han realizado en la economía ru­
ral los fines que se persiguieran, en planteamien­
to y desarrollo, venimos pensando y aconsejando 
el cultivo de nuevas plantas para recuperar las 
pérdidas sensibles que tenemos en otros pro­
ductos.

El Reichstag ha votado casi por unanimidad el pro­
yecto de ley referente á los vinos, cuyas principales dis­
posiciones pueden resumirse así:

No se reputará como falsificación:
Las manipulaciones usuales en las bodegas.
La mezcla de un vino con otro; no obstante, después 

del 31 de Diciembre de 1903 no se autorizará la mezcla 
de un vino tinto con otro blanco.

La adición de azúcar ó agua azucarada con objeto de 
mejorar el vino, pero no para aumentar la cantidad. No 
podrá aumentarse más de un 25 por 100 el volumen del 
vino. Queda prohibido vender ó poner á la venta un vino 
eon designación especial que pueda hacer formar la 
idea de que no se le ha hecho adición alguna, por ejem­
plo: «Natur-Wein» (vino natural).

Se prohibe fabricar vino por medio de orujos, heces, 
pasas, ácidos, gomas, esencias y perfumes especiales.

Se prohibe añadir al vino sales de alúmina (alún y 
análogos), sales de barita, de estronoiana, de magnesia, 
ácido salioílico, glicerina, alcoholes impuros, coloran­
tes, e.c.

Se fijará el texto de la ley en todas la bodegas y al­
macenes donde se venda vino.

Hasta que salga una ley uniforme para todo el im­
perio que reglamente la vigilancia, los Gobiernos ale­
manes designarán los empleados y peritos que tengan 
derecho á inspeccionar las bodegas y libros de bodega 
de las personas ocupadas en la venta de vinos y toma 
do muestras.

El mismo Parlamento alemán borró de la orden del 
día la discusión del proyecto de la Comisión, en el cual 
se proponía imponer en la futura tarifa de Aduanas, so­
bro los vinos extranjeos, derechros más elevados; aumen­
tar los derechos sobre los vinos de muestra y sobre las 
uvas importadas del extranjero para la fabricación de 
vino.

Estos últimos puntos son de grande interés para 
nuestra viticultura, y la aprobación por parte de Ale­
mania de una ley sobre los vinos que continua permi­
tiendo la entrada en aquel imperio de nuestras uvas al 
natural, y de los vinos á propósito para mezclas («cou­
page»), favorece á nuestra viticultura, que puede en­
contrar allí un naciente mercado para sus productos.

las raíces de muchas plantas se alargarían penetrando 
hasta los puntos en que no les pueda afectar la seque­
dad en el verano. La capa superficial del terreno posee 
la facultad de absorber y retener la humedad tan abajo 
como esté mullida y porosa.

Cuando los agricultores empezaron á darse cuenta 
de esta teoría, algunos trataron de sacar partido de ella 
desde luego, haciendo al arado penetrar hasta una pro­
fundidad á que no había llegado nunca y sacando á la 
superficie varias pulgadas de la tierra del subsuelo, es­
perando encontrar esta tierra cargada de substancias 
fertilizantes procedentes de la capa arable que se había 
estado cultivando y abonando por espacio de muchos 
años. Ese trabajo fué contraproducente para la mayor 
parte de los que le hicieron, pues la tierra que sacaron 
á la superficie y que no se había labrado nunca, se en­
contraba tan compacta y dura que las raíces no habían 
penetrado en ella, ora igualmente impenetrable en la 
superficie para las tiernas raicillas de las plantas jóve­
nes, y en muchos casos tan agria con los ácidos que se 
desarrollan en la tierra húmeda á que el aire no pene­
tra, que era imposible levantar cosecha alguna mien­
tras no se arase de nuevo para volver á la superficie la 
tierra que estaba en ella antes.

Otros más cautos, pasaban un arado de larga reja 
detrás del ordinario para ahondar los surcos simple­
mente, sin sacar á la superficie la tierra del subsuelo. 
Esto era algo mejor, y en algunos terrenos muy benéfi­
co, pero el sistema no se generalizó, en primer lugar, 
porque exigía doble trabajo, y en segundo, porque el 
beneficio que se obtenía no era permanente, á menos de 
proveer los medios para drenar el terreno en tiempo 
lluvioso hasta una profundidad tan grande ó mayor que 
aquella á que el arado llegaba. Si esto no se hacía, el 
subsuelo retenía el agua por tan largo tiempo que, al 
secarse, volvía á quedar tan duro como antes, añadien­
do á esto el inconveniente de que retenía los elementos 
fertilizantes que hubiesen penetrado en él mientras es­
tuvo flojo.

Los agricultores que sacaron producto de su trabajo, 
fueron aquellos que, en vez de ahondar el suelo de una 
sola vez, lo fueron haciendo más despacio, dando á los 
surcos una pulgada más de profundidad cada año, de 
manera que sólo salía á la superficie una pequeña can­
tidad de la tierra del subsuelo, y ésta se mezclaba con 
la otra tierra y con el abono, llegando muy pronto á po­
nerse en condiciones propias para el cultivo do los ce­
reales.

El mantillo y las materias vegetales no solamente 
enriquecen la tierra al descomponerse, sino que también 
la vuelven más porosa, lo hacen retener más humedad 
y afloja sus partículas de manera que las raíces fibrosas 
de las plantas so pueden extender en ella por todas pa 
tes en busca de las materias fertilizantes. Durante el 
proceso do la putrefacción el humus tiene la propiedad
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de generar ácido húmico, substancia que desempeña 
muy importante papel en el trabajo de la naturaleza, 
porque disuelve las substancias fertilizantes minerales, 
poniéndolas en condiciones propias para sor absorbidas, 
mientras que sin eso permanecerían insolubles y las 
plantas no las podrían utilizar. !

Para conseguir este resultado es necesario que 
penetren en el suelo todos los agentes naturales. La 
tierra tiene que exponerse á las heladas del invierno y 
al intenso calor del verano, y tanto el agua como el 
aire tienen que entrar en ella tan abajo como se haya de 
hacer fértil.

Hasta ahora sólo se conoce dos medios para ahondar 
la capa de mantillo con probabilidades de beneficios 
permanentes desde el punto de vista del aumento en 
las cosechas. El procedimiento más rápido, que es tam­
bién el más costoso, es el de drenar el subsuelo, aflojar 
con un arado de larga reja las estratas inferiores y aña­
dir al terreno una cantidad de abono suficiente para 
que pueda sostener el crecimiento de las plantas tan ■ o t.- x t t a ïbajo como puedan llegar las raíces. Sr Director do La Liga Agraria.

El otro plan, más lento, pero menos dispendioso, es , sciiuvla la reconstitución de los viñedos,
aumentar gradualmente 11 profundidad délos surcos tan necesaria en nuestra Península, ante la devastación 
con el arado ordinario; aumentar la proporción del abo- plaga üloxérica ha causado sobre nuestros fertí-
n© á medida que 1© hice la pr©fundidad de les surces, J®® campos; situación y condiciones que han de tener 
acrecentar per todos los medios posibles la cantidad de ^aerras para las clases de vid que deben introducirse; 
materias vegetales que la tierra contiene, ya sea me- dirección en los cultivos por la acción que ejercen so- 
diante la adición de abonos enteros, ya enterrando con ^^® planta y sobre sus friRos, y á fin de no demorar 
el arado plantas verdes, especialmekte las leguminosas ^^® esmerado trabajo en . la elaboración
que recéíen del aire grón cantidad de nitrógeno, reco- ^e nuestros vinos para luchar con ventajas sobre los vi- 
¿ocido como el elemento fertilizante que más ¿uesta nos franceses, lo mismo en Europa que en los mercados 
cuando se compra en la forma de abonos químicos. Je todo el mundo, por las excelentes condiciones que,

Este métodó es el más económico y se puede hacer bien elaboradas pueden tener nuestros caldos, entrare
que empiece á sufragar los gastos por sí mismo desde distintas clases que pueden elaborarse,
Si primer año, mediante el aumento de la cosecha, pero cuy<1 tra©ajo como vinicultor practico, por espacio de 
no so puede Utilizar en todos los terrenos ni en todas bastamos anos, con verdadero éxito, cuanto expongo 
las localidades. Algunas tierras contienen más materias tolo ne practioado. . .
vegetales de las que han menester, pero éstas no se pue- P,®’? Armiñada que sea la tarea de mis
deS utilizar hastá extraerles el exeSso de agua para que escritos sobre la elaboraóión y conservación de los vi­
se pudran y para que ol ácido húmico, que en grandes anteriormente dicho; pero precisa no olvidar el
caáíidades es destroctivo para las plantas se convier- »«^0 poderoso que para el completo trabajo en la
ta en nitratos que sirvan de alimentos para éstas. elaboración de los ynos ejerce la ayuda del viticultor.

Otros terrenos contienen demasiada agua en ciertas La elaboración de los vinos que me propongo ocupar 
estaciones, durante las cuales no se pueden cultivar, y I ®®^' «Tmto fino de mesa, fabricado por el sistema Me­
diando se secan quedan muy fértiles y crecen en ellos ¿oo»; «Blanco extra», y «fabricación ordinaria»;« Tm^^^
con exuberancia plantas inútiles para el agricultor, fabricación ordinaria, y cuando en el modo excédala
Para poder utilizar estos terrenos, todo lo que se noce- ¿elbgrados»; «Rosado», «Rancio fino» y «Mos-
sita es buscar el medio de dar salida al agua sobrante | oa-tel.» 
que los viene en tiempo de lluvias do las tierras más | de la vendimia y modo de practicarse 
altas. I La vendimia para la elaboración de toda clase de

a——E——taa—MM—Mw—esa—iiMM I vino depende de las condiciones más ó menos favora­
bles del año para el buen estado de madurez en que 
debe estar la uva, y por esta razon no puede determi­
narse la época de la vendimia, por ser este trabajo el

Si Dios no hace un milagro, pronto no se ha- I fine constituye el arto de hacer el vino.
4Ï ... Si del examen practicado sobre la cepa, resulta que la

liara a ningún jnecio unn botella, del famoso vino tiene el grado de glucosa que se desea para obtener 
de la Rioja. La filoxera ha invadido con tal furor gj vino, las condiciones que se propone el vinicultor, en 
á los viñedos, que antes de dos años, según opi- este caso, la vendimia podrá hacerse general; pero sino 
nión de personas competentes, no quedará una responde toda la uva de la planta á las condiciones no- 
vid sana en 15 ó 16 kilómetros cuadrados. La en- necesarias para la elaboración del vino en cuestión, en

todas las existencias sobran. Hoy ya todos los pareceres 
respecto á precios del aceite, son pesimistas en extre­
mo, y no creen que la baja pueda contenerse.

Cebada, centeno y avena; Los arribos de la semanavc5U<iu.cVj uüubtjuu j <xvou«z. _uu» ¿vLiiuuo uo xtt eoxixaixo 
pasada en los mercados castellanos, suman 154 vagones 
de centeno, no habiéndose efectuadlo operaciones en la
avena y cebada.

Las cebadas nuevas que se presentan en el mercado 
son aceptadas, pagándose por ellas de 13,50 á 14,50 pe­
setas clases flojas. Las viejas se cotizan de 20 á 22 pese­
tas, y á igual precio el maiz.
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EL TABACO Y LAS PLANTAS
Sabido es que desde hace mucho tiempo los 

lorticultores emplean con éxito el jugo del taba­
co para destruir ios parásitos en las plantas. |

En Francia, desde hace años, se venden en los 
estancos latas de dicho jugo, llamado «ric», que 
contiene lOí) gramos de nicotina por litro; se gas­
ta diluido en agua, no sólo para las plantas, sino 
también para curar la sarna del ganado lanar.

Había el inconveniente de que este caldo se 
deslizaba rápidamente por las plantas, sin quedar­
se algunas veces el tiempo suficiente para matar 
á los parásitos; pero ahora se ha dado con una 
mezcla que evita ese inconveniente y que permite 
economizar el jugo de tabaco.

La preparación que se hace para regar las plan­
tas es la siguiente:

Agua, un litro; jugo «ric» de tabaco, diez cen­
tímetros cúbicos; jabón ordinario, diez gramos; 
carbonato de sosa, dos graanos; espíritu de made­
ra (alcohol metílico), diez centímetros cúbicos.

Con este líquido mueren la mayoría de los ene­
migos de las plantas, pulgones, ortigas, etc. El ja­
bón aumenta su adherencia; el alcohol metílico 
no es indispensable, pero aumenta de una manera 
notable la acción de esta mezcla sobre ciertos pa­
rásitos.

LA ACHICORIA

LA FILOXERA EN LA RIOJA

fermedad ataca por igual á las plantas de seca­
no que á las de regadío, y los campesinos no sa­
ben qué hacer ni como oponerse ante una ruina 
que es inevitable. Se han dirigido al Gobierno 
peticiones de ayuda.

POR EL CAMPO
agrícola.—Cercados de trigos.— 

id'sm de Inarinas.—Idem de vinos.—Idem de 
aceites.—Centenos y cebada.
Junio en su primera quincena se portó bien, estuvo 

moderado, oportuno, prudente, por no ponerse en con­
tradicción con sus hermanos Marzo, Abril y Mayo.

Junio en su segunda parte, ha sido un loco dispara­
tado. Se inició con tormentas y va á concluir arrasando 
lo poco que la langosta dejara.

En esta situación se halla la Mancha. Díganlo sinó 
Valdepeñas, Manzanares, Almagro, Infantes, Piedra- 
buena. El régimen de las tempestades se inició en los 
campos de Ciudad Real y horroriza lo que cuentan de 
sus estragos.

Ya se nos hacia mucho tanto bien, y el daño no se 
hizo retardar mucho.

Campos do desolación por doquier. Las huertas de 
recreo, las hortalizas y frutas de verano y otoño des­
truidas; los árboles desgajados, las plantas descuaja­
das, arrolladas por la impetuosa corriente de las aguas 
forman los sedimentos de los arroyos, alcantarillas y 
terrenos desnivelados.

Los candeales por segar en sus dos terceras partes, 
con las espigas desgranadas por las voluminosas pie­
dras, las mieses tendidas por la fuerza del aguacero, á 
los primeros rayos del sol se convertirán en válago in­
servible ó en heno podrido; muchas mieses hacinadas 
en las eras ó emparvadas, aventadas por el ciclón ó di­
seminadas por los torrentes de la tormenta.

Estos son los perjuicios causados por las tormentas 
en la Mancha, después del paso de la langosta.

¿Puede pedirse más?

Los mercados han continuado bastante desanima­
dos durante la semana, por efecto de la época en que 
nos encontramos.

Las noticias que se reciben de varias comarcas ara­
gonesas no son tan satisfactorias como se esperaba.

Al cortar las mieses se observa que los rendimien­
tos de la producción son menores de lo que se suponía, 
atribuyéndose el fallo, por unos, á que la sementera se 
hizo tarde y en no muy buenas condici» «nes, además de 
haber sido perjudicados los sembrados por los hielos; y 
por otros, á los excesivos calores de los últimos días de 
Mayo, que precipitó la madurez sin estar el grano com­
pletamente desarrollado.

Sea de ello lo que quiera, lo desgraciadamente cier­
to, es que la actual cosecha de cereales en Aragón ha 
defraudado grandemente las esperanzas de los labrado­
res en la mayoría de las comarcas.

Los precios de los trigos sostiénense con firmeza en 
el mercado aragonés, y en especial las buenas clases de 
monte.

He aquí una planta de porvenir.
La raíz de la achicoria, tostada y molida, se emplea 

como sucedánea del café entre la gente pobre de Suiza, 
Alemania é Inglaterra, y su uso está muy generalizado 
para adulterar el café, con el cual se mezcla.

Esta clase de achicoria no es la variedad forrajera, 
de la cual se'diferencia en que su raíz os mayor y mo­
nos amarga, el ramaje es más desarrollado, con hojas 
do verde intenso y más abundantes en número.

Esta planta os muy rústica y prospera indiferente- 
mento en cualquiera clase de terrenos, prefiriendo los 
que son frescos, profundos y algo calizos.

El cultivo de la achicoria, que generalmente sigue 
al del trigo ó cebada, lejos de empobrecer la tierra, no 
sólo la fertiliza por los restos vegetales que deja, sino 
que, al verificarse la recolección, se labra indirectamen­
te el terreno.

Debo para este cultivo darse en el invierno una la­
bor profunda, y posteriormente dos cruzadas ordinarias, 
allanando y desterronando el campo antes de proceder

este caso se hará en dos veces; y por eso es preciso fijar- I 
so mucho sobre la cepa cuando la madurez de la uva no I 
es completa; haciendo el trabajo con mucha esmero, el I 
año, que accidentes imprevistos nos obligan á hacer la 1 
recolección en defectuosas condiciones. En cuyo caso, I 
no sólo nos detendremos en la elección de la uva, sino I 
que se quitarán cuantos granos contenga que por cual- I 
quier concepto puedan perjudicar al vino, y mucho más I 
cuando se trata de un vino tan selecto como el tinto I 
fino de mesa elaborado por el sistema Medoc; en cuyo I 
caso la operación de la vendimia deberá practicarse á j 
la salida del sol, después do haber desaparecido el rocío 
y con oportunidad; que, por el clima tan benigno que I 
tenemos en nuestra Península y las condiciones de j 
nuestro suelo, podemos practicarla cuando tengamos la I 
uva en el estado de madurez con el grado de azúcar en I 
la glucosa que convenga al vinicultor para la clase de I 
vino que nos proponemos elaborar, y por estas razones, I 
nuestros vinos, bien fabricados, son de condiciones tan j 
excelentes. I

DE LA ELABORACIÓN DEL VINO FINO DE MESA j 
POR EL SISTEMA MbDOC

La elaboración del vino por el sistema Medoc, cuyo 
procedimiento, seguido con éxito en la Rioja alavesa en 
la casa del Exorno. Sr. Marqués de Riscal, y en la de los 
propietarios ya citados, donde comencé mis trabajos de 
muy joven, como auxiliar bodeguero, nombrado por el 
ilustre Director de la escuela de agricultura de la pro- 1 
vinoia de Alava, D. Eugenio de Garagarza, en la que 
pertenecía- como alumno, y por los trabajos que he prac­
ticado después, tengo visto de una manera cierta que 
disponemos de uvas que conteniendo 13 grados 5 déci­
mas de glucosa, como las tenemos por todas partes de 
nuestro suelo, hasta en el Norte, que bien elaboradas 
por el sistema que me ocupa obtendremos vinos, que 
envejecidos, adquieren excelente aroma y un paladar ex­
quisito.

Para estos trabajos, constituye un buen factor como 
auxiliar el viticultor, cuando sabe apreciar la vida de la 
planta, nivelando la fuerza de la savia por todas sus 
partes, para que los agentes atmosféricos ejerzan su 
acción benéfica por sus ramificaciones, y sobre todo, 
por sus frutos; contribuyendo con ello no poco, ó poner 
el estado de la uva en las condiciones que requiere 
para obtener un gran vino.

Sabido es que antes de comenzar la vendimia, hemos 
de preparar de la manera más conveniente y con lim­
pieza esmeradísima, el lagar ó tonel, donde hemos de 
depositar las. uvas para la fermantación alcohólica, y 
todos los enseres que tienen relación con un trabajo

En Castilla la situación es Idéntica á la de Aragón.
Valladolid vendió ayer sus trigos á 44 1|2 reales las 

94 libras.
Los candeales en Barcelona acusan un aumento de 

medio real por fanega, habiéndose practicado bastantes 
operaciones á principios de ésta. Después ha quedado 
otra vez el mercado en la mayor calma.

Los vendedores sostienen con firmeza la cotización.
El consumo se retrae y sólo compra lo más preciso, 

prefiriendo las clases superiores y ocasionando la baja 
que la entrada de trigo de la nueva cosecha ha de in­
troducir.

Los precios, durante la semana anterior, fluctúan 
entre 43 y 45 reales fanega, según el origen de los ce­
reales; Cáceres, á 43 reales fanega; Toro, á 43 1x2 idem; 
Salamanca y Segovia, á 44 l-[2 idem; Sanchidrián y Are­
valo, á 45 reales fanega. Hoy so han vendido Sanchi- 
drián, Velayos, Arévalo y Ontanares, á 45, y Salaman­
ca, á 44 reales fanega.

Las harinas siguen la misma marcha que los trigos.
Elaboración por cilindros; Primera extra blanca, de 

37,36 á 38,46; primera superfina blanca, de 37,25 á 37,86; 
primera núm. 2, de 36,05 á 36,65; primera núm.3, de 34,25 
á 34,35; primera núm. 4, de 25,25 á 31,25; segunda, de 
22,23 á 24,03; tercera, de 19,83 á 20,43; cuarta, á 18 02; 
primera extra fuerza, de 42,06 á 42,66; primera, superfi­
na, de 40,26 á 41,46; primera núm. 2, de 39,06 á 40,26; 
primera núm. 3, de 35,45 á 36,05; primera núm. 4, de 
31,25 á 32,45; segunda, de 22,23 á 24,03; tercera, do 19,23 
á 19,83; cuarta, de 17,42 á 18,12.

ilusiones de que los primeros embarques siempre han 
de traer beneficios, sin parar mientes en el precio de 
compra, que precisamente éste es el factor principal del 
negocio.

Los tomates de Canarias, como de costumbre, cede­
rán el consumo á los valencianos tan pronto lleguen 
estos últimos, si bien quizá ambos encuentren en mer­
cado alguna subasta.

Por lo demás, dada la importancia del consumo, sí 
se consigue regularizar los embarques, no dudamos re­
sulte favorable la campaña que vamos á emprender.»

Sobre la mosca del olivo.
La sucursal en Puente Genii de la Cámara Agrícola 

de Córdoba, fijándose en el grave daño que se causa á 
los olivareros que cultivan en debida regla por aquellos 
otros que, descuidando el hacer la tala en tiempo opor­
tuno, no solamente se perjudican ellos mismos cortando 
ramas cuando la savia está ya en movimiento, sino que 
además produce en la leña la palomilla que salta y vue­
la infestando todos los olivares, donde se come los bro- 

í tes, con daño inmenso para el árbol y para la subsi­
guiente cosecha, ha acordado elevar al Ayuntamiento 
una instancia pidiendo que prohiba la tala de los olivos 
fuera de la época regular, y obligue á enterrar ó que­
mar la leña para evitar la palomilla.

La fabricación en grande de azúcar.
La mayor fábrica azucarera del mundo parece que 

es la de Wauze (Bélgica), donde se tratan diariamente 
3.500.000 kilogramos de raíces do remolacha, que produ­
cen 5.000 sacos de azúcar.

La de Salinas de California (Estados Unidos), some­
te á tratamiento 3.000.000 do kilos en las veinticuatro 
horas, os decir, 500.000 menos que la belga; pero los 
americanos pretenden que la suya es la mayor, en aten- 

1 ción á que en ella se practican todas las operaciones de 
la fabricación, desde quo la raíz llega á la azucarería 
hasta que el azúcar está en condiciones de consumo, 
mientras quo la bolga es una fábrica central que recibe 
los jugos do otras muchas situadas en la comarca, en 

I las que no se dispone de modios para llegar á la elabo- 
j ración completa.

Sea de ello lo que quiera, es lo cierto quo estas mons­
truosas fábricas trabajan por si solas, cada una, tanto 
como ocho ó diez de las mayores que tenemos en Espa­
ña. Es decir, que son verdaderas minas de azúcar.

Las habas en la alimentación del ganado.
Se ha creído durante mucho tiempo que las semillas 

1 de habas influían de un modo sumamente perjudicial 
sobre la producción de leches do las vacas. Los ensayos 

I do Von Ruiorien, verificados en la granja experimontal 
de Peterhof, han venido á demostrar todo lo contrario. 

I La alimentación de habas en las vacas lecheras no oca-
á la siembra.

Esta operación se verifica á voleo y cuando ya no 
hay temor á las heladas, esparciendo unos cuatro kilo­
gramos de semilla por hectárea, ó sea unas dos libras y 
media por fanega. Arrojada la semilla, se la cubre con I 
una capa de tierra do poco espesor, y después es conve- I 
niente pasar un rodillo ligero, ó una tabla simplemen- 1 
te, á fin de apelmazar algo la superficie.

A los quince días de la siembra germinan las semi­
llas, y entonces se debe practicar un aclarado para que 1 
próximamente todas las plantas disten entre si unos 1 
veinte centimetros, pues de otro modo las raíces se es­
torbarían unas á otras, y resultarían éstas mal confor­
madas y desmedradas.

Sucesivamente, y á medida que las necesidades lo 
exijan, se escardará el terreno y se irán esparciendo ] 
más las plantas hasta dejarlas á treinta centímetros de 
distancia, cuando hayan adquirido todo su desarrollo, 
lo cual tiene lugar en el momento que se inicia la flora­
ción.

Puede emplearse en este cultivo cualquiera clase de 
abono, especialmente los do naturaleza orgánica; pero 
éstos han de utilizarse completamente descompuestos, 

¡ ó, de lo contrario, se repartirán en el cultivo á que su­
ceden. La cantidad máxima de abonos de cuadra que 
debe darse en este cultivo es unos 10.090 kilogramos 
por hectárea, aun cuando fácilmente se comprenderá 
que nada concreto puede decirse sobre este punto, sin

I conocer las condiciones particulares de cada caso.
La recolección do la achicoria se debe efectuar antes I de que se presenten los fríos, época en que ya nada au- J menta la cosecha, y puede utilizarse la hoja como ali- I monto del ganado.
Este forraje suele hacerse que lo pasten los aninia- 

I les antes de extraer las raíces, mas no debo constituir

tan esmerado, teniendo el tonel en ol centro ó parte . 
media del mismo, un grifo de pequeño diámetro para 
poder apreciar el vinicultor la marcha de la fermenta­
ción tumultuosa por el pesamostos dé que dispone, y 
sabiendo por él cuando está terminada y el día y mo- ! 
mento fijo en que debe sacar el vino por otro grifo de 
mayores dimensiones que tendrá á diez centímetros de 
la base, teniendo en la parte plana de ésta un tercero 
con válvula próximo al segundo para sacar ol vino tur­
bio, después de la operación del claro.

Transportada la uva al lagar en cestos ó parladoras 
destinados de antemano á este objeto, se pone sobre una
zaranda; lo está colocada sobre el témpano ó tapa cir­
cular, que cierra el lagar ó tonel, colocada en forma có­
nica, que va sostenida por su parte inferior con trave- 
saños de madera, para sostener el peso de la zaranda.

Los mercados de vinos, paralizados; y muy flojos los 
precios por la poca salida que tienen en los centros pro­
ductores. En los de embarque cotízanse en baja.

A estas alturas, y con las existencias que hay en bo­
degas, es grave lo que en el porvenir puede ocurrir, 
pues, á juzgar por la muestra, la próxima cosecha de 
vinos será inmensa, y no habrá bodegas para tanto cal­
do. Si el gobierno para entonces no ha resuelto el pro­
blema de la supresión de los consumos para las grandes 
poblaciones, seguiremos ahogados en vino y bebiéndolo 
caro y falsificado, á pesar de estar abarrotadas las bode­
gas. Ena cosecha excesiva de un producto puede ser 
más perjudicial á todo linaje de intereses, que una co­
secha disminuida-

Valdepeñas, por la inmensa plaga de oruga que pa­
dece, que hace abrigar temores de sus cosecha, ha subi­
do los precios de sus vinos.

En los mercados andaluces de aceite sigue ganando 
terreno la baja, y continúa la paralización de ventas.

Se ofrecen clases superiores á 46 reales arroba sobre 
vagón, corambre del vendedor; pero faltan comprado­
res. Esperábase que la fabricación de jabones contuvie­
ra la baja, por ser época de buen consumo para ella, 
pero no lo logra.

Los cosecheros van ya perdiendo el entusiasmo que 
tenían por lo reducidas que son las existencias en esta 
provincia, pues comprenden que faltando compradores

cia, los vagones siguientes; 14.984 de trigo, 1.607 de 
centeno, 85 de arbejones, 19 de yeros, 360 de avena, 24 
de habas, 76 de cebada y 541 de harina, que representan 
en junto un valor aproximado de 55.369.600 pesetas.

Las demandas de almendras para el mercado francés 
en el que se registra una notable reacción deprecies, han 
retraído á los cosecheros, que pretenden hoy precios 
bastante más elevados.

La cosecha de este año, á pesar de haber sufrido en 
algunos puntos productores importantes quebrantos, 
será mayor que la última, según tenemos entendido.

De Almagro
El 23, en plena calle de San Ildefonso, fué villana­

mente asesinado de un tiro el sereno Ruflno Migallón 
al ir á recojerle una pistola de grueso calibre á un tal 
Pleita de Valenzuela. Después huyendo iba haciendo 
fuego á cuantas personas se le ponían ó no delante. 
La oportuna llegada de la guerdia civil, le libró de 
morir á manos de las iras populares.

Convicto y confeso fué conducido á la cárcel seguido 
de inmenso gentío que lo quería linchar.

Hemos recibido una circular con explicación y gra- I 
hado del hermoso y práctico arado «Mercadal» de ver- I 
tedera fija y articulado, cuyo inventor nuestro querido I 
amigo D. Ramón Mercadal residente en Mahón, acaba I 
de prestar un gran servicio á la agricultura de labor I 
honda científica. I

A propósito de la labor de este arado dice el señor I 
Mercadal; I

«Para conseguir un cultivo perfeccionado es preciso ‘ I 
contar con un buen Arado pues, como dice Virgilio, I 
«V¿> cosecha más el que más siembra, sino el que mejor la~ I 
bra'». Para evitar los inconvenientes del arado romano I 
se han ideado varios modelos, todos de la base de vol- I 
tear bien la tierra, cortar las raíces y aligerar el ganado, I 
para lo cual se ha adoptado la vertedera, la reja cortan- I 
te y plana, y el timón partido, innovaciones aconseja- 1 
das ya por Oliván, en su Manual de Agricultura, publica- 1 
do el año 1848. |

Nosotros nos hemos esforzado en hermanar estas in- | 
novaciones con las rutinarias de nuestros labradores I 
que no consienten se quite el yugo á sus parejas para \ 
sustituirlo con buenas colleras, tirantes y balancines, y 
hemos adoptado un medio de atalaje que reune idénti­
cas ó parecidas condiciones de los tirantes con balanci­
nes al estar trabajando el arado y al misme tiempo fa­
cilita salvar los obstáculos que se presentan durante la 
labor y sobre todo al tener que volver al final de cada 
surco».

El precio es de 33 pesetas y se vende en Mahón casa 
de D. Juan Mercadal y Pons.

siona accidente alguno desagradable, y la producción 
do leche sufrió un aumento considerable desde que co­
menzó á suministrar dicho alimento. En uno de los ex­
perimentos se comprobó un aumento inmediato de 30 
por 100 en la secreción de leche, comparativamente con 
el empleo de heno de trébol. Los coeficientes de digesti- 
bilidad de los diversos elementos nutritivos del haba 
son muy elevados; el de los cuerpos grasos sobrepuja 
hasta el coeficiente correspondiente de la semilla de 
avena.

Productos medicinales de la vid.
Las uvas lu aduras convienen á las personas atacadas 

de gastritis.
Las pepitas de uva trituradas, son un gran remedio 

contra la disentería y los vómitos de sangre.
Las cenizas de sarmientos son diuréticas.
Las hojas secas á la sombra y reducidas á polvo, son 

un remedio eficaz contra las hemorroides rebeldes.
El jugo que escurre de los sarmientos cuando lloran 

es un colirio de muy buenos resultados para combatir 
la inflamación de los ojos.

La uva es un excelente pectoral de gran utilidad en 
las afecciones del pecho.

El vino tinto es un fortificante precioso, y el vino 
blanco aperitivo y reconstituyente.

El vinagre en pequeñas dosis se emplea al interior 
como refrigerante, y al exterior para pediluvios contra 
quemaduras, y como gargarismo en las inflamaciones de 
la garganta. En fin, que las vides son una verdadera 
farmacopea.

una alimentación única, porque la leche toma un sabor 
desagradable.

Las achicorias se sacan con azadón ó con arado, y 
en ambos casos deben, después de limpias, almacenarse 
en lugares abrigados y secos, para proceder al tostado 
cuando las necesidades lo exijan.

Una fanega de terreno sembrada de achicorias pro­
duce próximamente 125 arrobas de esta raíz, y un 25 
por 100 menos de forraje.

Las achicorias, antes de tostarlas, se las lava per­
fectamente y se separa la parte superior é inferior. He­
cho esto, so meten los trozos así preparados en hornos 
ó tostadores, con un 2 por 100 de manteca,. procurando 
que las achicorias no ardan nunca ni se ahúmen, para 
lo cual hay precisión de emplear un combustible ade­
cuado. • .

Terminada la torrefacción, ó sea cuando las achico­
rias tienen todas un mismo color que el café tostado, se 
llevan á los molinos, donde groseramente se trituran, y 

! después se procede al cribado para moler de nuevo los 
trozos demasiado grandes, y que el todo resulte con el 
aspecto del café tostado y molido.

Este café-achicoria así preparado, sirve, como ya 
hemos dicho, en algunos países para suplir el cafó, y en I otros para mezclarlo con él y darle un sabor amargo 
tan desagradable como impropio, y que sólo puede to- I lerar el que no está acostumbrado al uso del buen café 
puro.I Para que se tenga una idea de la importancia que I en algunos países tiene este cultivo, diremos que sólo 
en Francia se consumen seis millones do kilogramos al 
año, sin contar con lo mucho que exporta á otros países, 
y principalmente á Inglaterra.

uva y hombres que trabajan.
La zaranda, debe ser de madera de roble con unos I 

bordes de veinticinco centímetros de altura, cuyo fon- I 
do lo constituyen listones de madera cu adran guiares de I 
tres á cuatro centímetros de grueso formando vértice 
en la parte superior y á la distancia de dos centímetros I 
uno de otro, con el objeto de que los granos caigan al I 
desgranar la uva con los rastrillos de madera, que ma­
nejan cuatro hombres destinados al efecto. j

Desgranadas que sean las uvas que cada vez se co­
locan en la zaranda, el raspón que de ellas ha quedado, I 
se estrujará con las manos frotándolo contra las barre- 1 
tas para que se desprendan algunos granos que se con­
servan en el escobajo, terminando por colocarlo después 1 
en cestos de mimbre, para que se escurra y no quede 
nada de mosto en él.

Hecha cuatro ó seis veces la antedicha operación, se 
retira la zaranda, y con el mayor esmero se pisan los 
granos de uva; operación que se hace con los pies bien I 
limpios cubiertos con alpargatas de cáñamo ó de espai- | 
to destinadas al efecto, optando por esto trabajo, al de 
los desgranadores, por entender se hace así con mejor 
resultado esta operación, para lo que amontonando la I 
masa de los granos de la uva en forma cónica, se pisa 
con método por los hombres que hacen este trabajo, dan­
do principio por los bordes, yendo gradualmente al cen- I 
tro, y después volviendo á reunir el montón por segun­
da vez, se practica la misma operación y se echa la masa 
al lagar después de muy bien pisada.

La mayor parte del raspón, por no decir la totalidad, 
queda separada, y siendo esta más completa cuando el 
fruto es poco maduro, variando de procedimiento, de­
jando más raspón, cuando el grano de la uva es blando 
y bastante maduro, pues en este caso, le falta á la uva 
cierta parte de astringente, por cuyo motivo le dejamos 
á la masa del grano mayor cantidad de raspón para que 
este se lo ceda.

Terminado el pisado de la uva bajo la forma indica­
da, se revuelve toda la masa en el interior del lagar, 
valiéndose de una pala ó gancho de madera ©n el estre- 
mo de un palo largo que alcance hasta el fondo, cuya 
operación se hace al medio día y se repite por la noche 
á la hora de dejar el rabajo, el cual no debe durar más 
de dos días en cada lagar ó tonel que se llene, á fin de 
que la fermentación tumultuosa no sufra alteración y 
comience con igualdad por todas sus partes.

El lagar sólo se llenará hasta que la masa de la uva 
quede á 50 centímetros del borde superior del mismo, 
y después de bien revuelta toda y con igualdad, se co­
loca unos 20 centímetros de espesor del raspón sobre la 
parte plana de toda la masa, al objeto de preservarla de 
todo accidente, tapando el raspón la tapa circular de 
madera que encierra el lagar ó tonel, y para que nada 
le falte, se cubre el témpano con unas mantas grandes 
de terliz destinadas al efecto, para que no caiga sobre 
él, ni la masa formada por el grano de la uva, ni polvo 
ni cuerpo extraño, preservándolo asi de toda impureza.

M. Mata Conde.

MOr BIEN, SR. MARQUÉS DE CAMPS
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La Actividad de Pamplona continúa justificando con I 
su honrado y asiduo trabajo su título y prestigio por I 
una intachable conducta y por el cumplimiento de esos \ 
compromisos con los asegurados. 1

Así Españo entera no titubea en depositar su con- I 
fianza á la Sociedad que tan dignamente dirige el señor I 
Lapoya, y al otorgarlo esta distinción saben las diferen- I 
tes clases sociales que La Actividad no explota ni enga- I 
ña á sus asegurados. Todo lo contrario, ofrece garantía s j 
que se ven cumplimentadas, como se ha comprobado por I
los hechos que más de una vez se han reseñado en las I 
columnas de los principales periódicos de la capital de 
España y en los órganos más acreditados de provincias.

Dice un periódico; B
«El alcolde, en vista do los repetidos casos de into- B 

xicación que ha ocasionado en Madrid la leche, espe- B 
cialmente de ovejas, en malas condiciones de alimenta© B 
ción, ha interesado eficazmente á los tenientes de B 
alcalde para que en sus respectivos distritos, y por me- fl. 
dio de los revisores veterinarios, se verifiquen constan- fl 
tes reconocimientos de dicho artículo en las tiendas y fl 
puestos de la vía pública, procediendo con todo rigor á fl 
la imposición de multas y envío del tanto de culpa á los 'fl 
Tribunales ordinarios, y que en esta campaña que se fl' 
emprende ahora sean perseverantes, como su mismo celo B 
tienen ya acreditado.» B.

Tarde y con daño. Señor Alcalde. fl

cabíslSos viejos y el conteno cocido. i
Todo el mundo sabe que llegada cierta edad los ca- I 

ballos mastican mal los alimentos, y naturalmente la I 
digestión es incompleta; de aquí que los escrementos I 
contienon á veces el grano que han comido, resultando 
una pérdida sensible para su dueño; el hecho puede ob­
servarse en todas las grandes ciudades en donde existe 
un número importante de caballos, y que reciben una 
ración do grano. Este inconveniente se evita dando á 
esta clase se animales el grano cocido, sea cualquiera 
la clase; maiz, cebada, avena, centeno, etc.; la economía 
es do consideración, si el combustible no es caro, como 
sucede en la mayor parte de Galicia. El centeno cocido 
parece que produce sobro los caballos viejos un resulta­
do maravilloso, pues al poco tiempo quo se.les ha some­
tido á este régimen se ve que recobran las fuerzas y la 
agilidad, y prestan á su dueño servicios que sólo pueden 
exigirse á un caballo joven.

La cantidad diaria variará según la talla del caballo 
y según la clase y cantidad do los demás alimentos que 
componen la ración diaria, heno, paja, tojo, etc., de 2 á 
5 litros, que, una vez cocidos, aumentan su volumen 
hasta triplicarle casi. Por cada litro de centeno se pon­
drán de 2 112 á 3 litros de agua. Si el dueño del caba­
llo dispusiera de grandes cantitades de patatas destina­
das á la alimentación de los animales, puede asociarlas 
al centeno cociendo el todo al mismo tiempo, mezcla 
que aceptan con mucho gusto, no sólo los caballos sino 
también la mayor parte de los animales domésticos, va­
cas, cerdos, incluso las aves de corral y los conejos ca­
seros.

En Torrox, pueblo inmediato de la provincia de Má­
laga, va extendiéndose la plaga de la langosta en pro­
porciones verdaderamente alarmantes, y que amenaza 
destruir por completo los viñedos.

Los trabajos|particulares que los labradores realizan 
resultan insuficientes para atacar el mal.
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E1 ministro de Hacienda ha recibido un telegrama I 
de la Junta del Círculo Mercantil, Industrial y Agríco- | 
la de Igualada pidiendo la suspensión de la su'basta para I 
el arriendo de las contribuciones, y haciendo constar su 1 
adhesión á la solicitud de concesión del concierto eco­
nómico por considerarlo beneficioso para los intereses 
de Cataluña.

Un rico propietario portugués, el Sr. José María dos I 
Santos, deseoso de acudir al remedio de la clase obrera, 1 
que en el vecino reino pasa por una crisis terrible, con- I 
siguiente á la falta de trabajo, ha hecho publicar en I 
los periódicos un anuncio diciendo que admitirá en sus 1 
fincas á todos los obreros que quisiesen trabajar con 1 
las condiciones acostumbradas en tiempos normales. I 

Posteriormente, sabiendo que el en concejo de To- 1 
rres-Vedras y en el de Alpiarca tienen los viticultores ,| 
llenas de vino las bodegas sin poder darle salida, ha he­
cho anunciar igualmente que está dispuesto á adquirir j 
todo el vino que se le ofrezca al precio de 11.000 reís ] 
(55 pesetas) cada pipa de 500 litros, pagándolo al con- j 
tado.

i Toda la ganancia que esta operación habría de pro- 
ducir seria aplicada á una institución de caridad.

Se encuentran en el extranjero á disposición del 
Gobierno español, 100.000 dollars, producto de la venta 
de las islas de Cagayán y Sibutu, y 83.000 libras ester- ] 
linas, importe de la venta de azogue, procedente de Al­
madén.

Dicen de Málaga que para regularizar la exporta­
ción del limón y la pasa, es probable que este año, 
cuando se acerque la vendeja, se tomen algunos acuer­
dos de carácter colectivo en interés de cosecheros y co­
merciantes.

DEPRECIACIÓN DEL TRIGO

Al tener noticia el Instituto Agrícola catalán 
de San Isidro, de Barcelona, de que en Urgel se 
ofrece á los propietarios dinero para atender á los 
gastos de la siega y trilla de sus mieses, hacién­
doles comprometer á dar en garantía granos á 
precio muy inferior al del mercado, ha creído de 
su deber, sin perjuicio de hacer lo que estime pro­
cedente, poner al Sr. Presidente de la Cámara 
Agrícola de Lérida el siguiente telegrama;'

«Enterado el Instituto de la depreciación arti­
ficial del trigo en Urgel, propone á esa Cámara 
que convoque á los principales propietarios para 
constituir un Sindicato de venta y pedir á la Su­
cursal del Banco que preste con garantía de trigo. 
—Marqués de Camps.-»

La Petite République publica un telegrama de San 
Petersburg© en que se dice que, á causa de haberse su­
blevado los campesinos de tres pueblos, el jefe del dis­
trito hizo venir á los cosacos, quienes hicieron una es­
pantosa carneceria.

Todos loo campesinos que no fueron degollados se 
lanzaron al río, donde perecieron ahogados.

La labor de las golondrinas.
Es este un. precepto universal, no hagáis mal á las 

golondrinas.
Hasfa la religión lo prohibe. ¿Por qué este culto?
Las golondrinas lo saben y vuelan sobre nuestras

ZDe -tocLsis

La cosecha de seda en ¡furcia.
Este año ha dado un producto do 600.000 kilogra­

mos, que al precio medio de 3,50 pesetas el kilogramo, 
alcanza un valor total de unos dos millones de pesetas.

Cada onza de semilla se calcula que ha dado cuatro 
arrobas, producto muy inferior al que pudiera dar si la 
crianza de gusanos, y en general el cultivo, fuese más 
inteligente y cuidada. De esta manera podrían obtenerse 
unas cinco arrobas de capullos por cada onza de semilla.

A los •xportadores de tomate.
Merecen sor conocidas de todos las siguientes adver­

tencias que á los exportadores hace una importante 
casa inglesa que se dedica á este negocio en aquel país;

«Próximos á empezar los embarques de este artículo, 
estimamos oportuno hacer presente á sus exportadores 
en general, la conveniencia de ser moderados en las 
compras á fin de que el negocio dejo alguna utilidad, 
pues sabido es que cuando no se guarda prudencia, los 
resultados son muy problemáticos.

El consumo de este fruto se ha generalizado por todo 
el Reino Unido, hasta el extremo de considerarse poco 
menos que indispensable para la cocina inglesa; pero 
tanto ha sido también el desarrollo que han adquirido 
las cosechas de los países productores, que es los merca­
dos se ven bien abastecidos en todas las épocas del año.

El tomate de esa región (Valencia), bien por su cali­
dad, ya porque ha de llegar forzadamente á su estado 
de madurez, para presentarlo aquí en condición, es me­
nos apreciado que el de otras procedencias, y de él hace 
uso mayormente la clase pobre, por estar su precio al 
alcance do la misma, y de aquí la importancia que da­
mos á que los precios de compra guarden relación con 
las ventas. En nuestro concepto, no hay que hacerse

Los harineros catalanes insisten en Pa admisión 
temporal. La Asociación de fabricantes de harinas de 
Barcelona está haciendo preparativos para celebrar un 
meeting, con el objeto de demostrar los beneficios que 
reportaría á la industria en general el régimen de ad­
misiones temporales.

No dudamos que á la industria harinera reportaría 
beneficios aquel régimen, pero seria en perjuicio de los 
intereses agrícolas monos desarrollados y menos aten­
didos, desgraciadamente, que los industriales.

cabezas; pasan sin ruido al alcance de nuestra mano; 
son nuestras mejores amigas.

En el fondo de todo esto no hay más que un poco de I glaterra.
egoísmo. Las golondrinas nos son útiles.

La superstición popular que protege á las golondri­
nas no es más que la expresión de un precepto de los

A los sordos.—Una señora rica, que ha sido cu­
rada de su sordera y de zumbidos de oídos por los tím­
panos artificiales del Instituto Otopático del Doctor Ni­
cholson, ha remitido á este Instituto la suma de 25.000 
francos, á fin de que todas las personas sordas que ca­
rezcan de recursos para procurarse dichos tímpanos, 
pueden obtenerlos gratuitamente. Dirigirse al Institu­
to Nicholson, «Longeott», Gunnersburi,Londres, W. In­

El Círculo industrial, en nombro de sus numerosos 
representados, se ha dirigido al Gobierno en súplica de 
que se estudien las causas que influyen en la enormeagricultores. _ i que se estudien las causas que iniiuyen e:

Una pareja de golondrinas durante la cría está cada I depreciación que sufre nuestra moneda y 
día diez y seis horas en continuo movimiento. El macho ’ ’ ’ ’
y la hembra llevan en una hora á los pajarillos veinte 
voces alimento. Entro los dos hacen más de sesenta via-
jes á su nido cada dia.

se ponga re­
medio á un mal que amenaza con la total ruina de nues-
tro comercio y nuestra industria.

La situación de los habitantes de la isla Lanzarote
Como cada uno puede llevar en su boca de 10 á 20 (Canarias) es realmente muy angustiosa, á juzar pi

insectos, la pareja destruye diariamente 60.000 insectos noticias que de allí se reciben, asegurando que fe
para alimentar á sus pequeñuelos. .... .. . „ .. ,

Ellos mismos comen 600 moscas cada día; de suerte
que una familia de golondrinas destruyo 7.0Ó0 insectos 
diariamente, ó sean 210.000 en un mes.

Suponiendo que en una localidad so instalen, y no 
es mucho, 100 golondrinas, en el verano habrán dado 
fin á 57 millones de insectos.

¿Puede haber mejor defensa para ollas?
No hagáis daño á las golondrinas.

—MMaaBESaBaBMBaiWWin J i wri I

Notas 7 recortes
Comunican desde Zaragoza, que la temible epide­

mia, conocida con el nombre de glosopeda, continúa 
extendiéndose más y más cada día.

Es ya tan crecido el número del ganado atacado, 
que los ganaderos se hallan poseídos de verdadero pá­
nico, en vista de los progresos de la enfermedad.

Se ha dictado por el Ministerio de Agricultura, In­
dustria y Comercio una Real orden contra la epizootia 
de peste bovina, que interesa mucho conocer á todos 
los ganaderos.

Durante el pasado año llegaron á Barcelona, factu­
rados con destino á las estaciones del Norte y de Fran-

lor Ias
jiuncKvo 4UU lio am ou ruoiuou, aseguraudo que los ha­
bitantes no tienen qué comer por falta de producción) 
efecto de la escasez de aguas, hasta el punto de qne
han muerto de hambre algunas personas.

En un hospital de Bridgeport (Estados Unidos) ha 
muerto de consunción y alcoholismo William H. Young) 
el inventor de las máquinas de coser Howe, que tanta 
boga alcanzaron al poco tiompo de su aparición.

Mr. Young logró hacerse millonario en pocos años, 
y lo mismo ocurrió á su colaborador Mr. Elias Howe» 
que dió nombre comercial al invento.

Este último industrial supo aumentar considerable" 
mente su fortuna, mientras Young, entregado á una 
vida disipada, fué descendiendo de escalón en escalón 
hasta llegar al estado de espantosa miseria en que aho­
ra so encontraba.

Se tienen noticias oficiales de la existencia de U 
filoxera en cinco puntos distintos del extenso viñedo de 
Cariñena.

Se concede gran importancia á los focos.
Ha salido un inspector técnico con objeto de reco­

nocerlos.

El Ministro de Agricultura ha recibido de Barcelo» 
el siguiente importante telegrama;

«Siendo uno de los principales elementos de desarro^ 
lio de la riqueza el fomento do las obras públicas en 
dos sus órdenes, y estando el comercio tan interesaaw
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en qne la agricultura y la industria adquieran nuevos 
medios de vida, al felicitar al Gobierno por su promesa 
de presentar un proyecto especial de obras públicas an­
tes ne que principie la discusión de los presupuestos, 
nos permitimos rogarle no sólo que persista en tan ex­
celente plan, sino que procure activarlo en bien de los 
cuantiosos intereses á que afecta y que esperan mucho 
¿0 la iniciativa de V. E. en este transcendental asunto.

Por la Sociedad general de Crédito Banco de Barce­
lona, sus directores Manuel Girona, Darío Rumen, Oscar 
pascual.

por la Sociedad de Crédito Mercantil, su administra­
dor Rafael de Plandolit.

Compañía general de Tabacos do Filipinas, el direc- 
j,or Clemente Merelles.

Banco Hispano Colonial, el vicepresidente P. Y. de 
Sotolongo.

por el Banco de Préstamos y Descuentos, su admi­
nistrador J. Vives.»

A pesar de lo avanzado de la estación, el frío se hace 
sentir en gran parte de Europa. Nevadas abundantes 
han caído en Suiza, Alsacia, Bohemia, el Tirol y el 
Norte de Hungría. En Styria se han inundado varias 
ciudades, y se teme mucho por la próxima cosecha.

En Berlín el tiempo es horroroso. El frío es general 
en Italia, y los Apeninos están cubiertos de nieve.

No sabemos si estas noticias serán canards inventa­
dos para darnos envidia á los madrileños.

De los reconocimientos practicados por los ingenie­
ros agrónomos do la provincia de Valladolid, en el par­
tido judicial de Valoría la Buena resultan invadidas 
por la filoxera las siguientes extensiones de viñedo.

En Villaco, 334 hectáreas; en Amusquillo 19,06 id.; 
en Esguevillas, 0,08 id.; en Piña de Esgueva, 1,29 id.; 
en Olmos de Esgueva, 1,87 id.; en Villarmentero, 0,73 
idem, y en Castronuevo, 1,14.

Por iniciativa del Centro de Labradores de Valiado- 
lid se celebrará muy pronto una asamblea, á la cual se­
rán invitados todos los pueblos de ambas Castillas, con 
objeto de constituir una Federación agrícola.

El objeto de ésta será velar permanentemente por 
los intereses de la Federación, y como puntos concre­
tos que en primer término han de resolverse, so cuenta 
el establecimiento do bases para la protección vitiviní­
cola, la abolición de los consumos y la modificación de 
las tarifas de transportes.

Muoh.0 celebraremos que tan plausible proyecto se 
realice.

En el reglamento de alcoholes so han establecido ya 
ciertas modificaciones á algunos artículos del vigente, 
á fin de determinar bien cuales son los hechos consti­
tutivos do delito y cuales los de faltas.

Mercados nacionales
Logroño.

Aspecto del campo: Ha dado principio la siega de 
cebadas por esta comarca, y aunque todavía no se cono­
ce con seguridad su rendimiento, los labradores no se 
muestran descontentos.

Movimiento del mercado: Muy animado y abundan­
tes entradas.

Estado de la cosecha: Buena en cereales, y so presen­
ta abundante en oliva y uva.

Baja en los precios,sigue.
Hé aquí los precios:
Trigos, á 11 pesetas fanega; avena, 6; cebada vieja, 

8; idem nueva, 6,25; aluvias, 16.
Vino tinto, á 3,50 cántara.
Aceite, á 21 pesetas cántara.

Medina del Campo
Tiempo bueno para el campo. Mercado de trigo firme; 

se cotiza de 44,25 á 44,50 reales fanega de 94 libras; cen­
teno, do 30 á 30,60; cebada, de 24 á 25; avena, á 20; al­
garrobas, de 27 á 28; harina do primera, á 17 reales arro­
ba; segunda á 16; tercera á 15; todo pan á 15,50; harini- 
11a, á 12 reales fanega; salvados, á 9.

Ovejas, de 60 á 76 reales una; carneros, á 120; lecha­
zos, de 30 á 60; cerdos al destete, á 60.

Vino tinto, á 15 reales cántaro; blanco á 18, pagados 
consumos.

Aceite, á 61 reales arroba, con derechos de consu­
mos.

timetros de diámetro, y ha causado inmensos destrozos 
en los cereales, de los que aún quedaban dos terceras 
partes por segar.

El viñedo, no sólo ha padecido en el fruto, sino en 
las mismas plantas, que han quedado destrozadas.

La aceituna también se ha perdido por completo.
El pueblo ha quedado consternado, pues el siniestro 

se avalúa en más de un millón de pesetas, alcanzando 
la ruina á muchos labradores.

Sevilla.
Cereales.—En el mercado de granos y semillas con­

tinúan siendo escasas las operaciones que se practican, 
sin duda por esperar los negociantes á efectuar buenas 
compras de productos en la actual recolección.

Por este retraimiento de los compradores se sigue 
acentuando la tendencia á la baja en la mayoría de los 
productos, excepto en las habas, que se cotizan con fir­
meza en los precios.

Los negocios efectuados lo han sido á los precios si­
guientes:

Trigo extremeño, de 11,60 á 12 pesetas fanega; del 
país, de 9,50 á 10; tremés, 9,50; cebada, de 6 á6; maiz,de _
9,75 á 10,25; garbanzos, de 17,50 á 35; habas, de 10,50 tiempo bastante seco, 
á 11. El mercado continúa

Aceites.—Lqs, aceites siguen con escasas alteracio- operaciones, efecto de la 
nes en los precios, siendo pocas las entradas y menor Los trigos se cotizan 
aún la demanda; pues en la actual época los labradores tardarán en reponerse, 
enagenan más bien los productos en recolección que el Las harinas y demás 
aceite, reservándolo para más adelante, que siempre 1 riacion desde el mes ultimo, cuyos precios anoto á con- 
obtiene alguna subida. En la semana las entradas as- I tinuación:
cendieron á 7.3Í)0 arrobas, que se han vendido de 12,12 Harina, primera clase, los 100 kilogramos 40 pese- 
á 12,22 pesetas arroba. fas; ídem, segunda ídem, 36; ídem, tercera ídem, 32;

Finos.—El mercado de vinos sigue completamente I salvado, 15; trigo, 26; avena, 17; cebada, fanega, 4,75; 
encalmado. habas, los 100 kilogramos, 24; titos, arroba, 4; alubias, 6;

En los demás productos no hay variación. 1 vino tinto, 2,25; ídem blanco, 9, y aceite, 8.
Daimieli Loja»

Empezaron las operaciones de siega con buen resul- Estado de la cosecha: Segando^ cebadas y en los te­
tado, estando satisfechos los labradores. I rrenos más adelantados, se empieza á segar también

Los plantíos prometen una gran cosecha, é igual- trigos.
mente las olivas. Eos precios son los siguientes:

La venta do vinos en calma por falta de compra- 1 Harina, primera clase, arroba, 4 pesetas; ídem, se- 
dores. gunda ídem, 3,75; salvado, fanega, 3; trigo, 11; ceba-

Los precios que han regido en el día de hoy han sido 1 da, 6,59: maíz, 12,50; habas, 9; garbanzos arroba, de 
los siguientes: . 29 á 35; alubias, fanega, 30; patatas, arroba, 2;

Candeal, á 11 pesetas la fanega; trigo, á 12; jeja, á te, 10,75; lana blanca, aún no hay precios.
10; centeno, á 8,60; titos, á 10; cebada, á 5; panizo, á 8,50; 1 AlbacstCa
anís, á 22,50; vino tinto, á 2,25 pesetas la arroba, blan- I Precios corrientes en esta plaza:
co, á 2,12. I Harina extra, los 100 kilogramos, 43 pesetas;

. T. U., 40; ídem Mejorada, 37; harineta primera
El mercado se ha visto concurrido con motivo de la 20; ídem segunda, Í8; moyuelo salvado, 16; trigo recio'

feria de San Juan. fanega, 12,50; candeal, 12; geja, 12; centeno, 8; ceba-
Han llegado muchos compradores de ganado y ya se ¿a, 6; avena, 4; aceite, arroba, 14,50; patatas, 1,25; vino

ve algo en el ferial. tinto, 2,25; aguardiente, 10, y azafrán, libra, de 34 á 36.
Precios que rigen: I mora talla.
Trigo, á 46 reales fanega; centeno, a 30; cebada, a Aspecto del campo: Las mieses están á punto de se- 

gar. Con especialidad el trigo presenta una cosecha 
440 reales fanega; regul - abundante. Los árboles, en especial los frutales, están 

a res, a 120; medianos, a 98. pletóricos do fruto. Los demás tan abundantes que au-
' 1 arroba; de según , I buena recolección.
a 16; de tercera, á 15. Movimiento del mercado: Hoy se ha verificado el de

Córdoba* I hortalizas y recoba.
Continúa la baja de precios del aceite. l Entradas de limonés, albarillos, patatas y cerezas.
Hoy á 46 reales arroba, podría comprarse la clase 1 Salidas de maderas, carbón, aguardiente y vino.

corriente buena en ésta. 1 El estado de la cosecha es excelente.
Sigue la paralización de ventas. I Alza en los precios, ninguna.

Jaén* Baja en los precios de las patatas y cebada.
Van perdiendo los cosecheros todos sus entusias- I Harina, primera clase,^arroba, 6 pesetas; ídem segun- 

mos, en vista de la gran falta de pedidos de aceite que ’^a, 4,59; salvado, lanega, o,50; trigo, 14; centeno, 8; ave-
hay. Hoy se están ofreciendo las clases corrientes de na, 6; cebada, 6; maíz, 7,69; habas, 12; garbanzos menu-
45 á 45 112 sin encontrar compradores. titos (arbejas), 12; gejar, 12; alubias, 17,50; pa-

Preveo la continuación de la baja, dada la gran tatas, quintal, 3; vino tinto, arroba, 3,60; ídem blanco
oferta que hay, y que á la verdad no se esperaba, por superior, 12; vinagre, 3,50; aceite, 16, y lana blanca, 11.
las pocas existencias ( . , , Fusníepelayo.

Salamanca.
Tiempo de calor; campos buenos.
Mercado de trigo firme.
Precios: trigo al detall á 42; rubión á 44,50; barbilla 

á 42; de rentas á 45; centeno á 34; cebada á 28; alga­
rroba á 23; avena á 19. Harina de 1.^ á 18 reales arroba; 
bueyes de labor de 1.400 á 2.800 reales uno; novillos de 
3 años de 1.100 á 2.400.

un fruto como hace más de cuarenta años que no lo han 
tenido.

Movimiento del mercado: Nulo ó casi nulo es el mo­
vimiento del mercado, limitado á algún que otro vagón 
de aceite para Valencia.

Entradas: Hortalizas murcianas, arroz y naranjas.
Salidas: Aceite, vino y cebada.
Estado de la cosecha: La que se está recolectando 

de cereales aún no es tiempo de apreciarla; si bien se 
juzga mayor que la del año pasado, no se cree sea mucho 
más.

Alza en los precios: Vino, aguardientes y lanas.
Baja en los precios: Trigo, cebada, aceite y anís.
He aquí los precios:
Trigo, fanega, 12,60; centeno, 9; anís, 19; cebada 

añeja, 4,50; ídem nueva, 3,60; habas, panizo, 11,50; gar­
banzos, 29; titos, 12; alubias, arroba, 4,60; patatas, 1,40; 
vino, 2,90; aguardiente, 12,25; vinagre, 2,50; aceite, 12; 
lana, 13; queso, 26, y azafrán, libra, 60.

Elche.
Terminada la recolección de cereales se han presen­

tado los grandes calores propios de la estación con

paralizado, realizándose pocas 
escasez de entradas.
con una pequeña baja que no

artículos no han sufrido va-

aoei-

Queso, á 60. Ha comenzado la siega de cebadas con 
buenos rendimientos.

Desde hace pocos días están desapareciendo las 
abundantes cosechas que ofrecían las extensas llanuras 
de esta comarca.

Imponentes y grandes masas de langosta atraviesan 
diariamente los campos, devastando á su paso estas fér­
tiles vegas y estos ricos viñedos que prometían grandes 
rendimientos á los labradores, viticultores y hortela­
nos.

Aquí todo es disgusto, pena y desesperación. Se sus-, 
penden, y quizás se renuncie á ellos, los proyeetos de 
festejos para las proximas ferias. Solo se piensa en los 
grandísimos daños que está produciendo la plaga de 
langostas y orugas en esta desventurada región.

Se ha ensayado aquí sin resultado el insecticida 
Guerra.

Piedrabuena.
Una tormenta horrorosa ha causado daños tremen­

dos. La piedra alcanzaba un tamaño hasta de tres cen-

Reusa
Tiempo de calor bueno para los campos.
Mercado de trigos y harinas en calma con pocas 

ventas.
Trigo Urgel y Aragón de 16 á 16,50 pesetas los 55 

kilogramos; centeno de 12 á 13. Harina de 1.^ á 17,50 
reales arroba; de 2.^ á 16,50; de 3.^ á 14.

Sigue la calma en vinos y alcoholes.
El estado dé los viñedos es malo por la filoxera.
El mercado de avellana y almendra en alza, aceite 

en baja.
Badajoz.

Tiempo dé gran calor; campos buenos.
Mercado de granos sostenido.
Trigo de 42 á 43 reales fanega; cebada á 20; habas 

de 40 á 42; aceite á 60.
Continúa la siega de habas y cebadas que dan bue­

nas clases.
Barcelona.

El mercado de trigos firme con ofertas reducidas.
Se paga de 44 á 46 reales fanega.
Las entradas de trigos del país en este mercado fue­

ron 40 vagones de trigo y 0 de centeno, sin arribos de 
trigo extranjero.

Almagro.
Aspecto del campo: Bueno es bajo todos conceptos 

el aspecto del campo, tanto el plantado de olivas como 
de vides, que si Dios los libra de un accidente atmos­
férico, según lo cargados que están de uvas, prometen

Tarragona.
La situación del mercado de hoy ha sido la si­

guiente:
Vinos.—Nuevos tintos de 14 á 16 pesetas y á 4 rea­

les grado. Cotizamos viejos á los precios siguientes: de 
Vilaseca de 16 á 18 pesetas carga, de la Canonja de 
20 á 23, de Reus y comarca do 24 á 26, Prioratos supe­
riores de 30 á 33, bajo Priorato do 20 á 25; Momblanch 
y Urgel de 4 1¡2 á 5 reales el grado.

Vinos blancos.—Do 15 á 17 pesetas carga.
Espíritus.—Cotizamos:
Reetificados.—De 32 á 38 duros los 500 litros, según 

clase.
De vino destilado.—Do 62 á 67 duros los 68 cortés 

35 grados, sin casco, refinado á 10 duros carga de 24 1J2 
grados.

Zamora.
Tiempo de mucho calor con aire Sur, que perjudica 

á la grana.
La cosecha se presenta buena.
En partidas ofrecen 2.000 fanegas de trigo á 44 rea­

les las 94 libras y sólo pagan á 43, habiéndose efectuado 
la venta de 400 á este último precio.

Quedan unas 5.000 fanegas de existencias en la lo­
calidad y regularos partidas en los pueblos inmediatos.

Precios de varios artículos:
Trigo candeal, á 43 rs. fanega; centeno, á 30; cebada, 

á 19; algarrobas, á 31.
Garbanzos superiores, á 36 rs. fanega; alubias, á 88. 
Harina de primera, á 17 rs. arroba; de segunda, á 16;

de tercera, á 16.
Bailen.

ídem 
clase,

que el dia que se pueda elaborar un vino espumoso bue­
no, á débil grado, cosa no imposible, la cerveza, licores 
y otras bebidas habrán encontrado un digno y temible 
competidor.

La cuestión de buscar un rival á determinadas be­
bidas de consumo quizá demasiado frecuente en los ca­
fés y otros establecimientos, se ha perseguido con fre­
cuencia, pero no ha tomado cuerpo hasta estos últimos 
años. Algunos derivados de la uva, como los zumos con­
centrados y jarabe de uva, no han encontrado otra apli­
cación que la de servir de auxiliares para la fabricación 
de vinos de licor y aperitivos, y, el mosto esterilizado, 
de consumo corriente para los adeptos de las sociedades 
de templanza, que se elabora en muchas localidades de 
Suiza, Alemania y Austria, produciendo al año millo­
nes de botellas de vinos sin alcohol, no ha logrado tam­
poco mayor favor.

La solución del problema parece, pues, reservada á 
los vinos espumosos, ya que las tentativas hechas con 
tal objeto son muy importantes y casi decisivas, y el 
Concurso de Béziers, sin ser en extremo notable, como

Una aterradora invasión de langosta procedente, 
según parece, de las próximas dehesas de Sierra More­
na se ha cebado ayer tarde en los olivares de este tér­
mino, produciendo sensibles é incalculables daños.

Se teme que el voraz insecto siga su destructora 
obra.

Reina un pánico indescriptible, pues después do la 
crisis olivarera, que ha durado cinco años seguidos, 
este es el primero que hay un buen fruto á la vista.

Daimiel.
Las huertas, y en general todos los campos de este 

término municipal, están arrasados por la plaga de la 
langosta, que deja sumido al pueblo en la mayor mi­
seria.

Se recuerda aquí la campaña enérgica y afortunada 
del Sr. Gasset ai frente del Ministerio de Agricultura, 
y los habitantes de esta región piensan acudir á él para 
pedirle que interceda cerca de los poderes públicos á fin 
de que esta tremenda desdicha sea remediada en lo po­
sible.

Valencia de Alcántara.
La plaga do la langosta sigue arrasando cuanto á su 

paso coge, hasta el extremo de que muchos labradores 
no intenten segar sus mieses, por haber quedado com­
pletamente destruidas.

El Ayuntamiento ha convocado á los vecinos á una 
reunión, con objeto de ver si hay posibilidad do comba­
tir el terrible insecto. Uno de los medios acordados es 
el de pedir inmediatamente la gasolina, aunque conven­
cidos todos de que no hay medio humano de poder ex­
tinguir ya la langosta antes de que haya agotado el úl­
timo grano de estos campos.

De todos modos se logrará impedir su propagación 
y evitar que la plaga siga sembrando por doquiera sus 
terribles efectos, y con ellos la ruina de pueblos en­
teros.

hemos ya dicho, puede asegurarse que es el primer caso 
práctico do la naciente y quizá lucrativa industria.

El objeto principal del Concurso era presentar vinos 
de esta región, hechos espumosos por medio del ácido 
carbónico, procedente de la fermentación ó conseguido 
artificialmente, pero que resultaran baratísimos, á fin 
de que entraran de lleno en el consumo popular en sus­
titución de otras bebidas más caras y peligrosas.

En dos ó tres de las instalaciones pudimos exami­
nar y probar el vino de base, el mismo vino dispuesto 
para la gasificación carbónica y luego el vino espumo­
so fabricado en algunos minutos y á la vista de todo el 
mundo.

Los progresos realizados en poco tiempo, y que se 
han puesto de manifiesto en Béziers, permiten asegurar 
que se han sentado los cimientos para la creación de 
una higiénica y exquisita bebida, que todo parece indi­
car recorrerá triunfalmento su camino por el esfuerzo 
de sus propios méritos.

La cuestión de precio está resuelta, ya que un cente­
nar do botellas de un 1|4 do litro, pueden venderse, de­
jando un regular beneficio, por 25 francos. En la citada 
población dichos vinos, conocidos por Midi-Mousseaux, 
Champanet, Mousseaux-Biterrois, etc., son ya una bebidn 

i comiín de café, y se trabaja ahora para ensanchar en 
grandes proporciones su consumo, corrigiendo los de­
fectos de limpidez y de grado alcohólico que se les re­
procha.

El gran champagne, el rey de los vinos, como aquí so 
le llama, no puede con seguridad, por su elevado precio 
y otras circunstancias, destronar el alcohol que se con­
sume diariamente en los innumerables cafés y tiendas 
de bebidas, pero sí puede hacerlo un vino espumoso del 
que se apodere la muchedumbre por sus buenas condi-
oiones y bajo precio.

(Se continuará.}

Mercado de Madrid
Precio de los artículos de consumos en los matade-

Mercados extranjeros
Aspecto del campo: Se ven ahora los mercados poco 

concurridos en atención á que los labradores han dado 
principio á las operaciones propias do la recolección de 
los frutos.

Hé aquí los precios:
Trigo, fanega, 9,75; centeno, 8; avena, 6,25; cebada, 

6,25; garbanzos, de 24 á 30 fanega, y patatas, arroba, 
1,26.

Calzada de Calatrava.
Termina la siega de cebadas con poco daño por la 

langosta, pero en los candeales se lleva comida la 
mitad.

Trigo, fanega, 12,50 pesetas; cebada, 6; vino tinto, 
arroba, 2,25; blanco, 2, y aceite 12,50. Todo á la baja.

VaSdsgssñas.
El aspecto general del campo es bueno en toda la 

comarca, y á no ser por la langosta que amenaza arra­
sar la mayor parte de la cosecha, sería este un año de 
los más abundantes conocidos.

Candeal, fanega, 13 pesetas; cebada, 7; vino tinto, 
arroba, 3,25 (16 litros); blanco, 3,60; alcohol de vino, 39 
á 40 grados,^ 100 pesetas hectolitro; ídem segunda, 65. 
Tendencia firme.

Carra»gue.
Las cosechas de cereales, vino y aceite, presentan 

magnifico aspecto, y prometen ser buenas.
Trigo, fanega, 12,60 pesetas; cebada, 6; algarrobas, 

8; avena, 5; aceite, arroba, 12, y vino, 2,50. Tendencia 
á la baja.

Jerez de Sos Caballoros.
Los olivares, viñas, frutales y sembrados, todo in­

mejorable.

DESDE CETTE
El concurso de vinos espumosos de Béziers.

Aunque á la verdad, ni por el número de exposito­
res, ni por los aparatos presentados, ha tenido la impor­
tancia que se presumía, no ha dejado de ser muy inte­
resante, toda voz que se ha demostrado la posibilidad 
de champañizar los vinos comunes y poderlos ofrecer ba­
ratísimos, para que entren de lleno en el gran con-

ros públicos y mercados de esta corte: 
Carnes

Jamón, de 2,50 á 3,50 pesetas. 
Embutidos de 2 á 2,50 id. 
Chorizos, de 2,75 á 2,88 docena. 
Longaniza, á 2,76 id.
Manteca imitada, á 3,50 id. 
Carne de vaca, de 1,52 á 2,60 kilo. 
Idem de carnero, de 1,60 á 1,64 id. 
Pan, de 0,44 á 0,60 céntimos id. 
Carbón vegetal, á 0,18 y 0,20 id. 
Carbón mineral, á 0,06 y 0,07 id. 
Cok, á 0,07 y 0,08 id.
Aceite, á 1,23 y 1,40 pesetas litro. 
Vino, á 0,40 y 0,50 id.

Vacas...................................
Terneras...............................

i Carneros...............................
Lechales...............................

199
42

744
»

1.184

Hay 6.000 fanegas de trigo, á 10 pesetas; 25.000 de 
cebada, á 6; 10.000 de avena, á 4; 2.000 de garbanzos, 
á 20; 10.000 arrobas de vino tinto de 15 grados, á 3,50; 
5.000 blanco, á 4; 8.000 de aceite, á 15; 10.000 lana ñe­

sumo. , n z T • Total..................
Por lo que acabamos de decir se comprenderá bien I peso en kilogramos, 79.940. 

que no es nuestro ánimo tratar, en el limitado espacio I «ausBajsssas^saBssBHraaaaaaBBMmBmnBBsaBe 
de que disponemos, de lo que los enólogos denominan I 
carbonización de los vinos, descubrimiento relativamente COMPAÑIA BELGA ESPANOLA 
reciente y de no pequeña trascendencia para todos los prPihí ánORA HF A7Úfí&R
países vitícolas, como lo han demostrado los enólogos 
italianos y el Congreso vinícola de Trento, patentizan- 1 
do la influencia directa que ejerce el ácido carbónico Domicilio social y oficinas, Santa Catalina, 10, 
sobre la naturaleza y calidad de los vinos, estudio del Madrid. Fábrica en Aranjuez. Horas de oficinas: 
cual, aunque no con toda detención, nos ocupaos al ¿e 10 á 1 de la mañana. PAGO DE INTERESES, 
tratar de la casse en la Memoria anual de esta no c- | virtud de lo dispuesto en el art. 5.° de los Es­

tatutos de esta Compañía, el día 5 de Julio próxi­
mo empezará á satisfacerse el pago del interés 
fijo del 6 por 100 correspondiente al primer se­
mestre del corriente año. Se ruega á los señores 
que desde provincias desean suscribirse, no en­
víen el importe de las acciones pedidas sin antes 
recibir las indicaciones necesarias para los giros 
y si se les puede servir el número que de dichas 
acciones soliciten.—Madrid 14 de Junio de 1901. 
Por ausencia del Secretario general, el interino, 
I. de Villota.

nica, próxima á repartirse.
Lo que nosotros nos proponemos, al publicar estas 

líneas, es dar á conocer á los vinicultores y negocian­
tes españoles, los progresos realizados en Francia para 
la fabricación de tipos de vinos espumosos que, sin que 
pretendan imitar ó simular los verdaderos champagnes, 
resuelvan el problema de poderse vender á baratísimo 
precio, creando al propio tiempo una bebida popular, 
sana y agradable. , . , , . .

Con esto esperamos hacer un bien á nuestra vini­
cultura , indicándola de paso los nuevos horizontes 
que se la abren con la champañización y carbonización de 
los vinos ordinarios, y, perseguimos también la idea, de 
aminorar, en lo posible, los perniciosos efectos que pro­
ducen los alcoholes y aperitivos, ya que no dudamos Imprenta de J. Sastre y Compañía.—Santa Catalina, 3

' ' JOy xoj xv.vuv iciHd/ HG- 1------------------ —- _ a BB tn ¡b z"

12; A(»0hiaac^ âiA60.0œ ovejas, ’ Pedid el íl® HOStg^B SS®B^BBB®B^ &10.000 carneros, á 16. Todo á la baja. x
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LAS GLANDES COSI-,CHAS
Atonos químicos especiales para cada tierra y cultivo^

Director de la fabricación: B. GINER ALIÑO
Para que el empleo de los abonos se haga con toda perfección, la casa se 

encarga de analizar las tierras que envíen los clientes, y ateniéndose al 
resultado del análisis, prepara los abonos adecuados á la naturaleza de ca­
da tierra.

Tanto los abonos completos para cada cultivo, que son la especialidad 
de la casa, como las primeras materias (Superfosfato, escorias, ni-

LEOPOLDO MOMPO

LA

LA MARAVILLA (marca registrada) 
profesor químico de la Cámara Agrícola de Valencia, 
trato de sosa; sulfato amónico^ sales de potasay sulfato de 
hierro etc)., se expende siempre bajo garantía de análisis.

Cuantas observaciones y consultas se sirvan hacer los clientes de la 
casa con respecto á cuestiones agrícolas relacionadas con los abonos, serán 
contestadas inmediatamente.

Pfeolos económicos

flOSNTAL 11. 'VALENCIA

Para abono de todas las cosechas y cultivos, indispensable y de excelentes rendimientos
gB combinadlo empleo de las

ESCORIAS THOMAS 
como aboco fosfatado

Garantizadas, pursa Mircs^^^^strella solubles ni citrato.

MARCA DE FÁBRICA

EL MÁS ECONÓMICO, EL MÁS EFICAZ 
EL MÁS DURADERO

SALES DE STASSFURT 
como abono potásico 

en las formas de

SULFATO DE POTASA CLORURO DE POTASA
Sales calcinadas ricas en sulfato de potasa ।

KAINITA, ETC.
ífarantía del Sindicato de ventas

vK A RC.d extrafino de oliva absolutamente puro
' Prsmiaclo con medalla de oro en la Exposición Universal de París de 1300

COMO ABONO AZOADO
Nitrato de sosa I61I6 Sulfato de amoniaco 90121 ‘‘/o ázoe.

GRADUACIÓN GARANTIDA.---- EFECTOS RÁPIDOS Y SEGUROS

Dirigirse para prospecto é informes sobre el empleo á
-Q O T T O hÆ E ZD ZE FÆ , Â^enie general /ara Es/aña.

VALENCIA — BARCELONA — BILBAO
Sección especial de agricultura para consultas.—Compra de heces de vino y tártaros.

Cosechado y elaborado con especial esmero y perfección en las acre­
ditadas fábricas del Excmo. Sr. D. Antonio del Aguila y Men­
doza) Jaén (España).

'W" "*^1^ NOTA.—Para pedidos y precios dirigirse al propietario ó á tu ad-
ministrador, D. Jaime Forné Comas, Maestra Baja, 80.

Pagos al contado al hacer el pedido sin descuento, ó en letra sobre 
Jaén.—Para obtener el abono de los envases será preciso hacer la devolución en porte pagado 
hasta la estación de Jaén, antes délos diez días subsiguientes al de su recibo.

nssHos mumR especules pb gb w i gqliiïo
Y PRIMERAS MATERIAS PARA SU PREPARACIÓN

Tanto las fórmulas de abonos completos para cada cultivo, como las primeras materias 
Nitrato de sosa. Sulfato de amoniaco, Suporfosfatos de varias graduaciones. Escorias Tho­
mas, Sales de potasa, Sulfato, Cloruro y Kainita, Abonos orgánicos. Sangre desecada. Abono 
de pescado. Palomina, etc., se expenden siempre bajo la garantía de análisis y con arrreglo al 
vigente Heal decreto sobre venta de abonos.

Esta casa practica los análisis de las tierras que se le envíen, siempre que el pedido sea 
de alguna consideración. También contesta á cuantas consultas se le hagan respecto á cues­
tiones agrícolas relacionadas con los abonos.

Químicos g agrónomos consultores de esta casa: el director y redactores de La Agricultura 
Española.

ALMACEN: 102, Camino del Grao, 102 (junto al café Franco-Español).
Los pedidos y correspondencia: B. Aliño Forner, 11, Danzas, 11.—VALENCIA.

Director propietario: D. FRANCISCO VIDAL Y CODINA
COMISARIO DB AGRICULTURA, INDUSTRIA Y COMERCIO DE LA PROVINCIA DE LÉRIDA 

Proveedor de la Asociación de Agricultores de España
CULTIVO El GBMBE ESCil* PABÁ U EXPOBTACIÔ!

Arboles frutales de todas clases
los más superiores y nuevos que en España se conocen.

Arboles maderables, de paseo y de adorno. 
Plantas de jardinería

VIDES americanas
Grandes existencias de Estacas y Barbados de las especies y variedades más acreditadas 

por su resistencia á la filoxera y á la clorosis.
Con las plantas que esta casa ofrece, puede verificarse la reconstitución con todas las 

seguridades de éxito en cualquiera de los terrenos y zonas donde la vid europea se cultiva.
MAGNÍFICA COLECCIÓN DE INJERTOS

PARA ELABORACIÓN DE VINO
de uva, .de mesa y de embarque, especialmente Oíianes, de absoluta autenticidad.

Semillas de todas clases de flores, hortalizas y plantas forrajeras.
Cereales de gran rendimiento.

Se enviarán los Catálogos especiales de precios corrientes do esto año gratis por el correo á 
quien los pida.

SociGdad Unión Española de Explosivos
írrendataria de la fabricación y venta exclusiva de pólvora y materias explosivas

Postal: PLAZA DE LA INDEPENDENCIA, 2 i 
Direcciones......... ' Telegráfica: EXPLOSIVOS. ’ MADRID

( Telefónica; NUMERO 398 )

FUNDADO EN 1863
SOCIEDAD ANÓNIMA

Capital: 250 millones de francos completamente desembolsado.

A G E sa ClA OEÍ^ AD RI D
DIRECCIÓN TELEGRÁFICA:

GREDIONAIS
El Crédit Lyonnais de Madrid se encarga, por cuenta de, su clientela, de las operaciones 

siguientes:
Compras y ventas de valores públicos á plazo y al contado en todas las Bolsas de España 

y del extranjero.—Préstamos en moneda española y extranjera sobre valores públicos y aper­
tura de cuentas corrientes con garantía de los mismos.—Custodia de todas clases de valores 
y gestión de las operaciones relacionadas con los mismos, tales como canje, renovación de 
cupones, comprobación de sorteos, etc.—Cobro y compra de cupones españoles ó extranjeros. 
—Cobro y descuento de letras sobre todas las plazas del Reino y del extranjero —Compra y 
venta á plazo y al contado de papel sobre el extranjero.—Seguros de cambio.—Compra y venta 
de monedas y billetes extranjeros.^—Emisión de giros y órdenes telegráficas de pago sobre to­
das las plazas de España y del extranjero.—Cartas de crédito sencillas ó circulares para to­
dos los países.—Apertura de todas clases de cuentas corrientes en pesetas ó en monedas extran­
jeras.—Cuentas á la vista y á fecha con intereses.

^inosTinos

o

Teiégramas; Hepodla^ WlnoS»‘""'Blladt*lda
Grandes Bodegas en Haro.—La más acreditada marca de vinos españoles 

y blancos. _________________________________ _

Domicilio Comerc/á/y Denos/fv Cen/rá/

MADRID-ESCORIAL 
LOS CHOCOLATES, CAFÉS Ÿ SOPAS COLONIALES 

DE ESTA. CASA
SoEí los mejores ^ue s® presentan en los mercados

Pt^emiscítas coa 4-0 modailaa
DE VENTA EN TODOS LOS ESTABLECÍMIENTCS DE ULTRAMARINOS DE ESPANA

Cfioiaas; Palma Alta, 5.-2epó3Íto Central, Montera, 25
SGCB2021
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FABRICA DE ARTEFACTOS AGRICOLAS

merada construcción de nuestras norias

Nuestras norias núm. 0, movidas á 
brazo, son las rivales invencibles de 
toda clase de bombas destinadas á la 
extracción de agua para jardines, abre­
vaderos y otros usos domésticos. Es tal 
la facilidad de su manejo y la pronti­
tud en dar el agua, que basta dar una 
vuelta al tambor para obtener 24 litros.

Con esta máquina está evitado el re­
cebo y ejercicio tan molesto que re­
quiere el funcionamiento de las bom­
bas; con nuestra noria núm. 0 basta dar 
vueltas al manubrio para que salga un 
chorro uniforme de agua de un hundi­
miento de 120 litros por minutó; la es-

ca por las más sólidas, meior construida y más baratas.—Para más detalles dirigírse’á los señores
y loí busnos materiales que en ellas echamos ha hecho que la experiencia las reconoz-

ALAEJOS

Lista de precios de las norias, sobre vagón.

QUE PRECISA
Vale 

cada canjilón.

Pesetas.

Norias para riegos.
De todos es conocido el gran beneficio del riego, sin el cual no hay cosecha 

posible; sin abono puede ser más ó menos grande, pero sin riego siempre será 
mala. Fundados en esta verdad, infinidad de personas celosas de sus intereses no 
lian escatimado medios para dotar á muchas de sus fincas de tan valioso benefi­
cio, bien canalizando ríos ó elevando aguas por medio de poderosas bombas cen­
trífugas. Es verdad que ni todos pueden acometer tales empresas, ni todas las 
fincas merecen se haga en ellas grandes desembolsos; á remediar tales inconve­
nientes vienen las norias de teja ó cuezo fijo, de positivos resultados y que tan 
esmeradamente construye esta su casa, en siete tamaños, cuyos detalles y pre­
cios son los siguientes:

VERETERRA Y CANGAS

Ü 
à

B SIDU

GIJON

Cultivo tío
Gran establecimiento de apicultura movilista.

E. de MERCADER BELLO OH
Cervantes, 1, y San Francisco, 2, Gracia (Barc.^)

Se remiten Catálogos gratis, así como números de mues­
tra de El Colmenero Español, periódico dedicado exclusi-

las abejas
vamente al cultivo de las abejas, cuyo precio de suscrip­
ción es de CINCO pesetas anuales, adelantadas.

CURSO COMPLETO DE APICULUTRA

Traducido al español por E. de Mercader-Belloch, ilus­
trado con 235 gi-abados. CINCO pesetas en rústica y SEIS 
pesetas eniuademado en tela. Remitiendo un sello de 25 
céntimos se envía certificado

Segunda edición corregida y aumentada con notas adap­
tables al clima y flora de España, por M. PONS.

EL AGUILA
GRAN BAZAR DE ROPAS HECHAS

Géneros para la medida y 
abundante surtido en trajes para 

niños»

POZOS ÂBTES1AI0S

M. ALCOBER ARNAN

CALLE RUZAFA, 9,-¥ALENGIA

Alumbramiento de aguas y desecación permanente

de terrenos pantanosos; exploraciones del subsuelo para

las industrias mineras y sondeos para instalar ascensores

hidráulicos.

2,7S 
3,30 
3,85 
4,40 
6,03 
7,TO 
7,70

NÚMERO 
de 

la noria.

PRECIO 
en 

Pesetas.

Hace 
cada canjilón.

Litros.

Altura 
que alcanza uno.

Centimetros.

0 220 4 32
1 275 6 34
2 357,50 9 37
3 440 12 40
4 550 19 40
5 370 30 62
6 1.375 30 62

PRECIO FIJO
5, Preciados, 3 (esquina á la de Tetuán) _

TELÉFONO 661
LITROS 

que extrae por 
hora.

7.200
6.880
9.720

12.960
20.520
32.400
64.800

A mano.
Una caballería menor.
Una menor.
Una menor.
Una menor.
Una mayor.
Dos mayores.

Los ïoiiiâos ïor Medina del Campo (Ajaejos).

SjíLioaáLa à iifuniir los modernos ooaooimientos para el aumsnto ds la producción agrícola 

Director: DR. B. ALIÑO
PRECIO DE SUSCRIPCIÓN, 6 PESETAS AL AÑO.—PAGO ANTICIPADO

EN LIBRANZA Ó SELLOS.—REGALO DE UN MAGNÍFICO «ALMANAQUE AGENDA» Y DE UN 
FOLLETO Á LOS SUSCRIPTORES

Se envían, números de muestra gratis á quien los pida.
Redacción y administración: Plaza de Cajeros, 6.—-VALENCIA

Advertencias.—Todas nuestras norias son garantizadas; á cada 
una acompañan 30 canjdones y un marco de madera sobre el que va 
montada, el cual asienta sobre el guarnecido de ladrillo ó piedra que 
lleva el pozo, evitándose de este modo los gastos de colocación.

La noria núm. 6 lleva dos series de canjdones y se dan con ella 
60; las norias que lleven más ó menos de 30 canj dones se abonarán 
según precio por el comprador ó la casa respectivamente. Pedir ca­
tálogos de Aventadoras, Prensas y Trituradoras para uva. Arados 
de jertedera, Trillos y otras máquinas agrícolas y vinícolas, así 
como de las pertenecientes al ramo de molinería. Rodeznos, Cana­
les, Alivios, Transmisiones, Cedazos, Ventiladores y otros.

REGARTE (HIJO)
Echegaray, 8, y Carrera de San 

Jerónimoy 15.

CASA FUNDADA ^JEN 1836
Instrumentos de ciencias y matemáticas. Efectos para 

toda clase de dibujo. Idem para escritorio.
Bombas para agotamiento, sondas para ríos y para per- 

forar terrenos.
Aparatos completos para buzos; vestidos impermeables 

para ídem.
Podómetros, barómetros reloj y de todas clases. Mar­

cos. Prensas para copiar dibujos. Papel ferroprusiato de 
todas clases. Aritmómetros, Teléfonos, campanillas, tim­
bres eléctricos y sus accesorios.—Tiendas de campaña y 
material para campo.

Gemelos de campaña y para teatro.
Instrumentos y aparatos para la marina.
La casa cuenta con celosos corresponsales en todos los 

centros de Europa y América, y acepta toda clase de en­
cargos, cualquiera que sea su importancia.

Para más detalles, consúltese el catálogo general de la 
casa, cuyo precio es de CINCO PESETAS ejemplar. Se fa­
cilita gi’atis al hacer pedido de 50 pesetas en adelante, y 
á los señores ingenieros, jefaturas, Academias ó Socieda­
des relacionados en los trabajos y estudios de Obras pú­
blicas.

Precios lijos.

Esta casa es la única que tiene la representación y ven­
ta exclusiva en Espana y sus colonias de los aparatos de 
topografía, construidos por la muy acreditada de Mes­
sieurs F. W. Breithaupt y Sohn, de Casse.

ABADOS eiBAL'(■Privilegrisid.os )

Biblioteca de tí La Agricultura Bs/añola'»
«Los Abonos», por Aniceto Llórente: 6 pesetas.—«Tratado de abonos», por B. G. Aliño: 

encuadernado, 7 pesetas; en rústica, 6 pesetas.—íiTratado del naranjo: cultivo, abono y enfer­
medades», por el Dr. B. Aliño: 1,50 pesetas.—«La vid: cultivo, abono y enfermedades», por 
E. López Guardiola: 3 pesetas.—«Tabaco: nociones de cultivo y elaboración», por AI. Mayol: 
1 pasüüa.—«Abonos: estudio práctico», de R. López: 2 pesetas.—«El algodón» (Instrucciones 
prácbicas para su cultivo y aprovechamiento), por.D* Antonio Maraylin: 0,50 pesetas.—«Culti­
vo del algarrobo», por D. José Rullan: 1,50 pesetas.—«Memoria sobre los cultivos arbóreos y 
herbáceos», por el mismo: 2,60 pesetas.—«Cartilla de fórmulas de abonos para distintos cul­
tivos», 1 peseta.

Folletos gratis á los suscriptores: Experiencias de abonos en cereales; Cultivo y abono del 
maíz; Cultivo y abono de la remolacha; Cultivo intensivo de la vid.

También se hallan de venta en la administración de La Agricultura Española las si­
guientes obras: «Cartilla vitícola», por Darío Fernández Crespo: 3 pesetas.—«El olivo y el 
aceite», por A. Aloi: 2 pesetas.—«Tratado de agricultura general», por D. Juan Castro Valero: 
9 pesetas.—«Cultivo de la remolacha azucarera», por D. Jorge Dusen: 7 pesetas.—«La patata» 
(su cultivo y explotación), por D. Victoriano Ozola, 2 pesetas.—«Cartilla vinícola», por Don 
Diego Pequeño, tercera edición, 4 pesetas.

El importe puede remitirse en sellos de franqueo ó libranza del Giro Mutuo á la adminis­
tración de La Agricultura Española, plaza de Cajeros, 6, Valencia. Se suplica al que de­
see recibir alguno de estos libros certificados añada al importe 0,25 pesetas.

Para curar con éxito la epizootia, heridas, castraciones y toda erupción á la piel en el ga­
nado. So remiten en gallones de 21)2 kilos. Precio: 12,50 pesetas

Esenoisi de cois:
Insecticida MATA’LANGOSTA CAZALILLA

Con patente de invención por veinte años, y primer premio en el Concurso Agrícola de 
Masoaraque (Toledo) el año 1890.

No hay que prenderlo fuego.—'Fácil empleo.—Inofensivo y muy económico. Se usa con re­
gadera especial patentada.

Dirigir los pedidos á MIGUEL CAZALILLA.

Nuevo alambique destilador

TALLERES DE CALDERERIA
DE

PANADÊS Hermanos

San Paciá, 16, g Diputación, 463, Barcelona

Construcción de aparatos de destila­
ción continua para grandes y pequeñas 
destilaciones de vinos, granos, melazas 
y otros jugos fermentados, produciendo 
alcoholes de 95 á 96 grados con ventaja 
y economía sobre los demás aparatos si­
milares con relación al costo de los mis­
mos y á la cantidad de su producción. 
Estos aparatos se construyen para traba­
jar ,á vapor ó á fuego directo.

Aparatos de rectificación con regula- ’ 
dor automático, que garantizamos para 
la producción de alcoholes rectificados 
de 40 á 41°, de clase fina superior. Se 

construyen estos aparatos para la canti­
dad que se desee producir. Alambiques especiales pan co i cañi y to la ¡clase de 
aguardientes, puliendo apreciar sus numerosas ventajas y eciuimla,

en le. lïpeeieién áe hinslme ùîîsïsis ie y ie Barcelona
Gran Medalla y Cruz de Oro por la Academia Parisiense de Inventores é Industriales. 
’ ^l^AiíADÍSjGIflALT, doble y giratorio, construido con toda la g^antía de solidez, tiene 
la venta]a(do ser^muy fácil su manejo, haciendo un trabajo superior a todos cuantos son cono­

cidos hasta hoy en todos los países. Prueba de ello es que 
cada día tienen más aceptación en cuantos sitios se conocen. 
La forma de estos arados permite que puedan funcionar con 
una y con dos ruedas, con timón y con horcoto, pudiéndose 
hacer con gran facilidad ^el recambio de piezas y graduar las 

_ vertederas á la anchura que se.desee. El armazón esta cons­
truido del mejor hierro virgen, y las vertederas y rejas son de hierro y acero forjado de la 
mayor resistencia.—Catálogo gratis. Si se desea el arado con una rueda aumenta 30 pesetas. 
Además, esta casa construye arados para toda clase de labores.

Dirigirse á la casa, que dará tantos testimonios como deseen, de sus arados.

CONSTRUCTOR RAMON GIRALT TARRAGA (LÉRIDA)

calidad que en su funcionamiento. Alambique espe­
cial con ó sin baño maria, provistos de cajas para 
anisar ó depósitos para plantas si así se desea, pro­
pios para licoristas y farmacéuticos. Con dichos alam­
biques se obtienen productos finos y aromatizados de 
las plantas que se deseen.

Calderas doble fondo; alambiques y aparatos al 
vacío fijos ó giratorios con sus comunicaciones de 
vapor y agua, cuya operación reduce las operaciones 
á un 50 por 100, en comparación con el sistema de 
calderas, cou una sola entrada de vapor.

Instalación completa de laboratorios de todos los 
aparatos necesarios para productos químicos y far­
macéuticos, perfumerías y fábricas de conservas. 
Bombos y cilindros para máquinas de aparar y 
sacar.

Para más detalles é informes dirigirse à la casa, 
la cual tendrá mucho gusto en mandar cuantos datos 
se deseen. Se mandan catálogos y presupuestos gra­
tis á quien lo pida.

PANADESg Hermanos

1 ) mismo en la

Aparato de rectificación.

Sociedad. Anónima Espanola de Dinamita
(PRIVILEGIOS A. NOBEL) 

¥ OE PHOOyCTOS auiMicos

Supsrfosfatos y abonos químicos compuestos
de su Fábrica «LA CANTABRICA»

Reconocida la superioridad de estos Abonos en gran número de ensayos llevados á cabo 
por muchos agricultores y Granjas-modelo, esta Sociedad, que siempre ha ofrecido las mayo­
res ventajes tanto en la calidad como en los precios de sus acreditados é inmejorables pro­
ductos, se limita por hoy á consignar que los pedidos que se la hagan pueden ser dirigidos á 
su domicilio social

Galle de la Lobería, 3.—BILBAO

Pídanse catálogos del año corriente.

IDE LJAS BOÜEG-JAS EIsT EUOIEG-O
DE LOS HEREDEROS DEL

Exorno. Sr. RIorquós de Risoal.
Exposición de Burdeos de 1895.—DIPLOMA DE HONOR 

La mds alta recompensa concedida á los vinos tintos extranjeros.

Precios en la estación de Ceniceros

! VINO EN SU Peso

2.° aSo S.’ AÑO 4.’AÑO aproximado
— I-I —

Pesetas. Pesetas. Pesetas. Ellos.

Barrica con izS litios con doble envase.. 23o 280 35o 200

Barril » loo » » » .. xxo x3o i5o 140
Idem » yS » » » .. 85 TOO 120 ZX2
Idem » 5o » » » .. 6o 70 85 80
Idem » 25 » . » » .. 35 40 45 )>

» 5o 5o
Idem 12 » ...................................... 2> » 23 aS

» » 32 3o

pedidos- Pu'-^den hacerse al Administrador en Elciego (Alava), Mr. Q. Richard, dirigiéndole las cartas por Ce­
nicero ó ai apoderado de la casa en Madrid, D. Emilio Domínguez y Pérez, Cuesta de Santo Domingo, núm. iS, prin­
cipa! izquierda.—PAGOS: Al contado, al hacer el pedido, en letra a ocho días vista sobre Madrid.

Depósitos en España:

LA MAEÛAKITA EIT LOEOHES
Antibiúosa, autiherpetica, aatioifilit ca, aatiescrofuiosa, antiparasitaria y 

muy reconstituyente.—Con esta agua se tiene ia salud á domicilio.
Cura con prontitud el Dengue] es preservativo de la difteria y tisis, usada con frecuencia, 

como eminentemente antiparasitaria. Esta agua no irrita por razón de sus componentes, y es su­
perior á la que, llamándose natural, no tiene fuerza. Pedir prospectos é instrucciones. Madrid 
J ardines, 16, bajos. Depósito central y único.

Hecho el análisis por Mr. HARDY, químico-ponente de la Academia de Medicina de Pa­
rís, fué declarada este agua la mejor de su clase, y del minucioso análisis practicado durante 
seis meses por el reputado químico Dr. D. Manuel Sáenz Diez, acudiendo á los copiosos ma­
nantiales que nuevas obras han hecho aún más abundantes, resulta que LA MARGARITA 
DE LOEGHBS es entre todas las conocidas, y que se anuncian al público, la más rica en sul­
fato sódico y magnésico, que son los más poderosos purgantes y la única que contiene carbo­
nato ferroso y manganoso, agentes medicinales de gran valor como reconstituyentes. Tienen 
las aguas de LA MARGARITA doble cantidad do gas carbónico que las que pretenden ser si­
milares, y es tal la proporción y combinación en que se hallan sus componentes, que las cons­
tituyen un específico irreemplazable para las enfermedades herpéticas, escrofulosas y de la 
matriz, sífilis inveteradas, bazo, estómago, mesenterio, llagas, toses roGoldos y demás que ex­
presa la etiqueta de las botellas que se expenden en todas las farmacias y droguerías y ©d el 
depósito central, JARDINES, 15, BAJOS, donde se dan datos y explicaciones. En el último 
año se han vendido.

MÁS DE DOS MILLONES DE PURGAS.—GRAN ESTABLECIMIENTO DE BAÑOS
Abierto desde el 16 de Junio al 16 de Septiembre. Tros m»sas. Baratura y confort. Billetes: 

Jardines, 15, bajos, donde se dan explicaciones y hojas clínicas.
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Sabiñán (ZARAGOZA).
Cultivos especiales en grande escala, de toda clase de vegetales, para la exportación. Va- 

riedas colecciones de toda clase de árboles frutales, del país- y extranjeros. Arboles forestales 
y de adorno para carreteras, paseos, etc.

Arbustos frutales y de adorno, con hojas permanentes y caedizas.
Coniferos y resinosas. Gran especialidad en rosales injertos y francos, de todos colores y 

formas que se conocen.
Vides para vino y uva de mesa; semillas de todas clases, etc., etc.

____________Pídanse catálogos que se remiten gratis.

Centro Ampelográáco Gallego
Medallas de Üro j Plata en varias Exposiciones

ViVËROS Y PLANTACIONES
EN LA RUA DE VALDEORRAS, MONFORTE Y QUIROGA (GALICIA)

GBBBFO aASAWGVA T GALLQSO
Centro especial úe las mejores viúes americanas y vinífero-americanas 

para toúa clase ele tierras.

Injerios. Grandes cantidades en garnachas. Prieto picudo, verdejo, Aramón 
Mandó, Pedro Jiménez, Malvasía, Cariñena, Samoli, Morrastel, Aragonés y otras 
clases selectas.

Sobre Rupestris Lot, Rnpestris Gniranln, Rnpestris Martín, Rnpestris Gancin 
Aramón, X Rnpestris números 1 y 2, Pinot x Pupestris Murviedro X Rupestris, 
Bourisquo X Rupestris Riparia X Rupestris 101,14 3.306 y 3.309 y Riparias; mi­
llones de estaca y barbados de estos porta-injertos.

En venta el cultivo de cepas americanas y vinífero-americanas
Libro indispensable para los viticultores.—Un folleto en rústica, de 200 pági­

nas y grabados, 2,75 pesetas; por correo, 3 pesetas.
Se remiten gratis á los clientes qne pidan desde 400 cepas injertadas en 

adelante.
Véndese en este Centro y varias librerías.
Correspondencia: Pedro Gayoso, Una de Valdeorras; Manuel Casanova, Mon­

forts; Dario F. Crespo, Lngo.

Parras ornamentales de fruto exquisito.
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Alicante: D. José Torras y Herp, calle de San Francis­
co, 74.

Almería: D. Juan Antonio Martínez, Reyes Católicos, 2. 
Aviles: Alejandro González, Arco de la Cámara, ultnos. 
Badajoz: D. Luis Carballo, «El Globo», S. Juan, 44. 
Barcelona; Sres. Mijos de D, José Vidal y Ribas, Rambla 

de San José, 33; calle de Pelayo, 43; calle del Hospi­
tal, 3, y Plaza del Borne, 8.

Idem: D. Manuel Urrutia, calle de la Universidad^71, 2.
Idem: Sres. Castellví y Yebra, Rambla de Cataluña, nú­

mero 70. „ , -
Bilbao; D. Teodoro H. de Maruri, Estufa, 13.
Burgos: D. Adolfo Mazón, Lain Calvo, a y 4.
C ceres; D. Antonio Lozano, Pintores, 4.
Cartagena: Sres. Alfonso Victoria é hijo. Puerta de Mur- 

cia» núm. 37*
Ciudad Real: D. Diego Pizarroso, calle de Castelar, i5. 

Hotel Pizarroso. .
Idem: Sra. Viuda de D. Damaso Barrenengoa, Fabrica 

de chocolates.
Córdoba: D. Pedro Dorronsoro, Paraíso, 14.
Idem D. Esteban Gómez Mateo, Plaza de la Compañía, i.
Coruña: D. Jorge Navarro, Santa Catalina, i.
Idem: D. Félix Martínez Muñoz, Real, 58.
Giión: D. Manuel M. Menéndez, Corrida, 34.
Granada: Sres, Cubillo Hermanos, Hotel Ingles, San Ma­

tías, a. „
Huelva: D. Valeriano Ciordia, Concepcion, la.
Huesca: D. Juan Atarés, Coso Bajo, 10.
Jaén: D. Juan Antonio Porras, Maestra Baja, 15, confitería 
Jerez de la Frontera: D. Francisco Cala Gamboa, calle

Hornos, 3 y 5. ■ - ,
binares: D. Manuel Paso Rubio, «ba Verdad», Pasaje oel

Comercio, 3.
bogroño: D. Mariano bucía, Portales, 80.
borca: Sres, Gabaldon y Segura, sucesores de «ba Union 

Mercantil». .
Madrid: Sres. Baldomaro y Honorio, «Hig-bifc», Carrera 

de San Jerónimo, 14.

Málaga: D.LeovigiIdo G.a Fernández, Mesón de Velei, i 
Murcia: 13. J, Sanchez Pedreno, Platería, yg.
Orense: D. Ricardo Mur, Piaza Mayor, Comercio de Varela
Oviedo: Sra. Viuda é Hijos de ü. G. Mori, Cimadevilla, 5.
Palencia D. Isidoro de Fuentes, Gran Hotel Co:itinental, 

Barrionuevo, 14 y 16.
Pamplona: D. Tomás Zabalo, Ciudadela, ii.
Puerto de Santa Maria: û. José L. Garcia, buna, 48.
Salamanca: D. bázaro Bartolomé, Rua, i3 y i5.
San Ildefonso (Real Sitio), Sr. D. Cesáreo Alvarez, Plaza 

del Vidriado, 4.
San Sebastián: D. Mateo Balaguer «ba Mayorquina>, ca­

lle del Camino, 7.
Idem O. José Behave, «ba Urbana», Plaza de Guipúz­

coa, x5.
Idem: D. Próspero Delbos, begazpi, 4 y 6.
Idem: Sra. Viuda de D. Marcelino Álmeyda, Garibay, 84.
Idem: D. Casto Mocoroa, begazpi, 4 y 6.
Idem: D. Francisco M. Boada, Reina Regente.
Idem: D, José Arana, Alameda, i3.
Idem: D. Sebastián Álbonz, Plaza de Guipúzcoa, 13.
Santander; Sres. Saro y Pardo, General Espartero, S.
Segovia: D. Felipe Ochoa, Juan Bravo, 5.
Sevilla; Sres, Juan y José María de Olmedo, Sociedad en 

Comandita, Albareda, 29.
Trujillo: O. Antonio Dur..n, Plaza, números 33 y 34.
Valencia: Sra. Viuda de Ó. Manuel Gil, confitería fran­

cesa, antigua casa de baujcence, calle del Mar, 44.
Valladolid: O. bucio Vaqutro, sucesor de Barcena, calle 

de Santiago, números S al i3.
Idem: D. Eudosio í-ópez, calle de Santiago, i y 3.
Vitoria: D. Manuel Hernández, Plaza de la Independen­

cia, 4.
Idem; Sres. D, Manuel Pérez y Compañía, Postas, 16.
Zamora: O. Antonio Monje, Santa Clara, 8.
Zaragoza: Sra. Viuda de C. Aramburo, Torre Nueva, 33
Idem; D, beoncio Padules Olivan, Pilar, 33.
Idem; D. Miguel Mur, Coso, 37,
Idem: D, Victorino Zorraquino, Coso, 56,

Preoios en estos Depósitos:
Caía con botellas, vino en su 4.” año, pesetas. 60 ! Caja con 25 medias botellas de vino en su 4.® año

•> TI 1) » — I pesetas...,,.,.......... ....................... .. 36
Una botella * — 2,50 | Una media botella de vino en su 4.° año........... .., 1,50

advertencias.__La procedencia legitima de estos vinos se acredita con la marca cuya reproducción aparece 
arriba la cual va siempre puesta en las barricas y barriles y en sus dobles envases, en las cajas para botellas, en las 

corchos, etiquetas y en el plomo que sellará la malla de alambre que envuelve la botella y la media botella. 
A^d-más 'en las etiquetas se pone el año á que corresponde el vino. Todos los envases se envían precintados. Se admi- 

n las botellas y las medias botellas vacias, abonando al consumidor o,25 por cada una, con tal de que devuelvan las 
mismas con sus fundas y sus cajas. No se admiten los envases vacíos del vino en barritas y barriles. Tampoco se re­
miten etiquetas con esta clase de pedidos. -1 j 1 j .-in.

Aviso muy importante á los consumidores.—Exigir siempre intacta la maila de alamdre que precin­
ta á la botella y a la media botella.

Hervideros de Fuensanta (Ciudad Real)
Baños y aguas minerales.

Manantial maravilloso. -Esperanza de ios matrimonios sin familia.
Aguas gaseosas, carbónicas, ferruginosas, arsenicales, únicas en Europa contra las enfer­

medades especiales de la mujer, premiadas en todas las Exposiciones.—Temporada oficial: de 
1.® de Junio á 31 de Agosto.—Coche diario de cinco á seis de la mañana á la estación de 
Ciudad Real, combinación con el ferrocarril, y una hora por carretera al Balneario.—Fondas 
del establecimiento con mesa redonda de primera y segunda clase, asistida por cocineros de los 
mejores de Madrid. Habitaciones desde una peseta diaria ^or familia, hasta cinco por persona 
al dia. Pídanse memorias terapéuticas á los propietarios bres. Hijos de Beneytez (Al­
magro). La correspondencia diríjase por La Cañada á Hervideros de Fuensanta.—Médico 
Director, Dr. D. Santiago García, Silva, 3, principal izquierda.—Madrid.

LÀ JLBION
GRAN FABRICA A VAPOR 

(CON SEAL PEIVILEOIO)

Se ïhe SsjMÍeii Wise U Conpaj Linilel 
MÁliA® A.

Para la elaboración mecánica de to­
das clases de vasijas para vinos, acei­
te, uvas, aceitunas, etc. etc., desde 
el barril más pequeño hasta el bocoy-

Espec alidad en b.coyes d-: tedas clases
Sueurgales en Manzanares, Valdepeñas (Ciudad Real).

exaoíHutl t/9 tnibítla.-Pttpf900íéii.-SolMo*.-Ee9nomia.
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