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INSTRUCCIONES PRACTICAS

para la buena elaboracion de los vinos
de este pais, adaptadas & las nuevas
exigencias del mercado en el dia de
hoy (1).

El comercio del vino, como todo co-
mercio en general, ha tenido sus evolu-
ciones y sus fases, de las que provienen
siempre nuevas y encontradas exigencias
que han cambiado por eompleto la forma
de la produccién del mereado vinicola.

Nuestros padres cultivaban la vifia y
elaboraban el vino al uso y costumbre de
su tiemnpo, para expedirlo exclusivam®a-
te &4 nuestras posesiones americanas, en
particular & las islas de Cuba y Puerto
Rico. En la época actual ya llamamos ru-
tinarios & aquellos procedimientos, debido
4 que ya no van en su totalidad nuestros
caldos & las Antillas, sino & los mercados
europeos sobre todo, que nos los aceptan
ventajosamente.

Hoy por hoy nos hallamos en el caso de
dar salida & nuestros vinos, sino 4 un va-
lor subido, al menos & un precio remu-
neratorio de los cuantiosos gastos que
ocasiona el cultivo de la vid, y no hay
més que sujetarnos, si no de grado por
fuerza, & las exigencias del consumo eu-
ropeo, que por otra parte bonifica el vino
bajo todos conceptos. Por esto hemos
creido muy del caso, aleccionados por la
experiencia en el laboreo y comercio de
los vinos, la publicacién de estas Fus-
truceiones en periddicos y folletos para
que lleguen al conocimiento de nuestros
viticultores y practiquen con entera con-
fianza cuanto en ellas se indica, én la se-
guridad de verse recompensados si al pie
de la letra lo verifican.

Los vinos de nuestras comarcas son
aceptados y aun buscados por el mercado
¥ para el consumo de hoy bajo tres tipos,
& que llamaremos clases, f saber:

1.* Vino blanco, lo mas blanco posi-
ble, obtenido de uvas blancas tan solo, y
por el procedimiento conocido por el de
vi verge.

2.* Vino rosado, procedente de uvas
negras y fabricado como el blanco ante-
rior; ¥

3.* Vino tinto, de uvas negras, pero
sin la raspa ¢ rapa y elaborado como di-
remos luego.

La base sobre la que descansa la buena
elaboracién del vino es la limpieza, lle-
vada & cabo en su mayor grado de perfec-
¢idn, de los lagares, toneles, cubas, por-
taderas y demés utensilios propios 4 con-
tener y trasvasar mosfos, y el elemento
tinico para practicarlo es el agua, calien-
te si se quiere en un prineipio, pero fres-
ca y natural después. Esto se comprende
tratindose de envases y utensilios en buen
estado, sin el menor resabio de malea-
miento y que huelan bien; que si estin
afectados en lo més minimo por la aceti-
ficacidn, agres, 6 han contenido vinos en-
fermos de escaldadura, picat, rovell, flo-
rit, etc., para éstos hay que acudir por
necesidad 4 lejia de sosa, al 4cido sulfi-
rico y & otras drogas, sin descuidar Glti-
mamente el lavado con agua natural fro-
tandoles con cepillos dsperos 6 con ofros
intermedios similares & fin de alejar de los
mismos todo germen que pudiese alterar
la natural fermentacién y toda materia
putrescible.

Para que los vinos sean mas sanos y se
conserven todo el tiempo que se quiera,
prociirese vendimiar tan pronto la uva
esté sensiblemente madura y nada mis;
de este modo contienen més dcido tartrico
natural y son més frutosos.

Debe proscribirse por completo la préc-
tica de tantos afos arraigada de azufrar
con pajuelas, sofrins y enssofradas, las
cubas y toneles destinados & contener los
vinos rosados y los tintos antes de colocar
en tales envases los mostos; después de
extraidos ya pueden azufrarse para la
mejor conservacién de dichos envases,
pues al quemar azufre dentro de los en-
vases se produce el gas dcido sulfuroso,
que es el decolorante por excelencia de
todas las substancias orgénicas. No hay
duda que con tal operacidn se logra tan
s6lo destruir el rojo vivo de los vinos co-

(1]) Nuestro ilustrado Corresponsal en Ven-
drell, Sr. D. Jaime Foix, nos ha favorecido con
este trabajo. —( Nota de la Redaccion.)

lorados, una de las cualidades que los
avaloran, y por otra parte no puede el tal
gas destruir los micro-organismos capa-
ces de iniciar una fermentacién pitrida
por no existir éstos desde el momento que
se ha practicado con anterioridad y bien
el limpiaje con agua, como hemos dicho
hace poco.

Por lo que acabamos de mencionar se
comprende que serd muy conveniente y
hasta necesario el azufrar con buena ma-
no las cubas y toneles en el acto de lle-
narles de vino blanco, por lo mismo que
se le estima su completa decoloracién y
evita el pequefio tinte que podria adquirir
del mismo envase. Hay masain: el dcido
sulfuroso producido entorpece algin tan-
to la natural fermentacién del mosto, con
lo que se logra que al trasvasarlo & otras
cubas contintie ésta dentro un medio mas
limpio y de consiguiente més propio para
desarrollarse debidamente,

En el vino tinto propiamente dicho de-
bemos evitar la natural aspereza que le
da nuestro terreno, y para lograrlo acon-
sejamos separar, por el sencillo medio
que saben los braceros del campo, la ras-
pa 6 rapa tirindola antes de entrar las
uvas en el lagar, De no practicar esto, el
vino sale grueso, obscuro y nada & propo-
sito para ser admitide en los mercados
de hoy, lo que no sucede con nuestra in-
dicaeidn, que lo produce fino, transparen-
te y jugoso. Aqui viene de molde, ha-
blando de vinos tintos, el atacar y des-
truir la perniciosa costumbre (desarrai-
gada ya en gran parte) de retener el vino
con su natural despojo mucho tiempo
dentro del lagar, y aun éste cerrado her-
méticamente con lodo cementoso 6 calca-
reo. listo es lo mAs absurdo y lo mas pe-
ligroso que puede darse tratindose de
elaborar un buen vino, porque al desarro-
llarse la primera fermentacién, llamada
tumultuosa, se producen infinidad de
guses, que no es de este momento el de-
tallar porque traspasariamos los limites
que nos hemos impuesto, los cuales por
sucesivas reacciones entre si dan lugar
al nacimiento de otros cuerpos, algunos
de ellos deletéreos y que han de formar
parte 6 morir en el seno del mosto, lo que
da lugar & un sinnimero de enfermeda-
des, conocidas unas y por conocer otras,
que amenazan constantemente la estabi-
lidad y bonificacion de los caldos por
durante su existencia. Para obviar estos
graves inconvenientes y cortar el mal de
raiz, déjese siempre el lagar abierto, como
més mejor, y obsérvese el momento en que
hallandose en plena fermentacién empieza
4 bajar la masa; entonces es ocasidn de
ponerlo 4 las cubas para obtener el vino
apetecido. No es posible fijar el tiempo de
permanencia en el lagar porque hay
mostos mas 6 menos dispuestos & fermen-
tar. Generalmente, de los cuatro & los seis
dias acontece la ocasién de trusladarlo.

Por iltimo, téngase bien presente que
los vinos prensados deben por de pronto
colocarse aparte para que se depuren al-
gln tanto y4 la primera trasvasacion del
mosto, si es bien limpio, se les podra
anadir 4 la masa total, 6 bien repartirlo
entre las cubas y envases equitativamen-
te. Es una practica detestable el aprove-
char el vino de la segunda prensada, re-
prensat; este debe dejarse para darlo 4 la
destilacion, olla del esperit de vi, para que
no dé mal gusto al vino sano y limpio.

Hagan nuestros vinicultores cuanto lle-
vamos apuntado en estas «Instruccioness»
¥ & buen seguro que, en los préximos
mercados europeos, darfin salida & sus
caldos y no tendréin que aceptar las rui-
nosas ofertas que puede hacerles el co-
mercio de Ultramar,

J. Foix.

1LOS VINOS
de la proxima cosecha

El 8. D. Victor C. Manso de Ziiiga,
muy inteligente Director de la Estacién
Enoldgica de Haro, da los siguientes con-
sejos, 4 fin de que los nuevos caldos no
sufran las alteraciones que tantos perjui-
cios irrogan al vinicultor:

¢La invasion que han sufrido los vifie-
dos de esta localidad, del oidium y mil-
div, en primer término, nos autoriza &
temer por la calidad de los mostos,. si

nuestros cosecheros no se previenen con-
tra las malas fermentaciones, que son la
consecuencia logica de trabajar con ma-
los frutes. Es sabido que estas enfermeda-
des alteran la composicién del froto, y,
por lo tanto, el zumo 6 mosto se presta 4
fermentaciones secundarias que descom-
ponen el caldo.

El fruto se altera, no s86lo en su com-
posicién quimica, sino en la relacién que
guardan sus elementos; asi, por ejemplo,
en los ataques de Broma-Rof parte del
grano se diseca, alterdndose la propor-
cién entre el raspon y los frutos que éste
hubiese sustentado en su estado normal,
y la vendimia, desequilibrada bajo este
punto de vista, ofrece mostos imperfec-
tos. Por otra parte, los granos desecados
llevan elementos morbosos, que no se se-
paran, y van & la tina 6 vasija de fermen-
tacion, donde ejercen su influencia.

La acidez de los caldos mildiosos es
mayor que la de los producidos por uvas
sanas.

Los efectos causados por el mildin va-
riarin segidn la forma del ataque, que
puede dirigirse sobre la hoja, al grano en
su primer periodo, denominéndose la en-
fermedad Rot-gris 6 Soft-Rot, b al mismo
poco antes de comenzar el enverado del
fruto, y se llama en tal caso Brown-Rol.
Estas son las formas que toma el mal, y
por los caracteres que ofrecen las hojas y
el fruto de las plantas estudiadas en estos
vifiedos, la enfermedad que sufren es la
tiltima de las citadas més arriba; por ello
s0lo me ocupo de los dafios que ésta pue-
de causar.

Ahora bien; jqué marcha se ha de lle-
var en la elaboracién de los caldos de la
proxima cosecha? Un minucioso espurgo
de la cosecha se impone, por. las razones
apuntadas; pero como no se puede llevar
hasta donde convendria, por su excesive
coste, acongejamos quitar el raspén total
¢ parcialmente , para quitar gérmenes
perjudiciales adheridos 4 él.

No olviden nuestros vinicultores que el
desrasponado aumenta la acidez del pro-
ducto, que no serd pequefia efecto de la
enfermedad, por lo que hay que obrar
con prudencia en ciertas zonas de esta
regién, Obrando con cautela separaremos
una causa de [uturas alteraciones del
caldo, al propio tiempo que aquél no daré
6 ceders al mosto ciertos principios amar-
gos de pésimo paladar.

Ahora, mas que nunca, debe proseri-
birse la maceracién prolongada, que tan-
tos dafios causé el afio 1893 en las locali-
dades que siguen tan viciosa prictica.
Procirese activar la primera fermenta-
cion, para hacer la saca 6 dar tapén 4 la
mayor brevedad, pues el mosto se halla
en contacto de materias mas adecuadas
para formar wia suegra que una madre.

La aplicacion de los fermentos selec-
cionados estaria muy en su logar para la
elaboracién de los productos del afio, pero
su costo elevado limitar& seguramente su
utilizacién.

El azucarado del zumo de la uva en
unos casos, y el enyeda en otros, podian
ser medios précticos para elaborar los
caldos de uvas mildiosadas [aplicados con
pradencia); pero razones ficiles de com-
prender nos ahorran entrar en més de-
talles,

Tratdndose de vinos de cuerpo, se acon-
seja airearlos, una vez que ferminaron la
fermentacién, con el fin deayudarles 4zu
defecacién.

El procurar, por cuantos medios estén
en:mano del vinicultor, el pronto aclaro
del mosto, separandolo de los depositos
formados, y posteriormente el trasiego 6
trasiegos, la clarificacion con substancias
de composicion conocida, sin fiarse de pro-
ductos pomposamente anunciados, el
azufrado con el bisuifito, de calcio 6 la
pajueln; heaqui los medios de obtener y
conservar los vinos procedentes de uvas
peronosporadas.»

——y—— —————

(ONTRA 105 ALCOROLES

de orujo

El 8r. D. Mariano Arcillero, digno pre-
sidente de la Junta de defensa de Carifie-
na, nos participa por medio de carta,
fecha 5 del actual, que los representantes
de los pueblos que constituyen aquel cam-
po, penetrados de que la destilacién de

los residuos de la nva ocasiona graves
perjuicios & los cosecheros, y contribuye
4 la mayor intensidad de la crisis que la
vinicultura atraviesa, acordaron unfni-
memente, en sesién celebrada el citado
dia, lo siguiente:

1. Declarar la imperiosa necesidad
que existe de impedir & toda costa que el
orujo de la proxima vendimia se ceda &
los fabricantes de alcohol, bajo precio ni
pretexto alguno, evitando de esta suerte
que la materia relacionada sea sometida
4 la destilacién.

2. Que los sefiores representantes de
los pueblos recaben, & ser posible, de los
cosecheros, compromisos formales que
tiendan 4 la realizacién de lo anterior-
mente expuesto, y comparezcan nueva-
mente en Carifiena, el dia 22 del actual,
4 las nueve de su mafiana, para ultimar
en definitiva tan importante asunto.

Y 3. Que secomuniguen estos acuer-
dos & las Juntas de defensa de los intere-
ses agricolas establecidas en esta provin-
cia, haciéndolos ademas publicos por me-
dio de Ia prensa.

Tenemos mucho gusto en acceder al
ruego del Sr. Arcillero, haciendo piblicas
'as determinaciones de los celosos repre-
sentantes de los intereses agricolas del
campo de Carifiena.

S
LA

Es de esperar que las demés Juntas de
defensa acepten el acuerdo de la de Cari-
fiena. Por de pronto, ya sabemos que la
de Ateca ha convocado & una reunitn,
que se habri celebrado ayer, con objeto
de secundar el movimiento contra los al-
coholes de orujo.

—————— ————

LOS NERGADUS DE VINOS

en el Reino Unido

Contintia la calma en el mercado de vi-
nos y espiritus en todo el Reino Unido.
Unicamente en vinosligeros, como propios
de la estacién, se hacen algunas transac-
ciones, y aun éstas de poca importancia.
En la dltima semana se ha verificado la
venta pablica, oportunamente anunciada
en estos Bolelines, y en la que los corre-
dores Sres. Sourthard y Compafiia han
puesto 4 la venta varios lotes de vino de
Jerez y de Oporto, cognac de Egipto, de
Chipre y de Francia, y vino Californiano,
imitacién Oporto, con algunas partidas
en botellas de clarete de Burdeos, Oporto
¥ Mosela. Los vinos de California, imita-
cién Oporto, eran de confeccion bastante
defectuosa, é indudablemente inferiores &
las mistelas negras de Tarragona, que se
presentan en este mercado; tienen una
fuerza alcohdlica de 34,5° Sikes, & sean
unos 20° centesimales, con un olor muy
pronunciado al aleohol afadido, y algo
fétido, sabor dulzarrdn al principio y acre
al final, como de melaza quemada. Cons-
tituian la partida 35 cuarferolas, que al-
canzaron en la subasta un precio de 2 che-
lines por galén, el cual seguramente no
es remunerador para el cosechero califor-
niano, pues la partida fué retirada de la
venta al ver que no conseguia tipo més
alto.

Los demés lotes se cotizaron 4 los tipos
siguientes:

15 botas y 12 medias de amontillado
viejo, fuerza alcohdlica inferior & 17°,
realizadas & razon de 23 y 24 libras ester-
linas por bota; 7 botas Jerez viejo, de
graduacion superior & 17°, vendidas & 10
y 10,50 idem id.; 1 bota y 4 medias amon-
tillado, realizadas & 30'y 31 {dem id.; 4 bo-
tas Jerez pialido, graduacién superior 4
179, & 17 idem id.; 8 cuartas Jerez pélido
fino, fuerza superior & 17°, 4 21 idem id.;
8 cuartas amontillade, graduacién infe-
rior 4 17°, & 27 idem id.; 8 cuartas palo
cortado, fuerza superior 4 17° & 31 idem
idem; 3 botas y 6 medias oloroso viejo,
graduacién superior & 17°, & 33 idem id.;
2 botas y 2 medias amoroso viejo, fuerza
alcoholica superior 4 17°, 4 15 fdem id.;
2 botas Jerez palido, fuerzaalcohdlica su-
perior & 17° 4 28 libras esterlinas por
bota; 9 medias Jerez dorado, muy seco,
graduacién inferior 4 17°, & 30 idem id.;
1 bota solera, fuerza aleohdlica superiora
172, 4 24 {dem id.; 3 botas amoroso, gra-
duacion superior & 17°, & 30 idem id.; 1
bota solera amontillado, fuerza alcohélica
superior 4 17°, 4 34{dem id.; 4 medias so-

lera amontillado, muy viejo, gradnacién
superior & 17°, 4 35 y 36 idem id.; 1 bota
Carrascal seco, de 1882, de fuerza alcohé-
lica superior 4 17°, & 18,50 idem id.; 4 bo-
tas Jerez corriente, graduacidén inferior 4
17°, 4 6,50 idem id.; 4 botas Jerez pasto,
fuerza inferior 4-17°, 4 6,50 idem id.; 2 bo-
tas Jerez comin, fuerza alcohdlica de 17°,
4 5,75 idem id.; 39 medias Jerez dorado
palido, graduacién inferior 4 17%, & 7,75
idem id,; 6 medias Jerez dulce, gradua-
cidén inferior 4 17°, 4 8 {dem id.; 2 enartas
solera fina, fuerza alcohdlica superior 4
17°, & razén de 13,50 idem id.; 1 cuarta
Macharnudo, graduacién superior & 17°,
4 19 idem id.; 7 medias solera fina de 22°,
fuerza alcohdlica, & 8,75 idem id.; 3 botas
Jerez fino, graduacién inferior 4 17° &
8,50 idem id.; 10 bordelesas de cognac
egipcio extra, de puro alcohol de uva,
cotizadas & 2 chelines y 11 peniques por
galon; 13 bordelesas y 10 medias de cog-
nac de la misma procedencia, 4 2 chelines
10 peniques y 2 con 11 por galén; 5 bo-
coyes de cognac de Chipre, realizados al
tipo de 1 chelin por galén; 24 medias bor-
delesas de cognac francés, vendidas 4 1
chelin y 4 peniques por galdén; 11 borde-
lesas de cognac francés, buena calidad, 4
2 chelines con 4 peniques y 2 con 5 por
galén; 10 bordelesas cognac francés, di-
ferente marca del anterior, alcanzaron
solamente 1 chelin por galon, siendo re-
tirndas de la venta por no convenir tal
precio.

Diferentes lotes de Oporto legitimo se
han realizado 4 13,50, 14, 15, 16 y 16,50
libras esterlinas por pipa.

V. Venra Y Lorez,

Londres 16 de Septismbre de 1895,

L0S LABRADORES
del partido de Alecald

Por iniciativa de varios agrienltores de
Daganzo, Cobefia y Meco y del gremiode
labradores de AlcalA de Henares, Sociedad
que, merced & su sabia organizacion, 4 la
honradez con que es administrada y & la
buena voluntad de sus individuos, vive
vida préspera y beneficiosa para los que
cultivan los fértiles campos complutenses,
se celebrd el dia 10 la reunién que habia-
mos anunciado en los salones de la Casa
Ayuntamiento de aquella ciundad para tra-
tar de asuntos interesantes & la clase
agricola.

Con una puntualidad & que no nos tie-
nen acostumbrados los miembros de nues-
tras altas asambleas deliberantes, & la ho-
ra de la cita, que era la de las doce del
dia, fueron penetrando en la hermosa sala
de sesiones del Municipio de Aleala eomo
unos doscientos hombres de faz morena y
manos curtidas por el trabajo al aire libre
y al sol sobrado caliente que bafia las lla-
nuras de Castilla la Nueva y en la lenne
peculiar al moderno propietario caste-
llano.

Ocupé la presidencia el Sr. D. Tomés
Vega, v los demads sillones en torno de la
mesa, los Sres. D. Agustin Godin, D. An-
tonio Sanz, D. Tomas Merino, D. Manuel
Mateo y D. Andrés Rosado, Secretario del
susodicho gremio de labradores.

La sesién comenzd6 por'la lectura del ofi-
cio en que el gobernador autoriza la cele-
bracién de la reunidn, y giguid la de las
adhesiones al pensamiento expuestoenla
carta particular dirigida por losiniciado-
res 4 sus compaiieros en el cultivo de la
tierra.

Los pueblos per escrito adheridos & la
idea determinaunte de la Junta, y en ella
personalmente representados, fueron los
de Alcala, Ajalvir, Aljete, Anchuelo, Val-
deolmos, Loeches, Camarma, Camporreal,
Canillejas, Corpas, Ceslada, Daganzo,
Fresno, Fuente el Saz, Meco, Olmeda,
Oruzco, Pezuela de las Torres, Ribateja-
da, Santorcaz, San Fernando de Jarama,
Santos de la Humosa, Torrejon de Ardoz,
Valdilecha, Vallecas, Villalvilla y Villar
del Olmo. De otros varios dijo el Presi-
dente que habian hecho constar su adhe-
siéu de palabra.

El Presidente expuso &4 grandes rasgos
los motivos del acto que se realizaba, y
después de encarecer |a necesidad de pres-
cindir en absoluto de la politica en el exa-
men y discusion de las cuestiones que iban
4 ser sometidas & la deliberacitn y acuer-
do de los concurrentes, di6 la palabra al
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Sr. Godin, para que més por extenso que
él, pusiera de manifiesto los medios que
los que habian tomado la iniciativa de la
reunion creian adecuados para aliviar los
males que afligen 4 la agricultura.

Y de unos y otros hizo exposicién, por
lo sentida y sincera, elocuente, el sefior
Godin.

Respondiendo & la recomendacién del
Presidente, declaré no haber obedecido
los proponentes 4 fin alguno politico, sino
al de procurar la unién de losagricultores
para la defensa de sus infereses.

Y para facilitar la traduccién en hecho
de aspiracidn tan legitima, propuso el
nombramiento de una Junta, en cuya
composicién entraran tantos individuos
como pueblos estaban representados en
la reunién, y fijaran las bases para el es-
tablecimiento de una Camara agricola.

Concedido por la Asamblea un voto de
confianza para continuar en el ejercicio
de sus funciones como propietaria 4 la
Junta directiva interina, el Presidente
Sr. Vega invit6 4 los presentes 4 que emi-
tieran su opinidn sobre lo propuesto por
el Sr. Godin, y se entablé amplia discu-
sién, en la que intervinieron, aunque
conformes en la necesidad de agruparse,
disintiendo en punto al orden del debate
¥ &4 la manera de asociarse, los Sres. Sal-
dafia, Puerta, Vega, Merino, Godin, Pas-
cual, de Francisco y otros.

Por aclamacién acordaron la constitu-
cion de una CAmara agricola, asi como el
establecimiento de un Banco agricola,

Con aquel objeto se celebrard nueva
reunién el dia 25 del corriente mes, 4 la
que concurrird un individuo de cada pue-
blo debidamente autorizado para formar
la Junta directiva y que ésta redacte el
reglamento por que haya de regirse la
Camara agricola del partido de Alcals de
Henares.

Felicitamos al Sr. D. Tomés de la Vega
y demaés iniciadores de tan plausible y
necesario proyecto.
=S85 X —— T
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(NUESTRAS CARTAS)

De Andalucia

Villaharta (Cérdoba) 16.—Este afio no
tenemos vendimia, porque la formidable
invasion de mildiu destruyé por comple-
to las uvas,

Los olivos tienen bastante fruto, espe-
riandose buena cosecha de aceite.

Precios: Trigo, de 30 4 36 reales fanega;
cebada, de 18 4 20; avena, de 144 16; ha-
bas, & 27; garbanzos, de 50 4 80; lana ne-
gra sucia, & 41 reales arroba; ovejas, de
30 4 40 cada cabeza; carneros, de 50 4
60.— V.

+“x Guadalcanal (Sevilla)15.—El mildiu
se desarrollo mucho, especialmente en los
vifiedos no rociados cun el caldo bordelés.

Los olivos tienen bastante fruto.

La cosecha de cereales fué mala.

Precios: Trigo, 4 34 reales fanega; cen-
teno, &4 24; cebada, & 20; avena, 4 16;
maiz, & 40; garbanzos, & 100; habas, 4 30;
aceite, & 38 reales arroba con tendencia
al alza.— &L Corresponsal.

#%4 Jerez de la Frontera (Chdiz) 16.—

Confirmo en un todo los informes que le
comuniqué en mis anteriores cartas sobre
la cosecha de vino. El mildiu y otras pla-
gas son las causas de la corta produceidn.

Los precios han mejorado, pagandose
mis las uvas y los mostos que el ano pa-
sado, pero no llenan los deseos del viticul-
tor, porque se ha cogido poco.

Las uvas palominos de vinias de fuera
se han cotizado 4 5 reales arroba y las de
Pedro Ximénez & 6. Las partidas de mosto
que se han ajustado & la piquera han al-
canzado el precio de 23,50 duros.

Sigue sin variacién el mercado de ce-
reales.— .

%4 Begijar (Jaén) 15.—Tenemos 4 la
vista una gran cosecha de aceite, y lo
mismo ocurre en casi todos los pueblos de
la provincia.

La cosecha de cereales ha sido regular.

Precios: Aceite, 4 34 reales arroba; tri-
go, & 32 reales fanega; cebada, 4 18; ha-
bas, & 24; yeros, 4 28; garbanzos, & 60,

De Jaén me dicen que el trigose vende
4 31 reales fanega, precio ruinoso.—%i
Corresponsal.

# % Condado de Niebla (Huelva) 15.—
Después de un mes de Agosto de vientos
de Levante, con unos calores asfixiantes
que nos tenian la uva comprimida, verde
¥ casi seca, se nos han veunido unas tor-
mentas de agua y tiempo vario que han
operado un movimiento de desarrollo tan
violento que se nos ha rajado mucha parte
de la uva; lo que ocasionard mucho per-
Juicio por no estar en condiciones para
cortarla y pisarla.

Se cree que se podrird alguna, y en
particular la atacada del oidium, esté 6 no
azufrada. Esto, despuésde una corta, muy
corta cosecha, afecta en sumo grado lo
mismo & los viticultores que & los vini—
cultores.

Se ha producido alguna alarma y su-
bido algo los precios de las pocas existen-
cias que quedan de vinos de la cosecha
anterior.

Un podre sefior de Bollulles, que por
capricho comprd de 800 & 1.000 pipas de
vinos, lo ha beneficiado y hoy estima
més de una peseta de utilidad.

Un 8r. D. Luciano Duclou, que tiene
bodegas de gran extraccion en La Palma,
ha remitido 4 Francia algunos miles de
pipas de vinos rebajados & 8 y 9°, y los
ofrece con esta graduacion 4 los extracto-
res de la provincia de Cadiz.

Ps_ra Jerez son escasas las operaciones
de vinos de color con cocido, limitandose
4 10, 20 6 30 pipas (de 516 litros) y precios
ruinosos.

Lo que mds interés tiene son los vina-
gres, que se hacen ventas continuas &
precios desde lp h;lsia 25 reales arroba.

Para la vendimia préxima hay poqui-

sima animacion por lo exigua que se pre-
senta, la escasez de metélico de los com-
pradores y el abatimiento del negocio.

Agricultores, arboricultores, viticnlto-
res y vinicultores, estin todos en ruina,
sin poder pagar sus confribuciones y
otros enormes impuestos que pesan sobre
el propietario y el industrial... Hay ade-
més una epidemia de calenturas que asus-
ta, y mas al ver que son la mayor parte
hijas de la miseria que reina en todos es-
tos pueblos.

Los cereales, como no hay, no se hacen
operaciones. Se recolecta el maiz y se
paga de 30 4 32 reales fanega.

Se recolectara (si no hay contratiempo)
una media cosecha de aceituna.—X.

«*% Montilla (Cérdoba) 16. — Precios
corrientes: Trigo, de 30 4 34 reales fane-
ga; cebada, de 18 4 20; escana, 4 16; ha-
bas, & 26; alpiste, & 40; garbanzos, de 50
& 60; aceite, & 33 reales arroba; vinos, de
30 idem en adelante.—El Corresponsal.

De Aragon

Caspe (Zaragoza) 15.—La cosecha de ce-
realées ha sido mala, por la prolongada
sequia; en el monte nada se ha cogido, y
en la huerta no ha llegado 4 mediana.
El trigo se vende de 28 4 30 pesetas cahiz,
¥y la cebada & 15.

Ultimamente ha llovido y algunosagri-
cultores se disponen A sembrar.

Las cosechas de judias, patatas y frutas
han sido abundantes, pagandose las se-
gundas 4 60 céntimos de pesetas la arroba.

Regular el estado del olivar.—#7 Co-
rresponsal.

«" » El Frasno (Zaragoza) 14.—Se han
agotado las existencias de vinos, ¥y como
las vifias tienen poco fruto, hay esperan-
z0s de que los nuevos caldos se vendan &
precios regulares.

Los olivos estin buenos y medianas las
hortalizas por la sequia. La cosecha de
cereales ha sido buena.

Precios: Trigo, & 28 pesetas cahiz; cen-
teno, a4 16; cebada, 4 15; lentejas, & 16;
aceite, & 12 arroba.—Z( Corresponsal.

+ % Huesca 15.— Los pedriscos han
mermado mucho la cosecha de vino en
la provincia; pueblos hay (Ayerbe y
otros que pudiera citar), en los que no ha
quedado nada.

La sequia también ha contribuido en
no pequefia parte al déficit que lamenta-
mos, y gracias 4 que al fin ha llovido.

Por la corta cosecha, y por las noticias
que se reciben scbre la vendimia de Fran-
cia, ha subido algo el precio de los vinos.
Las buenas clases del Somontano se pa-
gan hasta 16, 17 y 18 pesetas el mnietro
(160 litros).

El olivo ha perdido mucho fruto por la
sequia; pero el que conserva dicese ad-
quiere gran desarrollo después del tem-
poral de aguas.

En Agosto altimo se exportaron de esta
plaza 1.025 pipas de vino, 13 vagones de
trigo y uno de cebada.—Tn Subscriplor.

« %% Calatayud (Zaragoza) 15.—Han to-
mado algo de preciolos vinos, en particu-
lar los destinados & destilar, y la causa
ha sido tinicamente el recargo reciente,
hecho, con mucho acierto, por el Sr. Mi-
nistro de Hacienda a los alcoholes indus-
triales, 6 sea los procedentes de las mela-
zas de las fébricas de azucar, 4 los que se
atribuye la causa de la depreciacion de los
alcoholes de vino y de orujo en los mer-
cados.

Si dichos alcoholes de melazas pagaran
las 37,560 pesetas por hectolitro, no bur-
lando & la Hacienda como ge cree empie-
zan & hacerlo, casi con seguridad conoce-
riamos los precios de los vinos para la
destilacién de 11 & 12 pesetas alquez pues-
to en fabrica; pero, como se dice general-
mente «hecha la ley puesta la trampas, se
cree que se vende hoy alcohol de esa clase
como procedente de los vinos, atribuyen-
do &4 eso los fabricantes la paralizacién
que hoy observamos en los mercados que
tienen tendencia & la baja.

A esa causa y no 4 los alcoholes de oru-
jo, como atribuyen algunos por no estar
al tanto de los precios, indudablemente es
por lo que nuestros vinos no valen algo
més; las clases que més suponen de fabri-
cacion son los alcoholes de melazas y an-
tillanos; de éstos hay fabrica que elabora-
ria cerca de 1.000 bocoyes, mientras que
los de orujo necesitan més de treinta fa-
bricantes para juntar esa cantidad,

A los establecimientos de comercio les
sucede que necesitan tener géneros de va-
rias clases y precios para su mejor despa-
cho de uncs y otros, maxime si en una
misma poblacién hay varias casas, por-
que si alguno quiere vender sdlo lo bue-
no y més caro, €s el que menos trabaja y
los otros venden mas; asi sucederia & los
fabricantes de alcoholes; teniendo de vino
y orujo venderemos, bien & mal; pero si
queremos golamente el de vino, como
quiera que hay que competir con las otras
clases, nos sucederia lo mismo que al co-
merciante de géneros buenos, que vende-
ria menos que los otros, y eso seria en
perjuicio de todos los labradores, fabri-
cantes y cuantos dependen del gran mo-
vimiento que las brisas dan en las comar-
cas de produccién.

El no trabajar las brisas en Aragén y
en otras comarcas si redundaria en bene-
ficio de los tiltimos y de los fabricantes de
melazas, porque éstos venderian més ca-
ros sus productus,g serfa, como es natu-
ral, con perjuicio de los pueblos que no
las cedieran.—R. Z.

De Castilla la Nueva

Quintanar de la Orden (Toledo) 15.—Con-
tinlla encalmadisimo este mercado, pu-
diendo decirse que no se hacen transac-
ciones. Los precios & que se pagan los
frutos son muy ruinosos. El candeal, 4 31
reales fanega; jeja, & 29; centeno, & 18;
cebada, 4 16; anis, & 74; cominos, 4 50;
azafran, & 100 reales la libra; vino tinto,
& 4 reales arroba, sin salida, y con gran-
des existencias.

La cosecha de uva promete ser regular.

La falta de ventas, los bajos precios, las
contribuciones, los consumos y los prés-
tamos usurarios, van arruinando al pais;
asf es que los capitales van desaparecien-
do. Si pronto no se pone remedio, prohi-
biendo la importacion de cereales extran-
jeros, y dictando otras medidas en auxilio
de la agricultura, Espaia se hundird por
completo.

Para compras y ventas dirigirse 4 los
Sres. Viuda é hijos de D. J. Justo San-
chiz.—Un Subscriplor.

+*« Valdepedias (Ciudad Real) 15, —8i-
gue animada la extraccidn de vinos.

Precios corrientes: Vinos tintos y blan-
cos del 93, de 10 4 12 reales arroba; idem
tintos nuevos, de 9 & 1l; idem blancos
idem, de 9 & 10; aguardientes anisados de
26°, 4 34; alcohol, de 40 4 60; aceite, & 36;
lana blanca, 4 50; idem negra, & 45; pata-
tas, 4 4; candeal, de 30 4 32 reales fanega;
cebada, de 16 4 17; jeja, & 30; azafran, de
140 & 144 reales Ia libra.

Para compras y ventas dirigirse & don
Carmelo Vasco Gallego.— &l Correspon—
sal.

¥, Alcocer (Guadalajara) 16. — Las
lluvias han beneficiado mucho & las cose-
chas pendientes. Las vifias estdn hermo-
sas, y con bastante fruto, y los olivos
dardn también buen rendimiento, &i bien
no tanto como se esperaba.

La cosecha de cereales ha sido inferior
& la del afio pasado.

Precios: Trigo, de 28 4 29 reales fane-
ga; cebada, de 16 4 18; avena, de 12 4 13;
vino, de 8 4 10 reales arroba; aceite, de 44
4 48 idem; patatas, de 4 &4 6 idem.—Z&7
Correspcm.mf

De Castilla la Vieja

Piedrahifa (Avila) 14.—Animado el flti-
mo mercado de cereales, vendiéndose todo
cuanto se presentd & los siguientes pre-
cios: Trigo, & 33 reales fanega; centeno,
4 23; cebada, 4 24; algarrobas, & 26; gar-
banzos comunes, a4 58.

Tanto el ganado vacuno como el lanar
son poco solicitados y los precios del wl-
timo estdn en baja porla mucha oferta,—
£l Corresponsal.

+%4« Santander 15.—Medianas noticias
de Cuba sobre el negocio harinero; las
existencias en la Habaua consisten en
40.000 sacos recibidos de Santander y
17.000 de Barcelona.

Aqui no son grandes las existencias de
dicho polvo, por lo que los tenedores sos-
tienen los precios de 14 & 14,50 reales
arroba por las harinas de piedra, y 15 4
16,50 por las austro-hingaras, segin cla-
se. En la anterior semana se expidieron
1.530 sacos para las Antillas y 1.117 para
diversos puntos de la Peninsula.

Sigue por este puerto la importacioén de
garbanzos mejicanos. Procedentes de Ve-
racruz han llegado 3.394 sacos; las ventas
son reducidas y los siguientes precios
cierran flojos:

Superiores de Castilla, de 56 4 60 reales
arroba; mejicanos buenos, de 36 4 40;
idem regrulares, de 22 4 26; idem de Le-
vante, de 18 & 27.— B Corresponsal.

«*% Rueda (Valladolid) 16.—Poco hala-
gilefio puedo comunicarle; la cosecha de
cereales ha sido escasa, sobre todo la de
cebada, que easi ha sido nula, y 4 pesar
de esto el precio del trigo sigue 4 34 rea-
les las 94 libras.

Hoy presentan los vifiedos un aspecto
hermoso, y suponemos que se adelantara
la vendimia; pero, 4 pesar de la poca can-
tidad de vino que hay en las bodegas, el
precio sigue siendo el de 9 reales el can-
taro.—4. 2. C.

+¥4 Arévalo (Avila) 16.—Terminada la
recoleccion de cereales, puedo decirle que
los rendimientos, en conjunto, han sido
regulares,

Las entradas de granos son ya grandes
en esta plaza, y las ventas regulares. He
aqui los precios que rigen: Trigo, de 34
f 34,75 reales fanega; centeno, a4 24; ce-
bada, & 22; algarrobas, 4 23; garbanzos,
de 60 & 220.— £l Corresponsal.

¥4 Villada (Palencia) 15.—Precios co-
rrientes: Trigo, de 32,50 4 33,50 reales las
92 libras; centeno, de 22 4 23 {dem fane-
ga; cebada, de 19 4 20; avena, de 144 15;
garbanzos, de 60 &4 120; harinas, & 14,
13,50 y 11,50 reales arroba

El ganado vacuno, de 47 4 58 reales
arroba, habiéndose vendido 140 reses, y
las ovejas de 46 4 50 reales cabeza.

De trigo nuevo y afiejo se han vendido
por la especulacidn, en la dltima decena,
mas de iUU vagones.— Kl Corresponsal.

De Catalufia

Perellé (Tarragona) 15.—Las vifias estin
sauas, pero con poco fruto. Como el vera-
no ha sido muy seco no se ha desarrollado
el mildin. La cosecha de vino sera corta
como he indicado, pero de excelente cla-
se. En la préxima campana tendremos
mejores precios que en laanterior,

La cosecha de aceite, que prometio ser
grande, ha desmerecido mucho por la
pertinaz sequia.

La de almendra se ha hecho en buenas
condiciones, resultando abundante y de
mucho peso.

La de algarrobas, que se esti recolec-
tando ahora, no es tan grande como se
esperaba; la clase, superior.—0Un Subs-
craplor.

+«*s Lérida 15.—En la dltima semana
han regido los siguientes precios: Trigo
de monte, de 12 & 14,25 pesetas la cuar-
tera de 73,36 litros; idem de huerta, de 12
& 12,25; cebada, de 6,75.4 7,25; maiz, de
9 4 9,50; habones, de 8,50 & 8,75; habas,
4 8,25; judias, de 19,50 4 24; aceite, 4 9,50
pesetas la arroba.

Regulares ventas, grandes existencias
y firmeza de precios.— B! Corresponsal.

«"% Vendrell (Tarragona) 14. — Hace
dias que estamos vendimiando. La cose-
cha resulta bastante escasa y mucho més
comparada con la del ano pasado. En
camLiw, las clases serdn mejores y los

recios también. Las uvas se venden so-
re 3 reales la arroba.—Un Subscriptor.

+“« Torre Dolores.—Pobla de Montornés
(Tarragona) 15.—Desde este predio le haré
hoy la correspondencia, concretandome &
notificarle las cosechas de vino y algarro-
bas, y & hacer alg@n comentario rural.

La del vino no ha pasado de mediana
en cantidad, si bien en calidad es tal vez
de las mejores que se han cosechado, ha-
biendo llegado el mosto & 17° del gleucd-
metro,

Las causas han sido la constante sequia
y la piral; en cambio las criptogamicas
no han aparecido. Otra causa que pasa
casi desapercibida es la falta de labores
practicadas en las vifias, sin duda por la
escasez de recursos, efecto del bajo precio
de los frutos, en preferencia del vino, que

ha oscilado entre 8 y 11 pesetas carga de
121,60 litros.

Cunde la esperanza entre estos coseche-
ros por las noticias de Francia que han
traido los mismos comisionistas de vino,
que han hecho varias partidas & 15 pese-
tas desde el lagar.

La de algarrobas se presenta buena y
abundante.

Una cosa llama la atencién, y es que
habiendo en la isla de Cuba més de 70.000
hombres, nadie sabe de dénde se saca el
vino que es de suponer beben aquellos su-
fridos espanoles, cuya cantidad no puede
bajar de 4 litro diario por soldado, 6 sean
7.500 hectolitros de vino cada dia; canti-
dad que, segin noticias, aumentara, lle-
vandose, por lo tanto, unos 2 millones de
hectolitros de vino durante la presente
campafia de Cuba.

Y como este afio la cosecha vinica serd
reducida, pudiendo calcularla en 25 mi-
llones de hectolitros, restaran para la ex-
portacién unos 3 millones; descontando
12 millones para el consumo interior, 8
para la destileria y 2 para el ejército de
Ultramar.

Que si es una verdad que ya no se fa-
brica vino artificial, por necesidad valdra
el vino este afio en atencién 4 su calidad.

Por otra parte, los franceses y suizos
vienen todos los afios & buscar nuestros
vinos, que les son de necesidad comercial.

Otra en favor de que el precio del vino
se sostendra, es que los alcoholes se man-
tienen firmes con tendencia al alza.

Y cierro esta con la seguridad de esori-
birle pronto el alza tan deseada del prin-
cipal producto.—J. 4. S.

De Ledn

Béjar (Salamanca) 14.—Precios de esta
plaza: Trigo bueno, & 35 reales fanega;
centeno, &4 28; cebada, & 24; algarrobas,
4 23; garbanzos, 4 160, 120 y 80, segiin
tamano y cochura; harinas, 4 13, 12 y 11
reales arroba, segiin la clase.—Un Subs-
criptor.

De Murcia

Caravaca (Murcia) 14.—La nube de pie-
dra que descargd el 24 de Agosto dejo tan
estropeados los vifiedos, que la cosecha
de uva es pequefia y de mediana clase.

También los olivos, frutales y hortali-
zas sufrieron mucho, asi como los mai-
zales.

Encalmado el mercado, rigiendo los si-
guientes precios: Trigos, de 34 4 36 rea-
les fanega; cebada, & 20 idem; canamo, 4
36 reales arroba; vino tinto, & 5 idem;
aceite, 4 38 idem.—E{ Corresponsal.

De las Riojas

Uraiiuela (Logrono) 15.—El fruto de la
vid adelanta rapidamente en su madu-
racion,

Las existencias de vino congsisten en
unas 12.000 cantaras, detallindose con
poca demanda de 4,50 4 5,50 reales.

El trigo, de 34 4 36 reales fanega, y la
cebada, de 20 4 21.—4. R.

4% Castanares (Logrofio) 16.—Se ago-
taron por completo las existencias de
vino, pagéndose las dltimas partidas de
6 & 7 reales la cantara (16,04 litros). La
cosecha del afio pasado llegd 4 46.000
chntaras, pero la del actual no jexceders
de 30.000, porque una buena parte del
vifiedo ha sido muy castigado por los in-
sectos; la cosecha se hara en el pago de la
Ra, que esth regular de cantidad de fruto
¥ de excelente clase.

La vendimia comenzari pasados quin-
ce dias,

La huerta, que tanta importancia tiene
en este pueblo, nos da grandes rendi-
mientos de legumbres, hortalizas y fru-
tas. Se recolectan muchas fanegas de ju-
dias y caparrones, habiendo comenzado 4
pagarse & 70 y 80 reales respectivamen-
te.—J.

» « Roduno (Logrofio) 16.—Sigue in-
mejorable el tiempo, y la vendimia sera
pronto. La cosecha de vino serfi bastante
inferior en cantidad & la del ano pasado,
pero la clase promete ser muy buena,

Se han agotado las existencias de vino
clarete, cuyas clases se han pagado de 7
4 8 reales la céntara. De tinto quedan
unas 50 cubas, detallandose los caldos sin
yeso de 6 & 6,50 reales cAntara, y los en-
yesados de 5 4 6.

En el inmediato pueblo de Ollauri se ha
ajustado una partida & 8,50 reales,

La cosecha de cereales ha sido muy es-
casa en toda esta comarca.—Z%l Corres-
ponsal.

« « Cuzcurrita (Logrofio) 16.—Tiempo
magnifico parala maduracidnde las uvas.
El vinedo esth hermoso, creyéndose ren-
dird tanto como el aiio anterior, en el que
se elaboraron en este pueblo mas de
200.000 chntaras.

Sigue animado el mercado de vinos,
cotizindose desde 6 hasta 10,25 reales la
cantara (16,04 litros), segiin la clase. Du-
rante la ultima semana se han vendido
8.000 chintaras, &4 los precios citados. Las
existencias no bajan todavia de 220 cu-
bas, que contendran unas 66.000 cAntaras
de clarete y tinto.

La vendimia comenzaré en los primeros
dias de Octubre.—EL Corresponsal.

«" % Hervias (Logrofio] 16.—El estado
del vifiedo es mediano, por los estragos
que han causado la gardama y la pulgui-
lia. Por estas plagas de insectos temermos
que s6lo se recolecten unas 12 ¢ 14.000
cAntaras de vino, 6 sea la cuarta parte
que en la anterior vendimia. También en
los pueblos de Ciruéba y Cirifiuela tienen
muy poco fruto los vifiedos.

Hace tiempo que quedé agotada esta
bodega.

Con lo corta que es la cosecha pendien-
te de vino, y lo pobre que ha sido la de
cereales, se agravard mucho la crisis que
sufre este pais, por la horrorosa deprecia-
cién de los productos de la tierra.—Un
Subscriplor.

+ % Treviana (Logrofio) 16.— Con los
dias calurosos que han seguido & las llu-
vias, han pujado mucho las uvas. La co-
secha sera abundante, sino hay contra-
tiempos. Hace anos que no han estado
tan superiores estos vinedos,

De vino quedan buenas clases, cotizén-
dose & 6 reales la cantara.

La cosecha de cereales ha sido tan cor-
ta, que no ha llegado 4 la mitad de los
anos ordinarios. El trigo se cede & 33 rea-
les la fanega.—L.

.¥_ Corera (Logrofio) 16.—La cosechg
de cereales ha sido corta; se. ha cogidg
menos de lo gqne se espm’a!m. 8in l".!lli;lnrgo
de no haber habido pedriscos. El trigo ha
rendido & 10 r:clemilm.‘f por carga en ge-
neral, y como excepcion & una fanega;
dicho grano se cotiza & 33 reales fanega,
la cebada & 19 y la avena & 14

La venta de vinos sigue su curso nor-
mal.

El estado del vifiedo es muy bueno,
pues las epidemias no se han desarrollado
por més que se presentaron.—Un Suds-
criptor.

¥, Elciego (Alava] 16.—Se ha reani-
mado bastante el mercado de vino en lgs
clases selectas, queson las iinicas que que-
dan; de las demas apenas hay parael con-
sumo local.

Aquéllas se cotizan de 16 4 20 reales la
cantara (16,04 litros).

El vifiedo esta bueno, pero desigual, y
gracias 4 que por la sequia nos hemos li-
brado este afio del mildiu. En cambig,
dias pasados descarg6 una horrorosa tor-
menta bastante cantidad de piedra, la
cual, segtin personas peritas, ha ocasio-
nado considerables pérdidas en warios
pagos.

Por aqui se han sentido fuertes calores,
tronando casi todos los dias. El term6éme-
tro estd marcando 36° 4 la sombra de]
Mediodia.

La vendimia se aproxima, pero no serd
tan pronto como algunos creen, pues si
bien la vid no estda muy cargada de raeci-
mos, tiene en cambio mucho follaje y las
uvas estan prietas. En semejantes condi-
ciones se necesita méas tiempo para la
completa maduracion.

Los agmardientes de orujo de 19" ge
venden & 19 reales la cintara; y los de
vino, de 20°, 4 42; trigo, de 36 a 40 reales
fanega; cebada, & 24; habas, 4 64; alubias
y caparrones, 4 80.

Los gue deseen més informes de este
mercado dirijanse al Corresponsal que
subscribe, — Jerdnimo Crespo Ruiz de
Ubago.

De Valencia

Pinoso (Alicante] 14.—La situacién pa-
rece ha mejorado, tanto por las lluvias
como por la mejora de precios. Por agué-
llas caleiilase ha anmentado la cosecha de
vino en un 20 por 100. Se han vendido
partidas de uva a 3 reales arroba.

De vino son pocas las partidas que que-
dan por vender; se ha cotizado para que-
mar desde 3,50 hasta 5 reales cintaro por
los tintos, y 4 7 por los blancos. Con estos
precios ya parece que los labradores se
pueden defender.

Espérase que los vinos nuevos alcancen
mejor cotizacion.— V. P,

+*4 Torreblanca (Castellon) 15. — La
vendimia estd adelantada, lamentandose
los viticultores de la escasez, si bien la
clase es buena. Las uvas se han pagadod
2 reales arroba.

La cosecha de algarrobas es buena, y
la de aceite no sabemos en qué parard,
pues el olivo queda muy resentido por la
sequin.—J.

+%% Bocairents (Valencia) 14.—Las 1l-
timas lluvias han sido muy benéficas para
la vifia y el arbolado, pero aun asi sdlo es
regular la cosecha de uva. Son varias las
casas que hacen acopios de uvas, y espe-
ramos bastante demanda de mostos & pre-
cios mejores que los de los dos filtimos
afos,

Los vinos del 94 se han agotado, mejo-
rando la cotizacién; hoy se venderian &
doble precio.

Ll trigo, 4 12 reales barchilla; cebada
y mafz, 4 6; aceite, & 40 arroba.—P. Z.

#*% Catral (Alicante) 14.—El vino ha
subido & 4 reales el cantaro, 4 cuyos pre-
cios se han hecho las (ltimas partidas.

De mostos se han hecho ajustes & medir
en el lagar 4 3 reales.

La cosecha de canamo es abundante.

El trigo en alza.— Un Sudscriptor.

+*4 Alcali de Chisvert (Castellén) 14.—
Pasada la época de las trillas, que han
dado un mediano resultado, porque la
granazéu no ha sido completa en el trigo
ni cebada, efecto de la pertinaz sequia que
esquilma las producciones de la tierra, va-
mos & comenzar la recoleccién de la alga-
rroba, & la que seguira la de uva y la de
las aceitunas.

Por verse privados de la necesaria sazén
los campos, ninguno de los antedichos
frutos seran abundantes, y el resultadono
pasaré del equivalente & un tercio de co-
secha.

La vendimia, aunque escasa, es de ex-
celente calidad, porque este afio no ha
invadido 4 la vid ninguna de las plagas
ordinarias, por lo cual ha de resultar el
vino de calidad excelente.

Sin embargo de ello, el comercio no se
anima, y el precio &4 que se ofrece la arro-
ba de vendimia no pasa de 2 4 2 reales y
medio.

Lo que ha llamado mucho la atencién
es la lectura de los niimeros 1,701 y 1.698
de su acreditada Revista sobre el Lathy-
rus Silvestris, y desearfamos que usted se
dignara ampliarnos con la noticia de dén-
de podriamos solicitar semilla para ensa-
yar su cultivo en esta zona agricola, que
le es favorable por su terreno arcilloso,
calizo y falto de humedad, que encaja de
lleno en las condiciones de produceion.

Verdaderamente seria un recurso para
nuestra agricultura el cultivo de tan pre-
ciosa planta forrajera. e

Le agradeceria mucho que nos indicara
en dénde pudiéramos adquirir semilla
para hacer un ensayo.—Z! Corresponsal.

+*» Alcoy (Alicante) 15. — Paralizado
el mercado y precios ruinosos. El trigo, 4
12,75 reales barchilla; idem clase moro,
4 10; cebada, & 6,50; edros, & 6; vino, de
2 4 4 reales cantaro, e

Los braceros agricolas en |a miseria,
los aparceros 6 labradores & las puertas
del cementerio, y los duefios de las fincas
en dificil situacion econémica.

La agricultura estd ya hundida y los
hombres son pequefios para remediar tan-
to mal.

Plagas, calamidades y guerras ha ha-
bido en otras épocas, segiin veridicas le-
yendas, cuya lectura nos causa horror; y
Lu_v, que tenemos mayores plagas, cala-
midades y guerras, permanecemos lmpa-
sibles, cual si nada extraordinario nos
ocurriera.— U'n Subscriptor.
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CRONICA DE VINOS Y CEREALES

NOTICIAS

La vendimia estd dando en Francia los
fatalesresultados que se esperaban. Creese

ue la produccién no excederad de los
25 millones de hectolitros de vino, cuya
cosecha es inferior en unos 14 millones 4
la de 1894, y en 25 millones 4 la de 1893,

Sobre las clases se reciben buenas noti-
cias y todo hace pensar superarin & las
de las anteriores vendimias.

Las compras de uvas se van animando
mucho, acentuindose el movimiento de
alza. En el Mediodia se ha cotizado ya
hasta 16 y 17 francos los 100 kilos.

Los nuevos caldos espérase debuten &
Jos siguientes precios en aquella region:
Vinos de aramons, T4 8°, de 14 4 15 fran-
cos hectolitro; idem de pelils bouschets,
7 4 8°, de 16 & 18 idem; idem de Alicante,
9 4 10°, de 22 4 23.

En Argelia alcanzan los mostos los pre-
cios de 15 & 16 francos hectolitro, cuya
cotizacion revela también importante
alza.

El comercio de Francia sigue expidien-
do fuertes cargamentos de envases vacios
4 Espana y Argelia.

Confirmase que en Reus y otras comar-
cas de Catalufnia, en las que acaba de ter-
minar la vendimia, La sido escasa la co-
secha.

En Pobla de Montornes (Tarragona) se
han heclio ventas de mosto en los lagares
al precio de 15 pesetas la carga (121,60
litros), sieudo asi que los vinos de la an-
terior cosecha se cotizaron de 8 4 11 pe-
setas.

En Falset se detallan las uvas 4 3 reales
la arroba, y en Alcalé de Chisvert de 2 4
2,50. En Jerez han regido los preciosde d
4 6 reales.

Los vinoes viejos van mejorando de pre-
cio en Aragén, Catalufia, Andalucia y la
region valenciana. La demanda ha au-
mentado y las existencias se agotan rapi-
damente en muchos pueblos. Por la nu-
merosa correspondencia que venimos pu-
blicando, se enterarin nuestros lectores
de los precios que rigen en las diversas
comarcas.

En los mercados de Castilla la Vieja se
reaniman las compras de trigo. La coti-
zacion acusa firmeza, siendo de creer me-
joren algo los bajos precios 4 que se cede
el mencionado grano.

En lag ferias que se celebran en Medina
de Rioseco, habrda un concurso de gana-
dos con cinco premios en metalico.

También en Grecia es escasa la cosecha
de vino segilin vemos en una correspon-
dencia fechada en Atenas el dia 6 del co-
rriente mes,

Por dicha causa y la buena calidad de
los nuevos caldos, han subido los precios
de 3 4 4 francos por hectolitro.

Ln comarca de Koumi solo recolecta la
mitad que el afio pasado, y las deé Corfou
¥ San Mauro un tercio menos.

De Narbona, Beziers y otres puntos del
Mediodia de Francia, dicen que la cosecha
de vino es todavia menor de lo que se es-
peraba. Publicateur de Beziers la estima
en un tercio de la normal.

Escriben de Londres:

«En los mercados de frutas frescas y
hortalizas la demanda durante la presente
semana ha continuado siendo bastante
satisfactoria, y noobstante el aumento en
sus arribos que algunos géneros van to-
mando, como los limones y las uvas, sin
embargo sus precios se sostienen en un
estado bastante remunerador para sus re-
mitentes.»

Escriben de Ciudad Rodrigo que la be-
llota se va cayendo del arbol, efecto dela
gran sequia, y por consiguiente la cose-
cha préxima dejard mucho que desear.

Dice La independencia de Orihuela (Ali-
cante) que reina mucho entusiasmo entre
aquellos cosecheros por haber subido el
precio de los vinos, teniendo ademdés es-
peranza fundada de que ain mejorardn
mas, con lo que creen poder dar salida &
sus grandes existencias.

La estacién meteorologica de Bjelina
(Bosnia) ha enviado una comunicacion al
Instituto meteorolégico de Viena, con
motivo de una lluvia de peces observada
durante una tempestad y acompanada de
un huracén violento.

En la noche del 22 al 23 de Julio, y de
doce 4 cuatro de la madrugada, descargé
sobre Bjelina una tempestad de viento
del Noroeste al Sudoeste, con fuertisimos
truenos y vivisimos y frecuentes relampa-
gos, que durd dos horas.

Entre los violentos chaparrones que si-
guieron, cay6 un grannimero de pececi-
1los vivos, que hombres, mujeres y nifios
recogian el 23 por la mafana en los char-
cos formados en las plazas y en los arro-
yos que corrian por las calles.

En el pluviémetro de la estacién meteo-
roldgica se encontraron dos pececillos
nadando con viveza.

El fenémeno se extendié ademés & los
alrededores de Bjelina, los habitantes de
coales frajeron & la ciudad pececillos
que, segun dijeron, habian recogido en
campos, praderas y caminos. El pescado
era (e mar, y parecia pertenecer al gé-
nero de la breca.

Atribliyese el fenémeno & una tromba
aspirante.

La fuerza del rayo.—En la Revista ale-
mana Archiv fur post und Telegraphie el
profesor Hoppe publica un nuevo ejemplo
del poder mecénico del rayo. :

Durante una formenta que descargo so-
bre Kausthal, en el Harz, un rayo pene-
tré en una casa y fué.& dar en un poste
de madera, en cuyo extremo superior ha-
bia dos clavos de hierro de cuatro milime-
tros de didmetro, que quedaron fundidos
completamente.

Ningtin horno de fragua hubiera podi-
do realizar esta fusién, para conseguir la
cual seria necesaria una corriente de 200
amperes de intensidad y de 20.000 volsde
tensién.

Admitiendo que la accién del rayo hu-

biera durado un segundo, la potencia di-
namica alli desarrollada equivaldria &
5.000 caballos; pero si, lo que es mis ve-
rosimil, se supone que el rayo no obrd
sino durante una décima de segundo, ha-
bra de admitirse una fuerza no menor de
50.000 caballos.

Los progresos que hace la filoxera en
Espafia son en algunos puntos sumamen-
te alarmantes. De 1.706.472 hectireas de
vifia existentes en la Peninsula, més de
230.000 estan infestadas, y de las cuales
193.418 pueden considerarse como entera-
mente perdidas. En la provincia de Tarra-
gona pasan de 1.000 hectareas las inva-
didas.

En Jaén la Sociedad Econ6mica se ocu-
pa en el estudio de la crisis agricola por
que atraviesa la comarca andaluza, convi-
niendo todos los agricultores en que se
imponen medidas enérgicas.

Se ha acordado convocar & un meeling
provincial durante la feria de Octubre
proximo, y serdn invitados los Diputados
a Cortes, Senadores, Ayuntamientos, Cen=~
tros, Sociedades, prensa y labradores de
la regidn.

Las tormentas y fuertes granizadas que
han descargado durante la semana ante-
rior han ocasionado grandes dafios en la
cosecha de aceitunas del término de Osu-
na, especialmente en el partido de Cachi-
monte.

A pesar de la extremada sequia que du-
rante el verano ha experimentado el pais
Alto Aragén, parece que sostienen bas-
tante bien las aceitunas que guedaron,
después del gran espurgo habido en los
olivares de las regiones mis aceituneras
de la provincia. Esto hace sospechar que
el fruto, manteniéndose sano y fuerte, si
lineve bien luego, adquiriri buen des-
arrollo.

Con respecto & los vinedos, puede de-
cirse que éstos han ganado mucho en lo-
zania después de los aguaceros 1ltimos,
que como fueron abundantes, aunque du-
raron pocas horas, se sazond bastarite la
tierra. El fruto toma proporciones, gana
en color, y presenta muclo mejor aspecto
que antes,

86lo que los efectos generales del gran
pedrisco se han llevado una tercera parte
del vino bueno del pais.

Un sabio japonés acaba de hacer un
grande descubrimiento:

Un hongo de la familia de los aspergi-
lgos, enyos nombre es Buratium orysae,
y se desarrolla en el salvado del trigo,
goza de propiedades singulares. La parte
llamada bdlanco del hongo, que sirve de
sostén al tronco, contiene tal cantidad del
principio activo de la levadura, que se le
ve alll concretado formando cristales. La-
vandolo con agua fria se obtiene un li-
quido que provoca la fermentacion alcohé-
lica con rapidez asombrosa, y que puede
reemplazar, con grandes ventajas, la le.
vadura de que los fabricantes de cerveza,
tahoneros y destiladores hacen tanto con-
SUmo.

La actividad de esta levadura seria tal,
que la transformacioén del azicar no se de-
tendria por la presencia del alcohol. En
vez de detenerse la fermentacidn alrede-
dor del 7 por 100, llegando al 20 por 100,
con lo que disminuiran los gastos de la
destilacion dos tercios.

El blanco del Buwratium podria soportar
tres lavados, y dejarfa un residuo ¢ hez
tan apetecible al ganado, como el que
sale ordinariamente de la fabricacién de
la cerveza.

Los fuertes pedriscos que han descarga-
do en La Seo de Urgel han destruido la
cosecha de uva.

En Calatayud ha terminado la acostum-
brada feria de ganados mular, caballar,
vacuno y de cerda, notdndose una anima-
cién superior 4 la de estos tultimos anos.

Se han hecho muchas transacciones,
especialmente con el ganado mular, que
ha sido verdaderamente escogido, como
lo prueban los muy buenos precios alcan -
zados en las ventas.

Los precios de los ganados vacuno y
de cerda han sido muy varios y de impor-
tancia las compras realizadas.

La Compafiia del ferrocarril del Norte
ha establecido trenes de recreo para las
proximas ferias de Reinosa, sefialando el
precio de 22,30 pesetas en segunda y 13
pesetas en tercera, ida y vuelta, desde Va-
lladolid & dicha poblacién, durante los
dias 20 al 30 de Septiembre.

Se ha aprobado la prérroga del servicio
especial de viajeros de Madrid & Vallado-
lid por Ariza.

También se ha aprobadola tarifa espe-
cial, serie T, para el transporte de cerea-
les por las lineas de ferrocarriles andala-
ces, y la tarifa combinada para mercan-
cias en pequefia velocidad por las lineas
del Norte y de Bilbao 4 Portugalete.

El altimo mercado de Avilés estuvo
muy concurrido. La arroba de ternera se
vendia 4 58 reales y 4 41 y 42 ]a de vaca.

En las préximas fiestas del Pilar se ce-
lebrarf en Zarsgoza un Concurso agri-
cola.

La Comision técnicala forman los sefio-
rés Serrano, Ayuso, Gayan, Sanchez Buil,
Cerrada y los tres propietarios encargados
de formular las bases, condiciones y pre-
nrios del Certamen.

La Comisién ha comenzado degide luego
los trabajos, acordando dividir el Certa-
men en cuatro secciones:

1.8 arado; 2.8, dallado; 3., podado é
injertos, y 4.%, arrobado. '

Las demés condiciones, que no estan to-
davia acordadas, las daremos & conocer
oportunamente.

Cuando se abrié la Exposicién de Bur-
deos, hemos dado cuenta de un. edificio
muy original que se habia levantado en
el recinto donde se celebra el certamen,
y que no era ofra cosa que una bﬂttsI_ia,
pero una botella monstruo, de dimensio-
nes colosales.

Entonces dimos algunos detalles de

| ella, que ahora vamos & completar.

. A ese recepliculo se le denomina Pala-
cio Terminus, y mide 36 metros desde la
base hasta la boca. No se puede formar
una idea, mas que viéndola, de las pro-
Jorciones gigantescas de aquel coloso;

aste decir que pueden moverse sin difi-
cultad, dentro de él, 400 personas; que
sobre la boca hay una terraza, donde
pueden estar cémodamente 35 personas,
¥ que la etiqueta ocupa una superficie de
164 metros cuadrados. Tiene once pisos;
en el bajohay un café lujosamente amue-
blado, y en los superiores estan instala-
dos diversos especticulos, y como tapdn
tiene un potente faro, que durante la no-
che proyecta sus rayos eléctricos sobre la
bahia y la ciudad de Burdeos.

_ Las importaciones del mes de Julio al-
timo, segin los datos que ha publicado la
Direccion general de Aduvanas, estin va-
loradas en 52,2 millones de pesetas, con
baja de 3,4 millones sobre igual mes de
1894, y las exportaciones en 51,4 millo-
nes, con alza de 10,2 millones.

La baja en la importacién procede de
los trigos, principalmente, y de las ba-
rras y moneda de plata, y el alza en la
exportacion de [a misma moneda, del vino
comun y de Jerez, y de algunas frutas.

En los siete primerds meses del afio na=
fural corriente, suman los valores de las
importaciones 417,5 millones, con baja de
11 millones, y los de las exportaciones
343,7, con alza de 23,7. Diferencia, 73,4
millones.

El descenso en las importacidnes afecta
principalmente al hierro fundido, al hie-
I'TO en Ylnuchns ¥ en tubos, al bronce, al
aceite de coco, simientes oleaginosas, co-
lores artificiales, féculas de uso indus-
trial, tejidos de algodin, tejidos llanos de
seda, cacao, y, sobre todo, trigos, harinas
¥ demas cereales. Los valores por trigos
importados han bajado, en los siete me-
ses, de 45,2 millones de pesetas 4 24,2;
las harinas, de 1,5 millones 4 poco més
de medio millén, y los demas cereales, de
4,8 millones & 803.604 pesetas.

_Figuran con aumentos en la importa-
¢idn, el nitrato de sosa, alzodén en rama,
yute, abach, lana peinada eén erudo, ga-
nado caballar y vacuno, aziicar y café,

En las exportaciones figuran en alza,
la plata en pastas y modeda (por cerca de
8 millones), el azogue 6 mercurio, lalana
sucin, el ganado caballar, vacuno y de
cerda, las naran{as y el vino. Estin en
baja el mineral de cobre, el de hierro y
la galena argentifera, el jabdn y estea-
rina, los tejidos de algoddn y seday el
calzado,

El 8r. D, Antonio Blavia, Director de
nuestra Estacién Enotéenica en Cette
(Francia), ha recibido cartas de Italia
preguntandole por las localidades espa-
nolas que producen vinos blancos y rojos
de pasto, asi como sus precios y gastos
probables de transporte hasta Génova 6
Civitavecchia.

Esto comprueba los grandes dafios que
en Italia han causado las plagas criptogh-
micas. Oportunamente dijimos que los
estragros eran enormes en aquella Penin-
sula, y hoy vemos que el comercio se dis-
g{)lle A comprnr vinos en Espafia para cu-

rir, en parte, el déficit.

En Chicago, gran centro de granos del
Norte y Oeste, se espera este afio que la
cosecha de maiz serd la mayor que se ha
recogido hasta la fecha. Caleilase apro-
ximadamente que excederd en 200 mi-
llones de fanegas 4 las de afios anteriores,

El tota!l de la que se espera para este
ano se supone que alcanzara & 2.250 mi-
llones de fanegas y al precio actual, que
es de 0,35 duros paraentregar en Diciem-
bre 6 Mayo; el valor de esa cosecha feno-
menal serd de 800 millones de duros.
Solamente el estado de Towa dara este ano
cinco fanegas de maiz por cada habitante
de la Republica.

Por encargo del Gobierno de la Repi-
blica Argentina, ha publicado en Bue-
nos-Aires Pompeo Trentin, reputado end-
logo, un curioso libro resultado de sus
observaciones y notas recogidas en su
viaje &t los paises del Sud- América.

sl primer pais viticola de la América
latina es, dice Trentin, Chile, con 100.000
hectireas de vifia, que se cultivan actual-
mente, susceptibles de mayor desarrollo,
pues dado el constante aumento del cul-
tivo de la vid, aquella cifra se elevara
pronto & 500.000 \1enrtz‘u'ens.

Chile goza de climas muy variados en
una faja bastante extensa, comprendida
entre los Andes y el mar.

La region central que va de Valparaiso
4 Blo-Blo, es la mas templada y la més
apta para la agricultura, y la més favo-
recida también por una admirable irri-
gacidn,

La vid es objeto de un cultivo esmerado
y en muchas partes se ven vifias forma-
das con cepas escogidas de la Gironde y
Borgogne. También se Liace el cultivo en
parras altas. Muchas vifias disponen de
riego abundante en todo tiempo, cbte-
niéndose asi una produccién de 80 & 100
quintales de uvapor hectarea, Los vifiedos
no irrigados rinden de 50 4 80 quintales.

Las 100 000 hectéreas de viiia producen
més de dos millones dehectolitros de vino

Hastaahora no se ha observado en Chile
la filoxera.

La produccidn total de vino en Chile
es mayor que el consumo interior, por lo
que se exporta una parte de él &4 lo largo
de la costa del Pacifico hasta Panamé, lo
mismo que & Bolonia,

De todas suertes, la exportacidn es sdlo
de 40.000 Lectolitros al afio.

Hoy por hoy, en opinién de Pompeo
Trentin, los vinos chilenos no pueden
competir con les vinos europeos, pero el
dia en que se abran por los Andes vias
de comunicacién que permitan el rapido
transportede los productos de la Argenti~
na. dara Chile mucho en qué pensar & los
vinicultores extranjeros.

——

CAMBIOS
SOBRE PLAZAS EXTRANJERAS
Dia 17

Parfn § 1o WiftR.c . covmnsscsronsrssasn- 14 00
Londres, & Ia vista (lib, ester.) ptas.. 20 48

Madrid, Sucs. de Cuesta, Cava-alta, 5

EXCMO. SR.

VINOS TINTOS
DE LAS BODEGAS EN ELCIEGO (ALAVA)

DE
MARQUES DE RISCAL

! VINO EN SU '::\mrd}iante];
£3 | estilo ||
PRECIOS EX L\ ESTACION DE CENICERD | 2° ANO | 3er ASO | & ANO || Charente || P

| Pesstas | Pesetas | Pesetas Pesetas l|

; I | ' | i

Barriea de 225 litros con doble envase, 230 | 280 [ D0 | ¥ |‘-

Barrii » 100 » id. . 110 130 160 | > I

[dem » 7 » id. o 85 ’ 100 120 || B it

ildem » 50 » id. 60 | 70 8% | > It
{ldem » 25 » id. o P | 40 6 | »

Caja con 25 botellas. .......c..0een sl » » 50 | » |

P R RS e B » » & | 3 |
Idem » 25 medias botellas.......... ; » . » 2 | »

{Idem » 6 botellas...... ATt ik = % - » [Tt | 2 Ay oiB ]

Pedidos Pueden hacerse sl Administrador en Eleiego (Alava), M. G. Richard, dirigiéndole

las cartas por Cenicero, 6 al apoderado de la casa en Madrid, D. Emilio Dominguez y Pérez,
Cuesta de Santo Domingo, nam. 5, principal izquierda.

Pago. Al contado, al hacer el pedido, en letra & ocho dias vista sobre Madrid,

Advertencia. La procedencia legitima de estos vinos se sacredita con la marca antes citada,
que va siempre puesta en las barricas y barriles y en sus dobles envases, en las cajas para bo-
tellas, en las cipsulas, corchos, etiquetas, y en el plomo que sellara 1a malla de alambre que
envuelve & la botella y 4 la media botella. Ademds, en las etiquetas se pone el afio & que co-

rresponde el vino.
Todos los envases se envian precintados,
Se admiten las botellas y las medias botellas

vacias abonando al consumidor pesetas 0,25

»or cada una, con tal de que devuelvan las mismas con sus fundas y sus eajas.—No se admiten
0s envases vacios del vino en barricas y barriles. Tampoco se remiten etiquetas con esta clase

de pedidos.

WORMS, JOSSE & C*

Linea regular de vapores directos para Burdeos
Rouen y Paris

Salidas de Pasajes todos los sébados. Se

admite también carga con trasbordo en Bur-

deos para el Havre, Hamburgo, Breme, Lon-
dres, ete,

Para precios y condiciones dirigirse 4 los se.
fiores Worms, Josse & Cie. en Passjes.

(GUIPUZCOA)

VINOS FINOS TINTOS DE MESA

DE DIFERENTES CONCHAS

BODEGA DE POBES

OLLAURI (Rioja, por Haro, & 4 kilimetros
de la estacion y 4 de la de Briones)

Diploma de honor en la Exposicién nacio-
nal vinicola de Madrid de 1877; medallas de
oro en las Universales de Paris de 1878 y
Dublin de 1892,

Para pedidos y noticias dirigirse & su pro-
pietario D, GALO DE POBES, en Madrid, Se-
rrano, 22, 6 4 su Administrador en OLLAURI,
D. Manuel Lumbreras y Ortiz.

OCASION

Aparato de destilacidn continona, si:tema
Egrot, nam, 4, de cobre reforzado. Funciona
por medio de vapor 6 por fuego directo. Des-
tila 10.000 litros Jdisriamente, Ha funcienado
quince dias. Mejor que nuevo, ya gue ha sido
probado,

Para precio y detalles dirigirse & los sefiores
Cusi Hermanos, Figueras (provincia de Gerona).

A los vinicullores conviene saber que si quie-
ren evitar el agrio 6 el deido en sus vinos, de-
ben usar en la pisa el Desacidificador por ex-
celencia —(Véase el anuncio inserto en el lu-
gar correspondiente),

Se desean comprar algunas CAL=-
DERAS DE COBRE, USADAS, para des-
tilar orujo.

Dirijanse ofertas con indicacidn de
cabida y precio al Sr. Administrador
de este periddico.
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AVENTADORAS
PARA MIESES TRILLADAS
Premiadas en cuantos cérldmenes agricolas
han sido presentadas

Con s6lo trés hombres pueden despa-
jarse al dia 140 fanegas de trigo y casi
el doble de cebada, perfectamente lim-
pio para la venta. (Se garantizan). Son
trausportables, de facil manejo y dificil
descomposicion.

Para mds pormenores, pidanse pros-

ectos a la fabrica de artefactos agrico-
as de los

SENORES JORGE MARTIN E HIJOS

(PROVINCIA DE VALLADOLID)

ALAEJOS
(OGNACS_SUPERFINOS

GRANDES DESTILERIAS MODELOS
Sistema Charentais

JIMENEZ ET LAMOTHE
Malaga — Manzanares

VINOS SUPERIORES DE MESA
de EUSTASIO SIERRA propietario de gran-
des vifiedos en Aleson Rioja), y de la bodega
«La Salud».
Sucursal y depdsito en Santander, 4 donde
deben hacerse los pedidos.

BODEGA DE ZAITIGUI

EN
CUZCURRITA (Rioja)

Vinos fines tinlos y clareles. Aguardientes
de vino y de orujo.

MEDALLA DE PLATA en la dltima Ex-
posicién Universal de Paris.

Para pedidos y noticias, dirigirsea D. MA-
NUEL S. DE ZAITIGUI, en Cuzeurrita (pro-
vincia de Logroiia), 6 al Sr. Director de la
CroNicA DE ViNos Y CEREALES, calle del Mar-
qués del Duero, ntim. 3, Medrid.

Segadoras de nuevos sistemas prictices
y perfeccionadas al suelo espaiol. Los
agricultores que las emplean (que son
ya numerosos en Espafia) no gastan en
la siega la sexta parte que & brazo. Todas
las piezas estan numeradss, y si alguna
se rompe, se arregla en seguida con sus-
tituirla,—Pedir cartillas explicativas &
los depositarios Larrea, Landaluce y
Compaiiia.—BILBAO.

BODEGAS

del Marqués de Reinosa, Conde de Autol
en AUTOL (Logrofio)

Vinos finos de la Rioja elaborados por el
sistema de Medoe,

Pedidos y noticias & D. Gerardo Manso: Ma-
drid: Plaza de Santa Barbara, 5.

CONOSO TINOS

Se venden en Criptana (Mancha) 3 co-
nos de 8.000 arrobas de cabida cada uno,
¥ 2 de 4.000 arrobas, de madera de pino,
cellos 6 aros de acero y con solo un afio
de uso.

Dirigirse & la Sra. Viuda de Pablo Po-
mes, Kdbrica de licores.—BILBAQ.

A LOS VINICULTORES
Y NEGOCIANTES EN VINOS

En In fabrica de toneleria mayor de D, Mi-
guel Iriarte é Hijo, establecida en Tafalla (Na-
verra), se construyen ripidamente y con ma-
dera superior de roble puriticado, las mejores
eubas, conos G tinos, asi para elaborar como
pura conservar los vinos y depositar aguar-
dientes, alcoholes y aceites, &4 precios tan su-
mamente econémicos, no conocidos.,

~ TONELERIA BORDELESA
DE FRANCISCO M. JIMENEZ
Labastida (Rioja)

Especialidad en bordelesas construidas
con maderas de Austria, Bosnia y de Amé-
rica, segin precio.

Barrileria para exporiacidn de vinos d
América.

SEGADORA UMIVERNAL

Las brillantes campafias realizadas por
nuestras segadoras en Navarra, Castilla la
Vieja y Extremadara, y su ripida acepta-
cion demuestran la superioridad de la Se-
gadora universal para el agricultor espanol.

Es lamas simple, 2 roedas dentadas.
La mas ligera.. . 260 kilogramos.
La mas barata,. . 400 peselas.

ELIZALDE Y COMPANIA (BURGOS)

El que desee comprar la
mejor tabla de roble para
cuberia, dirijase a D. Vielo-
riano Echavarri, en Olaza-
gulia (Navarra).

GRAN LSTADBELIE[IIIEHTU
Arboricultura, Floricnltura

Y SIMIENTES
de L. RACAUD, horticullor

Montemolin v Paseo de Torrero (Zaragoza)

GRANDES PREMIOS DE HONOR Y DE MERITO EN
VARIAS EXPosiCioNEs.— Cultivos especiales en
grandeas cantidades, de drboles frutales y de
adorno.—Arboles varios para paseos y carre-
teras.

Planteles de olmo (véase dlamo negro), aca-
cia comin, de tres puas y otros varios para la
repoblacién de montes, sotos y orillas de los
rios; arbustos de hoja caduea y perenne.

Trazado y plantacién de parques y jardines.

Platanos extra grandes para passeos piblicos
donde se dasee disfrutar prontamente de bue-
na sombra.—Tamaifio y precios por corres-
pondencia, -

Exportacién para todas lnsprovineias de Hs-
paila y del extranjero.—Confianza y esmero
en sus envios.—Remite sus catdlogos francos
por correo 4 quien los pida.

BOCOYES

Bocoyes de roble americano de 600 litros de
cabida, 4 35 y 40 pesetas uno; idem de 700,
4 46; medios bocoyes de 330, & 24; bordalesas
de roble de Bosnia de 225 & 228, & 18; fdem de
roble americano de 225, 4 16; medias pipasde
210, & 19; cuarterolas de 102, 4 10,

Sobre vagon en Billao

Direccion: Taller meednico de Zuricalday

Echevarria y Compaiia, BILBAO.
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CRONICA DE VINOS Y CEREALES

— —_— i

oja:

ficacion; cabecear y embetunar; manojear, enterciar ¢ vincias. - Alicia, de. ... 4.500 tons. | Serra, de
embalar; manufactura del tabaco; cigarro puro, cigarri- | Manual practico de la fabricacion de toda clase de pan, For Gracia, de,... 5.000 —
llo; picadura; tabaco en polvo, rapé, andulio, breva, pa- D. Gabriel Gironi.—Kn esta obra se trata con detalles Francisca, de. 4.500 —

lito; cigarro puro, rapé y picadura en hebra, al cuadra-

<08 € inconvenientss del tabaco, ete. con 18 graba-
dos, 2 50 pesetas en Madrid y 3 en provincias.

Tratado de caza, por Hidalgo; 3,50 pesetas en Madrid y 4
€n provincias,

Cultive de la caiia de azicar y demds plantas sacarinas, y
fabricacidn y refinacion de los azieares, con 52 grabados,
4 pesetas en Madrid y 4,50 en provincias, : .

Manual completo del herrero y cerrajero: contiene los mds
modernos procedimientos del arte en sus aplicaciones 4
la cerrajeria y herreria de construceidn, de taller, arme-
ria, romaneria y mecaniea, por Garcia Lipez. Un tomo
con 114 grabados, y por separado un album con 16 gran-

do; u

des y
dltfi.r

lcones, y toda clase de obra concerniente 4 la cerraje-

ria y herreria, 7 pesetas en Madrid y 8 en provincias,

Los vinos espaioles en la Exposicion Universal de Chicago;

cualidades y reconocimientos analiticos, por D. £. Adela,

Interesante folleto de 48 piginas, con varios estados en

que se meneionan los expositores y clases de vinos pre-
sentados. Una pessta.

Tesoro.

OBRAS DE UTILIDAD

Cultive y beneficlo del tabaco en Espaiia y en Ultramar, por
D, Meliton Atiznza y Swroent, Comprende: su historia;
variedades; clima, terreno, labores, abonos, simientes,
Elantmidn‘ cultivo; enemigos, maduracidn y corte de la

capaduras; casa de tabaco, apilonamiento y clasi-

excelentes laminas, conteniendo dibujos variados
mejor gusto artistico de balaustres, antepechos,

Manual del tintorero, 6 arte de teiir toda clase de tejidos y
fieltros, nuevos y usados, segunido del arte del quita-
manchas, por D. Mareelino Garcia Lopes, con los proce-
dimientos mds recientes y précticos, Un tomo en 8.°
con grabados, 3,50 pesetas en Madrid y 4 en pro-

v datos practicos del conocimiento de las harinas; del
amasado 4 brazo y mecinico; preparacion de la levadura;
hornos ordinarios y modernos; pirdmetros; tltimos pro-
cedimientos de panificacidn; fabricacion del pan blanco,
moreno, de centeno, de flor, de Londres, de Paris, del
Norte, de Viena y otros de lujo; termina esta utilisima
obra con la fabricacién de gaiietsas% pastas de diferen-

::: gLasﬁ::ix}ijc? vtﬁﬁ ]1;};?::‘:3;:?[[ El maignfﬁco vapor Guido, convenientemente habilitado, admite pasajeros de 3.% clase & los precios sigulentes:

80 pesetas; Matanzas, 170; Santiago de Cuba, 210; Cienfuegos, 195, T ;
Las litamﬁest&n situadas en el centro dgel buque bajo el puente, donde el movimiento es apenas perceptible.
Asistencia médica gratis. Esmerado trato.

Lisea DE Puerto Rico.—Servicio quincenal de vapores-correos entre Santander y la Isla de Puerto Rico, por los
grandes y magnificos vapores nombrados IDA. BENITA, RITA, PAULINA y MARIA.

El 11 de Septiembre saldri el vapor espafiol Marfa, admitiendo carga y pasajeros, sin {rasbordo, para los puertos
de San Juan, Humacao, Arroyo, Ponce, Mayagiiez, Aguadilla y Arecibo. ) : )

Los sefiores cargadores pueden dirigir su mercancia al cuidado de la Agencia para su embarque, debiendo gi-
tuarla en Santander el dia anterior al sefialado para la salida de cada buque. )

Con cada remesa deberé acompadar nota del nimero de bultos, sus marcas, numeracién, peso bruto y neto,
valor, destino y consignacién, indicando si ha de asegurarse de riesgo maritimo, el cual puede hacer esta Agencia
con la mayor economia.—Para solicitar cabida y para maés informes dirigirse & su consignatario

D. Francisco Salazar, MUELLE, 5, SANTANDER

Tratado del ganado lanar y cabrio, por D. B. Aragé.—En
esta nueva obra, la mas completa que existe, se estu-
dian las principales razas de ovejas y cabras, y las pric-
ticas convenientes para criar, alimentar y cebar las re-
ges 4 fin de obtener leche, carne y lana en condiciones
veniajosas; las enfermedades y curacién de las reses, y
otras particularidades utilisimas & ganaderos y agri-
cultores. Un tomo de 380 piginas, ilustrado con 71 gra-
bados, 7.50 pesetas en Madrid y 8,50 en provincias,

Manual del secretario espaiiol, 6 nuevo estilo de eseribir to-
da cluse de cartas y sus respuestas, modo de extender
glngaru's, letras, ete. Un tomo en 8.° 2,50 pesetas en

adrid y 3 en provincias.

Las anteriores obras se hallan de venta en la libreria de Hijos de D. J. Cuesta, calle de Carretas, nim, 9, en Madrid,
de donde se remiten & provineias, francas de porte y certificadas, acompaiiando al pedido su importe en libranza del

grabados, 3 pese- el 25dei

Huabana,

LINEA DE VAPCRES SERRAY COMP." DE NAVEGACION LA FLECHA

SERVICIO SEMANAL DE VAPORES-CORREOS ENTRE

Leonora, de.. 4.500 —
Carolina, de. 3.600 —
ié Santi ienfuegos, Cdrdenas, Sagny

Salen de Santander todos los miéreoles para Habana y Matanzas, Santiago de‘C_ubs_. Cien B8, » Sagua
la Grande, ’C‘Siuanténamo, Trinidad de Cuba, Manzanillo, Gibara, Nuevitas y Caibarién. Los vapores nombrados &
continuaeidn, W otros, serdn despachados como sigue, edmitiendo carga y pasajeros para )

Habana, Matanzas, «Mmzanill‘:n, ¢Casilda», Santiago de Cuba y Cienfuegos, Alicia, el 4 de Septiembre.—Ha-
bana, Matanzas, Cdrdenas, Santiago de Cuba y Cienfuegos, Francisca, el 11 de |cl.—Hs.‘I§ana. Matanzas, Santiago
de Gubas Cienfuegos, Pezdro, el 18 de id.—Habana, Matanzas, Santiago de Cuba y Cienfuegos, Buenaventura,

SANTANDER Y LA ISLA DE CUBA

Gaido, de.... 5.500 tons,
Hugo, de..... 4500 —
Federico, de.. 3500 —

3.500 tons. | Pedro, de.... 5.500 tons.
Ernesto, de... 5.000 —
Eurigue, de.. 4500 —

Pulverizador NOEL..... . 55 pesetas I Pulverizador EXCELSIOR.........

. 45 » Aparatos de traccién.. . sessnes
- - nim. 2. 35 » l Fuellgs para azufrar,...... Debfda 12 »
ALBERTO AHLES-- Paseo de lo Aduana, 15, Barcelona

Antigua Sucursal de la casa NOEL de Parfs

GRAN DEPOSITO
DE

MAQUINAS AGRICOLAS Y VINICOLAS

Arados.= Aventadoras,—Guadafiadoras.—
Rastrillos. = Cribas. — Corta-raices, = Corta-
pajas,=Desgranadorasde maiz.—=Prensas para
puja.=Trilladoras, —Bombag para todos los
usos.=Prensas para vino y aceite.—=Alambi-
ques.=Filtros.=Calderas para estufar,=Toda
clase de articulos para la elaboracién y comer-
cio de vinos.—Basculas.=Tijeras para podar

¢ injertar, etc.

—  RELAMPAGO nim. 1. 4

NUEVAS MAQUINAS PARA LA MOLIENDA DE 1A ACEITUNA

CON PATENTE DE INVENCION POR VEINTE ANOS

DESHUESADORA, TRITURADORA Y REMOLEDORA SALVATELLA

Premiado con Medalla de oro en las Exposiciones de Tarrasa y Tortosa, y con diploma de honor en la Exposicién
Agricola de Tremp de 1892 y en la de Mildn (Italia)

Este sistema ha sido adoptado por varios cosecheros, y existeun buen niimerode ellas colocadas, y cada
dia son més apreciadas las ventsjas de estas maquinas. Ocupan menos espacio que los rulos antiguos, exi-
gen menos fuerza, son econémicos sus precios, dan més rendimiento y su trabajo es esmerado,

lin la misma Casa hallaran: Aparatos para sustituir los esportines de esparfo, Maquinas a vapor, Malacates, Es—
trujadoras para uva, con 6 sin separacion del escobajo (premiadas en varias exposiciones), Prensas para vinos y aceites,
Norias para riego y todo lo concerniente a dicho ramo.

Para datos, pedidos, presupuestos de instalaciones, dirigirse &4 su constructor

MARCELINO SALVATELLA

Taller de médguinas, Ensanche del Temple, frente al Parque, TORTOSA

s »

45 pesetas
100 ¥

ALAMBIQUES DEROY

Nuevos Tipos de Aparatos
para DESTILAR y RECTIFICAR

« DEROY FILS AINE

Constructor, 73,76,77, Rue du Thédtre, Parls

) MEDALLA & 0RO Exposicion Universal Paris 1889

” GUIA PRACTICA dél Destiador,

Catalogo & informes en Castellano, anviados gratis

HIELOS TARDIOS

Instrucciones pricticas para comba-
tir estos tres enemigos de la vid, pu-
blicadas en Mayo de 1888 por la CRO-
NICADE VINOS Y CEREALES,

_Precio de cada ejemplar, 25 cén-
timos de peseta.

de bodega.

MILDEW
ANTRACNOSIS

agricolas.

Maquinaria Agricola, Vinicola é Industrial

MORATONA GENIS Y C. ™
PRINCESA, NUMERO 55, BARCELONA

BOMBAS, FILTROS, PRENSAS, ESTRUJADORAS y otros articulos | te contra el agrio y cido de los vi-

AVENTADORAS, SEPARADORAS de granos, DESGRANADORAS de _ _
maiz, TRILLADORAS, SEGADORAS, CORTA-PAJAS y otros aparatos | fecto y completamente inofensive

MaQUINAS y CALDERAS de vapor de gas y de gasolina.

PULVERIZADORES contra el mildew.

El «RELAMPAGO», de Vermorel; el « DELORD».

Concesionarios en Espana A 6.400 1i

de las ESTUFAS de desinfecciéon y PULVERIZADORES antisépticos PRSI LIRIGRG DA Vs
sistema Geneste y Herscher, privilegiados.

Se alquilan LOCOMOVILES y BOMBAS para agotamientos,

Se remiten prospectos al que los pida.

A LOS VINICULTORES

Desacidificador por excelencia
Este producto es eficaz, sin gé-
nero alguno de duda, y especialmen-

nos. Su uso es conocido desde hace
infinitos afios. El resultado es per-

para la salud, como lo prueban los
andlisis practicados por diferentes
quimieos.

El precio es 10 pesetas 45 kilos'
con esta cantidad hay suficiente para
desacidifiear 400 arrobas de vino ¢

Pedir prospectos enviando un se-
llo para su remisién 4 la Sra, Viu-
dadeD. Antonio del Carro: plaza de
Isabel II, nim. 1,3.%, dcha., Madrid.

WAREIN FILS & DE FRANCE

ESPECIALIDADES PARA DESTILERIAS

de granos, patatas, remolachas y melazas de vinos,

COLUMNA PARA DESTILAR, PRIVILEGIO COLETTE

destilando los vinos mas espesos y no obstruyéndose nunca,

RECTIFICADOR ESPECIAL PARA VINOS

produciendo cada veinticuatro horas 500 litros de aleohol superior & 97°

A adad

Exposition universelle Anvers 1894, Grand Prix international.

Precio todo completo: 5.000 francos

LILLE, FRANCIA
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Diploma de honor, 1886; Exposicién universal 1888, Dos medallas de oro.

CAL HIDRAULICA, Clase superior, de Zumaya
Dirigirse & los Sres. Hijos de Arregui, de Azpeitia (Guiptizcos).

A. VANDYCK gt (.

IMPORTADORES DE VINOS Y AGUARDIENTES
"DOMINION HOUSE,

110, Fenchurch Street.—LONDRES E.C.

Encérganse de la venta 4 la comisién de
vinos y aguardientes y garantizan la reali-
zacion rdpida, y en buenas condiciones, de
las mercancias que se les confia,—Comisién
moderada,

ADELANTOS INMEDIATOS

ESCRIBIR PARA MAS INFORMES

VALLS HERMANOS

INGENIEROS CONSTRUCTORES

TALLERES DE FUNDICION Y CONSTRUCCION

Fundados en 1
19, Calle de Campo Sagrado
(ENSANCHE, RONDA DE SAN PABLO)
BARCELONA

Premiados con 24 medallas de Oro,
Plata, 3 Grandes Diplomas de
honor y 2 de progreso, por sus
especialidades.

Maquinaria é instalaciones com-
pletas, segin los dltimos adelantos,
para
Fébricas y molinos de aceites pa-
Ta pequedas y grandescosechas.
Prensas hidraulicas, de engrs-
nes, de molineta 6 palancas, &

brazo, caballeria 6 motor.

Fabricas de fideos y pastas para
sopa, movidas por caballeria y
por motor,

Fabricas de chocolates, en peque-
iz y grande escala, movidas &
brazo, por caballeria 6 moter

Féabricas de harinas y sus anejos
de molineria.

Prensas para vinos, bombas, no-
rias, malacates, ete., guilloti-
D&s,

Méquinas de vapor, Motores 4
gas, Turbinas, Malacates, ete.

Especialidad en prensas hidrau-
licas y de todas clases para to-
das las aplicaciones, con mo-
delos de sus sistemas privile-
giados, Numercsas referencias.

Direccion para telegramas:
VALLS.—Campo Sagrado,
BARCELONA
Teléfono nim. 585

ING"® CONSTRUCTOR

a4
Ar

APARATOS PARA LA CONSERVACION DEL VINO
Catdlogos é informes, franco.

DE DESTILAR Y DE RECTIFICAR
ALCOHOL A 40° SIN REPASAR

OPUSCULO
SOBRE LAS PLAGAS DE LA VID
conocidas con los nombres de mildiu,
antracnosis, erinosis, brown-rot, black-
rot, dry-rot, mal negro, podredumbre, cla-
dosporium, septosporium, septogylindrium
y algunas enfermedades de la vid que
interesa distinguir de las invasiones
parasitarias, por el
DR. D. F. GARAGARZA
Precio: uNA PESETA. Los pedidos al

Sr. Administrador-de este periddico.

ANO Xvill ANOD XV

CRONICA DE VINOS Y CERELLES

La CréxNica aparece todos 10s miéreoles, y cuenta diez y siefe afios
de existencia; publica interesantes articulos, estados de precios,
unas 3.000 correspondencias agricolas al afio y otros utilisimes

trabajos.

SUCESORES

dnagenieros y consiruc-
tores de miguings para
la agricullura y para la
industria; premiados en
cuantas Exposiciones
han concwrrido, con di- =— e
plomas de honor, meda- = e
Ulas de oro, de plata, de ‘1% e
bronee, elc. BARCELONA T A e =7

Especialidad, con los tiltimos adelantos, en

Fibricas y molinos para aceite, movidas & vapor, por caballerfas 6 &
razo,

Elaboracion de vinos, con todos sus sparatos modernos.

Elevacién de aguas parn grandes y pequeiios riegos, por varios gis-
o temas, con fuerza & vapor, & gas ¢ gasolina, 4 viento y 4 mano,
:: Bombas contra incendios, movidss a fuerza de brazes, las més sdli-

DE AMADOR PFEIFFER |

das y de mejores resultados conocidos, de varias diniensiones
Arades y demsds aparatos para la elaboracion de lss tierras.

»*  Segadoras, Trilladoras, Aventadoras y demds aparatos para beneficiar §
los productos de la tierra, '
Molinos y Fabricas completas de harinas, movidas con fuerza de vapor
6 hidrdulien, con todos los adelantos mas modernos y perfeccionados;
aparatos para limpiar los trigos y para cerner las harinas, elevadores,
roscas sin fin y dem#s accesorios para dicho ramo.
i Tomas 6 valvulas pars vapor 6 agua y de paso. Completo surtido de
todos diametros y formas,
.;a Fundicion de hierro y construceién de toda clase de méquinas.
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CAMPOS EL{SEOS DE LERIDA

GRAN ESTABLECINIENTO DE ARBORICULTURA Y FLORTCULTURA
Director-Propietario: D. FRANCISCO VIDAL Y CODINA

Comisario de Agricultura; Industria y Comercio de la provineia de Lérida
Proveedor de la Asociaciin de Agricultoresde Espaiia,

Cultivos en grande escala para la Exportacién. Especialidades para la
formacién de jardines y parques,

Frutales de todas clases, los més superiores y nuevos que en Espaia s
conocen,

Arboles maderables, de paseo y adorno.

Plantas de jardineria: todo cultivado con el mayor esmero y & precios su-
mamente econémicos.

VIDES AMERICANAS

de producto directo y para porta injerto de garantizada legitimidad. Vasto

campo de experiencias destinado exclusivamente & este importante ramo,
Transporte en tarifa especial por todas las lineas férreas de Espafia,
Se enviard el Catdlogo de este afio gratis por el correod quien lo pida.

Los primeros peritos cientificos y los principales vinicnltores recomien-

' dan el empleo del

FOSFATO-BI-CALCICO PURO

EN LOS VINOS DE LA VENDIMIA EN SUSTITUCION DEL YESO

Privilegio HUGOUNENQ, Aprobado por la Academia de
Medicing de Paris.en 1888, y por el Comté consullivo de_Higirne de Francia
en 1889 por las stguientes rasones: 1.°, el FOSFATO Bl:CALCICO PURD zumen-
ta marcadamente la riqueza aleohdlica del vino; 2.°, enriquece el vino con
una sal reconstituyente, que entra por mas de 50 por 100 en la cuns::_tucldn
del cuerpo humano, tal corno se encuentra en Ialcarne y gl pan (Discurso
del catedrdtico Mr. A. Gautier); 3.°, aumenta la acidez del vino y el extracto
seco, tal como lo hizo el yeso, perosin dejar el sabor amargo y Ia |mpres;()[n
dspera que caracterizan los vinos enyesados; 4.% da al vinoun color de brillo
intenso; 5.% lo gque es uno de los puntos nms__sm;.urtantes, el tyblu:a;.e cla-
rifica enérgicamente y conserva el vino, impidiéndole de toreerd de \',ul\_rerﬁa
malo, asi como lo demuestran los miltiples epsayos hechos en los tiltimos
aiios por los viticultores, que no descansan en mejorar sus vinos, y deolos
cunles tenemes las sprecinciones i la disposicion de los interesados; 6.° el
vin. fosfatado no precipita mas que el vino sin yeso, & la influencia de 193
reactives generalmente empleados, sier do el FOSFATO BI-CALCICO PURD, sin
aceibn sobre la sal contenida naturalmente 6 anadida al vino en e/ momen-
to de su fermentacién, no sumentando ni disminuyendo, pues, su cantidad,

Se desean representanies con buenas referenciagen (a8 principales poblacio-
nes vindgolas.—Para prespectos y demas detalles, dirigirsea D. C. W. Crous,

calle Emblane, 3, Valencia, Agente general en




