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OBTENCION
DEL OREMOR TARTARO DEL YINO.

Vamos & escribir cuatro palabras so-
bre este importante asunto, procurando
emplear lo menos posible el lengusje
cientifico, y ponernos asi al alcance dela
mayoria de nuestros labradores, que des-
graciadamente carecen de ciertos estu-
dios.

El erémor, llamado por los quimicos
bitartrato potdsico, existe disuelto en el
zumo de la uva y en el vino, que es el
mismo zumo 6 mosto despues de cocido
O fermentado.

Todo el mundo conoce el crémor mas
0 menos refinado, blanco y de aspecto
parecido & la sal comun, que, teniendo
un sabor 4acido particular, se vende en
las boticas como refrescante y aun pur-
gante, segun la ddsis mayor ¢ menor;
pero lo que muchos ignoran es que di-
cha sustancia sea procedente de la uva,
¥ que en union con el espiritu de vino 6
aleohol, constituya la base fundamental
de los diferentes tipos de vinos caracte-
risticos de cada region. Asi por ejemplo,
mientras en algunos puntos de las pro-
vincias Vascougadas, Galicia y otros pai-
ses del Norte, donde la uva madura mal,
8e cosecha en vez de vino un elacolf tan
flojo y exageradamente acido, que algu-
nas veces no se puede beber porque con-
tiene un exceso de crémor y muy poco
alcohol; en Alicante, Tarragona, Anda-
lucia y otras regiones meridionales, don-
de los ardientes rayos del sol son causa
de que los mostos salgan muy azucara-
dos, encontramos los fuertes vinos del
Priorato, Montilla y Jerez, cuya acidez
apenas es perceptible al paladar porque
contienen poco erémor y mucho espiri-
tu. Entre estos dos extremos encontra-
mos todos los grados de la escala, es de-
cir, vinos més ¢ menos &cidus segun la
cantidad mayor 6 menor de crémor que
contengan , prescindiendo de algunos
otros Acidos menos importantes distintos
del crémor, que siempre acompaifan al
vino y de los cuales mo nos queremos
ocupar ahora.

No se crea por esto que la buena cali-
dad de los vinos estd siempre en razon
inversa de la cantidad de erémor, como
en el Jerez y en el Oporto, sino que &
veces es todo lo contrario; por ejemplo,
en el Burdeos, que 4 pesar de su acidez,
es considerado el mejor del mundo como
vino de pasto.

Pero teniendo en cuenta que los vinos
acidos y ligerosson los que se pueden
beber en abundancia durante las comi-
das, mientras que los poco &cidos y muy
alcohdlicos, llamados de postre, solo
pueden beberse en pequeiia cantidad sin
producir grandes irritaciones, es eviden-
te que el crémor, que generalmente
acompeiia 4 log vinos de poco grado al-
cohdlico, comunica ciertas cualidades
higiénicas dignas de tenerse en cuenta,
tratindose de la bebida usual y de todos
los dias. Esto nu quiere decir que el que

tenga lu costumbre de beber vinos fuer-
tes, como le sucede al pueblo de Madrid
Y otros puntos de Espafia, encuentre

buenos los vinos écidos; al contrario,
suelen repugnarle al prineipio y muchas
veces confundirlos con los vinos picados.

Segun esto, el crémor, que abunda
mucho en el zumo de la uva todavia ver-
de, va disminuyendo & medida que ma-
dura ésta y se hace mas azncarada; por
cuyo motivo los vinos, segun dijimos
antes, resultan mas &cidos en los climas
frios del Norte que en los templados del
Mediodia. Sin embargo, no se crea que
el crémor llega & desaparecer por com-
pleto en este 1iltimo caso, sino que exis-
ten tambien grandes cantidades en las
ricas y bien sazonadas uvas de Alicante,
Benicarld, Aragon, el Ampurdan y otros
paises célidos, por més que loego sus
respectivos vinos resalten poco ¢ nada
dcidos.

#Cémo se explica, pues, este fenémeno
que parece una contradiccion? ;Si el
crémor existia antes en el mosto, por qué
no se encuenfra despues en el vino? Muy
gencillamente, es que los mostos muy
azucarados producen vinos fuertes, y el
crémor no puede estar disuelto en los
vinos que tengan mucho aleohol, y se
precipita ¢ se desprende; y aun sin ne-
cesidad de que aumente el aleohol, se va
depositando tambien el crémor lentamen-
te con el trascurso del tiempo, disminu-
yendo asi cada vez mas la acidez de los
vinos.

Resulta, pues, que el crémor & medida
que va llenando su importanie mision
durante la vida, digdmoslo asi, del vino,
desde que era mosto y empezd la prime-
ra fermentacion hasta convertirse en
afiejo ¢ rancio, se separa del liguido pre-
cipitandose bajo la forma més ¢ menos
cristalina, pero no con el color blanco
del que venden en las boticas, sino con
un color vinoso, y més ¢ ménos mezcla-
do con materias extrafias.

Hemos hecho este pequeiio preambulo
para que nuestros labradores conozean
el papel importante que el crémor desem-
peiia en la calidad y precio de ciertos vi-
nos; y pasamos por alto todavia algunas
reacciones notables que tienen lugar en-
tre los &cidos y el alcohol, produciendo
diferentes sustancias, cuyos nombres
cientificos no gneremos citar porque no
hacen al caso, pues basta saber que to-
das ellas juntas constituyen el finisimo y
delicado aroma propio de los vinos aie-
jos ¢ rancios tan estimados.

Pues bien; el aprovechamiento del cré-
mor sobrante 6 que se ha desprendido
del vino en las distintas fases ¢ transfor-
maciones que éste sufre durante su vida,
constituye una pequeiia industria de pro-
cedimientos sencillisimos y econdmicos,
al alcance de cualquier vinicultor, por
modesto que sea.

Vamos ahora & explicar brevemente
algunos de estos procedimientos emplea=
dos con més frecuencia.

Dos casos distintos se pueden presen-
tar: 1.° Aprovechamiento del crémor que
los vinos depositan en lag pipas ¢ enva-
ses donde se crian ¢ conservan larzo
tiempo; y 2.° Aprovechar el que se de-
posita durante la primera fermentacion

en Ing tinajas, conos de madera, lagos 0
otros recipientes donde ha cocido el
mosto.

Empecemos por el primer caso.

Como consecnencia del fenémeno que
hemos referido hace poco, el crémor se
deposito en las paredes interiores de las
pipas llenas de vino, formando con el
tiempo una capa delgada sumamente
dura y cristalizada que, despues de algu-
nos afos de estar las pipas sirviendo,
puede anmentar en grueso considerable-
mente, pues las hemos visto que llegan
4 igualar el canto de un duro. Este es
un crémor muy bueno, que se paga &
muy buen precio. En los paises donde
acostumbran guardar el vino en pipas,
los labradores saben generalmente la
manera de sacar el crémor adherido 4
las paredes interiores de las mismas, lo
cual es muy sencillo, pues basta quitar
uno de los fondos, y con una especie de
formon ¢ algo parecido que se introduce
entre la costra de crémor y la duela de la
pipa, ir dando golpes para que aquella
se vaya desprendiendo.

que recorren las bodegas y ajustan la
cantidad de crémor que puede sacarse de
la piperia, siendo de su cuenta todos los
gustos de la operacion, y oblighndose &
dejar los envases con sus fondos puestos
y en el mismo estado de antes.

Estas operaciones son lan faciles, que
basta lo dicho para gque cualquiera sepa
ejecntarlas sin necesidad de que moleste
mos & nuestros lectores con mayores de -
talles, puesto que el crémor en tal csta
do, segun se desprende de las pipas y sin
més preparacion, puede venderse en el
mercado; debiendo advertir, que con ello
los envases mejoran mucho porque, que-
dando libres de esta cosira que revestia
sus paredes interiores, se lavan mas fa-
cilmente y son més aptas para la crianza
¥y conservacion de los vinos.

Ademaés de este crémor, bastante puro,
que constituye la costra 0 capa que re-
viste las paredes interiores de los toneles,
existe una cantidad no despreciable de-
positada en el fondo de los envases, for-
mando parte de los posos, liss ¢ heces
del vino. Estos posos, que suelen tirarse
4 la alcantarilla, mirAndolos atentamente
& la luz del sol despues de secos, presen-
tan numerosos puntos brillantes que no
son otra cosa que el crémor en forma de
pequeiios cristales, crémor que se debe
aprovechar.

Todo vinicultor euidadeso debe pren-
sar en costalitos de lona los pusos frescos
6 heces recien sacadus de las pipas para
utilizar asi, no s6lo el vino que contie-
nen, sino el crémor que queda en !a par-
te sélida 6 pastosa.

8i no se encuentra comprador que to-
me esta pasta, O la pagan poco, entonces
se puede purificar algun tanto separando
las materias extrafias & fin de que resul-
te un crémor de mejor calidad. Para esto
se deslie la pasta en agua; se hierve re-
duciendo su volimen hasta que, sepa-
rindola un momento de la lombre, apa-
rezca en la superficie una ligera pelicu-

la, lo cual indica que el liquidy esta bas-

En algunas comarcas hay industriales |

tante concentrado, es decir, que esti en
su punto. Entonces ge vierte en una va-
sija ¢ recipiente de poco fondo y mucha
superficie, y se deja en reposo hasta que
ge haya enfriado completamente, habien-
do sumergido antes en el liguido algu-
nos palitos toscamente labrados para fa-
cilitar la cristalizacion, & unos sarmien-
tos, que se van cubriendo de pequeiios
cristales de crémor, cuyo tamafio aumen-
tari volviendo & sumergir los sarmien-
tos segunda vez en oira nueva cantidad
de liguido, coneentrado de la misma ma-
nera que el anterior.

Estos eoristales se quitan ¢ se reco-
gen raspando los sarmientos, los cuales
pueden volver & servir para sucesivas
operaciones; no todo el crémor gueda
pegado 6 adherido & los sarmientos, sino
que una gran parte se cuaja en la super-
ficie del liquido & medida que se va en-
friando, formando aquella pelicula ya
mencionada, que al llegar a tener cierto
espesor se precipita al fondo del liguido,
volviende & aparecer inmediatamente
otra nueva pelicula que corre la misma
suerte que la primera. D= esta manera el
crémor, que estaba antes mezelado con
toda clase de materias ex'rafias en las
heces del vino, se va separando bajo la
forma de pequefios cristales, que consti-
tuyen un producto mucho més puroy
de més facil venta. Le pasa al crémor
disuel .o en este liguido lo mismo que al
azticar disuelto en agua caliente; que al
enfriarse ésta aparecen los cristales de
aziicar candi.

En esta comarca, lo mismo que en to-
da Castilla, los vinos se conservan en
tinajas metidas dentro de galerias sub-
tarraneas O cnevas. Como se guardan
alli poco tiempo, generalmente un ano,
no se ha podido todavia deposilar mu-
cho erémor, e! cual se encuentra mez-
clado con los posos 6 heces en el fondo
de la tinaja. Estas heces pueden tratarse

lo mismo que las de las pipas.

No se deposita cantidad algupa de
crémor en las paredes interiores de las
tinajas, porque son demasiado lisas, y
los cristales no se pueden adherir & ellag
como en el caso anterior se adlerian &
los palitos de madera que recomendaba-
mos que fueran toscamente labrados,
para facilitar asi la cristalizacion.

Debemos advertir que si el vino con-
tiene alguna cantidad de yeso, como su-
cede en algunas cnmarcas de lispans,
entonces el erémor sera de inferior cali-
dad, porque el yeso lo descompone en
parte, resultando muchos cristales de
otra sustancia que los quimicos llaman
tartrato calcico 6 de cal, que & primera
vista se parece mucho al erémor, pero su
composicion y sus propiedades son muy
diferentes. Circunstancia que no deben
olvidar nuestros lectores si tratan de es-
tablecer esta industria.

Resulta de todo lo que hewos dicho
hasta aqui, que el aprovechamiento del
erémor depositado en los envases donde
se conserva el vino tiene escasa impor-
tancia en esta region y en algunas otras
de nuestro pais donde no se usan pipas;
pero no sucede lo mismo tratdndose del
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CRONICA DE VINOS Y CEREALES

crémor depositado en las tinsjas, conos
de madera, tinas, lagos W otros vases
donde cuece el mosto, no solo porgne
existe en cantidad counsiderable, sino
porque s¢ puede obtener con suma faci-
lidad y sin grandes gastos, segun de-
mostraremos en el proximo nimero.
Luis CASiBONA,

MEDIO DE RECONOCER
LA FALBIFICACION DEL SULFATO DE COBRE

Como este poderoso insecticida ha de
usarse en gran escala en nuesiras co-
marcas viticolas para combatir el mildew,
y no es raro por.desgracia encontrar en
el comercio falsificado el snlfato de co-
bre, juzgamos de la mayor importancia
publicar el procedimiento que debe se-
guirse para averiguar si dicha sustancia
es pura ¢ sies'd4 adulterada.

El profesor de agricultura de la Gi-
ronda Mr. J. Vassilliere, ha analizado
muchas muestras de sulfato de cobre,
algunas de las cuales contenian més de
un 20 por 100 de sulfato de hierro, mate-
ria absolutamente inofensiva para el
mildew. Antes, pues, de comprar el gul-
fato de cobre que ha de emplearse en las
vifias, es preciso convencerse de su pu-
reza, porque en otro caso no daria el re-
sultado apetecido.

Hé aqui el modo sencillo de selir de
esta duda.

En un vaso de agua clara se echa un
poco de sulfuto de cobre pulverizado
quese trata de analizar, y se anaden
unas gotas de amoniaco (aleali volatil).
8i el sulfato de cobre es puro, el liquido
adguniere un magnifico color azul, abso-
lntamente trasparente; si por el contra-
rio contiene sulfato de hierro, el color
azul sucio y oseuro al prineipio, se aclara
poco & poco, dejando en el fondo del va-
80 un deposito azul negro, mientras la
parte superiordel liquido conserva el
hermoso azul trasparente del sulfato de
cobre puro.

EXPORTACIONES EN 1885

En la (Facela de anteayer se ha publi-
cado el resumen de las exportaciones de
los principales articulos de nuestro co-
mercio exterior, realizadas en el mes de
Diciembre, y aun cusndo con relacion al
mismo mes del ano anterior ofrecen un
aumento de 6.903.077 pesetas, todavia
resulta que en la totalidad del afio las
exportaciones de 1884, con presentar
una baja importantisima en comparacion
con las realizadas en 1882 y 1883, exce-
dieron & las de 1885 en 7.841.710 pe-
setas.

En Diciembre tltimo los articulos que
estuvieron en baja fueron: las pasas, por
2.098.185 pesetas; los vinos de Jerez, por
1.892.779; los aceites, por 781.302; el co -
bre en barras, por 764.462; el mineral de
hierro, por 706.688; las naranjas, por
575.115; el plomo en barras, por 459.275;
el mineral de cobre, por 309.367, y ya
por cantidades de mucha menos impor-
tancia, el corcho en tapones, las almen -
dras, los limones, las uvas, el alpiste, la
cebada, ¢l centeno, el trigo, la lana en
rama, los hierros y las herramientas, las
pastas para sopa, la sal comun, la seda
en rama y el vino generoso.

Tuvieron alza: el vino comun, por
10.678.595 ptas.; el azafran, por 975.641;
los minerales no especialmente clasifica
dos, por 838.552; la harina de trigo, por
580.607; los ganados, por 577.836; el es-
parto en rama, por 520.109; el papel, por
163.837, ¥ por cantidades menores el
agunardiente, las conservas alimenticias,
el corcho en tablas, el corcho no clasifi-
cado, el esparto obrado, el anis, los co-
minos, el pimiento molido, las avellanas,

el cacahuet, las frutas secas slasifica- | :
a , las frutas s no clasifica- | | o 14 hradores arruinados por la flioxera.

das, las frutas verdes sin clasificar tam-

.

bien, el arroz, el jabon, las elgarrobas,
los gsrbanzos, el azogue, la calamioa y
el regaliz en extracto y en rama.

En la totalidad del aiio de 1885, el vino
comun ha tenido un aumento de expor-
tacion de 33.373.593 peselas; el aceite co-
mun, de 16 790.562; los minerales no cla-
sificados, de 3.498.339; los ganados,
3.017.565; ¢l corcho en tapones, 2.805.696;
el cobre en barras, 2.230,942; las pasas,
1.997.805; las uvas, 500,698, y algunos
ofros articulos alzas ya de poca impor-
tancia.

Estuvieron en basja duvante el dltimo
ano: ¢l vino de Jerez, por 20.789.958 pe-
getas; el plomo en barras, por 18.026,017;
las naranjas, por 8.689.162; el mineral Jde
hierro, por 8.383 061; pur 3.609.600 el de
cobre; la sal comun, por 3.410.540; las
harinas de trigo, por 2.872.627; la lana
en rama, por 5.506.544; el vino genero-
s0, por 2.276.843, y otros varios artfculos
por cantidades menos importantes.

NOTICIES

En breve darn principio & la zafra 6
molienda de caiia de azicar las fabricas
de Nnestra Seniora del Cirmen, San José
y San Rafael (Mélaga).

La Asamblea general de la Sociedad
francesa purs el adelanto de la agricul
tura, reunida en Paris, hs terminado sus
gesiones. La 1iltima se ocupd, entre otros
asuntos, del encabezamiento de los vi-
nos, y despues de amplia discusion, se
tomaron por unanimidad los siguientes
acuerdos:

(Que las leyes de aduanas y las penales
sean en adelante rigurosamente aplica-
das 4 las bebidas ¢ mixturas alecoholicas
procedentes del extranjero y que entren
en Francia bajo la falsa denominacion de
vinos, con gran perjuicio de lcs produc-
tores de vinos naturales, de la salud pi-
blica y de los intereses del Tesoro.

Con respecto & la fabricacion de vinos
artificiales en Frauncia, que el frande, la
falsificacion y el criminal empleo de
sustanecias nocivas, asi como la venta de
ipgredientes destinados & esa falsifica-
cién, se persigan con, el mayor rigor,
aplicando las leyes existentes, y si nece-
sario fuese, dictando nuevas leyes repre-
sivas.
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La travesia de Nueva-York A Liver-
pool, en la que siempre se invertian diez
dias de navegacion, se ha reducido & seis
6 siete de viaje nada m#s, llegando & ve-
rificarse por el vapor inglés Hlruria, de
la linea Cunard, en seis dias, cuatro ho-
ras y diez y ocho minutos.

Cada viaje de este magnifico buque de
comercio ge viene haciendo en menos de
geis dias y tres cuartos, de manera que
se caleula una marcha media regular de
19 millas por hora, sin que en tan largo
trayecto hays suflrido el barco ni la mé-
quina averia ni entorpecimiento alguno,
despnes de los diversos visjes que viene
realizando.

Con fecha 26 de Febrero iiltimo, ha
sido coneedida de real érden autorizacion
para la apertura de la segunda etapa de
la Exposicion aragonesa, subvencionfin-
dola con 5.000 pesetas.

——

Villalva Alta, Monreal y Sarrion con-
tinlian siendo los focos de infeccion y
contagio de la viruela para los ganados
lanares de la provincia de Teruel, y cor-
tinnaran siendo on peligro para ia ga-
naderia, si la pntoridad no toma enérgi-
cas medidas.

e ———————

Uno de los futuros diputados & Cértes
por Mélaga, se propone presentar en el
Congreso, Dios mediante, un proyeeto
de subvencion por el Estado, para la re-
plantacion de las vides pertenecientes 4

—— e .

Un periddico de Palma de Mullorca
dice que por uno de los tltimos vapores
llegados de Hamburgo (Alemania) &

! agquel puerto, se ha recibido una pariida

de sacas de harins, gue segun dicen,
contiene materias ajenas sl trigo.

Como esto podria perjudicar notable-
ments 4 la sulud ptblica, el indicado pe-
ri¢dico llama la atencion de las autori-
dades para que adopten precauciones
con oiras remesas de trigo que se espe-
ran de la indicada procedencia.

El 3 de Marzo entraron en Malaga
4.584 arrcbas de aceite y el 4 otras 3.800
arrobus. Los precios de este caldo no
hau tenido alteracion; sigue, pues, pa-
gandose en puertas & 34 rs. la arruba y

en bodega 4 36.
iy
Bu los dius 3, 4 y 5 del mes actusl han

salido del puerto de Pasages con destinu
&4 Rouen los vapores chalsworth, Abirt
y Patrie conduciendo respectivamente
578.110, 537.020 y 328.020 kilGgramos
de vino 6 sea un total de 1.443.150 kil6-
gramos.

Todos los afos, en el mes de Junio, se
procede en lnglaterra al recuento del ga-
pado y & evaluacion de las superficies de
cultivo. Los resultados de esta esfalisti-
ca en 1885 contienenlos datos siguientes,

_entre otros muchos: trigo, 991.000 hec-

tareas; cebada, 903.000 hectéreas; ave-
na, 1,176.000 hectéreas; patatas, 220,000
hectareas; lipulo, 28.000 hectireas. En
los dos 1iitimos afios han disminuido en
5 por 100 lus cultivos de trigo y en 1'05
por los de cebada, avena y patatas, au-
mentando en mas de 5 por 100 los de li-
pulo.

Respecto 4 ganaderia habia un total de
9.507.854 reses vacunas, 26.531.625 la-
nares y 2.404.380 de cerda, habiendo au-
mentado las primeras en més de 10 por

100, las segundas en 6 por 100 y dismi- |

nuido las iltimas en 8 por 100.

e ke
El negocio de vinos se ha reanimado
en la importante bodega de Cintruénigo
(Navarra); unos 7.000 cintaros han cam-
biado de mano A& los precios de 11 & 17
reales cfintaro (11,77 litros), sezun la ca-
lidad. Esta cotizacion comparada con la
corrieute de Enero acusa descenso.

En los dias 25, 26 y 27 del mes actual
se celebrardn en Mequinenza las férias
de toda clase de ganados y quincalla.

El ayuntamiento proporcionard gra-
tuitamente pastos, abrevaderos y corra-
les para los ganados lanar y cabrio gne
quieran utilizarlos, y puestos al aire li-
bre para los dem#s objetos comerciales,
sin retribucion alguna, y los pasos de
barcas igualmente.

De Albaida (Valencia) nos participan
que los negociantes han hecho reciente-

mente buenas partidas de vinos & los |

precios de 10 & 13 rs. céntaro (11 litros),
Las ventas asi como la exportacion,
van adelantadas.

e e e

La féria que ha tenido luger en Mi-
randa de Ebro (Birgos) durante los pri-
meros diag de Marzo, ha estado concu-
rrida, abundando mucho més las ofertas
que los pedidos, efecto sin duda de la
critica situacion que atraviesan las Rio-
jas y otras comarcas limitrofes por lo
mala que fué la dltima cosecha de vino.

El gapado ha tenido depreciacion, si
bien no toda la que se temia por las cau-
sas indicadas.

El 19 del mes actual parece ser el dia
fijado para colocar Ia primera piedra del
muelle ¢ desembarcadero que trata de
constreirse en Beoicarid, uno de nues-
tros primeros puertos exportadores de
vinos.

Son cuoriosas y tienen importancia las
experiencias hechas recientemente por

——

M. Boiteau, relativas & la vida de la filo~
Xerd.

Segun dicho gabio naturalizia, el terri=
ble parasito de la vid, al cabo de un ciertg
pimero de generaciones sucesivas, pers
deré en gran parte su pasmosa facaltad
prolifica, no tan solo por degeneracion
patural, sino como resultado de 108 me-
dios descubiertos y que en lo sucesivg
se descubran para combatir este iDSec!‘,g.
en cuyo caso, & semejanza de lo que sn=
cede actualmente con el cidium, merina-
ria la profluccion de la vid, pero noma=
tarh la cepa soSre que viva, aun cusndg
esta plsnta no sea objeto de los mayores
[ista opinion de M. Panl Bois
tenu, Acsdemia de
Ciencias de Paris, tiene por base losess
tudios hechos por dicho sefior al obtenep

cnidadoes.

comupicadas & la

en tubos cerrzdos un gran nimeroide
generaciones de la filoxera, notando en
cads nna menor facultad reproductora.

Quniera Dios gue el tiempo confirme
esta halpgiiefia esperanza.

Ea la tltima semana se exportaron de

Valladolid por ferro-carril y con dentino
a Vigo, la Corniia, Oviedo, Madrid, San-
tander, Barcelona y otros puntos 24 wa-
gones de harinas. Este arifeulo se cotiza
de 14,75 & 15 rs. laarroba por las prime-
ras clases y de 13,25 4 13,50 por las se-
gundas.
" Estudiando el movimiento de expors
tacion hace observar la Revista Mercans
til, de Valladolid, que de todos los envios
efectuados, tan solo un wagon ha salido
para Astirias, en cuyos mercados ha
cansado una verdaderarevolucion el eon=
gidarable aumento gque han sufrido los
transportes con la nueva tarifa que acas=
ba de poner en vigor la Compaiiia del
farro-carcil del Norte, la cual cbligard &
los asturianos & comer el psn a un pre-
cio elevado, cuando podrian adquirirlo
mny econémicamente si los gobiernos
no copsintieran y spadrinasen los inca-
liicables abusos y atropelles de las em-
presas de ferro-carriles.

ey

El Tajo, Duero, Ebro y otros rios se
han desbordado en la iltima semans oca-
sionando graves pérdidas en los predios
ribarenous.

o —————

La decadencia en el consumo de vinos
blancos espanioles viene siendo mayor
cada afio en lnglaterra, representundo
en el que acsba de finar, casi una mitad
exacta de lo que alcanzaba diez anios
atras.

En 1876 la importacion se eleve & ga-
lones 5.616.822, mientras en 1885 solo
suman 2.803.235; la baja consiste, pues,
en 2.813.587 galones,

L M S

Hace tiempo que es objeto de discusion
en el seno de corporaciones cientificas,
y por parte de la prensa, el proyecto del
capitan Bondaire de establecer un mar
en el interior de la Argelia, & fin de lle-
var alli un elemento de vida para favo-
recer el saneamiento del pais, mejorar
sus condiciones higiénicas y facilitar 1a
vida vegetsal en las localidades de que se
trata.

Con este motivo se han suscitado di-
versas dudss y planteado verios proble-
mas relacionados con el proyecto en
euestion, y uno de ellos se refiere & ave-
riguar por medio de experiencias si este
mar interior se secaria por la evapora-

| cion producida por los rayos solares.

A dicho fin se han hecho experiencias
muy interesantes por el St. Dieulafait, de
las cuales resulta que el agua de mar 6
la salada, se volatiliza con menos rapidez
que el agua dulce; en el mar Mediterra-
neo, en las costas francesas, 1w evapora-
cion es de 6 milimetros al dia, 0 sea que
pasa & la atmésfera una capa de agua de
6 milimetros de espesor, 6 bien en cads
kilémetro cuadrado del mar Mediterra-
neo se evaporan diariamente 6.000.000
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de litros de agua, comprendiendo ficil-
mente la inmensa cantidad de agua que
diariamented+ dicho mar, y
que, convertida en un vapor acuoso, i
ma las nubes, que luego convertidas san
lluvia, llevan la fertilidad y la riqueza &
la agricuitura de los paises en que se
precipitan.

Las experiencias citades no son muy
favorables al proyecto de creacion de un
mar en el inferior de la Argelia; porque
demuestran la gran raptdez con que
puede desecarse un depdsito de agua de

se evapora

Ir=

poco fondo, aislsdo ¢ con poocos afluen-
tes y bajo la accion de los fuertes rayos

solares.

El trigo de la India es la primera ma-
teria que raneralmente se f.‘m:'-‘.-'& para
]a ubtencion del almidon en los Estados.
[__.'Ii',li.'.-.«'.

Hay 24 fabricas, 15 de ellas trabajan
por ¢l mé otdo moderno, esto es, por pro-
cedimientos quimicos, y producen cerca
de la tercera parte del consumo anual;
el almidon restante se fabrica por el anti-
giuo método, es decir, por la fermenta-
cion.

La Indiana es el principal estado de |la
Union que produce ¢l almidon de trigo:
tiene 8 fabricas y produes més daz la ter-
cera parte de toda la fabricacion. El pro-
ducto total de las fabricas de almidon es
de 250 millones de [lidras inglesas al ano.

El total d= Zidras del almidon de todas
clases exportado en los Estados Unidos
en los doce meses que terminaron en 1.°
de Julio de 1885, ascendi6 & 7.033.715; y
el consnmo anual del almidon en los mis-
mos Estados Unidos es aproximadamen-
te de 160 millones de libras inglesas, 6
sea un promedio de tres libras por per-
son#,

Noticias agricolas de Alcoy:

A consecuencia de haber desaparecido
la nieve y haber mejorado considerable-
mente el estado del tiempo, se han rea-
nudado en toda la comarca los trabajos
agricolas con grau actividad.

Entre la nieve y las lluvias han que-
dado tan bien dispuestos los campos,
que el estado de los sembrados y planta -
ciones es satisfactorio, hasiendo abricar
risuefias esperanzas & los labradores.

——

MERCADO DE NARANJAS
DE LIVERPOOL

Durante la 1iltima semana de Febrero
se recibieron en Liverpool telégramas de
Nueva-York y Boston, avisando precios
corrientes para la naranja valenciana de
2,50 chelines & 3,50. Estos precios repre-
sentan grandes pérdidas para mnchos
de estos especuladores, y em sun conse-
cuencia, quedé paralizada por completo
la demanda para cajas de 420 naranjas
de clase corriente para la exportacion,

Hoy hace aqui un frio intenso, y la
nieve que desde anoche 'sigue cayendo
sin parar, ha dejado intransitables mu-
chas vias de comunicacion. En este es-
tado de cosas se han reunido unas 20.000
cajas de dicha narapja .lezradas por los
vapores Fulera, Vito, Donata, Colon,
Agia Sofia y Canopus, y se han coloca-
do unas 12.000 csjas & los precios si-
guientes:

420, primeras y segundas, en condi-
cion 83 4 95 por caja.

490 y 714, id. id. id., 6i6 4 8 id.

Idem largas, de 10 & 14.

714, id., 913 & 10)9.

Se observara que los precios para fro-
ta menuda han mejorado un poco, & pe-
sar del tiempo 4rtico que actualmente
tenemos, y como estamos ya en prima-
vera, indudablemente no se haré esperar
mucho una mejora de temperatura, que
favorecera la demanda.

Hemos recibido hoy telégrama de Bos-
ton, avisando (chelines 3,50 firme) y

o

creemos que pronto habrd mé: demanda
para la exportacion.

Liver ool 1.9 Mirzo,

BANCO H!POTECARIO
E HESPANA
El Banco Hipotecarip de Espafia, hace
actuslmente, y hasta nuevo awvisn, sus
prestamos sl 6 por 100 de interés en
efectivo.
Estos préstamos se hacen de 54 50

| afios con primera hipoteca sobre fincas

riisticas ¥y urbanas, dando hasta el 50 por
100 de sn valor, exceptuando los olivares,
villas Yy arb ']J'i'l"-" subre los que gale
presta la tercera parte de sn valor.
Termivadas las cincuenta snunlida
0 lu8 que s= hayan pactado, quada la f
ca libre pera ¢l propietario, sin necesi-
dad de ningun gasto ni tener

enionces
1oa del capital,
stamos liipoteca-
ring, abre eré fomento de la
Agriculuira ¥ construccion de edifieios.

Ko representacion de los prestamos
tealizadus, el Banvo emite cédulas hiwo-
tecarius. Estos titalos tienen la garaotia
especiul de todns las finecas hipotecadas
al Banco y la subsidiaria del capital de
la Sociedad, Son amortizabes & la par
en cincusnta anos,

Los intereses <e pagan semestralmente
en 1.° de Abril y 1.° de Ostubre en Ma-
drid y en las capitales de,provincia.

Los que deseen adguirir dichas eédu-
las podran dirigirse: en Madrid, directaa
Bente 4 las oficinas del Banco Hipoteca-
rio 6 por medio de agente de Bolsa y en
provineias 4 los comisionados de dich-
Baueo.

1]'.1 - ]‘f-"'.“!'- 3Aar
Ademas de estos }}[’:'

arte alg

e litus para el
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MUXNIAIN DE
Marzo.

Muy sefior mio: Pocag noticias puedo
comunicar & Vd. respecfo & la venta de
los producros de la tierra. R=2ina calma
chica en la venta de vino, lo mismo en
las clases inferiores que en las mis se-
lectas. Igual depreciscion sufren los ce-
reales y aceités; asf es que el estado del
pais es angustioso,

El vino se paga 4 14 y 16 rs. céAntaro
de 11,77 litros; el robo de trigo (28,13 li-
tros), 4 19 112 rs. Con todo esperamos
que apenas se dejen sentfir los primeros
calores de la primavera, nuestros cald s
han de ser ohjeto de demanda. Coatra lo
que era de temer, dada la extension que
alecanzd el mildiu, tenemosla presuncion
de contsar con ricos vinos de mesa gque
hardn las delicias este afio como los pa-
sados, de los veraneantes de la costa
cantabrica.

Hasta ahora no se conocen los progre-
sos del mildia, pero es fuerza confesar
que su existencia nos causa serias in-
guietudes. En este pais que existe fan
diversa variedad de coltivos el labrador
no se da punto de reposo.

Terminada la replantacion de las wvi-
fiag, la pods, el amugramiento; esterco-
lado y Ja monda del olivo, vieue luego la
cava, esta labor tan pesada que no hay
manera de sustituirla por la fuerza ani-
mal.—P.

LA SOLANA (Navarra) 5 de

CHELVA (Valencia) 5 de Marzo.

Por esta comarca va teniendo el vino
nuevamente =alida, pagandose hoy de
9 4 11 rs. el cintaro, cantidad & que no
habia llegado al principio de 1a cosecha.,
Lo que se necesita es que vengan mu-
chos compradores, pues aun queda mu-
cho vino que vender.

Si lloviera veriamos con gusto bajar
el precio de los cereales; pero si sucede
lo rontrario es seguro subir4n.

Ya ha termipado la recoleccion del
aceite que ha sido abundants y bueno, 6
sea del mejor que se conoce,

La falta de lluvias perjudics & lossem-
bradus, y puede ser de malas consecuen-
cias para los cereales, patatas y arbola-

do.— . J.

MEDINA DEL CAMPO (Valladolid)7 de Marzo.

En el mereado de hoy tan solo han en-
trado 800 faneoas de trigo, 400 de cebada
y 300 de algarrobas. que como Vd. po-
dra comprender po llega ni 4 la mitad de
un mercado regular; los precios tamnbien
han aflojado algo, vendiéndose el trigo
de 39,50 a 40 r3, las 94 libras; la cebada,
de 28,50 4 29 rs. funega; y las algarro-
bas, de 28 a 28 50.

Las ofertas de trigo sobre wagon tam-
bien han tapido la depreciacion corres-

' pondiente, quedando & 40,75 rs. las 94

librns, que es el presio Gltimo & que se
han hecho operaciones,

El tiampo de lluvias y el estado de los
campos sigue sisndo bueno.—4f. B.

SAN CLEMENTE (Coem®a;, 7 de Murzo.

Sicrnen algo encalmadas las ventas da
vinus, sélo téenemos noticia de unas mil
arrobas sjustadas 4 varios cosecheros, &
los precios de 16 4 18 rs. arroba segun la
cluse,

En trigos sin hacerse operacion algi -
na. Los panaderos adquieren lo que con-
suin=n 4 46 y 47 rs. fanegs.

El eumpo inmejorable, Ba las vings se
han comenzado lus labores,.—#&. S.

CENICEROD ‘_.I-}"",'l.'- T« Marzo.

Sirue slgun tanto encalmadala venta
de vinos nuevos, y como hay ofartas y
deseos de vender, suponiendo no han de
poder conservarse en el verano, el co.
mercio ofrece menos que & los p
que hasta la fecha ha venido
doloa.

Es de suponer que con pequeiia baja
en el precio se daria bastante viono de la
tltiinn cosecha, si algupo se aventarara
4 venir & probarlo podria hacer algunas
compras, pues lagente tiene miedo, dada
su calidad, en pod=rlo conservar mucho
tiempo.—4. M.

elo8

paghn-

ALARO (Baleares), 3 de Marzo.

Dzabido un tanto al frio como & la mu-
cha humedad producida por lasconstan-
tes lluvias de todo el afio, preséantanse
arboles y plantas muy retrasados en sn
desarrollo, y con poquisima lozania y es
casa florecencia en los gne se hallan en
ocasion oportuna de presentaria como
almendros, algarrobos y generalidad de
frutales, Dadiicese npecesariamente que
sera nuia la cosecha de algarrobos y al-
mendros y no muy abundante la frata.
En cuanto & los 0iivos el tiempo les ha
sido més favorable y se tienen esperan-
zas; da los vinedos nada puede decirse
todavia.

Los precios de los vinos sostenidos
pero con poca demanda, siendo conside-
rables.las existzncias en las bodegas de
este pueblo, Consell y Binisalem. 3e co-
tiza de 9 &4 11 pesetas cuartin, clase sa-
perior, que es & la que me refiero.

Mis encalmado alfino se mantiene el

sceite, sia esperanza de mejora en sus
precips que se mautienen por ahora de
275 pesetas & 3,33 pesetas cuartan se-
gun calidad.
" Las dem#s especies se han vendido en
el iiltimo mercado: Trigo a 16 50 y 17
pesetas enarters, candeal (jeja), 4 17;
cebada, & 7,50; avena, 47 y 7,50; habas,
2 18: habichuelas, & 24;almepdrdn, 455
pesetas t'iuili'l&l. _

Bl ganado bastante solicitado y 4 bue-
nos precios, excepeion del de cerda, con
especislidad los cebados qne se adquie-
ren para el consnmo de 7,50 &4 9 pesetas
la arroba, abandono no acostumbrado y
gue representa nna grandisima pérdida
para esta isla en que tan imporiante és
la extraceion de dichos animales.—£Y
corresponsal.

e —e—

ALBAIDA (Valencia) 5 de Marzo

La produceion de aceite es este ano
bastante corta en toda esta comarca, pe-
ro la calidad resalta mejor de lo que se
esperaba; las primeras clases se llegan
4 pagar husta 52 rs. la arroba.

La venta de vinos, despues de unnas
semanas de completa inaccion, se ha re-
animado, habiéndose concertado muy
buenas partidas & los precios de 10 4 13
reales cantaro de 11 lirros Los coseche -
ros, satisfechos por la alta estimacion
que aleanza dicho articulo; son ya mu-
chas las bodegas agotadas. {

La ventas de algarrobas puede decirse
son nulas, pero nopor la falta de pedidos
gino porque las existencias tocan a su
término; se cotizande 74 9 rs. la arroba.

—P. B.
SRR B

BARCELONA 5 de Marzo.

La plaza se encoentra bien surtida de
los articulos que & continuacion re-
seno.

Aceites.—Como los arribos han sido
superiores & las necesidades de compra,
los precios de esta grasa han tenido al-
guna modificacion, colocandose los de
Lérida de 17 417 12 duros los 115 kild -
gramos; los de Tortosa buenos, de 18 &
18 1{2; y los =uperiores de esta 1iltima
procedencia, de 19 4 19 1{2; todos sin
derechos de consumos.

Aguardientes.—Las exisiencias de los
de industria de todas paocedencias son

muy crecidas, y como no cesan los arri-
bus y las demandsas gon muy cortas, los
precios soun extremadamente flojos ¥y
hasta de todo punto nominalés por par-
tida algo regular, pues los gue A conti-
nuacion sefialamos son sl detall 6 por
pequefias partidas, lograndose los belgas
y austro hingaros, de 60 & 61 duros;
Ias clsses regulares de Alrmania, de 61
4 62; los buenos, de 63 a4 64; y los supe-
riores, de 67 4 68 duros los 516 litros 35%,
con casco en almacen.

Harinas.—Las ventas son al detall pa-
ra el consumo, y las existencias algo
més que regulares; vendiéndose enmo
i rados derschos de consumo:
ra de Castilla, de 16 12 4 17 pe-
selas los 41 .60 kilderamos; i1, i1, extra,
de 18 115 & 19 1|2; primera de Aragon, de
15 12 a 16; id. exira, de 18 4 19 1}2; pri-
meras [abricas de Rarcelona, de 15 112 &
17 112; id. id, extra, de 18 112 4 19 1}2;
segundasid. segun sa cluse, de 13 1j2
a 14 1|2,

Trigos.—Contintian siendo crecidas
las existencias de este grano, abundan-
do principalmente los blancos de Bom-
bay y de Culifornia, cuyas dos clases ge
cousiguen a4 precios bastsnte mddicos.

Las clases rojas, aunque de ellus estn
bastante provistos nuestros fabricantes
de hari cumo abuudan menos en
primeras manos, tienen los precios més
firmes que los blancos; pero como no
hay necesidades de compra, los precios
no han mejorado.

Las existencias de trigos del pais, no
son muchas; pero como son tan abun=-
dantes los extravjeros, tampoco hacen
falta, y sus precios solo son sostenidos.

Los precios del mercado son como si-
guen:

Candesles de Castilla, de 16 y 112 &4 17
pesetas los 54,800 kildgramos; blsngqui-
llo e Sevilla, & 16 114; monte de Aragon,
4 15; Bombay blanco, de 15 & 15 114 los
85 kilogramos; California, de 16 4 16 112;
Azime Berdiauska, a 15 1[2; v el Irka
Azoff, & 14 3(4.—Fl corresponsal.

Llamamos. la atencion sosre ¢ anuncio 4
los vinioultores que insertames en [a plana oc-
rrespondiente, per seér un preducte "'.“"“-. L1E
género alguno ds duda contra sl dgrio y doido
de los vinos, reuniendo la veplaja de que el
Bso dal mismo &s completamenis !H’Jf'_‘llﬁlvo a
1+ salud.

as,

FERRANDO ¥ PI
CONSIGNACEON ~COMISIUN-TRARSITY
CETTE (Francia)

Dicha casa ofrece sus servicios en lag
condiciones admitidas en esta plaza, &
los exportadores espanioles que quieren
realizar sus vinos en este importante
mercado, facilithndoles piperio para sus
remesas y

dando por correspondencia
cuantos informes se pidan.

UTENSILIOS DE -BODEGAS
Bombas, maquinas, ililes de tonelero, elo.
H. KEHRIG

Calle N. Dame, §5, Burdeos (Francia.)
El prospecto de la casa se manda grakis a
cuantos le pidan.

¥ ~ a8 i T
GRAN ESTABLECIMIENTO
DE ARBORICULTURA HORTICULTUrA
Y SIMIENTES
DE
L. Racaud é hijo, Horlicultores
Zaragoza
Seis grandes premios de primera y segun-
da clase han recomp:nsado hastala fugha sus
baenos cullivos y esmeradus frutos. Cuoltives
espec ales de grandes canltidades de arboles
frutales y de adorno, drboles para paseos y
carreleras. . | _ s
Vid Americana e¢Riparia Silvest-iss la mas
res'stente a la filoxera. ’
Exortacion pars todos 'os puntos de Espa-
fia y del exiranjero. Conflanza y esmero en sos
envios. Remiten su calalogo franco por el cor-
reo a quien o pida.

. v ol | f ™ i .l

A LAS CASAS EXPORTADORAS _

Un tenedor de libros que ha desempeiiado
con inteligenecia dicho cargo en Jos de las me-
jores casas de Frauncia y Espaiia, desea colocar-
se en olra exportadora en la peninsula.

Dirigir e » la Admnistracion de la GRoxica
pE Vixos v CEREALES.

NI OIDIUM NI IDEW
Una libreta de 32 paginas, garanliza sus re-

sultados.
E. Aglés, Dalmes

6, Barcelona.

Imp. de EL LIBERAL, Almudena, 2.
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CRONICA DE VINOS Y CEREALES

Julius G. Neville y Compaiiia. Liverpool.

SUCURSALES:

ARADOS 4 vapor. R
TRILLADORAS 4 VApOr.
SEGADORAS.— GUADANA-
DORAS.

——cm——
MAQUINAS Y CALDERAS
de vapor.

—— e —

ALAMBIQUES

MAQUINARIA para talleres y
fabricas.

TUBOS Y METALES

Maquinas Agricolas, Vinicolas é Industriales
MORATONA GENIS BARCONS Y BUREAU
PRINCESA, 53, BARCELONA

Bombas Fafeur, sin rival para el trasiego de vinos.

Filtros con mangas de tejide especial, para vinos v sguardienles.

Prensas y estrujadoras de uvas con separador del escobajo y sin él.

Ebullidmetros y otros instrumentos pira el analisi de los yinos.

Aparalos calienla-Vinos y Calderas para estuvar bocobes.

Depa:‘!fus Y bocoves de hi rro estaiado para aleohol,

Maguinas y bombasde vapor de varios sistemas para riegos y abasto de
poblaciones. ‘ S0

Bombas de rosario para riegos, fuentes publicas,’para familias y para gran-
des profundidades. i 3

Trilladoras y Segadoras de la tan acreditada fabrica de R.
de Grantham,
Instalaciones pa a bodegas, molinos y olras clases de maquinaria,
Locomoliles y Bombas para agolamientos en venla y en alquiler.
Se remilen prospeclos y presupuestos.

Horsby et Sorn

DEPGSITO GENERAL DE MAQUINAS AGRICOLAS
americanas, francesas, alemanas y de Bélgica de

Agustin BEyries

ACERA DFE RECOLETOS, 6 VALLADOLID

Prensas y pisadoras de uva
MABILLE

Sistema universal de palanca mailliple
Estas prensas han obtenido los mayores ho-
nores y los primeros premios en lodas las ex-
posiciones de Europa y América en donde se
han presentado.
¢y 350 medallas de plata y oro y 10 diplo-
mas de honor.

Bombas Noel para Irasiegos de {oda clase de li-
quidos, riegus, incendio, elcélera., 150 medallas,
primer premio en todas las exposiciones, incluso en
** la Universal de Paris y Regional de Valladolid de
{880, y de otros [abricantes,—Hay ademas otras cla-
ses superiores y especiales para pozos, ete.
_ Arados Howard los mejores conocidos para vi-
~v%2 fiedo v toda clase de labor.
i Fraguas Portatlles, sencillas y completas para

casas de labor y talleres; ocupan sglo un metro superficial y su fuclle es de
gran polencia,—Filtros veloz de Mesot y compafiia, clarifican instan-
aneamenle toda clase de liquidos por turbios que sean, asi que las heces del
vino, conservando & ésle todas las buenas cualidacdes del que ha salido
claro de la vasija.—Malacates.—Molinos harineros movidos por caballe-
ria 6 vapor.—Cascadores y aplastadores de pienso movidosa manoy
caballeria 6 vapor.—Trilladoras movidas 4 mano y con caballeria 6 va-
por.—Rastras y desgramadoras.—Aventadoras y acribadoras de
cereales, elc., para era y panera, desde 320 reales en adelante,.—Tijeras de
podar de (odos tamafios, desde 4 hasta 60 rs.—MAquinas de vapor.—
Basculas, pesas y medidas conlrastadas del sistema decimal.—Calderas
de vapor nuevas y de ocasion.—a lambique Salleron para delerminar con
exaclitud la fuerza alcoholica de los vinos, aguardientes v licores.—Hay ade-
més un sin fin de olros articulos que seria prolijo enumerar. Sin aumento
de'l 08 precios de fibrica se mandatraer cuslquier méquina que se pida si_no
eslaviese en esle deposilo. Se réemiten catilogos gralis.

— s

( 11, PLAZA DE PALACIO, BARCELONA
| 6, PUERTA DEL SOL,

MADRID

BOMBAS DE TRASIEGO
BOMBAS DE RIEGO,

ALHACENES 12 1 COTE DR

VENTA DE MIERCANCIAS
dopositadas, con responsabilidad de recandacitn,
ADELANTOS SOBRZ VINOS
60 0/0 del valor, con buenas cendiciones.
Dirigirss 4 M, ROBERT, dirsctor ide In Socisdad, an DLINN,

.e J ‘M
iiikL MAMANTE!!
Interesunte y provechoso & todos,.—Es-
cuela de vinificacion.—Guia del fabri-
cante de jabones y variss industrias
priicticas y medides modernas por don

José Lopez Camufias,

Esta nueva y gran obra del 1885, de
conocida fams, edicion 8.' mejorada y
corregida con 584 pagines y grabados, es
de aplicscion prictica y provechosa para
los sgricultores, el comercio, propieta-
rios, coriedores, agrimensores, conserjes
de cssines, consumistas, fabricantes v es=
pendedores de vinos, sguardietes, jabo=
nes, licores y toda clase de bebndas y he-
lados; y lo mejor de cuanto ha dado 4 luz
su competente, priclico y reconocido aui
tor. Es un verdadero maestro priictico en
casa que evita grandes pér L[idas y se
gana mucho dinero esplolendo las in-
dustrias con la maestria y Gltimos ade-
lantos que explica; y enseiis & plantar y
cultivar viias, hacer curar, adulterar y
mejorar vinos, agusrdientes, licores, vi-
nagres, Cervesas, pAses, bebidas gaseo-
sas, refrescos helndos, asfaltos, jabones,
lacres, medir tinajas. cubss, pipas, coe
nos, pozos ¥ toda clase de vasijas, etc,cte.

El autor, remite ejemplares i vuelta de
correo & quien mande su importeve 18
pesetas ¢ 13,50 en sellos y el «Norte eno=
10gico» que vale § pesetas, por 3 & los
que compréen EL DIAMANTE, precios
muay baratos dada su impnl'l.llm‘.i:l ¥ recos
nocida utilidad. Los pedidos bajo este
gsobre: Provincia de Ciudad-Real, Sefior
D. José Lopez Camufias, Ferro-carril, nie
mero 3, Mazanares. O 4 las librerias ‘de
log Sres. hijos de Cuesta, Carretas, 9; don
Antonio s San. Martin, Puerta del Sol, 6;
D. Fernando Fé, Carrera de San Jerdni=
mo, 2, Madrid.
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1° Premuag

litte pora expitiar

g, Cours

CAUDERA “-BURDEGS

vinicultores

Les interesa conoeer ¢l admirable especifico que hace desaparecer come
pletamente el sgrioy dcido de los vinos blancos y tinlos; asi como las difg.
rentes aplicaciones que Liene para 'a vili y wmcu_!lpra. ; |

Pedir prospectos. enviando sello para su remision, @ D. Anlonio del Caa
rro.—Calle Maver, ntim. §5, Madrid,
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BIQUE EXPED

Para reconocer el grado aleohdlico de todosles vinos y

 oas o pido

: Tan exaclo como el Ebullioscope Amagatl y alambiqoe
| Salleron; su precio es inferior.

; £l aparato completo 38 [rancos, lomado en Paris.

Pagadero por correo al Sr. PANIS.

28, Faunbourg Montmartre, 28, Paris.

| R

W QUINS PiRA TAPAR LAS BOTELLAS

T T YT

Esta maquina se envia segun se desee, para ser colo
cada sobre tab'ss, mostrador 6 columnas,

al preclo de 45 francos para lablas.

£1 precio de 60 [rancos para columna.

MAQUINAS PARA TAPAR, para ser colocadag
sobre la ti-rra, al precio de 65 francos. 3

MAQUINAS PARA TAPAR, con asienlo, al pre-
cio de 123 francos,

Envio conlrs pago por correo al Sr. PANIS.

£8, Faubourg Montmartre, 28, Paris.

La mercancia se expide franco de porte hasta Burdeos.

e v S ARG G A RTL

(OLORANTE RCJO S0iUBLE A. P.
Complel mente inofensivo, garanlido sobre factura, exento de fuschina,
de com posiciones arseniaies y de sales venenosas,
sle colorante, que es completamente neulro, no cae cuando se baleel
vino, vi depos ta, v conserva siempre su color,
El kilogrameo 100 [rancos, tomado en Paris.
Descuento, segun la importancia d.| pedito.
Envio contra pago por correo al Sr. PaNIS.
28, Faubourg Montmartre, 28, Paris.

COLORANTE ULTIMO NUEVO

no es reconocido, pasa por amoniaco,
Este producto se fabrica en cond elones d¢ pureza superiores a las que £6
han hecho hasta el dia.
El kilogramo 120 {rancos, lomado en Paris.
Descuento, sezun In importancia del pedido.
Euvio conlra pago por enrreo al Sr. PANIS.
y 28, Faubourg Mo tmartre,

28, Paris,

“SAVIA DE MEDOC

para conservar, boniflcar y envejecer los vinos rojos y dar el gusto del vino

Ttk T F TR 2

¥ Henar Baiefins

SISTimA B L Hva
38 Medailas
FLAIA ¥ BRONCE

BURDEOS 1850

Isuias para ol frasiegode los Sinug s aguaidienles,

Lele.
E. GERVAIS y O, Constructoeres !

de Bordeaux.
El litro 20 franco+, lomado en Paris.
Descuenlo, segun la importancia del pedido.
Envio contra pago por correo al Sr. PANIS.
28, Faubourg Montmartre, 28, Paris.

SaLrE

ANUARIO VINICOLA PARA 1886

CUARTO ANO

Esla imporfan’e publicacion de | #00 paginas, conliene lodos los dalos
indispensables al comereiv de vinog, espiritus y licores, tanlo para los ne-
gocios del interior cuanto para los de exportacion.

He = qui el «xiraclo de las malerias que conliene:

Cuerpos consulares franceses y extranjeros.—Tarilas especiales é inter
nacionales para el (rasporte de liquidos por todas las lineas [érreas [rancesasg,
—Derechos de aduanas impuestos a los vinos y espirilus franceses en todos
los paises del mundo.—Tublas de las poblaciones eximidas de este im ;uesto.
—Tablas de reducciones para el mouillaje de 10s espiritus.—Domicilios, nom-
bres y apellidos de cuanlas personas se ocupaa en Francia y en el extran-
Jero, del coner io al por mayor de vinos, espirilus y licores, importadores
y exportador: s, fabricantes, destiladores de alcoholes y de licores, comisio-
nislas, corre ores, prmcip:llns represenlanles ele., elc.

Un indice geografico facilita las investigaciones en las 20.000 poblacio-
nes que la obra abraza.

Precio del voliimen en 8.° y rastica 20 [raness,

Envie contra libranza de correos i@ Mr. Panis, Editeur, 25, Passaje Saul
mier, 23, Paris.
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2 MEBALLLS
DIPLOKA DE HOKOR,
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APDARATAC
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ae destilacion y rectifica

Y TODA GLASE BE GALDERE

de cobre v}
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CRONICA DE

ANO IX DE PUBLICACION
El periédico sgricola de mayor circulacicn en ksp: fia. Cuatrocientos correspousales en los centros agricolas mis importantes de Fspaiia y en los principales
mercados del extrapjero. Minuciosas revistus semanales de los mercados de vinos y cereales. Cotizaoiouves de Jos accit:s y demds productos agricolas. Situacion
agricola de cada pueblo. Anuncios 4 precios econémicos. Precios de la suscricion: Semestre en Espania € pesetas y |0 en el extranjero

s




