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FALSIFICACIONES DE LOS VINOS

REACCIONES CARACTERISTICAg.

Vamos & dar 4 eonocer algunas reac-
siones fus nos permitan distingair los
vinos naturaleg de los falsificados.

Vinos naturales.—El earbonato s6dico
en 200 centimerros eitbicos de disolucion
dacon el vino natural una coloracion
gris verdosa 0 grisamarillents, segun

la progedencia de! viso. El bicarbonato |
s6dico cargado de gus carbénico, toman- |

do dos ceatimetros ctbicos de vino,
mezelado con un poco de agua, y dos
centimeiros ciibicos de la disolucion de
bi-carbonato, produce en el vino un en-
turbiamiento de nn tinte gris, mezelado
con un color verde botella. El. protoni-
trato mereciirico, precipita gris perlay el
liquido superior ‘es blanco ligeramente
pajizo. Con el amoniaco un volumen
igual de este y otrode vino tinto, dan
una coloracion verde, que se convierte
en color de hojas seeas si hay un exceso
de veactivo. El boraj en disolucion satu-
rado y emplendo en la proporeion de dos
valimenes por uno de vino, d4 una ge-
riede colorsciones que varian entre el
grigtirangdo & volor de flor de lino Y gris
azuindo hgeramente verdoso, El agua
de barita, precipita los vinos natursles,
¥ €l liguido filirado tome un color acei-
tunado, con ¢l eulfhidrato de amoniaco
amoniscal, gue segun Filhol se prepara
con 10 gramos de amoniaco ¥y ocho cen-
timefros clibicos de salfhidrato ordina-
rio por litro de agua; se mezéla con n
voluwen igoal de vioo y despnes de fil-
trado pasa a color verdoso en los vinos
natursles, Bl sub acetsto plimbico, los
precipila en azul eeniciento, azul verdo-
80 6 verde claro y el lignido que sobre-
nada queds incoloro. Con el acetato de
altiming, que en este
pararlo, 1

C850, eonviene pre-
omando el del  comercio y di-
solverlo en agua destilada hasta que la
digolucion margue dos grados Baume, v
se mezela con un eentimetro eibico del
vino, tomando luego un centimetro ci-
bi¢o de la mezels, se agita y se filtra en-
yo ligaido filtrado queda de un color li-
lavinoso, giendo puro el vino. Existen
ademsns de las indicadas otra multitud de
rezceionées para reconocer los vinos pu-
ros, pero con las indicadas parece que
serdn suficientes para ensayar un vino
natural.

Conocidas las reacciones caracteristi-
eas aé los vinos naturales, psssmos & las
particulares de los vinos falsificados,

{ Vinos colarados con el palo campeche.
—Ante todo conviene averiguar &i en el
vino existe alombre 6 el 4ecido tartarico,
puesto que solocon estos cuerpos puede
mantenerse el color de estos vinos. Tra-
tado un vino de esta paturaleza con el
acetaio de cobre. 6 mejor usando el papel
Berzelins, tomn este un tinte szul violé-
ceo, ¥

¢8 reaceion caracteristion lo mismo
que trutando el vino con €l &tep sulfirico
el cusl toma un color amarillento que
esth en razon directa con la cantidad de
eéampechie existente en el wvinos sial lf-
quido despues de decnntado se le siaden

algunas gotas de amoniaco, toma un co-
lor rosfices gue con un exceso de reacti-
vo pasa al rojo.

Vinos colorados con la remolacha.—
Con el carbonato sddico el vino conserva
el mismo color, & 1a remolacha habia si-
do introducida gin fermentar, y toma un
color gris amarillento si la remolacha
habia fermentado. Con el amoniaco pro-
dace un color amarillo oseuro si la re-

molacha no habia fermentado y broneea
do en caso eontrario.

Vinos colorados con el indigo.—Trata-
dos con el sulfato potasico, *se precipita
el indigo, el enal separado por decanta-
cion es azul. 8i & dos ¢ tres centimelros
ciibicos de vino se les afiade nwna diso-
lucion de acetato de alimina, el lgnido
vuelve azulado, reaccion que se puede
observar mejor si se disuelye el vino -en
enstro ¢ cinco veces su volimende agua.
La alimina se apodera del indigo que
contiene el vino; Gaufier pretende ha-
ber reconocido por este medio una millo-
nésima de indizo afiadido &l vino.

Vinos colorados con la orseilla.—Uba
reaccion sumamente caracteristica és
tratar estos vinos con el éter sulfiirico, el
cual toma na vivo color rojo y cuya di-
golueion etérea tratada por uns gota de
amoniaco toma nn tinte violeta. El algo-
don pdivora calentado durante ‘algunos
minntos con el vino y daspnes lavado
con muecha sgua queda de un color ro-
sficeo como la fuchina, pero se distingue
de esta, porque este algodon tratado por
el amoniaco vuelve violeta y tratado por
los.acidos elorhidrico y salftirico vuelve
rojo.

Vinos colorados con palo. Brasil.—
Unos copos de seda introducidos ea el
vino, se goloran en lila un poco marran;
si se les empapa con amoniaco y se les
calienta por un momento & cien grados,
toman un tinte rojo lila; si el amoniaco
se sustituye por el agua de cal, la seda
pasa & gTis ceniriento.

Vinos colorados con bayas de sauco.
El acetato de allimina produce un pre-
cipitado dejanao el liquido de eulor vio-
lets ¢ lile. El bicarbonato sddico. nos da
un color lila que rapidamente pasa 4 un
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| adem4s filoxeras

color gris mezelado.con un color verde |

azulado.

Vinos colorados con bayas de ligustro.
—El sulfato de aliming produce un pre-
cipitado violeta. Con el alumbre y aceta-
to phimbico, lu reaccion es caracteristi-
ca, produce un precepitado gris aztilado
quedando el liquids de color azul que es
lo que les distingue precisamente.

Vinos colorados con mirlillas —El sul-
fato cuprico colora estos vinos en viole-
ta; es reaecion bastante sensible, El amo-
niaco produce una coloracion gris ama-
rillenta ¢ gris verdosa.

Vinos colorados con fitvlace.—El Acido
clorhidrico aumenta ¢l color en azul vio-
leta. El aluminato de poiasa da an 1i-
quido de un color rosa vivo, El protoni-
trato de mercurio produce un color ama-
rillo y lilas si se le ha tratado antes por
el emoniaeo.

Vinos colorados con la maloa negra.—
Estos vinos al izual que los que tisnen

campeche, como solo pueden sostener el
color por la adicion dél alumbre ¢ de
gran eantidad de dcido tartdrico, convie-
ne busear estos dos cuerpos en los vinos
de esta naturalezaj no obstante, tratados
por el aluwmbre y acetato pliimbico, pro-
ducen un precipifado gris azulado como
en los vinos nsturales, pero el liguido
qus=da de un color azulado pilido.

Vinos coloradss con la cochinilla.—
Tratados estos vinos con tanino y gela-
tina' y filtrados, el liguido pasa de un
color rojo. Un copo de lana blanca deja-
do 24 horas en el vino filtrado, lavado
despues en azua y secado &4 100 grados
toma un color violets vinoso, color que
no cambia por el acetato cidprico. La
lana tefiida, empapada en cloruro zinzi-
¢o, despues lavada con carbonato sodico
¥ secads luego, tomara un hermoso co-
lor purptireo.

NUEVA TEORIA ACERCA
DE LA ENFERMEDAD FILOXGRICA.

A fin de que nuestros lectores se ha-
llen al tanto de los progresos y ensayos
qu# actuslmente se realizan, juzgamos
pportuno exponer aqui uns interesante
teoria, sin aceptarla ni rehusarla por
nuestra parte, si bien no renunciamos
8 examinaria con mayor detenimiento en
ocasion oportuna.

En Agosto iltimo presentd & la Aca-
demia de Ciencias de Paris el Sr. D, Luis
Corvo una interesante Memoria dando
caenta de los resultados a4 que le han
condueido sus estudios respecto de las
enfermedades de la vid; Mewmoria acerca
de la -val no ha emitido todavia informe
1a comision encargada de ello. El senor
Corvo hgbia observado qus algunas vi-
des completamente libres ya de In filo-
xera, continusban en es'ado enfermizo,
¥y que aun muchas ssnas presentabaa
iguales alteraciones que lus atacadas por
el parisito, El agrénomo portugués ha
dado el nombre de fwuberculosis & ese
padecimiento, que se desenvaelve sin e
concurso del imsecto. Habiendo criado
sia que habiesea esta-
do estas en contacto con plantas enfer-
mas, pido cerciorarse da que & la terce-
ra 0 cuarta generacion habian perdido
los parasitos la facuitad de causar danos
4 la vid.

De tales hechos dedujo que con 1a me-
ra destruccion de la filoxera no se hace
desaparecer completamente ia enferme-
dad, sino que & la vez que se destraya al
insecto, es necesario aplicar remedios
contra la perturbacion patoldgica. Estu-
did, pues, cuidadosamente los dafios cau-
sados por la tuberculosis en las plantas
filoxeradas, y al mismo tiempo inoculd
la enfermedan en otras plantas sanas,
introduciendo medisnte un cortaplumas
6 punzon uua pequefa cantidad de aguel
liguido amarillo y -aceitoso que abuanda
en los tejidos de las vides alteradas por
los parésitos.

Los fendémenos morbosos se manifes-
taron iguslmente en lus plantas sobre las
cuales se habia practicado la inoculacion;

de manera que de ese hecho y de sus
estudios anteriores el Sr. Corvo dedujo,
auntorizadamente en su entender, qne la
tuberculozis es la verdadera enfermedad
de la vid filoxerads, y que este insecto
obra solamente como agente de propa-
gacion del mul por la inoeulacion prac-
ticada en la extremidad'de las raicillas.

Observd tambien atentamente las vi-
des filoxeradas por herencia de lus esta-
cas, de losingertoz y de las semillas pro-
eedentes de las plantas que safrian tn-
bereulosis, ¥ comprobd que este. pade-

¢imiento s= propagaba siempre de idén-
tica manera, adquiriendo la oonviecion:
1.°, de quie la enfermedad de lss vides
atribnida 4 la filoxera es una enfermedad
distinta del insecto; 2.7, la de que es una
enfermedad eonstitucional y hereditaria,
que puede ser trasmitida por contacto del
terreno confaminado con las raices de las
plautas,

Examind tambisn el virus de la tuber-
culosis ¥ sus efectos sobre los diferentes
tejidos de la vid, y se persuadié de que
ese virus reside en el liquido amarillo
oleoso que colora los elementos de que
ge halla constitnido el tubérenlo, ¥y que
egjerce sl parecer su influencia sobre el
insecto & medida que va envejeciendo
este. El virus que se desarrolla & expen-
gas del organismo vegetal, y gue impide
gradualmente la circnlacion de los hu-
mores, debe tener su origen, no ya en
un insecto visible & simple vista, como
la filoxera, sino en uno de aguellos orga-
nismos inferiores, cuyas fuaciones en la
economin de 1a naturaleza han sifdo tan
geabadamente descritus por Mr. Pas-
teur.

Inspiréndose en las teorvias de este
eminente investigador, el Sr. Corvo bus-
co persaverantomente el agente que eau-
saba tales transformaciones de los teji-
dos y jugos de las plantas, y sus inves-
tigneiones no fueron infructuosas, pues-
to que llegd 4 distinguir un bacilo de
forma casi esférics, que se mnoeve y se
puede gbservar bien eon un niieroscopie
bastante potente.

El medio empleado para obtaner los
bacilos de la tuberculosis de la vid con-
giste en disolver en un wmatraz que con-
tenga agua destilads, cierta cantiddd de
jugo & savia de la vid; en agregar un
poco de virus y tapar despues el reei-
piente. A los dos ¢ tres dias pierde el li-
quide su trasparencia, y se vuelve de
color amsrillento. Entonces se percibe
una inmensa cantidad de pequenisimos
organismos que se sgitan en el liquido
y que ocupan tambien interior de
aquellas células vegetales que pueda ha-
ber en el liquido por casnalidad,

el

Si se introduce en este sarmiento hen-
dido longitudinalmente, y cuyos tejidos
interiores es én sanos, siendo blanca la
médula, la extremidad introduciia ad-
quirird al prineigio un color amarillo pa-
lido, que despues se volvers amarillo 0s-
curo. Esos cambios de eolor son preci-
samente el caraeter distintivo de la tu-
berculesis. En los tejides enfermos pue-
de distinguirse facilmente la presencis
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del bacilo mencionado, cuyas dimensio-
0es son pequen as,

El 8r. Cor 1ina su interesante
Memoria afirmando que ha comprobado
Ia existencia del bacilo:

1.* En los elementos €@flos tejidos en
que existe el liquide ams¥illento, que él
llama virus de la tuberculosis de la vid.

2.° En todos los tejidos internos alte-
rados de Jas vides no filoxeradas, peru af
atacadas de tuberculosis. :

3.° En todos los tejidos alterados por
medio de la inoculacion.

4.° En el cuerpo de las filoxeras cria-
das y nutridas sobre vides invadidas por
la tuberculosis.

5.° En los tejidos de las raicillas hin-
chadas & consecuenciajde la puncion he-
oha por filoxeras contaminadas.

Agrega, por iltimo, €l 8r. Corvo que
jamés hall6 los bacilos en los tejidos no
alterados por la tubercuio‘ais

R——
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o NOTICIAS

Por real drden del ministerio de Fo-
mento, se ha dispuesto que en lo sucesi-
vo las personas que dirijan instancias
solicitando patentes de invencion, justi-
fiquen fser agentes de negocios, cnando
no las presentan los mismos interesados;
¥ estar corriente en el pago de la con
tribucién industrisl, presentando al efec-
to el recibo correspondiente al iltimo
trimestre,

En Ricla se lamentan de la calma que
impera en el mercado de granos por mas
que el trigo de buena clase se ofrece 4 29
¥ 30 pesetas cahiz.

Los sembrados en toda aquella comar-
ca estan hermosos y muy desarrollados.

El arado de vapor que el seilor conde
de San Juan ha exhibido en la Exposi-
cion Aragonesa, se queda por ahora en
la provineia de Zaragoza, bajo la direc-
eion del ingeniero Sr. Rodriguez con ob-
jeto deleultivar algunos terrenos en Al-
monacid de la Sierra.

La eosecha de aceituna no ha pasado
de regular en el término de Tudela (Na-
varra), pero en los pueblos préximos ha
gido buena 6 abundante. Las ventas de
aceite muy flojas.

Segun vemos en La Derecha el inge-
niero de la Estacion viticola de Zaragoza
ba sido autorizado por aguella diputa-
cion provincial para la venta de vides al
precio de 50 pesetas el millar.

Un vecino de Castellar (Valencia) ha
puesto toda su atencion en la cria de un
cerdo de raza inglesa que adquiri6 di-
rectemente en dicho pais, habiendo
aquel alcanzado en el espacio de veinte
meses el extraordinario peso de 47 arro-
basy 22 libras.

Los negocios de vinos contintian muy
activos en las principales bodegas de la
provincia de Zamora, especialmente en
Toro y Moraleja del Vino, cuyos caldos
agradan més y més cada dia al comercio
de exportacion. Moraleja lleva ya despa-
chados unos 60.000 cantaros, habiéndose
pagado la mayor parte & 20 rs. y algu-
nas cubss 4 21, 21,560 y 22. De Toro hace
ya tiempo se sacan todas las semanas de
5 4 10.000 cAntaros y las buenas clases
alcanzan los altos tipos de 26 & 27 rs.

De Kl Diario de Huesca:

«Vencidas por fin las dificu Itades que
se pponian 4 la construccion del ferro-
carril de Huesca & Canfranc, mereed 4 las
gestiones de algunas influyentes perso.
nas de esta capital y Zaragoza, darén
principio las obras de la primera seccion
el dia 2 de Enero proximo.»

D. Pedro Hueto y Znazo, vecino de |

Vitoria, ha solicitado patente por vein-

te afios por un aparato ¢ .molino para
triturar, yeso csl, ete.

Noticias del mercado de Teruel:

Actites.—Los llegados en la semana
han sido en [cortas partidas, lo cual es
bastante para sostener los precios, y va-
mos creyendo que si continia de este
modojes segura el alza de este caldo. Los
precios 4 que se han vendido sen & 59 y
60 rs. arroba.

Azafran.—Algo ha mejorado el mer-
cado de Valencia y entendemos que to-
davia mejorarh si ies partidas que vayan
llegando son flojas, pues de las muchas
existencias que hay en la plaza estén
retiradas la mayor parte hasta conseguir
mejores precios.

Las vendides durante la semana han
sido de 146 & 156 rs. libra.

Escriben de Vistabella (Zaragoza) que
han terminado las faenas de los lagares,
pero las transacciones alli son muy esca-
sas. Se han vendido, sin embargo, en
aquella localidad algunas partidas & 32
pesetas y 50 céntimos los 119 litros.

Los precios de los plomos adquieren
cada dia més estimacion en Londres, cu-
yo mercado esth muy animado.

Los tilimos mercados de Tarragona
han estado encalmados, quedando firmes
los precios de los vinos y bajando los
asguardientes dos durosipor pipa.

La exportacion sigue ofreciendo inte-
rés. En los dias 28 y 30 de Diciembre il-
mo se han expedido las siguientes canti-
dades para los puntos que se citan: 580
bocoyes por vapor francés Pytheas, otros
327 por Villede Celte y otros 334 boco-
yes y una media por vapor Sevilla, para
la plaza de Cette; 606 bocoyes por vapor
noruego Haguin, para Marsella; 76 bo-
coyes por laud Sezint Germaine, para
Port-Vendres; 336 pipas, 88 octavas y 86
cuartas por vapor sueco Sofo para Lon-
dres, y 3 medias pipas por vapor Zer,
para Liverpool.

e ————————

La féria de Santo Tomés ha estado
muy concurrida en Figueras {(Gerona) y
se ha celebrado con buen tiempo, pero
las transacciones en ganado de todas
clases han sido essi nulas,

El proyecto de celebrar en aquel pue-
blo una exposicion industrial y agricola
durante las férias de Mayo, parece ha
Jracasado.

En Estella el vino de la cosecha de
1884 se estd vendiendo al fabuloso precio
de 26 rs. el cAntaro de 11,77 litros y con
tendencia de subir mas.

Asinos lo participa nuestro querido
corresponsal en aquella plaza de Na-
varra,

El gobierno de Colombia ha estableci-
do una aduana en Panama.

En el Ateneo de Valladolid se ha veri-
ficado una reunion de comerciantes,
agricultores é industriales para tratar de
la eventualidad de los tratados de comer-
cio, estableciéndose en definitiva, por
acuerdos unAnimes las signientes con-
clusiones, como sintesis de los deseos de
Castilla:

1.* Bupresion de los derechos que
abonan los trigos, la8 harinas y los vi-
nos espafoles en los mercados de las
Antillas.

2% Reduccion de las tarifas de tras-
porte, armonizando 1os intereses de las
Companias de ferro-viarias con los de
los productores.

3.* Respetar y defender la rigueza de
Castilla contra los tratados de comercio,

4* Imposicion de derechos & los tri-
gos importados como justa defensa de ls

agricultura espaiola.
ﬁ

El ministro de Comercio de Francia

acaba de dirigir una larga circular & los
presidentes de las Camaras de _comercio
con objeto de tomar medidas para luchar
con la produceion exética.

El minis'ro propone, entre otras co-
sas, la rennion en Paris de todos los pre-
a1dentes de las. Cimaras de Comercio
para estadiar la aflictiva situacion que
atraviesan la agricultura y la industria.

Por lo que hace & la importacion de
vinos ya vimos el miércoles que en No-
viembre tdltimo se habia elevado de
389.010 4 775.866 hectolitros.

En Italia se cotizan los vinos comunes
de la tltima eosecha de 36 4 53 francos
hectdlitros segun bodega y clase.

El favor, como se ve, es grande & pe-
sar de haber elaborado la peninsula ve-
cina ocho millones de hectdlitros mas
que en 1884.

En los dias 22, 23 y 24 de Diciembre
ultimo se recibieron en Marsalla acarca
de siete mil hectdliiros de vinos.

Por el notable informe de Mr. Girard,
director del laboratorio municipal de
Paris, acerca de la falsificacion de sus-
tancias alimenticias, le ha otorgado el
gobierno francés una condecoracion y el
municipio de aquella capital una recom-
pensa en metalico.

Tambien en Francis viene imperando
un temporal muy propicio para la buena
nacencia y desarrollo de los sembrados.

Los mercados de granos han estado
muy animados.

El dltimo dia del ano de 1885 se pag®-
ron en Paris las harinas de comercio,
nueve marcas, 4 46,75 francos el saco ds
159 kilégramos y el trigo &4 21,15 fran-
cos los 100 kilos.

El dia 30 de Diciembre 1iltimo se expi-
dieron de Pasajes para Burdeos 339.315
kilégramos de vino.

En breve publicara la Gacefa dos de-
cretos del ministerio de Fomento; uno
sobre hidrografia forestal y otro sobre
enséfianza agricala.

Dispondré el primero el estudio de las
zonas forestales donde toman su origen
nuestros principales rios, la repoblacion
de las mismas como medio el mas seguro
racional y cientifico econtra las cada dia
més frecuentes inundaciones, que des-
truyen la produceion de nuestras més
fértiles vegas, y fija los capitulos del ac-
tusl presupuesto & que se han de cargar
los gastos que por esto se origine.

El segundo establecers una division de
la Peninsula en zonaa determinadas por
analogia de cultivos, credndose en cada
zona una granja de ensefianza practica
gratuita.

TRATAMIENTO DE LA ANTRACNOSIS

I.

Hé aqui la traduccion de la nota que
tenemos anunciada y que debemos 4 la
amabilidad de Mr. Bellot des Miniéres:

«Durante el suenio de la vegetacion de
las vifias, y con preferencia en el mes
que precede 4 la época en que despiertan,

es cuando debe procederse A embadur- |

narias con el dcido sulfiirico.

Antes seria demasiado pronfo. Des-
pues seria demasindo tarde,

En nunestras regiones del Sudoeste de
Francia, el momento més favorable para

| esta importante operacion es el com-

prerdido entre el 25 1e Enero y fin de
Febrero.

Como preliminar, es preciso abrir el
surco si las vifias se labran con arado ¢
dsecalzar las cepas si se labran & brazo.

El surco debe sar muy profando, ul‘l
como el trabajo & brazo, si se quiere qqa
el tratamienio resulte eficaz.

Ademés no se debe nunca embadur-
nar con tiempo hiimedo de lluvis 6 nie-
bla; la cepa debe hallarse seca para re-
clbir el écido, y es prudente descorte-
zarla préviamente—con la mzno 6 con
el guante de acero—para permifir el
embadurnamiento que produzca todo su
efecto 1til. :

Esto sentado, hé aqui edmo, en mi sen-
tir—y vengo practicando el sistema hace
cinco afios—debe procederse pars ui vi-
fiedo de unas 26 heetaress.

Se principia por aserrar por la mitad
una barrica bordelesa de 225 litros, que
da dos vasijas de una cabida practica de
100 litros cada una, puesto que no es po-
sible llenarlas hasta el borde sise las
quiere mover con facilidad 6 menear con

una espétula el liguido que contiene.
En seguida se guarnece cada vasija

con dos fuertes ganchos bien sujetos,
uno & cada lado, & fin de poderla tras-
portar donde sea preciso por medio de
dos varas pasadas en los ganchos.

Hay que proporcionarse tambien: 1.*
Una espiitula ‘e madera para agitar la
mezela; y 2.° Una medida de plomo,
graduada por litros, de una cabida total
de tres litros.

Esta]medida debe ir fuertemente unida
& un mango del mismo metal; que sirve
para sujetar un palo de roble de un me-
tro de largo y de 0,03 de didmetro.

Hay que proveerse de brochas d» pe-|

los de cerdo de unos 0,05 de diametro.

Como el &cido sulfdrico atin dilnido en
la proporcion de 1 4 10, corroe rapida-
mente el alambre de hierro que at: las
cerdss de la brocha, hay que cubrr di-
cho alambre con una chapa delgada de
plomo, precaucion que hace durardiez
veces mas las brochas cuyo coste s de
2 & 2,25 pesetas cada una.

Por fin, se adquirirén vasijas de loza
comun como las que sirven para guar-
dar la manteca, de una cabida d 74 8
litros cuando més. Se pone & esta visija
una asa de'alambre (como la de una zes-
ta) forrada de mimbrd, precauncion que
nosolo prolonga la duracion del alambre,
8in0 que hace mas facil el trasporte.

II.
Provistos ya de los utengilios necesa-
rios, podemos eniyezar i Operar.

Se principia por echar en cada media
barrica 36 litros de agna, y 4 la altara
de la linea del agna se clava por dentro
un tarugo de madera. Bl sefalar asi el
nivel es muy practico, no solo para evi-
tar errores, sino para «horrar iiempo.

Despues se echan con mucha pracai-
cion tres litros de dcido sulfiirico en la
medida de plomo, y éstos se vierten con
cuidado en la media barrica.

Se vuelven & poner dos litros de Acido
sulfiirico en 12 medida y & verterlos 2n
la media barrica con las mismas precaa-
ciones.

El tomar en dos veces los cinco litros
de écido sulfiirico, es porque si se toma-
ran én una sola, pesarian mucho al ex-
tremo de un palo, podrian verterse 80-
bre los operarios y ocusionarles graves
quemaduras.

Pesando kilégramos 1,800 el litro de
écido sulfirico, los cinco litros hacen
nueve kilos.

Afnadiendo luego 45 litros de agua &
los 36 que ya se han puesto, y pesando
un kilo cada litro de agna, tenemos nue-
ve kilos de dcido sulfiirico por 81 litros
de agua.

Esta proporcion me parece llenar per-
festamente el fin que se busca; destruir
por combustion la criptégama de la an-
tracnosis.

Armado con una espitala de madera,
un hombre agita la mezcla duraute cinco
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minutos, y ls onbr: luego con una tapa
de chapa de hierro. Se deja descansar
dos horas, al ménos, & fin de no emplear
el liquido sino cuando estd completa-
mente acabado de enfriar.

Se llenan deieste msdo 20 medias ba-
rricas y se tiene la mezcla preparada pa-
ra el dis presente y el que le sigue, &
condicion, por supuesto, de que la cua-
driila encargada de fabricar la mezcla
eunide de llenar cada media barrica & me-
dida que vaya quedando vacia.—(De Z/
Dit@}. '

(5¢ continvard.)

Gorrespesdencia Mercantil

Sefior director de la CréNica ps Vives
Y CBaBAL

BENICARLO (Custellon) 27 de Diciembre.

Muy senor mic: en el niimero corres-
poudiente al 23 del actuul aparece un re-
mitido que se ocupa de mi anterior co-
rrespondencia.

Por hoy Bo quiero entrar 4 contestar
l2s acusaciones que en el referido remiti-
do se me imputan, sin antes solicitar el
beneplacito de los senores remitentes, en
sacrificio y prueba la més evidente, de
que mis humildes y sencillas correspon-
dencias no estan iospiradas ni siquiera
por la més remota animadversion contra
nadie, salvando asi la responsabilidad
del bien 6 del mal que de mis aclaracio-
nes resultare, y earguen quienes, sin de
ellos acordarme, tan directamente me
aluden.

Espero, pues, me contesten si asi lo
desexn.

En esta solo diré haciéndoles coro per-
mitan e ssocie al dolor que sienten,
por las considerables pérdidas que las
malas ventss les ocasionan, segun asi se
desprende de lo que en el referido remi-
tido afirman.

Los vinos que duraote la actual cam-

pana huan entrado en sus almacenes, los
han comprado al precio de 4,25 pesetas,
¥ segun el antor de un comunicado in-
gerto en el periddico de Valencia Las
Provincias, 6 4,50y 4,75 nesetas. Afis-
dase 4 estos precios [os gasios de enva-
8es, trasportes, cascos, mermas, fletes,
embarque, derecho de aduanas, ete., ele,,
y vendiendo los vinos en los mercados
extraujeros, Cefte, Paris, 4 los bajos pre-
cios de 42 4 44 francos, es visto que re-
sultan considerables pérdidas, las cusales
gniera Dios po causen més fatales efec-
108, -
Sintiéndolo mAs especialmente por los
tap acreditados, en aqnellos mercados,
Sres. D. Franeiseo Fenx y D. Mariano
Bora, porque habiendo comprado en este
mercado grandizimas cantidades de vi-
nos & tan elevados precios y vendiendo
& tan bajos, leg corresponden més eon-
giderabilisimas pérdidas.

Pero quédame el consuelo de poder
asegurar que no quebraran y por eso
me rio y no loro. Y sinodigan ellossi
me equivoco,

Dispense si con este motivo prescindo
por hoy da lo que al periddico nos inte-
ga.— Ll corresponsal.

SAN MARTIN DE VALDEIGLESIAS (Madrid)
30 de Diciembre,

Sigue, sefor direotor, nuestra campa-
fa vioicola por hoy, algun tanto enecal-
mada;se habla mucho de ajustes, de exa-
men de muestras de vinos y de idas y
venidas de varios comisionistas; pero la
venta es la diarin para estos pueblos al-
gun tanto cercanos. Sin embargo, el co-
misionista D. Vietor Quirés ha medido
para ¢l Norte de Espana sobre 900 arro-
bas y segun informes medird otras 900
muy en breve; no puede dudarse de los
buenos resnltados; pues tambien hace
8108 que manda buepas partidas & los
mismos almacenistas de Santander y
olros punios,

Tambien, creo, mandara D. Manuel
Gimeuez, el gran botero, cuyas coram-
bres, de las que tiene buen surtido, son
upa especialidad, una buena partida de
¥ino, al conoecido D. Lecn Mardones y 4
otros comisionistas, asf como D. Dario
Parras, segun informes recibidos, tiene
ajustadss en los pueblos vecinos del So-
t1llo Escarabajosa y el Tiemblo unas4.000
arrobas, debiendo quedar muy pocas
existencias en los primeros segun el
crecido niimero de carros gue diaria-
mmente pasan para el Escorial 4 embarcar
€n el ferro-carril; pues ya pasan de cien
carros los vistos y contados en estos
diss por ests carretera.

Es el tiempo, como decia en el afio pa-
sado, de hacer el gran negocio, luego
gera tarde.

Tambien avisamos al Sr. Dudezex
\Francia, Burdeos) nuestro buen amigo,
que no se descuide y &4 cuyo encargado
aun no hemos visto por esta,

Xl rico moscatel y albillo tocan & su
termino; Madrid y sos afueras lo coxsu-
men, exportindolo en grandes cantida-
des el habil vinieullor y coseclhiero don
Lorenzo Retuerce.

Ls recoleccion de aceituna sigue y los
molinos han empezado sus tareas, en
cumbio ha bajado el precio de las lleva-
das & Madrid para agua; pues hoy no
hay quien las pida.

Los gembrados buenos, y el tiempo
propio de la estacion: el trigo se vende
de 48'4 50 rs. fanega; el centeno, 4 36
reales; y la cebada, & 32.

Se reciben, segun infurmes, trabaja-
doresen el ferro carril de esta villa eutre
Brunete ¥y Madrid, y volvemos & acon-
sejaral contratista cuanto ganarix em-
pezando alguras obras en esta villa ade-
mas del beneficio que reportaria & este
pueblo.—R. .

MORATA DE JALON (Zoragoza) 31 de Di-

ciembre.

Es tal la actividad desplecrada en esta
localidad en la actnal campana vinicola,
que estando aun el vino en los lagares
comenzaron las ventas en gran escals,
y asi han continuado, has'a tal punto,
que no pudiendo conteper el muelle de
esta estacion el gran nimero de pipas
que diariamente ~e median, se vefan de-
tenidas en sus arrededores y por las ca-
lles gran nimero de ellas.

Como las clases han resultado de tan
buen color y grado aleohdlico, se paga-
ron en su prinecipio A 40 pesetas alguez
(119 litros) y hoy ya han aleanzado de
45 4 47 pesetas, viendose bastante solici-
tadss las bodegas qu= conservan sus
existencias, por compradores franceses y
nacionales; asf que en breve tiempo que-
dara poco de 105 4.000 alqueces en que
hoy se caleula lo que rests por vender.

Ya se ha dado principio & |a recolec-
cion de la oliva, euya cosecha despues de
haber. estado osstantes anos los olivos
plairados con la negrilla, y sin dar ren-
dimientos, en el presente libres ya de tal
enfermedad, se cosechara una cantidad
regular y de buena clase.

Ks cuanto por hoy puede comunicarle
su afmo. 8, s. q. b. s. m.—A4. J

R L R =

ATAQUINES (Valladolid) 29 ds Diciembre.

El estado del campo es bastante hala-
giiefio, no asi el de los agricultores,
por el bajo precio de los trigos y muchi-
simas eurg#s que tienen que salisfacer.
Ya en mis anteriores informé del resulta-
do final de la cosecha de cereales y vino.

Los pueblos que preferentements se
dediean al eultivo de la vid, son induda-
blemente los mas florecientes en sodas
paries, y si en todos los tiempos los ricos
caldos de Castilla la Vieja son solicitados,
nunca como en la presente época se han
visto en estas bodegas tantas comisiones
de las provincias de Biirgos, Santander
y demas provioncias del Norte, como
igualmente de representantes de casas
extranjeras.

Asi es, que sin embargo del buen pre-
cioen que estiman nuestros vinos, las
tifinsucciones son pocas en espera de
mejora de precios.

Lus ganaderias lanares, antes tan so-
lici tadas para Zaragoza, Barcelona y
Madrid, hoy estan en depreciacion sin
conocer las causas, siendo semi-nulas
las operaciones.

Lo propio sucede con el ganado more-
no 6 de cerda. Si los no cebados obtie-
nen un bajo precio, los dastinados al sa-
erificio por su gordura, estan completa-
mente despreciados, porque no de otra
manera puede clasificarse el tipo corrien-
te en todes estas plazas de 40 rs. arro-
ba, dado el alto precio de los granos con
que los eebaron. Por manera que con la

reales uno; cerdes cebados en todo peso,
& 40 rs. arroba; en lanas, sin operaciones.
—J. R.A.

AUTOL (Rioja) 30 de Diciembre.

Defraudadas las esperanzas de los co-
secheros por haber sido atacado el vinedo
por el mildew, solo s= han aforado en es-
ta importante bodega 58.000 chntaras, Ia
mitad de una cosecha regular, y de peoy
calidad que Ja de afos anteriores.

Ln cosecha de sceituna es regular y se
reculects en buenas condiciones,

Paralizacién complets en el negocio
de vinos; del nuevo todevia no se han
hecho operaciones, y de viejo algunas
que han sleunzado «i tipo de 30 rs. cén-
lura,

Los precios de este mercado son los si-
guientes: trigo, & 42 rs. funega; cebada,
4 26; alubias, 4 80; aceite, & 54 r3, arro-
ba; azuardientes, de 30 a4 180.—/. J.

MORENTIN (N varra) 30 de Diciembra.

El tiempo primaveral con que se des-
pide el sno 85 es de lo més a proposito
para que el campo mejore, las labores
se aceleren, ¢l comercio extienda por el
pais su accion bienhechora ¥ todas las
clases trabajadoras puedan counllevar la
erisis incipiente que nos alnenaza,

Los resultados de la veadimia ya creo
que los sabe Vi. La tercera parte de una
cosecha regular, y en cuanto & la calidad
hay de todo, segun la mayor ¢ menor
intensidad con que ataco & los pagos ds
esta jurisdiceion el funesto mildiu.

Las iiltimas existencias de vino viejo
que se han ensjenado han sido 4 los altos
tipos de 24 rs. céntaro (11,77 litros).

La nuneva campafia se ha inicindo con
poco ardor, pero el vino se paga a pre-
cios verdaderamente exorbitantes sl-
canzando el Himite de 18 r3. cada cén-
taro.

La reecoleccion de la oliva se termind
con un tiempo impropio de la presente
estacion. Bus resultados furron regulares

| pero se obtiene pogquisimo aceite de la

presion.

El mercado de cereales se mantiene
inactivo y en especiacion,

Los viticultores de por aguf .se mues-
tran justamente alarmados eon los pro-
gresos destructores de la perondspora 6
mildiu, & quien no saben como atacar
con probabilidades de éxito. La noticia
que nos comunicd el dltimo nimero de
la CrONICA, respecto & la aparicion de
otra plaga que comparie con [a ya cono-
cids su mision devastadora, ha produoci-
do hornda sensacion, porque se evidencia
que el mal que tales trastornos esta pro-

| duciendo y los mayores que esth llama-

baja del trigo y ganados, estd pusando |

la clase agricnllora casteliana por una
verdadera crisis, y si la Providencia no

compensa con una abundante cosecha y

n segnro, que siel

buenos precios, es bie
isfactorio, el porve-

presenie es poco satls
nir sera tristisimo. »

Los precios de actnalidad en cergales,
caldos y ganados, son:

Trigo, de 37 4 38 rs. las 94 libras; ce-
bada, de 28 4 30 rs. fanega;centeno, de
28 4 30; algarrobas, de 28 4 30; garban-
zos biandos, de 110 & 140; muelas, de 36
& 38; vino blanco, de 18 a 20 rs, cAntaro;
tinto, de 22 4 24; carneros, de bbb & 60

]

do a causar, no es efecto de las excesivas
humedades de primavera y verano, sino
origen de una enfermedad mortal,

Como medida preventiva se estd po-
dando & toda prisa y Do pocos escavan
las cepas en su derredor para que lus
frios aniquilen los gérmenes morbosos.

Soy de Vd. affmo.amigo y s. s.—J.
P. g A.

MORALEJA DEL VINO (Zamora) 31 da :Di-
cismbre.

La cosecha de vino ha sido tambien
corta en toda esta comarca; en este pue-
blo solo sa ha recolectado un tercio pro-
ximamente de los mios normales. En
cambio los negocios esthn muy avima-
dos hasta el punto de que, segun calcua,
los scertados, van ya ajustados unos
sesenta mil cantaros al precio de 20 rs.,
excepto algunos que han conseguido los
tipos de 21, 21,50 y 22,

Nada mas de interés para su periddico
puedo participarle.—@. L

B

CORDOBA 30 de Diciembre,

La sitnacion sgricola es satisfactoria al
terminar el presente afio, que tan tristes
recuerdos deja 4 la mayoria de los pue-
blos de nuestra nacion & causa de la epi-
demia, terremotos y pérdida de cosechas,
iDios quiera que el que pasado manana
comienza venga & compensar en lo posi-
ble las pérdidas y malos ratos que nos ha
dado el que manana espira.

Los sembrados prometen mucho.

La recoleccion de la aceituna va muy
despaciv, lo cual no puede menos de per-
judicar & los propietarios. El aceite se co-
tiza en nuestros molinos de 32 a4 34rs. la
arroba v en la ciudad, con derechos, &4 52
las primeras clases ¥ 4 48 las segundas.

Los granos se pagian como sigue: tri-
go, de 424 44 rs. |a fanega; cebada, de
28 & 30; maiz, d= 37 & 39; habas mazaga-
nas y chicas moronas, 4 32 y 34 rs. res-
pectivemente; yeros, 4 3b; garbanzos, de
80 4 160, segun la calidad.

La lsna basta, blanca y negra, se ven-
de en seco de 60 4 65 rs. la arroba.—&¢
corresponsal.

VILLAFRANCA DEL VIERZO (Leon) 30 de
Diciembre. f

Disfrutamos (e un hermoso tiempo,
propio de la estacion, y tal cual le ape-
tecian los labradores, por lo que los
sembrados nada dejan que desear.

Los precios}le losicereales se sostienen
con alguna aiza. He aqui los que rigen:
trigo, a4 48 rs. funegs; 1d. barbilla, de 40
& 41; centeno, & 30,. cebada, & 26; gar-
bauzos, 4 26 |as 32 libras; vino tinto, &
19 rs. cantaro; id. blanco, 4.16; patates,
& 10 rs. quintal; castana seca blanca, &
12 rs. las 32 libras; id. fresca, & 12 rs.
quintsl —Af. P,

" s T n ]
UTENSILIOS DE BODEGAS
Bombas, maguin s, uliles de tonglero, ete.
1. KEHRIG

Calie N. Dame, §5, Burdeos (Franoia.)
El prospecio de la cusa se manda gralis &
ouantos le pidan.

GRAN ESTABLECIMIENTO
DE ARBORICULTURA HORTICULTUTA
Y SIMIENTES
DB
L. Racaud ¢é hijo, Horticultores

Zaragoza

Seis grandes premios da primera y segun-
da clase hen recomp:asado hastala fecha sus
buenos cultivos y esmeradas (rutos. Cl_.:ltwos
es ec ale- de grandes canlidades de arboles
frutales y de adorno, arboles para paseos ¥y
carreleras. k A

Vid Americana «Riparia Silvestriss la mas
res stente a la filoxera. i

Kx . ortacion pars todos 'os puntos de Espa-
fia y del ex ranjero. Confianza y esmero ea sus
eas10s. Ramiten su catalogo france per el cor-
reo a gonien o pida.

CENPOS ELISLDS DE LERIDA

GRAN ESTABLECIMIENTO

de
ARBORILULTURA Y FLORICULTURA

FRANCISCO VIDAL Y CODINA

Cultiros en grande escala para la exporia -
cion,—Especialida 'es para la formacion de
Parques y J.riines,

Arboles frulales, dg paseo y de ador-
no.—Arbustos de hojt perinanente v cae-
diza.— Coniferas. — Magnolias.—Came-
lias.—Azaleas. — Rhododendrons —Pal-
meras.—Ficus. — Dracenas.— Begonias.
— Musas.—Geranios, Heliolropos y toda
clase de plantas de jardineria y de salon.

EUCALIPTUS de varias clases para diferen-
tes terrenos vy climas,

GCo eccion complels de ROSALES de primer
orden. ingeitos t+llu alto; bajo, y [rancos.

VIDES para la elaboracion de vino en gran-
des cantidades.

VIDES AMERICANAS, resistentes 4 la fila-
xera, procedentes de semilla d: los Esta do0s-
Unidos, de girantizada Ieullisll'tlilli.—Se ven
den tambien estaguillas de las mismas variedades .

Jacintos, Y;!.t-fi'p 8, Francesillas, And-
monas, Gladiolos, Peonias, Dahlias y
muchas olras clases de cebollas y rizomas
de fior. _ '

‘Numerosa coleccion de CACTUS y demis
plantas erasas.—RAMIEH, plaata textil may
recomendable v de gran por-enir en Espafia.
—isparrazos de Il.landa y de Argenteail.—
Transpo tes en tirifa especia por todas las li-
neas ferreas de Espana.—Se remile el calalogo
de este afio, franco por el correo, & quien lo
solicite.

CORRESPONDENCIA DE LA ADMINISTRACION

Sres. H. I (Vitoria), Recibidas 24 peselas.
Don J.J. M. (Tome loso). Recikidas 6.
Ca-ino d= Villinueva de la Serena. Recibidas 6.

Don M. 0. A (Villsfames). Recibidas 9.
» A. A (Alba de Tormes).Recibidas 3.
» J. T. (Barcelona), Recibidas 12,

J. S. (Vara del Rey). Recibidas 3.

»

» J. B. (Osuna). Recibidas 7

» R. L. (Barcelona ., Recibidas 12,50.
» F.F. (Autol). R-cibidas 17,25,

» B. M. (Puente laReina). Recibidas 6.
» A. M. (Pslencia). Recibidas 16.

» P. D. (Puente la Reina), Recibides 6.

M. M. (Muuiain de la Sclana). Regibi-
das 7. '

s R. M. (San Marlin de Valdeiglesias). Re-

cibidas 33.

» - B. A. (Zaragoza). Becibidas 85.
» J. T. (Estelia) Recibidas 30.
» A. A. (Benicarlo). Recibidas 28,

> As AL (El Ferrol), Recindas 12,

" Imp. de EL LIBERAL, Almudena, 1.
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Julins G. Newille | Compaiiia, ORIIL CHANBRES LWBI‘pOOl Illglﬂlﬁﬂ'a
: SU SAL .

SUCURSAL Y DEPOSITO:
PLAZA DE PALACIO

Premios en fodas las Exsosiciones

BOMBAS DE TRASIEGO

PROVEEDORES NOMBRADOS POR DECRETO DE LA REAL

BOMBAS DE RIEGO

Arados de vapor y de mano.

Locoméviles.
Trilladoras. Con machscador de psja.

Maquinas y Calderas

de vapor de todas clasés,

de nueva construccion. ==

JULIUS G. NEVILLE
11

BARCELONA

CASA Y PATRIMONIO

para huertas y plantaciones.

Filtros

)

CURSAL:
JULIUS G. NEVILLE
PUERTIA DELi SCi1' NUM. 6
i *MADFID

e ~

= -

. Prospeclos-gralis

PARA VINO

Y ACEITE

MAQUINARTA DE TODA CLASE

Insta’aciones

completas de fibricas.
Rl AER S

Las envies de grandes piezas se
hacen directamente de Liverpool
al puerto mas cerca del destino.

Las piezas pequeiias se enviam

= : del depésito en Barcelopa.

- Unico representante de los Srog.Davey Peeman y Compuiifa, Colchester, Comstructeres cepecitlistes de n dyuirss de vepery calderge.— Frewindo cen me-
daila de oro em les Fxpcsicicnes Internecicnales de Londres, Calcuta y otras.

Esta clase fe en
Yases son muy ne-
cesarios pera los
exporladores de
vino, fabricantes
de awpardienis, v
en partionlar para
loslabradores,
que los utilizan en
cubosdefermenta-
cion 0 de depdsito,
con la ventaja de
que en pooo lecal,
Y poco cosle, al-
macenany conser-
van grandes| ma-
sa3 de liquidoes.
Eslas vasijas por
su solidez y bara-
fura, son el enemi-
g0 mortal delss ti-
najas, y buoena
prueba deelloes la
aceplacion tan ge-
neral que han te-

AGUSTIN BAY

DE CASTANO Y ROBLES.—ALICANTE
ESPECIALIDAD EN CUBAS DE ABETO

de grandes dimensiopes

|

|

ION E TONELES, PIPAS, BARRILES, ETC. ETG |
|

|

nido desade que |
fueron premiadaa |
“u ls Exposicion !
Maoenal wipfeola |
que se celebro en |
vadrid el afo de |
1877. Desde esia |
fecha los pedidos |
Van en auwmenrto,
lubricdndose por
centenares de va-
rias dimeasiones:
pero las mas acep-
tadas por regla gao-
neral son las do
3 000 arrobas en
adelante, porqne
eslas no exceden
sus precios da reai

y medio por arro-
ba de cabida.

Para mis dalos,
precios vy pedidos,
dirigirse 2 sucons-
tructor.

Lista de las ciudades y pueblos en donde se han instalado cubas de #sta clase.

Alicante,— Almsnsa. — Almudaina.— Aspe.— Arguenia.—Albaida, —Altea,—Alcald de: 'ficar.— Bonares,—Be=
!:Illfnt}.——BenPjaﬂ.'a —Beniganin.— Burdeos (Francia).—Cadiz.—Castalla.—Caudele.,—Cuatreton . —Corralrubio.—
pr'Plam.-—-Can ion,—Calzada. —Coecentaina. —Consuegra.— Carcelen.— Daimiel.—Elda. — Grapa.
jona.—Jorquera.—Jaliva.—La Puebla.—Madrid.—Motril.—Moguer.—Monévar.—Mora.—Malagon,— Madriguerss.—
Montsberner.—Muro.— Mircia. —Motilleja —Novelds,—Onil.—Pincso —Pozuele de Calatrava.— Pueb.: del T ucque.

-« —Gelrfe.—Gi-

—Puebla de den Fadrique.—Puchla de Amoradiel.—Paima (Baleares). —Penfiguila,—Sevilla.—8Sax,—5a. lapola.— :

Santacruz.—Soc uéllan
llanueva de Alcardete.

Yepes,—Zafra,

108.—Tarazona.—Tomelloso,—Tebarra.—Toboso.—Vaidepeiias.— Valdeganga.—Villena.—Vi- |
—Villagarcia, —Villalgordo.—Vigo.— Villafranqueza. — Valdemorillo.—Villacafias.— Yecla, — |

Dicha casa ofrece sus servicios en las condiciones sdrnitidas en esta plaza, 4 los exporta-
dores espafioles que quieren realizar sus vinos en este importante mercado, facilitindoles
piperio para sug remesas, y dando por “correspoudencia cnantos nformes se pidan.

FERRRANDO v PI

CORSIGNACION—COMISIOR—TRANSIT(—=CETTE (Francia.)

t

T; ini"' F VERDADERO INSTPARABLE:
ﬁGE‘\“ i Dk_ BHLS”__I_ J 06 Libro de memoria i rio para 1886,

CONTIENE: El Diario en blanco para los apuntes de fodos los dias, asi oo~
mo para anolar lo que uno lenga que liacer tal © c-_mi dia d=| a Ao, MENOran-
dum indispensable —Guia de Madrid.—Calendario comulrto.—Tablas. ae
reduceion secun el sistema decim l.—Ferrocarriles. —Establecimier L8 ds
Bafios.—Establecimientos priblicos. —Agentes de _mmhms v de negocios.—
Junqueros.—Corredores.—Tarifas de Correos; Telégrafos y Paqueles postalas.
Maest os de obras.—Arquit ctos.—Nota ios.—Papel rellado.—Procurado-
re-.—Teatros.— Calles, ele., elo., ele.’

PRECIOS: en Madrid, { peseta en ridstica; 1,50, encortonada, ¥ 2,50 en
teta 4 la inglesa. !

Seguramente no hay librito mds curioso y r,uw’m’wsf-- nas seroicio en lodo el aio,
siendo de consulia de todos los dias, y su precio fe hace accesible d todas las clases,

S HALLARA DE VENTA en la Libreria editorial de D. Ci'lr!OI
Bailly-Bailliere, plaza de Santa Ana, 10, Madrid, y en lodss las librerias
del Reivo.

CASA EGROT

| 3, Rue Mathis, 23, PARIS

2 MEDALLAS DE ORD, Paris, 1878
CIPLOBA DE HOMOR, Amsterdam, 885
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i  SEGADORA ELIZALDE. Inventada expresamente pa

il ra Espana, y preferida & las extranjeras por su esiremads |
4| senciliez, ligereza y solidez.

BOLDADORA. La de mayor aceptacion en el pais.
| CORTA-PAJAS. Instrumento pracifico para abreviar |
| trilla

| PIDANSE PROSPECTOS A
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CRONICA DE VINOS Y CEREALES
ANO VIII DE PUBLICACION

El periddico agricola de mayor circulacion en Espana. Cuairocientos corresponsaleg
en los centros agricolas mas importantes de Espafia, y en los principales mercados de}

extranjero. Minuciosas revistas semanales de los mercados de vinosy cereales. Cotiza_
ciones de los aceites y demas productos agricolas. Situacion agricola de cada pueblo
Anuncios a precios econdémicos. Precics de la suscricion: Semesire en Espaiia, 6 pesetas y 10 enel extranjero




