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SOBRE LA FERMENTACION PANARIA

La trasformacion de la harins en pan
es indudablemente el resultado de reac-
ciones quimicas virias. i asio-
nes recientes de Chicandard,
Marcano, Moussette, Boutrom &.., y las
que esté practicando el Sr. Balland,
ministran sobra este asunte dotumentos
muy interesantes,

Mi infencion 1o es, por el momento al
menos, examinar detalladamente todas
esas reacciones: mi objeto es simplemen-
te buscar si el fendémeno 1.:rim:ipul de
, el que
njo el nombre de ma:s?'.z de
pan, es como lo indicabsy Malouin ya en

760, el resuliade de una fermentacion
espiriluosa 6 alcokdlica (1a misma que la
pinica), 0 bien si, al co tl-.ki ), €sia ma-
nera de interpretar los fendmenos, debia
ser rechazada, conforme Io opinan slgu-
nos hombres cientificos en la actualidad.
mier
una de las delgadas membranas que for-
man lus paredes de las cavidades pane-
rias no se reconocen en ella al ;m'wl\
ninguns organizacion; pero si después
de haber moj:
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Cuando se gxamina con el uscopio

1do esta membrana, la
restriega ligeramente, se la ve ensegui-
da separarse, de un lado, en I'r&guu.*m-.ss
delgados y planos, & los que el iodo eo-
lorea de Ium!:-- son los fragmenios de
gluten; y de oiro lado,

1]

én granos no més
redondesdos, & los que el mismo reactivo
da color szulado; son los granulos de al-
midon. Si luego, volviendo & tomar se-
mejante membrana, se la hace macersr
en agua de malta, 4 la tempera de
ven los granos de almidon des-
aparecer, no quedando bajo el objetivo
del microscopio més que una hoja conti-
nua, de una delgadez extrema, que tiene
sefiales de

50 se

estiramiento enérgico,
puede poner parda fratuda
es una nojuela de gluten.
La constituecion fisica del pan se deli-
nea entonces
un lad
tancia

por el iodo:

que

con limpieza; dejando &
o bultos accesorics, cuya impor-

, 8in embargo, no hay que perder

de vista; aparece como una masa espon-
josa cuyas cavidades (108 ¢ jos de la ri-

gn) estdn cerradas por membranas de
gluten soldadas por el amasado, en las

cuales eatdn de

yrmado

enclavados los granos

almidon que la coce ha tre
en Li""[‘lldu‘

Para caracterizar la reaccion de donde
nace la primera etapa de esta trasforma-
cion de la harine, es decir, el levado de
la pasta, he H‘nT.J.UI-J de v.ar:'.-ct-_-ri.»,ar los
productos esenciales qne acompaiian el
fendmeno, el dcido earbénico y el alco-
hol, y sobre todo medir su cantidad.

A este fin, tas ora
con levadura madre, ya con cucharon O
'.?f'u.’-f:.-sfn valiéndome despues de hornos
de laboratorio, ya de hornos comunes
de cocer pan; pastas que se han someti-
do 4 anélisis inmediatamente para evitar
trasformaciones ulteriores. El Sr. Lucas,
director del mercado de harinas de las
doce mareas, ha tenido la amabilidad de
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hé hecho amasar past
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poner 4 mi disposicion el jefe de su la-
boratorio el Sr. Antoine. .
Gases desarrollados por la levadura en
la pasta.- Habiéndose amasadc ésta y
hecho panecillos rapideamente, flos he in-
troducido & su E.ii‘il]p-J el un tubo de te-
Jidode alambre de hietro, ponidndolos
por capas, & diferentes mome=ntos de pre-
paracion, ¥ con su envoltura los he in-
troducido en una especie de retorta ci-
lindrica, la cual se pone en comunica-
cion com una trompa de Schloesing. Los
gases son recogidos en algunos minu-
tos. Los resultados han s

sido los siguien-
tes:
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El exAmen de estas ci leja, & mi
juicio, ninguna la natura-
leza de los gases que determinan la ele-
vacion ¢ esponjamiento del pan. Estos
gases esthn formados essncialmente de
acido gl enal queda mezelado
un poco del sire contenido de un prinei-
pio er la harina. ciertos nna
parte dal oxigeno pare : ha desapa-
recido, consumido, sin duda, para la fer-
mentacion scética secundaria,

Investigacion del aleokol. —C
lamente los tltimos experimentos
que he hecho ac-reca de este punto.

1. Cinco kilégramos de pasta han si-
do amasados con levadura; en la prepara-
cion, cada pa un kiloh
xado répidamente con un litro de ag
con el objeto de smcar. el Las
aguas amilaceas, un exceso
de sub-acetato de plomo, han sido filtra-
das & través de una fela; se exprime bien
el residuo que queda sobre el filtro y se

recogen las aguas resultantes. De estas
un voliimen correspondiente & dos kilo-
gramos de pan (4,40 litros) es destilado
suavemente, de manera qne queda redu-
cido 4 un litro. Pcr medio de destilaciones
sucesivas este liquido concentrado se
reduce & 30¢; y en estos 30 he recono-

luda averca de

sarbénico
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sido mala-
na,

n de

gluten.

tradadas por

cido la presencia de 6¢c.de alcobol, parte
de los caales he podido extraer, por frac-
cionamiento, al estado de pureza, rete-
niendo, sin embargo, una esencia muy
volatil, amarilla, que le comunica un olor
que recuerda el del aleohol del grano.

2,° Cinco kilégramos de pasta han
sido amasados, igualmente, con levadu-
ra, ¥ o las mismas condiciones he po-
dide de 2 kilégramos de pasta sacar 6ce.
6 de aloohol.

El el decurso del hinchamiento 6 le-
vantarse Jel amasijo se pues, desa-
rrollarse durante el trabajo, por
una cantidad de gases que segun los da-
tosarriba expresados puede elevarse has-
ta B8ce. por un pan de 40 gramos, y en
la cual'el 4cido earbonico, que figura en
95 010, asciende 4 2,73 gramos por kilo
de pan; y de otro lado una cantidad de
alcohol que, por término medin, por este
mismo kilégramo, alecanza 4 33ce. 15, es
cecir, 2,60 gramoes proximamente,

Basta enfonces compurar estas dos ei-
fras para reconocer que se presentan fan
eéxactamente como desearse pueda, en'la
proporcion que exige la ecuacion dala
fermentacion sleohdlica, tal como nos la
ha dado el ilustre Pustenr; y que por con.
siguiente, es menester admitir que con-
temente de las tras-
cesorius qup la pasta pue-
el fendmeno esencial de
la panificacion, aquel por el cual la ma
Sa compactiu es trasformada en pas
ponjcsa ¢ poross, accesible
digestivos, es el resulfado

mentacion aleohdlica.

Ve,

siderada independicn
formaciones ac
de experimontar,
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PRACTICA RAZONADA
VITICULTURA CASTELLANA
DE
CULTURA PRACTICA MODERNA DPOR LOS
ANTICUADOS APARATOS Y LOCALES. (1)
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Practica raconada de lo viticullurg
castellana.
(Continuwacion.)

La zapja facilita cauce de filtracion y
condoceion & Jas sguas de I.llnnfll]t‘.:ll, A
laz estancadas y 4 las pluviales & Ia vez
que n'nl'-i-;'u al terreno; la hoya, in4s
profunda que la zenjs, inclina ¢ dirige &
su fondo de tres pieés cundrados las gren-
des raices del arbusto desde la snperticie
al acodo, & que éstag ni sean . obstdoulo
al arado en las labores superficiales,, si-
quiera se aproxime aque} al tronco de la
vid ep la primuera labor de caba anual
que es la mas necesaria y profunda, ni
lestruidas por dicha herramienta
aquellas ni las demas que constituyen el
enraizado del arbusio.

Es prevision fundada la profandidad
del plantio subre lo expuesto, por el mu-
llido de la tierra faciliter el enraiza-
miento general de todo el puesto por
todos los brotes enterrados;é: dos ¢ fres
de los cuales, & los .més inmediatos & la

fean
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un lado |

|

superficie se eortarin las raices ¢ cabe-
llera que arrojen al fin de tres afios (cu-
ya operacion se llama ¢aslrar) y no an~
tes, porque mientras tanto dichas raices
garantizan el planiio; & producir por esa
operacion mayor desarrollo y afirmacion
al arraizado del puesto, evitando' asi de-
formidad en el arbusto por mayor creci=
miento y grosura del tronco del vuelo
respecto del enterrado, deformidad que
originsn dichas raices semi superficiales
1ag cueles abandonadas absorben los ju=
gos atmosféricos y de la tierra & costa
4 la vez caosa de
aquelin sensible perturbacion en la veje-
tacion |¢ impedimento & las
caba por azadon como por arado.

Facilita tembien: la profandidad del
plantio renovacion ahsoluta de la tierr
extraida al abrir la hoya, por la superfi-
cial (al llenarla) rica en abono por me-
teorizacion, & la cual es menos costoso y
més facil entonces y deben adiccionarse
abonos ya animales, minerales 6 en su
defecto tierra vegetal de la més 4 mano
6 préxima al plantio; enyos abonos boui-
fisan al acodo, el paso que reforman las
condiciones del fonde G snelo uniforman-
do la atmdsfera y aiimentacion en gue
gueda envuelio el puesto.

Siendo tambien prevision, la disposi-
cion ¢ asiento profundo dela vid .al
gerto, el enal, cuando fuere necesario, es
de éxito siempre, practicandole precisa-
mente & mesilla y cuando menos & un
pié 6 28 centimeiros més abajo de la su-
perficie, & que la soldadura suceda pron-
to y sin excrecenciss (llamadas cespone-
rag) en la union de maderas, cuyasex-
erecencias ai naciesen habran 'ie eoriar-

e gl ano pena erto,
¥ & que el enraizamiento de la pua in-
gerto propends & confandirse
patron ( tronco para consolidar su vida
cual 51 fuera lo eslaca prifn-'tivu- cuya sul-
dadura perfecta y enraizamiento, propio
dela pua con el pairon sueeders, toda vez
maderas en
fque el dis-
| 58~

ve

del puesto, siendo

lubores de

de disloeacion del ing

on las del

que sean asimilables ambas
su constitucion interna, O sea,
metro.de 1os vasos, por. donde sorre
particular

via sesn iguales; que 8§39

y examina anles por mmiq-n-=-l oristal
to cortando al través la madera
por al peso y mayorc
dad gque una y otra presenten Sabido es,
gue cuanto mas dura la madera menos
canal 6 difmetro lenen log vasos. La
union, pues, 0 ingerto de madera dura

de anmen

¥ &8 CONOCe COMmpuoi-
J

con blanda, 6 al contravio, no esconve-
niente, porque n : :
dad ni desahogo ia sangre O savia.

Para que fractifique con éxito la vid y
adquiera longevidad el ingerto, por lo
menos, han de ser muy sproximadas en

ecircula con 1"‘.1;_'Iaiihfi-

constitucion ambas maderas. No deben
atribuirse & otra camsa las continuas de-
fecciongs gue ofrece el ingarto, y precis

es convenir que tal uperacion, observan-
do esas condiciones, recomstituye el vi-
fiedo viejo practicéndole sobre tromco,
cuya madera esté bien enraizads y com-
pletamente sada.

Y plantad« en tierra blanca, blanque-
cina, cenicienta oscura ¢ amarilla clara
has a el color ocre la vid de fruto blan-
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co (& dos estacas 6 puestos por hoya,
unidos, no liades ni. acabnha.‘dos, y no
barbados, porque estos lextrafiando el
sitio y esmerado eultivo desde su nacis

miento corren peligro de seca, cuando

aquellos cortados del yuelo ganan conoci-
damente desde el momento en que se
plantan, siendo por consiguiente més
probable el enraizamiento), porgque el
calor y radiacion del sol, no penetran
do tanto en tierra de tales colores, no
dora los jugos del frato, y por el parea-
do plantio (cortando 4 los cimeo afios,
¥ no antes, el més débil), no suceden
tantas marras de costosa renovacion. Y
de tinto pareadss tambien las estacas,
sobre tierra de los demés colores hasta
el pardo oscuro y negro sensibles al ca-
lor y mas & la radiacion solar qune ab-
sorbe con avidez. _

Y en ambos colores de vid con destino
su fruto & vino, eligiendo el palo & pro-
posito al clima, suelo y su situacion, que
es el mejor palo y de cierto propio para
la produccion en cantidad y calidad
aquel cuyo jugo ¢ mosto del fruto sea

_mas azuczrado, segun‘el pesamostos, 'y
cuyo fruto en aiios normales de vegeta-
cion madure del 8 al 24 de Octubre, no
antes y menos despnes, para aprovechar
en la maduracion el calor del comienzo
del otodio, superior aquel siempre en
ambas Castillas al de primavera.

Y hoyendo de muchas variedades afa-
madas més ¢ menos tempranas ¢ tardias
procedentes de lejanas tierras si son dis-
conformes con la calidad del suelo, clima,
6 latitud y altitud de Castilia, que lo son
siempre las aclimatadas desde 30 kiléme-
tros al Sur en primer término, sigruiendo
las de Oriente & 40, 4 éstas las ‘de Ocei-
dente 4 50 y las estimadas al Norte desde
70 kilometros de la comarca & plantar,
cuyos extraios frutos tempranos ¢ tar-
dios, producen caldos ¢ vinos irregula-
res, los cuales, sobre desacreditar la co-
marca, region 0 zona en su crédito vini-
cola, por la envuelta de vides hacen in-
apreciables la maduracion por lo des-
igual; y por esta causa degenera el gusto
y aroma de la produceion natural 6 pro-
pia que constituye el vino selecto 6 fino,
el cual
viticola solo & virtud de la mas perfecta
asociacion posible del palo ¢ vid con el
clima y suelo en que se plante.

Y renunciando 4 la poda llamada daga |

¥ espada que roba la savia y desconcier-

la cepa; y alade rasire, que como pri-
mera y més desarrollada rama de la vid
absorbe con entero esquilmo la sévia,
luciendo, engruesando y engrandecién-
dose & costa del resto del suelo; y cuyos

frutos siempre por el suelo, absorben !

tambien la burda cuanto agreste sus-
tancia superficial de la tierray abonos en
ella, no purificada por la atmésfera, pro-
duciendo en el vino extremada debilidad
alcohdlica y el detestabls gusto llamado

terrwito; obligando ademds tal situacion |

del fruto & inoportuna recoleccion & ven-
dimia ante las funestas consecuencias
del helado y podrido, asi en agraz como
en fruto maduro si se inician fuertes es-
carchas ¢ las lluvias otoiiales.

(8¢ continuara.)

OBSERVACIONES DE MR. PASTEUR
SOBRE L0OS VINDS NUEVOS.

El vino nuevo, dice el ilustre sibio,
contiene desde su origen y por decirlo
asi normalmente, los gérmenes de su al-
teracion ulterior, y aquf entiendo yo por
gérmen no una causa vags & indetermi-
nada en su naturaleza, sino um objeto
visible y tangible que tiene ya todos los
caracteres de una organizacion completa
¥ que se multiplicard con'profusion tan
luego como le sean favorables las condi-
ciones de su desarrollo.

i f -3 \ ;.:: ‘ L -

¢ De oeho muestras de vino examinadas,
" un mes solamenta, despues de la vendi-
mia, seis al mends, han manifestado el
_ pardisito que hace picar al vino,,

general 4 todos los vinos dela recoleec-
cion de 1B85; ¥ sin excepeion 4 todos los
que han sufrido algudas intemperies de
la estacion, tormentas, heladas, inunda-
ciones y el'mildiu. En ‘muchas bodegas
y establecimientos se deja ya conocer la
accion-de los parésitos -destructores -del
ving; la enfermedad cumple su obra.

Tiempo es de poner un limite & sus
progresos, y de preservar el precioso li-
cor de las graves alteraciones que le mi-
nan sordamente-y preparan su- proxima
destruceion.

El medio eficaz y faeil de paralizar la
causa determinante de" la enfermedad
dé los vinos, demostrada por la expé.
riencia, reside en el empleo de una ddsis
del Conservador de Martin-Pagis, que
nentraliza los 'parasitos malhechores,
esteriliza sus gérmenes y asegura lasa-
lud y buen estado del vino.

Despues de combinar los malos - fer-
inentos con los principios del Conserva-
dor, es necesario expulsarlos del liquido
por un ligero colado y un trasiego al
aire que asegure la limpidez duradera del
vino.

- T S . S

NOTICIAS

Dice'la Feuille Vinicole de la Gironde
que en Italia, y particularmente en las
provineias de Avellino, Cosenza y Galli-
poli; ha causado muocho destrozo el mil-
diu. Algunos propietarios de alli han
mezelado las uvas enfermas con las bue-
nas, de lo cusl ha resnltado un vino que
ha sido desechado en todos los mercados
que se ha presentado y que es invendi-
ble. Se pedia por dicho caldo al precio de
22 francos el hectdlitro.

Se ha verificado en Vilarrodona (Ta-

se obtiene en toda comarca |

rragona) la féria que en dicha villa se
celebra todos los afios y que en el actual
ha estado muy concurrida por ganado,
lanar sobre todo, del que se han hecho
numerosas transacciones. Los garaderos
sin embargo parece ser que no han que-
dado muy satisfechos por al bajo precio
4 que se han realizado las ventas.

Los agricultores de las riberas del Ja-

: | lon y del Jiloca se muestran muy satisfe-
ta la vegetacion en el resto del vuelo de |

chos del estado de sus olivares, y esperan
obtener una buena cosecha de aceite,
8i no sobreviene algun accidente, que ya
no es de temer, dada la estacion en que
nos encontramos.

En la lfima semana se han exportado
por la bahia de Cédiz, las siguientes par-
tidas de vino de Jerez:

Para Leith, 119 botas y 22 cajas; para

Burdeos, 244 botas, 1 cuarta y 51 cajas;
para el Hayre, 121 botas, 1 media y 16
cajas; para Hamburgo, 70 botas, 1 octa-

| va y 20 cajas; para Christiansund, 3 barri-

les; para Puerto-Rico, 2 botas y 15 ca-

! Jasg para la Habana, 39 botas, 1 cuarta y

852 cajas; para Veracruz, 216 botas y
1.161 cajas.

El Supremo tribunal de justicia de
Francia acaba de dictar una sentencia
que es de suma importancia para el co-
mercio de vinos, y sobre la cual llama-
mos la atencion de nuestras comarcas
viticolas.

Ha decidido que la mezcla del vinillo
hecho con pasas con el vino comun,
desnaturaliza & este, y es por consiguien-
te una falsificacion castigada por el C6-
digo penal y la ley de 27 de Marzo de
1851.

La sentencia dice textualmente que
esta mezela no es /e coupage autorizado
por los usos del comercio.

Esta observacion se aplica de un modo

CRONTICA DB VINOS Y CEREALES

Se caleula que no pasara de trece mi-
llones de hectélitros el vino que produci-
ra 1a cosecha de Francia, y necesitando
solamenté para su consumo esta nacion
nada menos que cuarenta y siete, resul-

! ta un déficit de treinta y cuatro millones

de hectolitros que no cubriran ni Espaiia
ni Italia.

La exporfacion total de nuestros vi-
nos en el mes de Setiembre 1iltimo se-
gun los datos publicados por la Gacela
de Madrid, alcanzd la cifra de 35.025.958
litros, con un valor de 13.190.001 pese-
tas.

De vino comun ¢ de pasto se exporta-
ron en dicho mes 34.281.324 lifros, de
los cuales 24.769.787 fueron 4 Francia,
y 1.519.843 4 Inglaterra.

Del vino de Jeréz y: sus similares se
exportaron 38.774 litros, que dieron un
valor de 58.161 pesetas; y de vino gene-
roso la exportacion aleanzd un tolal de
705.860 litros, que importaron 790.563
pesetas. )

La exportacion total & Franecia de to-
dos estos vinos se ha elevado £25.207.7561
litros, dando un producto de 9.409.067
pesetas.

La exportacion & Inglaterra solo ha
alcanzado la cifra de 1.561.425 litros;
con un producto de 599.736 pesetas.

Hé aqui como el iltimo numero de
nuestro apreciable colega de Haro (Lo-
grofio) %/ Harense, describe la vendi-
mia en aquel término:

«0fros afios han sido los de las vendi-
mias y de la elaboracion del vino, dias
de algazara y alegria.

Ln animacion- producida por las nu-
merosas cuadrillas de vendimiadores que
desde que enforiaban cantares estriden-
tes al ir & sus habituales tareas al punto
de la manana despertando al remolon
durmiente, hasta que rendidos y fatiga-
dos de coriar y devorar racimos de azu-
caradas uvas, volvian coronados de ver-
des hojas tabaleandose por el peso de
las libaciones y del fortificante vino con-
sumido, ha desaparecido este aifio.

Eutre el silencio y la fristeza que eran
de suponer, dados los destrozos que el
terrible perondspora ha causado en las
cosechas, se ha hecho este afio la reco-
leccion,

Las giras & las vifias, otros afios tan
repetidas, se han suprimido en este. Te-
mian los cosecheros, y con razon, llevar
media docena de amigos 4 concluir con
lo poco que el mildew les ha dejado.

Porque hubieran concluido segura-
mente.

Hay vinicultor que cosechaba miles
de cantaras y que ha recogido unos po-
cos centenares, y quien contaba con mu-
chos centénares y escasamente ha obte-
nido para su uso particular.

Se ha recogido poco vino, muy poco,
es verdad, pero en cambio no puede ser
de peores condiciones.»

Lol el

El movimiento en las operaciones del
aceite no empezari en Tortosa (Tarrago-
na) hasta tanto lleguen los cargamentos
del bajo Aragon, con los cuales piensan
negociar preferentemente este ano los
comerciantes, y esto no sucedera hasta
primeros del préximo mes.

La cosecha de este caldono es muy
abundante, lo que motiva que se sosten-
gan con alguna firmeza los precios del
aceite de Tortpsa.

Hace unos dias varios pescadores de la
villa de Aguilas (Mireia) cogieron, des-
pues de muchos y penosos esfuerzos, un
enorme lobo marino que pesado, resulté
tener algo mas de veinte arrobas, siendo
su longitud de dos_ metros y algunos
centimetros.,

El 10 del corriente pescaron en Sun

Sebastian un ballenato de nueve metros
y medio, cuyo peso es de 30 quintales,
El ceticeo fué vendido en 6.000 rs.

—— e e

El célebre astrénomo zaragozano pro-
nostica para el presente mes grandes nu- *
blados, vientos, llavias y frios, dias se-
renos, cambios en frio, hielos y escar-
chas, vientos alternados y borrascas.

La marina mercante del mundo se
compone en la actnalidad de 53.167 bu-
ques, de los cuales 44.734 son de vela y
8.433 de vapor. En este niimero no van
comprendidos los menores de 100 tone-
ladas. Del niimero total 20.474, 6 sea la
tercera parte, perienecen 4 Inglaterra en
esta proporcion, 15.384 de vela y 5.200
de vapor.

Situacion y precios de las frutas secas
en la primera decena de este mes y plaza
de Barcelons:

Avellanas.—Se cotizan & 6 112 duros
el saco de 46 kilos.

Almendras.—Mallorca, de 11 34 4 12
y medio dures, segun clase y existencia,
y las de Esperanza, de 15 34 4 16, segun
clase, por quintal de 41,60 kilos.

Higos.—8in existencias ni precios por
no ser época de consumo.

Pqsas.—Escasas tiansacciones. Pre-
cios nominales.

La exportacion de naranja ha prinei~
piado & tomar incremento en Alberique
(Valencia), por lo que la estacion de Al-
cira se esth cargando bastante cantidad
de ese fruto. El precio 4 que se verifi:an
las transacciones en aquélla zona pro-
ductora es de cuatro reales y medio arro-
ba, y la clase del fruto deja bastante que
desear, siendo més pequefio que en 810§
anteriores.

El comité agricola de Mondidier (Fran-
cia) ha tomado la iniciativa para celebrar
un certamen del cultivo de la patata en
Ruropa. La festividad deber& celebrarse
el aniversario del dia en que Parmentier
obtuvo de Luis XIV la autorizacion de
cultivar dicho tubérculo en la llanura de
Sablons.

Con este motivo, & fines de Abril de
1886 deberé celebrarse una exposicion
internacional de patatas.

Segun el tiltimo estado publicado por
la Gacele la exportacion de aceite co-
mun en el mes de Setiembre de 1885 ha
ascendido & 1.995.916 kilogramos con un
valor de 1.696.529 pesetas,

—e e

Ha llovido tan copiosamente en el alto
Aragon, que elexceso de humedad de las
tierras dificulta la siembra de cereales.

Corrsspordensla Mersanthi

Jefior director de la CréNica pr ViNos
v CERBALES:

FALSET (Tarragona) (2 de Noviembre.

Muy sefior mio: Al cabo de tanto tiem-
po rompo mi silencio, no por olvido, Sind
# causa de mi penosa enfermedad, y VOy
4 darle noticia de lascircunstancias por
que atraviesa el comercio de este pais.

Vinos. La cosecha de dicho caldo ha
sido de muy escaso rendimiento, pero Jas
clases muy buenss en general, y como
el mildew ensanché sus alas en algunos
partidos, y particalarmente en las cepas
j6venes de los llancs, de aqui resulta que
aun hay alguna bodega que no ha reco-
gido lo que esperaba; pero como los pre=
cios son tan altos, de aqui que queda
compensado todo mal. Estd pagandose
de 9 & 13 duros carga de 121,60 litros ¥
las mistelas de 12 & 14 1;2, segun proce-
dencias y clases, habiendo mas tendencia
al alza que & la baja & causa de las pocas
existencias que quedan, como que sé han
vendido las tres quintas partes del vm{;
de todo el pais, y si van siguiendo as
las demandas muy pronto tendremos
limpias las bodegas. 3

E{stén pagandose los portes & precios
elevados & causa de que las casas de co-
mercio hacen todas & la vez sus compras
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¥ ni pagando caro pueden encontrarse
caballerizs ni carros, 4 pesarde los mu-
chos aragoneses que trabajan.
Avellanes. La cosecha de esta frata
ha sido tambien muy escasa, pero la cla-
se muy superior, dando un exceso ce pe-
80 de mueha considerasion, de manera
%ue casi dzu:lus los sacos pesan seis arro-
as, sie - 3y eineo as
be Iibrag. 0 el peso de ley cineo arrobas
_Las ventas estin muy encalmadas ha-
biéndose hecho pocas transaceiones v pa-
géndose como desde el principio de la
cosecha de 27 & 28 pesetas el saco de cin-
co arrobas, 16 libras.— 2. 2. P

FALCES (Navarra) 15 de Noviembre.

Solo hemos tenido aqui una media co-
secha de vino y de calidad regular; sin
embargo, no estamos descontentos, &
juzgar por el resultade que han tenido
otros pueblos.

Se han sacado ya tres carros para la
Farte de Pamplona 4 18 rs. cantaro de 11
itros 77 centilitros.

La siembra se esth haciendo en malas
condiciones por la falta de sgua que tie -
nen los campos.—, A.

CORELLA (Navarra) 15 de Noviembre,

Para terminar la vendimia en este
pueblo solo faltan al primer propietario
D. Camilo, Castilla, que él solo coge
40.000 cantaros, cuatro dias. La cosecha
ha sido regular.

De vino aiiejo solo nos quedan tres cu-
bas y eso por no querer cederlas & 20 rs.
cantaro. Los nuevos aun no tienen pre-
cio, pues la vendimia ha sido muy tar-
dia y todavia no estin hechos los vinos;
dentro de ocho dias lo estarin y diré 4
usted los precios con que empiece la cam-
paina.

Estamos haciendo la sementera en
muy malas condiciones por la faltade
agua que tiene el terreno.

La oliva hay mucha y buena, pero pro-
duce tan poco por los muchos gastos
que origina, que casi nos tendria més
cuenta no recolectarla.—2. §.

'MIRANDA DE ARGA (Navarra) 14 de No-
viembre,

A pesar de la mala calidad de nuestra
cosecha de vinos, ya hemos comenzado
& vender estos 4 16 rs. céntaro; sin em-
bargo, nuestros cosecheros no se mues-
tran muy satisfechos, pues aiin quisie-
ran venderlos 4 més alto precio.

Hemos dado principio 4 la poda, y la
opinion general, despues de haber obser-
vado los sarmientos, es que las vifias por
su color sano no demuestran estar afec-
tadas del mildiu, lo cua! nos ha hecho
concebir grandes esperanzas para el afio
Frdximo a pesar.de los prondsticos que
1acisn los pesimistas.

Los cereales se venden estos dias 4 20
v 20 112 rs. el robo de trigo, y 411 ¥
11 1;2 el de cebada.

L.a siembra se ha hecho en las mejores
condiciones y como hacia ya sfios que
no lograbamos tiempo tan benefieioso, y
por consiguiente, tan lisonjero para nos-
otros. Dios quiera que no se malogren
luego todas nuestras esperanzas.—(&. &.

HERENCIA (Ciadad-Real) {4 de Noviembre.

Ya puedo alfin dar & Vd. noticias deta-
lladas'de nuestra cosecha de vino por
maés que hoy no ha terminado por com-
pleto. La recoleccion ha sido mejor de
lo que se esperaba en cantidad y calidad;
Yy oomo en este pueblo habiamcs com-
prado mucha uva fuera, nos encontra-
mos con grandes partidas de vino, de
las cnales ya se van vendiendo algunas
al precio de 16 rs. arroba, lo mismo de
tinto que de blanco, y hay demandas de
més, pero ya no,guieren & menos de 18
reales, porque en Alcézar esid 4 20 y 22
y en Puerto Lapiche & 19.

El precio de los aguardientes de 26° ¢
27 es de 44 4 46 rs. segun clase.—7. G.

ALCAZAR DE SAN JUAN) (Ciudad-Real 13
Noviembre.

Pasado el colera y las anormales cir-
cunstancias por que hemos wvenido atra-
vesando, ya parece que esto empieza &
cobrar animacion saliendo de la apatia
€I que yacla.

Hemos tenido muy mediana cosecha
de vino, por consecuencia de las (iltimas
lluvas que pudrieron toda la uva y ape-
nas si dejaron para rocolectar poco més
0 menos de nna tercera parte de la cose-
cha regular.

Los precios de la uva foeron 4 4 rs.
arroba la blanca y 4 6 la tinta. Los vinos
tintos se venden segun se van aclarando
para Madrid y Bilbao 4 18, 19 y 20 reales

#

| arroba. Log blancos no tienen aun pre-

eios.

En Herencia y Criptana hay ajustes ds
lo tinto & muy buen precio y esde pre-
sumir que si no afloja la extraceion nos
quedemos sin vinos Lintos en el mes pré
ximo.

Los cereales estan paralizados: en to-
das partes no se hacen més operaciones
queilss del consumo local & los precios
de 52 & 54 rs. fanega el candeal aniejo; ¥
de 48 4 49 lo.ngevo; geja nueva, 4 44;
centeno, & 345 cebada, de 30 4 32; y aza-
fran, de 160 4 170 1s. libra.

La sémenterd que ya se va terminando
vVa €0 muy buenas condiciones; Dios
hag'a'que el préximo afio sea tan bueno
como malos han sido los cuatro que le
han precedido.—5. de 7.

ALBAIDA (Valencia) 13 de Noviembre.

Son tan cortas las existencias de vinos
que tenemos en esta localidad y tan exa-
gerados los precios que por ellos praten-
den [os'tenedores, que apenas si se efec-
tiia alzuna que otra extraccion y las rea
lizadas lo.foeron de 10 & 11 rs., que es el
precio corriente que hoy tienen.

El trigo se vende 4 200 rs. cahiz, y el
maiz contintia con los precins del afio
pasado,es decir, de. 7 1|2 4 8 y hasta 9
reales barchilla.

El aceite ha aumentado 2 rs. en arro-
ba vendiéndose 4 50 rs., y la algarroba
que hay may poca existencia se cotiza &
7 112 y 8 rs. arroba.

Tenemos un tiempo inmejorable que
nos permite hacer la sementera con las
condiciones mas favorables. Dios quiera
que siga asi 4 fin de que los lsbradores
puedan resarcirse de las pérdidas sufridas
en el pasado afio.—J. B.

CERVERA DE LA CANADA (Zuragoza) 14 de
Noviembre.

En mi anterior prometi & Vd. darle
cuenta de las transaceiones que se veri-
ficasen en este pueblo en la venta de sus
excclentes vinos, y estos lo han sido en
tal escala, que en solo cuafro dias han
sido ajustados 3.500 alqueces (119 litros),
al precio de 42, 42 1|2 y 43 pesetas al-
quez & tapon de lagar con el prensado
medido en el cubo; y unos 200 algueces,
el colado solo & 46 pesetas; de manera
que no habran quedado en estas bodegas
mas que unos 700 alqueces de los cose~
cheros mas pudientes que no han queri-
do deshacerse de [sus caldos & ningun
precio.

Ya se ha dado principio & sn extrac-
cion cargando tofios los dias cinco ¢ seis
carros, y de continnar asi pronto termi-
naran con sa gaca.—2P. 4.

SAN MARTIN DE VALDEIGLESIAS (Ma-
drid) 15 de Noviembre.

El vino estaba &4 18 rs. la arroba de
16,13 litros al eseribir miiltima; se acu-
mularon los compradores y 4 los pocos
dias subi6 4 20 rs. y enseguida pasd 4
22 v acto continuo llegd & venderse & 25;
precio & que nunca se ha vendido, ex-
cepto cuando se hizo el ferro-carril del
Norte, que se vendid & mayor suma.

A tan alto precio cesé algun tanto la
venta, pero vino la vendimia y la nece-
gidad de las vasijas y el deseo de volver
4 emplear el dinero, hizo que bajara otra
vez & los 22 rs., precio gque ha seguido
hasta la conclusion del género, puede
decirse; pues hoy, lo poco que existe,
que podran ser de dos & tres mil arrobas,
esth en propietarios que desean mayores
ventajas; verdad que es cosa buenaen
todos conceptos.

La vendimia se ha verificado en bue-
nas condiciones en general; y, para lo
que se crcia, despues de tauta nieve, pe-
driscos, etc., ha sido abundante; porque
de seguro se ha cogido més fruto que en
el pasado, habiendo personas entendidas
como D. Juan Pedro Garcia Lopez, que
cree llegaran & 15 mil arrooas més de
vino que las elaboradas en el iltimo afo.

El vino nuevo, 6 mejor dicho, el mos-

to, porque mosto es & los quince dias de

cerrado, da magnificos resultados.

Hen venido varios comisionistas fran-
ceses pidiendo muestras, y una vez ob-
tenidas y practlcadu su reconoecimiento;
han dado guince y medio y hasta diez y
seis grados de alcohol, lo que prueba que
terminada la fermentacion este caldo se-
ra lo que es de siempre: uno de los me-
jores del mundo entre lcs vinos nalicra-
les y sin compostura de ningun género.

Esta es una verdad inequivoca, porque
en esia localidad no se hace mas que

machacar uva, depositarla en las vasijas |

y dejsrla formentar hasta que se convier-
te en vino; esto se hace con la mayor

limpieza y esmerado aseo; pero .equi es-
tan todps los procedimientos, 6 1o gue es
lo mismo, hacemos 1o que hacian nues-
tros abaelos.

Si estoz caldos, no tienen mAs renom-

re, s porque no hay capitales que pue
dan eonservarlos varios afios y darlos 4
conocer en las plazas extranjeras, por-
que el capital estA muy repartido; don
Tomés Cisneros lo conserva hace unos
afiog, lo ha mandado 4 varias exposicio-
nesyba s'do premiado en todas ellas,
vendiéndolo para las Américas & precics
fabalosos, y cuya bodega, en pequeiios
puede competir su buen caldo con los
mejores de Espada.

Tambien el 8¢, Avansais, de Francia,
ha comprado y cerrado en esta localidad
una gran cantidad de uva para hacerla
vino; pero es de creer gque una vezela-
borado, hard de ello lo gue sea su vo-
luntad, m*s nunea se vendera este caldo
donde quiera que lo lieve, con el nombre
del pueblo de donde procede, y de aqui
la falta del buén nombre de nuestros vi-
nos; aunque procuraremos que se abra
paso, aun venciendo los mayores obs-
taculos,

La sementera se hizo igualmente en
buenas condiciones, y los panes estan
nacidos?y robustos como ajares; sin em-
bargo, los granos esthn caros: trigo, &
50 rs. fanega; centeno, 4 38; cebada, &
34y mala; garbanzos, de25 & 30 rs, arroba
segun clase; algarrobas, no hay & la
venta en la plaza.

La aceituns se empieza & coger para
Madrid, hay uga regular cosecha y el
aceite sobre 40 rs. arroba.

EIL}ie:upo por hoy propio del ofono.—

LERMA (Birgos) 15 de Noviembre,

Se ha verificado la féria de los Santos
con un tiempo frio y ventoso, pero sin
faltar por eso mucha concurrencia ni
vendedores de toda clase. Las transaceio-
nes en ganado mular y caballar ha esta-
do menos activas que en anos anteriores,
pues han faltado los compradores de
tierra de Aragon que siempre venian
4 comprar muletas,y que por lo visto
no necesitan ya para lo que les queda.
Unicamente se han vendido de éstas pa-
ra los pueblos inmediatos y por eierto
que he visto vender una muleta de leche
en 1.500 rs. pero que era sin disputa la
mejor del ferial.

Lus eereales han estado muy retraidos
y con los mismos precios que avisé & us-
ted en mi iltima carta.

No sé si algunos franceses residentes
en Haro y la Compeiifa de Serrano que
allf existe 6 alguna otra, tienen aqui un
encargado y otro en Aranda de Duero,
que ha comprado toda la uva que ha en-
contrado; Ia han llevado & ciertos lagares
ya convenidos, en donde despues de apri-
siopada la han echado agua que filtra-
da por el orujo y recogida en segunda
pila la han vuelto 4 echar en cubitas y se
la han llevado 4 Haro, haciendo lo mis-
mo con el rampojo y el erujo. En estas
operaciones emplean muchos obreros,
pues tienen que cribar las uvas para la
extraccion d¢ la pipa y cascas.

No sé si el agua que llevan y demas
serd para hacer vinosartificiales ¢ para
destilarlos y sacar el aleohol; como quie-
ra que sea, ellos llevan aqui desde el dia
4 y creo permaneceran aun aqui bastan-
te tiempo dando jornales & nuestros bra-
ceros y carreteros, & los cuales les viene
perfectamente.

Todavia no hemos hecho el aforo y no
puedo decirle cuanto vino habremos re-
colectado en la actual cosecha.

Viejo nos quedan unas treinta cubas,

v se vende de 17 4 18 rs. céntaro.
" En el mercado del dia 11 se vendi¢ el
trigo, de 35 & 36 rs. fanega; viejo, de 44
& 45; cebada superior, de 23 & 24; caba-
llar, de 21 & 22; yeros, de 28 & 29; avena,
de 13 4 14; centeno, de 23 4 24.

En la feria pasarian de mil los cerdos
que se pusieron & la venta, y los lecho-
nes mejores se vendieron 4 50 rs. los que
otras veces valian & 6 duros; los cebados,
de 36 & 38 rs. la arroba.—Z. R. X

A ———————————

MEDINA DEL CAMPO (Valladolid) 15 de No-
viembre.

Con hastante animacion acaba de ce-
lebrarse el mercado de este dia cuyas
entradas no bajan de 4.500 fanegas de
trigo, 200 de centeno, 800 de ¢ebada y
600 de algarrobas.

El de ganado lanar ha estado muy ani-
mado y se han verificado varias ventas
de ganado jéven & precios bajos segun
dicen los ganaderos.

Las cotizaciones de los cereales son las

signientss: trigo, de 40 & 40,75 rs. las
94 libras; ceateno, de 23 & 29 1us 92; ce-
bada, de 29 & 30 rs. la fansgs; algarro-
bas, de 20 4 30.

Hay ofcrtas de trign sobre wagon &
42 rs. las 94 libras; pero las dltimas
compras se hanrealizado & 41,50.— M. V.

ALPARTIR (Zaragoza) |6 de Noviembre,

Desde el dia 4 que escribi 4 Vd. pue-
den considerarse agotadas las existen-
cias de los vines superiores, habi¢éndose
cotizado & 47,50, 47 y 46 pesetas, alquez.

Tambien se ha vendido una partida de
aceite & 10 pesstas.— . 7.

RS off EEATE R A

Liamamo# la alencion #05re 8l 4AGUCIO 4
los vinioultoves que insertamos en la plans co
rrespondiente, per ser un praducie elicez, Bi%
género algano de duda contra sl dgrio v doido
de los vinos, reuniendo la ventaja de gue 2
aso del mismo s completamnnte inafensvos

a waiud.
FERRAND) ¥V PI
CONSIG *ACTON ~COMISIOR-TRANSITO
CETTE (Francia)
Dicha casa ofrece sus servicios en las
condiciones admitidas en esta plaza, &
los exportadores espafioles que quieren
realizar sus vinos en este importante
merecado, facilitindoles piperio para sus
remesas y dando por correspondencia
cuantos informes se pidan.

J. L. MARIS
BORDEAUX (Francia)
Informa 4 los sefiores cesecheros y nege-

ciantes, que admite vinos 4 la venta en dicha

plaza. ; E
Para los pormenores necesarios esoribir &
dicho sefior.

UTENSILIOS DE BODEGAS
Bombas, miquinas, aliles de tonelero, ele.
H. KEHRIG

Calle N. Dame. §5, Burdeos (Francia.)
El prospecio de la casa se manda gratis
cuantos le pidan.

GRAN ESTABLECIMIENTO
DE ARBORICULTURA HORTICULTUTrA
Y SIMIENTES
DE
L. Racaud ¢ hijo, Horlicultores
Zaragoza
Seis grandes premios de primera y segan-
da clase han recomp=nsado hastala fecha sus
buenos cultivos y esmerados frutos. Cullivos
especiales de grandes cantidades de arboles
frutales y de adorno, irboles para paseos y

racreleras. b

Exportacion para todos los puntos de Espa-
fia y del ex ranjero, Confianza y esmero en sus
envios. Remiten su catilogo [ranco por el cor-
reo a qnien o pida.

CAMPOS ELISEQS DE LERIDA

GRAN ESTABLECIMIENTO

de
ARBORICULTURA Y FLORICULTURA

PROPIETARIO
FRANCISCO VIDAL Y CODINA

Cultivos en grande escala para la exporta-
cion.—Especialidades para la formacion de
Parques y Jardires.

Arboles frutales, de paseo y de @ dor
no.—Arbustos de hoja permanente y cae-
diza.—Coniferas. — Magnolias.—Came-
lins.—Azaleas, — Rhododendrons. —Pal-
meras.— Ficus. — Dracenas.— Begonias.
— Musas.—Geranios, Heliotropos y toda
clase de plantas de jardineria y de salon.

EUCALIPTUS de varias clases para diferen-
tes terrenos y climas,

Coleccion completa <¢ ROSALES de primer
orden, ingertos t=llo alto; bajo, y francos.

YIDES para la elaboracion de vino en gran-
des cantidades.

VIDES AMERICANAS, resistentes 4 la filo
xera, procedentes de semilla d+ los Estados-
Uaidos, de garantizada legilimidad,—Se ven-
den tambien estaquillas de las mismas variedades .

Jacintos, Tulipes, Francesillas, Ané-
monas, Gladiolss, Peonias, Dahlias y
muchas otras clases de cebollas y rizcomas
de fior.

Namerosa coleccion de CACIUS y demis
plantas crasas.—RAMIEH, plaata lextil may
recomendable y de gran por venir en Espaiia.
—RBsparragos de Holanda y de Argenteuil.—
Transpo tes en tarifa especia! por todas las li-
neas ferreas de Espafia.—Se remile el calilogo
de este afio, franco por el correo, 4 quien le
solicite.

Imp.de EL. [IBERAL, Almudena, 2.
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Premios en todas las Exposicionss

BOMBAS DE TRASIEGO

PROVEEDORES NOMBRADOS POR DECRETO D& LA REAL

CASA Y PATRIMONIO

BOMBAS DE RIEGO

para huertas y plantaciones.

Arad;s de vapor y de mano.

Locoméviles.
Triilladoras. Con machscador de pja. !

fiaquinas y Calderas
de vapor de todas clases.

Filtres
de nueva construccion.

DEPGSITO GENERAL DE MAQUINAS .v\l-.'le'Ui-;Ll."H
americanas, franceeas, alemanas y de Bélgica de

Agustin Hyries
ACERRA DE BECOLETOS, ¢, VALLADOLID

Prensas y pisadoras de uva
MABILLE

sistema wniversal de pelanca mailliple
Estas prensas han obtenido los mayores ho-
nores ¥ los primeros premios en todas las ex-
posiciones de Evropa ¥ América en donde se
lian presentado.
¢ 350 medallas de piata y oro y 10 diplo-
mas de honor.
Bombas Norl para trasiegos de toda clase de lj-
quidos, riegus, incendio, elcélera., 150 medallas,
___ primer premio en lodas las exposiciones, incluso en
“=la Universal de Paris y Regional de Valladolid de
1880, y de olros fabricantes.—Hay ademas otras cla-
scs superiores y especiales para pozos, ele.
gingl Agados Howard los mejores eonocidos para vie
Sy at fiedo y toda clase de labor,

ST Fraguas Portatiles, sencillas y completas para
easas de labor y talleres; ocupan sélo un metro superficial y su [uelle es de
gran polencia.—Piltros veloz de Mesot y compafiia, clarifican instan-
taneamente loda clase de liguidos por turbios que sean. asi que las heces del
vino, conservando & éste lodas las buenas cualidades del que ha salido
elaro de la vasija.—Malacates.—Molinos harineros movidos por caballe-
ria 0 vapor.—Cascadores y aplastadores de pienso movidosi manoy
caballeria 6 vapor.—Trilladoras movidas 8 mane y con caballeria 6 va-
por.—Rastras y desgramadoras —Aventadoras y acribadoras de
eereales, elc., paraera v panera. desde 320 reales en adelante.—Tijeras de
podar de todos tamanos, desde 4 hasta (60 rs.—Maquinas de vapor.—
Basculas, pesas y medidas conlrasladas del sislema decimal.—Calderas
de vapor nuevas y de ocasion.— = lambique Salleron para delerminar con
exactitud la fuerza alcoholica de los vinos, aguardientes v licores.—Hay ade-
més un sin fin de otros articulos que seria prolijo enumerar. Sin aumento
de los precios de fabrica se wandalraer cualquier mdquina qne se pida si no
esluviese en este depodsilo. Se remilen caldlogos gralis.

" Y v

A los vinicultores
Les interesa conoeer el almirable especifico que hace desaparecer com-
pletaments el agrioy dcido de los vinos blancos y linlos; asi como las dife-
rentes aplicaciones que tiene para la vili y vinicultura.
Pedir prospectos, enviando sello para su remision. 4 D, Manuel del Ce-
rro.—Calle Mayor, niim. 45, Madrid,

MAQUINAS AGRICOLAS|

SEGADORA ELIZALDE. Inventada expresamente pa- |
ra Espaia, y preferida & las extranjeras por su estremada |
sencillez, ligereza y solidez. i

BOLDADQORA. La de mayor acepfacion en el pais. |

CORTA-PAJAS. Instrumento practico para abreviar la
trilla.

PIDANSE PROSPECTOS A

e — e

ALMACENES ¢ 14 COTE-D'OR

en DIJON (Francia)
BODEGAS ESPACIOSAS

VENTA DE MIERCANCIAS
depositadas, oon respensabilidad de recandactén.
ADELANTOS SOBRE VINOS
60 0/0 dol valor, con buenas condiciones.
Dirigirse & M, ROBERT, directar da la S0clsdad, sa DIJON.

.- 1 AT
iiikL DIAMANTR!!!
Interesante y provechosp & lodos.—Es-
cugla de vinificacion.—Guia del fabri=
cante de jabones y varias industrins
pricticas y medidas modernas por don
5 2 Camuiins.,

Esta nueva ¥y gran obra del 1885, de
conocida fama, edicion 8.° mejorada y
in con 584 paginas ¥ grabados, cs
acion prictica y provechosa para
agricultores, el comercio, propieta-
5, corredores, agrime res, conserjes
de easines, consumistas, fabricantes
pendedores de vinos, aguardiantes, jabo
igores y todn clase de bebidas y he-
. ¥ lo mejor de cuanto ha dado ' luz
&u competente, prictico '
tor. Es un verdadero

Yy ensefia & plantar y
ocer curar, ndulterar y
g, licores; vi-

mejorar vinos
nagres,
gas, refrescos h
licrey, medir tin
nus, pbzos y toda
ra, eto.

El atiior, re

jemplares i vuelta de
correo A g imde su importe fe 18
pesetas O 18,50 ellos y el «Norte eno=
logricos que vala 5 pesotas,
que compren EL DIAMA!
muy baratos dac

nocida utilids ¥ 1
sobre: Provincia de Ciundnd-Real, Sefior
D. José Loper Camuiiss, Ferro-carril,niie
m e ro, Mazannres.

MAQUINAS = TAPAR)

v o Intallac '
y lenar Botellas
SISTEMA E.GERVAIS }

PIV. B. 0. D, 0.

38 Medalias)
“;;hr}.
PLATA Y BRONCE
1* Preniic
BURDEOS 1852

SUCURSAL:

A JULIUS G. NEVILLE
PUER[TA DELISOL' NUM. 6
MADRID

Frospeelos-gratis

PARA VINO

Y ACEIT=

MAQUINARIA DE TODA CLASE

Insta’aciones
completas de fibricas.

o

Les envics do grandes piezas se
hacen directamente de Liverpool
al puerto mas cerca del destino.

(a8 piezas pequiiies se envian

del deposito en Barcelopa.
F

AR
ENOFILO DE AMIEL

Este preparado, sin igual para la clarifica cion natural, perfecta & infali-
ble de toda clase de vines, vinagres, aguardientes, sidras y cervezas, hs
side recomendado con eficacia suma por ladas las principales revislas
vinicolas de Espafia.

Aplicacion.—Para una barrica de 40 arrobas echo cuobaradas medidas al
rase. La instruccien para la manera de ussr el clarificante s¢ encuentra
dentro de cada bole.

Precios.—Niim. 1. Bote de 1 kilégramo, {6 pesectas; id. de 500 gramos,
8 112 id. Niim. 2 (especial para vinos muy lurbios. recios 6 de mucha color),
19 y 5 412 pesetas respeciiva monte. i

Los pedidos al sefior Administrador de la Crinica pE ViNos ¥ CEREALES,
Plaza ‘de Oriente, niim. 7. 2.° Madrid, acompafiando el importe de aquelles
en libranza del giro mitao, letra de facil cebro 6 selles de corryos, pero cér-
tificando la carta en este ultimo caso para que no sufra extravio.

| s et RN R e

CASA EGROT

23, Rue Mathis, 23, PARIS

2 MEDALLAS DE ORO, Faris, 1878
DIPLOMA DE HONOR, Amsterdam, 1885

ALAMBIQUES CALDERAS
APARATOS

aedestilacion y rectificacjén
Y TODA CLASE DE CALDERERIA

de cobre y hierro

EeAs asceagonee =

mAQUINAS VIRICOLAS £ INDUSTAIALES
Moratona, Genis, Bacona y Bureau
CALLE DE LA PRINCESA, 53

Barcelona

Bombas Fafeur, sin rival para
el trasiego de vines por su solidez
LMy resultados. %

- Filtros para- ¥inos con mangas
de tejido especial, privilegiado.

Mangas especiales para vinos

& 205 Y 38 ientes.
Hseet blancos y aguardiert s
e g ey Mdaquinas y bombas de vapor
de varios sistemas, para riegos y abasto de pub[:ncmnes. : j it

Boméas de rosario para riegos, fuentes publicas, cafts y otro§ establ

mientos especiales; para familias y para grandes profundidades.

("% e

Prensas v estrujadoras para uvas con separador del escobajo y sin el.

Sl oo lefodied |

fMAuInN para CApsul; -9 . » o B
B e e | E bullidmetros y otros diversos instrumentos de vinos.
| € y

!

r'E. GERVAIS y C»;, Constructores

| Klizalde y G.* — Burgos.

CRONICA

El peridédico agricola de mayor circulacion en ¥g

Instalaciofies d&  toda clase de maquinaria. Molinos con muelas delaFe

&3 y 30, Cours Judaique e
olros.—>c re

J ¥
CAUDERAN-BURDEOS

e —

mit en catdlogos y presupuestos.

=PRI -

 VINOS Y CEREALES

ANO VIl DE PUBLICACION

pafia. Cuatrocientos corresponsales en los centros sgricolss mas impy
loz aceites y demds produetus agl icolas.

rtantes de Fspafia y en los principaics
Situacion |

mercados del extranjero. Minuciosas revistes semanales de los mercados de vinos y cereales. Cotizacioses da
agricola de cada pueblo. Anuncios & precios econémicos. Precigs de la susericion: Semestre en Espaiia, © pesctas y 10 en el extranjero.




