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ENYESADO DE LOS VINOS3
Y SUS VENTAJAS

Entre los muchos articulos v folletos

publicados sobre el enyesado de los' vi-
pos, no he visto ninguno que abarqne
reunidos n:d.'m los conceptos bujo que se
puede considersr esta cuestion, fendien-
do casi todos & criticar ese medio de fa-
bricacion y mejora de muchos vinos, y

condensr como p !

14 la sslud el

§2 s
11CTA

vino ablenido por ass rmedio. Unos cuan-
tos endlozos

¥ quimicos mantienen la

vntra. ese proceder,

¢l presente hayan hecho
los '\.Ill'l'!(?i'iT-_'T"'."- mas que despreciar tales
Predicaciunes
cuentan ni:

I ver que en ellas no les
i ¥ creyendo sin
.dunin que no pueda traerles ningun per-
Juieio el dejarlas sin contestacion.

Al tratarse de le

le nuevo,

gisinr sobre el particu-

lar en Francia, perdieron los propietarios

un tempo lastimoso discutiendo sobre
la definicion de vinos naturales v artifi-
ciales (fomo sino fuerh un absurdo el

suponer que todos los
la misma composicion quimi
do golo de soslavo los 1
W 4
¥ ocupandose poco de la salud publica,

que invocaban sus contrarios v CONSe-

terio restrictivo pu-
1ipwy Pt ey 1 I .

diera acarrear. En Italia, que nos estin
dand:

cuenvias que

) 6jemplo que fmitar en todo lo que

88 relaciona con

los adelantos materiales
¥ en donde el eriterio socialista domina
menos que aqui en los 4nimos da las es-
feras
mas

oficiales, prevalecid un

eriterio
espansivo y racional no poniendo
més limitacion & los f.-tf'u-'il-n:it:*.w' y co-
merciantes de vinos gue la de que : ven-
ta que hagan esté conforme con su de-
claracion de contenido ¢ como valgar-
mente se dice, que no condenan més
que &l que tratz de dar gato por liebre,
que e8 lo vigente en la antigua legisla-
ciop espafiola; pero aqui que 4 veces se
da el nombre de sobra de imaginacion &
la fulta de reflexion (como lo prueban
las leyes que hay que rectificar 6 dero-
gar antes de empezar & regir)
ponemos

, oS ex-
los vinicultores & que se legis-
le Sobreeste particular, no teniendo en
cuenta ni los derechos de propiedad, ni
las consecuencias de destruir lo existen-
te para reemplazarlo por lo desconocido
{del legisiador).

Antes de entrar en materia conviene

hacer constar,

que uno de los mayores
énemigos del enyesado ha concluido por
adoptar ese sistema de fabricacion para
818 vinos, despnes de detenidas disen-
giones con ¢l profesor de industria de la
€scuela superior de agricultura, lo cual
prueba que su eriterio se inspiraba en lo
que ereia mas cientifico en vez de ser un
especulador de especificos como algu-
nos de los que tratan ests cuestion.

Para fijarnos un norte seguiremos la
‘L'.a'.’._'h:l de fabricacion y (e.z.‘l.n al tratar
los puntes de derechv y conveniencia,
dividiéndolo en la forma siguiente:

Derecho de enyesar las uvas y el vino.

Arbitrariedad de prokibirlo y limi-
tarlo.

Ventajas del enyesado para la oblen-
cion y conservacion del vino.

Reconocimiento del vino enyesado,

Convenienciz del enyesado para el co-
mercio de vinos nacionales, 4si como pu-
ra la salud pudlica.

Aun llegando al extremo_de conside-
rar que un vino enyesado sea muy per-
dicial & la salud, tiene todo vinicultor de-
recho & enyesarlo, 1o mismo que los fa-
bricantes 4 produeir &cido sulfiirico y
demés corrosivos, & producir los ve
mas

enos
activos y las armas mas mortiferas.

Quien lo dice del vine lo puede aplicar &

lss uvas, cuya prictica se sigue en mu-

chos pueblos para dificultar que las ro-
ben los conductores que las llevan del
campo al lagar teniendo & veces que an-
dar solos mas de dos leguas por entre
barrancos. Para limitar este derecho y
sus consecuencins habria que prohibir
con el mismo criterio todo lo que por al-
gun concepto pueda ser perjudicial, in-
cluso correr en coche por las calles de
Madrid, y analizar los vinos 4 los que
condenan el enyesado, porque manejan
compuestos Venenosos y corrosivos en
5. Con m#as razon deberia
prohibirse el vender como bebida el al-

sus laboratori

cohol aleman, gue nadie piega lo perju-
dieial que es a la salud, por el éter ami-
lico que ¢
iSabe el que quiera prohibir €l enye-
que

oblener vino con 4 gramos

ontiene.

g+do si el fabricant enyesa para
A 6 de
ezclarlo con

vinos de paises en que no enyesan por

id.
sulfato de potasa, es para m

no corregirles (como en Huelva y Rioja
Alavesa), y de la mezcla obtener u

n
il

Vi=-
no con menos de 2 gramos y 1 gramo
de la dicha sal?

El oponerse & esos derechos del propie-
tario y esas conveniencias del cowmercio,
probaremos luego que es una inconve-
niencia confraproducente ademés de una
arbitrariedad.

En muchas bodegas se sigue la prac-
tica de espolvorear con yeso el vino al
fin del invierno en vez de trasegrarlo, cu-
yo sistema es preferible para los vinos
baratos débiles que no pueden resistir
las trasmudas, y mutho més econdémico
que estas; llevando consigo la ventaja de
ger mejor para la conservacion del vino
¢l establecer una separacion entre este y
las heces, que una trasmuda hecha por
un bedeguero poco escrupuloso y de es-
casoe conocimientos, que son de los que
tienen que servirse la generalidad de los
cosecheros, que por si no pueden hacer
¢ presenciar esas .manipulaciones. El
prohibir estas practicas es dificultar la
fabricacion y conservacion del vino en-
careciéndolo de consiguiente y fomen-
tando la fabricacion de vinos verdadera-
mente artificiales y aiin venenosos (como
son la mayoria de los que se expenden
al consumo diario, en los grandes cen-
tros, en que el fisco encarece su valor
con medidss arbitrarias). Bajo este pun-
to de vista queda probado que el fisco no
es en la fabricacion y comercio al por

o

mayor donde debe ponér trabas, sino Vi-
gilar las tabernas y despachos al por me- |
nor castigando sus faltas, y dandoles me-

dios de saberlo que compran para re-
vender.

Con el enyesado de las uvas al reco-
gerlas dificultan muchos propietarios el
que se las roben los conductores-antes de
llegar & los lagares.

Con el enyesado del vizo en el acto de
la fermentacion,udemas de que se satis-
facen las exigencias de la mayor parte
de los compradores, se obtienen vinos de
color rojo més vivo y brillante, de més
estabilidad 0 ficiies de conservar, y de
més aroma, conservando por més tiempo
el gusto caracteristico de la uva de que
proceden. No tiene este proceder mas in-
conveniente que el de ser més impropio
para todos los usos & que se destinan
los residuos de fabricacion y conserva-
cion,

Ninguno de los gue combaten el enye-
sado de los vipos reconoce venfaja algu-
na, y casi todos dan por sentado, que co-
nocen en todos sus detalles las reaccio-
nes que se verifican en su fabricacion,
en su conservacion y vida con todas sus
enfermedades. Yo confieso gue no co-
nozco todo,y el mismo Pasfeur en su
obra sobre las enfermedades de los vinos
franceses confiesa que hay muchos pun-
tos oscuros que él no se eree con fnerzas
pars aclarar (& pesar de ser quien ha
dado mas luz sobre el particular). Creo
que mas bien gue 4 unexceso de ciencia
gen debido 4 una sobrada saficiencia el
gentar el exclusivismo de que en ningan
caso deben enyesarse los vinos.

;Estan seguros los que combaien el
enyesado de si al desdoblarse el yeso 0
sulfato de eal para combinarse con el
tartrato acido de potasa, son esos los tini-
cos componentes que toman parte en la
combinacion, de la que si resul'an para
ellos cuerpos nocivos no puedan resuliar
otros beneficiosos? Desde lnego puedo
asegurar lo contrario al ver la diferencia
en el aroma y clarificacion de estos vinos;
pues & veces en el olfato, vista y paladar,
hay elementos més eficaces. de anhlisis
que en las retortas y tubos de ensayo. En
las combinaciones de dos sales como es-
tas, en que estan presenfes otros com-
puestos, no son tan sencillas las reac-
ciones como podriamos formular los ig-
norantes en quimica, sino gue las molé-
culas de los cuerpos menos afines reem-
plazan en parte & las de los cuerpos pria-
cipales, porque ia mayor afinidad depen-
de muchas veces de la proximidad y fa-
cilidades para el contacto entre dos mo-
léculas, influyendo tambien las mayorias
(como sucede en los hechos de la huma-
ﬁitlad} y en las combinaciones del oxige-
no con el carbuno qoe, pongo por ejem-
plo, porqueseran conocidasdela mayoria
de mis lectores.

;Pueden, pues; asegurar mis oposito-
res, si es una utopia el suponer que par-
te de las moléenlas de acido sulfiirico al
estado naciente, y encontrarse lgjos de
las de bitartrato de potesa, no Gbrarin
sobre las de las sustancias mucilaginosas
bien descompeniéndolas, 6 absorbiéndo-
les en agna de constitucion, dejandolas
en estado carbonoso, con lo cual queda
explicada (mejor que por muchos mecé-

nicos) la mayor limpieza, brillantez y fa-
cilidad de conservacion de los vinos en-
yesados?

sPusden negarme que todo el liempo
que el vino esth dcido'al tener libre un
acido enérgico, no serA mas embarazosa
la accisn del micoderma aceti y los otros
3 microbios que comprometen la conser-
vacion, y que hasta: pueden alcanzarles
el &cido sulfiirico destruyendo una gran
parte? Bl que ¢l yeso paralive la fermen-
tacion vinosa y que el micodermsa wvini
tarde en presentarse en las enbas, dd que
sospechar que destruya parte de estos
microbios, no habiendo razon para negar
que no influya sobre la vida de los mi-
crobios perjudiciales y sobre todo en el
aceti

TriNipAD MANSO DE ZUNIGA.
(Se continuard.)
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EXPOSICION P
ACEITES

LOS

DE DE O

iacion de Agricultores de Es-
ira de la bue-

constante

pana y
na elaboracio
en sus afanes de

L pr Yoo i

ageites gne
realizar los nobles fines
n sus

que e

tutos sa consignan, no

Juiric titu-
hlica, tanto mas
gue viéndose

en sus A LR L

CeESan

{os del coneurso de la mayor parte
agricultores (que por sis con lieio-

ontribuir al

ivo desarrollo de las aspiraciones

ipeciales mas podria

e

ignen, ge ven reducidas 4 cbrar

que per

¢on sus propios y limitados esfuerzos; ha

publicad 2'ra ia noa exposicion
piiblica que celebraré en, Madrid en los

meses de Eoero, Febrero y Marzo pro-

1imos, cuyo Concurso aconsejamos a to-
dos los agricultores espsfioles, invitdn-
doles & la vez & coadyuvar con su vali-
miento & unas sociedades que de tal mo-
do se afanan por nuestra prosperidad
agricola y que hoy se proponen realizar
una idea que tanfo las enaltece como
yueden ser los resultados quede

grandes |
ella dimapen y por la cual nosctros tan
sinceramente las felicitamas.

He aqui el progreamas:

«La Sociedad protectora de la buena
elaboracion de aceites, creada por iniclia-
tiva de la seccion de industrias rorales
de la Asociacion de Agricultores de Es-
puiis, en union con esta, celebrard una
exposicion piblica en Madrid.en los me-
ses de Euaero, Febrero y Marzo proxi-
mos, con el objeto y bajo las bases si-
guiente: ) :

El objeto es cumplir el fitulo 1.7 ar-
ticulo 2.¢ de los estatutos que dice asi:

«Proteger, itapulsar y propagar labue-
na elaboracion de aceites, deshuesando
la aceitnna; su consumo en el pais y su
exportacion & paises ex[;aujern;.—ﬁme-
brar concursos y exposiciones de apara-
tos deshuesadores, de prensas, filtros,
clarificadores y motores, y sisiemas de
ntilizar log huesos y residuos de la ela-
boracion.—Publicar cartillas sobre el cul-

tivo del olivo AJ i

olaboracivn de ageilss;
celebrar conferencias practicas y vizjes
6 misiones por las provinciss para dar &
conoceer las maquinas mas notables que
se presenten.—Union ¢ contrato con #0-
ciedades nacionales 0 exirapjeras para
facilitar medios & los cultivadores del
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olivo, y & los fabricantes 6 comerciantes
del aceite.»

Bases: 1." Se admitirdn toda clase de
méquinas destinadas al deshuesado de
las aceitunas,

Se admitirdn igualmente todos los sis-
temas mecénicos 6 quimicos paraobtener
los aceites procedentes de la pulpa.

Los procedimientos que de cualquier
modo mejoren, abaraten ¢ constituyan
una mejora en el sistema de obtener el
aceite del fruto {ntegro del olivo.

2. Aparatos de torsion de sacos, te-
Ias para estos, metdlicas, de crin, de ch-
fiamo y de cuantas materias quieran los
expositores,

Prensas de pulpa, trituradores del fruto
integro. prensas de esta clase.

3." Motores & brazo, de fuerza ani-
mal, de vapor, de gas y de aire. Carbu-
radores para obtener el gas del orujo.

4. Medios, sistemas y aparatos de
clarificar, refinar y perfeccionar el aceite
obtenido de la pulpa, y tambien el pro-
cedente de la masa total de la aceituna.

5." Medios, sistemas y aparatos para
utilizar los residuos, 6 como primera
materia, para abono i otras industrias.

6. Medios de analizar y reconocer la
falsificacion de los aceites de oliva.—
Oleémetros, instrumentos de reconoci-
miento,

7.* Medios de conservar, conducir y
presentar 4 los mercados el aceite; enva-
ses de todas clases, metalicos, de made-
ra, de barro cocido, de vidrio, ete.

8. Memorias, obras, proyectos, mo-
delos y cuamto se juzgue conveniente
para los trabajos de una buena elabora-
cion, incluyendo trojes, maceracion, en-
riado, preparacion por la sal, por el vi-
nagre, por cortezas curtientes, ete., ete.,
¥ sobre cuerpos que puedan unirse 4
la puolpa para facilitar su presion, estu-
diando tambien la conveniencia para es-
tos casos del hueso molido de la aceitu-
na, sin la pepita en ellos contenida.

Lo antedicho constituye ocho grupos,
dispuestos en la siguiente forma:

1. Aparatos deshuesadores,

24." Mejoras en los procedimientos co-
munes.

3.° Motores.

4.° Clarificacion y refinacion.
5.° Residuos.

6." Envases.

7.° TFalsificnciones, y

8. Bibliografia, dibujos, modelos,
etcétera.

Se darén dos premios por cada grupo,
con el titulo primero y segundo.

Menciones honorificas y recomendu-
ciones.

Titulos de Socio de mérito de la So-
ciedad.

Diplomas de medallas de oro, plata y
cobre.

Titulo supremo ¢ de honor del uso del
escudo de la Sociedad, que lleva consigo
el titulo de socie indicado.

Tambien se admitirén toda clase de
cuerpos naturales 6 compuestos que di-
suelvan el aceite, como lo hace el sulfa-
10 de carbono, bajo los premios expresa-
dos, y especiales y extraordinarios & los
cherpos que no alteren las condiciones
alimenticias del aceite.

El Jurado se compondrk de veinte so-
cios y otros tantos expositores; cada
grupo constituira el objeto de los traba.
Jos de una comision que examinaré los
objetos presentados, y propondré los pre-
mios que tenga por conveniente.

Los expositores extranjeros consti-
tuirdn una sola comision, que propondré
los premios que crea convenientes, aun-
que en alguno de ellos no haya exposi-
tor exfranjero.

El Jurado en pleno acordard en defi-
nitiva los premios.

Madrid 15 de Agosto de 1885.—EI Pre-
sidente de la Asociacion de Agricultores
de Espania, Josge pe CArpeNas.—El Se-
cretario, Zomo Esprso.—El Presidente
de la Sociedad Protectora, Luis ViLLa-
NovAa.—El Secretario, Jost BrizqQugz
PRIETO.

UN ENEMIGO MAS DE LA VID

BL BLACK-ROT AMERICANO.

Con los nombres ds Rot-noir 6 pourri-
ture noir (carie negra) designan los fran-
ceses una nueva plaga que se ha obser-
vado hace poco enlos vifiedos de Heranlt,
uno de los principales distritos vinicolas
de la vecina repiblica.

cuela de Montpellier desde el 11 de Agos-
to, en que por primera vez fué observa-
da, se ha deducido que es la misma en-
fermedad de que hace tiempo son victi~
ma los vifiedos del Ohio, provincia ribe-
refia del Misissipi, y de la cuenta del Mi-
souri.

Aun cuando no somos pesimistas y
creemos que por las cireunstancias espe-
ciales que necesita esta plaga para des-
arrollarse, no prosperaria facilmente en
nuestro suelo, creemos, no obstante, de
nuestra obligacion, dar la voz de alerta
para que nuestros viticultores vivan pre-
venidos, toda vez que tan cercano tene-
mos el peligro.

Esta enfermedad, muy comun en los
Estados-Unidos, en donde se la designa
con el nombre de Blak-Rol!, es mucho
més temible por sus ripidos y desastro-
sos efectos que el mildew, la antracno-
gis y aun la filoxera.

Como llevamos dicho, hasta el 11 del
pasado Agosto era completamente des-
conocido en Europa, y quien primero
noto su presencia fué M. Henri Ricard
en un viiiedo de la finca llamada Val-
Marie.

Todo hace presumir que esta enferme-
dad s6lo puede manifestarse en terrenos
muy himedos y en donde ia temperatura
no es extremadamente fria, pues tales
son las circunstancias que concurren en
el vifiedo de Val-Marie. Posible es que,
una vez iniciada la epidemia, el contagio
aumente amoldéndose & condiciones me-
nos preeisas.

La enfermedad que nos ocupa es debi-
da al desarrollo de una criptégama per-
teneciente & la especie Phoma uvicola

Muestra preferencia por el fruto, y aun
cuando invade tambien las hojas y sar-
mientos, los dafios que causa en estas
partes de la planta son poco frecuentes y
siempre poco intensos.

Las uvas atacadas de la enfermedad
empiezan por mostrar una pequefia man-
cha ligeramente rojiza, la cual rapida-
mente aumenta de tamafio, y con igual
celeridad cambia de color hasta que con-
cluye por invadir todo el frato, al que
altera por completo en uno 6 dos dias
cuando més. Llegado este momento, las
uvas toman enfonces un color rojizo no
muy fuerte, concluyendo por trasfor-
marse en negro intenso; al cabo de tres
0 cuatro dias se marchitan y secan sin
desprenderse del racimo.

Cuandola enfermedad ha llegado 4 este
tiltimo periodo, adviértese en la pelicula
de las uvas y & simple vista, gran ni-
mero de pequeiias prominencias semies-
féricas y de color negro mate.

Si la temperatura sigue siendo favora-
ble al desarrollo de la plaga, ésta enton-
ces invade las hojas més tiernas por am-
bas caras, presentando las mismas man-
chas de que antes hemos hablado, y al
cabo de cuarenta y ocho horas & lo sn-
mo se desprende completamente agos-
tada.

No es extrafio que la invasion alcance
& los sarmientos, manifesténdose unas
manchas largas y estrechas, que rapida-
mente invaden 10s tejidos interiores, apa-
reciendo muy pronto las pistulas carac-
teristicas de la infeccion.

Como esta plaga se presenta antes de
iniciarse en la uva el periodo de madu-
rez, no cabe el recurso de anticipar la
vendimia, ni es posible aprovechar la
uva despues de ataeada por la criptéga-
ma en cuestion, porque todos los jugos
se alteran profundamente, perdiendo los
caracteres que le son peculiares.

No parece que todas las variedades de
la vid presentan igual facilidad para el
desarrollo de esta enfermedad. Los estu-
dios hasta ahora realizados indican que
las clases més resistentes son las de fru-

De los concienzudos estudios que se | to poco jugoso y de pelicula fina, color
han hecho de esta nueva plaga en la Es- | oscuro y temprana maduracion. Por el
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contrario, las variedades de fruto grande,
muy jugoso, pelicula gruesa, color blan-
co y que madura pronto, son las que se
presume mas aptas para la propagacion
de la criptégama en cuestion, si bien es
presumible gne la naturaleza del terreno,
la clase de labores, abunos, etc., modi-
fiquen considerablemente el criterio hoy
formado, & medida que los estudios em-
prendidos sean més completos.

Bien quisiéramos dar’ instrucciones
precisas para combatir esta enfermedad;
pero como es alin poco conocida, nada
dice de esto la Memoria presentada 4 la
Academia de Ciencias de Paris, dela que
tomamos estos apuntes; pero desde lue-
go la prudencia aconseja destruir sin
demora todas aquellas partes de la vid
en que se advierta la presencia de las
manchas caracteristicas, empleando para
ello el fuego, y como medio preservativo
serd bueno atenuar en lo posible las cau-
sas que parece dan lugar & la presencia
de esta enfermedad, saneando el terreno
si éste es humedo, 6 suprimiendo los
riegos.

Repetimos que, dado el clima de Espa-
fia, no vemos fécil la propagacion de es-
ta plaga & menos que sea susceptible de
acomodarse 4 otras condiciones; pero, no
obstante, bueno ser& que vivamos pre-
venidos, para en caso de necesidad acu-
dir prontamente 4 combatir el mal con
decision y criterio fijo, 4 cuyo fin ofrece-
mos tener al corriente 4 nuestros lecto-
res de todo lo que sobre el particular

OCurra.
H. PANTIN.

Paris 20 de Seliembre de 1885.
(De La Reforma Agricola.)

NOTICIAS

Ya ha comenzado la exportacion de
los vinos nuevos por el puerto de Ali-
cante.

La féria de Zalamea de la Serena (Ba-
dajoz), célebre por las muchas transac-
ciones en ganados, se verificara este afio
en los dias 17, 18, 19 y 20 del actual.

Tomamos de Le Derecha, de Zaragoza:

sCon objeto de que el 6rden y la divi-
sion de! trabzjo dé resultados verdaderos,
la comision de instalacion de la Expesi-
cion Aragonesa se ha dividido en seccio-
nes, compuesta cada una de ellas de los
individuos méasinteligentes 6 aficionados
en la respectiva especialidad.

Quizés esta descentralizacion y nuevo
método sea bastante para aprovechar una
gran parte del tiempo que tanto escasea.»

Se han desiinado del fondo de calami-
dades, 500 pesetas & cada uno de los
pueblos de Talamantes, Torrijo, Novilla
y Ricla (Zaragoza. )

Dentro de pocos dias saldré para Ca-
narias un delegado de la direccion ge-
neral de Correos y Telégrafos, con objeto
de estudiar el tendido de cables entre las
islas Canarias aiin no puestas en comu-
nicacion y entre la Gran Canaria y la
peninsula de Rio de Oro.

La casa Armstrong se encargard &
lo que parece de la colocacion de dichos
cables, empleando aparatos perfecciona~
dos de reciente invencion.

En Castellon se estqd terminando el
proyecto de un pantano en el cauce de
la rambla de la Viuda, con arreglo 4 los
modelos de los existentesen Francia y
Espana.

Dicho pantano se proyecta en forma
circular, por ser el modelo que més resis-
tencia ofrece al empuje de las aguas, se-
gun ge ha demostrado por varios inge-
nieros tanto de Espafa como del extran-
jero. La altura del muro serd de 33 me-
tros sobre el nivel del cauce, teniendo de
base de 20 4 25 metros.

e

[

En una conferencia celebrada en e]
Comicio agrario de Turin, referente &
las causas de malas cosechas de uva, e]
profesor Jemina ha recomendado & log
viticultores:

1. Despuntar el sarmiento fructiferg
y descabezar los pAmpanos para que se
extienda la flor.

2.° Descortezar la cepa con guante de
malla de acero para destruir los huevos
de inseccion que se anidan bajo la cor-
teza, operacion que debe practicarse du=
rante el invierno en las vifias de las coli-
nas y en la primavera en las de los lla-
nos parajes en que hiela mucho.

3. Podar con alguna anticipacion
para que haya tiempo de las operaciones
ulteriores, quemando los sarmientos en-
fermos para que no propaguen el mal.

4. Rociar la planta despues de haber
podado el sarmiento fructifero, con una
disolucion de 20 & 30 partes de sulfato
ferroso por 100 de agua.

5. Escardar con frecuencia el terre-
no particularmente en los meses de Ma-
yo y Junio.

6.° Verificar con gran esmero el pri-
mer azufrado de la vid, porque es el
més eficaz.

El Diario de Tarragona dice lo si-
guiente:

«Escriben de Falset que ha sido este
afo escasa la cosecha de la avellana, cu-
yo fruto se paga de 18 4 19 pesetas la
cuartera, siendo muy pocas las que se
han vendido, pues los propietarios aguar-
dan 4 que el precio suba hasta 20 pese-
tas. La calidad es inmejorable y pocos
afios han sido tan gruesas y lozanas.
Algunos empiezan &4 vendimiar. La car-
ga, 100 kilégramos, de la uva se paga &
25 pesetas y hasta 27, debido tal vez &
que es poca la uva que hay y que algu-
unos propietarios de primera clase ha-
cen mistela y no guieren vender, y como
los comercisntes han de hacer su cupo,
de ahi debe resultar el precio iltimo.»

Entre las muchas aplicaciones del clo-
roforme se encuentra la curiosa de ser-
vir para domar el potro més bravo y dis-
ponerle al yugo del hombre.

Haciéndole aspirar unos dos adarmes
de cloroformo se queda adormeeido, te-
niendo cuidado de que esto suceda al ai-
re libre, porque de otro modo podria mo-
rir, y al despertar se le pueden dar pal-
madas en el lomo, limpiarle, poverle la
silla y montarle, sin que la laxitud que
le ha dejado el narcético le permita opo-
nerse 4 este tratamiento.

Si atin se mostrase muy rebelde, sere-
pite la cloroformizacion, sin que se haya
dado caso, despues de la segunda, de no
haber perdido su carécter agreste el po-
tro mas cerril.

Es conveniente que tal operacion s
haga bajo la direccion de una persona
facultativa, pues tiene sus peligros para
personas no competentes hacer aplica-
ciones de cloroformo.

En los Estados-Unidos se estd hacien-
do en la actualidad aplicacion de este
nuevo procedimiento.

Contra las heladas.—Un jardinero fla=
menco salvaba sus melocotoneros en
flor, despues de una helada nocturna, ré=
gandolos antes de la salida del sol.

Se han hecho ensayos por medio de
cuerdas que unian las ramas del arbol
en experiencia, y cuyos extremos venian
& sumergirse en una vasija llena de
agua. Ni el &rbol ni el agua se helaron.

El mismo experimentador ha preserva=
do de la helada sus frutales con exposi-
cion al viento, poniendo en el cantro del
nacimiento de las ramas un poco de es=
tiércol himedo, cuya superficie se hela-
ba quedando los arboles intactos.

De las noticias que nos suministra la
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prensa del Principado se desprende que
1as lluvias de estos dias han sido genera-
les en toda la region catalana,

Los viticultores oscenses se disponen &
exhibir los acreditados vinos de sus co-
marcas en la préxima Exposicion Arago-
nesa.

La langosta se presenta este afio con
proporciones aterradoras en la provincia
de Cindad-Real.

En casi todas las costas de la peninsula
es abundantisima la cantidad de pescado
que se recoge estos dias,

e ———

Recientemente se ha practicado en una
pequefia aldea alemana, situada entre
Leipzig y Corbetha, la perforacion més
grande que hasta ahora ha sufrido la
corteza terrestre.

Llegd su profundidad & los mil tres-
cientos noventa y dos metros. La tempe-
ratura al llegar & este limite, era de 49
grados centigrados.

Suponiehdo que la temperatura vaya
aumentando en estas proporciones, se
verificaria la ebullicion del agua 4 los
tres mil metros y la fusion del platino
4 una distancia de setenta y dos kiléme-
tros debajo de la superficie de la tierra.

En Matar6 (Barcelona) son poco lison-
jeros los resultados de la vendimia ac-
tual.

et

Dice La Derecha de Zaragoza:

Ya que no de la cantidad de uva que
recojen nuestros viticultores, se mues-
tran satisfechos de la calidad y esperan
obtener buenos caldos de la actual co-
secha.

Los precios del vino siguen aumentan-
do en nuestros mercadosen términos que
hacen presagiar que serin fabulosos los
que rijan 4 fin de temporada.

Rl

Se ha presentado la viruela como epi-
demia en algunos ganados lanares de
la provincia de Badajoz.

Durante la tiltima semana ascendié la
exportacion azucarera en la isla de Cuba
& 4.670.946 kilégramos de azicar seco,
¥ 3.436.880 de azicar himedo, cotizén-
dose al precio de seis y medio y cinco
reales arroba respectivamente.

La recoleccion de la uva en las comar-
cas del Ampurdan dara este afio resul-
tados poco menos que nulos, toda vez
que en muchos pueblos que en afios
normales recogian més de quince mil
cargas de uva y aun veiute mil en afios
abundantes, queda reducida en el ac-
tual 4 un millar escasamente, debido
todo & los efectos de la #lozera.

Complacemos 4 nuestro apreciable co-
lega La Gaceta de Espaiia de Londres,
publicando el siguiente suelto:

«Llamamos la atencion del Comercio
sobre ciertas casas de Londres, que con
nombres falsos remiten eirculares, hacen
pedidos y estafan 4 varias personas, en
Espafia especialmente. Antes de remitir
productos 6 hacer encargos témense in-
formaciones.»

Con numerosa concurrencia de foras-
teros se celebrdé el 6 del corriente en Reus
(Tarragona) el mercado, y en el cual se
realizaron importantes operaciones, par-
ticularmente en vinos, cuyo caldo ha lle-
gado & pagarse 4 precios exorbitantes.

Los precios de dicho ecaldo variaron
entre 42 y 50 pesetas carga, del recolec-
tado en esta ciudad. ’

L;u avellana se hicieron algunas ope-
raciones & 18 y 19 pesetas cuartera.

Dice la prensa de Palma de Mallorea,
que en la comarcade Llunmayor el resul-
tado de la vendimia ha superado los cél-
culos de los cosecheros, pues éstos han

obtgnido mayor producto y de mejor
calidad que lo que esperaban.

La cosecha de vino se ha perdido por
completo este afio en Vizcaya; en cambio
la de maiz es inmejorable, y tambien es

muy buena, aunque desigual, la de cas-
taia,

Tristes son las noticias que hemos re-
cibido de Toledo en donde la langosta
esta haciendo horrorosos extragos, ma-
yores, si cabe, que los que esth realizan-
do en Ciudad -Real. Se han tomado enér-
gicas disposiciones para amenguar en lo
posible el dafio que puede causar este
terrible insecto, pero que como siempre
seréin poco menos ineficaces,

Dice un periédico de Malaga que se ha
descubierto que los toneles de aceite de
oliva venian siendo aligerados por inge-
niosos procedimientos, al embarcarse en
dicho puerto.

En Barcelona se estd organizando una
compaiia para la explotacion de los ban-
cos de pesca de la costa occidental de
Africa: tambien tratan de establecer f c-
torias en la misma costa varias impor-
tantes casas de Barcelona.

BANCO HIPOTECARIO
DE ESPANA

El Banco Hipotecario de Espafia, hace
actualmente, y hasta nuevo aviso, sus
préstamos al 6 por 100 de interés en
efectivo.

Estos préstamos se hacen de 5 & B0
afos con primera hipoteca sobre fincas
risticas y urbanas, dando hasta el 50 por
100 de su valor, exceptuando los olivares,
vinas y arbolados, sobre los que solo
presta la tercera parte de su valor,

Terminadas las cincuenta anual idades
¢ las que se hayan pactado, gueda la fin-
ca libre para el propietario, sin necesi-
dad de ningun gasto ni tener entonces
que reembolsar parte alguna del capital.

Ademés de es,os préstamos hipoteca-
rios, abre créditos para el fomento de la
Agricultura ¥ construceion de edificios.

En representacion de los prestamos
realizados, el Banco emite cédulas hipo-
tecarias. Estos tifulos tienen la garantia
especial de todas las fineas hipotecadas
al Banco y la subsidiaria del capital de
la Sociedad. Son amortizables 4 la par
en cincuenta afios.

Los intereses #e pagan semestralmente
en 1.° de Abril y 1.° de Octubre en Ma-
drid y en las capitales de provincia.

Los que deseen adquirir dichas cédu-
las podréan dirigirse: en Madrid, directa-
mente & las oficinas del Banco Hipoteca-
rio 6 por medio de agente de Bolsa y en
provincias & los comisionados de dicho
Banco.

Gorrespondengia Mersanill

Sefior director de la CréNica pr VINOs
Y CEREALES:

UTIEL (Ya encia) 7 de Ootubre.

El terrible azote que hemos sufrido en
esta comarca desde el mes de Julio hasta
el [pasado en que se cantd el 7e-Deum
en accion de gracias A su desaparicion,
ha sido causa de mi largo silencio, que
hoy vuelvo & romper, para tenerle al co-
rriente de las operaciones mercantiles de
que es esto susceptible.

La semana pasada dié comienzo la
vendimia que finalizard dentro de bre-
ves dias, pues de tal modo maltrataron
f las vides las heladas de Enero y poste-
riormente el mildew, que no han sido
necesarios muchos dias para la recolec-
cion del fruto, que no ha sidomayor que
la cuarta parte de un afio regular.

Este resultado tiene, como es natural,
descontentos & nuestros cosecheros, que
careciendo tambien de existencias, se
ven imposibilitados de hacer transaccion
alguna, por més que la época y las cir-
cunstancias no pueden ser més ventajo-
sas, pues que se cotizan hoy los caldos &
16 y hasta 18 rs. arroba en deposito.

Una muy grata noticia creo que seri
para Vd. la de saber que ya se ha verifi -
cado con el mayor exito la inaugura-
cion del ferro-carril de esta villa & Bu-
fiol. La importancia que este suceso ha
de dar & esta poblacion la conoce usted
mejor que yo y me abstengo porlo tan-
to de més pormenores.—.5¢ correspon=
sal.

BRIONES (Logrofio) 6 de Octubre.

Aungne muy lacénicamente voy & co-
muaicarle & Vd. los datos que mas pue-
dan interesarle.

Durante el mes de Setiembre, que ha
sido un mes de buenas alternativas de
temperatura, ya frias y lluviosas ya tem-
pladas y tempestuosas, pero todas poco
& proposito para la madurez y sazon de
la uva, no ha adelantado esta nada y hoy
esth aun muy atrasada y despues de muy
corta la cosecha, serd tumbien muy
tardia.

Las existencias del vino son pocas,
pues solo quedan en esta bodega treinta
y dos cubas, y los precios corrientes son
de 31 y 32 rs. la cantara de 16,04 litros,
y las extraidas para Francia y provincias
Vascongadas durante el repeiido meas
han sido 12.110.—J/. B. G.

CINTRUENIGO (Navarra) 5 de Octubre.

Mi prolongado silencio ha obedecido &
lo preocupados que nos ha tenido la te-
rrible enfermedusd asiatica, que nos visito
el 3 de Agosto, y hoy aforiunadamente
Earece tiende & desaparecer despues de

aber causado bastantes victimas.

Por esta causa el mercado de vinos y
aceites ha sufrido una paralizacion com-
pleta, y ap:nus se han hecho transacecio-
nes durante la estancia del croel azote.
Hoy presenta otro cariz estc mercado,
cotizandose el cantaro de 11,77 litros &
20 rs.; el aceite, 4 50 rs, la arroba; el tri-
20, & 20; y la cebada, & 12 rs. el robo.

La proxima cosecha de uvas deja bas-
tante que desear merced & los desastrosos
efectos causados por el mildiu;sin em-
bargo, ha mejorado algun tanto el fruto
y se recolectara Dios mediante més de lo
que se esperaba.— £l corresponsal.

PUENTE DE LA REINA (Navarra) 6 de Oc
tubre.

Hay en la actualidad en este mercado
gobre cuarenta mil cintaros de vino en
clases buenas, que se cotizan sobre 20
reales y se puede asegurar sin peligro
de error, que estos precios han sido los
corrientes, porque 8i el propietario don
Niceto Ochoa vendié psra Francia una
cuba de la cosecha del afio 1883 al pre-
cio de 22 rs.,esto es tan excepcional y
tinico que se separa del curso general
del mereado.

Conste, pues, que el precio corriente
ha sido sobre 20 rs. cantaro en estos 1il-
timos quince dias, y que segun piblica-
mente se asegura podrian adquirirse en
estos momentos muchas cubas 4 estos
mismos precios.

La existencia de la cosecha tltima ¢
gea del afio 1884, se calcula sobre cua-
renta mil cantaros de vino de 11,77 li-
tros, y aun hay quien la hace subir 4 cin-
cuenta mil.—#. O.

PERPINAN (Francia) 3 de Oatubre.

De tal manera caminamos al alza que
por més que pensamos no podemos adi-
vinar 4 donde llegaremos si la campana
continua mucho del mismo modo que ha
comenzado. Hoy ya no tienen salida los
vinos, pues qu: cada negociante los pa-
ga con arreglo & sus necesidades pero &
precios fabuiosos.

Hoy sé por un cosechero que la reco-
leccion del Rosillon es mala en coanto &
calidad. Algunos dijeron hace poco tiem-
po que la recoleccion de este afio llega-
ria escasamente & la tercera parie del
afio pasado y yo creo qus hubieran es-
tado més acertados si hubieran dicho que
no llegaria ni 4 la mitad.—4. O.

—————— —————————

GUMIEL DE 1ZAN (Biirgoes) 8 de Octubre,

Desde mi iiltima el precio de los vinos
ha continuado en alza en toda esta ribera,
vendiéndose en ésta (que hay todavia
veinte mil eantaros) & 19 112 rs., la Agui-
lera & 19, Sotillo y Gumiel del Mercado
& 22 y Quintana 4 21, si bien una partida
selecta se ha vendido 4 22.—7" 4.

——————————————

ROA (Biirgos) 7 de Octubre,

Como ninguna noticia satisfactoris
haya podido comuniear & Vd. hace mu-
cho tiempo, tanto por causa de la apro-
ximacion de la hepidemia colérica & esta
poblacion (sin haber llegado afortunada-
mente hasta hoy tal huésped), como por
falta de concurrencia & este mercado,
nada he dicho & Vd, voy & manifestarle
hoy que la cosecha de vino es escasisima
porque no llegara & satisfacer las nece-
sidades del consumo de esta localidad.

Se estén haciendo los preparativos pa-
ra la vendimia que dara principio el dia
10 del corriente, la cual no nos dard mu-

chas molestias par la gran escasez de
fruto que tenemos este aifio.

Despues de una mala cosecha de ce-
reales, estos labradores tenian sus es
ranzas en la de las uvas, y tampoco les
ha dado los rendimientos que espe-
raban,

Laslegumbresse perdieron en su mayor
parte, y los garbanzss hubo necesidad de
ararlos en su totalidad, efecto de tantas
aguas. Los titares llegaron muy bien
hasta la seca. Vino tan & destiempo el
pedrisco, que conclayé con el fruto del
viiedo; y por tltimo, muy mala la cose-
cha de los cereales y peor la de legum-
bres. El trigo afiejo y semental, vale hoy
4 54 rs. fanega; y lo hubo chamorro,
desde 44 4 38. El centeno, & 26; la ceba-
da, & 23 y 24; la avena, &4 15; las alga-
rrobas, & 25 y 26; los yeros, & 27 y 28;
las habag, de 28 a 30.

El vino con alguna saca, se cotiza &
18 112 rs. cantara, hnbiendoalgunas exis-
tencias. Se ignoran los resultados que
dajan Glos muchos patatares de esta vega.

TARRAGONA T de Ocinbre.

Terminada ya casi por completo la
vendimia en esta provincia, puedo dar
4 los lectores de la CréNica algunos in-
formes de la cosecha, Esta ha sido muy
corta en cantidad, pero en cambio la ca-
lidad es excelente, si se exceptiian los
pueblos de Alcover y La Selera muy
castigados por el mildew.

Los vinos son de un rojo hermosisimo,
y de buen paladar y fuerza.

Parece que esta campana podra estar-
se tranquilo respecto & colorantes artifi-
ciales, pues suministrando la uva color
suficiente para satisfacer al més exigen-
te, no habra logar & emplear el sin nii-
mero de ingredientes guimicos, que la
mala fé y el mezquino interés hicieron se
emplearan el anio pasado y que tantos
perjuicios ocasionaron & losmismos pro-
pietarios.

Los precios & que ha abierto la cam-
paia son elevadisimos pagéndose el vino
del campo de 37 1{2 &4 42 ]2 pesclas, Vi-
no Vendrell & 43 pesetas, y por unas
partidas que s2 han presentado del Prio-
rato piden 50 pesetas en bodega del co-
gechero que resultan & 56 pesetas en es-
ta, todo por carga de 121,600 litros.

{'A pasar de lo elevado de los precios,
como la cosecha ha sido corta y 1as clases
valen se hacen bastantes negocios.

La exportacion bastante activa, & pe-
sar de que no es época alin en qué pue-
dan afluir & esta plaza todos los vinosde
]a provincia, pues en varias COMarcas no
estan lo suficientemente elaborados.
—A., F;

Liamamos la atencion sobre el anundio 4
los vinicultorss que insertamos en la plana 6o«
rrespondiente, perser an preducte eficaz, SIE
género alguno de duda conira sl dgrio ¥ doido
de los vinos, reuniendo la ventaja de que &
wso del mismo e8 completaments inofensivos
la walnd.

J. L. MARIS

BORDEAUX'(Frauncia)

Informa & los sefiores cosecheros y nege-
ciantes, qus admite vinos d la venia en dicha

plaza. ; .
Para los pormenores necesarios escribir &

dicheo sefior.

UTENSILIOS DE BODEGAS

Bombas, maqainas, dliles de tonslero, ete.
H. KEHRIGN
Calle N. Dame, §3, Bardeos (Francia.)
El prospecto de la casa se manda gralis &
cuantos le pidan.

GRAN ESTABLECIMIENTO

DE ARBORICULTURA HORTICULTUrA
Y SIMIENTES
DE
L. Racaud é kijo, Horticultores

Zaragoza

Seis grandes premios da primera y segun-
da clase ham recompeasado hastala fecha sus
buenos cullivos y esmeradas [rualos. Cultivos
especiales de grandes cantidades de idrboles
frutales y de adorno, drboles para paseos y
racreleras. =

Exportacion para todos los puntos de Espa-
fia v del extranjero, Confianza y esmero en sus
envios. Remilen su catilogo [ranco por el cor~
reo & qnien Jo pida.

Imp. ¢e EL LIBERAL, Almudena, 2.

|
i
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Molin)s harineros pa-
ra toda clase de granos

¥ diversidad de produc-
tos. — Trilladoras con
aparato de machacar pa-
Jja, limpiadoras, sagado-

ras y toda clase de apa-
ratos para la agricultu-
ra~——Maquinas y calde-
ras ‘de vupor de todes
sistemas y de grande
economia en el consumo
del combustible.

——r e

Los envios se hacen
directamente de Ingla-
terra 4 cua'quier puerto

de la peuinsal

Se, mancan catdlogos
franco 4 quiea los pida.

—e——

E TODAS

BOMBAS DE TRASI

para vino, aceite y vinagre |

Bombhas d{e RRiesgo

F""\ A
CLA

Insta’aciones comple-
tas de fibricas de al-
cohol, azicar. almidon
chocolate. — Magquinaria
para la explotacion de
minas, rails, wagones,
cables de acero, abaci, y
cifiamo, bombas, ete.—
Tornos cilindricos, cepi-
lladoras y demis méqui-
nas herramientas para
talléres de coustrucecion
¥ toda clase de maqnica.
ria para labrsr madera,

Unico  representante
de los Srés Davey i'ae-
man y Compaiia. Col-
chester. —Coustructores
esp-cialistas 'ae méqui-
nas y calderssde vapor,

sPremiados con medslla
da oro en las exposicio-
n#s internacionajes de
[ Ondres, Amsterdam,
Calcuta y otras

L1

GO

SES

Nuevo testimonio sobre trilladoras, loromdwiles, ete. Castellé de Ampurissg, 1.° de Agosto de 1884.—8r. D. Julius G. Neville, Barcelona,—Muy sefior mic: No puede
meénos de manifestar 4 V. que la trilladora que se sirvi6 remitirme en cumpiimiento 4 mi pedido en el mes de Mayoltimoghace un trabajo excelente y mas satisfactorio
de lo que espersba por Js rapidez y limpieza que sale el trige y demés grancs sin encontrarse ni uno solo que esté partido ni aplastado. No quisiera mencionar el resulta-
do que dan las méquinas de es's especie de otras fabricas, por no conocerlas, pero sf le puedo decir que entre Ios admiradores de ésta hay uno que posce una de vtra fa-
brica y qued¢ tan pasmado de ésta que dijo queria poseer otra de la casa que es V. su digno representante. Quedo de V. afmo. s. s. q. b.s. m., Firmado, Cayelano Liorens.s

TALLERES DE CONSTRUGGION DE TONELES, PIPAS, BARR

Esta clase de en
Yases son muy ne-
gesérios para ios
exportadores de
vino, fabricantes
de aguardients, v
en particular para
los labradores,
que'los atilizan en
cubosdefermenta-
cion 6 de deposiio,
con la ventaja de
que en poto lacal,
Y poco cosie, al-
macenan y conser-
van grindes| ma-
sas de liquidcs.
Estas vasijas por
su solidez vy bsra-
tura, son el enemi-
go mortal delss ti-
gpajas, y buena
prueba deelloes la
aceplacion lan ge-
neral que han ie-

AGUST

DE CASTANO Y

IN BAY

ROBLES.—ALICANTE

ESPECIALIDAD EN CUBAS DE ABETO

de grandes dimensiones

-

nido desde que
fueron premiadas
en la Exposicion
Nacienal vinicola
que se celebrd en
Madrid el afio de
1877. Desde esia
fecha los pedidos
van en aumenlo,
fabricindose por
centenares de va-
rias dimeasiones;
pero las mis acep-
tadas por regla ga-
neral son las da
3 000 arrobas en
adelante, porque
eslas no exceden
sus precios de reaf
y medio por arro-
ba de cabida.

Para mags datos,
precios v pedides,
dirigirse 4 sucons-
tructor.

Lista de las ciudades y pueblos en donde ge han instalado cubas de #sta clase.

Alicante.—Almansa. — Almudaina.— Aspe.— Arguaefia.— Albaida. —Altea.—Alcald de: 'ricar.— Bonares.—Be- |
nagan.— Benejama —Beniganin.— Burdeos (Francia).—Cadiz.—Castalla.—Caudete.—Cualtreton: 3. —Corralrobio. — |

Criptana.—Carrion.—talzada.—Cocentaina.—Consuegra.— Carcelen.— Daimiel,—Elda. — Grana. ».—Gelsfe.—Gi-
jona.—Jorquera.—Jitiya.—La Paebla,—Madrid.—Motril.-——Moguer.—Monévar.—Mora.—Malagon,— “adriguerss.—
Montaberner.—Muoro.—3rcia. —Motilleja —Novelda.—Onil.—Pinoso —Pozueloe de Calatrava.—Puev... del Duque.
—Puebla de don Fadrigue.—Pusbla de Amoradiel.—Palma (Baleares).—Pendguila,—Sevilla,—Sax.—5a Japola.—
Santacruz.—Soo uéllamos.—Tarazona.—Tomelloso.—Tobarra.—Toboso.—Va'depeiias.— Valdeganga.— Villena.—Vi-
llanueva de Alcardete.—Villagarcia. —Villalgordo.—Vigo.— Villafranqueza. — Valdemorillo.— Villacafias.~ Yecla.—

Aepes.—Zafra.
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4 mano, fuerza

A S animal 6 vapor

Picadoras de Pasto, Blalacites, Desgranadoras de maiz,

Prensas para vino y todas méquinas para

AGRICULTURA Y VINICULTURA

Jabrican

Ph. Mayfarth, &

FRANCOFORTE 8/
(Alemania) y VIENNA

Catdlogos completos gratis yJrenco
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| R. LOPEZ DE HERED |
| 4 ARO: (Rioja)
| Maquinas agricolas, vinicolas ¢ indusir ales

|
! MR | AR ;
1 Lispesialidad en arlioulos para bodegas y almacenes de vinos

Unico sub~agente para Ja provincia de Logrofio de las Ze-
ljz'ar!w'srs econdmicas privilegiadas y 1.4.GIA FENIX privilegiada.
| MACHE( -.r.ﬂ';;L
! EI\IUFILI] D£ ANMIE
! Este preparado, sinigual para la clarifica cion natural, perfects é infali-
L ble de loda clase de vinos, vinagres, agmardienles, sidras Y cerveias, ha
\ side recersendado con eficacia suma por tedas las principales revisias

vinicolas de Espafia,

{  Laexperiencis ha demostrade que el Endfilo de- Amiel es el mas seguro,
¢l mds activo y el mis barsto de los clarificantes; .° porque produce 5 6 6
veces menos liga que las claragde huevo y 18 gelalinas mas depuradas; 2.%
porque la liga siendo mis pesada, mds espesa. mas compactd Yy menos
voluminosa, 1o remonta ¢ no vuelve a4 subir en el vino:; 3.° porque un
kildgrs mo de este clarificante del precio de 16 pesetas sustituye 4 700 (0 800
claras de huaves 0 4 4§ kilégramos de gelatina, que cuestan de 30 a 40 pe-e'as;
4.° porgque ne decolora ni debilits lo m4s minimo al vine, 5.° le Irasmile
el mencr gusto y olor extrafios; ni porque auin cuande se mueva =/ barrica
que conliene el vino clarificado, é: fe se clarifica de porsi & las §8 horas, sin
que haya necesidud de recl rificarlo; 6.°, porque sa autor rﬂ-*rﬂ"ﬂ'_d?.""'b, >
damente de su mas perfecla inocuidad, pues puede someterse al analisis mas
escrapuleso'y se veri que esti exento de todas esas susfanciasinsalubres
que algunas veces se emplean en esta clase de preparsdos; 7.% porque el
vine resisle por mas de seis meses el conlacie del clarificante, es decir, que
no hay necesidad absoluta de trasegar el vino durante ese periodo de tiempo;
8.°, porgne es el clarificante que mejor ss presta para los vinos, sidras v
cervezas destinados a la exportacion; 9.°, porque se conserva por el tiempo,
J le misme en sitio hiimedo como se o, y 10, parque previens & impida
{ todax las enfermedades del vino. 1
| Aplicacion.—Para una barrica de 40 arrobas echo cucharadas medidas al
rase. La instruceion para la manera de ussr el clarificanis s.emcuenira
dentro de cada bote,

i Precios.—Ntm. 1,
]

|

Bote de | kilogramo, 1€ pesetas; id. de 500 grainos,
8 1|2 id. Niim. 2 (especial para vinos ruuy turbios. recios 6 de muche color),
{0 y & )2 pesetas respecliva monte. &

Los pedidoz al sefier Administradorde la Cadxica pe Vivos ¥ CEREALES,
Plaza de Oriente, nim. 7. 2.° sfadrid, acompafando el importe de aquelles
en libranza del gire mituo, letra de facil -obro 6 sellos de corres, pero cer-
tificando la carta en esle illimo caso para que no sufra exiravio
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| MAQUINAS AGRICOLAS |

SEGADORA ELIZALDE. Inventada expresamente pa- ]
ra Espaiia, y preferida &4 las extranjeras por su estremads [f
| sencillez, ligereza y solidez. :
} BGLDADORA,. La de mayor aceptacion en el pais. '
! CORTA-PAJAS. Instrumento prictico para abreviar 1a |
| trilla. |
PIDANSE PROSPECTOS A

[ Elizalde y C.* — Burgos.

"GANGA_

A dos leguas de Logrofio, entre Fuenmayor y Nalda, v por no poder ale,n-
der 4 ella, se vende una buena hacienda compuesta de fincas urbanas; en €8
las, dos bodegas con.su correspondienle velezo y prensa de uva, donde
cuden & prensar los mayores cosecheros del pueblo. Tiene, ademas, l:x:_r:l:
blancas, vifias, olives, excelentes arboles frutales, ganado lanar para ay ne
y mular para labores del campo con lodos los uliles necesarios. g

Sus caldos y frutes han sido premiados en difercnles exposiciones lmcmu;e
les y extranjeras, y hasla la feclia tiene casa abihada para la exportaciol
aus caldos, M

Informardn en la admir ietracion de El Semanario Rigjano. San Blas, U-.l"?r'
cero. Logrofio, y en lasotciras 2aia Cadmica peE Vixos v CEREALES, Ulaza
de uriente, 7, segundo, Madria.
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