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COLORACION ARTIFICIAL

DE LOS VINOS.

Terminado el exfimen de las sustan-
cias que generalmente se suelen afiadir
& los vinos, vamos en el presente articu-
lo & empezar el estudio de la coloracion
artificie]l de los mismos; operacion que
ge efechia tanto en los vinos blancos co-
mo en los vinos tintos; en los primeros,
para que parezean los segundos, y en es-
tos para adulterarlos luego de diversas
maneras, y engafar de esfe modo la
buena fé del consnmidor, puesto que és-
fe toma el vino como un verdadero ali-
mento por el aleohol, glicerina, sales de
potasa, fosfatos, ete., que contiene y se
encuentra luego, que aquel vino en vez
proporcionarle estos principios, le causa
muchas veces serias pertubarciones en
su organismo.

En tres grupos podemos dividir las
sustancias que se emplean en la colora-
cion artificial de los vinos, y son, sus-
tancias animales, sustancias vegetales y
sustancias minerales. Entre las primeras

solo acostumbra & usarse la cochinilla, |

sustancia conoeida de todo el mundo,
Se pue’ e reconceer ésta en los vinos,
afiadiéndoles un volimen igual al suyo
de agua de barita, filtrando y tratar el
liquido filtrado, por slgunas gotas de
acido acético,felcual produceun color ro-
sceo si el vinoestaba colorado conla co-
chinilla. Mr. Nee de Essenbeck, trata el
vino sospechoso por el alumbre y por el
carbonato sédico, filtra luego y si el vino
contenia cochinilla, toma un color rosé-
ceo, que no se decolora por el agua de
cal, pero si bajo la influencia del calor.

Muchas son las sustancias vegetales
émpleadas para la coloracion artificial
de los vinos, tales como la malva negra,
lf;\s bayas de sauco, las de fitolaca, las de
ligustro, les mirtillas, la remolacha roja,
el palo del Brasil, el palo campeche, ete.

La malva negra comunica al vino un
color violeta vinoso intenso, se le acos-
tumbra sfiadir en el momento de pisar
las uvas, ademés le comunica un olor y
sabor sensibles y agradables; no obstan-
teticne el inconveniente de que se edeolo-
ra con bastante rapidez. Se reconoce en
los vinos, por el precipitado azul verdoso,
que dé un vino de esta naturaleza cuando
S€ irata por el acetato plimbico; tambien
puede reconocerse por el aluminato de
potasa, el cual produce un precipitado,
dejando el liquido de un color rosa vio-
liceo, y por el sulfato cliprico que nos
ofrece una bellisima coloracivn azul in
teli-‘ﬂg‘

Las bayas de sauco, muy ricas en ma-
teria colorante, aunque ligeramente pur-
gantes, son con mucha frecuencia em-
p?eada.—s en la coloracion artificial de los
vinos, y como no pueden estar mucho

1p0 en suspension en este liquido sino
de regular cantidad de
)8 vinos
‘ 8 con esas bayas se decoloren
al poco tiemj
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€, €30 huce que 6 bien I
adicionad
se guiere que con-
: sidad de adi-
¢lonarlos con alumbre, gue como hemos

serven el color, ha ya nece

Visto en oira ocasion es altamente perni-

cioso para el consnmidor. Las bayas de
sauco comunican al vino, un color rojo
marron, que despues de la fermentacion,
¥ por la accion de los fcidos se convierte
en rojo vineso. Esta operacion es muy
comun en Portugal, Espafia y Mediodia
de Francia. Se reconccen las bayas de
gauco, afiadiendo al vino una disolucion
de acetato de alimina y si hay precipita-
do coloréndose el lignido en violeta azul
lila'6 verdoso'es prueba de que el vino
contenin dichas bayas. Pasteur, Wurtz,
y Balard, han dado 4 conocer-el siguien=
te procedimiento, que sirve para distin-
guir la materia colorante de que habla-
mos de las demés, y & este objeto se sir-
ven del sulfato de hierro.

Si tomamos dos infusiones, una de
melva negra, por ejemplo, y otra de sau-
co, é introducimos en ambas un frag-
mento de proto-sulfato de hierro, obser-
varemos, que en la primera el liqui-
do toma un color vicleta fuerte y la se-
gunda adguiere un color azul: si enton-
ces echamos unas gotas de agua de bro-
mo, los dos colores se alteran, pasando
el segundo por un color azul fuerte, cosa
que no sucede en el primero.

Las bayas de fitolaca son producidas
por una planta americana, hoy dia acli-
matads en Europa y cultivada prineipal-
mente en Portugal, Alsacia, Italia y
Francia: es planta muy rica en materia
colorante, pero su jugo es bastante pur-
gante, tanto que su tintura es la peor
que puede usarse, porque su accion es
violenta. En Portugal se considerd tan
grave este fraude, que el gobierno llegé
& prohibir su cultivo. Todas estas eir-
cunstancias hacen que su uso se vaya
abandonando. El mejor medio para co-
nocer un vino adicionado con estas bu
yas, es el siguiente: el carbonato sdédico
snadido & un vino con fitolaca, da un
color violeta ¢ culor lila, y el bicromato
potésieo precipita en rojo estos vinos,
mientras que los natursles los precipita
en 0scuro.

Las bayas de ligustro comunican un
color particular & los vinos que les hace
parecer afiejos. Se puede reconocer por
el acetato de plomo, que da un precipita-
do verde azulado sticio; por el percloruro
de hierro, que da una coloracion amari-
llo oscura, y tambien por el agua de
seltz artificial, que produce una bounita
coloracion azul.

Las mirtillas, muy ricas en materia co-
lorante, producen una coloracion coms-
p'etamente inofensiva, solo que, como
las anteriores bayas, dicho color va des-
apareciendo, y entonces se acostumbra
afiadir alumbre, en cayo caso, como ya
sabemos, constituye una grave falsifica-
cion. Hay una reaccion muy sensible
para reconacer los vinos colorados con
esta sustancia, y es que esios vinos se
coloran en violata, bajo la accion del
sulfato cuprico.

Podemos reconocerlos ademés, bus-
cando en el vino el acido eltrico, cuerpo
gue no existe «n los vinos naturales,

pero £i en los adicionades con mirtillas.

OBSERVACIONES FISIOLOGICAS

La fisiologia boténica nos ensefia que
el cregimiento en diametro de los arbo-
les dicotiledoneos, se verifica por la fras-
formacion anual del liber en albura, de
ésta en lefio y por la renovacion sucesiva
del liber. Pero lo que nos es en parte 1es-
conoeido, es si las capas lefiosas que se
forman en ellos, exteriormente & las an-
tiguas, resultan en parte de la trasfor-
macion de algunos elementos del liber,
6 solo de la produceion de los nuevos en
| la capa generatriz; en que Orden y de
1 qué modo se efectua el desarrollo de di-
|
|

chas capas. Si los materiales de las for-
maciones nuevas provienen de slguna
de las dos shvias ascendente y descen-
| dente ¢ de las dos 4 la vez. El primer ex-
| tremo esta probado por las experiencias
[ de Coliti y Bach, que la capa lefiosa no
| tiene origen ni en la extension de la al-
| bura subyacente, ni de una modificacion
de los elementos constitutivos del liber,
aunque en determinadas condiciones, y
en ausencia de la zona generatriz, la al-
bura pur una parte, y el liber por otra
pueden dar lugar 4 formaciones lefiosas
| de més 6 menos espesor.

Para patentizar esta afirmacion se han
practicado experiencias, introduciendo
en primavera una lamina de platino 6 de
oro, entre la corteza y la albura, encon
trandose en otofio que se ha formado una
capa lefiosa completa en la cara exterior
de la lamina, separando grandemente el
liber; noténdose tambien que dicha l-
mina no ha cambiado de situacion rela-
tivamente & la albura, y que en caso in-
terno se halla exactamente sobre la lines,
que al principio de la experiencia limi-
taba la madera antigua, de donde se de-
duce que la nueva produceion lefiosa no
ha tomado nada absolutamente de la for-
macion anterior. Por otra parte, si en el
trayecto de una ineision, hecha en la cor-
teza con pérdida de sustancia, se intro-
duocen dos puntas metalicas muy finas
paralelas entre si, la una & las pequefias
capas mds internas del liber, y la otra &
las m#s superficiales, se hulla en el otofio
que la més pequeiia capa del liber, que
se haya d-jado delante de la puerta in-
terna, no ha perdido nada de su espesor
ni de sus propie’ades esenciales.

De la propia manera, cnando despues
de haber introducido una lamina de pla-
tino debsjo de la corteze, se implanta
perpendicularmente en ésta sus estiletes,
cuya extremidad vaya & encontrar & di-
cha lamina, enrasando con la superficie
interna del liber, se nota, al cabo de al-
gunos meses, que la punta no ha intere-
sado nada en la capa lefiosa que ha
recubierto la lamina, y que ninguna ca-
pa del liber ha tomado parte en la cons-
titucion del nuevo extrecto de albura.
Les experiencias bien dirigidas prueban
muy claramente que los sistemas lefioso
y cortical se componen de formaciones
distintas y suc sivés, que tienden cada
una & conservar su paturaleza propia y
sus limites; y que las capas lenosas se
| originan en la prrte nentra de la zona
| gelular llamada generatriz, sin fomar

nada de la madera ni de la corfeza. A los
mismos resultados ha condueido la orga-
nogenia, segun lo ha hecho ver el natu-
ralista Trécul por medio de minuciosas
experiencias. No habiéndose alterado
sensiblemente por la insercion de las la-
minas 6 de los hilos entre la madera y la
corteza el roden en que se forma cada
capa lefiosa, puede estudiarse éste en to-
das sus fases en las condiciones experi-
mentales.

Los elementos de 1a capa se forman
sucesivamente con una perfecta regula-
ridad desde los puntos internos hacia los
més superficiales; primero anches y nu-
merosos vasos que aparecen en la prima-
vera, despues otros més pequefios, con
muchas fibras lefioses, ¥y por ultimo en
Otofio casi exclusivamente hacecillos le-
fiosos envueltos por un tejido utricular
generador. En ningun momento la zona
celular ge halla invadida en todo su espe-
sor por la formacion lefiosa; aquella se
renueva en la periferia & medida que
pierde algo en el centro; de suerte que
reuniendo fisicamente los dos sistemas
lefioso y eor ical, los mantiene perfecta-
mente distintos. Las experiencias de-
muestran claramente que las formacio-
nes lefiosas son independientes de la
conversion de elementos antiguos dife-
rentes del tejido celular; lo son tambien
del liber, pues empiezan & cierta distan-
cia de &1, permaneciendo constantemen-
te aislalas, asi como tambien de la albu-
ra subyacente, cuya intervencion que-
daria suprimida por las limiuas meta-
licas.

Las formaciones lefiosas nacientes se
constituyen solo & expensas de la savia
glaborada, que parece descender por el
liber y extenderse horizontalmente deba-
jo de la corteza por una lenra difusion,
tomando probablemente algunos de sus
elementos de la sfivia ascendente, que al
subir se escapa lateralmente en cierta
proporcion & través de las paredes vascu-
lares, puesto que en las experiencias se
ve que las materizs colorantes ¢ las di-
goluciones salinas conducidas de abajo &
arriba por la altura, desaparecen par-
cialmente & medida que se elevan para
mezelarse en el tejido celular generador
con los lquidos que emanan de la corte-
za. No puede, pues, negarse en el des-
arrollo de los tejidos nuevos la partiei-
pacion de la shvia ascendente, la cual da
por si sols, y easi directamente, 4 las ye-
mas, & las flores y & los frutos los ele-
mentos de su nutricion; y al escaparse
de la albura suministra & las secreciones
celulares bastantes materiales para or-
ganizar capas lefiosas y corticales. Enla
primavera, sobre todo, y antes de la ex-
pansion de las yemas, es cuando la savia
ascendente puede tomar una gran parte
en la evolucion de los nuevos tejidos,
porque ents
cantidad de materias depositadas tiempo

NCes se car de una gran
hé, yu en las celdillas, ya en los vasos y
es llamada, més enérgicamente que en
cuslquiera otra época, hacia la zona ge-

neratriz impregnada de principios muy

I densos. Los cambios entre las dos sivias
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parecen realizarse siempre horizontal-
mente, puesto que en las experiencias,
en que las léminas se han introducido
debajo de largas tiras de corteza, no se
efectiia ningun depdsito, por pequeiio
que sea, debajo de los puntos del liber
que dejan de vivir.
3. CeroN.

IMPORTANTISIMO RECUERDO
A LOS VITICULTORES,

Por el niimero extraordinario 8.052 del
19 de Agosto de 1883 El Norte de Casti-
lla, en obsequio & la Viticultura Nacio-
nal, publicd de una vez mi extenso remi-
tido fecha 17 del mismo mes titulado Zz-
tincion de los inseclos que destruyen la
vid, el cual reprodujo la CroNICA DE Vi-
N0s Y CeReALEs, de Madrid, desde el ni -
mero 587 al 590 del propio mesy Lz Re-
vista Vinicola y de Agricullura, de Za-
ragoza, en Setiembre de dicho afio.

Por dicho articulo, parte de un ma-
nnscrito sobre viticultura y vinicultura
que &1in no he dado & la prenss, mani-
festé: que por melio del dcido sulfuroso,
¢ sea el vapor 6 humo, producto de la
combustion del azufre en la proporcion
de cinco centimetros de mecha encendida,
colgads de un alambre dentro de una
campana cilindrica & un solo fondo, ma-
terial chiapa-hierro ntim. 30 mejor que
hojalata, alta un metro por unoy medio
didmetro bastante & cubrir una vid y de-
tener en lo posible el escape del gas #ci-
do, cunal ratara del azufrado de un
tonel ¢ euba; por asfixia, perecen los in-
sectos en menos de cinco minutos.

Que suponian serian idénticos los re-
sultados contra la filozera doblando, tri-
plicando ¢ cuadruplicando la cantidad de
azufre para mataria hasta en las rafces
de las vides, por las razones expuestas
en dicho remitido; no habiendo tenido
ocasion entonces ni despues, & practicar
ensayos coutra la flozere, tauto porque
no existe tal epidemia en Castilla como
porgne no conozeo' al insecto, sino por
dibujos y descripeiones eseritas sobre su
*-“d s reproduceion y destino.
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ia mildew, afortunadamente

a en las provincias del centro

n el extranjero, es un criptégama i

na delaci- |

| otra inmediatar

afia, segun lo hasta hoy escrito |

'y
hongo muy parecido al oidium; euya
enfermedad (el mildew) en su origen,
parecia obedecer al tratamiento flor de
azufre y al cual, no solo se resiste hoy
segun la prensa extranjera, sino que
hasta es ineficaz & contenerle la podero-
sa accion del sulfuro de carbono tan pe-
ligroso de aplicar. Adquiriende de uno
para el otro dia el mildew tal desarrollo
sobre la vid, que amenaza dejar muy
atras 4 la filoxera en la dovastacion de
tan importante arbusto.

Segun un articulo titulado Conlra el
mildew de la Crinica de Reus, copiado
por la CadéNica pE ViNos Y CEREALES, de
Madrid, en el nidim. 796,-fécha 19 del pa-
sado, y la Revista Vinicola y de Agri-
cultura, de Zaragoza, num. 24, del 21,
que lo tradujo d= la prensa francesa:

«La Academia de Ciencias, de Paris,
recibié el 11 del mismo corriente mes,
una comunicacion relativa al mildew del
doctor Vidal, médico en Hyeres y pro-
pietario de extensos vikedos replantados
con las cepas americanas.»

Segun el precitado articulo, cansado
Mr. Vidal de ensayos curativos sin resul-
tado, le ocurrié por final apelar al empleo
del deido sulfuroso. «Pasé répidamente
»al rededor del tronco y de los racimos
senfermos los vapores del dcido sulfuro-
»$0, convenciéndose desde los primeros
pexperimentos que el procedimiento era
»excelente. Dstuvo el desarrollo del pa-
»rhsito matando Jos huevos de verano.
»Al objeto de no quemar las plantas, y
ssegun miltiplés tanteos, ba fijado mon-
ssieur Vidal la cantidad de uno por.eiento
sde &cido fulfaroso. Propone en eunse-
scuencia para simplificar 1a operacion y
»4 la vez haeerla inofensiva, colocar 8o-
sbre un carro 4 mano el aparato conve-
sniente para guemar el .azufre y una
»hombe aspirante é impelente cuya man-
sguera termine en pico encorvado. La
»nezela d-‘* aire y del &cido sulfaroso
»convenientemente dosificado se proyec-
»ta por este mwl‘.o S0 mos y 80-

»bre las hojas.»

bre 1-.1.'3 raci

La materia ensayada por Mr. Vidal
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CRONICA DE VINOS Y CEREALES

enteras cocidas, distanciadas una de otra

cinco metros més 6 menos; y otra y més
lineas de fondo, contrapeadas las tejas en
gu direccion, 4 diez 6 doce metros una de
otra linea; vertiendo er la canal de cada
teja & monton de tres 4 cuatro centilitros
flor de azufre que cubro ¢ tapo por otra
teja-afectando un tubo- entre las dos, &
evitar sobre el azufre los efectos del aire
y humedad, a facilitar por el hueco ¢
vacio la combustion, encafionando & la
vez la salida del Acido 6 humo, y evitan-
do por el encafionado el incendio de yer-
ba 1 hoja seca que pudieran quemar el
follaje de las vides,
(Se continuara.)

'J"‘TitlAb

Los cultivadores de arroz luchan este
afio con grandes dificultades para reco-
ger la cosecha. Como las circunstancias
por que atraviesa la salud piblica ha re-
traido 4 los segadores, los jornales de
los braceros han sufrido considerable au-
mento en muchas localidades. En Alge-
mesi se pagaban hace dos dias 4 cinco
pesetas.

La produccion de aziicar en Cuba este
aflo es notable. Segun un estado publi-
cado por los Sres. Deeljen y Compailia
de Matanzas, alcanza 4 590.135 tonela-
das inglesas; deduciendo de esta suma
30.000 toneladas en que se estima el con-
sumo del pais, quedan para la exporta-
cion 560.136 toneladas, cuyos guarismos
arrojan un 70 por 100 sobre la cantidad
de azilecar que aleanzd la zafra de 1883.4
1884. En cambio, la zafra que termina,
comparada con la préxima pasada en la
prpduccion de mieles, muestra un déficit
de 1 3i4.

Dice el Diario de Tarragona:

«El temor & préximas lluvias obliga &
los viticultores & dar prineipio a la ven-
dimia, para exitar de esta suerte que so-
breviniendo aquellas, les perjudique gra-
vemente la cnbu,ha.»

Prondsticos del astrénomo aragonés
Sr. Lapiedra para el corriente mes:

«He distinguido el mes anterior por lo
seco, éste se singularizara por las copio-

sas 1l aviag, abundaniez aguaceros con
te del 2 al
8; repitiéndose el mismo um-‘.un?.c del 11
al 13y dC‘jaisP nn"- r ¢l fresco alternativa-
1 16:51 20, finalizando el pleni-
1del 22 en adelan-
te de lluvias abundantes y vienlos que
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vas, despues del manitiesto cireulado por
los comerciantes de vinos de Villafranca,
recomendando 4 los vinicullores que no
aduiteren los vinos, eomo venian hacién-
dolo algunos con peligro para la salud
publica

Bueno seéra que el Goberaador de la
provineia upu','auiiosr' en las mismas dis -
Ofi-
ctal del 25 del finido mes de Agosto, pro-
ar corio a
tan Ii!,‘CU eS8C

vinos con sustancias m#és ¢ mens

y en deserédito del pais.

u

cure af fus industrinles que dan

prueba de ser rupulosos,

Ta

La Gacela ha publicado una real 6rden
recordando
niento de las cir-
del ramo
3 preven-

1‘. u... il‘;i;'_l,
& las aduanas r*l fcu mpliz

culares de la

las prueb
linados 4 la expor

en Lli l{‘-n_v‘ 3¢

tivas de
tucion.
Heé aqui la parte dispositiva:

¢1.”  Que los cénsules de Espafa en

Francia pongan especial cuidado enla
manera como admiten y despachan lag
aduanas francesas los vinos procedentes
de Espafia; y que cuando estas aduanag
no los admitan por estar adulterados eon
sustancias nocivas & la salud piiblica, 6
los inutilicen por la misma causa, 6 em-
pleen algun procedimiento contra log
importadores para castigar la adultera-
cion, lo participen sin pérdida de tiempo
4 la direccion general de aduenas y & la
aduana por donde se verifico la sulida de
Bspaiia, indicando el nimero de envases,
sus clases, marcas y numeracion, canti-
dad y clase del vino, aduana por donde
fué exportado, numero de la factura de
salida y nombre del exportador.

2.° Las importacicnes de vinos que
no vengan embotéllados, se ajusterin en
los reconocimientos & las reglas ante-
riores.

Y 3.° Bilosvinos importados lo fue-
sen en concepto de espafioles devueltos,
y resultasen adulterados, ademas del
procedimiento indicado, la aduapa res-
pectiva participara & esa direccion gene-
ral el nombre del exportador y demés
datos & que se refiere la regla 3.", para
que tambien pueda publicarse enla Ga-
ceia el hecho, que por su parte publicara
en el Boletin Oficial de la provineia la
adusna por donde se hubiere verificado
la reimportacion.»

D& las estadisticas publicadas se dedu-
ce que la produccion del alcohol én Frans
cia durante el afio de 1884 ha aumentado
considerablemente.

De la destilacion del vino solo se obtu-
vieron 96.883 hectdlitros, mientras que
la de remolacha produjo 570.000y 520.000
las sustancias farinosas.

La patata, prineipal elemento de la pro-
duceion del alcohol aleman, apenas si se
destila en Francia.

Aseguran los inteligentes que el aleo=
hol aleman es'el peor deé cuantos se pro=
ducen en Europa.

PSS TR

La administracion francess ha pixhii-
cado recientemente los dat i
las importaciones efectnadas en l 8 puer-
tos de la vecina repiiblica durante el pri-
mer gemestre del presente ano.

En dichos datos 1‘-'!1L'-‘1'}(I~1P;.Pw
de Espefia figuran por 2.839 997 hectdli-
tros; en jgualpericdo de 1884, la impor-
tacion de los mismos lego & 9 823,466
hectdlitros, » hay una dife-
rencia 4 fav g -c."..dl, de 16.541
hec'nélil.rn-:

La suma parece exigua, pero hay que
tener en cuenta la mejor ecosenhia que tu=
vo Francia en 1884 'y las calamidades
que han
mMArcas.

El sumento es

Italia

es desir, q

or del a ﬁs.-

pesado - sobre nuesiras ¢o=
izZnto més significativo,

imp ‘,":I- bastante me-

cuanio que
nos.

compeiilas

Segun dicen de Francis las

3 = 5
de seguros contra la piedra hap tepido

(=

3 inlr lidas por consecuencia ;11-‘1&5
» habian
;_f;.‘ll} de

&8 l{iat 111 ”4.. 1enie st
lltj 11U B L]H.I en u' |-’1 11\ ; una
ellas ha pagal 1o 2.000.00(
partamento del Aude.

1 _1 e
B0Il0 el Gl d‘-'

Se ha 1 cgnecido

de Gex yla Alta Savoya li

hﬂ‘)itj“.
nientes

& ) - maetl
a '(_\ll'.'l""-'l" as Ll

para conteneris.

Palermo son mus

B ;.".1,'_ eseriben de

chos los propietarios que arrancall 108

() ivares Ii'”L fll_'_\"_:' AT | ¥ ifiag en '\'i.iﬂ. {1&
&

los vinos.

los precios tan elevados de

Ha el '} i "-1 ter-
mino de Constanti (Tarregona). :wguﬂ
noticias, la cosecha no sera tan ebuis
dante como él afio pasado, pero ed canis
bio el vino ser$

dde

yezado ya la

mejor calidad.

e ——— ——
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Partidas de vino exportadas iltima-
mente por la bahia de Cédiz:

Para Puerto-Rico, 5 burriles; para Ma-
yagiiez, 1 bota y 1 octava; para Gibara,
25 cajas; para Nuevitas, 2 bofas, 3 cuar-
tas y 78 cajas; para Santiago de Cuba, 50
cajas; para la Habana, 6 botas, 1 cuarta
y 424 cajas; para Colon, 11 botas, 1 oc-
tava y 54 cajas; para Londres, 67 botas,
1 octava y 13 cajas; para Bristol, 123 bo-
tas, 1 octava y 12 cajas, y para Rioc Ja-
neiro, 3 botas y 1 cuarta.

El emperador de Rusia ha ratificado el
fratado de comersio con Espafia. Desde
hoy podran competir con ventaja los al-
coholes rusos con los alemanes, tanto en
el precio como en la clase, puesto que los
primeros pruceden de granos y no de
patates.

Nos escriben de Masrroig que debido
4 las noticias, por ventura ciertas, que
han corrido referentes & que la vendimia
de aquel término municipal se halla este
afio libre de las enfermedades que tantos
estragos causan 4 lss vifiag, han acudido
alli, & pesar de hallarse elin algo atrasa-
da dicha fruta para llegar & su completa
madurez, varios comisionistas, los cuales
han llegado ya 4 ofrecer la canfidad de
18 pesetas por cada 10 arrobas de vendi-
mia negra, resistiéndose adn aquellos
vecinos & venderla, por creer que alean-
zara mucho mayor precio, ya que la ca-
lidad de los racimos es superior.

AR SR
que en algunos pueblos de
alemorizados los veeinos por
los terribles efectos que prcduce el cdle-
ra, ni aun seatreven & toear la fruta; es-
to, unido & que si se vendiera, no habia
de producir lo que cuesta el recogerla,

Se nos dice
la ribera,

hace que se vean perder al pié del arbol
1.|_A,~' pavias y melocotoues que se despren

den perfecramente maluros de las ra

mas

—————————— "

| articuio <«Importantisimo reeuerdo
& los vilicultores,» nos ha sido remitido
para su publicabion por su autor que es
nuesiro querido amigo y colaborador
D. Miguel Diez y Diez.

28 ut--.a al Lo 12°Tes0 de 'i."e.-
in acerca de las épocas
1 Francia. Es un (;ial‘
y destinado & suminis-

: ion p-‘-'"e: los
fend-
.;,}._-,; estudios que ya se
ente todos los afios en
1 Mot

teorologica del.pais

trar una base

estndi

e loz prinecipales

I8 RS

14(1

de las

ndimias en

-] : e  §
regiones de Francia, va

8

ies se remontan 4 al

gnnos si-

ringi dicho
lientes:

En un mismo ;u;i-.\.] la énc

s 118j

onez o
D i

T
Wraba)

on o ag T
ea de las ven-

entre dos

limias puede

variar

distantes de sesenta & setenta dias,
gun las condiciopes meteorolézicas
cade afio y cipalmente,
marcha de tura.,

nente de las varia
DITO, variael
38 por t"(:z-.-pl 210,

la épc
B un [! afs experimenta
risciones han
ibuidss por espacio de mucho
tiempo & una deterioracion progresiva
del clima. Resulta 'dél ajo de Mr. An

pliesacion es inexacta.
nes comprobadas que se efes
J8 en uno, otro sentido,
en- las estaciones muy
3. Son -i-'_-i;i"zm & eambios en la
Daturaleza d vecies caltivadas, &
la manera decu *uar al gusto ¢ las cos-

'. fas v

tral

g0t que esta.ex
variacio

ya en no son
paralelas ni gun

cerca

ae 1':._ e5

tumbres del pafs; pero de ningun modo
& una modificacion del clima de Francia,
qlie probablemenle no ha variado de un
modo - sensible desde hace muchos
siglos.

Las consideraciones que Mr. Angot
hace respecto de Francia, pueden geue-
ralizarse aplicandose & todas las comar-
cas viticultoras.

howawunﬂanuia merc«_ntn

genor director de la CroNica DR ViNos
f CEREALES:

DUENAS (Palencia) 5 de Setiembre,

Muy sefior mio: La epidemia reinante
puede darse por terminads en esta villa
despues de haber causado muchas vie-
timus por espacio de mes y medio. Hace
dias que no hay invasiones ni defuucio-
pes, y confiamos en la divina Providen
¢ia en quedar completamente limpios.

Durante este tiempo las coperaciones
agricolas han suofrido un counsiderable
retrase, y la paralizacion en el mercado
de vinos y cereales ha sido absoluta, No
se recuerda un periodo de méas calma,
porque ni los cumpradores hubian de
venira un pueblo intestado, ni los arimos
de vendedores estaban para pensar en
otra cosa que en llorar sus amarguras
y poder conservar la salud. Hoy que las
circunstancias han variado es de esperar
Olra cusa.

La cosecha de ceréules en todos sus
ramos mula en cantidad y calidad, pues
las frecuentes lluvias hun perjudicado
hasta el extremo de perderse mucho y no
servir mas que para los animales irra-
cionales. La de vino tambien serd muy
corta, y al deeir de los inteligentes, mi-
sersble y de mula calidad.

La mayor parte de del término juris- |

diccional se halla apedreado, y no es po-
sible que las viius puedan sazoner el po-
co fruto que estentan. - La situacion por
lo tanto es ang'usticsa.

Hay rr:,.ulhrm existenciss en bodegas
de los principules cosecheros, y de clases
excelentes y superiores; y el euanto a
precio puede ducirse que no ha variado
del de hace dos meses, veudiéndose en-
tre 18 y 20 rs. ¢ ntaro. —C. D).

ALCALA DE CHISBE

RT (Castelion) & de S3-

| tiembre.

P, ¢xima la recoleccion de la vendimia
y algarrobas, que revisten alguns im-
pr.w-tum-m en este pusblo, me creo en el
deber, correspundiendo asi en parte &
las atencienes quem me erece, de comu-
nicarle el 9:; ado de las cosechas, limite
dsl afan del etario, y_ premio con
que la Providencia remunera sus asiduos
cuidados.

La importancia de la cosecha del \qu
promete seu mayor por su calidad que
por'su abundsucis. Bin general se pre-
genta'escasa la ‘reeoleceicn; pero el esta-
do'de la'uva, que ha e"h dy ya en el
tiltimo periodo ‘de madarez, es iumejora-
ble, haciendo esperar que las excelentes
clases que ge elaborarén indemnizaran
& estos viticultores de la eScasez de la
cosecha.

pro ||

la cogecha de algarrobas, que se espera
tambien conseguirén bus a0 precio.

En Ben:carlo golicita con afsn la
vendimia a 10,50 rs. H{'.T'J}H fi" 78 Hires.)
La cosecha en perspectiv de 8 ii
hace concebir & e~ru+ coseche aros 1as mé

lisonjeras esperanzas.—J/. B. 4.

ge

VILLACANAS (Toled:) 6 de Setiembre.

Desde mi vltima parece que est ta se ha
reanimado; la epidemit coleriea ha des-
apareeido de esta locall ad; los negocios
han aparecido, la rec oleccion de ce~
reales se ha terminado con buen tiemp«
v como decia 4 Vd.; los l‘en'll'lllt’lhf}‘-
g 1y cortos y las e

son u medianas;
son buscados los granos can
| deal nuevo de 42 a 44 1‘~ *'P?G'll-‘-, y aie-

jo de 48 & 50; geja nueva, de 39 & 40, y
aneja, de 42 ‘t 43; centr'uu A 24; ce Iml<
| &22; titos, & 40.
| " Los vifiedos
uva, y se qui

muy lozanos pero poca
1 los labradores que se

| driendo; esto seria un mal para la fabri-
| eacion de los vinos.|Los precios uL estos

no se pueden preecisar, porque no ha

! qu\"‘ 1do apenas para el const : : se |
vende al detall 25 céntimos de peseta |
el litro.

Las hortalizas [t_“'fud’h en una mitad,

Igusaimente se puede decir respecto & |

demsés legumbres de la estacion nadie
las compra por el miedo de la epidemia
¥ las han vendido en todo el mes pssado
el tomate & un resl lata, el pimiento 4 5
céntimos la docena, la sandia sin expe-
riencia & 1 real arruba; en hu, una per-
dicion psra los pobres hortelanos.—F. (.
T ———— R T LS
BERBINZANA (Navarra) § de Seliembre.
Desde mi dltima hasta la fecha este
pueblo ha estado triste y enlutado por la
enfermedad reinante, shora gracias &
Dios nos hallamos ya 'libres de elia, y en
cambio anoche sobre las ocho 6 las Due-
ve nos cayé un nublado de piedra que
nos ha destruido la mavor parte del vi-
fiedo y la oliva, caleulandose que solo en
este pueblo no bajard el dano causado de
10.000 durgs.
Se cree que tambien en Lerraga, Mi-
randa y Tafalla habra veasivnado dafios.
Los precios contiujan sin alteracion
ninguna por no tener sadda por el céle-
ra.—(C. K.

LEDESMA (Sal:manea) £ de Setiembre.

Las buenas apariencias que presentaba
el ullimo mercado las tenemos que rese-
nar en el celebrado ayer, aun cuando es-
tas no alcancen ls importancia que en
circunstaneias y épocas normales hubie
ran llegado 4 tener.

A la chrzlgateta paralizacion que se ob-
servaba en los negocivs, ha sustituido
una reaccion animada, y si excepiunamos
el ramo del ganado ds cerds, en los de-
mas hacen transacciones. Vamos,
pues, & detallarlas,

Los granos presentados, sobre mil fa-
negas, se han colocudo por-'los precios
siguientes: trigo candeal, fanega, de 35
4 37 112 rs,; centeno, de 274 28 1i2; ce
bada, de 26 & 27; algarrobas, de 31 & 32.

Reses presentadas 537; vendidas 60.
Precios sin variacion.

rfin ¢l mercado del centro se
anterior.— %l co-

]

vid mas

animacion que en el
rresponsal.

CEVICO DE LA TORRE (Palengia) 3 de Se-
tiembre

La primer noticia que ledaré, y es la |

més agradable, ¢s que [a epidemia va en
baja considerable pudiendo ya darla por
terminada.

Las operaciones de regolecei
resies se estan terminandoy siendo el rw-
sultado poco: satis! uLtvlu, tinic
puede consolarnos el saber que Iii 5
son buenas

Transacciones poeas, efeeto sin
del estado de salud de los pueblos.

De vino tinto han salido en esta
cena 1,000 cantaros de 16,50 4 17 rs.

de ca-

quin-
uno.
Se dice que hay ajusiados 2.000 cén-

tarus 4 16,75, pero no se |

cierto
HExistencias hay regulares.
Los l”‘(" 8 son: trigo, & 3018

) que tenga de

blanquillo, & 40; cent e';r\ & 24, n;‘.lul, a
22‘,. ;1,H, 4 lUU ;:r}u:n 08, de 804

abyagt nte, de 24 4 28; lana, & 50
rmh.» ur :m‘,-.t_—(f-; .s‘af..vcn'sw'.

MIRANDA DE ARGA (Navarra) 5. de Se-
tiembre,

Me he retrasado en dar & Vd. noticias

de esta poblacion por el motivo de haber
lo mes y medio-eastigados p oria
ia colérica, de lasjue, gracias 4
. .)“ nos vemos |1.| @85.
. trilla se ha concluido, dando la re-
coleccion una mitad de cosecha regular.
El com eruu Ia indt a4y hasta los
trabajc ¢ wdos

ac ur.h-nmu_. nf

por los n
td‘il') , de losqueln 1 5¢ esth bur-
lat ~}, ¥ que han i.[\.'l- rado que no evi-
tc nel gue sean in s un numero

grunde de pueblo ~,v :
ra arruinar 4 labradores,
etcetera,

Hace dos meses aqui no se verifiea
guna transaccion, de modo que no
10 '*.1‘ los precios de los productos
as de esta villa.
ablarle & Vd.

pa-
mntes,

del es hablar

S 1’“ he

al

(i! l‘-ll]L:""n- 1n~ hielos dejaron la mitad

J
| nota en alg gunos racimos que se van pu- |

las patates, zanahories y ne‘.l ynes las co-

mid lu le wmma en su mayor parte y

h i las |

la €] -uu-n. a del 1 .mhhu que se pre-
a u.'.f;r;ue el co rr', (r-mu con

ell Ln, y por si algo quel LuL SCar
\ la nochedeldia 3de xl S¢
tater e acompsanada de un

que

| rroroso; solo 2

| angura un sé nguido amigo, “de
| que la cepa por motivo de dicha plaga,
| esth llamado ﬁll esaparecer en anos su ce-

sivos: en este caso tendremos que al ban-

| donar todos los vecinos 4 esta villa, por
que serh de todo punto imposible pagar

_i. 1.';_‘1 orre Ill;’\" ‘3\ri:' ir 1 18 IIU" l\ *San
| sobre la propiedad, cnando hoy no llegan

los recurses 4 satisfacer las necesidades
materiales de la vida.

En la huerta, ademés de la epidemia
que invadié & los frutos, como no se pue-
den vender, se esta perdlendo lo poco que
dejé bueno, yencargandose la tronada de
que doy cuenta de concluir con todo.

Con tudas estas calamidades si estare-
mos con humor de aguantar a4 los que
como Alemania tratan de arrebatar a los
espafioles lo que de derecho les perte-
nece?

iEswoy en la persuacion de que no tar-
dard mucho en manifestarse la miseria,
y que este proximo invierno padeceran
muchas familias los horrores del hnmbre'

Senor director, basta por hoy de ocu-
parme de tantas miserias y hasta otra.—
Ll corresponsal.

BRIBIES A (Burgos) & de Setiembre.

La cosecha de trigo ha sido muy cor-
ta y la de cebada poeco ménos, con més
gue la clase ha sido medizna.,

La de vino puede considerarse nula
por causa del mildin, que agqui como en
otras partes, ha invadido y amenaza de-
jernos en |a miseria.

El tiempo como en todas partes inse-
guro y dificultando las faenas de las
eras.

Los precios del mercado son: trigo
anejo, & 41 rs: fanegsa; cebada, de 23 &
24.— Un suscritor.

Liamamosx la atension sobre al anuncis y
los vintculiores que insertamos en la plana co-
rréspoudietite, per ser un praducte eficaz, sis
género al;,,u'm de duda couira sl agrio ¥ doido
de luoa vipos, reaniende la véntaja de guc 86
@so del musmo es completamente riofenovo &
la salud.

—

ENOFILO OF AMIEL

glarifica-
clase

Este pruu:.mu .-.m 1gual p.n-. la
cion natural, ,Jt_rﬂ.cm [ m;-:"r de loda
de vinos, vinagres, agwardienies,
veezas, ba sids reco meidado con et
por todas las pringipales revistas vinicolus de
Espafia. Ly

La experiencia ha demosirade que el Endfilo
de Amiel es u mas seguro, ¢l mas activo'y el
mas barsto de los clariticantes; 1. porque pro-
duce 50 6 veces menos liza gue [e2 claras de
huevo y las welatines mas depuradas; 2.7, por
que la liga siendo wis ;.auda nias espasa,
mas compacia ¥ menvs voluminosa, no re-
monta o po vuelve a subir en &l vino; 3.
porque un kilogramo de este clanilicante del
precio de 16 pesetas sustituye a 700 u 800 cla-
ras de hueves 0 44 kilegramos de gelalina, que
cuedtan de 30 a 40 pe-eias; 4.°% puu jue o ds-
colura nt debilita Iu mas winime al vino, 5.%e

trasmite el menor gusto y olor exiratos jnl
porque aun cuindo s muava l: barrica que
contiene el vino'clarideado, é.le s& clariiica de
por si a las 48 hur' s, sin qae y pecesidad

dé recl riflcarlo; 6.9, porque su auler respons
de deb daments -.] au was perfecta inocuidad,
pue- puedé somelerse al analisis mas escrapu-
loso y s& vérs que esld exe nlo’ de todas esas
sustancias insalubres que algunas 3 g8 om-
pleaiy en esta cldse de premr‘.du
ol vifie resiste por mas desels m
v, €8 decir, queno b
ta de frasegar el vino duranle
do de tiempo} 8.9 porque es el ek
Li"'Jl)r se presla para los yind L
a 13th.r-1|*-‘<.-:'L‘_.._

va_por el tiempo, ls mismo cu c1li0
3500, Y 40, purque eviens é

s enferntedaces el

ias medidas a §
vara |a manéra de usar ¢l clamficants
verira denrot de cada-hole,

" Presios.—Nam. 1. Bote de
pesotas; Ld, de o‘J gran
'!I para vinos m
muche color), 10 ¥ & 42
monle.

Los pedidos
Cronica pE YinNos ¥- CEREALES,
te, nam. 7. 2.° sladrid, acompuiia
te de aquelles en libranza d ¢l giro mulue,
tra de tacil cebro 6 selios de o - 64y Pero eer-
tificando la carta eneste ullimo caBo para que
po sufra extravio

J. L. MaRIS
BORDEAUX (Fur ineia)

Informn 4 los ssfiores o
ciantes, (uo aamite vin a
plaza. ;

Para los pormenores neca:ari
dicho seflor.

a i . M 1 1
al sefior Adminlstrador de la

3 ]\1]_
] Lim por-
le-

Bombas, maquinas, ailes ds
H. KEHRIGN
e N. Dame, &3, Bardeos

(Fraucia,)
El prospecto de Ja casa se manda gratis &
cuantos le pidan.

Catl

Imp. de El. LIBERAL, Almudena, 2.
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CRONICA DE VINOS Y CEREALES

Julius G. Newville Gompaiiia, URIEL CHAMBHES LiVGI'[lOO

SUCURSAL Y DEPOSITO: JULIUS G. NEVILLE, PLAZA DE PALACIO, 11, BARCELONA

DESPACHO EN MADIRD: JULIUS G.

2 TRASIEGO

para vino, aceite y vinagre Uidome yaosie Al

liolinus hariveros pa-
ra toda clese de granos

y diversidad de produc- - A ’ o
tos. — Trilladoras con B() Itg B (s S D
aparato de machacar pa- _ i A 4 A

Jja, limpiadoras, segado-
ras y toda clzse de apa-
ratos para la agricultu-
ra.—Maquinas y calde~
ras de vopor de todos
sistemas y de grande
economia en el cousumo
del combustible

——

Los envios se hacen '
directamente de Inglc-
terra 6 Alemania 4 cual-
quier puerto de la pe-
ninsula.

Se mandan catdlogos
franco 4 quien los pida.

—— —e

DE

BSombas de Riego
CLASES

TODAS

NEVILLE, PUERTA DEL SOL, 6.

Insta’aciones comple-
tas de fibricas de al.
cohol, aztcar, almidon
chocolate, —- h';aqulnarii
para la explotacion da
minas, rails, wagones,
cables de acero, abacd, y
cafiamo, bombas, ete.—
Tornos cilindricos, cepi-
lladoras y demds méqui.

talleres de construceién
y toda clase de maquina.
ria para labrsr madera,

Unico representante
de los Sres. Davey i'ae-
man y Jompaiia. Col-
chester. —Censtructores
esp-cialistas ae mdguis
nas y calderas de vapor,
premiades con medalla
deorp en las exposicio=
nes internacionazies de
I oudres, Amsterdam),
Calcuta y otras

Nuevo testimonio sobre trilladoras, locomdviles, ete. Castellé de Ampurias, 1.° de Agosto de 1884.—8r. D, Julius G. Neville, Barcelona,—Muy sefior mio: No puede
ménos de manifestar & V. que la trilladora que se sirvi$ remitirme en cumplimiento & mi pedido en el mes de Mayo 1iltimo, hace un trabajo excelente y m#s satisfactorio
de lo que esperaba por la rapidez y limpiéza que sale el trigo y demés grancs sin encontrarse ni uno solo gne esté partido ni splastado. No quisiera mencionar el resulta-
do que dan las méquinas de esta evspecip de otras fabricss, por no conocerlas, pero si le puedo decir que entre los admiradores de ésta hay uno que posee una de otra fi-
brica y qued6 tan pasmado de ésta que dijo queria poseer ofra de la casa que es V. #u dignc representante. Quedo de V. afmo. 8. s. q. b. 8. m., Firmade, Cayetano Llorenss

DEPOSITO GENERAL DE MAQUINAS AGRICOLAS

americanas, francesas, alemanas y de Bélgica de

Agustin Eyries
ACERA DE RECOLETOS, 6, VALLADROLID

Prensas y pisadoras de uva
MABILLE

sistema universal de palanca milliple
Estas prensas han oblenido los mayores ho-
nores y los primeros premios en todas las ex=-
~ posiciones de Europa y América en donde se
1> han presentado.
-4~ 350 medallas de plata y oro y 10 diplo-
mas de honor.

=7 Bombas Noel para (rasiegos de toda clase de li-
quidos, riegos, incendio, etcétera., 150 medallas,
primer premio en lodas las exposiclones, incluso en

~ la Universal de Pariz y Regional de Valladelid de
1880, y de olros fabricantes,—Hay ademis otras cla-
ses superiores y especiales para pozos, elc.

Arados Howard los mejores conocidos para vi-
v+ fiedo v loda clase de labor.
ipoi s Fraguas Portatlles, sencillas y completas para

casas de labor y talleres; ocupan sblo un metro superficial y su luelle es de
gran polencia,—Filtros veloz de Mesot y compaiia, clarifican instan-
taneamenle toda clase de liquidos por turbios que sean, asi que las heces del
vino, conservando 4 dste todas las buenas cualidades del que ha salido
claro de la vasija.—Malacates.—Molinos harineros movidos por caballe-
ria 6 vapor.—Cascadores y aplastadores de pienso movidosa manoy
caballeria ¢ vapor.—Trilladoras movidas @ mane y con caballeria ¢ va-
por.—Rastras y desgramadoras.—Aventadoras y acribadoras de
cereales, elo., para era y panera, desde 320 reales en adelanle.—Tijeras de
podar de todos tamafios, desde 4 hasta 60 rs.—Mdagquinas de vapor.—
Basculas, pesas y medidas contrastadas del sislema decimal.—Calderas
de vapor nuevas y de ocasion.— Alambique Salleron para delerminar con
exaclitud la fuerza alcohodlica de los vinos, aguardientes v licores,.—Hay ade-
més un sin fin de otros articulos que seria prolijo enumerar. Sin aumenlo
de los precios de fdbrica se manda traer cualquier maquina qae se pida si no
esluviese en esle deposito. Se remilen caldlogos gratis.

SEGADORA ELIZALDE. Inventada expresamente pa-
ra Hspana, y preferida & las extranjeras por su estremada
sencillez, ligereza y solidez.

BOLDADORA. La de mayor aceptacion en el pais.

'HC ORTA-PAJAS. Instrumento préctico para abreviar la
trilla.

ALMACENES 02 14 COTE-'OR

en DIJON (Francia)
BODEGAS ESPACIOSAS

VENTA DE MERCANCIAS
depoaitafas, can responsabilidad de recandaciin.
ADZLANTOS SOBRE VINOS
60 0/0 dal valor, con buenas condiciones.
Dirigirse & M, ROBERT, director de In Eociddad, en DIUN.

FERRANDO Y PI

CONSIG* ACLON =COMISIUN- TRANSITO

CETTE (Francia)

Dicha casa ofrece sus servi-
cios en las condiciones admiti-
das en esta plaza, 4 los exporta-
dores espanioles que quieren
realizar sus vinos en este im-
portante mercado, facilitdndoles
piperfo para sus remesas y dan-
do por correspondencia cuantos
informes se piden.

.. 3 I
iiiEL DIAMANTE!!!
Interesante y provechoso 4 todos.—Es-
cuela de vimificacion.—Guin del fabri=
cante de jabones y varias industrias
icas y medidas modernas por don

José Lopez Camufias,

Esta nueva y gran ohra del 1885, de
conocida fama, edicion 8. mejorada y
corregida con 584 piginas y grabados, es
de aplicacion préctica y provechosa para
log agriculto el comercio, propleta=
rios, corredores, agrim Ores, conserjes
de casines, consu bricantes v es=
pended 8 s, aguardientes, jabo=
nes, licores y toda clase de bebidas y he-
lados; ¥ lo mejor de cuanto ha dado 4 luz
su competente, prictico y reconocido au-
tor. Es un verdadero maestro priictico en
casa que evita grandes pérdides y se
gana mucho dinero esplotando las in-
dustrias con la maestria y dltimos ade-
lantos que explics; y ensefia 4 plantar y
cultivar vifias, hacer curar, adulterary
mejorar vinos, sgunrdientes, licores, vi-
nagres, cervezas, pasas, hebidas gaseo-
sas, refrascos helados, asfaltos, jabones,
lacres, medir tinajas, cubas, pipns, coe
nos, pozos y toda clase de vasijas, etcétes
rd, ete.

El autor, remite ejemplares 4 vuelta de
correo & quien mande su importe de 18
pesetas ¢ 13,50 en sellos y el «Norte enp=
légico» que vale b pesetas, por 8 4 los
que compren EL DIAMANTE, precics
muy baratos dada su importancia y reco=
nocida utilidad. Los pedidos bajo este
sobre: Provincia de Ciudad-Real, Sefior
D. José Lopez Camufias, Ferro-carril, giie
mere 8, Manzanares.

es de

PIDANSE PROSPECTOS A
| Elizalde y G.* — Biirgos.

GANGA

A dos leguas de Logrofio, entre Fuenmayor y Nalda, v por no poder alen
der i ella, se vende una buena hacienda compuesta de fincas urbanas; en és-
tas, dos bodegas con su correspondiente velezo y prensa de ava, donde

cuden 4 prensar los mayores cosecheros del puoeblo. Tiene, ademis, T.icrms% 8w
blancas, vifias, olivos, excelenles arboles frutales, ganado lanar para abonos{ “28 o0

Yy mular para labores del campo con todos los iitiles necesarios. |

Sus caldos y [rutos han sido premiados en diferentes exposiciones naciona-|

les y extranjeras, y hasta la fecha liene casa abonada para la exportacion de! wiiie de

sus caldos.

] /)
Informarin en la administracion de El Semanario Rigjano. San Blas, 6, fer-! "
cero, Logrofio, y en las oficinas de la Crémica pe Vinos v CerpeALes, Plaza|™

de Oriente, 7, segundo, Madrid. ;

UINAS i TAPAS

NI OIDIUM. NI MILDEW

ni piojillos, ni arafigelas, ni hormigss. Contra ellos e! mineral de Apt sullati-
zado es de resultados seguros, garantidos por millares de atestaciones Espa-
ficlas y Francesas, reunidas en una libreta que se mandara contra un sello
de 15 cénlimos de peseta.

No se conteslard 4 ninguna carta que no contenga dicho valor.

Se necesilan representanles aclivos con referencias,

Eugenio Anglés. Balmes, 8. Barcelona.

R, LOPEZ.DE HEREDIA

HAROQ: (Rigja)
Miquinas agricolas, vinicolas ¢é indusir ales

Especialidad en articulos para bodegas y almacenes de vinos

Unico sub-agente para la provincia de Logrofio de las Ze-
Jiadoras econdmicas privilegiadas y 1.EGIA FENIX privilegiada.

A los vinicultores

Les interesa conocer el admirable especifico que hace desaparecer com-
pletamente el agrio y dcido de los vinos blancos y linlos; asi como las dife-
rentes aplicaciones que liene para 'a viti y vinicultura,

Pedir prospeclos, enviando sello para su remision. 4 D, Manuel del Ce
rro.—Calle Mayor, nom. 45, Madrid,

LA SIN PAR
belfadora y ccribadora

A\ LA REINA

ha sido niodificada de tsl modo
que merece el dictado S8in Par
que empiesa este anuncio.

Para satisfacer los desevs de los
grandes labradores hemos cons-
truido este afio dos tamafios ma-
yores que el de costumbre, los
cuales pueden ser movidos @ mas
no 6 con motor desangre 0 de
vapor. I

Los pedidos & AGUSTIN EY-
RIES, deposito de maquinas agri-
colas. Acera de Recoletos, n.” 9
Yalladohd.

seme-  MAQUINAS VINICOLAS E INOUSTRIALES
¢ A Moratona, Genis, Bacona y Bureal
CALLE DE LA PRINCESA, 53
Barcelona

Bombas Fafeur, sin rival pard
o el trasiego de vinos por su solidez
7 resultados.
N Filiros para vinos con mangas
= de tejido especial, privilegiado- i
Mangas espct‘li_ales para vino
= blaneos y aguardientes.
WX - p e .-"f'{rj.rmfr!sr‘}' hombas de vapor
de varios sistemas, para riegos y abasto de poblaciones. s
Bombas de rosario para riegos, fuentes piblicas, cafes y otros esla
mientos especiales; para familias y para grandes profundidades.
Prensas y estrujadoras para uvas con separador del escobajo y sitl él.
Ebulliometros y otros diversos instrumentos de vinos. e
Instalaciofies de toda close de maquinaria. Molings con muelas de In Fer
¥ otros.—Se remiten calilogos y presupuestos.

bleci-

|




