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RECONOCIMIENTO DEL AGUA
¢ ALCOHOL ANADIDOS A UN VINO

Es muy ¢o encontrar los vinos,
que se venden en el comercio, adultera-
gustaneiss, que aungue

mun

dos con varias
algunas no perjudican en vada nuestro
pueden
eso conviene ha-
para reconocer los
vinos que se destinan sl consumo pu-
blico, ¥y ¢ pureza y

]a ritimid

organismo, clrss no obstante,

l}{”[ll[u. rlo ¥
cer algunos ensayos

por

sreiorarse s&i de sn
A,

Un fraude conceido d
gs el anadir agua & lus vinos y anadirles
aleohol gl mismo tiempo; generalmente
se encuentr estos dos frandes
hay que cbservar, que e
afiadir o 2 108 vinos con fal de que
sea alevhol bueno y con él objeto de me-
Como un
fraude, puesto que sabemos que muchos
de nuestrs vinos no pod
bastante tiempo,

les destina & lejs

an juntos =
no obstante, 1

lechol ¢

jorarios no puede considerarse

ian conservarse
sobre todo cuando se
nos paises y principal-

'u.u de pasar por la zoua torri-
idera ileohol
ia fermentacion del mosto en

mente gi

ndo que se afiada

ydemos deeir (que no es per, tll-
salud, puesto que el alcohol
intimamente el al-
fermentacion

Tampoco es perjud

diciel & la

afadido se

une con
¢ohol que se forma en

del mosto. icial cuan-

do en. el Jagur =e han anadido buenos
aguatdientes if-‘ 90 grados, ¢ aleoholes
verdaderos de 85 grados, siempre que su

proporeion no lm.-:'. del dos al dos y me-
dio por eiento, segun la rigueza de log

Esta opera no obsia
I ntar it a Ja salud
puiblica, cusndo se afiaden ¢ EL'r-hu]{" de
85 yorcion del 4 al 5 por
aleohol z..umh:m no
vino,

e puede

wconvenientes par

100.

8 une

n este caso el

intimamente con &l solo

queda mezelado con la mass del liguido
v puede producir los efectos del alocohol

uando en vez de al-

, mocho mis @
' ha afiadido aleohol de

154 como el de la re-
itata puesto que rigo-
rosamente habiando no gozan de las
mismas propiedades que el aleohol de
vino. Ademas no es extrofio que al capo

ae sl

partic

gun tiempo comuniquen un gusto
ular al vino, bi
do este se mezela o«

Es muy dificil
dido
CRED I!1!"

cant

en perceptible cuan-

1 acua para beber.

".- aar s

1
i

» ha afia-
solamente en el
oran

a un vino:

!e-. hava afnadido uns

idad, un anélisis minucioso

podria
dad, pero no las
con toda segu-

estuviese adalterado.
ytener esa probabilidad

dezpues de los trabsjos

gabe que un '."fm na-
leohol contiene cier-
erina, ¥ ;-':1‘ lo tanto
18car la dosis en que
¢sta se encuentra en el vino, para dedn-
eir la cantidad que hay anadida de alco-
hol; pero si al vino se le ha afadido el
alcohol en la pr

n de dos .ll du.\ y

e todo ¢l mundo |

buena calidad, podemos afirmat que ca-
si es imposible reconocerio por este me-
dio,

Tratando ahora de reconocer la natu-
raleza del alecohol que se ha sfadido &
un vino, hay en quimics uoa porcion de
pruebas, pero la mayor parie no son bas-
tante sutisiactorias, pues dejan alguna
duda; no obstente vamos a indicar algua-
nos ensayos. Para esto se destila un litro
de vino, se recoge el alcohul que se ob-
siene, hasta que haya medio litro de al-
cohol destilado, que sera unalcohol cuyo
grado variara eutre 16 y 24 grados. Este
primer producto de la destilacion estando
frio, es posible que tenga un gusto espe-
cial, gusto que algun paladar privilegia-
do podra decir si es alcohol de patata, de
remolacha, eic., pero que no pasara de
ser una prubabilidad; y para asegurarnos
mejor se vuelve a destilar este alcohol,

pero con mucho cuidado para que el al-
cohol que resulte tenga de 75 a 80 gra-

dos. Hecho esto se hucen distintos ensa-
yous: uno de ellos es quemar parte de éste
alcohol y conocer la naturaleza, de este
por el olor que despidu, que si es alcohol
verdadero de vino, olur de
vino hervido, y si es el olor de cereales,
pataias, elc., tiene un especial caracte-
ristico. Como se puaede cowprender muy
bien, este s un ensayo basiante dudeso
¥ hay otros mas seguros. Varios autores
lian trabajado sobre este asunto. M., Hu-
enlico, pero su
procedimiento puede dar origen 4 graves
errores; luego el mismo autor ¢
acido sulfarico que en un
poreion, produce una
en los alcoholes de cereaies, patatlas, ele.
Liste procedimiento es algo couvincente,
pero puede el adulterador del vino haber
reciificado su alcohol sobre la cal viva, y
en este caso el aleohiol no presenta nin-
guna reaccion con el sullirico.
M. Prunier ha dado & conocer un prece-
dimiento muy ingenioso, y con el cual
saca el mal gusto de ciertos aleoholes y
es una gran ventsja para los falsificado-
res; no explicare

recuerda el

ssun ewplea el nitrato arge

se sirve del

cusrte de pro-

coloracion oscura

tcido

mos esie procedimiento

por ser un poco lurgo y porque uno sal-
driamos de los limitss yueé nos hemos

marcado. Stein mezcla con el aleohul,

cloruro calcleo, bien seco Y en poivo y

lo pone en un vaso de precipliados ce-
rrandolo con un vidrioy pronie se nuls el

gusto de la patata & de la remolacha si
el alcohol no es puro.

Mr, Calam distingue con el acido sul-
fd r
agua, el aleohul de vino de nola-
cha, puesto que produce una eoloracion
roshcea en :’w'u ¥y no en aquel;
cedimiento s
ccholes

co disuelto en t

e§ veces su peso de

3l de re

(“-'.;_‘.}I["J"
olo puei 1e sery l" pa ara los al-

puros de una (i otra esj

eCle, pe-
i i

ro para lus alooholes afadidpo & los vinos
l'nlt-n sensibilidad, mon-

sur Beettger, han ideado tambien otros

.U:_ s .‘!I' I3 .”3 I :\
procedimientos que no nos deten
en des
dimiento compl
]‘Hl‘tlg
Berthelot. Recientements Mr. Hussen ha
empleado el €ter; agita el alcohol con el

irlos como tampec
eto de Mr, Riche

que 11| imamente ha modific

| ‘al 20 del coriiente, el articulo que sobre

eéter, que luego lo hace absorber intro-
duciendo «n la mezela un poco de algo-
don cardado, dejando evaporar este al-
godon, en el cual despues' del olor pro-
ducido por la evaporacion del éwer, se
nota el clor caracteristico del aleohol
ewmpleado.

Como'hemos dicho ya, es muy comun
encontrar en los vinos adicionados con
alcohol un cuarto 6 una mitad de agua,
sobre todo en los vinos tintos, muy ri-
cos en color y que lnego se les aiiade nn
poco de acido terthrico, que les comuni-
ca un sibor astripgente. Hay ademdés
ung poreion de experimentos para des-
cubrir este fraude.

Vauquelin se fijaba en el sulfato de
cal que contenia el vino por término me-
dio. Pero es un procedimiento que podia
confundirse con los vines enyesados.
Mas tarde propuso la determinacion del
tartaro, pero puede tambien  haberse
anadido al vino. Uitimamente Mr. Robi-
net emplea el prueedumiento siguiente;
parte del prineipio de que los vinos nu-
turales dejan evaporando un residuo cu-
YO peso varia de 19 4 25°. 81 un vino no
leja este residuo, ya puede sospecharse
que ha sido bautizado como valgarmen-
te se dice. A-ic:uu* el mismo autor des- |
cubre este fraude facilmente determinan-
do la ghccmm Yy el acido succinico,

cuerpos gue aunque en pequens canti- |
dad se forman en la fermentacion del |
P » |
azlcar; por este medio no es dificil des- |
cubrir este [raude.
INCUBADORA PERFECCIONADA
Senor director de la CréN1cA DB VINOS
Y CEREALES. |
- . . ~ T |
Muy senor mio: leo en el nim. 763 de |
su apreciable periddico correspondiente |
\

la incubadora inserta. |

La incubacion y buen resultado de las
incubadoras de Roullier Arnoult y Couwn-
una verdad,

pufiia s0n pues me estoy
sirviendo de ellas desde hace algunos

alios con un éxito superior

4 la incaba-

cion con llu

S Daturaies,
Pero te '

ngo entendido que las hay mas

faciles de manejar, por no tener que re-

novar el agua cada veinlicaatro

horas,
medio de una |
funciona automatica-

rue pot

[Enie Pparg apagarse en el momento que

B o -

el agraa esia a lus 40% que son los nece-
sarios para lu inenbacion; y esto es una
ventnia, pues se evita la calefaccion del |
aguu pura renovar cada veinticnaro ho-

ras, v sulo de cuando en cuando
menta la cantidad en pequeia propor-

cion. Ademas, aparatos se les

5¢ au-

a4 es 05

puede poner el aparato eléctrico para

avisar cuando esth el liquido & un

nenor del necesario para la

I_I‘T'nl.]:)
incuba-

jeto tinico al dirigirle estas li-
, B8 TOZAr te & los
¥ practicos para que nos digan ddnde se
[ tomar una incubadora del método
1sado, pues es de gran interés para

los aficionados ¢ industriales por sa eco-

la exci

icionados

nomia en combustible y adelanto en la
manipunlacion.
Ux SusCrITOR.
Almansa 27 de Abril.

Efectivamente. segun hemos visto en
varios perigdicos, Mr. Rabeut ha conse-
guido privilegio por un perfecciona-
miento de log aparatos de incubacion,
mediante el cual autométicamente se
regula la temperatura, y los husvos &
ella sometidos se mueven constantemen-
te dentro del aparato remedando lo que
hacen siempre las aves cuando estén en
el periodo de la incubacion.

Para conseynir ambas cosas, el inven-
tor se ha valido de la dilatabilidad de los
metales construyendo un tubo de cobre
que cuando se alarga cierra la entrada
del calor, ya proceda de un generador
de vapor 6 de una lampara,  por el con-
tmrio, al contraerse, si la temperatura
bajn, facilita la entrada del caldrico.

Para que los huevos puedan
constantemente sa3 les

girar
sobre una
tela sin fin poco tirante coloeada dentro
del cajon de la incubadora, la cual al ser
movida por los cilindros en que se apo-
ya hace que los husevos resbalen y pre-
senten por igrual su superficie 4 ln accion
del calor. Este movimiento lo imprime
una corriente de aire calients que sale
de la incubadora y obra sobre un volan-
te 6 rueda de '3.~1!.15.

Hasta ahora no

sitiia

sabemos donde reside
Mr. Rabesut ni si ha puesto 4 la venta
su eurioso y ufil aparato; pero si éste da
realmente los magnificos resuliados que
se dicen, pronto podrén adquirirle los
aficionados y demés personss que quie-
ran dedicarse & dicha industria.

EL VINAGRE Y LA FILOXERA

Recientemente se ha comprobado que
el vinagre es {1 Tlt'tji‘('iﬂ'-f.l! para combatir el
terrible 0 que apiquila los més
'ﬂ'![': 8 vinedos.

il vinagre que se debe en

insec

her-

1Diear en es-

I:\. nueva aplicac:on 1:!':13:1:.1 4 bricarse de
diversos modos, pues no es preciso que
tenga la pureza y el aroma m;.-'ual que

caracteriza al bueno de yema, tan cono.
cido por lus "'?Pt"-‘u Mos.

Buasta que un liqunid
b grac los ¢
to. Asi,

lacion de

juido ('-ri'*f-']‘lii‘f"l tenga
1céticns para que sirva al ob
1"_):» !!I‘-.u‘. ctus
lag mader

10805 no esthn exe

m-':-', 1o la desti-

as y los ficidos pirole-
laidos.

El autor de tan importante invencion
ha hetho estudios comparativos eatra el
vinagre y el sulfaro de carbono gue le
considara tambien eomo un execslente
antidoto contra la filoxera, y desde luego
ha reconocido en la primera sustancia
primers, el sulfato de
carbono es peligroso para el trasporte, y

grandes ventajas:
gircuus-
¥ segun-
cuesta més csro, pues el
jara en
LJ~ puntos més favorecidos de unos 70
céntimos, entre tanfo gue el vinagre no
costaria més que unos 12 6 15 céntimos
por cepa, dado que con dos litros de esta

sobre todo al E;!"”'r )y de usa rlo,
tancia que no tiene

da, el sulfato

el ‘.‘ili'—ag.‘i-;

aceaario

para cada cepa no bs




_'?"'!B

o " e s Y, i S S A

Il

.susiam‘}ia hay suficiente, aunque la cepa
esté completamente atacaida por la plaga.

El procedimiento es muy sencillo; se
descnbre bien 1a cepa y se riega con Vi
nagre perfectamentente, valiéndose de
una pequenn regadera de gutapercha:
despues se vuelve  tapar la cepa con la
misma tierra hasta ocultarla completa-
mente, y de este modo, segun M. Sattor,
queda libre del insecto.

El vinagre que ha de emplearse no
debe exceder del grado indicado, pues &i
esta més fuerts perjudicaria la vida de la
planta y més flojo resulta ineficaz. Por
lo tanto, es precizo que tenga los seis
grados precisamente, sobre poca més 6
menos; es decir, que por cada 100 litros
de liguido es necesario que contengan
geiz de acido acético puro, obtenido por
la fermentacion acida 6 simple diluido.

NOTICIAS

Los mercados de vinos siguen ofre-

ciendo la misma favorable tendencia que |

indicamos en 1as 1llimas revistas.

Las transscciones noson en general
de importancia, eomo tampoco lo sou las
existencias gne restan en manos de los
propietarios, pues segun tenemos dicho
las ventss van muy adelantadas, esca.
seando ya mucho los euldos de exporta-
cion. Los precios no han variado.

La primera y méis importante fase
de la vegetacion de la vid, la brutacion,
se considera en el afio actual satisfacto
ria ‘anto en Espsiia, como en Francia,
Portugs] ¢ Ttalia, pues & pesar de las ba-
jas temperaturas que se han sentido, hay
la suerte de que los hielos de primavera
no han ceasic nado dafios de cuantia y
mencs hen sobrevenido los desastres que
se temian.

Sin embargo de que la proxima cose-
cha de vino puede considerarse libre de
las heladas de primavera, los mercados
continuan acusando gran firmeza en to-
das lns nai
bese en nnestra opinion 4 lo reducida
que en gent
cia ce ial

ones productoras, [o cual dé-

» encuentra la existen-

Ido.

- .‘-r,h! ca

"De El Feode Navarre, de Pamplona:
A i de los much
rodean por los eampos de los
noeibar y Ostiz, en el
dia de hoy han salido de esta capital los
Sres, Castills [D. Enrigue), el capitan’ de
artilleris
tacion S
y varios amigos, con objeto de dar una
batida n de varios veecinos de di-
chos puntos, para librar & aquellos de
tan perjndi paguidermos para la
agricultura pusdan hacer en con-
diciones seguras la siembra del maiz.»

€A COns cuencida 3 iui}t‘.-
l{es que m

pueblos de Anez,

Qeafis, el maestro de eqni-

-, Gunzalez, Razquin, Gorostiza

en unl

= : - :

& lilizacion de los h?-".‘i‘ ?.“._'J_'If{.'r.i‘ (!n".’ f'ﬁ}’.r_‘,-’,‘{j_

—Esin que desde hace poco
] I

tiempo 5 conocida, va adqui-

mente nuevas aplicaciones.

on ella se forma una

w de grandes dimenziones.

Para su obtencion se echan en 25 lilros

de sgua hirviendo 3 kildgramos de almi-
doni. Inmedintsmente se echan en la ma-
sa nnterior 6 kilogramos de polvo de cor
cho ithn bien y se hace secer so-

metiéndola & un calorde
Los 1 en
tanibien de] pulvo del corelio para prote-

ger del frio & las plantas gue nece
calor, 4 las coales las espolvorean con

dielhio polvo que, como es sabido, es un

un mal

conduetor del caldried

Los negorios de aceites continnan ani-
mados en Malsga en

entran
diarinmente de 8 4

precios

hen mejorado un

do & 35 rs. en budega y & 32,50 en puer- |

tas.

| 1a mezela.

| mucho més que el de los trigo

expuesto en las

| ce que tambien entre

| cloruro. de sodio, a

CRONICA DE VINOS Y CEREALES

En Sevilla y Cdrdoba no han experi-
mentado las cotizaciones 1a menor alte-
racion.

La exportacion de cerveza ha aumen-
tado de un modo extraordinario en Ale-
mania; en 1872 no paso de 2U5 822 hee-
télitros; en el afio econémico b ejercicio
de 1877 78 subid 4 659.918 hectdlitros, en
el de 1882 83 & 994,914, y por ultimo en
el de 1883 84 & 1.709.965. >

La produccion excede ya de 40 millo-
nes de heetdlitros, de los que correspon-
den més de 12 & Baviera y cerca de 8 &
Wartenberg.

El temporal de lluvias que viepe rei-
nando esta primavera ha librado, sin du-
da alguna, 4 nuestros vifiedos de los hie-
les, pero en cambio ese mismo tempbral
va siendo muy nccivo para la cosecha de
cereales. {Qué cierto es que nunca llueve
4 gusto de todos!

En la tiltima semana se han exportado
de Santander 3.081 sacos de harina para
varios puntos de la Peninsula y otros
b.135 sacos para Amdérica.

Las primeras clases de buenas marcas
se cotizan dé 16 4 16,50 rs. arroba.

Wison, Ambler y Marshall, de Sower-
by Bridge (Luglaterra), han ideado un

| nuevo procedimiento para la extraccion

del tanino ¢ #dcido ténico contenido en
las agallas, corteza de roble, hojas de
zumaque, ete. Tomun, por ejemplo, 40
kildgramos de estus sustancias y los po-
nen en una vasijacon 10 k

légramos de
it ido 280 litros
de agua (es decir, siete litros de agua
por cadd kilogramo de materis). Se hace
hervir, manteniendo la ébullicion duran-
te quinee minutos y cuidando de agitar
anta el liguido
: le deja  reposar;
cuando se ha enfrindo puede emplear-
se como mordiente,

Despues se dec

& otro recipienle, ¥ s

Parece que esls duclo se conserva

mucho mis Hempo que €] tanino gue se

imientos ordina-

ebtiene por los
rios,

En el iliimo mer Pampliega
la venta

LAs

(Y :
1 1;511'5_"'-1.‘1} 50 1

de 4,000 cabezas e
biendo escaseado la:

ovejas con cria :» 80 4 90

gun la clase,

La féria de Almudévar (Huesca) ha

comenzado con bastante an

on,
afluyendo & ella abundante y excelente
SE Cree sert

sidades que impone lare-

coleccion & los agricultores,

ganado muilar gue 3 solicitado

ante las nece

1

El fevor de la cebada se ha sacentnado

o3 en todos

los mercados por los motivos que hemos

tltimas revistas: En To-
» puzd el doemingo iace-
v 28 rs. la fanega, en

Oy

» . . ¥ T 2 g H ¢ 11
El Diario de Vi evg y Geldrid di

{lgs: propista-

1 alne
B eupae & alari

[ 3y 0 Vi
bodega de Labastida (Rioja) 4 24 T1s. la
e alto preeio
7 cubas
En los pueblo 1o de Cerv
ILl-;'{.l,‘- ] 8 observa gran falla de br: 08

-

faenas del
campo, por cuyo motivo el jornal es cre-

que se dediquen & las rudas

| exterior,

cido, de 13 & 15 rs. diarios, siendo asi
que otros afios nunca pasaba de 10 rs.
por esta época.

Muchos labradores de Calatayund y Te-
ruel han acordado la inoculacion car-
buncosa en los carneros de su propiedad
4 fin de preservarlos de los, estragos del
carbunco, que en delerminadas épocas
causa dafios irreparables en el ganado.

Han regresado & Peralta (Navarra) las
poderosss mhquinas del Sr. Jaurrieta,

| despues de haber funcionado en Olite y

Beire. En los veinte dias que han traba-
judo en estos dos términos han conver-
tido en Aondalan unas cuatrocientas ro-
badas de tierra.

Son ecuriogsas las observaciones que en
Alemania se han hecho sobre la influen-
cia queel color del plamaje en el ave
tiene con respecto &4 la mayor ¢ menor
cantidad de huevos puestos.

El color osenro del plumaje de las ga-
llinas ejerce una notable influencia en
las puestas de los huevos, aclaréndola y
gumentando sn actividad. Este hecho se
expliea por el color oscuro del plumsje
que absorbe mejor el color radiante del
sterminando una elevaeion de
temperatura én el cuerpo de las gallinas.

Se ha observado que las gallinas me-
jores ponedoras, casi con Taras excep-

| ciones, tienen siempre el plumaje oscu-

|
L}

ro, cuya coloracion ejerce la infl jencia
al sentido antes indicado, cuando solo se
trota de gallinas que viven en el aire li-
bre y esthn espuestas directamente & la
accion de los rayos solares. Por el con-
trario Jas qne viven en locales cerrados
¢ calentados artificialmente tampoco es-
tin sometidas 4 dicha accion.

En absoluto no se puede afirmar que
lus aves cuyo plumsje es de color claro
no sean fecundas, pero lo observado con
las gallinas puede aplicarse tambien &
otros animales. Los gsansos blancos y
ciertas especies de patos de color claro
huevos que Oiros cuyo
uro.

ponen menos

plumaje es decolor o

Contintia propegéndose la langrostia
por el término de Molina (Malaga), sin
que hasta ahora se gepa qué sis'ema de
extincion ¥ defenss piensa adoplar la
junta respectiva.

En la Mancha parece no se presenta la
plaga con la fuerza éinten sidad que los

hasta esta

ltimos afios, por lo meénas
fecha.
La villa de Talarn ha creado una féria

para toda clase de ganado libre de entra.

da, que se celebrard los dias 8, 9 y 10 deg
mes proximo.

La sociedad de agricultura dela Gi-
ronda ha hecho el anklisis de varias cla-
ses de vino de dicho departamento, dan-
alco-
11,30

. el extracto seco ni ha bajado de

3+ 1a Tuerza

viente regnltad:

fluctuado entre 8.60 ¥

nos ni ha excedido de 33 por litro;

100

mos) de las llamadas edongaindes 6
«biien cristisno,» procedentes dela flora
espaiiola, y que seobtuvo de una planta

dispuesta en espaldera.
He aqui

el cultiva

el procedimiento que empled

ener la encorme

acos diss de haberse forma-

frufa: & los

trodujo en un globo de
te. cuidando de derra-

}-._-:'ii;i_'-{_::-: cantidad

. ™ - ] \ 119
de agua, que renovo de guando en cuan-

do,

51 que el liquido se evaporaba. De

| este ramo, ha orgauizado
| fifa unservicio espe:

| C‘-‘p&‘:‘;‘? muro en o E.'!. ':\

tal manera aleanzé la fruta las proporeip.
nes indicadas, siendo de adverlir que
para extraerla fué necesario inutilizar e
globo.

La comision organizadora de la Rxpo.
sicion de frutas y flores; que celehrarg
la Bociedad Valenciana da Agriculturg
en el mes actual, esta con la mayor acti.
vidad dirigiendo los trabsjos en la Glo-
rieta para el mejor érden de las instala.
ciones. Tenemos entendido que ademgs
de las plantas, frutas y Jas herramientag
empleadas en el caltivo de la horticulty-
ra y jardineria, se presentarfn algunag
méquinas agricolus.

Parece que se frafa de establecer en
Calatayud un Bamco Agricola, 4 cuyo
efecto dedican con actividad sus esfger-
z0s importantes propietarios de la eg-
NATCa.

Leemos en el Dizrio de Sabadell:

«Fecundidad pasmosa.

Una perra de casta perdiguera mez-
clada, ha dado & luz en esta ciudad el
inereible nlimero de veintiun cachorrog
en un solo parto, siendo lo més notable
que todos ellos nacieron perfectamente
viables.»

Ha sido autorizada por el ministro de

Fomento laimportscion de plantas de
pinos silvestres de Noruegs, siempre que
se acredite proceden de dicho pais ¥y no
estar atacadas de enfermedsdes t:u:lta;rria-
sas, bajo la precisa coudicion de qu: el
buqne que las econduzea, no toque en
puerto algano extranjero desde su salida
de las costas noruega

Con motivo de las freeuentes reclama-

| ciones gque se presen'sban 4 la compaiila
) . g . £
| del ferro-carril del Norte en al

A ilgnnas es-
taciones de desiino por «faltas y mer-

mas» de vino en el importante trifico de

dichas compa-
* vigilaneia por
wrren los tre-
istilla, Rioja,

todas las seceiones o

nes, como l.‘; z

Riberas de Arag Na &, Guignizeoa
X L  J
Vizeaya, ete.; nombraudo pera este ex-
clusivo objeto 4 los jefes de tr

; 80 mMis an-
tiguos. }
‘ Al propio tiempo 82 han tomsado otras
disposiciones muy convenientes en cier-
tas estaciones de pureda y empalme, &
fin de cortar tods clase de abusos v sus-
tracicones. Tiotre «llas )

de se construye ano
! longitud de Ia
misma por ambos lados, cuva obra cos-
tard bastante,

La contribucion territorial
de Léndres sube & libras
4.100 906,

la City
esterlinas,
na parle de

més qne una sétir

tode la extension Metropolitaga una
28" del restante de Inslaterra, La :i'.(:!:tri-
bucion sobre la renia se caleula en la
Zity & libras esterlinas 37.772.115, poeo

Inds que la cuarta parte

. > Ja suma total
del restante de Ino) it

inclnso s
}_],..:.[»]:..,'_,g‘ que s £
terlinas 169.619 (G09.
exclusivo de la ren

, el Banco de Inelaters

dendos de los velores

Un agriculior que tenia infestadas sus
eras de 1l'_|£'f.::.':l ¥ otrps insectos, se vas
H del & - ! .

110 del sigrulente medio para exterminars
los. Unto alg €808 insectos en I8
boea de sus n arsénieo v al

ron todos les
alrededor

dig &i

‘omo la experiencia no es dificultosa
vale la pena de que se ensaye en espes
cial en las huertas y jurdines donde tam-

to dafio suelen hacer las hormizras.

La industria de trasports de adel
se ha perdido ca#i

puerto de Nueva-York




complet ‘e para la bandera america-
na. En 1879, los Estados.Unidos tenian
dedicados 4 este comercio 1.798 buques
de vela, 6 sea dos para cada uno de los
vapores; pero en 1884 no quedaban més
que dos d= toda In flota. La cantidad de
granos exportala durante el afo 1itimo
fud de 45.393.789 fanegas, conduei
res y 101 buques de vela

Amen

11\

I](i.-.’ l.Lw" vil
de diferentes nacionalidades.

De los vapores, més'de la mitad eran
los buques de vela pertene-

almente 4 Italia, Austria y

b!u '1 Navarra; 8 de \[.-.\.'o.

Muy :H-:I" e mic: La tendencia al alza
en ¢l negocio de vinos se viene acen-
7Lli:!n1'l de dia en dia 2n esta locali {1('\1
habiénd -caligsdoniltimamente variss

y 14 rs. eédntaro. Es un
razon halaga y estimuls

r‘L EZ' '.";5-‘-]-'.=h~'-a.ﬁ‘~(1L‘. 8. COo-
h‘?i_'h? 0s gue todsvia cugntan con gran-
des exist : en sus bodegas. Desgra -
ciadaments no | smos decir otro tanto
Té i trigs o contintan fl Jf B
los pr , fluctuando estos y

17 r3. robo, y sin poder dar salida al mu-

{"I!I"l l:l'l':‘:' enacuenur: -'-:ZH:}C'"['.-‘.{[D.
Bl aspecio que hasta la fecha han ofre-
cido los campos en general, no ha sido
muy lisonjero en ver ind, y se compren-
mente, pues, bajo la influencia
primavera rivdimentaria, de una
primavera que eén vezde scompanarsa

de flores, de verdura y un sol esplenden-

te, se ascia ¢ol la nieve, con Jos vien-

tos del Norte y dies ulosos, jqué ha-

bia de r«sultar de la vegeataei 1

(\! .l'{-‘- T nento I .:'1‘.1 e

septentri 2 Si 'l r.:nlmr,

hllzmu 8 di mejort

es pruba la cost

regular con poeo e s

Lifeia pri r(8 de -T"lil'i

La brotaciol los vinedos tambien

aparecs un i rezoss; 5@ nota con

; ys0s efeclos causados
& imo invierno, y cla

0 necesidad de diss

arrolio de la cepa.—

IEDINA DEL CAMPO (Valladolid) 10 de
Mayo.

Contit buenos pr pesar de
2 b 200 8 opera-

] m e noy.
0 se han vendido 1.000 fanegas
11 &4 41,25 r3, fanega, de
e 300 a 3} GO A 39
manch 1[»* todos

3 i

clos son

realizado
fanega ¥y

GBO\lCA DE VII\O‘- Y CERE&LES

una esperanza de poder lograr estos la-
bradores una cosecha mny bnena, si no
tienen algun contratiempo atmosiérico
O los dest raye la 1414“‘1_ sta que ya [11'11.
cipia & nacer:

Lag vinas principian con su brote na-
tural, pero efecto de los grandes frios
ne hemos atravesado, esian muy reira-
sudss, 1o que en cierto modo favorece &

los viticultores psra poder repsrar en
parie el retraso que han tenido en sus
lubores con motivo de las grandes lus

frecnencia hemos tenido.
tintos se miden ya
18 ra. ia arroba y los blan-

de 31 &

vias e con
Los vinos
868 ldi.—lnm‘ E

las ©¢la-

(:u-c : 12 4 14; los ac -»uh, 32;
la U.LJ. a, de20a 22— R. &

LISBOA (Porlugal) 9 de Mayo.

La situacion de los vifedos es maguni-
fica eu tudas las comurcas de este reino
han brutm!u eon fuerzs,
ia munestra de rato es abundaote y he-
mos pasado el eritico --»ri ydo de los hie-
l'._!'ii.&" avera "\';]1 'F irdidas de l“{.}llr'
tanecia; asi es que si Ia florescencia no es
contrariada por el tempuoral se espera uva
buena cosecha,

pues las cepas

La exportacion de nuestros vinos con
destinio a Francia viene siendo extraor
dinaria; 103 negociar y la vecina re-
piiblica han becho grandes acopios, na
solo en Jus regiones de Lisboa y [. sirada,
sino en la del Mino, de cuyas budegas no
se hiabia exportado nada hasta este afo,
Los precios ‘han tenido diversas alzes
desdeque comenzd 1o campaila y conti-

do la misma tendencia, que
e seentie mas porque queda

) .lili.h:.t'.

FLAL BC S

)n des-
ene coin

rnisic

5.\

Ou.,
11(‘ la si-
na-

‘le ui corriente
¥ raercs ntil de esta
espon sal.
'I‘L'Jrvl‘i'LLOSO (iliw!.ui-lienlr 11 de Mave.
De vinos nada pue do participarle por
te bodera qued ) V&

Prom

n o Lt I'l

El tiempo hs mejora:!
esta el ci=lo d 'ﬁ:lf‘j-'lii“ 3
hara adelanier en sn \'=:_} on

clase de pl:

Los gran :
wnideal,

(Zamora) |1 da Mayo
vine
con reg

ae ¥ EN €554 af

sigrue

en los quince iltimos dias 83 han medi-
ds 7000 chntaras y se han sjustado 30
cubn-; eon desting 4 Vizosya, Alava,

Burgos y esta proviocia; los plcdus han
ﬂlu,.uwl;cu.rf- 17 y 20 rs. la cAntara
con endencia al alza,

La siembra de | legsnminosas se hace en
mal estado porgue todos los dias llueve
lu cuzl perjudica la nacencia'y desarto-

llo.—F&. :;.

POZALDEZ ( Vallado'id) 11 de Mayo(
Las veutas de vinos vwo baug revestido
én la uluma semans la

r1|---r aucia que

€n la pasada, pero po b
de opefarse con rezunlar
pPreclos i guen firines

De bluteo se hun expedido nneve wa-
gones para Avila, Leon y Scegovia, y de
unto se han cargado otros dos con desti-
no 2 Bilbao.l ultimo culor e
cotizan pur regla general & 16 rs. el cAu-
taro, y lus blaucos a 13.

Bf eamny mejoraudo
haber subido la tem
fuerza de las Iluvias,

L0353 de e5i8

0 VA bastante por
eratura y cesado la

pues chuparrones

no dejan de caer de vez en cuando.—A7 |

corresponsal.

Lus vin | extran)ero, especialmen-
te los de &, han dado lugar aim-
portapies negucius ¥ el mercudo no esta
subrado ni mucho menvs de dichss
clases,

Las primeras no se logran facilmente

poryue los tenedores estan persuadidos
de que en 10 gue resta d la campulia no

a8 e

WU de veuder Ul PUs S Dujus ,‘{"
auy. Lus buer : Benie r."LJL on 13° de
alcuhol I JU gramos de extracio seco, se
detalian de -1 ) & 45 [rancos heo olitro, ¥
1as prucedenicius de st ser jas
superiores, vulen de 40 a 50, Lus vinos
delectuosus abunden v €5y plaze y sus
precios sun tan diversos ¢owo iusegurus,
pur cuyn wotivo me crev dispensado de
auularius.

De Ia brotacion de la vid se reciben
Noticlas sullsluclorias, pero a pesar de
eliv lus prl_--':_..s estul M1 5 aqul, en

rdevs, Caitte, M clin, el Havre y de-

gus, de ?. du 4 10 mermado que se

encueulra e 48 poaries,
cipalmente de buenos vinos, — 4%

pdaé‘u‘f.

siokK eon 1od prig-

COrres -

LABASTIDA (}
Lios y U3 4
Ca hiad

vOrI |~

de zem tencla se
reduee muct VO BOLO
\lu Gal dlspol

L culnere Mr. Bloadean
ha sjusiado seis sl precio de 24
reales libre la cantara y el Se. D, Igopa-
¢io Curcuera ha cerrsdo otra parida sl
NSO Kpo,

Da la brutacion de la vid y esperanzas
de ¢ cha, le hat [l proxima
corre niencCin,— -",‘i(\"f;:.

AREVALO (Avila) 11

Lus preclus de 10s gran ]=.:;1! clc--

rcadu,

r el buen tivmpo que
;
SCH LS iUld-
1§
Cun avas
S ¥ ;- roas.—
1) i d 1/0.
nber 3 han
) sldll muy
| 1d Vv
40
a1 | H Nna Vel
aido una purtida Lrigro vi ) 5 (levir,
dels cusecha del Sa).

A0 Vinos s«rdin il misma cal-
ma, & 8 10 1=l p 1=
dasz 4 lus precivs de 11 v 11 |",: I

S = Ul C ulos jaea dll 200 Mmas G
10.000 arrubas entr: nu Y Jus, que
108 ¢ Lislls i win Vell-
fa)n enJer

™ - '~ . .

03 lu r a i0s
traiantes en t i Curre-
terra de ln estaci Harruble-
bledo al término de este puebio, se halla

abierta al piblico hace més
evitindose, viniendo por ella,
guys intransitables que antes :L 1 aper-
tura 1o hubia otro remedio que re-
correr.
Sin ofros particulares por hoy, queda
suyo alectisimo seguro servidor,—&. §.

de u '1

VALDEPENAS (Ciada:
Aun las excesivas [luviaz y
atos frios del mes de Abril perjudica-
ron .-ll__rn los sembrados, estos han mejo-

Rzal!) 11 de Mayo
cnando

rudo potablemente con la bellisi na teme
peratiira gae tenemos, y todavi a puede
es! ”‘1.: r5e, si la |-‘\!J"‘ 8ta no lo -| ude,
una buena cosecha, Los vitiedos h 1 li-

brado bien hasta shora de los frios } es-
tan brotsndo con gran vigor y loza

[£0 vinos tenemos regalar m m.m : IED
PArd esa, con motivode las proximas fieg-
tas, siendo el precio general de ven-
tas gque se hacen el de 20 ra, arroba para
eltinto y de 15 4 16 rs. id. para el blan-
co. Los cereales se cotizan cada vez mas
en alza, y muy particularmente la cebada
que aleanza el precio de 24 rs. fane ra; el
cani de 48 4 49 ra, id. — a,'. P

ENOFILO DE Zf
- d !
I- | 'L.U Dh_ n I'.*.:H_
Este premarado, -.1u i"u:;f para la colarifiea-
cion nalur itible de loda clase
de vinos, \lim.."' lignies, siilras v cor=
vezas, ha side recomendado eon eficacia suma
por lodas lus priocipsles revistas vinicolss de
Espafia.

La experien

LS

teal 88 vende

cis ha demostrada que el Endfilo

de Amiel es el mas seguro, «l mas selivo y el
mis bapratode los elarificantes; 1.° porque pro-
duve 5 6 § veces menos liza qu las claras de
buevo v las eelaunas mos depuradas: 2.° por
que ls liga siendo mas pesada, mas i:-'::{'éii'
mas con.pacltd ¥ mensd voluominesa, uo re-
monta 6 no vuelve a :uabir en el vino; 3.°,
parque un kil gr.mo de este clarificante del

16 peselas sustituye & 700 G 8 0 cla-

precio

ras de hoe \'n- 0.3 & kilogramos e gelalina, que
cues tlu de 30 a 40 pe no de-
colora ni ds I).!!l'i-n,- i le
Irasmile el men: r zusto y ol extrafios; 5.%,

barrica
é te sa claril
jue haya necesidad
su .:L.lor' respon=

porque an cuando se muera la
conbene el vino vlarificado,
por si » las 8 horas, #in
de recl rificarlo;

H.% por

de deb dam nte d- su m g ioouidad,
vue’ puede somelerse al anali i/ eseruapn -
leso y se ver: que esli ex nlo de T"J i:H esas

gunas veces se em-
ar l!n-; 7.
&5 Meses ¢

no hry nec

sustancias insalubres que
pleaw en esta ¢l s de pre
o resisle por s !
és dec'r,

que

absoluta de 1 i vino d
do de trempo; 8.° I

ira s vinos,

mejor ge pre ta p idras

zas destinados a la exXportacion; 9.° purque
s conserva por el [1-'.’::m:, la mismo en silio
bimede como se o, y 10, pargque previene é
impide todas las enfermedades tel’vino.

‘..;,.g'; acion.—Para una barriea de 40 arrobas
echo cucharadas medidasal raso, La Instroe-
cion para la manira de clarificanie se
epeuensra aentro de Ca

Precios.—Num. (. Dote ramo, 16
nes = 50 Nim. 2,
(e ios & de

i y coror), 1u
monte,
Los pedidos al

as respecliva-

AONICA DE '\|‘.‘.-". Plaza J
te, nmn. 7. 3.° M - fando el i mpor-
te de aquell: -r|:h]r|-l:/-si 1 gire mntuo, le-
tra. de facil webro 6 & eurr ©8, pero cer-
tificando la carta sn esle !a.[ mo caso para que

no sulra extravio

J- Id.

sefiores

cosecheros y nego-

cha

a3
€n al

ps, que admile vinos 4 la ven'a

2 los porienores necesarios

Gicho seinor.

e et . W -t .

DOUAT CNTA VLTIt A DG AT T
REVALENTA ViTICOLA DE J, VAI
y del Pr. E. VALLEJO
Esta probado eficial
es el Gnico produ ue
|’_‘.. ."‘rl'.'(_

Das millanas de a
'alladolid v su

31

pasado en pro

iran con evidencia.

Es tamblen el scle ensayado en Espaiia con
resultadus cuntra el mildgo
omo basta dar una sola ves es 50 por {00

mis barilo que todo azulrado y de efeclos se-
garisinos.
I Hadolid.

varra), Dr. £.

edidos a J, Vallejo, V Mian-

Yallejo.

y 28 yen Lerin (&

provin 1as, sus reprasentantes.

Imp. de EL LIBERAL, Almudena, 2.




4 CRONICA DE VINOS Y CEREALES

- Julins G. Neville y Compafia, ones cnamsses. Liverpool

SUCURSAL Y DEPOSITO, JULIUS G. NEVILLE, PLAZA DE PALACIO, 11, BARCELONA

Molinos harineros pa-
ra toda clase de granos
y diversidad ce produc-
tos. — Tritladoras con
aparato de machacar pa-
ja, limpiadoras, segado-
ras y toda clase de apa-
ratos para la agricultu=~
ra.~—Maquinas y calde-
ras de vapor de todos
gistemas y de grande
sconomia en el consumo
del combustible.

e

Los envios se hacen
directamente de !ng a-
terra 0 Alemania 4 cual-
quier puerto ae la pe-
ninsula.

Se manday catdlogos
franco & qui¢n 108 pida.

AT —

cias y precios al pedirlos.

Nuevo testimonio sobre trilladoras, locomsviles, ele.—sCastelld de Ampurias, 1.° de Agosto de 1884.—Sr. D. Julius G. Neville, Barcelona.—May sefior mio:

== =

El grabado representa la maquina DESAGREGADOR O TRITURADOR PRIVILEGIADO

_ Este desagregador funciona en Espafia con el mayor éxito en més de 150 ejemplares. Se emplea para
triturar el tartaro, el alumbre, el hueso, !as bellottas, cuernos y astas de toro, yeso, carvon de piedra y lefia,
coke, cortezas de to'as clases, abonos, patatas, corcho, cuerdas y telas alquitranadas, ete,,

ménos gue manifestar & V. que la trilladora que se sirvié remitirme en cumplimiento & mi pedido en el mes de M

de lo que esperaba por la rapidez y limpiezs que sale el trigo y demés granos sin eacontrarse ni uno solo que esté partido ni aolastado. No nuisiera mencionar
do que dan las maquinas de esta especie ds otras [abricas, por no conocerlas, pero si le pnedo decir que entre los admiradores de ésta hay uio

Instalzciones

tas de fabricus cg;np;?_
cohol, azicar, almidopy -
chocolate. — aquing

para la explotacion d:
minas, rais, Wagoneg
catf-es de acerg 4hach. v
canamo, bombas etc'-z
Ternos ciliudrigog cer i-
liadoras Y demis u“l'.lqﬁi
nas herramient. g par;
talleres de ¢ons ruccion
Y toda clase s Maquings
Tia para labrar maderg.

T Wl

Unieo represe tanta
de los Sres [ vey Pag-
man y Compaiiia, Ugle
ch ester. — Constoy ctores
éspecialistas ve miqui-
nas y culderas de Vi por
prem adog con 'rit’daﬂa’,

de 0“‘.5 en las [':X}-’f-'b'i(.'i()—
nes internacion.ies da
etc —Referen- Lovdres, A msterdam,

Caleuta y otras,

No puedg
".E':if-:f_;{qrig
el results-
que poser una de otea fi.

ayo ltimo, hace un trabajo excelente v mhs 3

brica y quedd tan pasmado de ésta que dijo queria poseer otra de la casa que es V. su digno representante. Quedo de V. sfmo. 8. 5. q. b. 5. m., Firmado, Cayetano Liorens. «

NI OIDIUM. NI MILDEW

ni piojilios, ni arafivelss. ni hormigas. Contra ellos el mineral de Ap! sul-
fatizado. s deresul.ados sezguros, garantidos por millares de alestaciones
Eepaiiolas y Francesas, reunidds en una libreta qoe se mandara contra un
sello de 15 eéntlimos de peseta.

No se conle-tard 4 ninguna carta gae no contenga diche valor,

Se necesitan representantes aolivos con reflerancias.

Eugenio Anglés. Balmes, 6. Barcelona,

o | TR
% L0OS

viniculitores

; conocer al admirable supecifico que haca degaparscer com-

zr10 y #dcido de los vinos blances y tintes; asi como las dife-

rant : para la viti y vinioultura,
Padir prospectos, do sello para su remision, a

ra.—Calle Mayor, num. 5, Ma irid

3. LOPEZ DE HEREDIA
HARO: (¥ i0ja)
agricelas, vinicolas é industriales

D. Manuel dal Ce-

i en articolos sors bodegas v almacenes de vinos

r YiNes Ccon mangas
woial, privilegi

eciales para vinos
£ TaApl
vab ¢

"ANUARIO VINICOLA (885
TERCER ANO

ite publigacion de 1.300 psginas conliene todos los infor-
! s0 de vinos, e y licores, tanto

bles al :
e' de exportacion.

Esta imporls
mes indi-pe

COMETCIo en ritus

para ¢l (emercio Interior como para

Hé 2qui '0s asuntos de que rata: ot ) ’ ‘ .

Crerpo cunsatar [rancés v extraniero.—Tarifa de los caminos de hierro |
de F anecia parael trasporile de »¢hos de Aluanas.—Impuestos |
en cxd+ nacion sobre las pro y _

il i plranjero.—N y comisionistas. —(En la seccion de

y comercianla s).
omerci

unos .40
¢ Franeig. —importa

exportadores, ¢

tador 8 ;
licori=tas, comisionados, corredores y priicipaies

#0, destiladores
sanlanies

E-ta

icion contiene la Carta vinicola de Francia, enla qoe se indican las
bodegas, la distribucion geogr
vy deparramentos v | iasde comuni
t [rancos en rustica y 15 en pasia.

. Panis. editar, 28, Fiob. Montmartre, Paris 6 4 la Admi

ica del eultivo de la vid por co- !
apion por agua y ferro-carriles. |

a Caonica pE ViNos v CEREALES, Madrnid, acom-paiiando el im- |
bra, mas 75 cénlimos 81 se ba de enviar cerlificada paragque no | ™

FERRANDO Y PI
CONSIGNALIO ~COMISION=TRANSITO
CETTE (Francia)
Dicha casa ofrece sus servi-
cios en las condiciones admiti-
das en ests pluza, 4 lus exporta-
dores espanoles que quieren
realizar sus vinos en este im-
portante merecado, facilitindoles
piperio para sus remesas y dan-
do por correspondencia cuantos

informes se pidan.

G RAOD
i enideey U5 LS By Lh-l Uil
DLJON “ranciz)
BODEGAS ESI'AGIDSAS

P 4 [
“”;L “i.““\l
Interesante y provecheso
cuela de iticaci
canle de J

fiabri-

mes 'y vari

praclicas ¥ medidss modernas, por
D. José Lopez Camuias,
Esta nue Y Bra

gran abra del 1885, de
conocida I prada y

edicion 3. me
corregida con i rin a8 y

priedores

de casinos, ¢ousun >

pendedores de vin irdientes, jabo-
nes, licores v loda i bebidas y he-
lados; v 1o mejot nlo ha dado 4
luz su compelente, p 60 ¥ reconoei-
do autor. 5 un verdadero maestio prie-
L 1 ue evita grandes peérdidas

) diperu espl
1 Maksirin y ultimo
enzena a plan

lando las

que e
¢ vifie
I vi

muy Lian
conosida ul

sobire: Pro

1' Pr

BURDE

"inco de porie

larras v almacenes

& vidieui

DEPOSITO GENERAL DE MAQUINAS AGRICOLAS
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