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CONSERVACION D E L VINO 
EMBOTELLADO. 

L a cuestión de la conservación del vi-
ao en botellas es compleja: implica mu-
ího en ella los cuidados preliminares 
que el vino ha de recibir antes de la ope­
ración del embotellado y otros no me­
nos atendibles en la preparación de las 
bo.ellas; necesita el vino el reposo sufi­
ciente para desenvolver sus cualidades y 
las precauciones necesarias para evi­
tar las alteraciones; los vinos embotella-
'.'.06 están sujetos á numerosas enfer­
medades, como lo están los vinos en to-
úéJéé. 

Para hacer bien la operación, antes de 
ponerlo en botellas, el vino deberá tener 
una vejez suficiente, dos ó tres años, 
estar bien depurado, y una limpidez per­
fecta sin n ingún indicio de enfer­
medad. 

Las botellas deben ser de una medida 
y de forma igual en lo posible, bien lim-
nias, enjuagadas, secas y exentas de 
polvo; llenas con precaución, reclaman 
una tapadera hermética con corchos fi­
nos exentos de cavidades y de olor. E l 
mejor encorchado es el que se hace á 
m^quiLa. E l enlacrado debe ser perfecto 
de manera que impida por completo la 
penetrabilidad del aire atmosférico. 

Cumplidas estas condieiones, deben 
llevarse las^botellaa directamente á s u al­
macén para sustraerlas de los accidentes 
posibles y para favorecer el desenvol­
vimiento de las cualidades del vino. 

¿Deberán ser depositadas en bodegas 
ó fea graneros? Hay excepciones. 

Los vinos muy ricos en alcohol, que 
alcancen más de 16°, soponan bien las 
aíternativ^.s de frió y d?/calor en un 
s-ríiue.'" y 'éQ peí-feccionan y envejecen. 
B.'jjo la influéucla del calor, el aroma se 
cfeséfrivfteVvfe poi* causa de iá ererificacion 
de ana parte del alcbhol. 

Los vinos de. u.'ia fuerza alcohólica re­
gular y qu.--; no alcanzan loa grados que 
dejamos indicados, demandan para su 
almacenaje un local que se halle á una 
temperatura constante de 10 íi 12 grados 
centígrados. 

Kste local deberá ser construido de 
cantería ó aíbañileria, bien cerrado, s i ­
tuado iodo lo posible bajo el suelo exte­
rior, al abrigo de los movimientos y tre­
pidaciones producidas por el paso de ca­
rruajes ó por la vecindad de alguna m á ­
quina ó trabajos industriales, además de 
estar protegido siempre contra la hume­
dad y las corrientes de aire. A defecto 
de un buen empedrado, se nivela el sue­
lo con una espesa capa de arena cernida. 

La acoion directa de la luz solar pro­
voca la precipitación y la adherencia de 
la materia colorante del vino contra las 
paredes de la botella y da lugar á un 
lepósito, enturbiando la limpidez del l í ­
quido, ü o a oscuridad completa, no es 
necesaria; es preferible una luz dulce y 
suave. El aire atmosférico deberá ser re-
uovado por una ó más aberturas practi­
cadas en las paredes y manejadas con 
cuidado para evitar las bruscas variacio­
nes de la temperatura. 

PUNTOS os ̂ osefaodR. 
Para ivsoricloa y «orrapentaieia * - j 

rigirsa t i Admi&utititr 4*1 periódi»* 
Plaza de Oriente, Büai, 7, í.0 

ÁnmneiM 7 ccmunicados i prttfef 
MavtQeiMuki. 

Sábado 28 le Marzo dé 1885. Nülvl. 755 

L a proximidad de materias fermentati­
vas, de frutas, de legumbres, de leña, de 
residuos de cervecería, de cubas de fer­
mentación de vino, de cerveza, de vina­
grerías, es peligroso para el vino en bo -
tollas, insuficientemente protegido por 
el enlacrado contra los fermentos que se 
desprenden de estas materias. 

Para asegurar al vino la tranquilidad 
y el reposo que le proporcionan en el re­
cipiente del vidrio, es indispensable 
acortar las botellas horizontalmente, -de 
manera que el corcho esté siempre mo­
jado por el líquido. A fin de evitar el 
rompimiento de cascos, se empilan las 
botellas las unas sobre las otras sin que 
la pila exceda de dos metros de altura. 
Estas pilas se hacen conteniendo ordina­
riamente de 300 á 330 botellas. Los por­
ta botellas de hierro con divisiones inde­
pendientes, ofrecen grandes ventajas por 
la solidez, la economía y la facilidad de 
retirar las botellas sin necesidad de tras­
tornar su colocación. 

Los aguardientes de vino conservados 
en una bajera, bodega ó almacén fresco, 
á temperatura constante, al abrigo de la 
luz del sol y de las corrientes de aire, 
sufren menos merma. Los que se tienen 
en un local caliente, á 30 grados centí­
grados envejecen más rápidamente, pero 
pierden en volúmen y en grados lo que 
ganan en fineza y calidad. 

J . PERRIKRK. 

MERCADOS D£ CEREALES 
Afortunadamente parece que han ce­

sado algo las lluvias, y los mercados vol­
verán k recobrar la animación que por 
aquella causa habían perdido; la situa­
ción de ellos en el dia puede reasumirse 
como desde hace algún tiempo, alza en 
Ifis provincias que comprende Castilla la 
Vieja, por las razones que todos sabemos 

ya; algunos de aquellos mercados, como 
han alcanzado un precio regular, en lu­
gar de continuar subiendo se contentan 
con sostener la firmeza, siendo de aplau­
dir este sistema porque las subidas re­
pentinas pueden traer cualquier contra­
tiempo que pudiera perjudicar á, todos, 
mientras que cuando el alza es paulatina 
demuestra que obedece, no al capricho 
de unos cuantos, sino á la ley económi­
ca de la oferta y la demanda, á medida 
que van aumentando las necesidades del 
consumo. Basta de digresión y sigamos 
nuestra revista p r todas las comarcas 
En la Mancha y i-ixtremadura los precios 
¿•e sostienen y l&a ventas están más limi­
tadas. 

En Aragón, casi lo mismo que en las 
regiones anteriores, estos días se ha mo­
vido algo más , pero poco; en Castilla la 
Nueva, y por efecto de la proximidad á 
Madrid, pun^o concurrido de importan -
cía, se sostienen bien los precio.;. 

Ahora fijémonos en los puertos más 
importantes en esta clase de comercio. 
Los de Santander y Bilbao se quejan de 
calma en sus operaciones, sin embargo 
de lo cual no se ofrecía baja de conside­
ración; el de Barcelona, sin variación 
Xh.iable desde la revista anterior; el de 
Valencia, encalmado teniendo bastantes 

; existencias y anunciados arribos; y por 
: ú l t imo, los de Málaga y Sevilla, aun 
: cuando hay movimiento en la exporta-
' clon, como tienen existencias, no hacen 
j más que sostener los precios. 
I E l estado del campo hasta la fecha de 
* hoy es satisfactorio en casi toda la pe­

nínsula, efecto de las últimas lluvias; la 
humedad ha penetrado bastante. Ahora 
convendría tiempo hermoso, pues de to­
das partes recibimos noticias de que las 
labores van muy retrasadas; el tiempo 
aunque sereno se presenta frío, y será 
desgracia el que coniinuara así, pues 
podría perjudicar algo los sembrados. 

Este año los labradores, como ya he 
dicho en la CRÓNICA, tendrán que hacer la 
escarda con mucho cuidado, y aunque 
esto les ocasionará un mayor gasto, de 
no hacerlo podrían sobrevenirles perjui­
cios para el buen desarrollo de los sem­
brados. 

E n la próxima revista nos ocuparemos 
de los mercados extranjeros. 

A continuación fijamos los precios de 
los artículos más prioeipales en los mer­
cados más importantes de la Península: 

ANDALUCÍA 
CÁDIZ.—Jerez: trigo, de 40 á 44 rs. fa­

nega; cebada, de 21 á 22; garbanzos, de 
60 a 130; habas, de 35 á 36; arvejones, de 
33 á 34; maiz, de 40 a 44. 

CÓRDOBA: trigo, de 36 á 40 rs. fanega 
(55,20 litros); cebada, á 20; habas, á 32; 
garbanzos, de 60 á 140; arvejones, á 36; 
harinas de Castilla de primera, de 18 á 
19 rs. arroba; del país la de primera, á 
20; de segunda, á 18, y de tercera, á 17. 

GRANADA: trigo, de 42 á 48 rs. fanega 
(54,70 litros); cebada, de 17 á 21; habas, 
á, 32; maiz, de 34 é. 35; harina, á 17 rs. 
arroba. 

HÜELVA: trigo, de 41 á 42 rs. la fane­
ga (55,06 litros); cebada, de 20 á 24; ha­
bas, de 38 á Condado de Niebla: 
trigo, de 35 á 45 rs. fanega; cebada, de 
24 a 28; habas, de 36 á 42. 

JAÉN: trigo, de 35 á 39 rs. fanega 
(54,74 litros); cebada, de 18 á 19; habas, 
de 2 8 á 30. 

MÁLAGA: trigo recio superior, de 42 á 
42,50 rs. fanega (53,94 litros); mediano 
de 40,50 á 41,50; inferior, de 38 á 40 
blanqui los, de 41,50 á 42,50; cebada, de 
20 á 20,50; maíz morillo, de 38 á 40 
otras clases, de 35 á 37; habas mazaga 
ñas, de 34 á 35; menudas, de 36 á 37 
habichuelas largas^ valencianas, de 21,25 
á 21,50; extranjera, á 20,50; corta, á 14 
garbanzos gordos, de 95 a 100; corrien 
tes, de 80 á 85; medinnos, de 70 á Tü 
menudos, de 60 á 65; harinas las de Cas 
lilla de primera, de 17 á 18 rs. arroba 
de segunda, de 16 á 16,50; las de Anda­
lucía de primera, de 15,50 á 16; de segun­
da, de 14,50 á 15. 

SEVILLA: trigo, de 39 á 42 rs. fanega 
(54,70 litros); cebada, de 17 4 21; habas, 
á 32; maíz, de 34á 35; harinas, u 17 rs. 
arroba. 

ARAGON. . * itr 
HUESCA: trigo, de 15,90 k 16,85 pese­

tas hectólitro; cebada, de 9,35 á 10,50; 
avena, de 6,80 á 7,55; maíz, de 11,20 á 
12; haba*», de 10,60 á 11,20; alubias, de 
38,50 á 40; harinas de primera, á 32 pe­
setas los 10Ó kilos; de segunda, á 29, y 
de tercera, á 27. 

TERUEL: tri^o chamorro superior, á 
34 rs. fanega (21,40 litros); chamorro, á 
30; geja, de 27 á 28; morcacho, de 20 á 
24; cebada, á 15; alubias Pinet, á 25. 

ZARAGOZA: trigo catalán, de 18,88 k 
19,50 pe^e'as hectólitro; hembrilla, de 
17,76 k 18,88; huerta, de 16.88 á 17,24, 
m^rc^cho, á I?,76; centeno, á 11,75; ce­
bada, de 8,56 á 9; maíz, k 10,16; habas, 
á 11,23; harinas de primera, de 30 a 33 
pesetas los 100 kilos; de segunda, de 26 
á 28; de tercera, de 20 á 21. 

TARAZONA: trigo, de 26 á 28 pesetas 
oahíz; cebada, dé 18 á 20; maíz, de 22 k 
23; alubias, á 10 pesetas hanega (22,42 
lirros). 

CASTILLA LA NUEVA 
CIUDAD-REAL: trigo, de 39 á 40 rs. fa­

nega (54,58 litros); cebada, á 16; harina 

de flor, k 18 rs. arroba; de primera, á 17: 
de segunda, á \(j.—Manzanares: trigo, a 
44; centeno, á 32; cebada, á 16 — I )a i~ 
miel: trigo, á 40; hembrilla, £ 38; can­
deal, á 43; blanquillo, á 40; rojo, k 38; 
maiz, k 38; centeno, á 2 V; cebada, á 15; 
alubias, k 20; garbanzos superiores, á 
120; regulares, á 90. 

CUENCA.—Tarancon: candeal, á 38 ra. 
fanega; cebada, á 19; avena, á 12. 

CASTILLA. LA V I E J A 
AVILA: trigo, de 32 á 35,50 rs. fanega 

(56,40 litros); centeno, á 21; cebada, k 
20; alubias, á 104; g-arbanz'os, de 70 á 
140; harinas de {primera, á 12^50; de se­
gundará 11; de tercera, á 8,50.—ilreM-
lo: trigo, de 34 á 37; centeno, á 20; ce­
bada, á 19; algarrobas, á 22; garbanzos, 
de 90 á 16Q.—Barco de •Amia: trigo, de 
30 á 33; centeno, á 26; cebada, k 22,50; 
alubias, á 110; garbanzos, de 60 á 160.— 
Flores 4e A v i l a : trigo, de 33 .á 34; cen­
teno, de 21 á22; cebada,:de 20 k 21; al­
garrobas, de 20 á 21; guisantes, de 26 
á27 . 

BURGOS: trigo, de 34 6 36; centeno, á 
2<>; cebada, k 27; avena, á 15; yeros, k 
32; harina de primera, á 12,50 rs. arro­
ba; de segunda, á 12 y de tercera, á 11. 
—Miranda: trigo, de 35 á 38; centeno, 
k 27; cebada, á 23; avenará 15; liabas, i 
30; garbanzos, de 100 á lüQ.—PampÜs-
ga: trigo, de 32 4 36; centeno, 4 22; ce-

j bada, de 20 á 21; algarrobas, 4 28; yeros, 
i de 28 á 30; lentejas, á 38; alubias, á 85. 

— Villarcayo: trigo, de 34 4 40; centeno, 
I 4 28; cebada, 4 22; avena, 4 13; habas, á 

29; alubias, 4 7Q.~Eoa: trigo, á 32; 
i centeno, á 23; avena, á 16; alubias, 4 64. 

LÓGROÑO.—Haro: trigo, de 34 á 36 rea-
I les fanega (54,94 litros); cebada, de 21 á 
! 23; avena, de 15 4.16; centeno, de 23 4 
i 24; alubias valencianas, de 96 4 98; em-
! paladas, de 82 4 84; babas blandas, de 33 
• 4 34; duras, de 27 4 28; maiz, de 32 k 33. 

FALENCIA: trigo, 4 34,50 rs. fanega 
! (55,50 litros); cebada, á 19.50; avena, 4 
j 15; centeno, 4 23; harinas de primera, 4 
i 13,75 rs. arroba; de segunda, 4 13,25, y 
j de tercera, 4 l2ybO.—As¿udillo: trigo, de 
i 32,25 á 34,2^ centeau, ;4 .21; cebada, a 
. 19; aveni), á 14; alubias, á I 4 4 ; garfean-I zos, d'.-i 90 4 146.—eternató? los Condes: 
| trigo, de32 4 36; oittteno, 4 22; cebada, 
; á 20; avena, 4 16; garbanzos, de 90 a 
! 120.—Alar del Rey. trigo, 4 36; centeno, 
: 4 21; cebada, v4 19; avena, 4 15; algarro-
; bas, a 28; alubias, á \ ^ ) . — V i l l a m : tii-

govde 35 4 37; centeno,24: cebada, a 
19,50; avena, 4 16; .harinas de primera, 
á 14 rs. arrobando segunda, á 13; de ter­
cera, á 12.--C&J»CO de la, Torre: trigo, de 
344 36; centeno, 4 21; cebada, 4 19; ave­
n a , ^ 14, alubias, 4 66; garbanzos, de 80 
4 150. , ŝ>:e ¿ «ij-c 

SANTANDER: harinas, 4 14,50 rs. arro -
ba; cebada, 4 24 rs. las 70 libras; ínaíz, 
4 34 las 87 libras. 

SEGÓ VÍA: trigo, de 32 4 36; centeno, 4 
22; cebada, á 18; garbanzos, de 90 á 140; 
harina de primera, 4 13 rs. arroba; de 
segunda, 4 Il,50*y de tercera, 4 9,50.— 
Guellar: trigo, de 28 á 34; centeno, á 21; 
cebada, á 20; garbanzos, de 70 4 140. 

VALLADOLID: trigo, de 36 4 37,50 rs. 
fanega (54.78 litros); centeno^ 4 21,50; 
cebada, 4 19; avena, á 14, habas, á 28; 
alubias, 4 70; garbanzos, de 90 4 150; 
harinas de primera, 4 13 rs. arroba, de 
.segunda, 4 12; de tercera, á \0.—Medina 
del Campo: trigo, de 35,75 4 38; centeno, 
422; cebada, 4 21,50; algarrobas, 4 23,50; 
garbanzos, de 100 á 140; alubias, á 25. 
— Tudela: trigo, de 33 á 38; centeno, á 
21; cebada, á 20; avena, á 14; algarro­
bas, á 24; alubias, 4 70; garbanzos, de 
80 k IW.—Rioseco: trigo, de 36,50 4 

! 36,75; centeao, á 28,25; cebada, 4 19.— 
La N a t a del Éey : trigo> te 30 4 36,50; 

1 centeno, 4 22; cebada, 4 21; avena, á 14; 
algarrobas, á 22; garbanzos, de 110 á 150. 



(BONICA. DE VINOS Y C E R E A L E S 

CATALUÑA. 
BARCELONA: trigos nacionales, candeal 

de Castilla, de 15,50 á 15,75 pesetas ios 
54,800 kilos; blanquillo de Sevilla, á 
15,50; Aragón monte, k 14,50; Aragón 
huerta, de 13,75 á 14; extranjeros Jer-
dianska, de 15,12 á 15,25 y azúcar Odes-
sa, á 15,25 los 55 kilos; cebada del país, de 
6,12 á 6,37; extranjera, de 5,50 á 6 ios 70 
litros; habichuelas del Pinet, de Valen­
cia, de 23 a 25; Hamburgo, de 22 á 23; 
Brayla, á 14,75; Galatz, de 16 á 16,50 los 
70 iitros; habas, de 9 a 9,25; harinas de 
Castilla: primera, de 15,25 á, 15,50; Zara­
goza: primera, de 14,25 á 14,50; segun­
da, de 13 á 13,50; fabrica Blanca, de 
15,25 á 15,50; segunda, de 14 á 14,25; 
fábrica Fuerza: primera, de 16 á 16,50; 
segunda, de 14 á 14,50 todas los 41 kilos. 
—Maiaró : habichuelas Pinet, á 26 pese­
tas cuartera (69,52litros); de Hamburgo, 
ó 23; Brayla, ¿ 17; algarrobas, á 29 rea­
les quintal; harinas de fuerza de prime­
ra, de 15 á 16 pesetas quintal; blanca pri­
mera, de 14,75 & 16. 

GERONA: trigo, á 18,25 pesetas hectó-
litro; mezcladizo, á 16; cebada, á 10,50; 
maíz, á 15,50; alubias, á 31; habas, á 
15,25; avena, á 10,25; arvejas, á 15; gar­
banzos, á 32.—Futieras: trigo, de 16 á 
18 pesetas cuartera [72,32 litros); maíz, 
á 12; habas, á 12; avena, á 8. 

TARRAGONA.—ifoMí: trigo de ürge l , de 
60 á 66 rs. cuartera (70,80 litros), extran­
jero, de 62 á 64; candeal, de 58 á 60; ha­
rinas de primera, de 17 á 17,50; de se­
gunda, de 15 á 15,50; de tercera, de 11 á 
12.— f a l l s : trigo de Aragón, de 14 á 17 
pesetas cuartera; cebada, de 7,50 á 8,50; 
garbanzos, de 18 á 22. 

EXTREMADURA. 
BADAJOZ.—vZAw Benito: trigo, de 36 á 

40 rs. fanega (55,84 litros); centeno, k 
3¿; cebada, á 16; avena, á 11.— Villanue-
va del Fresno: trigo, á 34; centeno, de 
21 k 22; cebada, á 22; avena, de 12,50 á 
13; habas á M.—Fregenal: trigo blanco, 
k 38; pelón, á 34; cebada, á 24; centeno, 
á 30; avenará 20; habas, á 34; garban­
zos, á 80; chícharos, á 36. 

C A G E R E S . — P t e ^ ' í í : trigo, de 34 á 
36 rs. fanega (53,76 litros); centeno, de 
24 á 26: cebada, de 22 k 24; avena, de 16 
á l 8 . 

GALICIA. 
PONTEVEDRA: trigo, á 16 ra. ferrado 

(15,58 litros); centeno, á 10; cebada, k 
11; maíz, á 10; habichuela blanca, á 18; 
de color, k 14; harina de primera, á 16 
reales arroba, de segunda, k 15; de ter­
cera, k 13. 

LEON 
LEÓN: trigo, de 30 á 33 rs. fanega 

(44,32 litros); centeno, á 23; cebada, k 
19; alubias, á78; garbanzos, de 80 a 120; 
harinas de primera, k 14 rs. arroba; de 
segunda, k 13; de tercera, k lü .—Asior -
qa: trigo, de 28 á 35; centeno, k 23; ce­
bada, á 21; alubias, k H l . — ViUamanati: 
trigo, de 32 k 35; centeno, de 22 k 24; 
cebada, de 19 k 20; garbanzos, de 60 k 
76; titos, de 42 k 48; alubias, de 60 a 66. 

SALAMANCA: trigo, de 34 k 36 rs. fane­
ga (54,58 litros); centeno, k 23; cebada, 
k 23; avena, k 18; algarrobas, a 23; gar­
banzos, de 90 á 140; harinas de primera, 
k 13,50 rs. arroba; de segunda, k 12,50; 
de tercera, á I l ,b0.—Bejar: trigo, de 3U 
it 36,75; centeno, k 26; cebada, á 25; al­
garrobas, k 22; harina de primera, a 14; 
de segunda, á 13,50; de tercera, k 12,50. 
—Ledesma: trigo, k 34; centeno, k 24; 
cebada, ó 22; algarrobas, k 26; garban­
zos de 80 k 100; alubias, á 90.—Alda de 
formes: trigo, de 33 k 34; centeno, k 24; 
cebada, á 25; algarrobas, k 34; avena, a 
17- garbanzos, de 80 á 100. — Vitigudino: 
t r i o , de 28 á 30; centeno, á 22; cebada, 
á 20- algarrobas á 2 2 — P e ñ a r a n d a : tri­
go, de 33 k 35; centeno, k 22; cebada á 
20; algarrobas, k 23; garbanzos, de 105 

^ ẐAMORA: trigo de 31 á 34,50 rs. fanega 
55,28 litros); centeno,á 21; cebada, á 20; 

garbanzos, de 90 á 120; harinas de pri­
mera, ¿ 12,50; de segunda, k 11,25; de 
tercera, á I0,b0.—Bemvente: trigo, de 
30 á 32; centeno, á 23; cebada, k 19.— 
Alcalices: trigo, k 28; centeno, á 22; ce­
bada, k 21; alubias, k 80; garbanzos, de 
100 k IW.—Toro: trigo, de 34 ¿ 35; cen­
teno á 24; cebada, á 21; garbanzos, de 
Í00 k 160.—Mor ale ja del Vino: trigo, de 
32 k 34; cebada, de 21 22; garbanzos, de 
<J0 á 110. 

MURCIA 
ALBACETE: candeal, de 36 á 44 rs. fa­

nega (56,65 litros); geja, de 36 k 40; du­
ro de 40 á 44: centeno, de 20 k 22; ceba­
da', de 16 k 17; avena, de 14 á 15. 

NAVARRA 
PAMPLONA: t r igo, k 17,95 rs. robo 

(28,13 litros); beza, á 13,73; maíz, k 
15,31; garbanzos, a 60,84.—Corella: t r i ­
go, de 19 á 20; centeno, k 13; cebada, á 
12.—Ftíero: t r igo, k 20; cebada, á 13.— 
Berbinzana: t r igo, de 18 á 19; cebada, á 
12; avena, k 10. 

VALENCIA 
VALENCIA.: trigos candeal extra man-

chego, de 95 k 97 rs. hectólitro; de se­
gunda, de 90 k 93; de Oran, de 80 a 85; 
de huerta, á 92; geja, de 85 a 90; habas, 
k 9,50 rs. barchiiia (16,75 litros); menu­
das, k 10,50; extranjeras, a 9,50; habi­
chuelas del Pinet, k 22 rs. barchiiia; co­
rrientes, de 20 á 21; inferiores, de 16 á 
19; garbanzos, de 20 á 24 ios de Anüalu 
cía, y de 45,50 a 65 los de Castilla; hari­
nas de primera flor, á 19,50 rs. arroba; 
de segunda, a 17; de tercera, a 13; ente­
ra, a 17,50; de trigo fuerte, a 16; extran­
jera, a 19,50; de Cos, a 18. 

VASCONGADAS 
BILBAO: harinas sistema austro h ú n g a ­

ro núm. 1, a 18,25 rs. arroba; n ú m . 2, 
a 16,75; antiguo primera, a 14,50; se­
gunda, a 14; tercera, a 13; centeno, a 
7,50 pesetas los 41,50 kilos; cebada, a 6 
pesetas los 34 kilos; garbanzos, de 14 a 
20 los 46 kilos; habas, de 7,50 a 7,75 ios 
34 kilos.— V. 

N O T I C I A S 

Los precios de ios aceites no han ex-
-• perimentado alteración en las principales 
'j plazas de Andalucía. 
1 Ei día 22 del mes actual entraron en 
; Málaga 2.286 corambres con 13.800 arro­

bas, cotizándose en puertas á 32,50 rs. y 
I en bodega á 35. 
i En Sevilla se paga de 33,25 k 34,25 y 
: en los molinos de Córdoba de 34 á 35. 

! Leemos en el Diario de Gandía : 
' «Hay bastante alarma entre nuestros 

labradores por la pertinaz l luvia de estos 
: días, y sobre todo ayer creímos que la 
' cosa se formalizaba cuando á eso de las 
! dos de la tarde empezó k caer granizo, 
. que por fortuna fué poco.» 

Ha terminado la féria de Sar iñena, que 
ha estado animada, aunque se han hecho 

\ lentamente las operaciones de compra y 
venta sobre ganado de labor. El mular 

- ha encontrado salida y k buenos precios; 
aunque se ka vendido por lo general pa­
ra ei país k plazos, pues las comarcas 
cultivadoras de cereales, aunque satisfe­
chas con el buen aspecto que presentan 
los sembrados, carecen de numerario por 
no haber podido dar salida a las existen­
cias de tr igo de la anterior cosecha. 

Según una interesante comunicación 
del cónsul español en Dantzig, puerto 
prusiano del Báltico, en 1882 ha sido 
cuando por primera vez han salido de 
aquel puerto con destino k los de España 
expediciones directas l e alcohol de pa­
tatas, que hasta hoy se hab ían remitido 

j exclusivamente por mediación de nego­
ciantes de Hamburgo y de Stettin. E l 

" cargamento expedido directamente por 
el vapor alemán Minisler Achenbach, 
con destino k ¡.Valencia y Barcelona, se 

| componía de 306 bocoyes de uguardiente 
[ que representaba un valor de 87.000 pe-
I setas, y k esta expedición han seguido 
! oirás más regulares en 1883, que anun-
: cían un desarrollo favorable de este co­

mercio. La fábrica establecida hace mu­
chos años en Stargardt, pequeña ciudad 
de las inmediaciones de Dantzig, tiene 
hoy dos temibles competidores en el es­
tablecimiento fundado en la misma ca­
li i tal en 1882, y en otro creado en el 
puerto de Neufahwasser, que se ocupan 
en la rectificación del alcohol con desti­
no k la exportación. 

Los envíos de frutas frescas y secas, 
vinos y aceites de olivas procedentes de 
España, han llegado á Dantzig por me­
diación de casas de Copenhague, Ham­
burgo ó Amsterdan, por cuya razón es 

imposible determinar las cantidades que 
corresponden á la procedencia española. 
Pero puede asegurarse con certeza que 
las transacciones ofrecen el mismo re­
sultado que en 1881, á excepción de las 
naranjas y limones, cuya importación 
ha decrecido. La importación de vinos 
por mar subo a 4.000 k i l óg ramos , sin 
que sea posible fijar las cantidades i m ­
portadas por los caminos de hierro. 

De una correspondencia, que publica 
L a Lealtad, de Valencia, acerca de un 
terremoto que se ha sentido en Pego, to­
mamos ei siguiente párrafo: 

«Al SE. de esta población, que de le­
jos parece estar pegada k las alcas mon­
tañas que la circundan, en dirección al 
pueblo de Ebo, se extienden varías parti­
das plantadas de olivos, cepas de mosca­
tel, higueras y algarrobos, en parcelas 
escalonadas desde la profundidad de un 
barranco hasta ios dos tercios de la a l tu ­
ra del monte, que con t inúa coronado de 
espeso pinar. En una de estas partidas, 
llamada de Les Coves^ ha tenido lugar 
en la noche del jueves, que dentro del 
pueblo se dis t inguió por un fuerte agua­
cero acompañado de truenos y r e l á m p a ­
gos, una sacudida violenta en una ex­
tensión de cerca de una hec tá rea y más 
suave alrededor de este terreno. El cual 
efecto de la tuerza de la sacudida, se ha 
colocado materialmente del revés , tanto 
que se ven árboles cuyas ramas y tron­
cos han quedado sepultados, y solo apa­
recen á ñor de tierra las raíces; los de­
más árboles yacen tendidos, no troncha­
dos, sino descuajados, con todas sus 
hojas, sus ramas, su tronco y sus raíces, 
aun las más pequeñas ; el terreno como 
si se hubiera rebasado, es decir, cavado 
profundamente y removida la tierra, ha­
biendo quedado debajo la de encima, pe­
ñas grues í s imas , m á r g e n e s altos y fuer­
tes, cepas, etcétera, todo ha desaparecido, 
y no se pone el pié sin que se hunda en 
aquella tierra, tan esponjosa y suelta 
que ha quedado como si se hubiera dis­
parado un gran barreno.» 

Mr. Chemín, horticultor de Issy (Fran­
cia) acaba de introducir en el cultivo una 
nueva variedad de apio, que está llama­
da á generalizarse mucho y quizás á sus­
t i tu i r a todas las hoy conocidas, á no ser 
las tuberosas. 

El apio blanco, que así se llama la va­
riedad debida á Mr . Chemín, adquiere 
naturalmente un color blanco amarillen­
to que evita el aporcado, operación la­
boriosa que presenta ademas el inconve­
niente de determinar la podedumbre de 
una parte de las plantas enterradas. No 
sucede así con el apio de Mr. Chemin; 
como es blanco en las condiciones natu -
rales, basta plantarle y arrancarle cuan­
do adquiere todo su desarrollo, para ven­
derle en el mercado. Entonces presenta 
muy bello aspecto, y es tierno, sabroso 
y muy agradable al paladar, tís además 
rigoroso y muy temprano. En cuanto á 
su cultivo, es absolutamente el mismo 
que se aplica á todas las demás varieda­
des, con la variante de suprimir el apor­
cado. 

Nuestro corresponsal de Fitero (Nava­
rra), nos participa que también en dicha 
bodega hace tiempo fué precio corriente 
el de 16 rs. cántaro (11,77 litros), ha­
biéndose ajustado una partida á 17. Hoy 
los propietarios se niegan á ceder al pri­
mer límite, y la existencia se encuentra 
tan reducida que apenas si bastará para 
cubrir las necesidades del consumo 
local. 

Apenas se ha anunciado la celebra­
ción de la «Exposición Aragonesa» de 
1885, y ya son muchos los industriales 
que se dirigen á sus amigos de Zarago­
za pidiendo datos sobre el proyectado 
cer támen y anunciando el propósito de 
concurrir al mismo. 

El edificio destinado al objeto se ve v i ­
sitado por gran n ú m e r o de personss, 
que quieren estudiar sobre el terreno la 
forma más á proposito para realizar las 
instalaciones, y todos salen complacidos 
del magnífico edificio. 

No puede, por tanto, emprenderse la 
empresa de la Exposición Aragonesa de 
1885 con mejores auspicios, ya que todo 
hace esperar que será brillante el resul­
tado obtenido y tan numerosas como de 
valor las instalaciones que han de ha­
cerse. 

Así lo anuncia L a Derecha, diario de 
la capital de Aragón . 

En el mercado de Burdeos se pagan 
nuestros vinos á los siguientes precios: 
procedencias de Benicarló, de 370 á 390 
francos la tonelada; de Alicante, de 410 
á 430; de Navarra, de 375 á 400; de Hues­
ca, de 410 á 430; de otros puntos de Ara­
g ó n , de 360 á 430; de las Kiojas, de 360 á 
410; de Castilla la Vieja, de 350 á 420. 

Los vinos blancos de la provincia de 
Huelva se negocian sobre la base de 310 
á 325 francos la tonelada y los de igual 
color de la Mancha de 322 á 350. 

En la madrugada del miércoles último 
ha caído un hielo muy intenso en la pro­
vincia de Zaragoza que ha causado gran­
des daños en los árboles frutales y cier­
tas hortalizas. La renombrada vega de 
Calatayud es s e g ú n parece una de las 
que más han sufrido. 

Según E l Diar io de Huesca, en la re­
g ión de Monegros, el granero de Aragón, 
la cosecha de cereales presenta tan 
magnífico aspecto como hace muchísi­
mos años no se ha conocido. 

Sin embargo de ser temprano, son 
muchos los propietarios de Valladolid y 
su provincia que se apresuran á con­
tratar sus v iñas oon el Sr. Vallejo, en 
vir tud de los buenos resultados obteni­
dos el año pasado, en que dicho señor 
las garan t izó , sin cobrar hasta fin de Se­
tiembre, tanto del oidium como de cual­
quier plaga exterior que tuvieran, consi­
guiendo un éxito completo con su reva­
lenta vitícola en dos millones de cepas 
que ajustó. 

Por nuestra parte felicitamos al señor 
Vallejo por haber emprendido ese cami­
no, pues el mejor diploma de un produc­
to es garantizar sus efectos. 

La existencia de aceites en los almace­
nes de la plaza de Málaga se estima ac­
tualmente en unas 400.000 arrobas. 

Las entradas, s egún decimos en otro 
lugar , ¡s iguen siendo respetables, y como 
por otro ladola exportación ha decrecido 
no seria extraño se resintieran las coti­
zaciones de dicho caldo. 

Los precios de los jornales para el la­
boreo de los viñedos son elevados en to­
das nuestras comarcas y no faltan pue­
blos en los que el obrero gana 18 y has­
ta 20 y 22 rs. diarios. Sin embargo Ue 
tan excesiva remuneración, escasean los 
braceros y el propietario se ve en la im­
posibilidad de trabajar sus fincas con el 
cuidado y esmero que acostumbra. 

OorrespoRdencia Marcantlí 

Señor director de la CBÓNIOA DB VINOS 
i ' CEBE ALES: 

B E R B I N Z A N A (Navarra) 24 de Marzo. 
Muy señor mío:La mayor parte del vi­

no que cosechamos el año últ imo está ya 
vendido y los precios siguen el movi­
miento ascendente de que le he hablado 
en mis anteriores correspondencias, de­
tallándose á esta fecha á 12,50 rs, el 
cántaro de 11,77 litros. 

Los sembrados han desmerecido mucho 
con los últ imos hielos; los trigos se iiaR 
quedaao demasiado claros y cortos, por 
lo cual la cosecha de cereales no ser4 }» 
lo que se esperaba. 



CRÓNICA D E VINOS Y CEREAJLES 

1 
También los olivos, los empeltres so­

bre todo, han padecido de un modo 
grave. 

De los viñedos nada puede decirse to­
davía. Las labores de este precioso ar­
busto a se van poniendo al corriente, 
jor más que se nota falta de braceros. | 
Sstos ganan 14 rs. y vino y su trabajo ' 

no dura más de ocho horas al dia. En ; 
Larrag-a y Artajona se pagan los jo rna ­
les á 18 y 20 rs. 

Los granos se cotizan: t r igo 

clase, á 14 rs. arroba; id . 
12 rs. arroba.—/. C. 

id. segunda, á 

de 18 á 5 

CONDA.DO D S N I E B L A (Huelva) 25 de 
Marzo. 

El negocio de vinos aue en todo el 
condado marchaba muy bien, y que to­
dos los cosecheros tenian hechas sus 
ventas, ha sufrido un mal contratiempo 
cuando se estaba en las operaciones de 
entrega de los contratados. 

El negociante D. Francisco Pérez, que 
19 rs. robo; cebada, á 12; avena, á 10.— \ tenia compradas más de 8.000 botas 
G. dt E . 

F I T E R O (Navarra) 25 de Marzo. 
Cuando leia en las correspondencias 

de Corella y Cint ruénigo que el vino se 
pagaba á 15,50 y 16 rs. el cán taro , sen-
tia no tener un rato libre para par t ic i ­
parle que ya hace mes y medio que con­
siguió aquí el límite de 17 rs. el vino que 
cosechó D. Dionisio Furr iel ; así es que 
con tan alta cotización los demás pro­
pietarios se resistieron á c e d e r á 16, que 
era el tipo más general y corriente. 

Hoy no hay nadie que quiera vender 
á ese precio lo poco que resta disponible 
que casi se necesitara todo para el con­
sumo de este pueblo. 

Tenemos un tiempo horroroso; en este 
momento se siente un frío más intenso 
que el del mes de Enero. 

La cosecha de aceituna fué nula. 
Los campos están muy buenos, pero 

con tan terrible tiempo tememos venga 
una helada y mate todas nuestras i l u ­
siones. 

Vea Vd . , por ú l t imo, los precios que 
rigen en este mercado: vino, de 16 á 17 
reales el cán taro de 11,77 litros; aguar­
diente de vino, á 48 ídem; de orujo, á 26 
idcm; t r igo, á 20 rs. el robo; cebada, á 
YZ.—El corresponsal. 

P A N I Z A (Zaragoza) 22 de Marzo. 
Tiempo hace que deseaba poder co­

municar á Vd. alguna noticia para i n ­
sertarla en ese periódico cumpliendo con 
el deber que como corresponsal me he 
impuesto; pero como este año la cose­
cha de vino, principal y ún ica cosa en 
este pueblo, fué tan escasa ó casi nula 
por causa de los repetidos pedriscos, 
no habia cosa notable que poder decir á 
usted; por fin rompo el silencio, no por 
abundancia de noticias, sino por no pro­
longar más el silencio; las noticias se 
reducen á dar á V d . cuenta de unos tem­
porales que hace días se vienen suce­
diendo y que si bien al principio fueron 
de muy buen agüe ro para los labrado­
res en general, porque después de los 
pasados frios habíase la tierra puesto en 
muy buena sazón para las labores que 
por cierto no estaban muy adelantadas; 
hoy con la continuación de las aguas 
puede decirse que tanto los sembrados 
como las viñas pierden más que ganan; 
los sembrados porque se encharcan y 
las viñas porque no puede hacerse en 
ellas labor ninguna; y la primavera 
avanza, de modo que será muy difícil 
puedan trabajarse todas á tiempo. 

La temperatura ha quedado bastante 
baja tanto que ayer mañana aparecieron 
blancos de nieve los tejados y esto tam­
bién perjudica á los sembrados. 

Como la cosecha de vinos fué escasa; 
casi no puedo dar á Vd. noticia de este 
mercado; en la úl t ima quincena se han 
efectuado algunas ventas desde 28 á 31 
pesetas alquez, siendo el precio corrien­
te el de 30 pesetas.—/5. V. 

T A R A N G O N (Cuenca) 26 da Marzo. 
Después de los meses de Febrero y 

hasta hace tres días de este mes en que 
nada ha podido hacerse en el campo por 
la abundancia de nieve y lluvias, han 
vuelto k presentarse los fuertes hielos 
como si estuviésemos en el mes de Ene­
ro; así es que el estado de la siembra es 
poco satisfactorio; los trigos antes ver­
des y lozanos presentan hoy un color 
amarillento y gran parte de sus hojas 
están secas, de cebada estamos en peor 
estado, hay muchas tierras en que se ven 
ios grandes estragos que produjeron 
los primeros hielos que coincidieron con 
el nacimiento de esta delicada semilla, 
faltando mucha simiente, por haber des­
aparecido la planta; así es que se las ve 
enfermas y raquí t icas como si estuviése­
mos en la primer quincena de Febrero. 

E l negocio de vinos a lgún tanto para-
lizaríi? y con tecdenoia á la baja. 

He aquí los precié8 ¿91 mercado de 
hoy: 

Tr igo candeal, á 38 rs, fanega; 
da, á 10; avena, á 12; vino tinto primera 

de vino, y "que habia ya recibido y man­
dado dos ó tres cargamentos importan­
tes á la plaza de Cette, ha sido engañado 
(ú otra cosa) por una importante casa de 
aquella plaza, que se ha presentado en 
quiebra cogiendo al Pérez unos 70.000 
duros. Este engaño resulta en contra de 
estos vendedores. Los que habían entre­
gado no podrán cobrar y los contratados 
no pueden entregar, aunque muchos 
tienen percibidas buenas partidas por 
cuenta de sus entregas. Este siniestro 
ha paralizado las operaciones del merca­
do, que se ha resentido y pronunciado 
en baja. Los vinos que no se encontra­
ban por 10 rs. arroba hoy se comprarán 
por 9,50 ó tal vez por 9 rs. 

El movimiento de otros compradores 
no ha cesado en vinos blancos en todos 
los puntos del condado. En vinos color 
con cocido ha vendido un Sr. Escolar de 

| Almonte una partida importante y otras 
de almíbar y arrope. 

Los aceites muy solicitados y almace­
nándose mucho; se pagan de 32 á 33 
reales arroba de 25 libras. 

Efecto de los temporales continuos que 
hemos tenido, las sementeras se han re­
sentido, en particular los habares. Esto 
motiva tendencia de alza en los granos, 
de 4 á o rs. fanega. Los trigos están de 
35 á 45 rs. fanega, según clase y punto. 
Cebada, 24 á 28 rs. al detall. Habas, 36 
á 42 rs.j[y avena, de 16 á 18 rs. 

Las viñas se presentan bien, aunque 
hoy no se pueden hacer conjeturas. Los 
olivos, resentidos de la cosecha que han 
tenido y sus heladas anteriores, no se 
espera arrojen esquilmo para la cosecha 
venidera. 

Son cuantas noticias puede dar á usted 
hoy su afectísimo.—ift corresponsal. 

F A L S E T (Tarragona) 25 de Marzo. 
Há tres ó cuatro mercados que estoy 

recibiendo su muy digno periódico, el 
que me ha sorprendido de una manera 
agradable, al ver en sus columnas unos 
artículos de tanta importancia para el 
bien de la propiedad, como también 
unos datos de mercados de importantes 
plazas de España , tan aproximados á la 
verdad, que en prueba de lo agradecido, 
como del arte de la vinicultura que soy, 
no puedo ménos de darle también todos 
los más aproximados que en mi alcan­
ce estén, seguro de que los insertará y 
siempre podrán dar más impulso, si bien 
no lo que se merece, su tan digno perió­
dico. 

Las lluvias de esios últ imos dias y el 
crudo invierno nos ha retrasado mucho 
las lab-Tes del campo; y el temporal de 
Setiembre pitsado nos causó tantos da-
ños en las ü e r r ^ , que á todo no puede 
uno acudir á la vez, de manera que se 
pagan los joniale?? á 12 y 14 rs., y las 
labores están muy retrasadas. 

La principal riqueza de esla comarca 
la constituyen la vid y la avellana. El i 
vino, como que ha sido tan variada la 
oíase, también lo han sido los precios, 
pagándose de 5 á 10 duros carga (121,60 
itros), si bien los últimos solo los han 

alcanzado los más dulces y tintos de los 
más renombrados del Priorato. Tantos 
fueron pedidos, que pronto casi queda­
ron vendidos todos; así es, que quedan 
muy pocas partidas para vender. De los 
bajos pocos se han vendido á causa del 
poco color que este año tienen y las de­
mandas son raras, quedando más de 
4.000 cargas en bodega para vender; ya 
se hacen algunas transacciones pero son 
escasas. 

Avellana.—Los mercados de Inglate­
rra se animaron un poco, y este género 
de 17 pesetas cuartera que se pagaba, 
ahora se cotiza á 20 quedando pocas 
existencias. La avellana de este país es 
la de más peso que se conoce, y este año 
como que las lluvias acudieron á tiempo 
pudiendo crecer con todo su desarrollo, 
lograron pesar el saco de cuartera y me­
dia hasta más de seis arrobas; de mane­
ra que el comercio Jas abona á 5 arrobas 
16 libras saco, y a vp Vd. el exceso do 
peso que hay en beneficio de la ávellaua 
de fs t» cpiTjaroa; y si los prepietarios las 

limpiaran como deben, seria la mejor 
del mundo. 

Los demás cereales poca importancia 
tienen, á causa de los pocos que se reco­
lectan. 

Nada más le digo por hoy de >F,alset, 
podría reseñar los pueblos de este Pr io­
rato, como son Gratallops, Torroya, Bell-
munt, y otros de los que estoy al co­
rriente, pero otro dia me ocuparé de 
e l l o s . — s a s c r i t o r R. P . 

G U M I E L D S M E R C A D Q (Burgos) 24 de 
Marzo. . 

En este momento he visto un comuni­
cado de Roa fechado el 18 é inserto en la 
CRÓNICA, del 21, en el cual se manifiesta 
el movimiento continuo en la salida de 
los vinos de esta ribera que por ser de 
buena calidad y gran color gozan de es­
te beneficio, debido al cual el comuni-

j cante de Roa no debe estar del todo en-
¡ terado de los precios que rigen en G u -

miel de Mercado, que como vino espe­
cial en color y peso ó grado, es muy so­
licitado por los muchos comisionados 
que nos visitan, y si bien es cierto que 
ha salido á 15 rs., también lo es que hay 
tres cubas hechas s e g ú n se dice á 16, 
pero sin duda será á 16 l i 2 ; y también el 

I que suscribe sabe que un cosechero no 
ha querido darlo ménos de 16 1̂ 2 rs. Si 
cont inúan las comisiones no es fácil 
acertar el precio que tendrá en adelante, 

j , Se teme con a l g ú n fundamento que la 
i brotacion de la vid no sea abundante en 
í razón de los fuertes hielos y nieves del 
j pasado invierno. 
! El temporal ahora lo tenemos muy ás-
: pero y frío con el viento Norte que se ha 

presentado estos dias; ayer tarde nevó. 
Las labores del campo es tán bastante re­
trasadas.—El corresponsal. 

A L P A R T I R (Zaragoza) 25 de Mirzo. 
La predicción del astrónomo D. José 

Lide, que dió á conocer la CRÓNICA, en su 
número 749, se ha cumplido de tal modo 
que el 21 y 22 del mes actual amanecie­
ron cubiertas de nieve las alturas que 
rodean esta comarca. Las lluvias que por 
aquí han caído, han favorecido á los 
agricultores, pues por ellas los trabajos 
del viñedo se hacen con menos d i f i ­
cultades. Sin embargo, muchas viñas se 
quedarán sin labrar de invierno, ya por 
la falta de brazos, ya por adelantarse la 
brotacion. 

En los momentos en que escribo esta 
carta estamos con miedo de que el vien­
to Ñorte que sopla cause daños en las v i ­
des y árboles frutales. 

Los dos molinos de aceite que possee 
este pueblo solo han funcionado 40 dias, 
y hasta la fecha no se ha vendido una 
arroba de dicho caldo. Según mis cá lcu­
los esta cosecha consistirá en unas 2.800 
arrobas. 

Nada más por hoy puede participarle 
su corresponsal.—i/. F . 

T U D E L 4. D E D U E R O (Valladolld) 24 
do Marzo. 

Los vinos tintos dan mucho juego, lo 
cual se explica sabiendo que han resulta-
tado mejores aun que los años pasados, 
bien se atienda á su fuerte color, bien á 
su rara riqueza alcohólica; así es que los 
comerciantes pagan corrientemente di­
chas clases de 17 á 18 rs. el cántaro; los 
vinos blancos se detallan con regular 
animación de 13 á 14. 

Los granos se cotizan cerno sigue: t r i ­
go, de 36 a 38 rs. la fanega; algarrobas, 
a 24; centeno, de 21 á 22; cebada, á 20; 
avena, á 14; g-arbanzos, de 80 á 120. 

Las patatas están á 4 rs. la arroba.— 
ü n suscritor. 

El trigo se vende en esta vi l la de 35 á 
36 rs. fanega y con alguna tendencia á 
mejorar estos precios. 

Las labores del campo, señor director, 
muy atrasadas, efecto del temporal de 
lluvias que hemos tenido en los meses de 
Febrero y Marzo, por consiguiente los 
obreros muy caros, ganando la mayor 
parte de ellos á 12, 13,14 y 15 rs. y a l ­
g ú n dia llegaron á ganar algunos de 
ellos 16 rs., precios ya algo excesivos 
para poder cultivar el v iñedo como es 
debido . - i3 . S . Q . 

Llamamos la atención sobre el ¿nancio A 
los vinicultores qae insertamos en la plana co­
rrespondiente, poreer nn praducto eücaz, sin 
género alguno de dada contra si á^n'o y ácido 
de los vinos, renniendo la ventaja de que el 
uso del mismo es completamente inofensivo á 
la salud. 

AVISO A LOS SEÑORES P R O P I E T A R I O S 
de vinos de toda clase de E s p a ñ a 

Nuestra casa que mantiene relaciones con 
los pueblos de Holanda, Bélgica, Aletycnia y 
otras naciones del Norte de Europa para la ex­
portación de vinos finos y ordinarios, lo mis-
rao en botellas que en envases de madera, ven­
de en comisión y por cuenta de los propieta­
rios que nos dirijan sus mercancías, antici­
pándoles el 50 per 400 de su valor. 

Tenemos siempre á la disposición del públi­
co los diversos productos de la vinicultura 
francesa; vinoí ordinarios y finos, champagne; 
cognac, etc., etn 

Dirigirse á Mres. Gereault y Compañía en 
Amsterdam (Holanda). 

AViSO A L O S C O S E C H E H 0 5 
Y E3PORTADORES D E VINOS 

Joaquín Gonda Teráa, de Santander, tienj 
siempre de venta Bocoyes vacíos da Espíritus 
de Berlín, id. de Cn.^a, pipas catalanas de todas 
clases, á precios arreglado». 

A T O 1 0 VINÍCOLA 1 8 8 5 ~ 
T E R C E R AÑO 

Esta importante publicación de 4.300 pági­
nas contiene todos los informes indispensa­
bles al comercio en grueso de vinos, espíritus y 
licores, tanto para el comercio interior como 
para e' de exportación. 

Hé aquí los asuntos de que trata: 
Cuerpo consular irancés y ex.tran;ero.—Ta­

rifa de los caminos de hierro de Francia para 
el trasporte de líquidos.—Darechos de Adua­
nas.—Impuestos en cada nación sobre los pro­
ductos franceses. 

Señas del extranjero.—Negociantes y comi­
sionistas.—(En la sección de España ligaran 
unos 4.000 propietarios y comerciantes). 

Señas de Francia.—Importadores y exporta­
dores, comerciantes en grueso, destiladores, 
licoristas, comisionados, corredores y princi­
pales representantes 

Esta edición contiene la Carla vinícola de 
Francia, en la qae se indican las principales 
bodegas, la distribución geográfica del cultivo 
de la vid por comarcas y departamentos y las 
vías de comunicación por agua y ferro-CBrriles. 

Precios: \ i francos en rústica y 45 on pasta. 
Los pedidos á M. Panig, editsr, 28, Füub. 

Montmartre, París ó á la Administración de la 
CRÓNICA, DE VIXOS Y CEREALES, Madrid, acom­
pañando el importe de la obra, más 50 cénti-

; mof sise ha de enviar certificada para que no 
i fcufra extravio. 

D U E Ñ A S (Falencia) 86 de Marzo. 
Hace tiempo que no tomo la pluma 

para dar á Vd. noticias sobre el movi ­
miento de vinos y cereales de esta vi l la 
y ya me decido á hacerlo hoy, para ma-
niíestarle que el vino se vende en este 
pueblo á 16 rs. ja cántara , y muchos pro­
pietarios no quieren darlo á este precio 
en espera de que ha de subir m¿s por los 

! compradores que todos los dias se pre-
: sentan en esta vil la, y por la buena co-
! sechi de cereales que se espera hacer 
) este año si llueve algo en el mes de i j a -
I yo y Junio. 

Se recolectaron 140,000 cántaros , y su­
pongo habrán salido ya para la vecina 
república y montaña de Santander la 
mitad, pues este año es mejor clase que 
el anterior, tanto en color y sabor couio 

. en grados de alcohol. 
En Ce vico de la Torre se paga la can -

tara á 14 ra. Ubre, sin dar nada en cien­
to, y con buena saca, y de seguir así su­
birá el precio, 

RbVALECTA VITÍCOLA DE J . VALLEJQ 
y d e l D r . E . V A M L I M O 

Está probado oficial y particalarmente que 
es el único producto que cura radicalmente el 
oidium. 

Des millones de cepas garantizadas el año 
pasado en Yalladolid y su provincia lo demues­
tran con evidencia. 

Es también el solé ensayado on España con 
resultados contra el mildeio. 

Co&o basta dar una sola vez es 50 por 400 
más burato que todo azufrado y de efectos se­
gurísimos. 
¡t I'ara pedidos á J . Vallejo, Yalladolid. Man-
teria, 28 y en Lerin (Navarra), Dr. E . Vallejo. 
En provincias, sus representantes. 

COSÜERCIO DE VINOS 

CONSIGNACIONES-TRANSITO 
D . E N R I Q U E N I C O L A S 

CORREDOR JÜRAKEHTAD0 Efl CETTE (FRANCIA) 
Sigue ofreciendo «a» iervicios y al mismo 

tiempo sus almacenes y conos á los coseche­
ros y eaporU^bres españoles que quieran rea 
lizar sus vinos en aquel importante mer A do 
que surte todo el mediodía de Francia. 

Para favorecer á los remitentes del interior 
cuenta b casa con corresponsales en Alicante, 
Hfao de Valfncia, Tarragona y Barcelona que 
seeacarstfn del tránsito en aquelloo respecti­
vos puertos. 

Por correspondencia se darán caantoi for-
menores y d:4es se pidan 



CRÓNICA. DB VINOS Y CKRfiALüS 
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j wmpania , ORIELGHAMBERS, u v e r p o o 
S U C U R S A L Y D E P O S I T O , J U L I U S G, N E V I L L E , P U Z U E PALACIO, 1 1 , B A R C E L U N 

Rlclinos harineros pa ­
ra toda clase de granos 
y diversidad de produc­
tos. — Trilladoras c o n 
aparato de machacar pa­
j a , limpiadoras, segado­
ras y toda clase de apa­
ratos para la u g r i c u l t u -
ra.—Máquinas y calde­
ras de vapor de todos 
sistemas y de grande 
e c o n o m í a en el consumo 
del combustible. 

Los env íos se hacen 
directamente de I n g l a ­
terra ó Alemania á cual­
quier puerto ae la pe ­
n í n s u l a . 

Se mandan c a t á l o g o s 
franco á quien ios pida. 

I 

N E l grabado representa ia máquina 

DESAGREGADOR O TRITURADOR P R I V I L E G I A D O 

Este desagregador funciona en E s p a ñ a con el mayor éxi to en m á s de 150 ejemplares. Se emplea para t r i tu ra r el t á r t a r o , el 
uernos y astas de toro, yeso, ca rbón de piedra y l e ñ a , coke, cortezas de todas clases, abonos, patatas, corcho, cuerdas y telas 
e n c í a s y precios ai pedirlos. 

Instalaciones comple­
tas de fábricas de a l ­
cohol, a z ú c a r , a lmidón y 
chocolate.— Maquina ¡a 
para l a exp lo tac ión de 
minas, rails, wagones, 
cables de acero >i^acá, y 
c á ñ a m o , bombas etc.—i 
Tornos cil indricos, cepi-
'ladoras y d e m á s máq i -
nas herramient s pg a 
talleres de consrruccion 
y toda clase de maquin i -
ria para labrar madera. 

U n co represe tante 
de I06 rfres ü a v e y Pae-

V / man y Compañía , C o l -
chester —Constructores 

pp^ especialistas oe maqui ­
nas y calderas de vapor, 
premados con medalla 
de oro en las Exposicio­
nes i n t e r n a c i ó n i es de 
Lóndres , A m s t e r d a m , 
Calcuta y otras. 

alumbre, el hueso, las bellottas, 
alquitranadas, etc., etc.—Refe-

A G U S T I N B A Y 

T A L L E R E S OE CONSTRUCCION DE T O N E L E S , ¡PIPAS, B A R R I L E S , E T C . E T C 
D E CASTAÑO Y R O B L E S . — A L I C A N T E 

E S P E C I A L I D A D E N C U B A S D E A B E T O 

Esta ciase de en* 
vasessonmuy ne­
cesarios para los 
exportadores de 
vino, fabricantes, 
de aguardiente, y 
en particular para 
los l a b r a d o r e s , 
que los utilizan en 
cabos de fermenta-
cien ó de depósito, 
con ia ventaja de 
que en poco local, 
y poco coste, al­
macenan y conser­
van grandes ma­
sas de liquides. 
Estas vasijas por 
su solidez y bara­
tura, son el enemi­
go mortal delss ti­
najas, y b u e n a 
prueba de ello es la 
aceptación tan ge­
neral que han te-

de grandes dimensiones 

• 1 

nido desde qee 
fueron premiadas 
en ja Exposición 
Nacional vinícola 
que se celebró en 
Madrid el año de 
4 877. Desde esta 
fecha los pedidos 
vaa en aumento,, 
fabricándose por 
centenares de va­
nas diajeasiooes; 
pero ¡as más acep­
tadas por regla ge­
neral son las de 
3 000 arrobas en 
adelante, porque 
estas no exceden 
sus precios de reai 
y medio por airo-
ba de cabida. 

Para más datos, 
precies y pedido?, 
dirigirse á su cons­
tructor. 

I n t e r e s a n t í s i m o 

Los propietarios de corcho y los fabricantes de lapenes que deseen 
realizsr estos artículos en los importantes mercados de Amberes, Amster 
dam v otras plazas de Holand.i y Bélgica, pueden dirigir d-cbos productos á 
\Oi ^ves Casablanca /iermcítos, de Am«terdam (Holanda), quienes les ade­
lantarán el 50 por 100 del importe de la mjrc*ncia. 

Los Srps Casa6/a7jca/íeí-manoí son muy co. olidos en Holanda y otras 
naciónos del e s í r ^ j e r o , de donfii constantem-nti reciben órdenes de com­
pra de corchos, t ; ones y otros muchos productos agrícolas é industriales. 

J M . N I M I L D E 
ni pió; i hormigas. Contra ellos el mineral de yfpí sol-
k*1 ^uros. garantido.-por millares de ate>tacionei 

das en una libreta que se mandará contra un 
sello do \ o cetjtitbíís u l i ijia. 

No se conté-tará á m'nguna carta que no contenga dicho valor. 
Se necesitan representantes activas con referencias. 

Eugenio Inglés. Balines, 6. Barcelona. 

Ofrece s r 
de Alfaro, Ca 

De Core Ib 
mas estacioiK 
Filero á Tudeb. a ,o i<icm. 

l i i \ M i í COWIi 
p para el trasporte de vinos á las estaciones 
i precios me á c mtinuacíon se exprés n: 

i», i ) 2 rs barrica; .»e Cintruénigo á as mis* 
- ella y Cintruénigo á Tudala, á 16 K'em;de 

ÍO& VÍILÍOUÍÍOi¿eB 
L i s t a de las ciudades y pueblos en donde se han instalado cubas de esta clase. 

Alicante.—Almansa. —Almudaina.— Aspe.—Argoefla.—Albaida —Altea.-AIcalá del Júcar . - jBonores . -Be-
naaau.-Benejama - B e n i g a n i n . - Burdeos (Francia).-Cádiz.-Castalla.-Caudete.-rCuatretonda -Gorralrubio -
Criptana.—Garrion.—calzada.—Cocentaina.—Consuegra.— Carcelen.— Daimiel.—Elda. — Granada.—Oot» le.—bi-
j o n a . - J o r q u e r a . - J á t i v a . - L a Paebla . -Madr .d . -Motr i l . -Moguer . -Moi .óvar . -Mora -Malagon -Madrigu^^^ 
Montaberner.—Muro.—Múrela.—Motilleja —Noveld.i.—Onil.-Pinoso.-Pozijelo de Ca.atr«va.—Puebla del uque. 
—Puebla de don Fadrique.—Puebla de Amoradiel.—Palma (Baleares).—Penáguila.—Sevdla.—Sax.—santapo.a — 
Santacruz.—Socuéllamos.—Tarazona.-Tomelloso.-Tobarra.-Toboso.-VaidepenRS.-Valdegan^ 
llanueva de Alcardete.—Villagarcía.—Villalgordo.—Yigo.—Villafranqueza. — Valdemonllo.—Villacanas.-'^ecla.-
Yepes.—Zafra. 

• ; 

T R I L L A D O R A S a n i m a l ó v a p o r 

Picadopas «le Pasto, üalacátes, »esgraiiadora« de uiaix, 
Prensas para vino y todas méquinas para 

A G R I C U L T U R A Y V I N I C U L T U R A 
¿ J L fabr ican 

P h . M a y f a r t h , & C ; 1 
FRANCOFORTE S/MBNO 

Alemania 

aBMI Catálogos coinpletos gratis y franco 

i 

vi 

O 

o - í 
d B o 

Xíl S o 

Les interesa conocer el admirable especítico que hao s sapífecer OOÍÍI 
pletamente el agrio y ácido de los vinof blancos y tintos; así como las dife­
rentes aplicaciones que tiene para la víti y vinicultura. 

Pedir prospecto*, enviando sello para su remisión, á D. Manuel del >;> 
ro.—Calle Ma^or, oum. 45, Ma Irid. 

R . L O P E Z D E H E f i E D l A 
H A R O : io ja ) 

Máquinas agrícolas, enícolas é industriales 

Egpscialiáii en arlícalos .ara Wm:-* < 

l lnico suD-agente para la provincia de L o g r o ñ o de las Z¿-
kWm es'Mámcat 'primlegiada* j LEGIA F E N I X p n v í l e g í a d a s . 
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