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FRESQUITO DE MAYO

Llegamos por fin al mes de las flores, 4 la época por el apicultor
tan deseada, en que sus industriosos insectos pueden dar rienda
suelta 4 sus instintos, y embriagarse en el cdliz de la flora. me-
lifera.

Pero jqué invierno y qué primavera es la nuestra!l Lo que es en
Menorca el pasto es casi nulo causa lo atrasado de la estacion.
«No tarda quien llega», dice el refran; pero mucho nos engafiamos
6 este afio habremos llegado tarde la mayor parte de los apiculto-
res menorquines.

Y lo peor es que ya van dos 6 tres malas cosechas, 6 al menos
inferiores, de nuestro dulce. Dur¢ tanto la sequia del verano pa-
sado, que apenas si llovié durante seis ¢ siete meses. Por supues-
to que nuestras abejas nada lograban hallar en circunstancias tan
anormales, v el resultado se ha hecho sentir mds 6 menos durante
un invierno frio y ventoso como pocos.

Hemos apelado pues 4 la alimentacidn, logrando 4 duras penas
salvar 4 nuestro ganado de una ruina inminente. iHallaremos du-
rante el mes que entramos nuestra recompensa’ En este distrito y
en casi toda Menorca, es el mes de Mayo el méds indicado para la
recoleccion del dulce y blanco néctar. El Junio ya nos dd una
miel inferior y morena. Pero no podemos prever lo que este afio
nos dara.

El tiempo contintia bastante fresco, y las labores del campo
atrasadisimas por falta de la benéfica lluvia. «Cuando hay por los
campos hay por los santos», pero si no hay para uno ni otro, es
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imposible que nuestra industria no se resienta de la general ca-
rencia.

Ha empezado ya en nuestro apiario la recoleccion melifera sj
bien muy lentamente; nuestros himendpteros van animdndose mgs
y mds 4 medida que las flores y el calor aumentan. El trébol em-
pieza 4 florecer y pronto dard miel. En el interior el ¢/dver ya se
halla en casi su apogeo, si bien los payeses lo utilizan para sus
ganados apenas salido de la tierra. Confiemos pues, que el tiempo
y las estaciones estdn en manos mds hdbiles que las nuestras, y
que aun hay remedio seguro para la cosecha de primavera y por
consiguiente para la obtencidén de nuestra opipara miel.

UNA ESCURSION APICOLA EN SUIZA

(Continuacion del nim. 6)

“*Al dia siguiente, a las ocho de la mafnana, nos volvimos 4 reunit con el se-
nor Bertrand. Nuestro primer trabajo fué el de ir 4 colocar las alzas sobre
las colmenas que por la tarde habiamos encontrado llenas de abejas, de cria
y de miel recien cosechada.

Terminada esta operacion volvimos 4 la oficina del sefior B., quien nos di6
una muy interesante conferencia tocante al arreglo del apiario desde Abril &
Octubre. Tambien, con referencia 4 la enjambrazén, nos prodigé esplicacio-
nes tocante 4 la composicién de una colonia de abejas, de las funciones de la
abeja madre, de las trabajadoras y de los machos...

Concluida esta conferencia, el sefior y la sefiora de Bertrand nos hicieron
el honor, 4 mi y 4 mis colegas, de recibirnos 4 la mesa, hallando alli la mis-
ma cordialidad que la vispera anterior, € igual amabilidad.

Dos horas despues nos pusimos en camino de Givrins.

Visitamos- la propiedad del digno y sabio director del Instituto Nacional
Agrénomo de Francia, senor Risler y tuvimos el placer de saludar a Calé-
ves, donde se siguen estudios tan interesantes sobre el cultivo del trigo, €s-
tudios resumidos en un pequefio y modesto libro lleno de ciencia y de hechos
de la mas alta importancia practica. Para mi, sobre todo, aquello fué una fe-
liz ocasion de ver el lugar donde mi digno profesor de 1876-1877 proseguia
una parte de sus estudios.

Terminada dicha visita nos volvimos al colmenar de Givrins.

Sobre un campo plantado de algunos arboles y de mezquina vegetacion, S€
halla instalado el magnifico apiario cubierto de M. Auberson. El sitio es ad-
mirable para un apiario. l.as abejas estdan al pié de la montafia y de los cam-
pos cultivados. Un riachuelo se desliza 4 poca distancia.

Dicho apiario se halla tres cuartos de hora de Saint Cergues, pueblo situa-
do sobre la montana, donde reside el sefior Auberson,

El catedratico es un modelo de trabajo, de constancia, de energia.,.
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Sin fortuna, empezo sus estudios en Lausanne, y para ello tuvo que pagar
los gastos necesarios. Terminada su carrera se le nombré rvegént (catedrati-
co). Alcanzada dicha posicién, procurd con ella saldar sus cuentas pendientes
y no contento con los trabajos del dia, dedicdse 4 la siega las horas antes de
su clase. Trabo conocimiento con M. Bertrand por medio de la Revue,; este
iltimo poseia un apiario en la vecindad atacado de la enfermedad terrible la
logue. Y para salvar 4 este importante apiario el sefior Bertrand se vi6 pre-
cisado 4 acudir diariamente con su criado a4 medicar A las enfermas por el
tratamiento Hilbert, que consiste, principalmente, en vaporizar en las col-
menas el dcido salicilico y de alimentarlas con jarabe salicificado.

Prestose el sefior Auberson bondadosamente 4 medicar las abejas €l mismo
en persona. Acepté el sefior B, con la condicién de que su colaborador, tam-
bien poseedor de abejas, se vistiera de ropas especiales para el objeto.

Los cuidados del sefior Auberson hicieron que desapareciera la enferme-
dad. Los lectores de la Kevue Internationale conocen las peripecias de aque-
l1a lucha.

Entablése, pues, entre aquellos dos hombres una asociacién gue Se parece
d la aparceria 4 cuenta y mitad que existe en Francia. Bertrand puso el capi-
tal y las abejas, Auberson el trabajo. De dicha unién resulté una producciéon
abundante, logrando M. Auberson aumentar con ella su capital. Y maravilla-
do del producto obtenido, nuestro digno catedratico concibid el provecto de
crear en Givrins un apiario cubierto, con el provecho alcanzado...

LLas colmenas son en numero de 40. Yo las he visitado y admirado el exce-
lente estado de sus colonias, su prosperidad y desarrollo.

Gracias 4 la esencia del eucalipto, el sefior Auberson no teme 4 la peste, y
ha conseguido introducir, sin peligro, un cuadro de una colmena enferma en
una de sus poderosas colonias. Dicha esperiencia ha salido perfectamente,
pues de ella yo he sido testigo.

Las colmenas que ocupan los cuatro lados de la camara, miran 4 todos la-
dos. Preguntado sobre la influencia de la orientacion sobre la produccién, el
senior A. nos ha contestado que nunca habia notado diferencia entre 1as colo-
nias de igual fuerza colocadas al norte 6 al sur...

Las colmenas se hallan esparcidas por el bosque. Unas cincuenta pertene-
cen al seflor Bertrand. Su aspecto denota que han servido largo tiempo. To-
das se hallan pobladas de abejas vigorosas, descendidas de las colonias del
Albévays, en otro tiempo tan perseguidas de /a logue v dando hoy testimonio
de la eficacia del remedio Hilbert aplicado con cuidado y perseverancia.

Uno de nuestros amables compafieros de viage, el sefior Mazellier, de Va-
llon (Ardéche) sacé la fotografia de su apiario, y en seguida tomamos el ca-
mino de Nyon, llevdndonos de nuestra visita 4 Givrins el mejor recuerdo.

(Continunard.)

LA SECRECION DE CERA
Segun el profesor Cook y el sefior Root

«Muchos escritores apicolas, dice el sefior Cook, son de parecer
que las abejas tienen precision de formar escamas de cera, v que

Ministerio de Educacion, Cultura y Deponte



116 REVISTA APICOLA

- ———— e ——— == e

por consiguiente, sise les dd las ldminas ya fabricadas, eso se
pierde. (/Pero es cierto esto de que las abejas tengan tal precision?
I.o dudo mucho. La sabia natura no obra de este modo. La vaca,
por ejemplo, desarrolla 6 produce leche al tener que amamantar
4 su becerro. Cuando las abejas necesitan cera para fabricar pa-
nal, entonces si que desarrollan y llenan sus pequefios bolsillos de
escamas de cera, pero n6 de otra manera. De esto estoy seguro.

»Al recoger los enjambres, 4 veces lo he efectuado con 6 sin pa-
nales y tambien con foundation. En el primero y ultimo caso, las
abejas demostraron gran actividad, y las escamas brillaron por
su ausencia. En el caso de darles los cuadros vacios, la mayor
parte de las abejas permaneci6 muy quieta, y casi todas llevaban
su contingente de cera en forma de pequefias escamas.

» Ahora bien: caso de que se viesen precisadas de toda manera,
como pretenden algunos, 4 fabricar la cera ¢(dénde estaban las es-
camas? Yo ninguna logré hallar, ni creo las hubiese. . Dificil es
esplicar c6mo se las arreglan las abejas en estos casos. Yo me lo
he esplicado 4 veces por su gran actividad. Durante esta no se ve
ninguna abeja desarrollando cera; pero cuando quietas € inacti:
vas, enténces si que se efectia la secrecion.

»Cuando nosotros obligamos 4 las yeguas 4 que trabajen lo de:
masiado, sus hijuelos, los potros, hallan poca leche. Es incompa-
tible el trabajo excesivo de la yegua con el desarrollo de mucha
leche. ¢(No podria ser que otro tanto pasase con las abejas? Cuan-
do estas tienen necesidad de fabricar panal, se cuelgan en gracio-
sos festones de la parte superior de la colmena, y el desarrollo del
panal y de la cera se efectiia rdpidamente. Pero cuando nada de
esto hace falta, ellas, con un instinto admirable, se largan en bus-
ca del néctar y se suspende la formacién de cera. Esta hipétesis
tiene en su apoyo cierta analogia. Es de todos sabido que no los
Casios (refiriéndose 4 un pasage en Shakspeare.— Nota del 1rad.)
sino los hombres sedentarios son los que engordan.»

Comentarios del Gleanings: Este era algun dia mi parecer, pe-
ro la esperiencia me ha impelido 4 modificarlo. Por ejemplo, ali-
mentando con vigor 4 una colmena, al cabo de algunos dias se€
van formando gran cantidad de hermosas escamas color de perla
que si no pueden ser utilizadas en la formacién de panal, se caen
al fondo de la colmena en gran abundancia.

Recordard Vd. que en cierta ocasién, deseando proporcionar
panales operculados 4 otras colonias, yo aporté 4 una sola colme-

|
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na todo el jarabe producido por un barril de azdcar. Al mismo
tiempo no le permiti fabricase panal y sélo la cera necesaria para
la operculacion. Pues bien: la dificultad insuperable en este ensa-
yo fu€ la superabundancia de cera desarrollada, que caia al fondo
de la colmena en forma, en su mayor parte, de pequefias escamas.

Al recoger nuevos enjambres, tambien, en una colmena repleta
de panal, no se encuentran muchas particulas de cera, es verdad,
al fondo de la colmena, pero en cambio se llenan todos los vacios
¢ intersticios de los cuadros y hasta se fabrica de nuevo por enci-
ma de ellos.

Como el asunto es de importancia suma, esperamos nuevas su-
gestiones de parte de nuestros suscritores »

Comentarios de la Revista ArfcoLa.—Yo solo tengo que hacer
una observacion, pues que al lado de estos sefiores soy tan peque-
fiita que casi no me atrevo; y mi natural modestia es tal que, va-
mos, no s€ si haria mejor callarme.

Pero, en fin, lo que deseaba decir es esto: que muchas veces se
me ha ocurrido la idea, al examinar una ldmina recien labrada,
de que las abejas no solo estiraban el panal siné que tambien afia-
dian de su parte una porcién de cera por ellas elaborada, y que
quizds les ahorrara bastante trabajo 4 sus mandibulas, porque
han de saber ustedes, que nosotros, en Menorca, padecemos en
exceso de dolor de muelas, y ¢quién sabe si 4 nuestros insectos
les pasa otro tanto? Esto sea dicho con perdon de nuestros ilus-
trados colegas de ultramar, quienes poseen, como regla general,
unos organos masticatorios de primera clase.

Y nada mds tengo que alegar.

EL AZUCAR DE LA REMOLACHA

:Es dafiino para las abejas?

¢A quién de nosotros se le ocurre preguntar el origen del azicar
que se procura para en tiempo de hambre alimentar 4 sus abejas?
Verdad que pocos se toman la molestia de cuidar bien 6 mal 4 sus
insectos—sobre todo los abejeros antiguos—pero aquellos de nos-
Ofros que nos preciamos de pertenecer 4 la clase suficientetfrente
ilustrada para saber apreciar la necesidad de que el ganado esté
debidamente alimentado, ya sea por sentimientos humanitarios ya
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por conveniencia propia, ¢nos hemos preguntado alguna vez si el
azlcar que compramos debe ser de primera 6 de infima calidad,
si procedente de sorgo, remolacha 6 de cafia?

Porque han de saber ustedes que el célebre quimico y apicultor
sefior Cowan, presidente de la Sociedad Britdnica Central y di-
rector en jefe del Bee Journal de Londres, insiste una y otra
vez en la necesidad de que el dicho azicar sea de cafia dulce,
por considerar nocivo para las abejas el producto de la remo-
lacha. Tanto es asi, que muchos de los apicultores ingleses remi-
ten 4 aquella direccién muestras del género dntes de comprar, y
hasta hoy dia nadie se habia atrevido 4 negar ia autoritaria afir-
macion del autor del Guia del Apicultor.

Pero hé ahi que sale 4 la palestra el profesor Cook, de la Uni-
versidad de Michigan (E. U.)—quimico y apicultor de no poco
renombre—y niega rotundamente que haya diferencia alguna en-
tre el azicar de remolacha y el de cafia; y para probar su tésis
nos endilga la siguiente formula:

“Hay varias taneras de analizar los azucares: primera, sSu composicion
quimica; segunda, su reactivo por medio de agentes quimicos reactivos; ter-

cera, su modo de refractar (vofate) el rayo de luz polarizado; y tultima, su so-
lubilidad y asimilacién.*®

El sabio profesor ya nos habia dicho en un preludio que para
esplicarse debidamente tendria que ser mds cientifico en su fra-
seologia de lo que era conveniente; y en efecto, nosotros, pobres
mortales incultos, faltos de pergaminos y de premios escoldsticos
de toda clase, 4 la primera de cambio nos vimos apurados para
lograr una lucida traduccion de su tecnicismo y especie de calo
cientifico, pues que ni la palabra rotate (darv vueltas), que hemos
traducido por 7efractar, nila de assimilability hemos logrado
encontrar en ningin diccionario,

“Con nuestros conocimientos actuales, contintia, podemos asegurar que el
azuicar de remolacha, de cafia, del arce, y del néctar de las flores, es precisa-
mente el mismo. Su nombre es azlcar de cafia 6 sucrose, ((En qué idioma,
profesor?) y se compone de la siguiente composicién quimica:

. “ C12 Hae O11. El significado de 1a C es el de carbon, el de la H hidrégeno, ¥
el de la O oxigeno. Con ¢sto se vé que la H y 1a O contienen las proporciones
que forman el agua, cuyo simbolo es el de Ha O. Este es el hecho tocante 4
todos los azticares v almidones, y se llaman estas sustancias carbo-hidratos.
Lo rismo pasa con el lactose (¢en inglés?) 6 sea aztcar de leche. Estos azi-
cares refraccionan (votate) el rayo hdcia la derecha y no descomponen las
sales de cobre. No son tan solubles, no se absorben ni se asimilan tan facil-
mente como los demads azucares., Asi es que podemos creer gque el azucar €S-
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traido de la remolacha, de la cafia de azucar ¢ del arce (ynaple) son idén-
t1CcoS. |

Y, afiade el sabio profesor, como por medio de exposicion:

“T_as aguas son todas las mismas; pero no todas las asi denominadas son
aguas. Unas contienen cal, otras hierro, y otras se hallan impregnadas de
sustancias salicas; pero esas sustancias son estrafias al agua que siempre €s
1a misma. Otro tanto es, sin duda, lo que pasa con los aztcares. Como el de
la cafia de azucar 6 dulce no tiene accién sobre las sales de cobre, tiénese que
convertir primero en glucosa para analizarlo por el andlisis Febling. La
abeja obra de la misma manera con el néctar para reducirlo 4 miel. Nosotros
hacemos otro tanto con el aztcar al comerlo. Asi es que lo probable sea que
la miel es un azicar mas facil de digestion para un estémago débil, que el
azicar de cafia. Este no es tan soluble, no tan facil de absorber y asimilar
como la miel U otros azucares de glucosa.

“Esto 1o sabemos positivamente, porque si la misma cantidad de azucar de
cafia y de gluccsa se infiltra por inyeccién en la sangre directamente, €n oca-
siones distintas, el resultado serd que muy poca parte del de cafna es absor-
bido por los 6rganos y la mayor parte pasa 4 los rifiones, mientras la glucosa
(Por supuesto que no se refiere el profesor ala fabrmacmn artificial y co-
mercial de Alemania que lleva este nombre.—Nota del Traductor) es asimi-
lada 6 apropiada en casi su totalidad. Esto esplica perfectamente el hecho de
que el azucar de caifla se ha de digerir antes de incorporarse con la sangre.
(Ya nos ha dicho el sefior C. que al mencionar la catia se refiere 4 las cuatro
clases de aztcares: de remolacha, del arce, de cafia y de miel.—(Nota del
ITraductor.)

“Parecido 4 la glucosa es el azticar que se forma en el higado. La que se
fabrica artificialmente es la misma hablando quimicamente—todas llevan csta
formula: C¢ Hie Os. Y, sin embargo, me parece que la glucosa fabricada de
maiz ¢ de almidon no debe ser la misma. ;Cémo se esplica que 4 las abejas no
les gusta, v que les es perjudicial en invierno? ¢Cudando la miel 6 sea el azu-
car de la cafia digerido, es tan saludable? Parece que solo la composicion
quimica debiera determinar el cardcter de esas sustancias. No es asi. Por
ejemplo, el azticar de las frutas, el que mds abunda en la miel, y el aztcar del
almidon (dextrose) tienen IdEﬂt[Ca composiciéon quimica; no obstante esto,
uno refleja los rayos polarizados hdcia la‘izquierda, y el otro hacia la dere-
cha. Todos los aztucares de glucosa son idénticos en su composicion quimica,
pero como habemos visto fisiologicamente, son enteramente diferentes. Esta
verdad la hallamos en el almidon, la dextrina y el glycogen. Todos tienen la
misma composicion—Cg Hio Os sin embargo, €l almidon no es soluble en agua
fria y d4 un color azul con la iodina; la dextrina dd un color oscuro ¢ de pur-
pura, mientras el glicogen, 6 sea almidon del higado, es soluble en agua fria
v d4 un color oscuro como la iodina.

“Mientras la composicion quimica es un método seguro en los compuestos
inorganicos, no lo es con los organicos.

“Asi es, que deducimos, segun los actuales conocimientos, que todo azucar
de cafia, remolacha, arbol 6 flor, es el mismo azlcar, pero que las glucosas,
aunque en quimica idénticas, no lo son.®
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Rep.—Desde que Gleanings de 1.° Enero publico este articulo,
hemos examinado detenidamente el periédico del sefior Cowan,
de Londres, para ver lo que contestaba dicho sefior. Hasta hoy
solo hemos visto reafirmada la aseveracién de antes. Y nada mas.

Lo que responde el seiior Cowan

Despues de escritas estas lineas hemos recibido el Journal, de
Lé6ndres, del 16 del actual, en el cual hallamos un articulo del se-
fior Cowan contestando 4 la sefiora Harrison, de los Estados Uni-
dos. Al leerlo nos hemos quedado sumamentc complacidos, pues
que en dicho escrito, el primer apicultor inglés nos dd4 muestras
positivas de su aventajado talento y de sus conocimientos cientifi-
cos y preclara inteligencia. |

Dice asi, la contestacion del sefior Cowan:

“Sentimos no poder avenirnos con el profesor Cook, tocante 4 las diferen-
tes cualidades de los azucares fabricados de cana y de remolacha. En quimica
los dos son iguales, y st los obtenemos del laboratorio de un quimico, seran,
indudablemente, idénticos.

“Pero el aztucar comercial de l1a remolacha contiene sustancias que le dis-
tinguen del azucar de cana. y asi como la glucosa del comercio se diferencia
de la glucosa natural—(grape-sugav) si bien las dos son idénticas, hablando
quimicamente—el azucar de cana tambien es diferente del de la remolacha.

“Entre las impurezas que la tltima contiene hay sales de potasa en abun-
dancia, y que solo con muchisima dificultad se logra eliminar, y estas sales
producen la fermentacion. Al azicar de remolacha le falta el dulce, y ademas
posee un olor desagradable que le diferencia de la cana. Estd muy propenso
a termentar, 1o que no el azucar de cana, y.es cosa sabida que las conservas
elaboradas con el azticar de la remolacha pronto se vuelven mohosas, mien-
tras que las fabricadas con el de cafia se conservan largo rato.

- “l_os quimicos prueban que el azucar de cana da un jarabe mds dulce y mas
transparente que no el de la remolacha, siendo su transparencia resultado
de mayor pureza.

“*Ademads, la misma esperiencia ha ensenado, durante largos afios 4 nues-
tros apicultores ingleses, que no se debe alimentar 4 las abejas con el azucar
de remolacha, y muchas de las pérdidas de invierno 4 ella han sido atribuidas.

“Si el azticar de remolacha fuese quimicamente puro, podria admitirse su
uso, pero este azucar comercial no lo es—asi, pues, lo consideramos nocivo
para las abejas.”
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EN CALIFORNIA

La evaporacion solar

El sefior Mc. Intyre de California, escribe al peridédico Glea-
nings tocante a las causas que producen la solidificacion de la
miel.

“Es verdad que la miel espuesta varios dias 4 un evaporador solar, se con-
servara liquida mucho tiempo. Pero tambien es cierto que nuestra miel de
salvia (alli muy apreciada.—V. del 7.) se conserva liquida largos afios sin es-
tos requisitos. Y al contrario, nuestra miel de primavera se cuaja 4 veces
una 6 dos semanas despues de cosechada.

“Mis ensayos con el evaporador solar no han sido satisfactorios. Este le da
un color mas oscuro y ménos sabroso el gusto, y no la evapora con la debida
rapidez.

“¢Me permitird V. que pregunte si se puede extraer la miel antes de oper-
culada, y evaporarla 4 su debido grado de espesor, sin que su color y sabor
desmerezcan?

*Y si la respuesta es afirmativa, jcudntos evaporadores serdn necesarios
para operar 2,500 libras diarias? .

“Ya sabemos que seria esto un ahorro de tiempo y trabajo para nosotros y
para las abejas; pero lo que importa es saber evaporarla artificialmente sin
daniar el articulo, y tan econémicamente como lo efectian las abejas.

“Yo digo que con el evaporador solar esto es un imposible. Hasta en Cali-
fornia el calor del sol no es lo suficientemente constante.,. Mi inica esperanza
se funda en la evaporacién por medio del vacio. Me parece que no se debe ca-
lentar 1a miel 4 mds de 150° Fahrenheit, (33° centrifugo) y esto es poco sin el
vacuum. .

“eHay dlguien entre sus lectores que resida en la vecindad de alguna refi-
neria 6 fabrica de leche condensada? (Qué valdria el importe de reducir una
tonelada de miel acuosa 4 1,500 libras? Quizds la operacién se pudiese efec-
tuar en menor escala y 4 mano. A esto se llama estraer el agua no por el ca-

/ lor sino por medio de la mdquina neumdtica.“

RED.—Hay cosas que parecen imposibles y sin embargo, distan
mucho de serlo. Pero la miel es uno de aquellos articulos que m4s
S€ precian por su pureza y por ser la obra inmaculada de la ma-
dre naturaleza. Que por medio del vacio se fabrique hoy el azticar
tan blanco y tan hermoso (no diremos puro, porque pocas veces
lo es) que nada deje que desear, ¢quién lo duda?

Pero al azicar se le saca primero de la cafia 6 de la remolacha
con mucha labor, mientras que el «néctar de los dioses», de la
colmena bien ordenada, sale puro y sin rival, y su sabor, que es
el mismisimo de las flores campestres, no admite mejora de parte
de los hombres, pues que ya nos llega perfeccionado por la mano
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de la sabia y santa naturaleza. Por consiguiente, aconsejamos g
nuestros hermanos del Pacifico, que no intenten mejorar lo inme-
jorable.

\

LAS COLMENAS DE A OCHO CUADROS

Actualmente, en los Estados Unidos, estdn bastante en boga esa
clase de colmenas Langstroth. A primera vista, una colmena li-
mitada 4 solo ocho cuadros, parece un anacronismo—nos reteri-
mos al piso de cria, por supuesto —hoy dia en que algunos de los
mejores apicultores europeos abogan por las orandes colmenas y
los erandes cuadros. Pero, se ha de tener presente que la mayor
parte de los apicultores americanos se dedica, como va hemos di-
cho en otros articulos, 4 la fabricacién y venta de secciones, 6 pa-
nalitos de miel operculada. Las colmenas, pues, de ocho cuadros.
son, en dicho caso, suficientes, y aun se consideran espaciosas por
demds, para que las abejas lleven el néctar 4 los piSOS sSuperiores.

Pero en esta colmena Langstroth, llamada Simplicity, los cua-
dros no corren 4 través ysi 4 lo largo de la colmena—csistema
frio» segun se espresan en el norte—y hay apicultor que los prefie-
re (nosotros, para no ir mas l€jos) transversales, porque 4 los hori-
zontales las abejas los pegan 4la puerta de entrada con tanto
prépolis que ya no son movibles ni nada que se parezca.

Aquellos apicultores, pues, se quejan de que con la introduccion
de colmenas limitadas 4 solo ocho cuadros de cabida, estos tienen
forzosamente que correr 4 lo largo de la colmena, pues que pard
atravesarlos seria indispensable tambien acortarlos.

«¢Por qué razén, pregunta uno de ellos, no se han de colocar los
cuadros rectangulares cuando durante largos ensayos con muchas
clases de colmenas, estos me han dado el mejor resultado:

Porque una vez reducida la colmena 4 solo ocho cuadros, tené-
mos que esa es larga y estrecha, y por consiguiente, los cuadros
tendrian que modificarse y ya no serian cuadros Langstroth.

«En Inglaterra, afiade el director, el cuadro oficial es el Langs-
troth recortado, (el que nosotros usamos) poco mas 0 menos, ¥
cada pais debe escoger el mas adecuado 4 su flora.

«Quizds dos terceras partes de los que usan otra clase de cua-
dros se acogerian gustosos al de Langstroth. ¢(Porqué? Porque de
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los ensayos verificados éste les ha dado tan buenos resultados co-
mo cualquier otro.

«Mire V. 4 los Dadants. Esos sefiores, en lugar de recortar sus
cuadros, prefieren agrandarlos y usan el de Quimby.

<Y, sin embargo, usted desea un cuadro mas pequefio. /No le
parece 4 V. que el cuadro actual es un término medio entre los
dos extremos?»

Rep.—La dificultad estd en que si usted posee varias clases de
colmenas y de cuadros, al proceder 4 efectuar algun trabajo im-
portante en el apiario se encuentra con que el cuadro de cria 6 de
miel que acaba de sacar de una colmena para auxiliar 4 otra mas
necesitada, no cabe en ella, y cabizbajo y pensativo—y quizas
murmurando alguna oracion sila ocasién brinda y usted tiene
prisa y los pinchazos menudean—vuelve usted 4 destapar la con-
sabida colonia para devolverla el consabido panal, la gente em-
pieza 4 revolucionarse con tanto meneo, y el resultado no es
muy agradable.

- Con que, todos los cuadros del mismo tamafio, y las colonias
que sean de primera, No degollarlas en otofio por un poco mas 6
menos de miel, y lo de los cuadros es lo de menos.

' UN MOMENTO FELIZ

Dice Gleanings que el novel apicultor llega 4 1a suprema felici-
dad cuando ha logrado inventar una nueva colmena. Esa es su
hijuela, su alegria, y se apresura 4 pedir brevét d'invention para
la tal maravilla.

Pero con el tiempo el éxito no corresponde 4 sus esperanzas.
LLa nueva colmena no progresa, y acaba por quedarse en un rin-
con con los demds muebles intitiles.

Todos los principiantes han pasado por este trance. Por fin, se
desengafian, compran una buena obra apicola, y empiezan de
nuevo.

Es una gran cosa el inventar una colmena que va 4 desterrar 4
todas las demds. Casi todas las semanas, dice, recibimos cartas
de corresponsales que creen haber descubierto un nuevo invento
que no quieren hacer publico, pero que seguramente superard 4
todos los demds sistemas.

&

¢
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Y por fin, resulta, que el inventor de la nueva colmena modelo,
nunca ha visto una sola publicacién apicola.

Cémprate nuestro Guia, hombre, y ponte 4 estudiar el A B C de
apicultura. Enténces ya dards rienda suelta 4 tu genio inventivo,

ESTRACTO DE UNA CARTA DE NUEVA-YORK

Celebro que el interés por la apicultura va n cvescendo en Me
norca y en las dos islas hermanas y tambien en la peninsula. Yo
creo como V. que 4 la postre 6 antes de ella muchos de los nedéfi-
tos saldrdn con las manos en la cabeza. Mi primer aiio lo pasé con
un apicultor de los mds afamados en el Sur y fui socio con €l en el
negocio de la miel, pero en el tercer afio estaba yo estudiando
tanto como en el primero y en una compra de abejas que hice por
mi cuenta importando ciento cincuenta duros, me estafaron, sien-
do la raza de los bichos de ningun valor,

No es el ramo de apicultura el tinico atrasado en Espafia, es la
agricultura en general que arrastra’ vida moribunda. Y parece
imposible que esto suceda cuando con la reducida poblacién con
que cuenta ofrece Espafia un campo vasto para el desenvolvi-
miento de la agricultura y lugar con la variedad de clima y suelo
para hacer experimentos... Hace pocos afios que se introdujo en
este pais semilla de un naranjo de Australia cuya fruta con Sser
muy dulce y en extremo jugosa posee la particularidad de no te-
ner semillas en el centro ¢ en el corazon y el ptiblico la prefiere a
las demds naranjas pagdndola 4 precios exhorbitantes, y se com-
prende que asi sea, pues mientras se come la fruta no se encuen-
tran los huesos en la boca. Se propaga aqui esta especie de na-
ranjo de una manera extraordinaria por rendir pingiies ganan-
cias. ¢Se hard otro tanto en Espaiia’

Volviendo 4 la apicultura contintio siendo de parecer que tiene
buen porvenir en la peninsula y Baleares. Por de contado que pa-
ra hacer un negocio serio deben los colmenares componerse de
100 4 500 colmenas y cada colmenar debe siempre depender €X-
clusivamente de un terreno de algunas millas por donde circular
las abejas.

Ocupdndome de paso de Mallorca, habiéndola recorrido en tor
das direcciones, mi opiniéon es que por lo alto de sus montanas cu-
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biertas de nieve muchos afios, no es tan 4 propdsito como nuestra
isla para Ja industria de la miel; muchos puntos han de ser dema-
siado frios en invierno. Tambien conozco 4 Ibiza la cual posee te-
rrenos de los mds fértiles que pueda imaginarse y la vegetacion
es muy exhuberante. Para beneficiar, la miel ha de ser de primera.
Aunque Menorca estd continuamente azotada por los vientos no
- deja de causarme nuevas sorpresas como por ejemplo la existen-
cia de las flores del almendro cuando este invierno se considera
muy riguroso en todas partes. Esta circunstancia en favor de Me-
norca es bastante para hacerles perseverar.—A. 1.

dHAN VISTO USTEDES?

Un apicultor inglés pregunta: «¢.Ha notado usted que las perso-
nas aficionadas al uso de la miel como comestible, 6 al dulce, va-
mos, no lo son 4 las bebidas espirituosas? Cuando joven hice esta
observacion con algunos de mis amigos, tres de los cuales nunca
probaban un dulce, y sf eran amantes de los envinagrados y pla-
tos por el estilo. Todos tres murieron del delirvium tremens, causa
su aficion excesiva 4 las bebidas espiritucsas.»

RED.—SI ustedes no fuesen tan aficionados al ckaw tabacco y a
otros envinagrados por el estilo,—el rum y el whiskey entre ellos,
—no se verian espuestos 4 morir de tan terrible enfermedadl.

Nosotros los de por acd seremos una nacion de gente alegre si,
pero al mismo tiempo que nos gustan las bebidas en moderacion
tambien somos aficionados al dulce que las acompaina.

Hubo un yankee que inventé una mdquina para la estraccion
de los rayos solares de los pepinos. Creemos que el autor de la de
duccién ya mencionada seria algun pariente ¢ allegado suyo.

LA LLUVIA ESTA SUIETA A LEYES

Mientras el Instituto Agricola Cataldn de San Isidro pedia al ar-
zobispo de Tarragona y 4 sus Obispos sufragdneos que impetra-

ran del cielo la lluvia; vo anunciaba 4 la Junta directiva de la C4-
mara Agricola, 4 los ingenieros agronomos y hasta al Gobernador
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de esta provincia de Tarragona, que lloveria el 12 de Marzo. ¢En
qué me fundaba para decirlo? En la niebla que tuvo lugar el 1.° de
Febrero. Ha llovido y este articulo lo escribo hoy, 13 de Marzo,
Tales son los hechos

L.a naturaleza tiene sus leyes fijas é inmutables. A iguales cau-
sas los mismos efectos, Aquellas leyes estdn escritas en un libro
eterno que el hombre empieza 4 deletrear. Nosotros nos reimos
de la sabiduria de los antiguos y los que vendrdn se reirdn de 13
nuestra. La humanidad comienza 4 descorrer el velo de la crea-
cion. A la vista de los primeros hombres se presentaban todos los
fenémenos y no sabian explicar ninguno. Mas ¢qué leyes son esas
4 las que estd sujeta la lluvia, que el hombre ignora y las sabe el
insecto? ¢Serd, que asi como el insecto posdndose sobre una hoja
arrastrada por las aguas fué el primer navegante, y tambien el
primer areonauta elevdndose hasta las nubes metido entre las
plumas del pdjaro, es por instinto de conservacion el primer me-
teGrologo? jQuién sabe! Lo cierto es, que todo estd sujeto 4 leyes
en la Creacidn, y cuando la Humanidad llegue 4 la plenitud de su

" existencia, se convencerd de la regularidad y de la perfeccion de
la obra de Dios.

Quince veces consecutivas vengo observando la influencia de la
niebla en Ja lluvia, y de mis observaciones he sacado la siguiente
conclusion: Si no llueve dentro los tres dias de una niebla, llueve
d los cuaventa dias.

Desde el 1.° de Febero en que tuvo lugar la niebla hasta el 12
de Marzo van cuarenta dias, por eso anuncié que lloveria el 12 de
Marzo. Llovié.

B ANTONIO DE MAGRINA.
tBolelin de Tarragona.)

NUESTROS SUSCRITORES

SECCION RESERVADA A LAS NOTICIAS QUE NOS COMUNIQUEN

Sr. Director de la REvVISTA APICOLA.
Mahon.
Roye el 10 de Abril de 1891.
Muy sefior mio y de mi mas distinguida consideracion.
Lei ayer, en el nimero 6 de su excelente publicacién (del 30 de Marzo) esta
frase en la relacion de una visita al sefior Alley, por un corresponsal de una
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revista americana: “El senor Alley parece que ha logrado tener una raza
“amarilla de carniolas. De qué medios se ha valido para esta transformacion
“no lo sabemos, ni siquiera imagindrnoslo podemos, porque las carniolas per-
“tenecen 4 la raza negra.“

El sefior Alley no ha hecho nada absolutamente para obtener carniolas ama-
rillas, sin6 de sacarlas de Hungria, probablemente, 6 quizds de la casa del
barén Rothschutz, en Weixelburg. En 1876, si no me engaifio, el barén Beld
Ambrézy, de Gyadrmatha, cerca de Temesvar (Hungria) envio6 4 la exposicién
apicola de Paris, abejas calificadas como carniolas, que eran muy amarillas
Ellas tenian dos anillos amarillos, el primero muy ancho, el segundo mds es-
trecho, de color de naranja un poco oscuro todavia. No sé si este sefior ahora
vende aun abejas, porque desde hace largo tiempo no se ven mas sus anun-
C10S.

El barén Rothschutz present6 enténces abejas que tenian ## anillo amarillo
oscuro, el siguiente siendo gris ribeteado de blanco. Las abejas que Michael
Ambroézic, en Moistrana, vende, son al contrario, enteramente oris con ribe-
tes blanquecinos. No tuve jamds abejas procedentes de Beld Ambrézy, pero
las de Rothschutz y las de Michael Ambrézic son semejantes como fecundidad
y blandura.

Una colonia comprada en 1890 4 Ambrozic, en Moistrana, hizo, mientras el
estio préoximo pasado, 48 celdas reales: sobre un panal solamente se hallaban
24 celdas reales, como lo podra ver Vd. por la fotografia que le remito ad-
junta.

Esta grande fecundidad puede ser un bien, mas aqui, donde no hay cosecha
én otofio, las colmenas son demasiado pobres 4 la entrada del invierno, cuan-
do han cuidado toda esta cria.

He tenido abejas de todas las razas, asi italianas, cypriotas, carniolas, indi-
genas, y eso es porque he dicho con conocimiento de cosas, hablando de su

~ obra de Vd. “El Guia del apicultor espafiol,“ el consejo que d4 Vd. al fin del
libro vale solo mas que las tres pesetas que cuesta éste: El principiante debe
empesar con abejas del pais!

Me repito de Vd. con atento ser su affmo. S. S.

(., B. SW
L., Pellene,

RED. - Agradecemos 4 M. Pellenc los datos que nos facilita, asi

como el envio de la fotografia del panal, que sentimos no poder
publicar. |

MISCELANEA

Hemos recibido el ndm. 7.° del tomo XIV de Los VINOS v 1.0OS
ACEITES, Revista de agrvicultura en generval y especialmente del
Cultivo de la vid v el olivo, vy de la Jfabricacion y comercio de los
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vinos y aceites en Espaiia y en el extranjero, que publica en Ma-
drid la casa editorial Hijos de D. J. Cuesta, cuyo sumario es:

La importacién de los vinos espanoles en Francia; por D. José de Hidalgo
Tablada.—La riqueza olivarera en la provincia de Ciudad Real; por Rivas
Moreno.—ILa cochylis roserana (ilustrado con un grabado); por D. J. Miret.—
Compafia sevillana olivera.—A los exportadores de pasa.—Empleo de las
cenizas de madera y de la harina de huesos en la alimentacién de los cerdos;
por Luis Passy.—Nueva caldera para escaldar pipas, cubas ¢ toneles por me-
dio del agua caliente 6 vapor (ilustrado con un grabado).—Los vinos enyesa-
dos.—Proyecto de ley.—Escuela de capataces y bodegueros,—El salitre en la
agricultura.—Necrologia.—Miscelanea.—Correspondencia: De Arganda
(Madrid), La Rambla (Cérdoba), Roa (Burgos)y Villanueva de'la Jara (Cuen-
ca).—Estaciones enotécnicas de Espafia: Parfs, Burdeos, Cette, [.ondres y
Hamburgo.—Revista de mercados nacionales.

+.+

A ver.—iQuieren ustedes vivir largo tiempo sobre la tierra?
Pues la cosa es muy sencilla. El apicultor Hasty nos prueba que
tanto en la antigiiedad como en los tiempos modernos, el uso de
la miel como comestible tiende 4 prolongar la vida del hombre,
ademas de ser su uso medicinal y agradable.

e ) o
(

Tiene razon.—La sefiorita BENNET dice en un discurso leido an-
te una reunion de apicultores, que el mejor modo de dar salida a
la miel es el de dar 4 los envases una figura atractiva. Los botes
deben ser de cristal, las etiquetas elegantes, y la miel lo mas
blanca posible.

Que no lo intente.—El report oficial de la academia agricola de
Petrowsky, Rusia, estd dedicado casi en su totalidad 4 la apicul-
tura, comparando sus progresos en Inglaterra y Américi con el
atraso de aquel imperio. jQue no se le antoje al dicho profesor ha-
cer comparaciones con el estado apicola de Hspafial No les arrien-
do la‘'ganancia, en tal caso, 4 los abejeros espafioles.

- P -

M. de Layens prefiere para los apiarios 4 distancia, unas colme-
nas enormes que solo necesiten ser visitadas en primavera y otono.
Este sistema gustaria 4 nuestros abejeros aborigenas.

-y

Imp. de Fdabregues y Orfila—Infanta, 17, Mahon.
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