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LA CRISIS DE EUROPA

RESURRECCION DEL SOCIALISMO

j. UBO no hace muchos siglos, en Europa, un
tiempo en que prevalecio en el gobierno
de los pueblos una orientacion anédloga a
la actual : fué en el principio de la Edad
Moderna, al constituirse las monarquias
absolutas. Entonces la propensién absolu-
tista, surgida de las entrafias de la consti-

tucion social, se hermand con una fe en
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la ommpotenma del Poder pubhcu igual a la predommante
ahora, fe comunicada a los espiritus bajo la inspiracion socia-
lista, o acaso proveniente de origenes mds hondos, de los que
simultdneamente fluye esa corriente socialista que con aquella
fe se empareja. El resuitado final fué la postracion y miseria
de las naciones europeas, postracion y miseria en pocos casos
tan sorprendentes y sugeridores como en el de Espafia, que
cayd desde el dpice de la prosperidad (final del siglo xv) y
del poder (siglo xvi) hasta el fondo de la ignorancia, la ruina
y la debilidad con que finalizo el siglo xvi1 espaiiol.

El siglo xviir encarnd la reaccion contra aquella tendencia
socializente, cuyo conjunto lleva en la Historia de la Econo-
mia el nombre de «escuela mercantilista ». Durante aquella
centuria se prepara la revolucion econdmica que ha de tener
su floracion plena en el siglo XIX, y su expresion politica en
el hundimiento de los régimenes absolutos y en la instaura-
cion del sistema llamado por antonomasia constitucional. Asi
el liberalismo politico del siglo xix es hijo de la revolucion
econémica del siglo xvii, la cual, a su vez, significd una
reaccion contra la escuela mercantilista, y contra la interven-
cion del Poder ptblico en la vida economica y social ; esta
reaccion fué, por su perte, originada o facilitada — no es mo-
mento de esclarecerlo — por los descubrimientos cientificos
que la precedieron, singularmente por el vapor y sus aplica-
ciones al maquinismo, y por el crecimiento de la poblacidn,
unido a la general expropiacion del campecino. La monarquia
absoluta acaba cuando alborea el régimen capitalista de la
produccion moderna.

Con el liberalismo se ensefiorean en los espiritus nobles
ideas e ideales humanitarios. Suefian aquellas generaciones

con redimir de su fatiga al hombre, con la federacion de los
Estados, con la paz perpetua, con la transformaciéon de la
humanidad en una gran familia. El liberalismo comunica a
les almas nuevo fervor y savia nueva a los sentimientos cris-
tianos por excelencia. Jamas ha reinado tedricamente entre
los hombres el espiritu de Cristo con tanta pureza como en

‘aquellos lustros del tiglo xix en que los entendimientos y los

corazones estaban sacudidos por la emocién liberal,

% & *

El curso de los tiempos trajo a las nuevas generaciones
una profunda decepcion. Lejos de realizarse los primitivos
suefios, el mundo se fué apartando de ellos cada vez mas. La
riqueza aumento prodigiosamente ; pero los hombres princi-
palmente empleados en pruduc;rla, lejos de mejorar su con-
dicion, empeoraron en todos conceptos. Les fué cada vez mas
penoso adquirir la subsistencia ; comienza la explotacién de
las mujeres y de los nifios. La opresion capitalista franqueo
todos los limites morales; la miseria y la degradacion de
la humanidad tuvo sus ligubres reveladores en las cifras de
la tuberculosis y el suicidio, del alcoholismo y la prostitucion,
de la locura y el crimen. Las masas, oprimidas inhumana-
mente, dieron muestras de su inquietud ; surgieron las discor-
dias sociales, substituyendo el frenesi de la lucha de clases a
la bucolica vision antafiera de la concordia social. La sed de
riquezas que desmoralizaba a las clases altas lanzo a los pue-
bios en Asia y Africa a la obra infame llamada de coloniza-
cion, en que so la madscara de civilizacion y cultura se inici6
la campana, aun no terminada, de impudico y cruelisimo
bandidaje que deshonrard eternamente ese periodo de la His-
toria humana. EI liberalismo, nacido juntamente con el capi-
talismo, acompafo a éste, si no esencialmente por lo menos
con sus formas y apariencias, merced alas instituciones llama-
das democraticas, durante todo el terrible e inmoral desen-
volvimiento de aquél, hasta que el capital llegé a los des-
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afueros contempordneos que, desde hace afios, presagiaban y
justificaban 1a muerte de tan execrable sistema de produc-
cion.

La contemplacion de los terribles males engendrados o des-
envueltos precisamente durante el tiempo en que ha imperado
en la civilizacion europea, aunque incompletamente, el libe-
ralismo, ha apartado los espiritus de la fe en éste y en los
principios que lo inspiran ; y, automadticamente, han resur-
gido las ideas que aquel ahuyentd al nacer. Ademads, las con-
diciones economicosociales, que dieron origen a la monarquia
absoluta, originando el enfeudamiento de la riqueza, la jerar-
quizacién de las categorias econémicas y el anquilosamiento
de la estructura social, reaparecen, una vez detenida la vibra-
cion social de las revoluciones economica y politica de los
siglos xviin y xix y destruido por una evolucion inversa el
predominio social de la clase media, alcanzado, disfrutado y
perdido por éste durante el curso de la tltima centuria. De
este modo las sociedades han vuelto a las antiguas ideas, aun-
que encubiertas por disfraces de palabras.

Pero son las mismas de antafio. Lo que ahora llamamos
Estado, en otro tiempo se encerraba en el vocablo « princife».
Lo que entonces se pedia al monarca—y buen testimonio nos
dan en Espaifia los escritores de los reinados de Felipe 111 y
Felipe 1V— ahora se pide al Estado. Y las providencias de
aquéllos y de éste, sobre todo en lo que al orden econdmico
se refiere, son absolutamente idénticas en los razonamientos
de que parten, en las normas que establecen, en las intromi-
siones que autorizan y en los fines a que aspiran.

* de los martires :

% ok ok

Todas las civilizaciones que cayeron en poder de los erro-
res socialistas perecieron, Su agonfa fué mas o menos corta,
seglin la intensidad en que aquellos errores predominaron. La
nuestra tampoco se salvard si un hada bienhechora no lim-
pia la mente europea de los prejuicios socialistas que hoy la
esclavizan. Su agonia serd mds larga y tormentosa, porque se
trata de la civilizacion mds alta, compleja y rica que el mundo
ha contemplado. Pero no se librard del influjo mortifero de
esos viejos topicos resurrectos, sino volviendo a la Libertad.
Pero no a la Libertad meramente politica, las mds veces sim-
ple nombre, artificio y mentira, sino a la libertad econémica,
condicion indispensable para que el hombre sea y se sienta
verdaderamente hombre y pueda realizar en la tierra su des-
tino, que es llevar su propia vida a la plenitud, esto es : dar
a sus potencias y actividades la madxima expansion.

La honda crisis que hoy aflige a Europa y preocupa al
mundo se alza en el camino de la civilizacién como la Es-
finge de la leyenda amenazando devorarla si no descifra su
enigma. Y la palabra misteriosa que ilumina el secreto, es la
palabra magica que el espiritu humano pronuncia desde los
balbuceos infantiles de nuestra especie, la palabra que en-
ciende las luminarias de nuestra ilusiéon y descubre las fuen-
tes de inmarcesible juventud; la palabra por cuyo hechizo
han muerto gozosos en todos los tiempos y en todos los pue-
blos, generaciones de hombres aureolados con el resplandor
la palabra ¢ Libertad ».

Baldomero Argente

SEVILLA : Exposicién Ibero-Americana

Proyecto del Pabellén Sevilla (Salén de Fiestas), original de don Vicente Traver, que estd en construccién
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As industrias de la leche
en Esparia, pais esencial-
mente ganadero, consti-
R tuyen uno de los princi-
pales ramos de la produccién na-
cional, y atendido que el consumo
de la leche y de los productos
con ella elaborados aumenta en
todo el mundo con gran intensi-
dad y correlativamente los me-
dios naturales de atender la de-
manda de esta clase de alimentos.
Por tal causa, el ganado lechero
adquiere de dia en dia mayor
importancia en la explotacion
agropecuaria y ésta evoluciona
mas o menos intensamente en todos los paises hacia la pro-
duccion de la leche.

La transformacion del pienso (alimento del ganado) en
leche (alimento del hombre), no solamente es hoy mads lu-
crativa que la transformacion en carne, sino también mucho
mas conveniente desde el punto de vista bromatoldgico y
social, porque permite obtener de la misma cantidad de pro-
ductos vegetales consumidos por el ganado, mayor ntimero
de unidades nutritivas utilizables.

De esto se deriva un hecho econdmico, que es el que induce a
la poblacion a consumir cada vez mas leche; ese hecho no esotro
que el de resultar mds barata la unidad nutritiva en este ali-
mento que en cualquiera otra y principalmente que en la carne.

Desde fechas remotas se han hecho en Espafia censos de
la ganaderia, pero solo atendiendo al niimero de reses de cada
clase, sin las clasificaciones necesarias para formar concepto
de los valores reales de cada especie para poder apreciar en
primer término su potencialidad actual y la capacidad de sus
productos en relacion con las necesidades nacionales. Sabia-
mos cudntas cabezas de ganado de cada especie existian, y
por los registros de los Mataderos podiamos calcular el peso
y valor de las reses sacrificadas para el aprovechamiento de
sus carnes ; pero ignordbamos otros valores mas importantes,
tales como los correspondientes a la produccion de la leche.

Al expresado objeto la Asociacion General de Ganaderos
ha hecho lo que no se le habia ocurrido al Estado, han inven-
tariado, de las tres especies productoras de leche : vacas, ove-
jas y cabras, el ntimero de reses que durante mds o menos
tiempo se someten al ordefio, y de este primer Censo resulta
que existen en Espafia 5.700,000 reses cuyo ordefio producen
1,081 millones de litros de leche que valen més de 552 millo-
nes de pesetas. Si es grande su importancia economica, la
tiene mucho mayor el punto de vista social.

Gracias a la meritisima labor llevada a cabo por la Aso-
ciacion General de Ganaderos, ahora conocemos el volumen
total de la leche que se produce en Espafa y, por lo tanto,
el considerable valor que representa.

« El desarrollo que desde hace veinte afios viene adqui-
riendo en nuestro pais la produccién de la leche, hacia presen-
tir la existencia de una riqueza considerable, dice la Mocion
mencionada, pero nadie podia sospechar que ésta alcanzara
un volumen tan grande» (1).

(1) Estadistica de la produccién de leche, manteca y queso, «Asociacion Ge-
neral de Ganaderos ».

LECHE EN ESPIN

«Se eleva la produccion de
leche en Espafia a la enorme cifra
de 1,080.943,891 litros, que valen
552,271,694 pesetas, es decir, tanto
como la cosecha de vino; doble
que todo el carbén producido en
Espafia; casi tanto como el aceite;
una cuarta parte mas que toda
la produccion minera; mucho mas
que toda la fruta; un 25 por 100
mas que el aztcar, y, en fin, tanto
como la tercera parte de lo que
vale el trigo. »

«Més de un habitante se sor-
prenderd al conocer estas cifras
y se verd mds sorprendido al sa-
ber que en un solo Ayuntamiento, el de Luarca (Oviedo),
se producen anualmente mds de 17 millones de litros de
leche ; y en otro, La Penilla (Santander), se transforman dia-
riamente mas de 60,000 litros. Y es mds de admirar la escasa
atencion que se prestd entre nosotros a la industria lechera,
huérfana de aquel apoyo y necesaria defensa que conviniera
al interés nacional. »

La leche es uno de los alimentos mds importantes en todo
el mundo, no solamente por sus especiales condiciones, sino
por el volumen que alcanza su produccion : en Alemania se
producen anualmente 190 millones de hectolitros, que valen
5,200 millones de pesetas ; en Francia 119 millones de hecto-
litros, de valor 4,530 millones de francos; Dinamarca, 34 mi-
llones de hectolitros ; Italia, 20 ; Suiza, 23 ; Holanda, 19 ; Sue-
cia, 40 ; Checoeslovaquia, 39; Inglaterra, 90, y en los Esta-
dos Unidos de América, la enorme cantidad de 465 millones
de hectolitros.

No hay que decir cuan necesario es para los intereses na-
cionales estudiar todas las modalidades de esta importante
produccion e impulsar su fomento ; por tal motivo merece
placemes la actividad e inteligencia con que contribuye a dicho
objeto la Asociacion de Ganaderos, que ha realizado el censo
del ganado y ha divulgado sus resultados, de los cuales resulta
que poseemos 715,117 vacas de ordefio, 3.381,415 ovejas y
1.609,885 cabras, cuya produccién de leche y consumo directo
es el siguiente :

Litros
Litros de consumo

producidos directo
B SR D R R e I e 803.005,354 624.233,481
BieioNeqas s i e oha 73.699,278 13.039,211
BeyCabtass i i oy 204.241,264 165.471,039

La mayor parte de la leche se produce en el Norte y Oeste
de la Peninsula, como tenia que ser dada la correlacion entre
clima, suelo y ganado, los tres factores fundamentales de esta
produccion; donde llueve mucho, brota la hierba hasta en
las pefias, y donde hay hierba hay leche. Por ello las provin-
cias de Guiptizcoa, Vizcaya, Santander, Oviedo, Leon, Lugo,
Orense, Corufia y Pontevedra, producen mds de la mitad de
toda la cantidad obtenida de este alimento ; pero se destaca
en forma extraordinaria Oviedo, con su magnifica produccion
de 174 millones de litros de leche ; vienen luego Vizcaya, San-
tander y Guiptizcoa.
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LITROS DE LECHE PRODUCIDOS EN UN AfO

5y _Regiung_s___ : ﬁ_‘l_’igmc'i__ De vacas De oveja_s De cabras
Madrid ..., 41.290815 4,082,730 4.063,911

Conituat YEoledos by 2,480,844 6.100,880 7.323,563
""""" | Guadalajara. .. 830,793 992,172 1.297,722
NCHERCA S 260,703 2.085,063 883,057

Valladol'd. .... 10.532.280510.277.723  2.036,571

BUTEOS & s s 10.883,210 5.573,412  1.519,979

Castilla la Vieja . { Segovia. ...... 3.125,268 40,883 1.576,567
AVl 2,005,338 231,585 5.631,295

Palencia .«.... 2.762,947 3.771,522 455,982

Ciudad Real .. 862,160 8.768,282 4.146,490

Mancha y Extre- )Albacete. ..... 109,927 647,990 1.198,207
maduras=. &.; €hceres i o 935,981 1.398,230 8.528,988
Badajoz .. .02 3.056,642 1.522,638 6.811,838

Zaragoza. ... .. 15.012,406 397,840 3.887,851

APSEONT i % Higscas, 70550 3.580,779 560,552 1.507,975
Tertiel v, 1.004,586 210,920 693,803

Navarra ...... 25.111,477 4.161,61 4.744,491

Navarra y R'oja. {Alava ........ 2.435,830 442,685 820,315
Logrofio s .5 4.790,270 144,060  2.057,280

Santander. ..., 70.519,709 560,954 427,437

Gt en GVledo ois 173.178,271 361,930 7 4,730
s e Nizeaya. it 70.135,361 2.206,349 344,192
Guiptizcoa .... 64.029,149 2,748,825 72,302

(Corunas;Fou 42,058,225 33,951 584,381

Galicla ) | R e 53.554,340 1.405,810 2.077,985
SR Rl Ofnse 23.047,132 486,475 1.065,589

| Pontevedra.... 20.690,139 49056 1.384,008

ZAmiOra o nlie: 1.585,571 1.613,963 1.818,954

Lennesa’ s v Eebn - v e, 16.017,861 713,995 1.671,752
Salamanca .... 2428775 370.484 4.036,801

Alicante. ..... 109,927 647,990 1.198,207

Fxiat e JNglenela. s .. 8.218,486 913,616 4.139,366
ik S s  Castellon ... .. 2.167,822 313,410 820,799
( Miireiaze st b 284,400 168,000 16.329,505

GhAdaz s 2.288,152 25,900 6.774,850

Cordoba 2,300,265 1.038,295 0.613,375

Granada ...... 1.593,800 3.244,578 18.744,193

i Jatpteriai 313,001 176,499  7.467,804
ARGAIMEIR v e \ Huelva ....... 305,625 602,210  5.209,325
Mialaga .o i 1.109,759 203,990 8.876,992

Sevillaess o4y 5.026,501 143,215 12.085,513

Almeria ...... 39,400 454,755  3.460,650

Baleares ........ P. de Mallorca. 10.137,537 2.166,113 2.265,544
[slas ‘Canarias ;v €atarias’ &iie. 16.523,499 1.455,770 11.481,653

Totales meneralesy o i e 803.005,354 73.697,283 204.241,254

Si relacionamos la produccion total de leche con la exten-
sion del territorio, resulta que en cada hectdrea se produce
21 litros, pero esta cifra se eleva en Guiptizcoa a 354; en Viz-
caya a 336 ; en Oviedo a 166, y en Santander a 130 ; en tanto
que la produccion media de Alemania es para igual superficie
de 276 ; en Francia 202 ; en Inglaterra 190 ; en Italia 68; en
Noruega 9 ; en Suecia 88 ; en Checoeslovaquia 286 ; en el Ca-
nada 6 ; en los Estados Unidos 59, y en Argentina y Austra-
lia 4 solamente.

Con relacion a la poblacion, la produccion media de Es-
pana es de 50 litros por habitante; la de Italia 53, y la de
Chile 40. En la mayor parte de Europa y América estas pro-
porciones son mucho mds elevadas y solo comparables a las
que alcanzan en las provincias del Norte de nuestro pais; asi,
por ejemplo, en Francia se producen 269 litros por cada habi-
tante, y en Guiptizcoa 258 ; en Alemania, 216, y en Santander,
218; en Holanda, 223, y en Oviedo, 234 ; en la Gran Bretaiia,
139, y en Vizcaya, 177 litros.

Todas estas cifras no sdlo reflejan el estado actual de esta
industria en nuestro pais, sino la posibilidad de desarrollarla
vigorosamente. Si consideramos que aquellos 552 millones de
pesetas que en conjunto vale la leche pueden triplicarse sin
necesidad de aumentar el ganado, sino sélo especializar y me-
jorar el actual hasta que alcance, con cardcter general, los
rendimientos medios ya logrados en otros paises, se compren-

derd la conveniencia de fomentar esta produccién y la posi-
bilidad de lograrlo mediante una actuacion intensa y constante
cerca de los elementos productores para que orienten en esta
direccion la empresa ganadera. :

La leche es el alimento que mas atiende las necesidades
del organismo humano, y el consumo de la misma estd intrin-
secamente relacionado con la salud de los habitantes porque
tiene un elevado coeficiente digestivo. La leche es un alimento
sano, nutritivo y barato. Un azumbre de leche proporciona
a nuestro organismo tantos elementos nutritivos como un
kilogramo de carne; esa leche vale en las grandes poblaciones
1'60 pesetas, y la carne 4'50.

La leche es un alimento universal que de dia en dia se con-
sume en mayores proporciones, y asi conviene no solamente

Raza granadina

por su valor energético, sino también por las vitaminas y otros
elementos indispensables para la buena nutricién y para evitar
muchas enfermedades del aparato digestivo.

Es de notar que hace veinte afios no se consumia la leche
en gran parte de Espafia sino.por prescripcion facultativa, y
hoy se emplean 800 millones de litros, sobre todo las mujeres
y los nifios. No son pocas las familias que consumen mas leche
que vino.

MANTECAS

La manteca es un cuerpo graso que en forma de globulos
se encuentra en suspension en la leche ; a consecuencia de su
pequefia densidad sube en seguida a la superficie de este li-
quido, arrastrando consigo una parte del suero y de la caseina
con lo que forma crema o nata.

Actualmente destinanse a este objeto las siguientes can-
tidades de leche que producen :

Litros de leche Kilogramos

Provincias ~_emplcados de manteca

e b Ter et et IR e ol 2,000 70
BaleareRa e e et 296,000 13,094
Barcelona i s o 181,250 7,648
CanariasresaS i e T 19,400 776
Cardabass i i mdas o Tt 500 20
ORI s e G e S et 2,115,203 84,079
Gerona o T e e 210,500 7,328
Granada o s i e 23,200 700
(DHZC0AE n e e 1.122,890 49,189
Hiesede to vk 73,022 2,928
1B R A SR e e 6.143,959 301,207
1GL o fe E g e Y v s A SRS 919,739 34,161
B9 e s e G S 9.575,931 383,470
Madbidsies . o sevninna g o E 2,350 120
NAVartas T T R e 672,200 27,288
e R N e e T 2.769,932 115,758
(Wit < RS S et e e 45.658,679 3.533,119
Balenaia sk et shitriat 60,000 2,400
Bontevednas i et it 1.779,930 86,471
Santantlet L i e e 3.783,683 182,878
SOHa e g s e 48,600 1,944
NAZEAN A e e h i 708,200 28,100
LATagOea= i o aal s i 30,000 1,200
otales: ot wiaus o L O 87,768 4,863,858
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La provincia de Oviedo elabora el 72 por 100 de la pro-
duccion total ; Lugo y Ledn, Santander y Orense, Corufia y
Pontevedra, con Guiptizcoa, Lérida, Navarra y Vizcaya, son
las que siguen en importancia.

Se denomina en nuestro pais manteca dulce a la que no
contiene sal, y salada a la que la contiene, preparandose cla-
ses especiales que reciben los nombres de las localidades donde
se producen.

Las condiciones que deben buscarse en las mantecas para
considerarlas buenas son el color amarillo anaranjado, dulces,
agradables y ligeramente aromdticas, consistencia regular,

Raza murciana

pasta fina y que se corte con gran lim-
pieza en rajas delgadas. En Seo de Urgel
y Valle de Ardn se producen de exce-
lente calidad. :

La manteca dulce se ha obtenido siem-
pre en Espafia, aunque no en gran can-
tidad, pero de calidad excelente, a pesar
de estar fabricada con procedimientos an-
tiguos, distinguiéndose, entre otras, la de
Asturias, ladelosvalles de Santander, lade
Soria, la de Aragon, etc. Fabricanse tam-
bién en Oviedo la mantequilla, que no es
otra cosa que la pasta que resulta de la le-
chedevaca, batida y mezclada con azticar,

En la mayor parte de las provincias existe materia prima
excelente y de buenas condiciones para la fabricacion de que-
sos y mantecas, pero no se explota la incalculable riqueza
que atesora nuestro pais por estos productos por falta de ini-
ciativas y capitales. La calidad de esta grasa es en muchos
sitios excelente ; asturiana fué la manteca que obtuvo la mas
alta recompensa en la Exposicion Internacional de Mildn, y,
en general, cuando se elabora con arreglo a la técnica moderna
puede competir este producto con cualquiera otro de proce-
dencia extranjera; pero ocurre por lo general que aun se ela-
bora mucha manteca por procedimientos anticuados y rutina-
rios, porque la mayor parte es de produccion casera, a la cual
se dedican los propietarios ganaderos.

Los agentes de las fabricas principales acaparan la manteca,
elaborada en las casas particulares, y después de lavarla, sa-
larla y darle coloracion, la envasan en barriles de 10, 20 y
30 kilogramos, para exportarla a América; en tales casos ni
los rendimientos pueden ser elevados ni la calidad exquisita
para competir con la produccion similar extranjera.

No quiere decir esto que en Espafia no exista esta industria
en grande escala; existe en el Norte y Noroeste, en Asturias,
Galicia, Leon y Santander ; pero hasta en aquellas regiones y
provincias dista mucho de tener la importancia que requiere
la cantidad y calidad de leche de que disponen y pueden dis-
poner.

Esta mds generalizada de lo que fuera conveniente la pric-
tica de margarinar la manteca, especialmente donde mds y

gnejor manteca se obtiene, y claro es que ello resulta en per-
juicio de la calidad del producto. Verdad es que existe la
prohibicion legal de este fraude, pero son precisas disposicio-
nes mds eficaces si se quiere evitar competencias desleales,
especialmente ahora, que conviene la obtencién de productos
selectos para acreditar marcas espafiolas en el mercado ex-
terior, y nada conseguiremos con manteca margarinada.

Experiencias realizadas en vacas lecheras de raza Jersey,
por la Sociedad The American Jersey Club, indican hasta
donde puede llegar la aptitud productiva de un animal lechero
bajo la accién de una alimentacion escogida y abundante :
rendimiento en leche, de 7,450 a 9,071 litros; materia
grasa, de 445 a 517 kilogramos, o sea un porcentaje de
690 por 100.

Nuestras vacas de la Gran Canaria y las de la raza
tudanca de Santander pasan en su rendimiento en
“materia grasa la proporcion correspondiente a la ame-
ricana, llegando hasta el 7 y el 8, y aun a veces al 9
por 100 ; esto demuestra que en Espafia hay razas le-
cheras hermosisimas, que nada tienen que envidiar a las

Raza manchega

mejores del extranjero, y que estan esperando la accién im-
pulsora de un inmediato perfeccionamiento para conseguir un
rendimiento ldcteo considerable por su cantidad, porque la
calidad mantequera supera a las mads extraordinarias vacas
lecheras de la isla de Jersey : 503 kilogramos de manteca
anual es una produccion enorme a la que no ha llegado nin-
guna vaca del mundo.

Espafia puede llegar a esas producciones lecheras y man-
tequeras si nos lo proponemos. En Canarias, en Santander y
en Oviedo hemos visto vacas con un rendimiento de un 10
por 100 de materia grasa, porcentaje a que no llegan las vacas
de Suiza y Dinamarca ; pero alimentdndolas con palos de chum-
beras y hojas de platano, como se hace generalmente en Cana-
rias, no es suficiente para facilitar al animal la riqueza nitro-
genada o proteica que exige el funcionamiento superintensivo
de las mamas. Para elaborar cantidad extraordinaria de leche
y kilogramos de manteca que las vacas mencionadas han de
producir, hay que alimentarlas mucho y bien. Por lo que se
refiere a la producciéon de manteca, las principales casas de
Espafa que se dedican a esta fabricacion son : La Mantequera
de Amandi, de Villaviciosa de Asturias, produce anualmente
125,000 kilogramos de manteca salada y 2,580 de manteca
fresca; la de don Angel Arias, de Oviedo, 86,400 de manteca
fresca y 28,800 de salada; la de C. Garcia, 56,000 de fresca
y 2,000 de salada ; la Cooperativa de Lacianega, de Villalbino
(Leén), 54,750 de fresca; los Pirineos de Guernica, 36,500
de fresca; la Cooperativa de Seo de Urgel, 36,500 ; la de Ro-
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driguez Lorenzana, 60,000 de fresca y 30,000 de salada ; la
de Gregorio Iriarte, de Pasajes, 28,500 ; la de Mordn, de Villa-
viciosa, 21,000 ; la Cooperativa de Babiana, de Ledén, 26,500
kilogramos de manteca fresca y 2,000 de salada.

En Espafa se fabrican anualmente 4.863,858 kilogramos
de manteca. En Soria se producen excelentes clases. Con la
manteca desmenuzada convenientemente, batida a mano, y
con el auxilio de una elevada temperatura, se fabrican después
las afamadas mantequillas

sivamente del caseo separado del suero para el consumo in-
mediato, como la mayor parte de los preparados por el mismo
ganadero ; blandos salados, como los de Villalon, Burgos,
Neufchatel y Brie, y quesos fermentados a los que se agregan
substancias aromdticas, como sucede en el Manchego, del
Roncal, Chester, Parma y de bola.
En Espafa ha tomado bastante incremento la fabricacion
de quesos, alcanzando nombradia la fabricacion del Manchego
y el de Mahdn, el de nata de Aller,

sorianas, adiciondndolas la

Cabrales de Asturias, Reinosa y San-

cantidad de agua azucara-
da, que se vierte en peque-
fias cantidades.

Dista mucho de tener
la industria mantequera la
importancia que debia te-
ner en Espaiia, por falta de
espiritu industrial, para
desarrollar el negocio en
grande escala. Fdcilmente
se comprende lo ventajoso
que seria la asociacion para
estos fines, de propietarios
ganaderos, que prestando

tander, Valcarlos de Navarra y En-
viny de Lérida. '

El queso es, indudablemente, la
forma mas antigua de conservar la
leche destinada a la alimentacion
del hombre. Durante siglos ha cons-
tituido el alimento principal de mu-
chos pueblos primitivos, y aun hoy,
en Espafia, en las provincias en que

cada uno la cantidad de leche que a este objeto destinaran,
y haciendo las operaciones en mancomtin, permitiera la ad-
quisicién de maquinaria perfeccionada y la adopcion de sis-
temas y procedimientos modernos, con lo que se conseguiria
aumentar la cantidad y mejorar la calidad de los productos
obtenidos, mayor seguridad y economia.

El consumo de manteca extranjera es muy considerable :
la dulce procede principalmente de Mildn y la salada de Di-
namarca.

IMPORTACION

Pesetas

993,790
939,060
966,440
879,276
569,075

El queso es el producto que resulta de la coagulacion de
la leche; sus cualidades varian con el sistema empleado de
fabricacion, por mds que las operaciones fundamentales son
la coagulacion del caseo, division de la cuajada, presion de
los quesos y salazon.

Comtinmente se clasifican, atendiendo a las substancias de
la leche que entra en el queso en : desnatados, mantecosos
y crasos, segiin se hayan preparado con leche desnatada, en
estado natural o con esa misma leche adicionada de crema.
También se clasifican en blandos sin sal, formados casi exclu-

Raza Lacha

Raza serrana

Raza churra

abunda el ganado lechero, no son pocas las personas que en
el queso hallan su mejor nutricion.

Escrupulosas investigaciones han probado plenamente su
alto valor nutritivo, su fécil digestion y ningtin peligro de
trastornos fisioldgicos, pudiendo ocupar un lugar principal en
la alimentacion del hombre, cuando el queso ha sido preparado
convenientemente. Resulta de mucha importancia por la gran
proporcion de proteina que contiene, la cual es principal com-
ponente de los musculos por su fdcil conservacion, por las mu-
chas y variadas formas de preparacion a que se presta y por
lo muy agradable que es, tanto por su gusto como por su aroma.
Manjares intensamente nutritivos son confeccionados a base
de queso.

El refinamiento llevado a la fabricacion ha creado una
gran variedad de tipos excesivamente estimulantes, de gusto
y aroma exquisitos. Su empleo reviste dos formas distintas :
los quesos especiales y extrafinos, que se consumen en peque-
fias cantidades para postres de las comidas, de escaso valor
alimenticio, mds bien destinado al recreo del paladar, los cua-
les son de elevado precio, y los comunes, menos excitantes
que los anteriores, de produccién generalmente doméstica, los
cuales se emplean principalmente por su valor nutritivo, for-
mando parte importante de la racién,

El queso, comparado con un peso igual de carne de buey
asada, tal como se presenta en la mesa, contiene mas proteina,
lo cual facilita Ia digestién, mientras que la grasa que acom-
pafia a la carne la dificulta por su indigestibilidad. El queso
es, pues, tan buen alimento como la carne, los huevos
y el pescado, a los que con frecuencia puede substituir con
ventaja.

La provincia de Espafa en que se industrializa mayor can-
tidad de leche es Oviedo ; pero con relacion a la cantidad pro-
ducida figura en primer lugar la de Ciudad Real, y luego sigue
Cuenca, y es porque en estas tiltimas se destina muy poca leche
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al consumo directo y casi toda su produccion se transforma
en queso.

Véase la siguiente estadistica formada por la Asociacion
General de Ganaderos del Reino.

LITROS DE LECHE DESTINADOS A LA FABRICACION DE QUESOS
141,711,155

QUES0OS FABRICADOS

K logramos

113,208
172,208
61,174
148,658
164,427
638,431
827,719
101,760
084,199
1.051,648
261,207
1.760,954
62,866
1.915,368
493,084
822,167
430,765
25,692
782,213
180,981
486,488
352,013
94,910
45,512
330,264

K logramos

Aldvass S [Eétida. e s
Albacete

Alicante

Almretia . g e
Avla

Badajos: aaslatun i,
Baleares

Barcelona

Burgos

Céceres

Navarra
Orense.leiimiiiTticag
Ovedo

Palencia

Pontevedra
Salamanca

Santander

BROONI S s s
Sevilla

1.160,261
814,199
183,036
138,561
835,072

8,800
355,461

Canarias

Castellonsiie il
Cudad Real

Cordoba

Coruiia

Cuenca

Gerona

Granada

Guadalajara
Gu'ptizcoa

Tarragona
Teruel.
Toledo
Valencia
Valladold
Vizcaya
Zamora
Zaragoza

Vaca gallega

Vaca pirenaica

Vaca leonesa

que desde un principio se han producido tipos caracteristicos
de los lugares en que se elaboran. Después tomd desarrollo
esta industria, y no solo se ha logrado fabricar clases tan se-
lectas como las afamadas del extranjero, sino también se imi-
tan los principales tipos y gustos, como los de Holanda, los
Gruyéres, Roquefort, Parma, Brie, etc.

En cuanto a la variedad de clases, ninguna otra nacion nos
aventaja, si bien constituyendo industrias locales, de limitado
consumo. Las mds se reducen a la comarca de su produccion,
mientras que en Bélgica, Dinamarca, Suiza, Francia e Italia
se produce y se destina a la exportacion. Aqui, salvo en algu-
nos sitios, la elaboracion es rudimentaria y de limitada con-
servacion. No por esto dejamos de producir clases selectas,
susceptibles de exportacion, como los de Asturias, la Mancha
y Santander.

Los principales tipos son el Villalon, que debe su nombre
a la comarca en que se fabrica. Se hace de leche de ovejas y
se conserva un afio, y hasta dos cuando estd bien hecho ; se
consume casi todo en ambas Castillas, en Galicia y en Astu-
rias. Requiere de tres a tres y medio litros de leche por cada
kilogramo de queso.

El excelente manchego precisa de cuatro a cinco litros de
leche para formar un Kilogramo de queso, es decir, un rendi-
miento del 20 al 25 por 100, el primero o recién hecho, y a
dos meses de maduracién el segundo. Entre las varias clases
hay las de Ciudad Real, de tan excelentes condiciones que
se vende a los mismos precios que el Gruyére extranjero.

Otro de nuestros quesos, el de Burgos, obtiene mucha fama ;

Resulta de la misma que la pro-
vincia en la que se elabora mayor
cantidad de queso es Valladolid,
donde se produce el conocido tipo de
Villalon y el cincho ; sigue luego Ciu-
dad Real, con su celebrado queso
manchego, y ocupa Lugo el tercer
puesto, y después Oviedo, Toledo,
Caceres, Burgos, etc., etc., resultando

se elabora con leche de
ovejas y se expide por
todo el reino. La circuns-
tancia de la localidad y
la clase de pastos influyen
poderosamente en la ca-
lidad. Los de nata son de
un sabor delicioso. El
fresco requiere un azums-
bre de leche para elaborar
un kilogramo de cuajada,
y el curado, de cuatro a
cinco litros de leche, se-

que en todas las provincias se ela-

glin su grado de madu-

bora mas 0 menos queso, siendo esta ;
transformacion de la leche la mds generalizada en nues-
tro pals.

La fabricacién de queso en Espafia es muy antigua, tanto
como en los demds paises en que la ganaderia es uno de los
principales factores de su riqueza. Sabido es que en nuestro
suelo, desde remota fecha, ha existido mucho ganado de leche,
mayor a veces que en nuestros dias. Lo que ha sucedido es
que ni ahora ni nunca se han industrializado los productos
derivados de la ganaderia en el grado que es y ha sido sus-
ceptible ; pero la verdad es que siempre se han fabricado que-
sos con procedimientos sencillos, aunque también es verdad

racion.

Siendo tan numerosas las reses lanares en la provincia de
Céceres, se podrian obtener grandes cantidades de estos pro-
ductos lacteos; pero por la circunstancia de ser muchas las
reses trashumantes que viajan de las tierras bajas a las altas
serranias, no se aprovecha gran parte de la leche obtenida.
Con todo, en las cercanias de la capital la elaboracion de quesos
alcanza proporciones considerables.

El queso del Roncal (Navarra), fabricado también con
leche de ovejas churras, precisa cinco litros de leche para un
kilogramo de queso. Una especialidad se fabrica alli, como en
Vizcaya, de sabor riquisimo, desconocido casi fuera de aquella
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comarca. El tipo elaborado en Guiptizcoa con los nombres de
Aralar, Ideazabal y el Gorbea rinden un 20 por 100.

Siendo numerosos los rebafios de ganado cabrio que pastan
en algunas comarcas montafiosas de la Peninsula, no es ex-
trafio que desde tiempo inmemorial se fabriquen quesos con
leche caprina. Algunos son de calidad excelente, siendo dignos
de mencién el de Valdemoro (Ciudad Real), Aznalcollar (Se-
villa) y los de Puerto Real (Cddiz).

Se inicia en alguna region donde se elabora el queso con
leche de vaca, la prdctica del desnate parcial de la leche. La
Asociacion de Ganaderos dice que no hay motivos de orden
técnico que aconsejen combatir esa préctica, desde el momento
que en otros paises se fabrican buenos quesos con leche par-
cialmente desnatada, venciendo en

Litros

12.500,241
1.633,700
750,000
710,500
435,000
308,800 |
150,000 |
115,000
110,000
108,487
69,300

Santander... .o
Guiptizcoa

QOviedo

VIZCAVA 4 ol it ateis
Avila

Barcelona

Cordoba

Coruna

Logrofio

Baleares

Pontevedra
Lérida
Tarragona
Palencia

LECHE CONDENSADA

Para dar a la leche mayor durabilidad y hacerla mds fa-
cilmente transportable, se la con-

la lucha comercial a los nuestros:

pero si conviene perfeccionar cada
vez mds los procedimientos de fa-
bricacion, a fin de obtener produc-
tos selectos.

El queso de Mahdn es de los po-
cos que se fabrican en grande escala
y se envian a todas partes de la
Peninsula. El famoso queso de Ce-
breros (Lugo) es de sabor excelente,
comparable a la manteca y suma-
mente agradable ; y lo mismo puede
decirse del queso de Cabrales de
Asturias, muy parecido al Roque-
fort; despide un olor muy marcado:
en cambio su sabor es exquisito,

centra al vapor (con o sin adicion
de azticar) en el vacio, entre 45 y 55
orados, hasta que obtiene la consis-
tencia de la miel. Asi queda redu-
cida a una tercera parte 0 a una
quinta de su primitivo volumen.
Con la leche condensada se llenan
botes de lata que se calientan en
bafio de agua a 100 grados; luego
se sueldan herméticamente, y des-
pués se esterilizan otra vez por el
calor.

Desde mucho tiempo, hasta hace
pocos afios, foda la leche conden-
sada que se consumia en nuestro
pais era de procedencia extranjera,

algo picante; pero muy suave y
mantecoso.

Solamente la deficiencia de
nuestra técnica nos hace tributarios del extranjero, en este
ramo, por unos doce millones de pesetas cada afio.

IMPORTACION POR PAISES DE PROCEDENCIA

Pesetas

7.268,437
1.081,159
410,179
178,717
37,450
25,072
12,173
8,846
2,580
2,437

Kilogramos

1.938,250
288,309

Holanda

Francia

Italia

Estados Unidos de América
Gran Bretafa

Argentina

Dinamarca

Alemania

Suecia

Y menores cantidades Bélgica, Checdt‘:]ovaquia y Por-
tugal.

OTROS PRODUCTOS LACTEOS

La leche es uno de los productos susceptible de las mas
variadas transformaciones, ademds de las fabricaciones de man-
tecas y quesos, de los cuales hemos tratado, hay la de otros

productos que pueden ser clasificados en dos grupos : el pri-
mero comprende la leche concentrada e industrias similares,
y el segundo la de los fermentos de la leche, que tienen apli-
cacion no solo como alimentos, si que también de efectos mé-
dicos.

A la fabricacion de otros productos ldcteos se destinan en
nuestro pais, actualmente, 16.861,713 litros de leche, 0 sea
el 45 por 100 de la produccion total lechera ; son unas indus-
trias relativamente nuevas, susceptibles de gran desarrollo y
de gran valor relativo que las demads industrias de las mismas
clases.

Sin contar la leche destinada a la fabricacion de quesos,
requesones, mantecas y mantequillas, se aplican, hoy dia en
Espafia, a las demas industrias ldcteas las siguientes can-
tidades :

Vacas de raza holandesa, nacidas en Espafia

y como quiera que el consumo de
este producto fué en prodigioso au-
mento en todos los paises, empez6
el nuestro a nacionalizarlo. En el pintoresco valle de Cayodn,
en el centro de la region llamada Montafia, de la provincia
de Santander, La Penilla, Sociedad Nestlé, A. Z. Prd., monto
la famosa casa Nestlé, de Suiza, la grandiosa fabrica, do-
tandola de los elementos més perfeccionados para abastecer
el mercado espafiol de harina lacteada y de leche conden-
sada.

De c6mo ha progresado la region en cuyo centro se levanto
esta fdbrica puede el lector formar idea con sélo saber que el
campesino de estos valles encuentra en la fabrica de Nestle
espafiol un mercado, pues en ella deja cotidianamente, y a
buen precio, toda la leche que le dan sus ganados. Por esta
razon la comarca, pobre en produccion por sus arcaicos pro-
cedimientos de cultivo, se ha convertido en una comarca
prospera, en la que hallan estimaciéon los bienes naturales de
que estda dotada. it

Esta grandiosa fdbrica suizo-espafiola fué la primera que
resto la importacion de estos productos, cada vez mds gene-
ralizados, siguiendo después el establecimiento de otras fa-
bricas en otras regiones que nos han emancipado de la con-
currencia extranjera. Entre otras importantes fabricas de esta
clase merece especial mencién la de la Sociedad Industria le-
chera de Catalufia, marca El Pagés, situada en San Celoni,
en la montafia del Montseny. La leche que utiliza es de in-
mejorables calidades, producida por el ganado de las casas
de campo, de donde es recogida‘ diariamente por camiones
automoviles y transportada rapidamente a la fabrica, donde
es sometida al examen de sus cualidades y a los andlisis de
acidez. Después se la somete al paso de turbinas y de filtros,
que mediante la fuerza centrifuga se le quitan todas las impu:
rezas. Una limpieza extremada hay en toda la fabrica, habién-
dose suprimido el paso de la leche por el aire libre, y para
evitar toda contaminacion, las conducciones son cubiertas y
desmontables, ajustandose todo el utillaje a los modelos mas
perfeccionados.

Ademds, que sepamos, la Sociedad Los Pirineos, de Guer-
nica, fabrica 900,000 botes de leche condensada ; Gomez Amado,
de Cordoba, 200,000, y la Sociedad Productos Lacteos, de
Manlleu (Barcelona), 182,000 kilogramos, habiéndose consti-
tuido ultimamente la Sociedad Montafiesa, que explota la
marca El Nifio, cuya fabrica estd instalada en Torrelavega,
provincia de Santander.
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La importacion de leche condensada, cuyo valor antes de
la guerra pasé de seis millones de pesetas, bajo a poco mas
de un millon inmediatamente después de la guerra ; bajo des-
pués desapareciendo casi esta importacion, que ya en 1925
no llega a 30,000 pesetas.

LECHE EN POLVO

Se transforma la leche en polvo con un 5 por 100 de agua,
concentrdndola por evaporacion en aparatos al vacio entre
40 y 45 grados, o mejor por el procedimiento de Just Hatmacar,
procedimiento pa- :
tentado y difundido
en América, Fran-
cia y Alemania.

. Por éste, después
de neutralizar casi
completamente el
acido contenido en
la leche, afiadiendo
un poco de bicarbo-
nato sodico, se hace
fluir aquélla sobre
dos cilindros calen-
tados a tres atmos-
feras, y que giran,
La leche se seca rd-
pidamente entre los
cilindros en su rota-
cion lenta, formando
una masa papiracea
que se suelta me-
diante una raspada.
Esta masa se trans-
forma luego por trituracion en polvo, o por compresion en
pastillas o tabletas.

No sabemos si se fabrican en Espana, y
cion fué : :

su importa-

Pesetas

142,089
108,753 326,259
117713 353,139

Kilogramos

47,363

BACTERIOTERAPIA LACTICA

La leche cuajada ordinaria ha sido empleada en todos
tiempos como mas digestiva que la leche no fermentada. Solo
se diferencia por una menor proporcion de lactosa y por la
presencia de 6 gramos en cada 1,000, aproximadamente, de
acido ldctico.

El suero que deja la fabricacion de la manteca contiene
casi- todas la materias albuminosas de la leche fresca, de la
lactosa (10 a 20 gramos de sales y una cantidad variable, pero
siempre pequefia de dcido lacteo). Sirve para preparar papillas,
que temporalmente reemplazan la leche, para los nifios de
pecho.

El Koumys. La leche de yegua, fermentada, es un liquido
azucarado, de color blanco azulado, que por la fermentacion
alcohélica y ldctica adquiere un sabor picante agradable al
paladar, que nada tiene de comtin con la leche, fuera de su
origen. Se compone : albumina, 22 ; grasa, 21 ; lactosa, 15
acido ldctico, 049 ; alcohol, 1*7 por 100 partes.

La caseina estd finisimamente dividida, y por lo mismo
es fécil su asimilacion; los microorganismos encargados de
su transformacion son hasta ahora desconocidos.

El Kefir. Es una leche fermentada, de uso mads extendido ;
procede de Ia leche de vaca, habiendo sufrido, como la pre-
cedente, la doble fermentacion alcoholica y léctica. Su fer-
mento es una semilla constituida por la mezcla de un bacilo
(bacillus caucdsius) que pertenece al género leptotrix y una
levadura (Saccharomyces kefir). La composicion de esta leche,

Fabrica propiedad de la S. A. Indusiria Lechera

segin Max Rumbert, es : aluminosa, 3¢1; grasa, 2: lactosa, 1'6;
4cido ldcten, 08, y alcohol, 2¢1. Constituye el alimento princi-
pal de muchos mahometanos. Barcelona es la primera ciudad
de Espafia en que se ha fabricado este precioso alimento.
Don R. Colomer obtuvo permiso para explotarlo, segtin la for-
mula del ingeniero quimico Wurhaft.

Los microbios lacticos desempefian un papel impidiente en
las putrefacciones intestinales; por este motivo se emplean
como antagonistas de estas putrefacciones. Estos microbios
existen en el kefir, pero se encuentran en el estado de culti-
vos impuros asociados a otros microbios que producen al
mismo tiempo la fermentacion alcoholica y ldctica.

El kefir es re-
frescante debido a
la presencia del dci-
do carbonico, y por
efecto del dcido lac-
tico es de un gusto
agrio especial, el
cual resulta agrada-
ble, después de al-
gunas tomas, suce-
diendo lo propio que
con la cerveza : re-
pugna algo al prin-
cipio, pero luego se
saborea.

Como el kefir ne-
cesita de dos a tres
dfas de fermentacion
y solo puede con-
servarse inalterable
durante veinticua-
tro horas, precisa
encargar con antici-
pacion las botellas que convengan diariamente, para ser ela-
borado sobre pedido y en botellas de 500 gramos. Se elabora
con leche de vacas, que el sefior Colomer tiene en el Manso
Sagarra, de Torrellas, provincia de Barcelona.

El Yoghour. Leche cuajada especial que se encuentra e
Bulgaria y que se consume en gran cantidad en todo el impe-
rio otomano, donde los habitantes alcanzan mayor longevidad ;
este saludable producto es muy usado en todas las naciones,
y algunos lo toman diariamente, ya solo, va con un poco de
sal o de aziicar y con toda clase de alimentos. Es un alimento
muy nutritivo, superior a la leche natural, muy propio para
las personas sometidas al régimen lacteo. La poca cantidad
de 4cido lactico que contiene explica que se puedan tomar
dos y tres litros diarios de esta maravillosa leche, de gusto
agradahle y mucho mads activo que la leche ordinaria y que
las demads leches fermentadas.

HARINA LACTEADA

del nifo,
es conve-

A la primera alimentacion pur:mente lactea
sea de pecho o artificial, de los 6 a los 8 meses,
niente preparar el estomago del infante al régimen mas subs-

tancioso, asociandose al alimento lacteo papillas harinosas
como la Harina Lacte da Nestlé, la cual se obtiene por la
combinacion de un bizcocho de trigo candeal reducido a
polvo, de malta fresca y de leche condensada.

La harina de primera calidad es transformada en pa.ta
sometida a la accion de malta preparada y transformada en
bizcocho a una temperatura determinada. Se anade a este
bizcocho azticar y leche fresca pasteurizada y condensada a
baja temperatura. Colocara en botes ce lata cerrados hermé-
ticamente la harina lacteada es totalmente inalterable en
mucho tiempo.

La harina lacteada presta grandes servicios al adulto,
convaleciente, o al anciano, cuya lentitud en las funciones
digestivas requiere un alimento muy rico y facilmente asimi-
lable. Ha sido utilizada, con excelentes resultados, en la die-
tética de las gastritis, dispepsias amildceas, (ilceras gastricas,
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gripes que se presentan bajo forma intestinal, enteritis, nefri-
tis cronicas.

En Esp:ia, desde hace algunos afios, fabrica la harina lac-
teada la Sociedad Nestlé con leches naturales.

HARINA MILO

Cuya fabricacién ha sido empezada hace pocos zfios por
la Sociedad mencionada. Es un :limento dietético para nifios
y adultos que padecen de trastornos gastrointestinales. Debe
Ser propuesta solamente por prescripcion facultativa. Repre-

senta el prototipo del régimen de hidratos de carbono puros,
cuando la leche no puede soportarse o cuando estd contrain-
dicada totalmente.

Los hidratos de carbono obran de una manera notable
sobre las putrefacciones azoadas del intestino, facilitan la asi-
milacién de las albiminas y constituyen un régimen de aho-
rro ; cualquiera que sea el grado de intolerancia sirve de base
a una alimentacion transitoria. Es el resultado de la pulveri-
zacion de un bizcocho de trigo candeal malteado, que ' epeti-
mos su uso debe ser propuesto por el médico que indica en
cada caso las proporciones y el tiempo de emplear dicho
producto.

Manuel Escudé Bartolj

UN JOVEN ESCRITOR ARGENTINO

JULIO V. GONZALEZ

ON 10 gran intervalo llegan a mis ma-
nos dos interesantes obras de este jo-
ven escritor de la mds joven Argen-
tina, escritor de raza quizd por
misteriosa ley de herencia, de esa
misma herencia de que tan socorrido
uso suelen hacer los entusiastas de
los influjos de la tradicion, como un
Pablo Bourget por ejemplo. Julio V.
Gonzdlez, que asi se llama el joven
escritor a quien me refiero, y a quien
conoci de nifio en la casa paterna, es
hijo de uno de los mds cultos y no-
bles pensadores de la Reptblica Ar-
gentina, pensador con alma de poeta : Joaquin V. Gonzdlez,
el Ministro de Roca y de Quintana, el fundador de 1a Univer-
sidad Nacional de la Plata, filosofo a sus horas y mistico en
los dias dltimos de su trabajada y fecunda vida, dias tristes
y serenos a la vez, de ocaso espléndido entre luz y sombra.

Julio V. Gonzdlez sigue la hermosa senda paterna y tra-
baja, librando ya batallas apasionadas por la verdad : siente
hondo y de original manera — como su padre — la naturaleza
argentina, pero no la que percibe el turista del Plata o de la
llanura pampeana que esta a la vista, sino la de tierras aden-
tro, dejos de las rutas de la civilizacion, donde la Rioja vive,
dice Julio V. Gonzalez, entregada al amcr barbaro de Ja mon-
tafia». La Rioja, «hija melancdlica del Ande», del Ande y
del desierto, que cantaba Gonzalez padre, el predilecto de

la montafia riojana, a la que acariciaba en aquellos hermosos
versos de su « Vidalita » :

Como reina viuda
Lloras tu amor muerto.
Y a tu voz responde
La voz del desierto.
Flor de los cardones
Blanca como el lirio,
En lecho de espinas
Sufres tu martirio...

Solitaria y pobre
Reina dolorida,

;Oh, Rioja del alma,
Amor de mi vida!

* ok ok

Son de muy diversa indole las dos obras de Julio V. Gon-
zalez que motivan estas lineas ; tienen de comun con la huella
del sano y elevador influjo hereditario, el espiritu juvenil y sin-
cero que las anima, la pasion ardorosa con que lo razonado
0 expresado se siente, la emocion con que en la una se afron-
tan ciertos problemas vivos que conmueven el alma de la ju-
ventud argentina de ahora, de la postguerra, y con que en
la otra se goza, canta y describe la naturaleza de la tierra rio-
jana, cuna paterna, la Tierra fragosa (que asi se titula esta
tiltima obra).
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Julio V. Gonzalez es un tipico representante de la juventud
argentina de la «nueva generacion», de la generacion que
en 1918 provocaba, sosteniéndola luego con continuado es-
fuerzo, a menudo con violencia, la «reforma universitaria .
Iniciado el movimiento con cardcter «revolucionario», en
Cordoba, segtin Gonzdlez mismo ha referido en un interesante
libro anterior titulado La Revolucidn Universitaria (1922), se
entendio éste como una sugestion de ambiente, como un des-
pertar con fiebre, fiebre de crecimiento, 0 como una necesidad
de los tiempos que se dicen «nuevos» por toda la Reptblica,
conmoviendo en sus cimientos las Universidades menos ve-
tustas y més abiertas, de Buenos Aires y de La Plata. « En 1918,
escribe Julio V. Gonzilez, la juventud entré en las aulas con
una franca actitud de protesta y rebeldia. Los pocos catedrd-
ticos que perduraban de la brillante élite contemplaron ato-
nitos aquel cambio imprevisto en el modo de su juvenil audi-
torio de todos los afios. Percibieron, desconcertados, el gesto
de indiferencia en unos, de incredulidad en otros, de burla
en los mds alld... »

Desencauzada la Universidad argentina por obra de Ia
irrupcion violenta de la « nueva generacion», tarda y tardarad
en encontrar lecho adecuado que recoja sus aguas. Quiza por-
que alli, como en todas partes la reforma universitaria, como
toda reforma y transformacién educacional, mds que obra
de recomposicion y de ordenanzas, de planes, de cambios de
estructuras o de autoridades, de intervenciones y de ruidos
y comicios, es o debe ser labor lenta y honda, de seleccidn de
hombres, o sea de formacidn de maestros, labor interna, de in-
terna reconstitucion del personal docente. Que la ensefianza,
merced a una alta valoracidn social, llame a su sacerdocio, a
una verdadera élite de especializados en la funcion de educar
y en el saber positivo de la disciplina de su vocacidn, que 10s
«especializados », el profesorado universitario aqui encuentre
en la realizacion intensa de su vocacion el decoroso modo,
socialmente hablando, de vivir y de legitimar su esfuerzo
continuado ; que la Universidad, animada de un espiritu
comtin, con alma, de civico ejemplo de austeridad, de devocion
a su obra, de amor heroico a la verdad y a la ciencia, sin ex-
clusivismos pedantescos, sin prejuicios de sectarismo, en dia-
fana atmosfera de serena libertad ; y que el joven estudiante,
bullicioso sin frivolidad, reciba lo que anhela : luz en el aula,
en el laboratorio, en el salon de estudio, en la biblioteca, en
el «hogar» que la Universidad debe ser, y sobre todo en el
trato intimo, amable y respetuoso del maestro, hombre su-
perior. He ahi— no hay otros caminos— como pueden las Uni-
versidades fortalecerse e incorporarse para vivir la vida suya
de autonomia y de libertad, en atmdsfera oxigenada cristalina,
pura como su ideal : la verdad.

* %k %k

La obra que Julio V. Gonzéilez dedica a estos problemas
vivos del alma argentina de las nuevas generaciones titulase
La Reforma Universitaria (1927),y consta de dos volimenes
que contienen animada historia de ciertas manifestaciones y
momentos del novisimo movimiento universitario argentino,
continuando asi la labor de su anterior libro, ya citado, sobre
La Revolucidn Universitaria. Julio V. Gonzélez recoge en estos
dos volimenes de ahora, sobre todo, y esto da mads valor a
la obra, intervenciones personales suyas, en acontecimientos
académicos, en manifestaciones de la vida estudiantil y de
la Universidad misma, especialmente las interesantes discu-
siones sobre la Reforma Universitaria en la Facultad de Dere-
cho de Buenos Aires, que se comprenden en el volumen.

Julio V. Gonzdlez tiene amplio concepto de la significacion
y alcance lejano de la Reforma Universitaria argentina, la
que seria equivocado considerar como expresion de mera ca-
prichosa revuelta o como simple expediente burocratico. Segtn
el joven escritor nos dice en el sugestivo prefacio de este in-
teresante libro, «la Reforma Universitaria comenzo por ser
una revuelta de estudiantes, sirvié luego para la definicion

ideologica de una nueva generacion en Ameérica Latina, y ha
terminado en el mito de los hombres jovenes del Continente
Sur. En 1918, afiade, un reformista era el estudiante universita-
rio sublevado contra sus maestros; en 1921 el americano de 1a
Nueva Generacion que declaraba su divercio con el pasado
y su no conformidad con el estado de cosas y sistema de ideas
por que se regia la comunidad americana, y en 1925 un hombre
entregado a un ideal reconstructivo tocado de un fuerte sen-
tido socialista». « Asi como, escribe a continuacion Gonzalez,
el liberalismo fué el mito de los pueblos occidentales durante
el siglo pasado y hasta la guerra europea, reduciendo propor-
ciones al escenario donde acttian las generaciones intelectuales
de Latino-América, la Reforma Universitaria es el mito que
condensa la aspiracion a un nuevo tipo de cultura, a una trans-
formacion de la conciencia social, y a un modo nuevo en la
masa y en la élite.

* %k ¥

El mayor interés de este libro no estriba, sin embargo, en
lo que nos cuenta de la «reforma universitaria» argentina,
considerada, digamoslo asi, estrictamente, académicamente :
con ser grande el valor «informativo» de los dos voltimenes,
apéndices inclusive, es, en efecto, mayor el que la obra entera
tiene como «documento » revelador y demostrativo, todo en
alto grado, del espiritu, anhelos y significacion de lo que lla-
man la « Nueva Generacion » argentina, y acaso hispanoame-
ricana, mas principalmente argentina por hondas razones.

A mi juicio, y no estoy solo en esta preocupacion, el de la
« Nueva Generacién» argentina y de las que vienen es un
problema de especialisima contextura. No hay quiza otro
mas atractivo, ni mds real, ni mas digno de la consideracion del
filosofo, del pedagogo y del hombre de Estado de aquellas
tierras. Tratase de una generacion como tantas de la post-
guerra, y de antes, ardorosa e inquieta, no mas que las grandes
generaciones romdnticas ; pero, y he aqui lo grave, de for-
macion alli, por ley de historia y de herencia, muy compleja,
y en la que acaso se condensan ya en mezclas raras, consti-
tuyendo nueva sintesis, impulsiva, dindmica, los varios y
dispares aportes étnicos de inmigraciones tan diversas : es-
pafiolas, italianas y rusas y turcas... como las recibidas por el
suelo argentino, hospitalario, y arraigadas y mds o menos
fundidas en los amplios campos y pueblos de la mads grande
de las Republicas hispanoamericanas, entre los rios inmensos,
con el Océano y la cordillera andina, que «la naturaleza, es-
cribe Julio V. Gonzdlez, al principio de su Tierra fragosa,
ha hecho gracia de todos sus dones a la tierra argentina. Situada
en el anguloso remate del continente americano, aprovecha
la proximidad de los trépicos para cubrirse con las frondas
lujuriosas de los bosques chaquefios, en tanto que el vértice
de su limite austral yace bajo los hielos polares. De poniente
a naciente desciende desde el gigantesco Aconcagua, que en
la altura maxima de la Cordillera andina divisa el Mar Pacifico
hasta el nivel minimo de las playas del Atlantico.»

Medio admirable, lote excelente, amplisimo dilatado es-
cenario para la civilizacion y la cultura de un gran pueblo
de exploradores, de conquistadores de tierras, lanzadores de
productos y de ideas ; de un pueblo ya en proceso de evolu-
cion transformadora y lleno de problemas vivos, entre los
cuales se destaca con singular relieve y agresividad, segtin
antes indicaba, el misterioso o penumbroso de la fermentacion
de estas nuevas generaciones capaces de suscitar inquietudes
como las que se resumen en la Reforma Universitaria. No ol-
videmos que, segtin Julio V. Gonzdlez, «sobre tantos otros
valores, la Reforma Universitaria acredita haber servido,
dentro y fuera de la Universidad, para gimnasio o entrena-
miento revolucionario de la Nueva Generacion. »

Y con esto espero que no se reputard exagerado mi juicio
al ponderar la complejidad del problema de la Nueva Genera-
cioén argentina, y al estimar su estudio digno de atenta consi-
deracién por parte del filésofo, del educador y del hombre de
Estado de aquellas y de todas las tierras.

Adolfo Posada
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SEVILL A : Exposicion Ibero-Americana

Detalle de las obras de la fachada
posteriur del edificio central de Ia
Plaza de Espana

i ‘ Detalle arquitecténico
N de uno de los mirado-
\i\ﬂh &3 res del Gran Hot | Al-
AT fonso XIIl, obra del ar-
o quitecto D José Espiau

Lina de las torres de la
Plaza de Espafa, obra
del notable arquitecto
sevillano don Anibal
Gonzélez, vista desde
una de las galerias del
edificio central

Proyecto del Pabellén de Agricul-
tura, original de don Juan Talavera,
cuyas obras han empezado ya
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NIETOS DE

] Fabrica de Boinas LA CASUALIDAD
TOLOSA

ANTONIO ELOSEGUI

—

&
!
®

Fabrica
de Pistolas
Automaticas

Marca STAR ——
CALIBRES :
635, 7'65, (380) - 9 mm. - 45
Bomfacm Echeverrla

{IMPORTANTE! Pidase la mar-
ca STAR legitima de esta pistola

DE VENTA EN TODAS LAS ARMERIAS
EIBAR (Guiptuizcoa) : ESPANA

Tetegramas y telefonemas : ELOSEGUI-TOLOSA : Clave 5.8 edicion mejorada
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PLUS ULTRA

Compafifa Anbnima
de Seguros Generales

antes

Centro Catalan de Aseguradores
Fuodado en 1887

Capital social : 4.000,000 de Ptas.
Desembolsado : 1.150,000 »

SEGUROS
Maritimos y Terrestres : Vida-
Incendios : Accidentes
Magquinaria : Robo

Domicilio social en BARCELONA
Cortes, 633, Pral.

Sucursal en MADRID
Plaza de las Cortes, nim. 6

Exportacion de Pimenton
ANTONIO PARDO

MUROIA - ESPANA
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B VIDRIERIA ESPANOLA =

Despacho : Paseo de la Aduana, nimero 5, 1.° - BARCELONA

C I A Fabricade botellaspara vinos,licores, cervezasygas:osas
OS A? FLORIT ¥ C ? S* EN C- Bombonas y Garrafones :::::: Baldosasy Baldosillas

Sucesor de Ruiz y C.°

Informes comerciales y cobro de créditos liti-
giosos : Referencias de primer orden a disposicién

Direccién : Calle Fontanella, 18, entrl.° : BARCELONA




T T0 T DL T TATA 107,10 A0 A 1111111 .. A . 1A A, 0.8, 1A.FA. 1A . A.1A VA 18 VAT 1

LA AN A DA AR AR LN

LY

J

LY

15

FABRICA DE RESORTES
BEIBAR ¢ (Espaﬁa)

Muelles de acero cobreado de todo:s. los tipos y tamafios para
muebles, asientos y respaldos de automéviles, etc., Muelles
para sommiers, sillas mecedoras, etc. Espirales cilindricos de
tensién y compresién, desde alambre de 0,20 milimetrcs hasta
varilla de 15 milimetros, en todos los didmetros y larguras.
Especialidad en muelles espirales para toda clase de maqui-
naria industrial y agricola, automéviles, camiones, tranvias,
ferrocarriles, etc. : Resortes de cualquier tipo

Si interesaran a usted nuestros articu-
los, sirvase solicitar catalogo ilustrado
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VINOS Y CONACS y ACTURA MECANICA

JEREZ :;:‘;. E " [ _ E
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o AURORA R
/72 Manuel Vancells, $. en 0.\t
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FABRICA DE PAPEL

Produccion diaria:
5,000 kilogramos

A. R. VALDESPINO 5
" MANUF |
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RO DOMECO Y C.*
VINOS v CONAC

JEREZ DE LA FRONTERA
(ESPANA)

~R0 DOMECQ
EN 1730, NO CONC
UKA EXPOSICION | 7
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Sobrinos de R. ABAD SANTONJA : ALCOY

Especialidad : Papel en bobinas para fébricas de cigarrillos - El papel marca Bambui es el mejor, més fino y més arématico
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CASA FUNDADA EN 1825

MARCAS REGISTRADAS
ELABORACION PROPIA DU ﬂ arcelﬂna = DURAN especial selecto :-:
PUREZA GARANTIDA FONTANILILA extra fino virgen
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VINOS

 CONACS

CHAMPAGNE

A
 GUTIERREZ HERMANDS senez
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Mostacera Automatica -

(3 patentes al- manas y 24 extranjeras)
Ahorra
DINERO, TIEMPO Y MOLESTIAS

y es un
utensilio higiénico de perfeccién ideal

E. F. MUELLER
Hamburg, 30 - - - ALEMANIA

SE DESEAN AGENTES EN TODOS 1,08 PAISES

Productos VICTORIA
Espaba - FIGUERAS - Gerona

PRIMERA Y UNICA FABRICA ESPANOLA DE CINTAS MECA-
NOGRAFICAS :: Capacidad de produccion 300 docenas diarias

Marcas: NACIONAL, VICTORIA, POPULAR
Cederia representacién exclusiva para cada una de las Repiblicas
Americanas a compradores por cuenta propia :

o~

GAFE PUERTO CABELLO

g No se deje usted sugestionar por ofertas ten-
tadoras de café a precios bajos y de buena apariencia
pero que resultan flojos y de gusto dudoso

La calidad buena siempre vale

5| Preflera usted dar satisfaccién completa a sus clientes |
r sirviéndoles el legitimo café de Puerto Cabello &

KOLSTER V 501

de aroma exquisito y de mucha fuerza, el mejor de su procedencie

Agonte on Barcekona ! VDA de ARTURO PEREZ

Paseo de San Juan, 24
Teléfono 1005- S. P.




Una_de las grandesmiqnlnns de esta fabrica

El problema de la pavimentacién resuelto : Pavimento
| ideal, sélido, ligero, higiénico y econémico,
| con ventaja indiscutible sobre todos
| los sistemas conocidos

| (9]

FABRICA Y OFICINAS —
Paseo del Molino - Apartado 979 A - Teléfono 35-81 M - MADRID (Espaiia)

M.C.D. 2022




Fabrica de Géneros de Punto

CALCETINES

Bspecialidad en Articulos de Marca
Hilo especial recomendado para Deportes
Seda pura Hilo clasico 0 ‘ 4

IRROMPIBLES

B s TRSUEEIS

|
!
o B | E@% Y o GRAN FABRICA DE OBJETOS DE MIMBRE, JUNCO Y MEDULA |
- & ESPECIALIDAD EN MUEBLES DE MEDULA Y JUNCO ESMALTADO |
TELEGRAMAS : MENDICIA MOTRICH
TELEFONO NUMERO 1-82 (GUIPUZCOA)

M.C.D. 2022




PERFUMERIA

LA ROSARIO

SOCIEDAD ANONIMA
(Casa fundada en 1864)

AROMAS DE LA TIERRUCA

JABON, POLVOS DB ARROZ,
LOCION, COLONIAS,
BEXTRACTO

SANTANDER

M.C.D. 2022

Jerez Quina Supremo - Ponche Espaiiol ~ Champan
Coiiac “TRES CORONAS?”

Conductores
Blectricos Rogque

Sociedad Apdnpima

$§X
Telefone 258 : Manlleu




7 Elaborados por procedimientos modernos
y con frutos escogidos 5




M.C.D. 2022
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GLION ‘ ' Astarias

Soceod Anting il sorion

- Lingotes de fundicién y fino : Acero Siemens bas
- de tochos de todos tamaios : Aceros al crisol p
~ herramientas, limas, barrenas de minas : Hierrosy
- aceros laminados en palanquilla para machinas,
~ llantones para la fabricacién de hoja de lata, for- - |

- mas comerciales usuales, carriles, chapas, machinas
de hierroy acero : Alambres brillantes, recocidos,
 galvanizados, cobrizados : Espino artificial : Pun- |
~ tasde Parfs : Hojadelata

Para la correspondencia y pedidos dgrigirse al Director dq las.
> P s : v ; I A
 FABRICAS DE WMOREDA Y GIJON
Correo : APARTADO, 2 Telegramas : MOREDA ¥ GIJON
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(ESPANA)

PONTEVEDRA

M.C.D. 2022




CHOCOLATES - CGALLETAS

Y DERIVADOS DE ESTOS
Y DEL AZUCaAaR

Bombones“EUREKA” los mejores hasta el dia
extenso surtido en rellenos de Licores, vinos y cognac P. DOMECQ

M.C.D. 2022
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WARCA REGISTR4ny

M.C.D. 2022



PEDRO DOMECO
VINOS v CONAC

JEREZ DE LA FRONTERA
(ESPANA)

M.C.D. 2022




