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Los artfcules comunicades
y avisos que se desee¢ insertar
en el periédico, se remitiran
francos de porte al editor del
boletin, sin lo e¢nal no se¢ xe~
‘eibirdn.

ARTICULO DE OFICIO.

L

Intendencia de la provincia de Guadalajara 12 de
Setiembre dc 1833.— E| senor brigadier sub-inspector
de voluntarios realistas de esta provincia en oficio de
26 de agosto ultimo, me traslada el que le pazéd el ca-
mandante accidental del batallon de esta ciudad , re-
duciddo & que por la morosidad de los pucblos, que a
continuacion se espresan; ¢n no haber presentado los
testinionios de las cantidades que han pagado por los

arhitrics aplicados al fondo. de dicho cuerpo, ‘no | SiT

pucde formar los cuentas del afo de 1832, ni los car- |
gos 4 los oficiales habilitados: en su consecuencia , pre-
vengo a lasjusticias de los citados pueblas, que tan
buego como vean en el boletin periddico deé esta ca-

ital este aviso, presenten los referidos testimoniosen
Fa coman-ancia de dicho batallon, pues dele contra-
ko me wvere precisado, aungue con sentimiento, 4 es-
pedirles el apremio de instruccion, =C, I, I,== Fermin
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 Viernes 13 de setiembre de 183 3.

de Gainza,

. PUEBLOS
Mohernando.. Navarredonda.
Copernal, Madarcos,
Alarilla, Penalva.
Serracines, Puebla de }Ja mu ger-muerta,
Galapagos, La Acebeda,
Villaseca de Uceda. Orcajo. :

, Cabrera de Buitrago, Cabida,,
Alpedrete., Humanes,

- Korrelagona, Malaga.
Bocigano, Marchamale,
Villavieja. El €anal,

San Mamés. Aldeanueva.
Pitiuecar,

e L ———
Concluye el articulo del nim. 30,
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El lado. del casco que entra en la
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8¢ suscribe a este periddies
que sale los lunes, miércoles
y viernes, en la calle de S,
Lizaro ntm. 13, 5; 10 reales
en la capital, y 4 12 reales
al mes franco de porte.

con cera amarilla, mezclada con un po-
co' de manteca fresca de puerco para
ablandarla, y cerrar las juntaras. Este
.aparato corresponde 3 todas las operacio-
nes- que ejecuta el licor para amalga-
marse y elaborar sus partés espirituosas
que estas se pierdan, y el espiritu
vélatil- entra de nuevo en la masa del
licor por medio del casco y tubo recor-
bado. Si hubiere mas liquido del nece-
sario, sube por los agujeros del fondo
movible hasta el cono truncado.

.- Aparato de Maondel.

Cubre la cuba 6 tenaja, yen el cen-
tro. de la tapa, establece un cono de
3 & 4 ples de alto, cuya base es de

13 pies de circunferencia. En la parte

superior hai un chapitel de hoja de la-
ta de 6 pulgadas de alto y otras tao~
tas. de circunferencia. En la parte su-
perior de este chapitel practica un agu-
Jero de § pulgada de diiametro, al cual
adapta un tubo del mismo metal y dia-
metro. La otra estremidad del tubo

abertura del -cono truncando se tapa bien |va 4 parar' @ un tonel medio lleno de
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agua. El gas 4cido carbdnico se exha-|rastra; 'y 4.° 4 ‘preservar ‘el hollejo -y

la por el tubo, y el aroma y alcool s¢
conservan, . sino .del itodo, :4 do -._Il:lenné:
.en parte. ' | | ’
_Aparato :de la Seriora ‘Geryais. He
» Una :tapadera de .madera bien -ajusta-
‘da, cubre el.tonel ¢ tenaja donde - estd
el proflucto.de lavendimia. Las -orillas
-se .cojen’ con “yeso ¢ .barro :compacto,
para unir los -bordes de 'la fapa 4 los la-
“dos .interiores de la wvasija, -con el obje-
to de preservar el liquido de ‘la :accion
del -aire. En medio de @sta-tapa hai un
-agujero grande proporcionado =4 la em-,
bocadura del -aparato que .debe colocarse
.encima 'y guarnecerse eon -yeso 6 barro.:
'El aparato .es-de ‘hoja de‘lata; su forma’
Ta de ‘un chapitel “de 20.4.36 pulgadas
de -alto,-colocado .en medio del gran .re-
Arigerante que le domina de 40 a 1 5
pulgadas. En la base del.chapitel por la

—

jparte interior, hal una muesca 6 regueri-|

1la, y una espita eonllave en la parte es-
terior. Del.centro de éste chapitel parte un-
tubo grande gue saliendo tuera, va

F
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escobajos, que.forman la capa superior de
la wvendimia, -de las .alteraciones -acidas

1y P[‘iiridas queLespeﬁimentammmunmen-
{te por los etecios ‘destructores:del ‘aire,

.El .aparato recibe ‘los “vapores de la
fermentacion 4 medida que la -atmdsfera
de la vasija se llena .de ellos. .Entonces
el refrigerante que rodea .el :chapitel ha-
llandose lleno de -agua fria /le .favorece
con la -acion fresca y.condensadora .que
ejerce. sobre el - gas:aéido.carbonico, pa- |
ra -obligarle 3 despojarse de ‘los -princi-
pios - espirituosos -acuieos 'y periumados
que.arrastraba.en:la evaporacion.

A medida ~que estos principios pre-
cl0SOS para Al ._ﬁglgps_a.,sﬁﬂesarrdllan’_ deba-
jo del chapitel, ‘corren por .Jas paredes
interiores -y “van 'a-parar ‘4 la muesca
practicada en :la parte ‘baja de su pared
interior. De ésta.muesca , -la poreion del
licor -condensando .cae descontinuo-en la
cuba ¢ ‘tenaja por .el portillo:que ticng,
31 se desease conocer ¥ juzgar.la calidad
de éstelicor, :se saca por Ja .espita de lla-

merjirse .en una ‘vasija de mucha ‘cabida.]
Una walvala en la parte superior de -un i

‘tubo de hoja ‘de lata sitnada 4.cierta dis—
tancia del -aparato, forma como una es-.
pecie de «chimenea 4 ‘la tenaja 6 cuba
-en que ¢ halla el mosto. Esta .valvula
se halla .cubierta .con .otvo :tubo grande
.de hoja -de lata que va 4 parar al mismo

vaso .donde _se -sumerge el del aparato. |

‘La tapa -tiene por-objcto: .1.° 1mpe-
‘dir. que la accion de la temperatura con-.
trarie el desarrollo de la fermentacion es-
pirituosa; 2.° oponerse 4 la evaporacion
del .espiritn -y del perfume del vino, que
la accion del calory del movimiento disi-
-Pariaﬁ; 3.9 4 retener el gas dcide car-

ve colocada en la parte esterior para ello.
.Cuando el ‘licor :condensado -vuelve
a la vasija, .el acido scarbonico que se
‘ha separado de é€l, sale -por el ‘tubo del -
chapitel _para ‘ir 4 precipitarse ‘en .otra
vasija llena de-agua .donde.el mismo tu<
bo lo :conduce. _ =
; Nm.-s'iﬁt};{ pre es necesariala valvula para
la fermentacion; ‘pero ecsiste con el fin de
servir en el caso necesario de que la masa
del vapor fuese mui  considerable, y que
¢l juego .del .aparato no hastase 4 s
accion: entonces el vapor .supsrabun-
dante levania la varilla de la valvula,
y recorre un tubo -grueso que lo con-
duce 4 la misma vasija que recibe el tu-

bonico conel espiritu y perfume que ar-
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“Por 1a descripcion “anterior ‘se de-Y|
-muestra que el -aparato Gervais, no es
‘mas que una imitacion. de

.ﬂpamita de D’ Aubergrer |
.Con presencia de los anteriores y de
cuanto se ha escrito enla ‘materia, d"Auber-
gier 4 ‘inventado uno  que segun los espe-

los que.se .han |
citado, particularmente ‘del de ?MandeL
‘al cual se han ‘hecho -muchas -adiccio- ' anvent 10 U los
‘nes y cambios queie complican .sm yen- rlmeﬂtﬂshetﬂms ¥ Jos _.111?_[’01*1'13(3.5._ de '-]as-s?'-
‘taja -ninguna, -Consiste Ja primera waria— ciedades.de agricultura de Francia , es su=
.cion en ¢l ‘refrigerarite ‘inutil del ‘todo, | perior -a 'todﬂsﬂ ellos. ‘Este aparato es .dg
‘porque asi lo “han ‘demostrado infinitas| hoja delata 6 de -estafio, :cuya solidez -€8
-espericncias, La segunda es-una -abertu- | mucho “mayor. Compinese dia -una especie
-ra «de*Q pulgadss de didmetro ‘hecha cer- de E'n'il?ﬁd-u vuelto, de 1 pies de-alto ,'b
-ca del -orificio .del aparato para spermitir’ pulgadas-de didmetro -en su'base, y A2
1a -emision del gas-carbénico, que erro- | lineasen su puiila, ‘4 la que se "adapia
‘néamente se supone-despojado del prin-{ un’tubo 4ambien de 19 lineas de .diame= -
' i-{tro, dargo-de -6 pies, elevidndose -en ser-

cipio alcoolico. Jsta abertura mui procsi-
‘ma 4 la‘tapadera .delwvaso, iprocura mna’| pentin A 0 pulgadas, 'y prolongandose ver-
ticalmente 4 pie, propio para pecibir Un

-salida 4 Jlos -vapores ‘susceplibles de icon- . |
‘densarse-antes ‘de rpasar al ‘condensador. | cono ‘de 18 pulgadas de'largo destinade
4 SUmErjirse £nun vaso lleno  de-agua de

Ta tercera es una muescadestinada 4 're- 0 de e
-coger ‘las partes eondensadas 'y .someier-. cal que sirve jpara :absolver -el_ gas -acido
das al ojo observador. Desde luego es| carbénico. ‘La base <del -embudo 6 ~cono,
‘inutil ;para ‘los ique isolo se sirven de cesta | esta soldadascerca «de un .circulo 6 igolle-
maquina ‘con el - objeto de dmpedir la|te de 6 spulgadas:dedidametro 'y:8 dealto
‘disminucion del producto .de su cosechs | alto . “teniendo -4 1, pulgada de su orificio,

an circulo ‘de -alambre gordo de hierro

¥y mejorarla; siendo-ademas ,perjudicia’
bien-soldado, que’le -sirve de puuto de

dejar reposar €l ‘licor en la hoja-de la-
ta que siempre le :comunica ‘un -sabor { apoyo sobre laitapa - de la .cuba ¢ tenaja.
metalico. ' - | La'stapa se:compone de dos pedazos de-
"Todo es decfetmoso ‘en €Este *aParatﬂﬁ siguales , separados -entre si por un tra=
hasta el modo dé servirse de €l seaconse- 4 vesafio «de madera .cuadrada, el cual te=
ja que se ‘tape herméticamente la “cubai ne ‘dos mueseas “y -se halla fijo al borde
¢ tenaja asi ‘que se eche-en ella ..la'fa?endi-._; de.la tenaja 6 cuba. La parte mas peque-
i{3. liene :en ‘su’ centro:un agujero de 6

‘fhia sin esperar d que fermente, loscual
‘es mui perjudicial, porqueaunqueelaiio sea| pulgadas «de ‘didmetro, ‘destinado ‘4 ‘Tecl-
bir el .aparato. La otra parte ‘mayor de

cilido ¢ frio, que lauva esté ‘bien 6 “mal;
madura, el mosto solo pierde cuando se | la tapa, esta fija al travesaiio .por medio
echa en la vasija-una parte acuosa.siempre’| de tres .bandas :dehierro, y se encaja en
(’mmasiadﬂabm}dan_tﬁ.Ph_ﬂ{pranaglpmerar{ ana de susmmuescas, Por cl lado civcular
se pruebas contra el aparato Geryais; pero |se halla sujeta -4 la vasija con-tres bisa-

gras, y por el betun conique se-astgu-

los pormenores en (ue Sseria necesario
entrar, parecerian minuciosos v basta lo|ra al borde. Se ha establecido en sia for-
ma la tapa con el objeto de poder intro-

— — -
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dicho para que se destierre enteramente,
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duciv el mosto en, la vasija sin tocar al
aparato. - |

~ Pisada la uva (1) se echa en la va-
sija, dejando. 6. pulgadas de intérvalo, en-
tre la uliima capa del liguido y la tapa-
dera, porque la fermentacion tumultuo-~
sa, aumenta el volumen de la masa; ¢dsta
se agita para que el hollejo y el mosto
se mezclen bien, repitiendo la eperacion
maiiana y tarde hasta que se haya tapa-
do la vasija. Cuando el aire es. frio, se de-
ja cerrada la tapadera sim embetunarla,
con solo, el objeto de preservar del fresco.
4 la masa, observando el momento en que
comicnza 4 fermentar para agitarla mucho
¥ obiigar al hollejo. 4 que se hunda, con
lo. cual el caldrico que se desarrolla en
medio.de la vasija se distribuye por todas
partes ;. la fermentacion es mas activa y de
mejor calidad el vino. Despues de haber
agitado bien la masa, es. cuando debe ta-

_pasarse; la cuba 6, tenaja,, cojiendo las jun.

turas con el betun de vidrieros, que es el
mas 4 proposito. y menos costoso. Este he-
tun se hace con greda reducida a polvo.
con solo, fratarla sobre un tamiz de cerda,
mezclada con aceite comun hasta, que ad-
quiera la counsistencia de una. pasta bien.

amasada,.

ML TSy S Ry b sy,

(1) Mr. Chaumette, ingeniero mecdnico, indiyviduoe.
de lu soeiedad del fomento.de: las ciencias.y artes. de-
Paris, 4 imaginado un iustrum&nafi‘;qt.m reemplaza ven-
tajosamente ka operaeion de pisarla uva, y ademas se~
para el escobajo no teniendo para cllo mas que sacudir:
el racimo 4 fin de separaxr del todo el hollejo- que en su
casi totalidad. sigue al mesto, Esta méqgnina escelente
se compone de una caja larga de 5 pies, ancha de 18
pulgadas. yalta de 19, terminada por un ensrejado mo.
vible. Un hombre armado de un rodillo pesado de ma-
dera que rueda sobre una chapa de: hierro, por, medio.
de un mango.largo, sobre toda la anchura de la caja,
ES[}JFiltlrra la uva que sucesivamente se introduce en.

porciones pequenas, £} mosto.cae en:el tinillo 4 medi- §

da que se forma, y el jormalero arrcja los escobajos
cuando la cajh comienza a atascarse-con ellos. Si-un ro-
dillo no.basta se multiplican. Les esperimentos que se
han hecho con ésta miquina I ha generalizado donde
éc han conocide sus yentajas. ' "

- Con real privilegio.
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I__ Operarido de éste modo la tedriea y Ia
practica no se hallan en oposicion, y ga
sigue el dictamen de Chaptal que nos di-
|ce en su escelente obra:» El aire atmps-
férico es util para. desarrollar el primer
moviento de la fermentacion, la cual con-
tinua despues sin el concurso de éste
agente.”

Respecto. 4 los vinos blancos que por

conyiene: llenarlos de mosto, dejando so-
lo un vacio, de 15 lineas; tapar en segui-
da el abujero del tapon con un tubo de
hoja de lata de 1 pulgada de didmetro, que
se eleve sobre el tonel en espiral 4 la al-
tura de 6 pulgadas, terminandose por oiroe

vaya 4 parar al agua de cal. Se deja todo
en éste estado hasta que ‘el vino. haya aca-
bado. de fermentar lo que se conoce por
su claridad y falta de calor. Entonces se
quita el tubo, y se trasiega 4 otro tonel 6
tenaja que se tapa bien, sin temor de nin-
gun. accidente. Solo el que haya practicas

do. éste método: puede apreciar la buena
calidad que adquicre el vino. fermentin-

dole de este modo. Ademas, de los caseches:
ros de vino. deberian practicarlo, los que

‘fabrican cerveza, cidra 6 perada, con lo,

cual evitarian el avinagramiento,

El uso. del aparato.de que se trata, sa-/
bre perfeccionar la calidad del vino y evi:
tar que se avinagre, impide, los acciden~
tes. graves. que ocurren todos los afios sea
a las tenajas. G toneles, y. preserva la vida
a las personas que se asfijian, con el gas
acido carbdnico, i
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. Ningana sociedad puede sostenerse sin la justi=
cia, adoremos pues un Dios justor la lei solo case
 tiga los delitos piblicos ; adoremos pues 4 Dios que
castign los crimencs secretos. ‘ |

jmgi‘enm del boletin,

tuho .encorvado. de la misma longitud que

 lo regular se hacen fermentar en toneles,
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