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| 1 | of sl 8 dias despues det recibo de este nm
ARTICULO DE OFICIO. cumplido con dicha nhhgat‘im lu %’

———e—— blos que 4 continuacion se espresan, ¢
asi 16 hago presente con ﬁSt& fecha*ﬂ"'

Subdelegacmzi‘dc pfﬁplﬂs y arbitrios guPallﬂllddd

‘de la provincia de (_-raadalﬂ]ara -- En}
@l ‘circular de esta subdelegacion inserta en| Pucblos que d:-bm 1335.'--*
‘el bo'etin oficial de ésta provincia del vier- | e 0@
- 25 dt. octubre tultimo, fijé tér miuo | Alarilla, Cﬁl‘ﬂm
~4-los ayuntamienios de los que en ¢ mis- o - AT

*imﬁ se esprdsaran, para que verificasen ¢l Pucblos quc dﬁbr’ﬂ 183 32, ¥

“pago del semanario de agricultura y artes] B
N ‘que publica D. Marcelino Calero y Por- Bubus-ga. | | Sigﬁeﬁz:

 tocarrero: aquel ha transcurrido ya, yiMedinaceli, Baldeolivas
“¢l objeto que me propuse no ‘se ha‘cum-f Galve, Hueba,
.plido, puesto ‘que no se “han hecha o -Matarruhla-. S Rascafr
pagos, y 'se ha dado lugir 4 que nueva Tamalon.* - | p
“mentesea reconvenida esta snb d’eh.gacitﬁ
En este supueﬂu 'y ‘tentendo todavia en
vonsideracion el estado ¢ indigencia ‘dé i
{os - Pll&blﬂh he ‘suspendido, llb:ﬂ’ldﬂ “de GuadaTa]ara.. Cdmﬁﬁﬁ
con:miseracion, despachar ‘¢l apremm “con Alcocer. | Yulamos oy
‘que se hallau- cetiminados, esperabizaco Lup T - S Giﬂ’gaﬁﬁi
§ ik que von este nuebo aviso'bo dardn Ya- | hontejo.
gar & ¢él; pero no ‘podré wmedbs de Hevar. | Guadalajara 90 dg %henhk

b lo & cabo, si en el téemino de quincef G, S. L -- Andres de Mejia,
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| de la noche del dia 4 dé

el pm.blo de Alcolea de las
e:l:a proviucia, fueron degolla-
y alevosamente Ventura ﬂdm
rgamla Rodrigo su consorte, de
Ila w:::mdad hallindose en la cama:
ado que tenian, atado de pies y
]unto al cuflaver de su ama, fué

0. gravemente, al cual dﬂ]HIOH sm

[a boca, le rasgo esta hasta la
zyuierda. Crey cndﬂ el asesino que
illa habia pasado por el pescue-
e dL]D despues de haberle dado otros
ges, de haberle tirado de las narices
e las orejas, lo que sufrié como si es
__gese muerto. Fste criado refirié des-
=3 lo. ﬂcurﬁdo en aguella escena hor-

todo el vecindario que se leng de

j;" espanto. Los agresores PU}JeiI’OE;
&ﬁ; dinero y SFicion de la casa, ha-

e 111tradumdo en ella por la pa-
(}ue esta situada 4 su Lspald ¥ aun-
la puer ta “de com: unicac’'on con la
nday estaba tap tada no fusron sen-
 hasta que se halliro:

laron dentro. Tres
B8 asesinos armados cada uno con
ehillo dé matar cerdos’ La jesticia

e et S —— d

jﬁqgcg'ﬂﬁ al mﬁmara 84.

P e me——

'A"; a § ¢n lugar de dos arrnb*m
a8 cruda:, se empleasen -disceadas
: 105 md:c..ldn en el namero 83 del
oficizl bastan sole 11°libras,

J

rge matar aunque el corie que ru;

para dEbCerlr los -‘lﬂti}; LS dc 113'-‘- cantiitmr la sopa ¢ comida Aue se. dEsEa
tentado, porque el criado que 12,

4 sus amos mo los conotid. wienza por pelarlas y cortarlas. en. pe

38)
2.2 Cuando falten patatas secas ¢ crudas

pucden suplirse. con  guisantes’ secos, artoz
lentejas 6 otras legumbres farindceas,

Cada una da las clen raciones dc
sopa con huesos sale 4 11 mrs.

Pero si en lugar de em plear los hue-
50s - se comprase cabeza de’carnero ¢ de -
buei deberian afiadivse sobre rs, . 10

{larne de vaca 125 libras 4 64 ms. 93 18

uraaazllbras............ 722.
Tptal pai'g 10_0 'r_agiengs, 41 b

t.i

Por conswulcnte cada rarlon Sdl& - i
tonces 4. 14 mrs, que- afiadidos 4 Jos - 41
mrs. mas que corresponden por las le—-
sumbres Y demas ~agregados, segun la
auterior cuenta, resultaria cosiar 25 mrs,

S1 en vez de la carne y cabeza, e
supliése con tocino, al primer gasto df:
32 rs.'y 12 mrs. habrlan de agregarse .

0 librasf de tocino a AL rs. 15 rs, y 81
mrs, total 47 rs, 33 myps,; resultando ca- !

8
la racion 4 16 mrs.: pero ademas . de !

la sopa se tendria para .cada mumduaﬂ
| onza de tocino que podria comerlo con ¢
el pan, '

A la verdad hubieran p)dido evitar-
82 . estos pox arenores,; pero ]143111:35 ql.lﬂl"l-

do probar que. I sopa. con. el caldo de ¢,

los ].’]HC"Z{]E: es la inas: tcauulmca Sanay
dnutrztlva. ’

heumdas ]as suqtancms gue h'}n da
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si las. patatas se Lnlpleau ﬁrudas $e:Co-

dazos como se practica con les nahos. ; Zas
nahorias, repotlos &c., y se echan en. la
marmita cuando los huesos hayan her=
vide,dos horas,

Sin embargo se ha I'et:(}nﬁ-“ldo jene« . .
ralmente que es mucho mejor cocer las

| patatas d parte, sea en agua ¢ al vapor,
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-—cionados de cerca de madia pulgada ca-:

. de haber cocido en‘ella'medio ‘darto de Gocittero, . .. .0yt

..1a col se suprimiran las demas legumbres| _]')}-m'i‘i’;-fnd-oqe T:iiB.ra

- composicion de un ‘potaje cuyo gusto ‘pre-
- dominantedebs 5ot el de las ‘habichize:

. (339)

del agua hirviendo: en. este caso se pe-| plean disscadas véase I

Jan, se cortan en pedazos y se meten en| 1Ota Tade la'tabls an-

]a mar ila | i.ﬁ i ' . '-- TE‘:EUT)- BiTa e e e B ek 39 1 ¥ ns 26
i m ‘_ al ‘mismo tiempo que las de | Habichuelas mitad en gra.
mas legumbres, esto es, cuando el caldo] o y mitad en harina

est¢ casi hecho;” en seguida ‘s¢ aifade | 25 0ibras, .0 .. . 23 18

......

8

: sal.y los olros ngredientes para; sazonar | 27354 tlibra, d £ ‘de man.

. 1 tE ' '| sl A & & . 4

la ﬁﬂlﬂlaa. . h i -i,r:- tca | l-l- ..r. e ; - 3 z

-. ‘ o e .y [satcomun 2 librasd ramrs. 2 2§
- fCuanﬂo con unn ulm:hcr-nn_:!_gpia las: Hspecias 23 onzas, , .., .+ 23 218
sustancias 1ndieadas estan  bastante coci-1 Verdura & raices como
das, se corta el pan en pedazos propor-| nabos, zapahorias &. 6

* v 41 lIDESS Gl 5w aly s, 28

Pan cortado 6% libras. .y, & 4
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bica, se echa en 1a marmita y- despues| Lena evaluada en. . 4. ; .
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hora se distribuye en raciones, Sise de-] = - .T- :
. e o . i} . A g ﬁtﬂ Fl LR ‘= A 2 : E_ :
scase que este potaje tuviese ‘el gustorde| ' Lotales; "I 143 4q 4

ey

_-—-lq-.__

* s &c, en la distribu-
con g uedan 4 50; asi cada racion de os-
jte potaje pesa libra y media v caests 15
i, "0 e o]
~Cuande se: emnlean  habichuelas en
grang combigne tenerlas en agua doce ho-
ras Par'a que,se hiuchen, y eatonces pue-
.ﬂ?ﬂ echarse eo la marmira asi jue se en-
2 _ _ jetende la lumbre, Nadie ignora que cl.
puedta d?rmﬂfar'?élnbre el de .-las f.(-_ilu'lfaa-s,-s;.{t caldo_esta hecho cuando:ha disminuido

usa sin mcon‘vemmfe ¢n este potaje. ';N{}; P‘;ﬁﬁﬁiiﬁﬂﬂlﬁﬂﬂ 1]3; cuarla p_a_ﬁe. *
~dzbe perderse de vista lo que-*hse;-ha' c.li-‘ ~ Para uﬁhar ol *1;;3“ sartido en el.po-
a.l~ch-.o-§y::. | p;:naf.;‘-.sazaﬁar *ESi.t'&S-_‘f-m‘H]'ﬂ'g:"‘l’i‘ll‘i:{'aje ’-‘ﬁ’ .é:?‘i’iﬁté?ﬁlfiﬂ',qﬂﬁ este hiesva, si-

para ciea ractones se-necesitan, 6 _Enen U 1o qy:ie' o5l b;ﬂﬁ-ﬂﬂl‘i&l}lﬂ‘ Los codinstos
«aa libra de.grisa) 6 medi d{?{.‘mnnteca_ d2 los és_iab]e;:i::gienf.os de beneficencia a-
nde paerco. -_'!i]n,.;cumiatﬂl ﬁ"lns"huﬁ:‘;d§* ;‘%51‘("@':;[11“ [_lii_branﬁ,_ FH ra conseryar el sahor del
Ipas ﬁm“*ig%“?’@‘ﬁ?i?!“?" A4 hibras ‘PT“ | potaje de habichuelns, a4 cubrirlas mui
soien dacxents: Lios Thaesds sobverns o4~

e , gy | poco de.agua cuando las ponen en la
stay smo: quehrantarlos, ‘profueen gitisn | marmita, y en ir afiadiendo mui poca,

reemplazindolas con diex libras de coles
para cada cien “raciones, gint
'A% Polaje dehabichuelas) para cren

- raciones, La formula sigaieate indica Ja|

- las; y..como sentre-las plantas: farindesas.
solo la patata,’ por sn feble gusto, 1o

poas quer suficiente ‘para sagouiar Ja™ {siempre fria, 4 medida que se evapora,
i':mi'ﬂa"':“_ 2 oh o % U BT R BTYY "En cuanto. 4 lis: harinas que se a-
GEgsuf 1 o e P;?fﬁ.f;iulfll ) conseja incorporar con todos los potajes,
w0 VUTOMESE, vt desples’ de™ “Sud 1ien de almartas; patatas, ‘judias, &e. an-
b 6l eoigen sl ostison Yibi 493?15.' Ir:c;;;i tes de echarla en la marmita deben des-
~Agua 120 {-'%bpaﬂ: que? p!:;t' I'a-.., | BRI lehtvseton '*u'r; pﬂfﬂ Je Qﬂ{dﬂ.-{iw al efoc-

< Z‘i}["?::*—;ﬂﬂ ?u‘dd:m. I:E- o 215G to so saca ‘de ella: - Otros 1a echan Pr}t‘o

Plta-tas 35 libl:ﬂi t“ se em- ’ Id Pﬂ{‘:ﬁ! Cui_'dando derevolver de continuo
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&l caldo. & ' .sum g b enn i nasos e Pan cortado 6% l_Lbras. .« GEDgriony sl
| 3
4

- loy guisantes SCCOS €N grano, sifo hechos
“harina, porque el hollejo e aquellos, que.

12’ el uso de estas plantas ‘aromiticas en

j g L1} Eﬂt&n

] e. ® N ! ":. rrx 320) . |
. PRRLEY ERLEINRIDY nhary ( (O3 0269 2TES LY 0L é 5 350
el potaje perofa, primera préctica nos pa- | Maia Teductds 4 Harna . 8 o ¢

reee mejor, aunque cuando. sé - agtegne Sﬁl*z ltbrés. GG ULE S ii!
' 9. O I Apioycarde, 4 otras vers 1 _

Vi g TR o booni ood oot _
311'51;::’{:;;1 C(l{:'}jgigaéshgne{racaldﬂ E;?,II Ljs;r | _dli_i'ﬂﬁ:g_é “bfﬂS LT Jons W81
ey ooy, a0os G0 1a marmita, hai| Grasa una libra, 0 F de
que cuidar de removerlo gue en elld so| Manteca. . .. il 8
Cﬂllfiﬂﬂ‘ﬂ I}:ll‘a "-.Iue- 0 -mﬂﬁﬂlﬂ : E'SPFFSLICIIJS' 2%‘ anzas.'s i atee | :-;*
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bien ¢ on

I L;F_ﬁa!'. 3 1-- ‘-l

k4 potaje ‘-;]e h'imﬂrlhllaa puedu ha- } Cocinero . + . , .. ' o , ;s
cerse de VHI‘EQS Iﬂﬁdﬂ}b, _.ﬁﬁiﬁ"i Hllf?iﬁi&ﬂdﬂ,] L g
€sta legu:nl§;’ﬂ con diversas plaﬁt-:-,ia'i‘w;je-‘f
:%ﬁliﬂﬁ que 08 ofusqhién s §abor , d‘ﬁm— __ | | i
ificindole afiddlendo Biras SUStADEIAS.CO-] . Qi T vt didn s o e
i belahai” g naton K. Mol oo Qs piediduinih it fovb
' + S distribucion quedan 150 libras, y ‘cada
racion de esta. resalta 4 43 mrs, L3

una palabra, el potaje de judias es sano.
7 'ffm ““"J 5‘3““"351{1“3 qpiers :l‘f?si-_ veje-d L Asi queel agua esla tibia se 5hﬂ:;:t:h.a
tales qhe se'le agrdguen,’y fo hai mas la. hirina 4B saidin Bt ——
que consultar sino ta abundatcia 'I:j_rfe'_ 2 e SRR Sn ag:.i%ga-lla
ciol 8- las Togibrés {587 gibiptibn b | 1o B o SuBaCOraquélla st 4 :ope-
qunblag I-::r;:;idm]és, jreet ,_d_m,-.cqqc.r; Eﬁ::ta. iktima _hﬂ;rlua se deslie
Ksif = it e ST S N en el calda ﬁﬂguu e hg dicho antes, echin-
o SR R gsanies para @en | dola poco 4 poco en la marmita y . revol-
raciones. Ko este pasdje Ho- se emplean | cieidalo todo. bien., Hallandose bien mez~
ycladas, las. dos liavinas se.echan'las pata-
1as, y ek apio, asi.como las especies cvan-
{do se juzga & proposito. Estando bastan-
ite cocida el potaje se agrega el pan corta-
{do.en la {orma que queda indicada al tra-
{lar de los patajes anteriores. (Concluwird,)
este 'y _las demas pmnjﬁ__, (‘[@h_&: alte tu—l Poﬁa,:aﬁtd prm;cr:lﬁnl:]ﬁ con asesor se
do. l‘ﬂﬂsu}lit"%? el gusto y uso del Pas. | convoca 4 tados las acreedores qlie se c;&n
La composicion ‘de ¢ste pota 1{. es la si- | con derecho i los bienes ._qucdndﬁi. poE
| falleetmiento de D. Benito Navarro, cura

XY Tb;ﬁll;s'._ P | 156 143 39 4
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se desprende cnande estaw cocidos, es de-
sagradable, Tab quien ‘acostumbra echar
eu oste potnje, tomillo, hojas “de laurel,
perjil, ajedrea, & yerba buend: ‘pera pa-

Peso de las

| sustancias 4que fué del, Casar de Talamanca, para
Ty : ' 3 d‘ S : ’ 2 1 S 2
TOMESE,  cucie. precio, {40€ par si, 6 paderhabiente sespresenten

libs. onz. rs. nus,
Agua 120 libras que por la |
evaporacion quedaa re-
dpgidas 4. « v . « .. QO

a la junta que, se ha de celebrar el 40
de febrero précsimo ante aquel juzgado,
con los documentos lejitimos que acre-

Patatas 35 libras, (secas la . fditeu su derecho contra la espresada tes

omitad) e v v vw e s 30 { 20[tamentaria, pues de lo contrario les Pa~

Guisantés reducidos 4 ba- - rard el perjuicio que haya lugar, 2
Ii;]a.t,l-b!li.-lt- TS . 8 | q j g‘

Con real privilegio. | Imprenta del boletin,
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