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. Fabricacion de aguardientes. (Conclusion,)
Si se aprovechase en ol tiempo de primavera el momento
0 que se renueva en todos los vinos la fermentacion tu
Multuaria gl tiempo de brotar la viha, enténces los que se
°inen al alambique deben sufyir otra operacion igual 4 la
que se empleard en los mostos que se hayan de quemar euan~
O empiezan & fermentar, Es muy sencilla, y cualquiera pues
€ ejecutarla, Se echa el mosto, 6 el vino que se haya de
quemar, en yp, cuba desfondada, 6 en una & varias Linas,
segun !a Cantidad , y encima se coloca un travesaiio de ma-
era. Lopiarémos sqpre esto lo que dice el doctor Higgins
o0 sus grandes ensayos practicados en Jamaica para enseiar

aquellos cultivadores el mdtodo de fabricar con Jas mela~
5 6 residuos de In caiia dulce el oleoso y aromdtico ron,
g‘l:e tantas ventajas ha dado 4 aquella colonia inglesa y 4
b Wmetrpoli , que nosotros no hem(_)s querido 6 no sabemos
ﬂeﬁiiear en Cuba ¥ Puerto-Rico, .0t _conocemos para ¢l be-
o 0 de nuestros vings, Dice el ingles Higgins: »Debe es-

8Crse

.Para este efecta |a piedra caliza que pradnzea efer-
CUaligy 4 con e] Vinagre, pues que la otra .00 tiene esta
o i En caso de necesidad pueden servir tambien las

¥ que quedan por no bastante cocidas en los hornos
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de cal. Esta piedra, si es dura, se reduce 4 pedazos como
de una nuez; pero si s blanda, se reduce 4 pedazos como
de una pequeia manzana. Sc tienen preparados unos cesti-
llos de mimbre de un pie de altos, y veinte y dos pulga-
das de diametro en su centro, en forma ovalada, 6 en fi-
gura de un huevo. En ella se van colocando las piedras,
cuidando de poner en la parte inferior las mas gruesas. Ks-
los cestos asi llenos se introducen en el liguido que se po*
ne 4 fermentar, y se cuelgan de un palo 6 madero que auras
viese la tina del uno al otro lado. Si la tina es muy gran-
de, se deben poner dos, tres, cualro O mas cestas, segunb
su capacidad , pues que no debe haber de distancia de una
4 otra mas que dos pies: csla dimension es bastante para
saber donde deben colocarse las demas.

»Este dlcali de las piedras caledreas satura al dcido, y
le impide que obre como levadura, estendiéndose y formane
do dter : cuando la camidad de dcido acético fuere tanto
que disolviese las piedras en poco tiempo, es preciso reno-
varlas segun las circunstancias: en tal caso, la cantidad de
dcido acélico es mucha, y el gas carbonico se levanta en
bolitas 4 la superficie del licor, y la piedra calcdrea se sa°
wra ficilmente. :

»No hay que temer que la piedra culcdrea ofenda 4 18
fermentacion vinosa; al contrario, le favorece tanto como
opone 4 la fermentacion acetosa. Algunos ensayos en po”
queiio demostrardn la verdad de mi asercion.”

Este método, aplicado tanto & las heces como al hagaz0
i orujo, da escelentes resultados, como la esperiencia 10
demuestra diariamente 4 los que se dedican 4 dar el mayo®
valor y ductilidad posible 4 sus productos. A

A los que quieren hacer este segundo vino del orujo 0
bagazo les conviene saber el consejo que da Rocier en st
curso de agricultura, que dice: —»He repetido cien vec®
que la parte azucarada forma el aguardiente. Segun este prif i
cipio, reconocido de todos los quimicos y fisicos, es facl.
conocer que el arte puede enriquecer eslos segnndos vmo’:.

darles mas fortaleza: basta echar al orujo cuando se por
4 fermentar cualquiera sustancia azacarada,” La wiel puedf‘
suplir 4 la melaza echdndola en cantidad bastante para 4%
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cificar todo el orujo: ésta se deslie en agua, que dehe es-
tar bien fluida Y se va distribuyendo sobre el bagazo, has-
ta \que éste egd ligeramente mujqdo, y se le deja fernu_an-
ar. Entdnces se dehe poner la piedra caliza , que impedird
que se forme el éer acetoso , y resultard un vi;w lan fuerte
como el de Iy primera presion, que producira 1gnal porcion
€ aguardiente (e escelente calidad.
, ‘ Puedo asegurar' 4 los cosecheros que he practicado esta
esperiencia hasyy Cnatro veces, y en todas he obtenido e}
[ misimg resultado ; Y asi pueden emprender con entera con-
YANZA sus ensayos. " Del mismo modo los fabricantes de aguar-
diente,; que obseryen las reglas que hemos indicado de no
Servirse sino de vinos  claros y limpios preparados con Ja
piedra caliza que les haya neutralizado el dcido, pueden es-
tar seguros (e que su producto no tendri requemado, ni
35 otras malas calidades que los hacen mal $anos; sino que,
Por el contrario, sys aguardientes serdn suaves, limpios, y
€ buen olor, (Bol. de Com.)
Qenv-nao-bem

SOBRE 1,05 CAMINOS DE ESPANA Y DE LOS

: MEDIOS DE s¢ gIEcucioN,

Al tratar de los caminos no es posible dejar de decir
?130 acerca’ del método de SUconstruceion, aunque sea ci-
Hendosg 4 o limites que permite este papel. No tratarémos

e razado de Jog caminos ni de otros puntos que son pu-

> Cl tificos, siendo nuestro objeto hablar solo de aque-

98 que ticnep una relacion inmediata con la parte econd-

WICa; por esty Fiazon watarémos solo de la construccion del

firge o Pavimento de 1o caminos, que es el que ocasioha
% grandes Enslﬂs de conseryacion,

o de construceion que se ha seguido en Espa.

B g

g 0 esta parte pg andlogo al que seguian los romanos en
“’;} “aminos, con Iy notable diferencia de que estos emplea-
! pi_drf'llo‘nlero _‘(]Q ?a'l y argamasa, Yy nosolros lo hacemo_s CO'D.
% Seca, '"En Spiza Y en algunas partes de Alemania si-

en o o Migmg método, segun dice el ingeniero Exchaquet
co ;ll Dl{!cxnnario de I)uen[es y ca]zadas. CO"SIS[(‘., PUCS, en
A Iy 3’" Paralelamente * gos filas de losas & adoquines toscos
Slancia ung de otra de 18, 24, 50 6 mas pies, segun
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el ancho que se quiera dar al camino. El espacio compren= ,‘
dido entre dichas dos filas se maciza con una capa de pies |
dras gruesas sentadas solo en mayor lecho, rellenando los hue-
cos superiores con otras ‘piedras, y el todo se consolida 4 |
golpe de maza sin romper las piedras, de modo que resulte
una superficie compuesta y unida, que quede dos pulgadas
mas baja que la cara superior de las losas- 6 adoquines. So- ‘
bre esta capa se echan otras dos, machacadas cada una separa-
damente sobre el mismo camino, reduciéndolas d piedra muy
menuda 4 golpe de maza. Se forman d los lados dos paseos |
de tierra de tres 6 mas pies de ancho, y el todo se cubre
sobre una capa de arena de cuawo pulgadas. De este modo
i se forman rodadas ni baches profundos, y la conservacion \
estd reducida @ conservar en buen estado la tercera capa de
piedra y la cubierta de arena, Bajo este método estan cons
truidos ~ la mayor parte de los caminos de Espaiia; pero hace
ya bastantes anos que algunos asentistas, (ue contrataron hacer
recargos de piedra para renovar la tercera capa, en lugar |
de traer la piedra necesaria para ellos, sacaron la piedra gruesa |
que estaba en el fondo, y la redujeron 4 menuda; y como
se deja conocer que abulta mas la piedra machacada, se €s
cusaron el gasto de traer nuevas piedrasde las canteras. Rara
vez un abuso deja de tener imitadores, y por desgracia 103
tavo, y el resultado fae que en aquellos puntos en que, o
ejecutd esta operacion, han quedado los caminos de pura Her”
ra y nada mas, de que padiéramos dar testimonios viyos €P
la carretera de Castilla y en la de Andalucia.
¢Quién podrd figurarse que la introduccion de este abus
en Inglaterra ha dado celebridad Mr. Mac Adam, hasta €
punto de llamar la atencion del gobierno ingles y de los ma¥
de los gobiernos de Europa? En sustancia, este tan celebrad?
sistema estd reducido 4 lo dicho antes, con algunos princt®
pios con que lo ha adornado el autor, que estan conocie
y practicados hace cien aiios, menos alguno que !o contrﬂ‘;
ce la esperiencia, y aun el sentido comun; por ejemplo, ‘I‘;'
un camino construido en terreno pantanoso 6 flojo neces™

mepos piedra, y dura mas que si el terreno fuera firme:
(Se continuaré)t

PALMA : imprenta de GUASP, calle de Morey-
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