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CAMARAS AGRÍCOLAS

Se hallan constituidas en los puntos siguientes: To- 
barra, Segovia, Alba de Tormes, Medina del Campo, 
Ledesma, Salamanca, Vendell, Barcelona, Maldá, Je­
rez de la Frontera, Víllafranca del Panadés, Tarrago­
na, Madrid, Jumilla, Alcañiz, Valencia, Zaragoza, 
Pahna de Mallorca, Cexdaña, Cádiz, Las Palmas (Ca­
narias), Tortosa, Vera, Arbós, Montblanch, Almería, 
Málaga, Albacete, Logroño, La Sellera, Barbastro, 
Teledo, Loja, Lugo, Córdoba, Carrión de los Condes, 
Reus, Baza, Cuenca, Viilafranca de los Barros, Muía 
Huelva, Orotava (Canarias), Valdepeñas, Tarazona, 
Jaén, Granada, Arcos de la Frontera, Sevilla, Am- 
purdan, Montilla, Vallès, Coruña, Cáceres y Abarán.

Mo cooocha máa ol tguo máa alombra, 
alna ol nao mojor labra.

Virgilio,

LA LIGA AGRARIA
Gran premio extraordinario en el concurso de periódicos agrícolas.

Organo y defensor de los intereses Agrícolas é Industriales del país.

Toda la correspondencia se dirigirá 
al Director*

SUSCRIPCIÓN
Madrid, trimestre, 2 pesetas.—Provin­

cias, idem, 2|50 idem.—Semestre, 5 idem. 
Año, 10 idem«—Extranjero, 25 idem.—Ad- 
minisÉración, Plaza de Alonso Martínez, 
núm. 7, pral. deha., Madrid.

Psra evitar molestias, las suscrípeionea 
se recaudan a domicilio por medio de nuestros co­
rresponsales.

£a proGlao roatituir á la Horra on for­
ma do abono lo ana olla noa proata on 
forma do coaoohaa.—Aiu-Zacaria.

Camaras Agricolas, Sociedades, Sindicatos, Exposiciones y Bancos Agrícolas.—Cultivo Intensivo.—Industrias agrícolas.—Administración rural.—Economía agrícola —E ""
domésticos.-Importaciones v exportaciones.—Estadística.—Información consular.—Referencias comerciales.—Transportes.—Mercados—ProrinVf'ión rio Ganadería y servidumbres pecuariaes _iviá«..i«o» .

ALCOHOLES
Madollel y Compañía.

El importante hombre público, Sr. Canalejas, 
nos decía días pasados, à la vista del movimiento 
falso de opinión, cerrando tiendas y dando ban­
quetes y amenazando y dirigiendo mensajes al rey. 
Pero ha visto—nos decia-^¿qué fácil es en este 
país extraviar la opinión y sacar á la calle las tro­
pas, al primer vinicultor falsificado que se le anto­
ja decir que eso de la ley de alcoholes arruina la 
vinicultura?

Bien decía el Sr. Canalejas, y con su observa­
ción retrataba toda una época.

En un país en que una docena de lecheras de­
rribaron un Gobierno (en tiempo de Cánovas), no 
es extraño que en esta época, un Sr. Madollel, muy 
respetable industrial y todo lo que quiera, que todo 
se lo otorgamos, saque las tropas á ¿a calle, arme 
un jollín por eso de los alcolioles, y consiga un 
cierre falsificado de tiendas, de menor cuantía, me­
nos falsificado que el alcohol y el vino que fabri­
can sus protegidos, y que tomando el nombre de 
los vinicultores, nos hable en gordo de peligros, 
ruinas, pérdidas de la producción vínica y aun de 
peligros para las instituciones, si esa malhadada 
ley se aprueba.

Una atrocidad de peligros.
Después... después hubo banquete, la fotogra­

fía acostumbrada y Manifestos al pais, nada me­
nos que Afani/lestos, anunciando la fin del mundo 
porque la ley de alcoholes, que salva, preciso es 
declararlo honradamente, la vinicultura ÿ la eo!por‘ 
tación, ala muy cortito á los falsificadores, los frau­
des y otras pillerías, que en daño de la producción 
Vínica y de la verdadera fabricación de alcoholes, 
venían haciendo por supuesto su agosto, laboran­
do, envenenando la humanidad y dañando el inte­
rés honrado de la producción vinícola.

Eso se acabó, ¡señores del margen!
Pero lo gracioso es el ultimo Aíanifisto que la 

comisión de alcoholeros ha dirigido al país, en el 
cual Manifiesto expone, que no han tenido amparo 
sn el Paf^amento, y con la mar de gracia y de fres- 
6ura añade lo que sigue en uno de sus párrafos;

«Que ca,da fábrica, que cada bodega, que'cada 
establecimiento sea una fortaleza para impedir con 
denuedo, ejercitando los oportunos derechos dentro 
de la legalidad, el quebranto del capital y el de la 
libertad del trabajo.»

Cada bodega, ¿eh? En cada bodega debe haber 
un torpedo para lanzarlo contra los que tantas ton­
terías escriben.

Estos son aquellos que hicieron caer en la red á 
algunos incautos de la región manchega, que nos 
hizo publicar aquel artículo dando la voz de alerta 
y que tanto desagradó' á la región valenciana que 
hoy aplaudirá aquella nuestra previsión, conven­
ciéndose al fin de que estábamos en lo cierto y de 
la buena intención en que se inspiraba.

Y después de esto, aquello» que noo orîtioai ou. 
por aquel nuestro voto, aplaudirán y aun bendeci­
rán el que otorgamos en favor de una ley que ha 
dado lugar á protestas de esa clase de los Madollel 
y Compañía, porque ha sacado á salvo la vinicultura 
y la exportación, digan cuanto quieran los suspi­
caces.

Es un triunfo más para el Sr. Osma.
Y nada más.

Extracciún del tártaro de los oruios
Va extendiéndose cada día más en España esta in­

dustria agrícola, pero lentamente, porque la mayoría 
de los que la conocen, procuran no difundirla.

Goncretándome á lo indispensable, y huyendo de 
tecnicismos, describo los tratamientos que suelen em­
plearse.

Si ios orujos proceden de terrenos poco yesosos ó 
poco calizos, y han fermentado en sus meatos sin adi­
ciones de yeso, ácido muriático (ácido clorhídrico), acei­
te^ de vitriolo (ácido sulfúrico), ó agua fuerte (ácido ní­
trico), ó sea tal como se practica en buena vinificación, 
se extraen de ellos los tartratos del modo siguiente:

Se colocan píróximos tres recipientes iguales, de ma­
dera; pueden servir tres botas grandes y fuertes, ó tres 
conos, más ó menos grandes, según la importancia que 
há de tener la instalación. Los tres depósitos que Je- 
signo con los númeres 1,2,3, deben tener comunicación 
directa é independiente con un generador de vapor, 
para poderlos calentar á voluntad. Tendrán también 
un grifo cada uno, en su parte inferior, para poder va­
ciarlos, y entrada de agua por su parte inferior, con 
salida para la misma por la superior del lado opuesto, 
pudiéndose establecer fácilmente la comunicación en­
tre la salida del 1, con la entrada del 2, la salida del 2, 
con la entrada del 3, y la salida del 3 con la entrada 
dell.

Con orujo bien desmenuzado sé llenan el 1 y 2, po­
niendo agua en el 1 hasta cubrir, y se dá vapor á este 
depósito para calentar el agua lo más cerca posible de 
los cien grados centígrados, manteniendo la temperatu­
fa durante un cuarto de hora ó media hora, según sea

menos próxima de ciento. Transcurrido el 
tíémpo fijado, sé pone en comunicaciún el 1 Con el 2, 
haciendo pasar todo el contenido del 1 al 2, añadiendo 
para ello agua fría por la parte inferior del 1, hasta qué 
1 y 2 queden llenos; el 1 de agua fría; el 2 del agua ca­
liente que llenaba el 1.

Se calientan el 2 y el 1 durante otro espacio de tiem­
po igual al ya mencionado para la primera calefacción, 
ÿ én cuanto éste haya transcurrido, se vacia el agua 
del 2 por su grifo inferior, á una cuba, á ser posible an­
cha y de poco fondo, que designaré primera de cristali­
zación .

De nuevo se establece comunicación entre el 1 y 2, 
y se vierte en el 1 agua acidulada con ácido muriático 
(clorhídrico), éh proporción de un 2 á 3 de ácido, por 
100 de agua, y en cantidad suficiente para que la con­
tenida en eí 1 pase toda al 2, y queden: éste lleno de 
agua caliente del segundo lavado, del 1, y el agua aci­
dulada llenando el 1.

Se calienta otra vez el 2 de la manera ya repetida, y 
transcurrido el tiempo dicho, se vacia el 2 á una segun­
da cuba de cristalización, y se llena de orujo el depósi­
to 3, dejándolo todo hasta el día siguiente. Entonces el 
agua que contienen las cubas de cristalización, está 
bien fría, y el tártaro cristalizado. Se trasiega el agua 
madre que contiene la cuba primera de cristalización 
al depósito 3, terminando de llenar con parte del agua 
madre d© la segunda cuba cristalizadora.

Ya vacía la primera cuba, «e recoge el tártaro que 
hay en ella, se calienta el depósito 3, y su contenido se 
vierte en la primera cuba de cristalización que quedó 
vaeia.

El agua madre que qjiedó en la segunda cuba, se 
trasiega al 3, y recogido ©1 tártaro de ella, y unido al 
que ya se tenía de la primera, se lavan ambos con agua 
fría, empleando la necesaria para terminar de llenar 
Cén estas aguas de lavado, el 3, calentando éste de nue­
ve y vertiendo su agua á la segunda cuba de cristaliza- 
eión que quedó vacia.

Se pone en comunicación el 1 con ol 2, y se pasa ©1 
agua acidulada del 1 al 2, lavando el 1, que se vacía del 

^'gotado, y se llena de orujo fresco.
Al siguiente día, frías las aguas madres que llenan 

la primera y segunda cubas pristalizadoras, se trasie­
gan todas las aguas que contienen la primera, y las que 

caben de las segundas, al depósito 1, el cual se calienta 
y se vacia su agua á la primera cuba de cristalización, 
de la que ya se había recogido el tártaro que contenía. 
Sobre el 1 se vierte el resto de las aguas madres de la 
segunda cuba cristalizadora, y el tártaro que se recoge 
de ellas, juntamente con el de la primera, se lava con 
agua,^ que sirvo después para terminar de llenar el 3, el 
cual se calienta y vacia finalmente en la segunda cuba 
de cristalización.

Se ponen en comunicación el 2 y 3, haciendo pasar 
ol agua acidulada del 2 al 3. Se vacia el 2 y se llena de 
orujo fresco, y se continúa asi la marcha de los cubos 
1, 2 y 3, lavando en cada uno dos veces el orujo con 
agua bien caliente, y una con agua acidulada, con áci­
do clorhídrico.

El agua acidulada se va trasegando de uno á otro 
depósito hasta que esté saturada de tártaros, lo que se 
conoce poniendo unos 100 centímetros cúbicos de ella 
bien filtrada, en un vaso transparente y limpio, y se le 
añade un polvillo de crémor tártaro paro, bien cristali­
zado y molido, y se agita. Si el agua no está bien sa­
turada, se disolverá el polvillo de crémor tártaro, y 
quedará límpida completamente, y si está saturada, el 
polvillo no se disolverá, y el líquido quedará turbio.

Ya saturada el agua acidulada por los lavados de 
los orujos, se vierte por pequeñas porciones y bien ca­
liente, sobre una lechada do cal muy clara, bien tami­
zada y caliente. Conviene dejar ácida la mezcla, para 
lo cual se suelen saturar con la cal las nueve décimas

acidulada, vertiendo luego sobre la mezcla la 
décima restante, con lo cual quede el todo ligeramente 
ácido. El depósito formado, quo es tartrato de cal im­
puro, so recoge cuando el líquido está bien frío, y se 
lava con agua lo más fría posible, secándolo á tempera­
turas que no alcancen los 60 grados centígrados.

En el caso muy frecuente de orujos que proceden de 
terrenos muy yesosos ó calizos, ó que han fermentado 
en mostos enyesados ó acidulados con ácidos llamados 
vulgarmente minerales, la extracción de los tártaros se 
hace lavando los orujos con aguas mas ó menos acidu­
ladas, según sea mucha ó poca su riqueza en tartratos.

Se hace una mezcla de una parte de ácido clorhídri­
co con dos ó tres partes de ácido, sulfúrico, la cual mez- 
d i se vierte sobre el orujo en proporción del 2 al 3 por 
100 del peso de este, añadiendo el agua necesaria para 
que todo el orujo quede bañado. Se trata en caliente ó 
en frío, teniendo siempre cuidado do desmenuzar bien 
el orujo, de dar tiempo para que todos los tartratos sean 
bien atacados y descompuestos por los ácidos y em­
pleando los lavados repetidos como se ha descripto para 
los orujos sin enyesar, con la diferencia de que á cada 
depósito se^ dan dos lavados con agua acidulada y uno 
con agua sin acidular hasta que esta salga casi sin aci-

aguas de los lavados son las que se saturan en 
callóte con lechada clara y límpida de cal, saturando 
mucho ó poco, según procedan las aguas de orujos muy 
poco ó muy ricos en tartratos de cal..

Para evitar las materias pecticas, las gomas y los 
mucílagos é impurezas en las cristalizaciones, conviene

bien las mezclas do agua y orujo, que se 
habrán agitado mucho anteriormente, excepto en el 
caso de hacer el tratamiento con los ácidos, vertiendo 
primero el agua sobre el orujo y después la mezcla 
pura de ácidos. Luego se trasiega el liquido ácido á las 
balsas de saturación.

El tartrato de cal que se recoge de las balsas 6 cu­
bas de saturación cuando el liquido está completamen-

í^'Va dos ó tres veces con aguas frías, pren­
sándolo en saquillos para quitar el exceso do y 
«»ov*iiavio Al XJJ.OJLIU0 0.0 00 giau.ua uGíivigraaos.

Descripta rápidamente la extracción de los tartratos 
de los orujos; es conveniente detallar los procedimien­
tos de análisis más prácticos que ha de emplear el viti­
cultor para conocer la riqueza en tártaros de los orujos, 
procedimientos que con buena voluntad y mediana in­
teligencia, ciertamente hallará á su alcance.

^Para hallar el bitartrato potásico del orujo que se 
quiere analizar, se toma un kilo de mezcla y se corta 
lo mejor posible con unas fuertes tijeras, tanto la piel 
de la uva como las raspas. Se pesan 100 gramos de esto 
orujo bien cortado y se colocan en un matraz ó vaso de 
saturación de boca ancha y de cristal de Bohemia (es­
pecie de vaso grande que sobre una fina y tupida tela 
de alambre puede ponerse á la acción de una buena lám­
para de alcohol) y que esté calibrado á un litro. Se aña­
den 700 centímetros cúbicos de agua destilada, se re­
mueve bien y se hace hervir durante diez minutos. Se 
deja enfriar vertiendo agua destilada de modo que fría 
la mezcla señale justo el litro. De esta mezcla se sepa­
ran y filtran 500 centímetros cúbicos, que poco á poco 
se vierten en una cápsula de porcelana de unos 350 cen­
tímetros cúbicos de capacidad y se va evaporando len­
tamente á un calor moderado, todo el medio litro, hasta 
que solamente queden 3.00 centímetros cúbicos que se 
harán hervir y sobre ellos, muy poco ó poco, procuran­
do que no se pare la ebullición, se vierten por pequeñas 
porciones 70 centímetros cúbicos de una disolución sa­
turada de acetato de cal, que diré más adelante como 
so prepara. Se deja enfriar en lugar fresco la cápsula 
unas doce horas y se recoge el poso escurriendo cuida­
dosamente el liquido, y lavando dos ó tres veces con 
agua destilada los cristales de tártaro para quitarles ■ 
las impurezas; luego se seca á menos de 60 grados cen­
tígrados y se pesa en un peso sensible. El peso obteni­
do, multiplicado por l‘90 da la riqueza por 100 del orujo 
en bitartrato.

Para determinar el tartrato de cal de un orujo, se 
corta bien una porción de mezcla, de la cual se pesan 100 
gramos que se echan en un matraz ó vaso de boca ancha 
calibrada á un litro y sobre ellos se vierten unos 900 
centímetros cúbicos de una disolución de ácido clorhí­
drico en proporción de 20 gramos por litro, se calienta 
como se ha dicho para ol ensayo de bitartrato potásico 
y se remueve la mezcla bastan+e, completando el volu­
men de un litro con la mencionada disolución ácida, 
de modo que á la temperatura ordinaria el volumen de 
la mezcla sea exactamente do un litro. Hay que dar 
tiempo á que el ácido ataque y disuelva completamente 
todos los tartratos, y esto ha ocurrido á los veinte mi­
nutos. Luego, empleando la cápsula de porcelana se 
filtran y se evaporan 500 centímetros de la disolución 
ácida hasta reducirlos á 100 centímetros cúbicos, que se 
hacen hervir y se vierte sobre ellos 70 centímetros cú­
bicos de acetato de cal, conforme se hace en el ensayo 
del bitartrato potásico y se recoge, lava, seca y pesa el 
precipitado conforme allí se dijo. El poso obtenido se 
multiplica por l‘90 para obtener la cantidad do tartrato 
dé cal que puede obtenerse por 100 de orujo.

Averiguada por el primer análisis la cantidad por 
100 d® bitartrato potásico que contiena el orujo y por 
ei segundo análisis la cantidad total de tartratos, res­
tando de esto ultimo dato el primero, se obtendrá apro­
ximadamente la cantidad de tartratos de cal que con­
tiene por ciento de peso, y por la importancia de esta , 
cifra se comprenderá si ha fermentado ó no con mostos 
enyesados ó corregidos con ácidos minerales, y por lo 
tanto qué procedimiento de extracción conviene seguir 
con él, y las cantidades de ácidos necesarias para trans­
formar todos sus tartratos en tartratos de cal.

La disolución de acetato de cal se hace del siguien­
te modo:

Se toman frascos de tapón esmerilado de capacidad 
de un litro y probetas graduadas á un litro y se limpian 
perfectamente; se vierten en cada probeta graduada 
unos 800 centímetros cúbicos de agua destilada no muy 
caliente y sobre ella, agitando con una varilla de cris­
tal y poco á poco, 250 gramos de acetato do cal puro y 
seco por libro. Cuando la disolución se enfría, se com­
pleta exactamente el volumen del litro con agua desti­
lada, se agita bien y se filtra, llenando con el líquido 
filtrado las botellas de litro y vertiendo en ellas dos ó 
tres gramos de cloroformo puro y se agita bien el fras­
co. El objeto del cloroformo es mantener sin alterarse 
la disolución de acetato de cal.

El acetato de cal puro se expende en frascos de vi- ! 
drio azTtl en las buenas droguerías, donde también se 
encontrarán matraces, vasos, probetas graduadas v cáu- 
sulas de porcelana. ”

No oreo necesario detallar el almacenado de los oru­
jos en los lagares para irlos tratando en invierno, por-

que esto es conocido de la generalidad. Solamente 
apuntare la conveniencia de apisonar bien el orujo y 
quemar azufre para evitar ciertas fermentaciones.

Rafael Janini.
Ex-director de la Enológioa de Valencia.
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La granla central deJ^Mancha y Extremadura
Una comisión de la Diputación provincial de 

Ciudad Real, formada de los Sres. Yegros, Toleda­
no, Velasco, Bermejo, Hidalgo y Muñóz (D. G.), ha 
estado en esta Corte con objeto de gestionar que 
se establezca en aquella capital la granja é insti­
tuto agrícola central de la Mancha y Extrema­
dura.

Los comisionados, acompañados de los Senado­
res Sr. Couíie de la Cañada, D. Diego María Saca- 
va^ y D. Luis del Rey, y de los diputados á Cortes 
señores Conde de las Cabezuelas, García Noblejas, 
y nuestro director, D. Juan Francisco Gascón, vi­
sitaron al Ministro de Agricultura y al Director 
general, obteniendo de ambos la promesa de que 
serán atendidos sus deseos, toda vez que razones 
de equidad y conveniencias técnicas, así lo acon­
sejan.

Por nuestra parte insistimos en la demanda, y 
creemos que Ci 1 dad Re¿tl está significada por mu­
chos motivos, para el establecimiento de la granja 
central de la Mancha y Extremadura.

** *
La Dirección de Agricultura, juzgando justísi­

mas las demandas de la Diputación de Ciudad 
Real, para el establecimiento en aquella capital de 
la granja agrícola, instituto que determina el De­
creto de Octubre de 1903, ha dado las órdenes ur­
gentes y precisas para emprender enseguida las 
instalaciones necesarias al efecto.

Muchos aplausos merece por disposiciones de 
esa clase, que harán de la provincia de Ciudad 
Real un gran centro de enseñanza práctica, con 
derivaciones consoladoras de producción científica 
y riqueza.

El Sr. Conde (le la Cañada y la Diputación 
provincial, de quien es tan hermosa iniciativa, 
merecíen nuestros aplausos, y la gratitud eterna de 
aquella región, provechosa y trabajadora.

Conde de la Cañada y la Diputa- 
n- j favorables disposiciones, de dotar á 
Ciudad Real de un centro tan importante.

Allá va nuestro aplauso entusiasta á todos.

Buena dirección
DESDE SORIA

Convocadas por el gobernador civil y bajo su presi- 
uencia, se han celebrado en la Diputación dos reuniones 
Exposición provincial en el próximo año, y en la segun­
da de la creación de una Sociedad mutua de seguros 
para las cosechas, en vista del estado lastimoso en que 
han quedado los campos de esta provincia por efecto 
de los fuertes pedriscos que sobre ellos han descargado.

En ambaS" reuniones ha habido mucha concurrencia 
y gran entusiasmo, aceptándose por unanimidad los dos 
proyectos mencionados.

El gobernador ha recibido numerosas felicitaciones 
por sus beneficiosas iniciativas.

También en Manresa se ha inaugurado un Campo de 
Experimentación Agrícola, instalado cerca de la ciudad 
y en muy buenas condiciones para poder cumplir con 
el fin propuesto por sus fundadores.

Débese á los trabajos del diputado por el distrito, el 
Sr. Soler y March, presidente del «Gremi ¿‘Agricul- 
tors», Sociedad que cuenta con cerca de 500 propietarios 
rurales y payeses, y de gran prestigio é importancia en 
la de Pía de Bages, una de las que tienen más importan- 
día agrícola de Cataluña.

El Sr. Soler y March ha logrado del Gobierno la con­
cesión de un crédito para la instalación y sostenimiento 
de dicho Campo de Experiencias, otorgado á la referida 
Sociedad agrícola.

Se han hecho ya varias plantaciones; entre ellas, 
llama principalmente la atención la del algodón y la 
del maíz, do gran rendimiento.

Concurso de aventadoras.
REPARTO DE PREMIOS

La lab()r fecunda y bienhechora del concurso 
celebrado en la Moncloa, que eu su día hemos de 
tratar con la extensión que merece, ha tenido dig­
no remate en el último domingo, con el reparto 
de premios á los representantes de las casas cons­
tructoras que mejores modelos de aventadoras han 
presentado en el efectuado concurso.

Al acto han concurrido el ministro y el direc­
tor general de Agricultura.

S. M. el Rey, que deseaba presidir el reparto 
de premios, no ha podido asistir.

Ha tenido oí primer premio, consistente en 
2.000 pesetas, la casa Ciqtat, de Lérida, y el se­
gundo, de 1.000 pesetas, la casa «Jiménez, de la 
provincia de Valladolid,

También se ha concedido mención honorífica 
á las casas de Alvarez Bermejo, de Almagro (Ciu­
dad Real), y Martino é hijos, de Alaejos (Valla­
dolid).

El acto de la entrega de los premios se vió muy 
concurrido.

Alvarez Bermejo.
Por tratarse de un hijo de Almagro, y por lo 

notable de la labor realizada, creemos rendir un 
justo tributo al Sr. Alvarez Bermejo, haciendo 
público nuestro aplauso por la distinción que aca­
ba de recibir en el concurso de aventadoras, ob­
teniendo una mención honorífica y estando á pun« 
to de recibir el primer premio.

Es verdaderamente laudable el esfuerzo que 
representa el trabajo del Sr, Alvarez Bermejo, que 
con modestos recursos, ha logrado unir su nom­
bre al de los grandes contructores, recibiendo en 
público certamen, con aplauso de todo el mundo, 
una mención honorífica que vale por cien prime­
ros premios.

Con la debida oportunidad nos ocuparemos de 
este notable trabajador, cuyo nombre damos hoy 
á conocer à nuestros abonados.

***
Igual aplauso tributamos á los señores Martín 

I é hijo de Alapjos, antigua y reputa.la casa que en 
todas ocasiones ha dado pruebas de su laboriosi­
dad y trabajo fecundo en pos del perfecciona­
miento de las máquinas y aparatos agrícolas.

Reciban nuestra enhorabuena por tan justa 
distinción.

Boa

EL LATIFUNDIO Y
LA CRISIS AGRARIA

Ctiinplien(io g'ustosos lo ofrecido en nuestro
comenzamos en el presente la 

publicación del notable trabajo de D. Fernamio 
sobre ^l I/atifundio, la crisis agraria g la 

cuestión social, leído en el Congreso de la federá-
hético, extremeña y Canaria que se 

(lelebró en .Granada en los días 2:7 al 31 de Mayo 
ultimo.

Estamos seguros que los lectores de La Liga 
Agraria han de agradecer la publieaciiSn de este 
trabajo, recibido con general aplauso por cuantos 
se ocupan de las graves cuestiones sociales de ac­
tualidad.

PREAMBULO

4'4^ cereales g las leguminosas he defen­
dido al latifundio contra las eventualidades de una 
nueva política territorial á lo Meudizábal, que sin dis- 
tingos y por medios tan radicales como empleó esta 
estadísLca intentara confiscar los legítimos derechos 
adquiridos por los actuales terratenientes; si basado en 
las leyes económico-agrarias he abogado en pro del 
statu quo de la propiedad territorial y he dicho que los 
preceptos artificiosos de la Gaceta para desmembrar 
los latifundios resultarían estériles ante el fatal cum­
plimiento de las leyes económicas sobro la cohesión del 
capital; SI he demostrado que ciertos terrenos poblados 
de arboles ó dedicados exclusivamente á pastos deben 
permanecer adehesados, como hoy se encuentran, por-

contraproducente dividir los primeros y ab­
surdo dedicar los segundos á cultivos parcelarios, dada 
su constitución geológica, la delgadez de su capa labó­
rame y la impenetrable roca subyacente de su somero 
? .?^®^.’ í^c^za, sin embargo, os conocer que algunos 
latifundios dedicados al cultivo de cereales merecen 
que se fije en ellos la atención de sus dueños y del po­
der publico, porque la causa de la crisis agraria de An­
dalucía, que amenaza perturbar con sus imponentes 
huelgas el orden jurídico y la paz da ciertas regiones, 
no es otra que el predominante cultivo extensivo do las 
vastas glabores andaluzas, en las que el capital y el 
brazo resultan casi siempre esterilizados y derrochado 
el tiempo.

Procedamos al análisis y quedará demostrada la 
verdad de esta afirmación.

En todas las empresas de grande escala rigen leyes 
económicas de linaje muy distinto al do las pequeñas 
industrias y de inexorable cumplimiento para que aqué­
llas puedan resultar prósperas y acarrear el bienestar 
de cuanto en ellas intervienen, lo mismo patronos Que 
obreros.

La acertada aplicación de esas leyes económicas 
que presiden á, le producción de la riqueza ha dado ori- 

creación de los grandes capitales del indus- 
îï^oderno, que, aunque no exento de las huel­

gas de sus obreros, porque la ambición humana nunca 
se sacia, y mientras el capital demande al trabajo al­
quilando al brazo estarán en perpetua lucha, con razón 
mas ó menos justificada de una ú otra parte, puede de- 
p.irsa,. ain .«mKargfzi, /jina ar. loo «<»00., __________•'-x-

OV.IJXV VívJVXUi CHAVO la, posi­
ción de los huelguistas, precisamente porque su buen 
negocio se lo permite, y al fin y al cabo la transigencia 
de una ú otra parte da solución al conflicto, del que 
casi siempre viene á resultar el mejoramiento da la si­
tuación de la clase obrera, aunque en merma de la uti­
lidad del capital.

Así sigue su evolución la lucha por la vida y si el 
obrero industaial no puede vivir con el desahogo y la 
holgura que él deseara, por lo menos puede llenarse de 
pan el y su familia cuando tiene colocación y trabajo.

Pero ¿ocurre acaso lo mismo con el obrero agrícola? 
Inútil es que se declare en huelga y pida al capital au­

mento de salario. Porque la empresa agraria, que no es 
próspera y que no tiene, como el industrialismo, una 
utilidad que poder mermar en aras do la transigencia 
con la demanda del obrero, se ve imposibilitada á'ceder, 
ante el propio instinto de conservar su ya artificioso vi­
da, y el conflicto se presenta con caractères alarmantes 
y de pavorosa y difícil solución.

El obrero agrícol?. no es que lucho ya, cumo el in­
dustrial, por conseguir mayores comodidades en la’vida 
y un regiinen de alimentación más confortable ó más 
regalado si se quiere: lucha por poder siquiera llenar 
de^ pan á su familia, cubrir sus carnes y satisfacer las 
mas perentorias necesidades de la existencia. Porque es 
evidente que, siendo el jornal medio de todo el año ex­
cepto el verano y alguna que otra temporada, el de’una 
peseta, cuando como en casa del amo, no so concibe 
cómo de ella pueden salir todos los artículos de primera 
necesidad de la vida de su familia y sus propios ves­
tidos .

■y ¿qué solución dar al conflicto?
Si el patrono cede y aumenta los salarios en negocio 

tan mezquino y ya tan escatimado, se arruina, y tendría 
quQ dejar morir su industria por agotamiento. Si no

©a sil negativa, tras da la paraliza- 
® X J faenas agrícolas más perentorias, que en 
más de una ocasión y ciudad andaluza se han originado 
tocando ceder al fin al obrero, éste acumula sus odios y 
sus rencores para el día que salte la chispa y estalle la 
tormenta, como á cada paso se les oye amenazar.

Siempre habra^ lucha entre el trabajo y el capital* 
digo, siempre aquél, obsesionado por su inferioridad de 
medios, se creerá más perjudicado que realmente lo sea 
y saciara su ambición, sí no se sustituye el 
alquiler del brazo por la participación do beneficios. 
Pero va mucha diferencia para los efectos sociales de la 
gravedad que envuelve pedir pan á la que implica el 
pedir comodidades. Y mientras el cultivo extensivo do 
cereales predomine en una región con los errores que en si 
mismo encarna, el obrero agrícola no podrá pedirlo ese 
pan, que, con ser su principal producto, es obtenido á 
más caro precio que el dinero que para comprarlo pro­
duce el industrialismo de los talleres, que, salvo raros 
casos, encuentra beneficio en sus balances para poder 
dar á sus obreros algo más que el pan de cada día.

Esos errores de que en lo general es victima el agri­
cultor del cultivo extensivo y que son los que motivan 
la crisis agraria de la región en que predomina tal sis­
tema de explotación de la tierra, consisten precisamen­
te en Ja falta de aplicación de esas leyes económicas 
que rigen las empresas de la gran escala, y sin ouva 
acertada intervención no es posible lograr su legítimo 
efecto, que es la producción de la riqueza.

(Goniinuará.}

Ferias tíe ganado
Por ser de gran importancia para los ganade­

ros, citamos á continuación las más importantes 
ferias de ganado que se hau de verificar en Espa­
ña durante el presente mes de Julio.

La primera es el día 5, en la Coruña; el 9 en 
Arenys de Mar; el 12, en Viilafranca de la Sierra 
(Avila); el 14, en Mérida y San Martín; el 16, en 
Valmaseda, de ganado vacuno; el 17, en Villadie-

8-anado mular preferentemente; el 
19, Lézar de la Vera, de ganado vacuno en su ma­
yoría; el 20, en Cartagena; el 21, en Avila; el 22 
en M isanet de la Selva y Alcira, y en Reus. ’ 

Del día 22 al 28, hay ferias en Reinosa, Am- 
posta. Vargas. S ai Silvestre de Guzmán,

Santander, R-us, Santiago, 
Bnoao, Certagena, \illafranca, Casatejada, Nava- 
œrra(^, Cuéllar, Valencia, Torrevieja, Almoradíy 
ûiHtarô»

estas ferias las más importantes son 
j doii’ie hasta llegan á verse reunidas 
de 15 à 20.000 cabezas de ganado lanar, y las de 
Navacerrada, en la que se juntan hasta 4 ó 5.000 
cabezas de ganado vacuno y 10 ó 12.000 lanar.

POR ESCAMPO
Situación agrícola»—Mercados de trigos.— 

Idem de harinas. — Idem de vinos.—Idem 
de aceites.— Centenos y cebadas.—Lanas.
Nada nuevo hay que consignar respecto á la marcha 

que sigue la cuestión agrícola. Las operaciones de la 
recolección continúan por todas partes activamente y 
á medida Que se va viendo -el resultado probable es 
mayor el descontento en algunas localidades, que no 
ven recompensado el penoso trabajo del labrador, con 
una cosecha ni siquiera mediana.

Los calores arrecian, y á juzgar por los que padece­
mos, la estación va á ser larga y sudorosa.

■ Medio real por fanega han ganado los precios de los 
trigos desde el sábado anterior hasta hoy. La tenden­
cia general del mercado es de acentuada firmeza lo 
que restringe bastante el negocio, pues los ajustes que 
se ^conciertan se limitan á cubrir para corto tiempo 
existencias agotadas.

Los mercados del interior continúan sostenidos; los 
de consumo acusan también firmeza. Rioseco sigue avi­
sando firmeza todos los días y el precio de 48 no varía, 
en las ventas del detall, pretendiéndose á 49 en parti­
das, pero siendo raras las operaciones; las últimas he­
chas fueron á 48 y 1x2 en almacén. Peñafiel paga alre-

47 á 47 y 1x2, Medina alrede­dor do 48 y 1x2.
Barcelona avisa ayer tarde mucha firmeza en ©1 tri- 

res^°^ escasa por retraimiento de los comprado-
Reina una expectación extraordinaria por conocer

# L® fi© la cosecha del trigo, toda vez que la 
oferta de este cereal se muestra extremadamente cor­
ta. pícese y esta es la versión predominante que la co­
secha perjudicada hace poco tiempo por la falta do llu­
vias, sufre ahora los efectos no menos perjudiciales de 
un sol abrasador que merma mucho el peso del grano. 
Lo cierto es que los vendedores de trigos viejos no lle­
van prisa alguna por vender y que tocante á los nue­
vos no se muestra muy optimista la especulación.

Los negocios, repetimos, ofrecen un aspecto encal­
mado entre otros motivos por el de que entramos ya en 
el período de fuertes calores durante el que el consumo 
local se reduce notablemente; tiende, pues, á perder 
ínteres nuestro trabajo. ’ xr » r

Trigos.-—Muy sostenidos y bastante limitadas las 
ofertas vendedoras dentro los tipos que consideramos 
ahora corrientes.

vendido: Arévalo, á 60; Peñafiel á 49 1x2; y Villada, a 49.
Todo reales la fanega.

Sarinas.—sostenidas y en alza las clases bue­
nas blancas.
^Cotizamos los siguientes precios:

SupSreSS?.®;; ; : ; ;......... . ..................
Fuerza núm. 3...................................

Extra blanca..................................[W
Superfina ............................................

Núm. 3......................................
Segundas............... . ................
Cuartas...............................

Se cotizan en pesetas los 300 kilos.

17 1x4 á 18 li4 
OOá 15
16 3x4 á 17 1x4
16 1x4 á 16 1x2
00 á 14 1x2
13 á 13 1x2
10 1x2 á 11

Finos.—Muy encalmados, y floja la cotización ante 
la perspectiva de la nueva cosecha.

Se detallan en Barcelona por carga fuera de puertas 
a pesetas:

Tintos: Tarragona, 15®, 32; Alicante 15®, 30; Valen­
cia 15®, 30; Aragón 16®, 38.

Blancos; País 12®, 27; Mancha 14®, 36.
Rosados: Alicante 15®, 35, y Valencia 14®, 31.
Mistelas: Blancas 9 á 15®, 60; moscatel id. 65, v ne­

gras 10 á 14®, 70. ’
continúa encalmado el negocio de los 

alcoholes, habiéndose hecho alguna operación á los pre­
cios siguientes: •

vino no rectificado, de 94 á 95®, de 114 á 
119 pesetas hectolitro; alcohol de vino de 88®, sin ope­
rar; Holanda de vino de 67®, á 33 reales cántaro; Holan­
da de orujo, de 67® á 30 reales cántaro.

^^1 ^fiinchón (Madrid), el precio del vino es de 15 á 
16 reales arroba. Las viñas de riego se muestran regula- 
res; las de secano bien, particularmente las blancas, 
x- Corral de Almaguer (Toledo), se han cotizado; 
tirito, 18 reales arroba; blanco, á 17, con tendencia á la 
DHJ 31 •

En Almagro (Ciudad Real), rige el precio de 20 rea­
les arroba de 16 litros.
+ (Navarra), se cotiza á 14 y 16 reales cán­
taro (11‘67 litros).
Aic (Alava), se han extraído estos últimos 
días 500 cántaras á 6‘25 pesetas cántara, y otras 500 ó 
mas, á menos precio.
ventas (Logroño) p se han animado algo las

La Compañía "Rioj a Alta, de Haro, compró á 17 rea- 
, ciento, 3.700 cántaras de vino tinto da la ultima cosecha.

• VTOino de Haro adquirió una cuba devino tinto 
JÏÏqho \ bordelesas de vino blanco de 1902, a 100 pesetas pipa.

Quedan aún bastantes existencias, y las clases son 
muy superiores.

, En Murillo han comprado los carreteros algunos 
cientos de cántaras de vino, de 15 á 16 reales una?

La tendencia es do baja.

Aceites.—Aunque la animación del tráfico de aceites 
no es grande, los precios continúan firmes, y aun en 
algunas partes ofrecen alguna tendencia al alza.

Barcelona cotiza en duros la carga de 115 kilos-
Andalucía superior virgen, de 20 1x2 á 21: id. eo- 

on Tortosa inferior lampante, de 
a .To'tosa buenos, de 20 á 21; Tortosa finos, 
ín A í^í^agón finos, de 25 á 27; Lérida, de 19 li2 á 
20; Ampurdán, de 19 1x2 á 20.

Aceite de orujo nuevo:
pesetas 65 á 70: id. do 2.% de 

amarillo 1.» de 67 á 72 1x2; id. de 2.» de 67
Aceite de semillas;
Coco blanco con envase, 98; id. cochin, 105; id. de 

palma, 120; linaza cocido, 92; id. Marsella, 108
Por pesetas los 100 kilos.
En Santander han continuado los precios de la se­

mana anterior,
Han seguido muy firmes y en alza los precios en 

rSarcelona, cotizándose en duros la carga do 115 kilos- 
20 1x2 á 21; corriente; 

de 20 a 20 I ¡2, Tortosa inferior lampante, de 19 1 t2 á 20; 
z 4 j 21; finos, do 24 á 25; Aragón finos, do 25 
á 27; Lérida, de 19 1x2 á 20; Ampurdán, de 19 1x2 á 20.

Aceites de orujo nuevos:
, amarillo K»,
de 70 a 75; id. 2.% do 60 á 65.

En Córdoba se cotiza el aceito de 32‘60, á 43 reales 
arroba.

En O^jo (Córdoba), los precios han sido;
Extrafino, á 41 reales arroba; fino, á 39; entrefino, á 

36; comente, de 32-50 á 33.
Los olivos mostraron bastante fruto, pero se ha des­

prendido casi todo da los árboles, á consecuencia de los 
fríos intempestivos.

Ea Valencia rigen los siguientes precios:
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Superiores pals, 51 reales; superiores de Torfco8a,<o, 
medianos do Tortosa, H; bajo do Tortosa, 40: Toleuo, 
44: andaluz superior nuevo, 39; id. para tabnoo, 36, 
maní del pals, 41; Mozambique, 34; manchego supes lor, 
41; id. mediano, 38.

Centeno.—Se carece de entradas á los mercados del 
detall y los precios son generalmente nominales.

En partidas se ha expedido un vagón para Lugo.
Ceéada—Desconocido el precio corriente por falta 

de negocios.
Lo propio ocurro con los demas granes.

aerícolas, y que hoy empieza á renacer en nuestra Pa­
tria á hi sombra de la Corona, y con ol oonveacimiento 
de quo no hay más clavo de regeneración .

El Sr. Ministro de HACIENDA (Osma): Pido la pa-

Lanas.—Nótase alguna reposición después do los 
últimos descensos en los mercados reguladores. Los 
stocks siguen resultando escasos, pero la demanda tam­
poco toma vuelo por encontrar demasiado elevados los 
precios actuales. t

En el Havre se ha cotizado la bala de 100 kilos: J u- 
nio, á 160; Julio, á 160; Agosto, á 160.

También se observa en España una actitud de re­
traimiento ante las esperanzas de baja al terminarse el 
esquileo. .

Eu Carpio (Toledo) se cotiza la lana a 65 reales, 
clase bastante regular.

En León ha regido el precio de 54 reales arroba.
Respecto al comercio de cueros, en Madrid se han 

ajustado, para el trimestre entrante, á 18 céntimos de 
peseta por kilo que pese la res en canal, ó sea en baja 
de un céntimo con los precios que han regido en el
trimestre que acaba de pasar. Se asegura que la causa 
del descenso del articulo de producción nacional, se 
debe á los muchos arribos de cueros americanos.

También hay tendencia á la baja en los mercados 
extranjeros.

LAS TORMENTAS

cor que guarda la tierra supuesto que continúa vegetan­
do sin interrupción cuando hay humedad suficiente y 
la temperatura no llega á diez grados bajo cero. Esta 
consideranciónes de la mayor importancia para la elec­
ción del terreno donde convenga cultivar esta planta 
sucediendo por lo general que su producto es propor­
cionado á la duración y facilidad de su vegetación, es 
decir á la duración del estado de frescor del suelo con 
relación al calor total que éste experimente. Así pues 
todas las tierras que en verano gocen de una humedad 
suficiente y estén soleadas convenientemente serán uti­
les para la producción de la rubia.

Sin embargo, hoy ya se admite que la rubia vive en to­
dos los terrenos, aunque busca con preferencia los lige­
ros y sueltos con tal que sean frescos, y que no desarro­
lla completamente su materia colorante sino en aquellos 
en que abunda el carbonato de cal. Pero no bastará esta 
sustancia, por mucho que abunde en el terreno, para 
producir la rubia de buena calidad, si la naturaleza fí­
sica de la tierra no influye en su producción ó sea en la 
buena elaboración de dicha sustancia. Observamos 
que terrenos muy inmediatos,unos á otros, y de igual 
naturaleza mineralógica, los unos dan la rubia roja y 
los otros encarnada, sin que hasta ahora hayamos 
podido determinar la causa de este fenómeno.

Cultivo general. La rubia se cultiva de modos distin­
tos: por semilla ó por transplantación. Sea cual fuere 
de los dos el (método que escojamos, lo primero que 
conviene es preparar la tierra debidamente.

ZONA NEUTRAL (1)Jfeonos de todas ciases y marcas completaban esta 
Exposición, verdadero museo agrícola, digna de haber 
sido visitada por agricultores españoles.

Esto es, á grandes rasgos, lo que hemos tenido oca­
sión do apreciar en dicho concurso, que á nuestro juicio, 
ha sido un verdadero éxito para la agricultura del Me-

Calificaciones ligeras.
Es asunto descartado el rebajamiento material 

de los orujos y demás residuos ue la vinificación. 
Los enemigos de esta industria, aquellos que les 
estorbaba para sus fines financières están de glo­
riosa, y pueden desear que les dure mucho. Ya 
será difícil aprovechar este residuo, renglón muy 
importante para las industrias que representa, y 
tendremos que venderlo á como lo quieran pagar 
porque como la compra es en la actualidad, casi 
exclusiva de una sociedad, ésta impondrá el precio 
que tenga por conveniente, ó habremos de some­
ternos al calvario de fabricar un producto que

labra.
El Sr. PRESIDENTE: La tiene S. S.
El Sr. Ministro fie HACIENDA (Osma): Agradecido 

á la bondad del Sr. Conde de San Bernardo, y muy obn- 
gado por sus elogios, pa^p á contestar á sus preguntas 
y excitaciones.

El Gobierno se ocupa activamente en preparar la 
revisión de nuestros aranceles. Ha podido á la Junta 
de aranceles y valoraciones un informe acerca de la for­
ma más conveniente, para iniciar la reforma arancela­
ria, ó, en su caso, de solicitar del Parlamento una auto­
rización condicionada para llevarla á cabo. A esto in­
forme parecen contraerse las preocupaciones del señor 
Conde de San Bernardo.

En efecto, la Junta do aranceles ha designado una 
ponencia, procurando, á mi juicio, con acierto, ponde­
rar, en el número do personas que la constituyen, re­
presentantes de la industria, del coniorciq y de la agri­
cultura, y representaciones implícitas, asimismo de las 
grandes regiones fabriles do la Península. Forma par­
to do esa pononcia, el señor director do AgrioUitura. 
La ponencia so halla sometida actualmente á discusión 
do la Junta de aranceles, y, por consiguiente, en tanto 
que la ponencia se tramita, nada prejuzga.

De la composición do la Junta do aranceles solo 
puedo decir al Sr. Conde de San Bernardo que la única 
parte que tengo en ella consiste en quo el último nom­
bramiento que so hizo para formar parte do esa Junta 
recayó en el más indigno de sus vocales, pues alcance 
la honra do ser yo el nombrado.

Yo no puedo, evidentemente, ofrecerle al Sr. Conde 
de San Bernardo que, aun antes do que la Junta sus­
criba su informo aceptando ó notificando el su po­
nencia, quede alterada la constitución de la Junta de 
Valoraciones y Aranceles; pero S. S. puedo descansar 
confiadamente en la composición de esa Junta, en a 
que tienen, como S. S. sabe, aunque no numéricamen­
te y tan considerable en su proporción como S. o. de­
searía, una representación auténtica y prestigiosa los 
intereses de la agricultura.

El Sr. Conde de San Bernardo dirige en realidad 
una excitación al Gobierno para que en su dia tenga 
muy presentes aquellos intereses. El Ministro de Ha­
cienda le agradece mucho á S. S. esa excitación, y 
acompaña, con el propósito, los deseos de S. S.

El Sr. Conde de SAN BERNARDO: Pido la pa­

diodia de Francia.
En el mismo recinto do la Exposición y en pabello­

nes dispuestos al efecto, se han celebrado sesiones de 
los distintos ramos de la Agricultura. En cuanto á 
asuntos vitivinícolas se han discutido dos temas princi­
pales, á saber; primero, el medio do evitar legal y radi­
calmente la fabricación de vinos de azúcar, y segundo, 
ventajas y adelantos en el empleo de los medios preven­
tivos para evitar las enfermedades criptogcimicas de la vid.

En cuanto al primer punto, todos los vinicultores 
están de acuerdo en solicitar á las Cámaras que la «Re­
gie» se encargue do vigilar y exigir un «acquit» por el 
azúcar que circule en cantidades mayores de 50 kilo-
gramos.

Respecto al segundo asunto se han demostraao una 
vez más las ventajas de los medios preventivos é indi­
cado d.0 paso ios que conviene emplear de preferencia en 
cada caso.

Aprobaciún de te lej de alcoholes
Ha quedado aprobado en la alta Cámara el pro­

yecto de ley de alcoholes, tal como lo aprobó el 
Congreso, pues en el Senado no se ha admitido en­
mienda alguna.

Sin embargo, el Gobierno ofreció llevar al re­
glamento los deseos expuestos en algunas enmien­
das y armonizar ios intereses del Tesoro con los de 
los contribuyentes.

Quedó completamente aclarado que el impuesto

tampoco ha de adquirir nadie más que ella.
La elaho 'ación de aguardiente de orujo, ha sido 

siempre industria del pobre, los aparatos que para 
ella usan lo denuncian, y en los_ tiempos pre­
sentes era el amparo para extraer tártaros y otros 
derivados. Todo esto desaparece para ir á manos 
más poderosas, que al amparo de producir alcohol 
desnaturalizado, producirán cuantiosas sumas de 
ingreso acaparando en pocas manos lo que era 
industria de muchos. ,

Creernos que en esta parte se equivoco el Minis­
tro. Cuando este año se haga cargo de las cantida­
des que ha mermado el presupuesto de ingresos al 
fabricante y trate de compensarlo en la compra 
de uva, sentirá los primeros fulgores de la tor-

Siguen recibiéndose tristes noticias de los da­
ños causados por las últimas tormentas en varios 
pueblos. ....

En las riberas del río Pisuerga, 'próximas a 
Valladolid, el temporal ha destrozado por comple­
to las hortalizas y los frutales, sumiendo en la mi­
seria álos labradores.

En Simancas se han perdido las cebadas ya se­
gadas y las próximas á segar.

En PedrosadelRey ha sucedido lo mismo, abra­
sándose también los viñedos.

En los limites de Alava y Navarra las tormen­
tas han causado grandes daños en los viñedos:

Los labradores están consternados, no sólo por
los daños que en el plantío causan las tormentas, 
sino porque la persistente humedad impide se 
practiquen las faenas de la recolección.

En Soria nuevas tormentas han arrasado las co­
sechas en ocho pueblos de la provincia. En el lla­
mado El Royo se ahogaron 560 reses lanares.

En la provincia de Toledo también han sufrido 
grandes daños, perdiéndose la cosecha de cereales 
y el fruto de 40.000 olivos.

Dicen de Castellón que una tormenta que des­
cargó sobre dicha ciudad, causó grandes daños en ! 
los partidos de Fadrell y Almalaya.

Noticias de la provincia acusan los daños oca­
sionados por el temporal imperante, según las 
cuales han sufrido lluvias torrenciales y pedriscos 
los partidos de San Mateo y de Morelia.

Sábese de éste que junto al río Caldea se ha en­
contrado el cadáver de un desconocido, que sin 
duda intentó vadearlo, y fué arrastrada por la co­
rriente. ,

Una exhalación caída en Torre Miro ha matado 
1*7 carnerós.

De Sensal dicen que de los naranjos y frutales 
no ha quedado ni la hoja, y han sido arrasados 
completamente los campos de cáñamo, judías y 
hortalizas. Tan grande debió ser el pedrisco.

También han quedado perdidas las cosechas de 
algunos pueblos de la Sierra de Espadón.

En Calasparra ha quedado igualmente arrasado

labra. . _
El Sr. PRESIDENTE: La tiene V. S.
El Sr. Conde de SAN BERNARDO: El Sr. Ministro 

de Hacienda, tras de cQnsiderar como una benevolencia 
mis palabras, que no eran más que justicia con respec­
to á él, realmente no se ha dado la pena de profundizar 
en lo que yo había querido decir, y sin. duda no expli­
qué bien por ahorrar la molestia al Senado de oírme 
por mucho tiempo. Mi argumento era éste, simple y 
sencillo. .1. iLa contribución que paga.n los agricultores es tres 
veces mayor que la que pagan los industriales. ¿Que 
razon hay para que en la Junta de aranceles y valora­
ciones esté trastocado este principio? ¿Cómo he^ de du­
dar que las personas que representan a la agricultura 
tengan los merecimientos y la autoridad moral sufi­
ciente para pesar dentro de la Comisión como rece­
sen tantes de sus intereses? Pero el Sr. Ministro de Ha­
cienda y el Senado convendrán, conmigo en que seria 

Imás natural y más lógico que la misma proporción que 
hay entre una y otra tributación, la hubiera dentro de 
esa Junta; por que si no, al salir de olla una ponencia, 
creerá el país que todos los intereses está» proporcio- 
nalmente representados, y la lesión, si la hubiera, so 
atribuirá á causas distintas de las que las motivan y

de fabricaciói/sólo se devengará por el que se ela- ¡ 
bore desde el día en que se promulgue la ley; pero 
que el impuesto de consumos que ha de satisfa­
cerse para poner el alcohol en circulación, se exi­
girá por el que existe en las fábricas en esa misma 
fecha al extraerlo para el consumo.

En cuanto á la fecha en que se promulgará la 
ley, .y empezará, por tanto á regir, y á exigirse 
ambos impuestos, el Sr. ministro de Hacienda de- 
claró que necesitaba algún tiempo para terminar 
el reglamento y examinar las indicaciones que se 
han hecho, en el debate, plazo que hay que contar 
por semanas, y ofreció hacerlo público para cono­
cimiento de los vinicultores y demás industrias á 
las cuales afecta el nuevo régimen fiscal.

el campo. . . i *
Se han recibido desconsoladoras noticias del te- 

___Prilia ped risco, .que descargó en Ai cira, CuRera, 
telegramas al gobernador pidiendo auxilios.

Una comisión de Corbera se ha presentado al 
gobernador de Valencia detallándole los daños que 
han sufrido los campos.

Las cosechas de arroz han sufrido grandes per­
juicios.

También en varios pueblos de Barcelona hay 
que lamentar análogos desastres.

que deben darse á conocer. .
Yo, deseoso de evitarle al Gobierno de mi partido 

molestias, y las tendrá grandes en este asunto d© los 
aranceles, que son la llave del trabajo nacional en to­
das sus manifestaciones, estimo que es prestarle un 
real y positivo servicio advertirle antes que cuajito 
mejor sea el comienzo de esas negociaciones, nías fácil, 
cómoda y rápida será la terminación de las mismas, y 
también á fuer de amigo leal, que la atmósfera no está 
ni para que los intereses agrícolas sean desdeñados, ni 
tampoco para que dejen de estar colocados a la altura 
que les corresponde sn un país genuinamonto agrícola; 
agregando que hay una agrupación de Diputados y Se­
nadores, en la cual, desgraciadamente, el que menos 
vale es el que la preside, que no pueden, olvidar estas 
cuestiones y que anuncien desde luego al Gobierno la 
situación especial en que se encuentran dentro de los 
requerimientos constantes que el país les hace para que 
esos intereses no sean jamás-preterides. ,

En el Senado.
MOOION INTERESANTUR

Rindiendo justo tributo á la iniciativa del Sr. Conde 
de San Bernardo, nos complacemos endar cuenta de 
la pregunta que formuló en el Senado, en la sesión del 
dia 28 de Junio último, sobre la reforma del Arancel.

He aquí los términos en que hizo la pregunta y la 
contestación dada por el Ministro de Hacienda sobre 
tan interesante materia:

«El Sr. Conde de SAN BERNARDO: Pido la pa-

El Sr. PRESIDENTE: La tiene S. S. ,
El Sr. Conde de SAN BERNARDO: Usando lo me­

nos posible de ella, á pesar de la transcendencia inmen­
sa que el asunto tiene para los intereses materiales del 
país, voy á formular una pregunta, de la que segura­
mente se desprenderá un ruego, dirigidos aquélla y éste 
al Sr. Ministro de Hacienda. Estoy-cierto de que ne­
cesitaré muy pocas palabras por tratarse del Sr. Osma, 
que tan gallardas muestras está dando ahora y de con­
tinuo en el Parlamento del buen cuidado que tiene de

TÏXôIîtft
Porque hay cosas que de puro sencillas resul­

tan absurdas. Que un Ministro en pleno Parlamen­
to dig’a que el alcohol de orujo es elemento vínico, 
y después no lo considere como vínico, es imposi­
ble de comprender. Que se diga pue es producto 
privilegiado para colocarlo en dudosas condicio- 
liés de venta, es tolerable solo en este país donde 
todo se tolera.

Nacen estos falsos conceptos de que los encar­
gados de defender los intereses de esta industria 
nacional, han sido los encargados de matarla mo­

Noticias ¿el Ministerio de Agricultura.
La Junta de Agricultura de Vizcaya ha acordado 

adquirir, por concurso, los abonos químicos precisos pa­
ra los labradores de aquella provincia.

La cantidad que ha de adquirirse se ha fijado en un 
millón de kilogramos.

El concurso para premiar con 1.000 pesetas las mejo­
res cartillas agricolas, y que fné declarado desierto, se 
abrirá de nuevo, según disposición del Ministro de 
Agricultura. , c h-

El plazo de admisión expirará el 30 de Septiembre, 
próximo. _____________

ralmente. Ni una voz se ha alzado en las Cortes 
i para decir al Ministro y á muchos diputados: «¿qué 

entiende usted de eso?»
Se califica el orujo de mercancía averiada y el 

alcohol que produce de insano y de mala calidad. 
Ambas cosas son falsas; no es mercancía averiada, 
es un residuo que como la melaza ó cualquier 

I otro, contiene los elementos iueaiios de la materia 
I de.que procede, y pudieudo llamarse averiada en 

este sentido, no lo es por su propia naturaleza 
1 puesto que es una|primera materia que produce 

alcohol y tártaros'iy e.s necesario convenir que si 
es materia averiada para producir alcohol, también 

I lo será para los tártaros, y todo lo que es materia 
I averiada no debe tener un puesto en la economía

Plantemos árboles

labra.
El Sr. PRESIDENTE: La tiene V. S.
El Sr. Ministro de HACIENDA (Osma): El señor 

Conde de San Bernardo no puede temer que sean des­
deñados los intereses de la agricultura; y acaba de de­
mostrar que, al contrario, se hallan enaltecidos por la 
constante preocupación de ambos Cuerpos Colegisla- 
dores.

En cuanto á la composición de la Junta de Arance­
les y Valoraciones, S. S. comprendo que no cabe^ ni 
pensar en modificar su constitución; cuando precisa­
mente el Gobierno, confiando y descansando en su pe­
ricia, está pendiente de su informe en materia de tanta 
importancia. )>

Dice bien el Sr. Conde San Bernardo, aunque 
no haya indicado nada respeecto á que esos caba­
lleros proteccionistas del margen de la Junta de 
Aranceles y Valoraciones, son proteccionistas para 
sí, pero furiosos partidarios de la libertad de co­
mercio para los demás.

Sg ha hablado en diferentes ocasiones de la 
conveniencia de plantar árboles frutales en las ca­
rreteras españolas. Ni siquiera por vía de ensayo 
se ha decidido implantar esta mejora en algún 
trozo de cualquiera de los caminos principales de I 
la nación, para poder apreciar las ventajas ó in­
convenientes del arbolado frutal en las vías pú­
blicas. ‘ , I

Ahora se reciben nuevos datos del extranjero 
que demuestran la utilidad inmensa de estas plan­
taciones, y no será mucho pedir que se hagan ex­
periencias en España para obtener resultados pa­
recidos.

Según la Memoria que la Legación italiana de 
Munich ha dirigido á su Gobierno, en Baviera los 
árboles frutales de las calles y paseos públicos es- 
4-.'..^ rlr. .1.-._MQT./1Îmiixnízi 1 .{.ú 111Hr» Rx»-10 S’- rvmdin 
francos por árool, importando en total los ingre­
sos 1.202.686 francos.

La guardería y conservación del arbolado cues­
ta 2,76 francos por cada planta.

Tan beneficioso ejemplo debiera mover á los 
españoles á emprender esa nueva explotación, que 
tan útil había de resultar para los pueblos y para 
el Erario.

social.
Ni esto es verdad ni sus consecuencias para el 

alcohol. El orujo es una primera materia, residuo 
de otras primeras materias, que sirvieron para 
otras industrias y su producto será bueno ó malo 
según la forma como se elabore.

El vino picado es una mercancía averiada y à 
nadie se le ocurre decir que el alcohol que produ­
ce no deba considerarse como vínico y que es malo; 
lo será cuando se elabore mal, pero eu absoluto es

JWodo de mejorar /os fri^fos
Desde hace algunos años, las granjas de ex­

perimentación fundadas y sostenidas por el Go­
bierno de los Estados Unidos, vienen practicando 
ensayos para producir nuevas variedades de trigo 
superiores á las ya conocidas, tanto en calidad 
como en rendimiento, y los resultados de las 
pruebas han satisfecho con exceso las esperanzas 
de los agrónomos que las practicaron.

El trigo es una gramínea que se fecunda por 
sí misma y que desde los tiempos más remotos se 
reproduce siempre de igual manera, y para obte­
ner una variedad es indispensable acudir en ayu­
da de la naturaleza modificando alguno de sus 
actos.

Partiendo de estas verdades, los agrónomos 
encargados de llevar á efecto las pruebas en di­
chas granjas, empezaron por introducir el polen 
de una flor de trigo en otra flor de una variedad 
distinta y cubrieron ésta con un papel para librar­
la de los ataques de los insectos. Así legraron el 
cruzamiento de dos variedades, obteniendo un 
trigo que presentaba características antes desco­
nocidas.

Repitiendo el mismo procedimiento, el ano pa­
sado practicaron cientos de cruzamientos, de los 
cuales resultaron variedades muy distintas, mu­
chas de ellas defectuosas, pero algunas superiores 
por todos conceptos à las especies que les dieron 
origen, más ricas en gluten, más fuertes y más re 
sistentes á ¡as enfermedades.

La selección de estas especies ha sido también 
una de las miras de los ensayos puestos en prác­
tica, pues para obtener una cosecha espléndida y 
de buena calidad, importa mucho poner cuidado 
al escoger las semillas.

EL REY EN LA MONCLOA

absurdo sostenerlo.
De la mejor uva se saca vinagre, cuando el fa­

bricante no elabora ©n condiciones de limpieza y 
pulcritud, ó no guarda ¡os consejos de la experien­
cia, y de la. mejor materia primó se producen pro­
ductos malos cuando mal se elabora; del orujo 
sucede lo propio, se produce mal alcohol cuando 
se elabora mal, como se extrae mal tártaro, pero 
cuando se elabora bien se produce excelente pro­
ducto. Hay la general creencia que el alcohol de 
orujo á 9*7 grados huele; es verdad, pero ¿cuándo? 
cuando está mal elaborado, porque cuando se rec­
tifica con el esmero que cualquiera otro producto, 
sería necesario el empleo de reactivos químicos | 
para determinar su procedencia.

-Edp estas causas el elaboradov del producto lle­
va en su pecado la penitencia, cuanaó no eiauore 
bien, tendrá que destinar el producto à la desnatu­
ralización, pues que no puede destinarlo áusos 
potables, pero cuando produce un artículo decon- 
sumo perfecto, que hemos rec mocido que es ele­
mento vínico, ¿por qué ha de pasar á la categoría 
de industrial? ¿por qué ha de compararse al de vi­
rutas de madera, dari y demás productos? Así se 
protege en nuestros tiempos la producción viti­
vinícola. Consecuencias de no ver en estas Leyes 
más que el punto fiscal.

También se practicaron pruebas que han de­
mostrado la conveniencia de hacer la siembra 
mezclando semillas de dos ó tres variedades de 
trigo, eligiendo tipos ó clases que lleguen à la 
madurez al mismo tiempo, porque no todas las 
variedades sufren por 'gualda influencia del cli­
ma, y si en la siembra mezclada, una de ellas se 
perjudica y produce poco, esta pérdida tendrá 
compensación con el mayor rendimiento de las 
otras que no sufrieron lauto, y, en último término 
el equilibrio se mantiene y el resultado de la co­
secha se asegura, cosa que no sucedería si se hu­
biera sembrado una sola clase de trigo.

Esto no presenta ningún inconveniente cuando 
la elección se verifica con acierto, aunque haya de 
venderse la cosecha, porque los mismos compra­
dores mezclan casi siempre el trigo que van ad- 

i quiriendo en una región, sin importarles que sean 
1 distintas las especies.

Agrícultorss sn huelga
Según noticias de Palencia, los obreros agríco­

las de Villada y Roadilla de Rioseco, pueblos im­
portantes de dicha provincia se han declarado en 
huelga, por negarse los patronos á pagar el au­
mento de jornales que aquéllos solicitaban.

En Villada los obreros se situaron en las inme^^- 
diaciones del pueblo y ejercen toda, clase de coac­
ciones sobre los que se presentaban para trabajar, 

iÔsVerVicïosquïïdependentieéhyriDanofrecnenteen 1 nodejando que se acercasen los de otras comarcas 
España, que es la de haber visto en el extranjero como ni que SG utilizasen las máquinas en lo campos, 
ee tratan ciertas cuestiones en las grandes nacionahda- Por ser insuficiente la Guardia civil con que se

des que lo son precisamente, porque no se llega en ellas contaba para evitar cualquier acto de tuerza, se
á la pequeñez de miras que, por desgracia, en España mandó que se reconcentre la dé los pueblos inme-
tanto se cultiva. . -, xz 1 diatos, _ .....................

Con excelente acuerdo el Gobierno de o. M. se está 
ocupando en reunir todos los materiales útiles, posibles 
para la reforma del arancel; no creo aventurar ningún 
juicio al suponer que el centro especialmente dedicado 
á, tal tarea, la Junta de Aranceles y Valoraciones, for­
mará algo semejante á una ponencia que sirva de base 
á los trabajos del Sr. Ministro de Hacienda; y sin que 
constituya esto ninguna clase de censura para los que 
anteriormente han ocupado el cargo que S.S. desem­
peña tan dignamente, lamento que no haya sido su ob­
jetivo principal, al designar los individuos que compo­
nen aquella Junta, el de ponderar bastante las fuerzas 
para que en ella estuvieran representados todos los ele­
mentos vivos del país en la debida proporción.

Sabe S. S. Sr. Ministro de Hacienda, que la riqueza

I Concutso-Eíposición Nacional Agrícola de Toulouse 
pesetas, mientras que la industria y el comercio solo 1 
aportan ñor el mismo concepto 43 millone; y fundado I 
en el principio difícil de rebatir de que el impuesto es 
tanto menos odioso cuanto más libremente se consiente 
calvando, como es natural, las condiciones de inteligen­
cia é integridad, que soy el primero en reconocer y res- | 
petar de todos y cada uno de los dignos vocales que la 
componen, ¿estima el Sr. Ministro que en estos momen­
tos en la Junta de Aranceles y Valoraciones existe la 
debida proporcionalidad para que los diferentes y en­
contrados intereses que en ella han de ventilarse en­
cuentren igual calor y amparo en la defensa?

Porque quizás no puceda esto en la medida conve­
niente y yo ruego al Sr. Ministro que si así no fuere, 
dicte las medidas necesarias para que eso Cuerpo, antes 
de ultimar sus trabajos, esté compuesto en forma que 
los intereses agrícolas no queden expuestos, más por 
omisión que por comisión, al sacrificio.

Temo que S. S. me diga que, en definitiva, no tiene 
la Junta más misión que la de proponer para que lue­
go se acuerde; pero S.S. sabe, como yo, que cuando 
arranca el mal de una ponencia, es muy difícil después 
remediarlo por completo, y á precaver estas dificultades 
pretendo acudir yo con tiempo, abogando, como siem­
pre, por los intereses del país agricultor, que es la ma­
yor parte de la Nación y de la riqueza agrícola, que abo­
na más de 60 millones de contribución general sobre la 
cifra que se paga por la industria y por el comercio; de 
no hacerse así en estos momentos en quo por fortuna se 
ha disipado ya aquella atmósfera que había en toda 
Europa en el año 60, en la época en quo comenzaron 
los Tratados de comercio, de sacrificar los intereses

iJe tocLa^s r>sir-tes.
O@nseB*vación de los cereales

Monsieur Botssonet, intendente militar, ha presen­
tado á ía «Société national d‘ Agriculture» la siguiente 
nota:

«Son faciles de prevenir las pérdidas que el gorgo­
jo causa desarrollándose en los depósitos de trigo, es 
decir, hay que privar que se propaguen estos coleóp­
teros. El enemigo que los aleja el coaltar ó alquitrán. 
La experiencia ha sido hecha en la manufactura mili­
tar de Botna.

«Existen en dicho establecimiento dos silos de 
mamposteria, inmediatos uno del otro. En 1892 fueron 
utilizados y rellenados de trigo, y al cabo de un año se 
abrieron. En el primer silo, que estaba en estado na­
tural, habia gorgojo, que se apresuraba á aparecer en 

i la abertura para respirar cómodamente.
:»En el otro silo, que para prueba habian sido sus 

paredes cubiertas con coaltar, el trigo encerrado estaba 
enteramente exento de gorgojo. La experiencia era, 
pues, concluyente. Es muy fácil esparcir el olor del 

I coaltar en los sacos y en los sitios que ha de guardarse 
I el trigo, constituyendo este medio un procedimiento 

sencillo y económico para asegurar la conservación de 
los cereales en los almacenes.»

Luis Caminero.He aquí en los términos que da cuenta un colega de 
ia visita hecha por S. M. el rey á la Moncloa en la tar­
de del 5 del actual: 

«Interesante por más de un concepto fué la detenida 
visita que S. M. hizo ayer tarde al primer estableci­
miento agrícola de la nación, al Instituto de Alfon­
so XII, que, como es sabido, consta en la actualidad, y 
por reciente organización, de tres organismos entera­
mente autónomos, aunque debidamente relacionados: 
La Escuela especial de Ingenieros agrónomos, la Gran­
ja central ó de Castilla la Nueva y la Estación agronó­
mica y de patología vegetal..

A las cinco en punto, llegó á la Moncloa S. M. el

Julio 1904.

(1) Aunque no estamos conformes con las aprecia­
ciones que sobre esta cuestión hace nuestro colaborador, 
Sr, Caminero, insertamos á título de información su 
trabajo.

El cultivo de la rubia
rey, guiando en un pitter cuatro hermosos caballos cas- I La rubia es una de las sustancias mas importantes 
taños de la yeguada de Aranjuez y acompañado de su | para la tintorería por su color hermoso y permanente, 
ayudante Sr. conde de Eibar. I Conellapuedencombinarsetodaslasmezolasenoarna-

Esperábale en la entrada el director general de Agri’ | das, ya sea usando la raíz simplemente pulverizada, ó 
cultura, Sr. Prado y Palacio, que acto seguido le llevó I bien reducida al estado de grancina ó de colorína. No 
á la preciosa estación agronómica y de patología vege- I entraremos en explicar estos dos estados de la rubia ] 
tal, inaugurada hace un mes en la antigua Casa de Ofi- j porque es asunto que pertenece á la química que los 

1 cios, convenientemente transformada al efecto con una I prepara, al comercio que los vende y á ias artes que los 
I instalación en la que ao se ha omitido detalle para que 1 emplean. El uso de la rubia se conoce desde remota an-

responda á su útilísimo objeto, que no es otro que eva- I tigíledad, siendo en aquellos tiempos, según Plinio, un
cuar cuantas consultas dirigen los propietarios agricul- I cultivo reservado á los pobres, del cual sacaban gran 
tores de toda España, ya analizando sus tierras, ya sus provecho para los tintes da lanas y de cueros. Diosco- 
abonos, ya diagnosticando las enfermedades de las | rides que escribió en ol primar siglo de la era cristiana 
plantas y dando los planos de curación ó de alivio, ya dice que la rubia se cultivaba en casi todas las provin- 
dictaminando en todo género de consultas de carácter cis de Italia, y es muy celebrada la de la Toscana prin-

V—. j agricola. I cipalmente. Esta planta era muy común en las Galias
En g1 pueblo llamado Cisneros también se ha 1 S. M. el rey lo examinó todo con minuciosa aten- I cuando la invasión de los bárbaros; y prueba que é-sítos

declarado la huelga, y los huelguistas han que- y presenció el análisis de una tierra y de un abono I no la destruyeron, un documento de Dagob^rto quefija- 
inado los pajares de un patrono que se decidió á mineral, admirando la pericia de los ingenieros agróno- ha el precio que la rubia debía pagar por su exportación,
emplear máquinas en sus propiedades. moa y la perfección del material de análisis recién Casi todos los países donde las cualidades del terreno

Se teme que la hnel<’’a vaya extendiéndose á los traído de Alemania é Inglaterra. son propias para el cultivo de la rubia' se han aprove-
dpmás nueblos de la provincia, dando lugar á un En la estación de patología vió hacer una prepara- chado de su favorable disposición para el lucrativo co-

ción de la marca del garbanzo, observo al microscopio I mercio de esta planta. Pero por muy generalizado que
conmeto grave. nn Uav una filoxera procedente de Alicante y una colonia de | fuese en Europa ol cultivo do este vegetal, no lo ha si-

Las anteriores noticias, cuya graveuau n n y ^j^oterias de una raíz de habas que son por su rara cua- 1 do como en el Oriente, especialmente en la Siria, Asia
para qué encarecer, demuestran que el socialismo ¡¡¿ad de absorbentes del nitrógeno del aire, la base del menor y Grecia, en cuyos países daba inmensos bene-
agrarío va extendiéndose cada vez más por Castl- gmtema «Solari», que tanta importancia tiene bien apli- floios á los cultivadores que lo vendían á los comeroian-
11a, y que es preciso oponer á tiempo soluciones 1 cade para el aumento de nuestra producción agricola 1 tes holandeses, y estos los distribuían por todas las fá-
que impidan mayor desarrollo á éstas teorías. 1 de secano. I bricas de Europa.

-- HUImil....—I Pasó dospués S, M, á examinar las nuevas oficinas No seguiremos los estados da prosperidad y de que­
de la dirección de la Granja Central donde el sistema j branto que ha experimentado esta planta en las diversas 
de contabilidad agrícola es perfecto, continuando la 1 naciones donde principalmente se cultivó, y nos limita- 
inspección por las frondosas viñas del establecimiento, I remos por lo mismo á decir que es conocida en España

I en las que la poda francesa de «Costé-Foré» ha sido mo- I desdo mucho tiempo, siendo en el día una producción 
Oesde Cette. I Jificada por los ingenieros españoles con tan provecho- 1 agrícola muy provechosa para algunas provincias que

El Ministro de Agricultura de Francia, ha organiza- so y tangible resultado, que cada cepa es realmente una cultivan la rubia en grande escala. Castilla la vieja
do un Concurso Exposición Nacional Agrícola, que ha «corbeille» pletórica de fruto. Tan acertada poda ha y Aragón son los dos reinos que la producen mejor, no
tenido luear en Toulouse del 11 al 19 del pasado Junio. sido bautizada con el nombre de «Poda del Instituto de solamente por el particular esmero con que la cuidan

HacPinos á continuación una ligera reseña de este Alfonso Xíl». . lospropietaríos sino porquela naturaleza delterreno'y el
importante concurso dando también á conocer los Dospués de examinar el pabellón de máquinas de la clima favorecen su desarrollo. La de Castilla es prefe- 
acuerdoB tomados en el Congreso vitícola celebrado con Granja, cotejando las diferencias de las más modernas rible á la de Aragón, y lo prueba la mayor estima y el
motivo del mismo por los viticultores del Sudeste y segadoras, S. M. visitó las instalaciones pecuarias, ad- precio más crecido que comúnmente tiene la primera
Mediodía de Francia) mirando hermosísimos ejemplares de las razas vacunas, • en el comercio, De algunos años á esta parte se recoge

Han concurrido g'ran número de Asociaciones ó So- I de leche y de carnes, lotes de ovejas españolas y extran- también en Alicante rubia que llamamos silvestre por
ciedades de Agricultura y Horticultura, que en ordena- jeras de lana y de cebo, y cerdos de las variedades más criarse espontánea en los bosques, la que á veces es de
das Exposiciones han puesto de relieve ios progresos perfeccionadas para estabulación y para montonera. excelente calidad.
alcanzaos por los agricultores franceses. Ni el estercolero modelo ni el lindo gallinero pasa- Esta sustancia es muy abundante en España y sufi-

Soberbios ejemplares de ganado vacuno, lanar y á.Q ron sin fijar la atención del joven monarca, que revela- ciente para el abasto de nuestra fabricación. La Fran-
cerda han demostrado los efectos de una buena selección ba en sus observaciones una ilustración agricola y na cia se surto en parte do la de nuestro país por ser de
y de una alimentación racional. conocimiento del problema de la producción tan sólidos superior calidad y porque la que recogen los franceses

La waqiiinaria g utensilios agricolas han rayado á como extensos. ao es bastante para su industria. Podríamos dilatar es-
grande altura, habiendo podido apreciarse los últimos Por último, ol rey quiso ver funcionar las dos má- te comercio generalizando más el cultivo de esta plan- 
perfeccionamientos, quinas aventadoras premiadas en el concurso último, y 1 ta preciosa y estudiando detenidamente los cuidados

En aparatos de viticultura la exposición ha sido cora- I el Sr. Prada y Palacio le presentó al constructor espa- j que ella exige.
prensas,pulverizadores, filtros, etc., con los últimos ñol Sr. Ciutat, autor de la aventadora de malacate, que Terreno. Hay muchas especies de rubia, todas viva- 

adelantos. ha obtenido la primera recompensa. 1 oes, menos la rubia tinctorum de que nos ocupamos, de
Hemos asistido á los disparos áe cañones y cohetes Las máquinas funcionaron perfectamente, y S. M. la cual son vivaces solamente las raíces desapareciendo

granífugos, verdaderas salvas de artillería, capaces de felicitó con entusiasmo á los laureados constructores y cada invierno las partes tallosas. Esta planta teme
destruir las nubes más espesas de granizo. al jurado del concurso. mucho el exceso de humedad; no obstante, la daña una

Una instalación destinada á la exposición de los Eran ya más de las ocho cuando S. M., después de sequía prolongada, viéndola entonces suspender su ve- 
vinOB d© las comarcas vinícolas del Mediodía, ha ofre- haber pasado toda la tarde en tan interante y útil visi- getación para empezarla nuevamente luego que haya
cido la ocasión á los vinicultores y al público en gene- ! ta, abandonó la Moncloa lleno de complacencia entro 1 llovido,
ral de anrec''^r las cualidades v ei esmero en la elabe- los vitores de los ingenieros y de los obreros de la Esto nos explica bien que su desarrollo, á igual gra- 
ración de sus vinos " I granja.» ’ fio de fertilidad del suelo, es relativo al estado de fres-

Modo de hacer en cuatro días 
vino rancio

Para hacer que el vino obtenga las condiciones de 
añejo, se coloca en grandes botellas que no estén del 
todo llenas, y se dejan durante unas tres horas en un 
horno cuya temperatura no sea excesiva. Pasado dicho 
tiempo, se acaban de llenar las botellas y se tapan bien; 
á los tres dias habrá adquirido el vino el sabor rancio 
que caracteriza á los vinos añejos.

El maíz azucarada.
Este maíz se cultiva mucho en los Estados Unidos, 

donde se consume en gran cantidad. Su cultivo no di­
fiere del cultivo de maíz forrajero. Necesita un suelo 
profundo, rico en humus, con la cantidad suficiente de 
ázoe y ácido fosfórico, de que las plantas son ávidas. 
La siembra se hace en los Estados Unidos hasta el 15 
de Junio. Al maíz sembrado después de esta fecha po­
drían perjudicarlo las heladas otoñales, pues el maíz 
enano precoz se cosecha en Septiembre, y hasta Octubre 
si se cultiva la variedad maíz azucarado rizado siempre 
verde, que es un poco más delicada que la anterior, al 
principio de su desarrollo, aunque después se hace un 
poco más vigorosa.

Se siembra en matas separadas á 50 ó 60 centímetros 
en todos sus sentidos, depositando de 6 á 8 granos en
cada una, que si el suelo y el tiempo son resecos se ta­
parán muy poco. Tan luego como nacen las plantitas y 
comienzan a desarrollarse, so da un primer binaje por­
que el suelo debe estar siempre limpio de malas hierbas, 
Al mismo tiempo se entresacan las matas, dejando sólo 
cuatro ó cinco plantas á lo más; y al hacer la segunda 
labor se aporca, no sólo para consolidar las plantitas. 
sino también para favorecer el úesar^^^ó ¿q nuevas 
raíces que aumentarán *5, vigor.

Hotas y recortes
El presidente déla Diputación de Valladolid ha te­

legrafiado á los diputados por aquella provincia solici­
tando que tomen con interés el asunto délas admisiones 
temporales, por el peligro que entraña para Castilla.

Entre otros telegramas, ha dirigido también uno al 
Sr. Alba dándole gracias por sus gestiones cerca del 
presidente del Consejo de ministros y del conde de San 
Bernardo, que preside la Comisión de diputados y se­
nadores agricultores, y pidiéndole que siga interponien 
do con ellos su influencia á fin de que no accedan á 
las pretensiones de los harineros c. ^ ¡danés, las cuales 
arruinarían la agricultura castellana.

Los viticultores de Lyon se hallan aterrados con 
la presentación en sus viñedos del criptógamo Black 
Rot, que en un dia suele dejar arruinada una región. Si 
ahora se propaga, la cosecha, que se anunciaba como 
buenisima, se perderá en absoluto. Los profesores de 
Agricultura se disponen á dictar reglas enérgicas pa­
ra combatir el mal.

La crisis algodonera, que ya de un modo tan osten 
siljle se ha presentado en los centros fabriles de Espa-
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ña, dá singular interés á todo lo que so refiero á la pro­
ducción do esta fibra textil.

El Gobierno mexicano acaba de repartir una consi­
derable cantidad de semilla de uu árbol cuyo nombre 
técnico no hemos podido averiguar y del cual se obtie­
ne una fibra más larga, sedosa y resistente, que el que 
constituyen las clases más afamadas de algodón.

Asegúrase que este árbol es muy rústico, de rápido 
crecimiento larga vida, do fácil aclimatación en países 
templados y poco lluviosos y de notable rendimiento, 
puesto que desde el cuarto año produce más de 100 kilo 
gramos cada pie.

Dado el origen autorizado porque llegan hasta nos- 
sotros tan favorables informes, convendrá hacer al­
gún ensayo de aclimatación en el mediodéa do Es­
paña.

En algunos pueblos do la región gallega so acentúa, 
desde hace un mes, la paralización y depreciación en 
el ganado vacuno, una de las principales riquezas de 
aquel país.

En las ferias celebradas últimamente las transac­
ciones fueron escasísimas y á bajos precios.

Dice un colega de Tortosa que se han reunido en di­
cha ciudad unos sesenta fabricantes de aceite aragone­
ses, catalanes y valencianos, con objeto do cambiar 
impresiones para la formación de un truts que contra­
rreste la grave crisis por que atraviesa la industria 
aceitera.

Los concurrentes nombraron una comisión que se 
encargará del estudio de este asunto.

En Inglaterra el tiempo es favorable á todas las co­
sechas. Ademas (puede i contarse allí con una fuerte 
producción de trigo, en rázón directa do la considera­
ble superficie sembrada este año.

Alemania, Bélgica y Holanda se quejan do la sequía 
que en muchas regiones ha hecho irreparables destro­
zos en los campos.

El trigo, no obstante, es el que menos ha sufrido, 
poro hay otros granos, como el centeno, que han mer­
mado en una mitad.

En Austrias Hungría se asegura que á posar de las 
lluvias, los trigos de invierno han perdido un 20 ó 26 
por 100 de la cosecha presentada.

También Italia se lamenta de quo su producción 
triguera haya mermado considerablemente.

Por último Rumania y Rusia así como España oo- 
o-erán menos cosecha triguera que en el anterior.

Dicen do Galicia:
«Han llegado á Pontevedra, procedentes de Buenos 

Aires, oelio magnificos caballos, dos toros, ocho terne­
ras y cuatro carneros, q^ue envia el opulento industrial 
gallego D. Casimiro Gómez con destino á su hermosa 
posesión de Monte Porroiró.

Propóoeso el Sr. Gómez dedicar dichos ejemplares 
á la reproducción, contribuyendo asi á que las excelen­
tes cualidades de aquella raza da ganado arraiguen en 
Galicia.

Para ello proyecta enviar nuevos ejemplares de 
reses, á fin do que tan beneficiosa obra se desarrollo 
con la mayor rapidez posible. »

Mercados nacionales

La sociedad do salchicheros de París ha declinado 
su responsabilidad sobro el Gobierno, respecto á lo que 
se refiere á la venta de carne de cerdo preparada en 
otros países, por haberse averiguado que algunas de 
estas conservas procedían de cerdos atacados de la le­
pra.

En la sesión de clausura del reciente Congreso na­
cional de Ganaderos se acordó, por unanimidad, cele­
brar el segando congreso de esta clase en Madrid du­
rante el mes do Abril del venidero año 1905, y simul­
táneamente una Exposición nacional de ganados.

Si se llega á aprobar el proyecto de presupuestos 
del Estado para 1905 y por consiguiente la rebaja del 
impuesto de consumos, el cupo correspondiente á Ma­
drid tendría una baja, según los cálculos hechos en el 
ministerio de Hacienda, de 946.221 pesetas.

Dentro de breves días, según afirmaciones conclu­
yentes, llegarán á España y á esta plaza grandes par­
tidas de ganado argentino (sobre todo, bueyes).

Bien vengas mal, si vienes solo...

Zamora
Los precios corrientes para los ganados en esta co­

marca, son los siguientes:
Ganado lanar y cabrio:
Carneros, de cuatro años, de 20 á 25 pesetas uno.
Primales, de 17 á 20 id. id.
Ovejas de vientre, de 21 á 23 id. id.
Viejas, de tres á cinco meses, de 12 á 15 id. id.
Lechales, de 9 á 11, id. id.
Cabras do leche, de 25 á 27 id. una.
Idem para carne, do 15 á 19 id. id.
Machos, do 20 á 22 id. uno.
Cabritos, do 4 á 6 id. id.
Ganado vacuno.
Bneyes cebados para carne, de 19 á 21 pesetas 

arroba.
Idem de trabajo, de 400 á 425 id. uno.
Vacas de id. de 200 á 225 id. id.
Idem de leche, de 500 á 550 id. id.
Terneras, de 17 á 19 id. arroba.
Novillos de tres años, do 400 á 450 id. id.
Hay existencias en todas las clases de ganados, poro 

en particular en ganado lanar y vacuno.
Tomeiloso

Vinagre, á cinco.
Alcohol vínico, á 75.
A ceites y aceitunas:
Andalucía de primera, á 9‘50.
De segunda, á7‘75.

Sevilla 1
Los campos buenos; la cosecha de garbanzos por es- j 

tas zonas regular, los labradores están ya tiillando los 
trigos y demás cereales. |

Hace muchísimo calor, llegando el termómetro á los i 
55 grados. _ i

El mercado continúa lo mismo. ,
Trigos fuertes, extremeños y del país, de 47 á 52 rea­

les fanega.
Idem mezclillas, de 46 á 48.
Idem tremés, de 45 á 47.
Idem candealillo, de 47 á 50.
Garbanzos, según clase, de 80 á 200.
Altramuces, do 24 á 40.
Alpiste, de 46 á 46 pesetas los 100 kilos.
Maíz del país, de 22 1¡2 á 23.
Cebada navegada, de 20 á 21.
Idem del país, de 19 á 20.

Almagro.
Aspecto del campo: Los pocos cereales que aún hay 

en pie, son una expresión viva de los efectos de la tor­
menta, y los trigos más, porque como estaba ya granan- i 
do, la violencia de los golpea de la piedra lastimó la es- ( 
piga, dejando al grano en la misma situación que esta- 

! ba antes de caer la piedra, por eso ios trigos que pilló 
la piedra, ninguno ha granado bien.

|Entradas: Hortalizas murcianas y carbones vejetales.
Salidas: Aceite, vino y algún trigo.
Estado de la cosecha: La do cereales aún no es tiem­

po de apreciarla, aunque desde luego no vacilamos en 
decir desastrosa.

Alza en los precios; Ninguna, pero siguen firmes. 
Baja en los precios: Idem.
Trigo, 12,50 pesetas fanega.
Centeno, 8,60.
Anís, 20.
Cebada, 6.
Panizo, 10.
Garbanzos, arroba, 35 pesetas.
Titos, 10.
Alubias, 4,75.
Patatas, 1,50.
Vino, 4,50.
Vinagre, 2,25.
Aceite, 8,50.
Lana, 15.
Queso, 25.

Salvado, 100 kilos, 16 á 20; trigo, fanega, 14 á 16; ce­
bada, 6 á 7; maíz, 10 á 11; habas, 15 á 16; garbanzos, 30. 
á 50; patatas, arroba, 1,26 á 150; vino tinto, 9 1|2 á 10: 
blanco, 10 1¡2 á 11; vinagre, 6,75; aceite, 12 á 13,

Æguilafueniâ
He aquí los precios que actualmente rigen en esta 

villa:
T.rigo bueno, 43 reales fanega.
Idem corriente, 42.
Centeno, 33.
Cebada, 28.
Avena, 22.
Algarrobas, 37.
Garbanzos superiores, 150.
Idem regulares, 126.
Idem medianos, 105.
Patatas, 8.

Loja.
Aspecto del campo: Se empiezan á recoger habas y 

yeros, dando un resultado malísimo.
Harina l.% arroba, 4 pesetas.
Salvado, fanega, 2,60.
Trigo, 12,25.
Ti'igo mocha, 11,76.
Cebada, 8,25.
Yen's, 10.
Haba,?, 11,75.
Garbanzos, arroba, 32,50 á 50.
Alubias, fanega, 35.
Patatas, 1,26.
Vinagre, arroba, 5.
Aceite, 8,50.
Amarillo, 6,25.
Verde, 6,76.

El Sr. Ministro de Hacienda, al leer las manifesta­
ciones del Sr. Canalejas respecto á la supresión del im­
puesto de consumos, ha dicho:

«Lo que el Sr. Canalejas pretendo es un sueño. Lo 
de menos es los 87 millones que recauda el Tesoro. 
Falta ei hueso, que son las cuotas de los municipios, y 
ese hueso tiene mucho que roer. Recuérdese si no lo 
sucedido cuando la República que, suspendido el im­
puesto, hubo que aplicarlo de nuevo á los tres me- 
ses. »

Entendemos que no se debe hablar de la supresión 
del impuesbo de consumos sin presentar otro que com­
pense al Tesoro y al Municipio de las pérdidas que se 
les ocasionan, y, por lo tanto, la palabra oportuna no 
seria supresión, sino substitución ó transformación.

En vista de la extensión que va tomando la plaga 
filoxérica en los viñedos de la provincia de Alicante, 
el Síndico de riegos de la misma ha dirigido al Minis­
tro de Agricultura una respetuosa instancia solicitan­
do protección para combatir el mal.

Al mismo tiempo de las autoridades locales ha inte­
resado qae por el servicio agronómico provincial so 
determino la extensión y situación de los focos filoxé- 
rioos; que se proceda á la inmediata extinción de los 
mismos, para evitar ó retardar todo la posible su pro­
pagación; que so constituyan comisiones municipales 
«entra la filoxera en Alicante, Muchamiel, San Juan, 
Campt-Uo y Villafranqueza, y que se nombre un inge­
niero agrónomo para ocuparse exclusivamente en todo 
cuanto se relacione con la filoxera y demás plagas que 
sufre la agricultura en dicha provincia.

Por iniciativa de varios labradores, y sin previo 
acuerdo, se han verificado pruebas do segadoras atado- 
ras, de las casas Daring, M - GormicV y Hosborne, en 
Alcalá de Henares, resultando muy satisfactorias á 
pesar de no estar las tierras en condiciones y las mieses 
en su mayoría cortas.

Varios propietarios han adquirido algunas, y hay la 
creencia de que el año que viene se generalizará su em­
pleo.

Según una curiosa estadiatica, pasan de 300.000las 
cajas de naranjas dispuestas para la exportación en las 
provincias de Valencia, Murcia y Almeria.

El total do las transportadas por los puertos de 
Valencia en la campaña de 1903 á 1904 á los puertos 
de Inglaterra, Báltico,-Francia y otros puntos, se eleva 
á cuatro millones y medio de cajas, y á un millón y 
medio las exportadas do Murcia, Almeria, Málaga y 
Sevilla.

El comercio de vinos se desarrolla con poca activi­
dad, sosteniéndose los precios de nuestra última infor­
mación, es decir, 3,25 á 3,50 pesetas arroba.

La fabricación de alcoholes continúa sus trabajos, y 
los precios de este producto, son 130 á 140 pesetos hec- 
tólitro.

Alicante
Continúan disminuyendo los embarques de pata­

tas.
Las noticias de abundantes cosechas en todas par­

tes, han influido en el aflojamiento de los precios de 
compra en ¡nuestros centros productores, donde se pa­
gan á 3 reales arroba.

A los mercados ingleses siguen llegando grandes 
cantidades de patatas de diferentes procedencias.

Rqrs
Las viñas y los olivos tienen magnifica perspectiva, 

y si no se malogra la muestra, habrá más que regular 
cosecha de vino y aceite.

La producción do almendra será asimismo satisfac­
toria en casi toda la provincia.

Vino tinto comarca 7 reales.
Mucho fruto, pero á causa de los calores excesivos 

se está cayendo mucho.
Trigo, 13 pesetas fanega.
Cebada, 7.
Vino, 5‘50 pesetas arroba.
Aceite, 8‘50.
Vinos y aceite á la baja.

Jaén
Empezada la recolección, siendo la cosecha de habas 

menos de mediana y lo mismo la de cebada; daremos co­
nocimiento del resultado del trigo, pero sospechamos 
que será menos de mediano.

La aooHiTina noo La desanimado la presentación de la 
cosecha, pues los vientos de Sudoeste nos han dejado 
en muchos sitios sólo las olivas, que si no viene otro 
contratiempo, tal vez, en general, tengamos media co­
secha.

Cereales y legumbres:
Trigo á 12 pesetas fanega.
Cebada nueva á8‘50.
Garbanzos á 35.
Habas á ll‘5O.
Lentejas á 15. '
Harina de primera á 6 pesetas arroba.
De segunda á 4‘75.
De tercera, á 4‘50.
Salvado á 2‘50.
Vinos y alcoholes:
Vino tinto, á 10 pesetas arroba.
Blanco, á 10.

Logroño.
Continúan los labradores con los trabajos do siega, 

pues todavía no se ha dado principio á los de trilla.
Movimiento del morcado: Desanimado, debido á lo 

muy ocupados que están los labradores con la faena de 
la siega.

Estado de la cosecha del viñedo, se está echando á 
perder toda debido á la epidemia de la filoxera que lo 
invade todo.

Alza en los precios, sostenidos.
Trigo, fanega, 12,25 pesetas.
Cebada, 6,50 y 7.
Vino tinto, cántara, 6.
Aceite, 20.

Oftsatalejo.
Precios que han regido en el mercado:
Trigo, á 46 reales fanega.
Centeno, á 38.
Cebada, á 28.
Algarrobas nuevas, á 37.
Garbanzos superiores, á 190.
Idem regulares, á 160.
Idem medianos, á 120.
Patatas, á 5 y 6 reales arroba.
Harina do 1.®' clase, á 18.
Idem de 2.^ id., á 16.
Idem de 3.^ id., á 31 y 12.
Tendencia sostenida, y los campos hermosos, pro- 

i metiéndose coger una gran cosecha.
Fisesítepelay©.

He aquí los precios que actualmente rigen en esta 
villa:

Trigo bueno, 43 reales fanega.
Idem corriente, 42.
Centeno, 33.
Cebada,28.
Avena, 22.
Algarrobas, 37.
Garbanzos superiores, 150.
Idem regulares, 126.
Idem medianos, 106.
Patatas, 8 reales arroba.

En la sesión do hoy el mercado de trigos se presentó 
muy firme y los compradores retraídos. Se vendieron 
trigos de Medina á 49 1¡2 y de Sigüenza á 40 lid.

Llegaron por ferrocarril 38 vagones de trigo, uno de 
avena y dos de harina.

Almería
Aspecto del campo, bueno.
Movimiento del mercado, ninguno.
Entradas, pocas.
Salidas, ídem.
Estado de la cosecha, regular.
Alza en los precios, todo igual.
Baja, ídem.
Harina l.% 2,®* y 3.% arroba, 4 1[2 á 5 l|2 pesetas.

S/Saría
Li actual cosecha (estamos en plena siega) es me­

diana en las tierras ligeras y magnifica en las tierras 
de cañada y de mucho poder. En conjunto, un año en­
tre bueno y regular.

Movimiento del mercado, pocas transacciones.
Trigo fuerte, fanega, 12,50 pesetas.
Candeal, 11,50.
Garbanzos, arroba, 5.
Patatas, 1,60.
Lana blanca, 15.

Ciudad BeaS«
Se están llevando á cabo las operaciones do siega de 

cebada con resultado vario, no dejando en general sa­
tisfechos á los labradores ni por su cantidad ni calidad, 
pues hay mucha que ha de resultar con muy poco peso, 
efecto de haberse corrido por los excesivos y prematu­
ros calores que se dejaron sentir.

Respecto á los trigos el aspecto es inmejorable, y ee 
oreo que la cosecha es buena.

Valencia.
Cotizamos trigo huerta 45 pesetas cahíz coa tenden­

cia de alza; alubias 43 pesetas 100 kilos; arroz bomba 
27 pesetas; monquili 24; quedan los precios encalmados. 
Las harinas do fuerza se cotizan á 19 reales arroba; 
tiornas á 20; caoahuet do 18 á 20 reales arroba, según 
clase.

Azafrán.—En Valencia no so registra nada nuevo: 
calma ó sin variación en los precios.

En Quintanar de la Orden (Toledo'', se ha cotizado 
á 160 reales la libra do 460 gramos.

En Albacete so cotiza á 47 pesetas libra.
FaSencia.

Por tanto, desde 1.® de Enero al 31 de Mayo de esta 
año, la importación do nuestros vinos en Francia ha 
sido de 953.464 hectolitros contra 479.948 que importa^ 
m,os en igual tiempo del año anterior, por lo que resul­
ta una diferencia á favor de los cinco primeros meses 
del año 1904 de 473.516.

AZ consumo francés han pasado durante los cinco 
primeros meses de este año 37.698 hectolitros de vinos 
italianos; mientras que el de los españoles asciende, 
como hemos dicho, á 987.469.

Cbttb.—Por este puerto han venido de España du­
rante el mes de Mayo de 1904, 21.019 hectolitros de vi­
nos ordinarios y 249 de licor y mistelas. De éstos y do 
los existentes en Entrepor han pasado al consumo hec­
tolitros 25.490.

Aceites.—Durante el mes de Mayo han llegado de 
nuestra nación 1.369.800 kilogramos de aceite, que 
unidos á los 11.245.900 llegados en los cuatro prime­
ros meses, suman 12.615.700 kilogramos. En el mismo 
mes de 1903 importamos 430.000 kilógramos, ó sean 
939.800 kilos menos que en el citado Mayo de 1904.

En los cinco primeros meses de 1903 nosotros im­
portamos 11.787.500, ó sean 828.200 menos que en los 
cinco de 1904

El consumo de nuestros aceites en esta nación du­
rante el mes de Mayo de este año, ha sido de 202.600 
kilogramos que unidos á los 1.972.900 consumidos en 
los cuatro meses anteriores, suman 2.175.500, cuyo va­
lor se estima en 1.893.000 francos.

Frutas. — La importación de nuestras frutas en 
Francia ha sido durante el mes de «Mayo de 1904, de 
10.501.700 kilogramos, que unidos á los 45.687.800 im­
portados en los cuatro primeros meses, suman 56.189.500 
kilógramos; cuyo valor se eleva á 9.814.000 francos.

En el mismo mes de 1903 la importación fué de ki­
logramos 11.250.100; resultando una diferencia en con­
tra de Mayo de 1904 de 748.400 kilógramos.

Legumbres (verdes y secas). — Su importación ha 
sido durante el mes de Mayo de 1904, de 371.400 kiló­
gramos, que unidos á los 2.232.900 importados en los 
cuatro primeros meses suman 2.604.300 kilogramos, 
valorados en 452.000 francos.

Azafrán,—En el mismo mes do Mayo han entrado 
en Francia 2.900 kilógramos de azafrán, que unidos á 
los 18.900 que llegaron en los cuatro primeros meses 
hacen un total de 21.800 kilogramos valorados en 
1.417.000 francos.

En resúmen de los datos que acabamos de consig­
nar se desprendo que comparada nuestra importación 
de los cinco primeros meses de 1904 con la de los cinco 
de 1903, resulta: que en vinos hemos aumentado hecto­
litros 473.516; en aceites 828.300 kilogramos y hemos 
disminuido en frutas 4.544.200.

El valor total de todos los productos españoles im­
portados en Francia, durante los cinco primeros meses 
del año 1904 se eleva según la manera de calcular las 
estadísticas francesas á 71.593.000 francos y el de los 
productos franceses exportados á España asciende á 
44.652.000, resultando un beneficio á favor de España 
de 26.941.000 francos.

Con regulares entradas se cotizó aquí el trigo rejo 
á 47 y 1{4 las 92 libras con tendencia firme y tiempo 
vario; centeno á 37 reales las 90 libras, sin entradas; ce­
bada á 25 reales las 70 libras con regular entrada y ten­
dencia sostenida.

Ilrastda «le Duero.
Los precios de las harinas son: de 1.®' á 17; panadera 

igual, 2.®' á 16; trigo candeal á 46 las 94 libras; hembri­
lla á 47; blanco á 17, y rojo á 45.

Entraron 500 fanegas, y los precios anotados se han 
sostenido firmes y con tendencia á mejorar, pues se co­
noce que faltan existencias y loa trigos nuevos tardarán 
aún mes y medio en darse á la venta.

El centeno se cotiza á 36 las 90 libras coa cortas en­
tradas por falta de existencias.

La cebada á 26.
Vino tinto á 23 ots. cuartillo y clarete á 26.

Mercados extranjeros
DESDE CBTTE.

Esïadistîcâ comparativa
de la importación Agrícola Española á Francia en Mayo 

de 1904.
Vinos.—Durante el pasado Mayo, España ha envia­

do á Francia, por las diferentes aduanas de la Repú­
blica 141.359 hectolitros de vinos ordinarios y 8.200 
de licor, que suman en conjunto 149.559 hectolitros. 
En igual raes de 1903 nuestra importación fué de heeto- 
lifros 125.472, lo que hace una diferencia é. favor de 
Mayo de 1904 de 24.087 hectolitros.

El consumo francés de vinos españoles ha sido du­
rante este último mes de 389.629 hectolitros, que uni­
dos á los 597.840 de los cuatro pasados meses suman 
987.469 hectólitros valorados en 23.550.000 francos.

n

SBííepasaníe
Lí s labradores que quieran proveerse de las 

mejores máquinas Segadoras y Rastrillos ó Rees- 
pigadoraa, pueden hacerlo de casa de los señores 
Jorge Martín é Hijos de Alaejos, que tienen la con­
cesión para Espana, de la sin rival marca Massey.

Mercado de Madrid
d@ las carnes.

Las últimas cotizaciones habidas, son:
Cebones gallegos, de 78 á 83 reales arroba; vacas 

extremeñas, de 74 á 77; novillos, de 71 á 73; demás cla­
ses de ganado, de^ 65 á 69. Las terneras se han pagado: 
Castilla, de 110 á 126 reales arroba; Montaña, de 80 á 
100; Asturias, de 75 á 90; Gallegas, de 65 á 80. Los la­
nares se venden: corderos lana, de 25 á 27 cuartos libra- 
ídem rapón, á 23, 23 1¡2 y 24; carnero, de 23 á 23112; le­
chales, a 7 1[2 reales kilo. Continúa la escasez en la 
clase fina.

impresiones de mercados.
El estado de ostracismo va cesando en nuestro mer­

cado y en los de toda la Península. Ya hay qu© seña­
lar algunas novedades.

Madrid acusa hace algunos días ligera baja para la 
carne del vacuno; baja que acaso adquiera más consis­
tencia, aunque esto es dudoso, con la llegada del anun­
ciado ambo de reses argentinas. Los lanares y las ter­
neras, dentro de sus constantes oscilaciones, mantienen 
sus precios. Do provincias, para los ganados lanar v 
vacuno mayor y menor, nos dicen que la baja se man­
tiene, merced á la abundancia de animales. Unicamen­
te Barcelona cotiza el lanar en alza progresiva. Los mer­
cados extranjeros denotan también gran aumento ó 
mejor dicho, gran desequilibrio de precios. Los cerdos, 
en todos Jos puntos de la Península, con excepción del 
extremeño, acusan tipos inmoderados.

Imp. d9 J. Sastre y Compañía.—Alameda, !0, Madrid 
TeíéfOMO 997.

Pedíd^el ^0 ÍSonpg A Gísm^añía

Nopía del número I al 5.
LA FUNDICION DE ALAEJOS

Ipone á vuestra disposición cientos de norias perfeccionadas de teja ó cuezo fijo, 
con privilegio por 20 años. Estas norias son las mejores que se conocen por su 
resultado inmejorable, esmerada construcción, gran rendimiento, fácil manejo 
y poco deterioro. Se construyen de 8 tamaños, 2 de ellos para ser movidos á 
mano y 6 con caballerías.

Para más pormenores, dirigirse á la casa, que dará cuantos deseen, así como 
de aventadoras, arados, prensas, trituradoras, trillos, bisurcos, trisurcos, cu- 
bresemillas, sembradoras, etc.—La dirección;

' JORGE MARTÍN É HIJOS
I pA-Xj-A-BJOS (Vsilla.ciolicL).

Gapaniías á placeri

Venta exeSuse^a tíefla

Sembpatíopa San Bepnaptío

Segatíopa atatíopa SSeepfnff ItíeaS

TriííatSopas Rustan

Apatíos sembratíopas Rutí, Sack,

CuRívatíoPos Planeí,

ALBEBTO AHLES Î COMPAfU
BARCELONA

Baseo .ÆciLxaxxa, ±5.
MADRID

Bax cantillo, 2©-

VIDAL Y GAR8S HERMÂM0S EN COMPAÑIA

MÁQUINAS agrícolas VINÍCOLAS É INDUSTRIALES
-A-g-entes e^ccl-uLSixros de la, BB-AJSTO

Segadoras ataderas
Segadoras agavilladoras 
Espigadoras 
Guadañadoras 
Rastrillos
Afiladoras

Plano. 
Plano. 
Plano. 
Plano. 
Plano. 
Plano

Ninguna máquina aventajará en sencillez, fácil manejo y» ligereza de. 
tiro á las de la marca Flano. Las cartas de nuestros clientes lo atestiguan

Trilladopas ÂVERY
rápidos HAIÏIIZ

Sembradoras lïlOHITOR
Escribirnos para precios y condiciones y mandaremos franco catálogo y cuan­

tos datos ó detalles interesen.

Ea L. GUMROiOLMj challe Jasas? d© VSIIarpasaj 2« Vaíencia.

La pisadora de uva y manzana SIMÓN es la 
más práctica que se conoce.
No se atasca.

Repisa la casca.
No lleva engrane alguno.

No teme la presencia de 
o , , cuerpos extraños: piedras, hierro, madera etc
Se mueve a brazo y á malacate. ’

Padase el catálogo ilustrasio, sjae se remite gratis.

O

AVES DE COBBAL DE TODAS BAZAS
PERROS DE CAZA Y DEFENSA 

PALOMAS MENSAJERAS

Se admiten perros á pupilo.
Ti-tnlcia, (3SCa,cLrici).

^áPíaS:^ ^epsai, Yermo y Gomp,^

El

E1

El
ik

Los aradores:
Las sembradoras:
Los cultivadores ame­

ricanos-
Segadoras guadaña­

doras:
Desnatadoras etc.:

Oliwer.
Hoosier*!

DSxier

Cormick.
Lawal sic.

DEPOSITO DE TODA CLASE DE MAQUINA AGRICOLAS
T’axa, la Ag'xic-cLltnra.
ZPara la 'V^ixj.ic-u.lt-u.xa.

^axa la ZTxd.ws'txia. 
ï^axa Tallexes.

PEDIR A LOS DEPOSITARIOS:!
BILBAO 

Gran vía, 30.
VALLADOLID

Acera de Recoletos, 8 y 9. 
Exposición permanente.

)legítima cokkea BaSata Dick, 
Bombas, Dinamos y Turbinas.

GIJÓN
Marqués de San Kstebau, 3

El

Bsirgoyne, Burbidges, LONDRES

Podóposo dssinfsctünts, ffîicpobicîds, insscticidâ y dôsodorsntB.
NO ES VENENOSO NI CORROSIVO

Apêîoaoiôn ^et ZOTAL en tos 
animates y ptantas, 
cura rápidamente Ia roña en las ovejas, el herpes en los caballos 
mulos y burros, la sarna en los demíts animales, T sobre todo’ 
hace desaparecer los innumerables insectos que atacan á los an?í 
males en piara y que dan origen á muchas enfermedades

PwWemaá lo» horticul- 
lores y laoraaores, pues mata los muchos insectos que se desarrn- 
lían en la época de madurez de los frutos.

mejol’es insecticidas contra etoSil ’ solubilidad en el agua y su

ZOTAL

Z0TAL

ZOTAL

ZOTAL

Copjprohado por Ingenieros Agrónomos, Veterinarios Labradores v Corioria 
S ío^frScertn.*'^'’ ““

El ZOTÂL ge vende al público en
Latas decoradas de 1 litro y de 5 litros.
Bidones de hierro de 23 litros (5 galones).

Papa fnsíPUGcSones y venta ai pop mayop, tíSpía/pse á

J. G. ESPIHAL.—Laboratorio
, . COLISEO 2, SEVILLA

Unico concesionario para la venta exclusiva en España y Portugal.

SGCB2021



MáSUSi PISO
d.e Nrirtos finos de ¿Ferez 

PUERTO DE SANTA MARÍA

Fabricante de aguardientes anisados^ licores y cognac.
Especialidad de esta Casa en VINOS DE JEREZ, AMONTILLADO FINO 

TRES CORTADOS, MANOLITO y PEPITO 
Especialidad en aguardientes ANÍS SOTA DE BASTOS, LICOR CREMA

DE CACAO y COGNAC EXTRA

dos. Instalaciones completas de fábricas de aceite. 
Molinos harineros, Turbinas, Norias de rosario, 
Mblitios de viento. Prensas de todas clases para

Miembro correspon­
sal honorífico de esta 
Academia.

Construcción de 
todas clases de Ara­

ESPECIALIDAD EN LOS ARADOS GIRALT (privilegiados) 
TRIALOS DESTERRONADORES SISTEMA GIRALT (privilegiados)

Premiados en la Exposición de Industrias Modernas de Madrid y Agrícolas de 
Barcelona y Figueras, con más, diploma, Gran Medalla y Cruz de oro por la Acade­
mia Parisiense de Interventores é Industriales.

vine y aceite, Bombas, Corbapajas, Quebrantad oras, Corcamajadoras. Desgranadoras 
émaiá. Aventadoras, Máquinas para llevar aguaya sea corriente ó estancadla, ¡etc., ect.

Despachos San Pelegrín, fO y MaHora, 2,

Pídanse catálogos.

^inosTinos

DomicilioCbmercia/yDeposifdCenfr^/
1 asaeasaBOBs

»
Telégrámas: Heredia- Vinosa—l^adrld,

Taller ie coHstniccióa ie máiiiúiias agrlcolaB, ; U ' MSJOm BE BíMUM
vinícolas é industriales 

de ‘Viceix'te ^l-vstrez ZBerxnejo, 
almagro (Ciudad Real)

Instalaíciones completas de luz eléctrica, fábricas de harinas por el siste­
ma de piedras y de cilindros, panaderías mecánicas y molinos aceiteros.

Aventadora de malacate y á brazo para nueces trilladas, sistema ALVA­
REZ, premiada con primera mención honorífica en el concurso de aventa­
doras celebrado en la Granja de la Moncloa (Madrid) en el año actual.

Abonos minerales y productos químicos
La Sociedad General de Industria y Gomercio posee, entre otros nego­

cios, la explotación de las más importantes fábricas nacionales de superfos- 
fatos y abonos minerales compuestos, ácidos sulfúricos anhidro y comercial, 
ácidos nítricos y clorhídricos, sulfates de sosa, glicerinas comerciales y far­
macéuticas, colodión y demás productos químicos.

Fábricas en Elorrieta, Zuazo, y Guturribay (Vizcaya); en el Galeyo y 
Avilés (Asturias); en Bonanza y Trafaria (Portugal).

( Gran Vía, 1 (Bilbao).
Diríjanse los pedidos: ( Villanueva, 11, Apartado 140, Madrid.

Oviedo, (Edificio del Banco Asturiano).

DE

DE OBJETOS DESTINADOS AL

Exaoíttua do oabgda.—rorfocofón.—Sondox.-EGonomía.

GRAN BAZAR DE ROPAS HECHAS 
Géneros para la medida 

y abundante surtido en trajes para
3, Preciados, 3 (esquina á la de Tetuán) r,- niños

TELÉFONO 661

Línea de Filipinas
Trece viajes anuales, saliendo de Barcelona cada cuatro sábados, ó sean: 2 y 30 Enero, 27 

Febrero, 26 Marzo, 23 Abril, 21 Mayo, 18 Junio, 16 Julio, 13 Agosto, 10 Septiembre, 8 Octubre, 
5 Noviembre y 3 Diciembre, directamente para Port-Said, Suez, Colombo, Singapore y Manila, 
sirviendo por trasbordo los puertos do la costa oriental de Africa, de la India, Java, Sumatra, 
China. Japón y Australia.

Linea de Cuba y Kléjico
Servicio del Norte: Servicio mensual á Veracruz, saliendo de Bilbao el 17, de Santander el 

20 y de la Coruña el 21 de cada mes, directamente para Habana y Veracruz. Combinaciones 
para el litoral de Cuba, Isla de Santo Domingo, Centro América y Norte y Sur del Pacifico.

Línea de New-York, Cuba y Méjico.
Servicio del Mediterráneo: Servicio mensual saliendo de Barcelona el 26, de Málaga el 28 y 

de Cádiz el 30 de cada mes, directamente para New-York, Habana y Veracruz. Combinacio­
nes para distintos puntos de los Estados-Unidos y litorales de Cuba. También se admite pasa­
je para Puerto Plata, oon trasbordo en Habana.

Línea de Venezuela-Colombia
Servicio mensual saliendo de Barcelona el 11, el 13 de Málaga y de Cádiz el 15 de cada 

mes, directamente para Las Palmas, Santa Cruz de Tenerife, Santa Cruz de la Palma, Puerto 
Rico, Habana, Puerto Limón, Colón, Sabanilla, Curaçao, Puerto Cabello y La Guayra, admi­
tiendo pasaje y carga para Veracruz con trasbordo en Habana. Combina por el ferrocarril de 
Panama con las compañías de navegación del Pacifico, para cuyos puertos admite pasaje y 
carga con billetes y conocimientos directos. Cobinación para el litoral de Cuba y Puerto Rico. 
Se admito pasaje para Puerto Plata, con trasbordo en Puerto Rico, y para Santo Domingo y 
San Pedro de Macoris, con trasbordo en Habana. También carga para Maracaibo, Carúpano y 
Trinidad, con trasbordo en Curaçao.

Línea de Bueno Aires
¡ _ Servicio mensual saliendo de Barcelona el 3, de Málaga el 5 y de Cádiz el 7 de cada mes, 
I directamente para Santa Cruz de Tenerife, Montevideo y Buenos Aires.

Línea de Canarias
Servicio mensual, saliendo de Barcelona el 17, de Valencia el 18, de Alicante el 19, do Málaga 

el 20 y de Cádiz el 22 de cada mes, directamente para Casablanca, Mazagán, Las Palmas, Santa Cruz 
de la Palma y Santa Cruz de Tenerife, regresando por Cádiz, Alicante, Valencia y Barcelona.

I Línea de Fernando Poó
I Servicio bimestral, saliendo de Barcelona el 25 de Enero y de Cádiz el 30 y así sucesiva- 
I mente cada dos meses para Fernando Póo, con escala en Casablanca, Mazagán y otros puertos 
I de la costa occidental de Africa y Golfo de Guinea.
I Línea de Tánger.
I Salidas de Cádiz: Lunes, Miércoles y Viernes.
I Salida sde Tánger: Martes, Jueves y Sábados.
I Estos vapores admiten carga con las condiciones más favorables, y pasajeros, á quienes la 
I Compañía da alojamiento muy cómodo y trato muy esmerado, como ha acreditado en su dila- 
I tado servicio. Rebajas á familias. Precios convencionales por camarotes de lujo. Rebajas por 
I pasajes de ida y vuelta. La empresa puede asegurar las mercancías en sus buques.
I Aviso importante.—La Compañía previene á los señores comerciantes, agricultores é in-. 
I dustriales que recibirá y encaminará á los destinos que los mismos designen, las muestras y 
I notas de precios que con este objeto se le entreguen. Esta Compañía admite carga y expide 
I pasajes para todos los puertos del mundo, servidos por líneas regulares.

u u»

GRAN FABRICA A VAPOR 
(CON SEAL PEIVILSaiO) 

Se The Eepatith Wise Ceeh Coapn; Ueá 
nial A® A

Para la elaboración mecánica de to­
das clases de vasijas para vinos, acei­
te, uvas, aceitunas, etc. etc., desde 
el barril más pequeño hasta el bocoy.

Grandes Bodegas en Haro.—La más acreditada marca de vinos finos españoles 1 TT T rp t ’TT 
tintos y blancos. 1 Vx U X X V

Especialidad en bocoyes de todas clases 
SnoHMMlM en Manaanasa», VaWagaSaa <eiudaá Rsaí(,

Abonos t/uímicos
Especiales para cada tierra y cultivo

Hijos de E. de Mercader-Belloch
Cer-sra,xxtes, 1 y Saix Fraxtcisco, 2, (BARCELONA)

PRIMERAS MATERIAS PARA SU PREPARACIÓN
Tanto las fórmulas de abonos completos para cada cultivo como las primeras materias, 

8®..O3q>^den siempre bajo la garantía de análisis y con arreglo al vigente Real decreto sobre 
venta de abonos.

Está casa practica los análisis de las tierras que se le envíen, siempre que el pedido sea de 
alguna consideración. También contesta á cuantas consultas se íe hagan respecto á cuestiones 
ágrióólás relacionadas con los abonos.

QUÍMICOS Y AGRÓNOMOS CONSULTORES DE ESTA CASA

El Director y Redactores de LA AGRICULTURA ESPAÑOLA

ALMAGÉN:
GRAOs SerranO) 18 (junto al Balneario dé Santo Tomás).

Lóá fiedidos y correspondencia, B. Aliño Forner, calle Pascual y Genis, 15.—VALENCIA

Se remiten catálogos gratis, así como números de muestra de El Colme­
nero Español, periódico dedicado exclusivamente al cultivo de las abejas, 
cuyo precio de suscripción es de CINCO pesetas anuales (pago anticipado).

Curso completo de apicultura (segusida edición)
Obra traducida al español por D. E. de Mercader-Belloch, ilustrada con 

235 grabados. Precio: 5 pesetas en rústica y 6 encuadernada en tela.

TERCERA EDICION DE LA OBRA

RoíIdA SaTÍ

M

Se G, LAYEtSS Y BOfíMIER
con notas y opiniones de Langstrolh, Dadant, Gollín y otros agricultores, 
traducida al español por D. E. de Mercader-Belloch.

Enviando un sello de 25 céntimos se remite certificado.

(Inmenso surtido en) injertos de las mejores frutas de Aragón y extran­
jeras recomendables.

Especialidad en el cultivo de estos árboles, que dispongo por millares 
para la venta.

Recomiendo á los agricultores y propietarios el ensayo de mis árboles 
por medio de una plantación, para cerciorarse de la bondad y cualidades 
inmejorables de mis productos.

Árboles de sombra para carreteras, arbustos, rosales, clavelinas, cebollas 
de flores, semillas, etc., etc.

Remito catálogo gratis á quien lo pida.
Las órdenes y correspondencia, á

GRAN CENTRO DE PRODUCCIONES AGRÍCOLAS

BB. D. FBANCI8CO VIDAL Y CODINA
COMISARIO DE AGRICULTURA, INDUSTRIA Y COMERCIO DE LA PROVINCIA DE LÉRIDA

Proveedor de la Asociación de Agricultores de España
Arboles frutales de toáw clases,les más nuevos y superiores eue en Españaseoonooen-Arboles madera­
bles, de paseo y adorno. Plantas de jardinería; magníficas colecciones de rosales, clavelinas^ crisantemo 

japoneses eto., todo cultivado con el mayor esmero y á precioseoon ómicos
SEMILLAS DE TODAS CLASES DE PLANTAS DE FLORES, HORTALIZAS Y FORRAGERAS DE ABSOLUTA CONFIANZA

Especialidades que se recomiendan, disponibles en grandes cantidades.
Variedades las más esquieitaa propias para la exportación.

Desmayo.—G[a.s,e muy productiva que resiste mas que otras la heladas 
tardías,

Olivos arlequines.—Pcoáncan eA acreditado y finísimo aceite deUrgel.
Peral tendrai. Escelente variedad de verano á propósito para la exportación en ver 

y para confitar.

VIDES AMERICANAS (PORTA-INGERTOS)
Grandes existencias de las especies y variedades puras de América y de los híbridos fran 

americanos, y américo-americanos más acreditados, que solucionan la reconstitución del viñe­
do en los terrenos más difíciles donde la vid Europea se cultiva. Ingertos de soldadura perfec­
ta, de variedades para elaboración de vino, y de uva de mesa.

Se practican los análisis de los terrenos, gratis.

CEREÁLES BE GRAN REfflilIENTO.
Esta casa garantiza la absoluta autenticidad do los géneros que expende.

Se enviarán los Catálogos especiales de precios corrientes gratis por correos á quien los pida.
ÉaOBOBOM'

Compañía General de Tabacos de Filipinas
BARCELONA, MANILA

Diplomas de Honor y medallas de oro en todas las Exposiciones.

Haciendas de San Antonio, Santa Isabel, San Rafael, San Luis y la Concepción.
Ftea: Lo Flor de la Isabela

Propietaria de las marcas
Melslc, Cavile, Malabón, La Princesa, La llocana» 

ELABORACIONES AL ESTILO CUBANO
JLg*exxcxa,s de -vexxta, eix -todos los x>a-ises.

(Provincia de Zaragoza) SABIHÁN
Telegramas: SANJUÁN—SABIÑÁN

COHETES GRANÍFUGOS
( PERFECCIONADOS )

GON BOMBA DE GRAN DETONAOIÓN

pedrisco

Importante para todos ios ganaderos.
C-^ (Sociedad en comandita.)

FABRICA DE MELASSIN
MELASSIN es Tin pienso para toda olase de ganado, con patente y marca registrada para 

España, reconocido y aceptado por las casas de mayor importancia. Pienso que reúne tedas 
las condiciones de una sana, nutritiva y económica alimentación para el ganado.

FólletoS á quien los pida.—La correspondencia á su fábrica en Aranjuez, Abastos, 2.

o®

UOLIVAREROSII
¿Queréis ver vuestros árboles verdes, 

tiernos y vigorosos, resurgir á su prime­
ra edad y coronarse siempre de abun­
dante fruto?

Devolverles sus orujos después de ex­
traído el aceite, con el

AGOTADOR c3.e Gr-rsioisi
Aparato patentado en España, Fran­

cia é Italia.
Datos, informes y precios, á

José Pépez de Gracia (constructor)

'•íft «■' '

'• I’ *w V í-

PIROTECNIA
Grandes talleres de fuegos artificiales en Reus (Tarragona).

Pídanse prospectos y notas de precios
Representante en Madrid: D. EUGENIO ALONSO.—Objetos de escrito­

rio, Carrera de San Jerónimo, 22.

VISOS TIWT0S
TOE LJAS BOX>EG-^S EIST ELOIE&O 

DE LOS HEREDEROS DEL

Exorno. Sr. Marqués de Riscal.
Exposición de Burdeos de 1896,—DIPLOMA DE HONOR 

La más alta recompensa concedida d ios vinos tintos extranjeros.

Precios en la estación de

Barrica con 125 litros oon doble envase. 
Barril » xoo > > > ,
Idem » 75 > > » .
Idem > 5o > > * .
Idem » 25 » » » ,
Caja con 2S botelllas................................
Idem X2 > ........... .....................
Idem 25 medias botelllas................. .

cenicero 8

VINO EN SU Peso 

aproximado

Silos.

2.’ aSo 
Pesetas.

3.’ aSo
Pesetas.

4.®aSo
Pesetas.

23o 
xxo 

85 
6o 
35 
> 
> 
>

280 
x3o 
xoo

70 
40 
>
>

3So 
x6o 
X20

85
45 
5o 
25
32

300 
X40 
xxt

80 
»
5o 
35 
3o• •

PEDIDOS: Pueden hacerse al Administrador en Elciego (Alava), Mr. G. Richard, dirigiéndole las cartas por Ce­
nicero, ó al apoderado de la casa en Madrid, D. Emilio Domínguez y Pérez, Cuesta de Santo Domingo, núm. xS, prin­
cipal izquierda.—PAGOS: Al contado, al hacer el pedido, en letra a ocho días vista sobre Madrid.

Depósitos I
Almería: D. Juan Antonio Martínez, Reyes Católicos, 3. 
Avilés: Alejandro González, Arco de la Cámara, ultnos. 
Badajoz: D. Luis Carballo, «El Globo», S. Juan, 44. 
Barcelona: Sres. Hijos de D, José Vidal y Ribas, Rambla 

de San José, 23; calle de Pelayo, 4a; calle del Hospi­
tal, a, y Plaza del Borne, S.

Idem: D. Manuel Urrutia, Rambla de Cataluña, 97.
Bilbao : D. Carlos de Maruri, calle de Barroeta Al- 

damar, B. O.
Burgos: D. Gregorio Rodríguez, Espolón, Galería del 

Teatro, Vinos.
Cé ceres: D. Antonio Lozano, Pintores, 4.
Cádiz: Sres. Serrano y Giles, Mina, xa.
Cartagena: Sres. Delgado y Compañía, Jabonerías, nú­

mero 24.
Ciudad Real: D. Diego Pizarroso, calle de Castelar x5, 

Hotel Pizarroso.
Idem: Sr. Sobrino de D. Dámaso Barrenengoa, Fábrica 

de chocolates.
Córdoba: D. Pedro Dorronsoro, Paraíso, 14.
Iden^D. Esteban Gómez Mateo, Plaza de Sagasta, x. 
Coruña: D. Jorge Navarro, Ssnta Catalina, x.
Idem: D. Félix Martinez Muñoz, Real, 53.
Gijón: D. Manuel M. Menéndez, Corrida, 24.
Granada: D. Jacinto Cubillo, Hotel Inglés, San Ma­

tías, 2.
Huelva: D. Valeriano Ciordia, Concepción, xa.
Huesca: D. Juan Atarés, Coso Bajo, xo.
Jaén: D. Juan|Antonio Borras, Maestra Baja, x5, conñterla 
Jerez de la Frontera: D. José de Cala y Aguirre. Cono­

cedores, 7,
Linares; D. Antonio Córdoba, Agua, núm, 7, «La Estre­

lla Oriental.»
Logroño: D. Mariano Lucia, Portales, 86.
Lorca: Sres, Gabaldón y Segura, sucesores de <La Unión 

Mercantil,
Madrid: Sres. Baldomero y Honorio, «Hig-Life», Carrera 

de San Jerónimo, X4.

Caja con aS botellas, vino en su 4.” año, pesetas. 60
Idem » xa 
Una botella

Málagat D. Leovigildo G.a Fernández, Marqüés dé La­
rios, X.

Oviedo: Sres. Hijos de D. G. Mori, Cimadevilla, 5.
Palencia D. Isidoro de Fuentes, Gran Hotel Continental, 

Barrionuevo, 14 y x6.
Pamplona: D. Tomás Zabalo, Ciúdadela, xx y x3 y Plaza 

de la Constitución, Sa,
Puerto de Santa María: D. José L. García, Luna, 48.
Ribadesella (Asturias): Sres. Hernández Hermanos Al­

macenistas.
Salamanca: D. Lázaro Bartolomé, Rúa, x3 y x5.
San Ildefonso (Real Sitio), Sr. D. Cesáreo Alvarez, Plaza 

del Vidriado, 4.
San Sebastián: D. Mateo Baíaguer <La Mayorquina» ca­

lle del Camino, 7.
Idem D. José Echave,«La Urbana», P. de Guipúzcoa, x5 
Idem; D. Próspero Delbos, Legazpi, 4 y 6.
Idem: Sra. Viuda de D. Marcelino Almeyda, Garibay, 34.
Idem; D. Dona Dolores P. Mocoroa, Legazpi, 4 y 6.
Idem; D. Francisco M. Boada, Reina Regente.
Idem: D, José Arana, Alameda, x3.
Idem! D. Sebastián Albonz, Plaza de Guipúzcoa, X2, 
Santander: D. Cárlos Saro, General Espartero, 5. 
Segovia: D. Felipe Ochoa, Juan Bravo, 5.
Sevilla: Sres. Juan y José María de Olmedo, Sociedad en 

Comandita, Albareda, 39.
Trujillo: D. Antonio Duran, Plaza, números 23 y 24.
Valencia; Sra. Viuda de D. Manuel Gil, confitería fran­

cesa, antigua casa de Laurence, calle del Mar, 44.
Valladolid: D. Eudosio López, calle de Santiago, i y 3.
Vitoria: D. Manuel Hernández, P de la Independencia, 4. 
Idem: Sres. D. Manuel Pérez y Compañía, Postas, rt. 
Zamora: D.® Cármen García, viuda de D. J. Escudero

Santa Clara, 8
Zaragoza: Sra.Viuda de C. Aramburo, Torré Nuévá, 3a, 
Idem: D. Leoncio Badales Olivan, Pilar,-Sa, 
Idem: D. Miguel Mur, Coso, 37, 
Idem: D. Victorino Zorraquino, Coso, 56.

Precios en estos Depósitesi
SO 

8,50

Caja con aS medias botellas de vino en su 4.° año 
pesetas........... . .................................................. se

Una media botella de vino en su 4.“ año............... 1,50
ADVERTENCIAS.—La procedencia legitima de estos vinos se acredita con la marca cuya reproducción aparece 

arriba, la cual va siempre puesta en las barricas y barriles y en sus dobles envases, en las cajas para botellas, en las 
cápsulas, corchos, etiquetas y en el plomo que sellará la malla de alambre que envuelve la botelia y la media botella. 
Además, en las etiquetas se pone el año á que corresponde el vino. Todos los envases se envían precintados. Se admi­
ten las botellas y las medias ootellas vacias, abonando al consumidor o,25 por cada una, con tal de que devuelvan las 
mismas con sus fundas y sus cajas. No se admiten los envases vados del vino en barricas y barriles. Tampoco se re* 
miten etiquetas con esta clase de pedidos.

Aviso may importante A loa consnmldores.—Exigir siempre intacta lá malla da álamdro ene prec 
ta A la batalla y a la media batalla.

SGCB2021


