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NUM. 3.—LUNES 4 DE ENERO DE 1909

DE LA

PROVINCIA DE CORDOBA

Frangueo
oonoertado

Avticulo 1.° ' Las léyes obligardn en la Penfnaula, islas
#aloares y Canarias, 4 los veinte dias de su promulgrei6n’
@l en ellas no se dispusiese otra cosa. Se entiende: hecha
1a promulgacién el dfa en que termina la insercién de la

_ ley on 1a Qaceta oficial.”

«Art. 2. Laignorancia de las leyes mo excusa de su
dymplimiento. :

“Art. 8.° Las loyes no tendrén efocto retroactivo, si no
dispusieren lo contrario.—(Cédigo civil vigente).

Beal dacreto & Instruccion de 24 de Enero de 1905.—
dxtioulo 23. Las Corporaciones provineiales y municips-
les dbonardn, en primer término, al Notario 6 Notarios que
sakoricen las subastas, los derechos por ellos devengados y
Jos puplementos adelantados por Ios mismos, asf somo log
dlerechos de insercién de los anuncios en los periédicos ofi-
elales, cuidando de reinteégrarse del rematants, si lo hubie
g3 'del importe total de los referidos gastos, de cuyo cai-
£0 30m, con arreglo 4 lo disptiesto en la regla 8." del art, 8.2

|
|

SUSORIPOION PARTICULAR

5N 06mDODA  Posctas, FOERA DEt 86RDOBA Pésotas.
Unimes. .« i« 8 Unmes. < acu .0 :
Trimestre.. . 8 256 Trimestre. e
Seis meges. . 16 B0 Beis meses, . 22 b0 |
Un afio. <188 Un afio. . . <46

Nipmero suelto, 40 céntimos de pesetn.
Be publics tedca log diam, excopto los d.omingon._

NOTA IMPORTANTE.—Inmediatamente, que los se-
fiores Alcaldes y Secratarios reciban este BoLeTin dispon-
drén gue se fije un ejemplar en el sitio de costumbre, don
de permanecerd basts el roeibo del nfimero siguionte.

~ Lns leyes, drdenes y anuncios que se manden publicar os

los Bolstines oficiales se han de remitir al Jefo politisy
respectivo, por ecuyo conducto se pasaran'4 los editores ds
lod ménoionados periédicos. 25

(Ordenes de 2 do Abril, do 3 y 21 de Octubre de 1854)

- Lios sefiores Secretarios cuidaréin, bajo su més estrecha
responsabilidad, de oonservar los .ntimeros de este Bong-
TIR, coléccionados para su encuadernacién, que deberd ve-
rificarse al final de cada afio, ﬁ

ADVERTENOIA.— Oonforme con 1a condicién’ 4> d.1
pliego que ha servido de base para la subasta, no go it~
sertarf niagtn edicto 6 anuncio que ses 4 instancia .de
parte sin que abonen los interssados el importe de su pue
blicacidn, 6 garanticen el pago, & razén'de 26 oéntinios
por linea 6 parte de ella, y 1a venta de ‘niimeros sueltos &
40 ¢éntimos. ' H

' PARTE OFICIAL
Presidencia dei Consejo de Miistros

{Gaceta del dia 2 de Enero.)

Eungenia continlian sin novedad en su
importante salud. ‘

De igual beneficio disfrutan Sus Al-
tezas Reales el Principe de Asturias,
el Infante Don Jaime y demés perso-
nas de la Augusta Real Familia.

iistria o Braia y Jistva

Nam, 18
I s %

: igualmente de aplicarse dicha regla
. en los casos de reincidencia y reite-
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cia de Dios y la Constitucién Rey de |

Espaiia;

A todos los que.la presente vieren
¥y entendieren, sabed: que las Cortes
han decretado y Nos sancionado lo i+
guiente: ;
~ Artieulo primero:

Los menores ds quinco afios, con:
tra quienes se dicte auto de procesa-
miento, uo sufriran la prision preven-
tiva en las condiciones establecidas
para los demas procesados, caso que
habiere de decretarse con sujeeion &
la ley de Eojuiciamiento .criminal,
Quedan exceptuados de esta regla los
menores, presuntos culpables de de:
litos en quienes concurran circanstan-
clas que, & juicio del Juez, revelen
especial pervesidad 6 manifiesta pre.
disposicion & 4 delincuencia. Dejars

e

racion,
Articulo segunde: - :
Los procesados & que se. reflere el

i primer parrafo del articulo anterior
i estardn en libertad durante el proce.-
'SS. MM. sl ReY Don Alfonso XIIT

(Q.D. G.) y la RuNA Dofia Victoria |

dimiento, bajo 1a garatia de sus pa
dres, tutores 6 guardadores, y si no
los tuvieren 6 no ge presentare perso

‘: na alguna abonada queé se encargue
de su vigilancia y custodia, ingresa-

ran en estableeimientos benéficos 6
de indole anéloga, donde puedan ser
recluidos con separaciéon completa de
los asilados, quedando sometidos al
cuidade del jefe y personal de la ins-

titueién respectiva y al régimen dis-

cip'inario y edueativo que se consids
re méis provechoso. -En las poblacio-
nes donde no haya establecimisntos
de las clases:indicadas, si no hubiers
personn & quien corresponda la guar-

: da del menor, 6 que voluntariamente

DON ALFONSO XIII, porla gra- | ¢ encargue de guardarie, podré ser

recluido en la céarcel; pero el Juez

: adoptard las medidas necesarias pa-

HOPRLANOLUSMN FAT R T Py

ra que no se halle en contacto con los
demés reclusos y. reciba el.trato y

vamente detenido 6 preso en la cér-
cel 6 en un establecimiento de los
mencionados en el articulo segundo,
sc le abonaréd para el cumplimiento
de la condena que se le impusiers,
con sujecién 4 las reglas que contie-
ne la ley de 17 de Enero de 1901, si
biexn se entenders, que en el caso del

parrafo segundo del articulo primero

de dicha ley y los que enumera ol ar
ticulo tercero de la misma, le serdn
de abono las dos terceras partes del
tiempo de encierro ¢ prisién preven-
tiva; y si hubiése pasado de un afio,

Is totalidad de lo que exceda, que-
dando & s faver coalguiers fraceion |

qus resiltase al hacer sl cémputo.
Por tanto: '

Mandamos 4 todes los Tribunales,

Jefes, Gobernadores y demés Autori-

educacién que.sean més apropiados. |

4 8u edad y eircunstancias.
Artieulo tercero;

"]

Cuando el -.pgqgégng; manor de !

quince afios, confra quien se habiese.

dictado auto de prisién, respscto sl
cual 86 hubiese. aplicado lo que pres;

ckibe el primor parrafo del articulo,:

primero de, esta lsy, delinquiere do '

nuevo durante la sustanciacién. dal. '
proceso,. podra acordarse desds Inego.
su ingreso en la carcel, sea eual fue..

re la situacion. en que se sncuentre.
Articulo cuarto:’. :

Bl tiempo gue el menor de qnince,

afios hubiers permanecido preventi- :

s

dtrepaiha s

dades, asl civiles cemo militares y
eclesiasticas, de cualquier ciase y dig-
nidad, que; sean,.que guarden y ha:
gen  guardar; cumplir -y ejecutar la
presente Ley en todas sus partes.
‘Dado:en.Palacio 4 treinta y uno de
Diciembre de mil novecientos ocho.—
YO0 EL REY . —E| Ministro de Gracia
y Justicia, Juan drmade Losada.
(“Gacata,, del dia 1.2 de Lnero)
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%+ (Continnasion )
Anstrucciones

THONICAS & QUE SE REFIERE EL AN-

TERIOR DECRETO

HE S

Condiciones que deben reunir, los ali-

mentos, papeles, aparatos, iensi- | leche concentrada en las debidas pro~

lios y vasijas. -
Debe admitirse como hielo alimen-

e TR

ticio el fabricado artificislments qus
dé por su fusidn una agua potable'y
pura. s '

Bl hielo natural contiene segura-
mente las impurezas y gérmenes que
existen en Ias agaas de donde proce-
da, y 8u uso en las bebidas y alimen-'
tos queda prohibido; 'pudiéndose em-
plearigualmente ‘que ‘14 nieve ‘en ia
preparacion de helados y bebidas he
ladas, pero no directaments, sinc por
medio de los aparatos uswales, en for-
ma que Do sea pogible um ‘contacto
con'las mismas,

LECHE Y 8US DERIVADOS :
- Bajo |a ‘denominacién de leche no

~ debe admitirse més qus la proceden-

te de vaeas, sin ninguaa medificacién
en §u composicion provocada por sus-

_traccién de cualquiera de sus elemen:

tos, ni adicidn de ninguna sustancia,
L= leche de cualquier otro animal de-
ber# ‘venderse con una denominacion

.. que exprese claramente su origen;

por ejemplo: leche de cabras, leche
de ovejas, ste, - - ;

Norpodr& venderse leche queno
pea exiraida de animales'sanos y bien:

i &limsntsdos, después dej parto, cuan-

do el calostro haya cesade de proda-
cirse, : gy }

Serhn toleradas fodas las manipu-
lacienes y preparaciones consagra-
das por uso, eomo la pasteurizacién,
esterilizapion, enfriamiento, congela-
cién y desezacion, mo .permitiéndoss
la mezcla de leches si no sen de la
misma procedencia animal.

Se tolersrd la venta de leche re=
eonstiteida por .mezcla de aguacpn

porciones, siempre gque kes .vendida

en forma que no pueda caberduoda
al comprador sobre su condicién y

Ministerio de Cultura.2024
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elaborada en busnas condiciones hi:
giénicas. Queda prohibida la adicién
de toda clase de sustanciss destinadas
4 la cengervacion.

La leche cone_ﬁﬁ-trida' es la leche

privada de ls mayor parte del agua
de constitwcién, gencralmente hasta

st

B

MANTECA DE CERDO

-

Esta grasa debe ser exclusivamen: :
te el producto obtenido por fusién del -
tejido adiposo del cerdo sacrificado -

en buen estado de sanidad.
La proporcién de agua en la grasa
de puerco no deber& exceder de un 1

¢ por 100,

un tercio de su volumen, en sparatos
especiales por evaporacién en el va- |

clo, en frio 6 en caliente,

La leche en polvo 6 en tabletas eath
constituids por Ia leche desecada,

Estos productos no deben contener,
excepcién hecha dsl ag@icar (sacaro
° 8a), ninguna materia extrafia & lale
che.

MANTEQUILLA

La denominacion de mantequills
debe reservass exclusivamente & la
materia grosa extraida de la leche de
vacas 6 de la eremsa de la misma.

La mantequilla preparada con le-
. che de otros animales debs venderse
con'la denominacion correspondiente,

‘La proporcién de sgua no deberd.

HARINA,

Debera entenderae por harina, sin
otro calificativo, el producto de la |
i molturacién del trigo industrialmen~;

te puro.

Se admitiré una ftolerancia en ha- -

rinss extrafias dei 1 por 100, en con-

iy o

P by Y | e e

exceder de 16 por 100, ni Ia acidez de

la mantequilla de mesa de ur 8 por
100, y de un 20 por 100 la de cecina.
Serdn foleradas:
Todas las manipulaciones pura-
mente mecanicas 6 fisicas encamina-

das & una buena preparacién dela ;

mantequilla é 4 su conservacién;
La adicién de sal de cocina en la
proporcién maxima de un 10 por 100;
La coloracion con materias inofen-

givas,
QUESOR

Debe entenderse por queso el pro-

ducto separado de la leche, de la cre-
ma 6 de la leche descremada total 6
percialments, eoaguldndola por me-
dio del cnajo 6 de una acidificaeidn
conveniente, y sometiendo el codguio
asl obtenide 4 un tratamiento apro-
piado para cada variedad de quesc.

Seran toleradas las siguientes ma-
nipulaciones y préactieas encamina-
das 4 la elaboracion de un buen pro-
ducto: "

La esterilizacién previa de la leche |

¥ su coagulacién quimica 6 biclégica;

3

Arre P ke g e A AR e

La adicién de sal comén en la pro- |
¢ méximo,

percién conveniento & las necesidades
de la fabricaecion;
La coloracién por medio de sustan-
. cias inofensivas;

= SRR iy

Y,

La adicién de materias arométicas :

igualmente incfensivaes.

Todo queso cuya procedencia no
gea la de la region normal de origen,
* ninguna materia colorante, y mol.
eién que corresponds, pero acompa- .

debera ser vendido con la denomina-

fiando la palabra imitado 6 estilo,
ACEITE '

No podréd venderse comop aceite
destinado & la alimentacion mas gue
el procedente de la aczituna.

pideracion 4 la diflcultad de una ge-
leccitén perfecta.

Las harinss de buena calidad de °

beran contener: de 10 & 16 por 100,
como maximo, de agua; de 8 415
por 100 de gluten seco, y 28 4 36 por
100 de gluten himedo; 1'5 por 100 de
cenigag; 3 b por 100, como maximo,
de celulosa, y una acidez expresada
en dcido sulfiirico que no exceda de
1 por 100. :

El nombre da pan debe referirse |
- gblo al producto obtenido por la coc- -
cién de ls masa, hecha mecéinics: :

mente,

comin,

E{ pan fabricads con harinas de
otra procedencia ¢ adicionado de di
versas materias alimenticlas, como
leche, huevo, azticar, efc., debera
distinguirse con una denomipaeidn
especial.

El pan de general consume, ¢ sea
el de trigo, se elaborar& con harinas

de las condiciones especificadas, y . : :
5 . -k : i 3 3 ol
por lo que concierne & su buena coc. . el empleo simalténeo del dcido tartri

cién, aspecto, clor y sabor, debera
ser de calidad irreprochable.
La proporeién de agua que podrd

tolerarse para el pan denominado es- :
pefiol no debera exceder del 30 por *

100,

proporcién de cenizas, incluyendo ia :

8al, no ser& superior-4 un 3 por 100,
¥ la acides expresada en acido sulfi-

rico serd4 de un 0'25 por 100 como :

las 6 harinas de trigo de buena cali

dad, ricas en gluten, sin adicién de

deadas mecinicamente: i
Toda sadicion de harinas diversss

. y de colorantes inofensivos deberd

. anunciarse en forma que el compra-
: dor sea advertido sobre la verdadera

Cuande los aceites ofrezcan nna |

acidez superior 4 un b por 100, caleu=
Iada en #cido eleico, no deberin ad-
mitirse como alimenticios,
Se tolerarin como practicas enea-
minadas & mejorar el producto:
~ La mezcla de aceites de oliva en:
ire el de diversas calidades; y

La purificacién por decantaciém 6 '
filtracién, :

1

§

- paturaleza del producto. En el ease

de que por el analisis se evidencien
mezclas O eoloracién artificial sin
haberse llenado dicho requisito, el

. producto se declarard como falsifi- |

cado.
YINO

- Se entenders por vinola bebidare-
. sultante de la fermentacién alcohdli
es, completa 6 incomplets, del zumo
de la uva fresca y madura.

ot -

PAN Y PASTA® ALIMENTICIAR

eon una mezcla de harina de |

y para el francés, del 35. La i

No constitnirdn manipulaciones y fican 6 gue resulten de la mezcla de

practlcaa fraundulentas las que & con-
tinuacion se especifican, por encami-
narse & conseguir una vinificacion
i normal 6 & ]a comservacién de los vi-
nos:

La meszcla de vinos entre si;

Kl encabezamiento con aleehol de
' vino;

¢ La congelaciéon bajo el punto de
vista de la concentracién parcial;

Ls pasteurizacion;
i La clarificacién por medio de Ia al-
. bumina, de caseina pura, de gelati-

i rra de Lebrija, & otras de cemposi-
ci6n idéntiea, siempre que se hallen
| bien lavadas;

- La adicién de tapino en la canti-
- dad indispensable para efectuasr el
tratamiento por medio de las albémi-
nas 6 de la.gelatina;

La clarificacién de los vinos blan:
cos por medio del carbéo puro,

El tratamiento por el anhidrido sul-
furoso procedenie dela combustién
del azufre y por los bisuifitos alcali-
nos cristalizados y puros, & condicién

B o 2 T TR

200 miligramos de anhidride sulfuro-
. 80, libre y combinado, por litro, Los
¢ bisulfitos no podrin ser empleados en

: hectolitro.

% Con relacién & los mostos, ge admi-

| tira:
i Kltratamiento por el anhidrido sul-
faroso y por les bisnifitos alcalinos en

de tanino, la de acido tartrico crista-
lizado y puro 4 los mostos insnficien-
temente Acidos y el empleo de levadu:
ras seleccionadas. No permitiéndoss

{ ¢o‘y azticar ni del enyesado cuando
ls eantidad de sulfatos en el vino; ex:
{ presados en su'fato potdsico, sea wmu:

: litro, 6 de cuatro para los vinos ge:
! rierosos, seces 0 iieorosos ¥ espu-
{ mosos.

¢  La adicién de cloruro sédico, & con-:
¢ dicién de que la ocantidad total de
i clore, calculada en cloruro sédico, no

! sxceda deun gramo por litro.

; commo la gasificacidn por el dcido car-
; bémnico puro.

é’ Sin embargo, ningha vino podri
i ser vendido con sdlo el nombre de
Vino espumoso, sino en el ¢caso de que
snefervescencia resulte de una segun-
da fermenfacién alcohdlica en bote-
llas, sea espontanea 6 producida por
el método Champaties Traténdose de

i earbonico, debera consignarse en las
¢ etiquetas su condicién poniéndose
Ohampagna de Fantasia @ otro califi.
{ cativo, en idénticos caracterss 4 la
5 palabra Vino espumoso 6 Champagns,
{ que no permita confusién sobre la na-
turaleza del produeto.
Se entender# por vinos licorosos los

R r T SR T

na pura 6 cola de pescado y de tie: §

de que el vino no contenga méas de

&
¢ BEolos vinos espumosos se observa- ;

¢ rén las toleranocias consignadas, ad. |

Debe entenderse por psastas Para . mitiéndose ademés las manipulacio |

sopa 6 alimencias los productos obte- | pegy y tratamientos conocidos con el ;

nidos por desecacién de la masa no : pombre de matodo Champafies, asf |

¢ fermentada, hecha con agua y sémo:

vinos gaseados por adicién de &cido

s

v

£

LN A T
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E
E

| zar las sidras 0 preparar las espu-

SR TGl fe 008 ErR s B ; ligramos de amhidrido sulfuroso,
- : : POT | bre y combinade, por litro, y que el

. los diferentes vinos entre si:
1.° Vinos secos y encabezados;
2,° ¥inos semidulces, abocados,
producto de una fermentacién parcial

; detenida naturalmente 6 por adicién
t de'alcohol;

3.2 Vinor dulces resultantes de la
adicién de alcohol & la uva 6 al

mosto;

4.° Vinos cocidos alcoholizados.

Para la preparacién de éatos po-
drd utilizarse la uva, més 6 menos
P&BA.

En concepto general se estimarin
como frandulentas fodas las manipu-

. laciones y practicas que tengan por

objeto modificar el estado natural de
los vinos para disimular la alteracién
o0 engaliar sobre sus cualidades suss
tanciales U origen. '

CERVEZAS

8e entendera por cervesa la bebida
obtenida por fermentacién aleohélica
del mosto elaborado con lipulo, ceba-
da germinada, levadura y agua.

Se permitirdn las siguientes mani-
pulasiones y précticas eneaminadas
4 su fabricaci6n mormel y 4 su com-
gervaeion:

La clarificacion per medics meca:

: di tanci 1 '
| cantidad superior 4 20 gramos por | JIOOR.Y L0 M0 MR Iy DThD Wtk

trigo, ievadura, agua potable y sal ! ¢ t4 declarado licito;

La paateurizacidn;

La adicién ds tenino en la proper-
cién necesaria psra la clarificasion
por medio de las albiiminas 6 de la

{ las condiciones expresadas, la adicién ; gelating;

L coloracion por medio del cara-

t melo 0 de extracios obtenidos por Ia
- torrefaccién de cereales.

Eil tratamiento por el anhidride
sulfurogo puro procedente de ia com-

. bustién del azufre 6 por ios bisulfitos.
{ puros, con la deble condicién de que

1a cerveza no retenga méas de 60 mi-
-

emplec de bisulfitos esté limitado 45
gramos por hactolitro.

La bebida que as venda ccn el nom-
bre de cerveza no debe estar fabrica.
da sino con las sustancias menciona=
das en su definicién. Aquella cerveza
en cuya preparacién se haya reems-
plagado parte de !a cebada con etfros
cereales 6 materias amilaceas deberd
ser vendida con‘una designacion es-
pecial que indique . claramente su
compeosicion.

SIDRA

Se entenderdé por sidra la bebida
procedente de la fermentacién alco-
hélica de zumo de manzanas frescas
6 de una mezcla de manzanas y pe-
rag, extraido con adicién de agua 6
puro. ' :

No constituirAn manipulaciones 6
practicas fraudulentas las que tengan
por finalidad su preparacién normal
6 la conservacion de la bebida:

La mezcla de sidras entre s&i;

La mezcla de sidras y de sumo fer-
mentado de la pera;

La adicién de azéicar para endul-

i mOSAS;

vinos que se preparen por cualquiera '
" de les procadimlentoa que se espesi-

{
@

La adicion de albuimins 6 gelatina,
asi como la del tanino, necesario pa-

 tila
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limitado 4 10 gramos por hectolitro;

. industria no debera. exceder da 16
. por litro. Fi

| nes, deben ser definidos los sizuientes

1 tilacién de vinos naturales'y conser:
{ Vado en toneles especiales, ﬁ.euya

% 0 la fermentacién alcohélica y desti-
| lacién de las cerezas y guindas,

4 DE ENERO DE 1909

ra la clarificacion por medio de astas
sustancias;

La pasteunzacién

Kl tratamiento por el anhidrido sul-
furoso procedente de la combustién
del asufre, y por los bisulfitos aleali-
nos cristalizados y pures, 4 condicién
de que la bebida no contengs més de
100 miligramos de anhidrido sulfuro-
8o per litro, libre 6 combinado, y que |
el empleo de bisulfitos alcalinos esté

La wdicidn de deido tartrico 6 citris
20 & la dosismaxima de OO miligra-
mog por litro;

‘La’coloracidn. por. medio de la co
chinilla, del mramalo ¢ mfuﬂzdn de
achicoria.

Corstituyendo la sidrs aguada una
bebida uasual en algunas regiones, se |
permitird la venta siempre qué se
anuncie 8g condicidén con e! nombre ¢
propio del producto en cada locali-
dad,

E! mosto de maunzana 6 pera no de-
be utilizarse ni vendersa como be-
bida. :

Por lo que respscta al mosto. 80 de-
clara lleito:

La adicion de azticar, la de tanifo,
fosfato amonico cristalizado puro y
‘fosfato de cal puro; el tratamiento por
el ephidrido sulfuroso y bisulfitos al-
calinos en las condiciones expresa-
‘das anteriormente y el empleo de le-
vaduras seleceionadas,

Con relacién 4 las sidras espumo-
288, 80 obgervardn las mismas pres-
cripciones que para los vinos espu-
MoRos.

T O T

wartn

ALCOHOLES, AGUARDIENTES Y LICORES.

e T AR

El alcchol ordinario 6 etilico es el
producto de la destilacién y rectifica
«cién de un liquide fermentado, eusl-
quiera gue sea; pero la denominacién
del alcohol de vino 6 natural no debe |

=rar.

g e

-acepiarse sino exclusivamente para -
el producto de la destilacién del vine.
El aleohol utilizado en la alimenta.
cién deberd ser vendido siempre con
indicacién de la primera materia de
‘gue provenga.
Kl aguardiente debe ser, en térmi

e o e

TP,

nos generales, el producto resultanta ;.

de la mezcla de alcohol ordinario con
agua en diversas proporciones y are
‘matizado 6 no por destilizacién en
presencia del anis y endulzado 6 no :
COK BACAIORA,

En los alcoholes y aguardientes se
tolerars un limite maximo global de
impurezas normales de 2 gramos per
litro'de alcohol dé 95° centesimales,

L
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‘entre ias que sl farfurol no debera :

exceder de 0'02 por litro. La propor:
cién de impurezas en los alcoholes de

Adem4s de los aguardlentes comu-
como més importantes:

Cognae.—Es e} producto de la des-

maders debe el color.
Kirach.—Es el producto exclunvo
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Ginebra.—Es el producto de la des-

NI TES i e S R T T ST VI K e

L T T TR e e AT

tilacion del { mosto fermentado de ce-
reales en presencia de las bayas de

enebro,
Rom y Tafia.—Son productos alco-

hélicos ebtenidos por la fermentacién
y desti‘acién del zume de la cafla de

- Bzucar ¢ de las mezclas, jarabes y vi.
- nazas producidas por las fabricas de -

azucar de cafia,
Whisky —Este aguardients proee-

“de de ia fermentacién del trigo, de la i
: cebada y centeno 6 del maiz.
Brandy.—KEs el producto de 1a des- |

tilacién de los buenos viaos de mesa.

Deben congiderarse como licores los

alcoholes destinados 4 la alimenta- |

cidn, aromatizades por maceracion 6
destilacién en presencia de diversas
sustancias vegetales, 6 preparados
por la adicién al alcohol del producto

: de la destilacién de dichas sustancias
en presencia del alcohol 6 de agua, 6 |
por el empieo combinado de estos di- :
verscs procedimientos y edulcorado 6 |

no por medio de azlicar, de glucosa,

dos 6 no con sustancias inofsnsivas.
Sera folerada:

la de cobre, siempre que no exceda
de 0'04 gramos por litro. :

La de #&cido de cianhidrico, siem
pre que su totalidad, libre y combi.
‘nado, no exceda de 0°05 gramos por
litro.

El empleo de colorantes inofensi- |

vor, siempre que Ia denominacién
especifica del licor viaya acompafia:
da del calificativo coloreado.

La adicién toial 6 parcial de aro-
mas, siempre qué al nombre especifi
co del licor re ucompafie el calificati-
vo artificial,

La sustitucién de 1a RB.CArosa, pPar:
‘cial 6 totalmente, con glucosa, siem-
pre que al nombre especifico se acom:

- pafie la palabra fantasia.

Las palabras coloreado y artificial
deberdn esiar impresas con igusnles

caracteres & los del nombre del licor
que aparezca en etigustas y anum-

cios.
CAFE

No podrd venderse con el nombrs

de café verde 6 tostado, en grano ¢
reducido 4 polvo, despuds dr la torre.
faccion, mas que la semilla del Coffea
¢ adbica L, 6 de otras especies dsl mis-

mo género,

No se tolerardn otras manipulacio-
nes que la mezcla de cafés de diversa

i procedencia, siempre gue gsa = : S :
P P 7 DES ;900 Aon A zer ; tengan ninguna sustancia ni colorno.

. civo y de que sean vendides, hacién. = ral:

dose constsr en etiquetas, prospectos ‘.
: . fantasia, se sdmitira en su confeccidén

! tida por el vendedor, y la torrefac. |
cién como tratamiento indispensable

para hacerle alimenticio,

Ei barnizado de café en grano tos-

tado con una preparacién de mate
rias alimenticias solubles en agua,
que no exceda da un 2 por 100, sers
tolerado, por excepcion, consideran-

do que tiens por objeto evitar la ab- |

sorcién de humedad, la pérdida del
aroma y la descomposicion de los
aceites esenciales. Sin embargo, el ca-
fé asi preparade no debers venderse
sin que sea prevenido el comprador.

Se considerard como adicionado de
agua todo café tostado que 4 100° cen-

tesimales pierda mis del 5 por 100 da
80 peso,
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de azicar de uva 6 de miel, y celorea-

L» presencia de indicios de zincy

Los suceddneos del eafé no podrin

- venderse gino bajo una denominacién
. desprovista de’la palabra caf¥, estan.
do prohibide la venta de mezcla de

bajo el punto de vista bacteriolégico,
reuniendo por; su parie los jarabes

‘las ‘condicidnes ‘que se especifican al

éste con cualquiera de dichos articu- :

los,
TE

Se considerara GUnicamente como té

iratar de los mismos.
BRBIDAS REFRESCANTES Y HELADOS
Corresponderdn en su composicién

‘4 la que deban tener en cada caso

. &8s hojas y yemas de varias espe. |

cies de! género Thea libradas al con-
sumo bajo diferente adpecto,” segan
. Bu procedencia y preparacién.

: lagiones més que.la mezcla de tés de

No serén toleradas otras manipu- :

- diversas calidades, siempre que sea -

o advertida por el vandedor. Ak
La cantidad de agua qune podra ad
mitirse pars no considerar un té éo?

fanlsificadeo no deberd exceder de -
— 3 - 100, y las de cenizas, de 2,

ur 10 por 100, y la de cenizas entre
4 y 7, solubles’en agua por io menos
en la propercion de un 50 per 100,

OACAO Y CHOCOLATE . =

Con el nombre de cacso sélo debe ! cuando menos, 65 por 100,

L

. admitirse la semilla Theobroma eacao '

: preparada por el molido ‘en: caliente : 1 : %
formaeién del almiddn por el agua

- del eacao, desprovisto de su cubierta

Ly mezciado con cantidad varmble de
BZUCAr ¥ un aroma.

. La proporcién de azt@icar no debarﬁ.

. exceder de an 60 por:100. Una pro-
porcién mayor & un 4 por 100 de cas-

" carilla de cacao en el chocolate serd.

' considerada como falsificacion.

del cacao con productos alimenticios,

signe la inscripeidén Mezcla antoriza
-da. Todo chocolate que no lieve este
requisito serd considerado como ven-
{ didoen concepto de puro, y por tan-

 to; falsificado, une vez évidenciado el @

- epgafio por su apdiisis.

" rén preseuniar, para su aprobacidn,
en los Laboraterios, lss féormulas de
gue se sirvan,
ciones y calidad de las sustaneias em-
pleadas para eada class,

i JARABES

! quido constitofdo por solucién deazi.

vegetales, 0 bien #n soluciones acuo:

)

extraidas de vegetales.

¥ toda clase de anancios, que son imi-
. taciones de los jarabes naturales, por
medio de la palabra [antasia 6 imita
cion.

Todo jarabe artificial sobre cuya
condiei6n no se prevenga al compra-
dor se considerars como falsificado.

AGUAS Y BEBIDAS GASEOSAS

Dsben estar cumpuestas porel agua
sencillamente ssturada de Acido car-
béunico 4 una presién determinada, 6

‘por ol agua mezclada con jarabes ¥
§.saturada & menor presion, :

Kl agua que se utilice para su pre-
r paraezdn dehera ser pntabla y pura' -
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indicando” las propor- : ; :
. ner como méximum: 20 por 100 de
i agua; 0'30 4 0'80 de totalidad de ma-

Debe entenderse por jarabe el 1.

8as de sustancias &cidas 6 aromaticas’

Sera tolerada la sustitucion parcial |

los slementos esencia'es que proceda
emplear en su preparscién, y, por
tanto, & la que supongan los nombres
con gOe sean vendidos,
AZUOAR
Debe ser el producto determinado
quimicamente con ®! ‘mombre de saca-
rosa, exiraido principplmente de la
¢afia de sziicar y 'de !n remolacha,
. La cantidad de azticar reductor.que
contenga no deberd exceder de b por

E! azdcar refinado, comercialmen-
te puro, deberd contemer 99'5 por :

: 100 de sacaross; el blanco cristaliza-

do, 98705 por 100, y los terciados,

GLUCOSA
Debe ser el producto de la trans.

L.,y con el de chocolate, la pasta !

acidulada compuesto'’de glucosa y

‘dextrina, en preporciones variables,

‘agua, escasa cantidad de materias

orginicas 6 minerales y ligeramen-

te acido; 05 por ]OO como maximo.
AZUOAR INVERTIDO

Debe ser ol pruductu de !a transfor.

‘macion de azticar de cafia 6 de remo-

 lacha en una mezcia dextrosa y leva,

siempre que en las cobiertas de los  losa.

paquetes y en la mismes pasta se con-
. ber& exceder de 0°6 por 100, v de Ia

La acidez citriea 6 tartrica na de:

. su'firica no podra tolerérse mas que

ludlclos.
‘MIEL

No se admlitir4 con' el nombrs da

i miel sino Ia sustandia qie producen

L R T

‘randose como falsiﬂca.dos

Los fabricantes de chocolates debe- . 188 abejas, por transformacion de log

jugos azucarnd:- '8 qus recogén en las
flores y otras partes de'las plantas,
- La miel de sbejas pura debe conte-

térias minerales; sacarosa, de 1 &4 8
por 100; aziiear invertido de 65'4 77;
dextrinas divervas, de 1'4 4 8 por 100

: ¥ 0'0% & 018 por 100 de acidez calcie
car (sacaross) en agua, em ol zumo - Tada oh Avide Termice:
~ de frutos, en infusiones 6 decocciones

; PRODUOTOS DE CONI‘ITERIA. Y PASTE-

LERIA.
Ante la imposibilidad de establecer

Ser4 tolerada Ia venta de jarabes  definiciones, por lo numerosos y va-

‘ariificiales & condicion de que no con- '
“sentes como reglas de caracter genes

riados que son, deberdn tenerse pre-

Que estimados como productoa de

materias alimenticias, de cualquier

‘clase que sean, ycolores: inofensivos,
. siempre que &stos no luutltuyan ala

yema de huavo.
Que deberan ser vencﬁdos con de=

; nominaciones que expresen de una

manera clars su condicion, conside-
los que
ofrezcan una composicién distinta de-

1a que hagan suponer aquéllas, si no

8e previene al comprador, en forms
que no dé Jugar 4 ninguna duda, acer-

_ca de su maturaleza.

(Cescimrd )
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BOLETIN OFICIAL 'DE LA PROVINCIA DE CORDOBA

CUERPO DE INGENIEROS DE MINAS-JEFATURA DE CORDOBA

-

E! sefior Gobernador civil de la provincia, en distintas fechas, se ha servido declarsr nulon,

— - — A i

-

TO8 que & continuncidn se detallan, por las causas que se expresan &4 continoseidn.

fenecidos y sin. curso los expedientél de registros mine-

Namero . _ B ey s :

~ del NOMBRE DE LA MINA PARAJE EN QUE RADIOA TERMINO CAUSAS DE LA CANCELACION INTERESADO
expedisnte,

6370 Maria Las Minillas Dos Torres ~Por falta de terreno franco D. José Duefias Ferm&ndex'

6380 El Majano Loma del Majano Fuente Obejuna Por renuncia del interesado S8dad. M.y M. de Peﬁarroya.

6419 El Pez Dehesa Navalespino Idem Por falta de terreno franco D, José &le&ntnra

Lo que en cumplimiento de Io ordenado por el Ilmo. Sr. Gobarnsdor civil se inseria en est

interesados.

Cérdoba 29 de Diciembre de 1908.—Ki Ingeniero Jefe, A. de Madrid Davila,

s BOLETIN OFICIAL para conocimiento del publico y delos

Nam, 3936

" JEFATURA DE MINAS

DE ‘LA
- PROVINCIA DE CORDOBA

Num. 16
_ Namero del expediente 6.517
Don. Alfredo de Madrid-Dévila, Ingeniero
Jefs del Distrito Minero de Oérdoba.
Hago saber: que por don Florencio
Moreno, vecino de Alcaracejos, se ha
presentado en el Gobierno civil de es
ta proviocia una instancia, fecha 21
de Diciembre de 1908, solicitando se
le concedan veinte y una pertenen-
cias para la mina.denominada Pepe,
de mineral plomo, sita en el término
de Alcaracejos y paraje conocido por
“La Jara, en propiedad de don Anto-
nio Ayala Fernéndez; ;cuyo registro

le ha sido admitido por decreto del,

sefior Gobernador de 26 de Diciem
bre de 1908, salvo mejor derecho, ba
jo la siguiente damgnsclpn se tendra
por punto de partida una croz de
piedra liamada Cruz de Yeadra, en el
camino que conduce de Pozoblanco A
La Loma, ¥y & 15 metros.al 0. del
ventorrillo de entrada de citada.pro:
pmdad de don Antonio Aya]a, desde

este punto, en dlrecmén 0., 8o medi-

ran 300 metros y primera estaca; de
primera al N. 150 y segunda; de ge-
gunda al E. 600y tercera; de tercera
al S. 300 y cuarta; de cuarta al O.
600 y quinta, y de quinta & primera
al N. 150, para cerrar el perimetro,

Lo que se publica de orden del e .

ﬂor Gobernador por madlo de . eate
edicto. para que en el térming de 30
dies poedan producir sus reclama-
eiones, conforme al art, 24de la ley,
loB que 88 crean con dereeho para
elfo.

Cordoba 30 de Diciembre de 1908.
—Fl Ingeniero Jefe, A.de Madrid-
Davila.
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Niimero de! expediente 6.518

Hego i saber:; que por don José
Martinez Gutiérrez, vecino de Carta-
genu, se ha présentado en el Gobier-
po civil de esta provincia una instan.

L
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cia, fecha 22 de Diciembre de 1908,
golicitando - se le concedan sesenta
pertenencias para la mina denomina
da Les Tres Amigos, de mineral ear-
bén,: sita en el término de Priege y
gitio conocido: por Caserio de los Ci-

preses, propiedad dedofia Consuelo |

Torralbo, Jindando al N. con-terreno
de dofia Carmen  Santaella, por K.
arroyo Salado, y por S.'y O. con te-
rrenos del Beaterio; cuye registro le
ha sido admitido per decreto delse:
fior Gobernador de 26 de: Diciembre
de -1908, salve mejor derecho, bajo

e e
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la siguiente designacién: ‘se tendrd.:

por punto de partida la boca de una
galeria antigua que se halla & unos
10 metros al N. del arroyo La Paje
sa, Desde dicho punto de partida al
N, 8e madiran 600 metros y primera
estaca; de primera 0. 660 y segun-
da; de segunda S, 1.200 y tercers; de
tercera E. 1600 y coarta; de coaria
N.:1.200 y quinta, y de quinta & pri-
mera 760, para cerrar el perimetro.

Lo que 8e publica:de orden del se
fior Gobernador por medio de este
edicto para gue en el térming de 30
dias puedan producir sus reclama-
ciones, conforme al art. 24 de ia ley,

o 2o

log que 8o crean con derecho para |

ello. :

Oérdoba 30 de Diciembre de 1908
—E! Ingeniero Jefe, A. de Madrid.
Davila,

himinisiracifn de Hacienda
: DE ‘LA
“PROVINCIA - DE CORDOBA
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La practica inveterada y errénes
de muches, Ayuntamientos, do esta
provineis, que remiten & esta Admi-
nistracién, faera de plazo y sin suje
cién & forma legal, las certificaciones
de que frata el articulo 35 del Regla:
mento de la contribucién sobre las
utniiadeu, origina ¢on frecuencia per-
Jmcms considerables A los intereses
del !fweaoro dificulta las gestiones eco:

némicas de aquellas entidades y da
margen & que las mismas produzoan
repetidas reclamaciones ante la Ha
cienda; porque esta, desde el momen
to en que el scrvicio aludido se cum
ple deficiente. 6 extemporénesmente
por algune de diches municipios, pro
cede & practicar de oficio las corres

pondientes liquidaeiones por el men-

cionado . concepte contributivo, sir-
viendo de base para ello los datos del
trimestre 6 trimestres snteriores &
esas liquidaciones, y clarees gue.con
esta forma de liquidar, que se puede
liamar.deduetiva, tanto el Erario pi-
blico como el municipal se lesionan,
4 la vex que entorpece la gecién re-
caudatoria del Estado, :

Pars que tal situscién.de derecho

no perdure, esta Administracion se
vé en el caso.de recordar & los sefio-
res Alcaldes de esta-provincia el cum
plimiento deo los deberes siguientes:
1.9 « Dentro. del préximo mes de

Enero remitirdén & esta dependencia

de mi cargo copia literal certificada
de sus presupuestos de gastos en la
parte referente & los haberes, suel-
dos, asignaciones, premios, gratifica-

ciones y comisiones de sus empleados

acHivos y pasivos.

2:°  Durante los diez primeros dias
de cada trimestre dardn peticia, en
forma de certificado, de las &ltera
ciones que experimente el pago de
haberes del personal por: vacantes 6
cualquier ‘otro motivo. En la inteli

gencia de 'que si no se formalizan'y

envian Jas certificaciones con los re-
quisitos que se puntualizan en el pre-
gents nfimero, y se continlan remi-
tiendc indebidamente certificaciones
de pagoe reslizados durante cualquie-
ra de los trimestres del afio, taleés do-
eumentos se consideraran como no

enviados, 88 estimard incumplido el

gervicio de que se trata, y, en su con-
gecuencia, se procederd & liguidar de
oficio 4 Jos Ayuntamientcs gque no e
sujeten 4 lo legislado y se les exigiran
las usponsabihdades 4 que dieren lu
gar, por determinario asi los artica
los 35y 71 del vigente Ragiamento
de utilidades de 18 de Septiombre de

19086, inserto en la Gaceia de Madsid

de 23 del mismo mes.

Cérdoba 28 de Diciembre de 1908,
—El Administrader: de Ela.ciendl.
P S, Fernnndo Pravy.
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En la imprents del “Diario de

(6rdoba, letrados 18, se hallan

ds venta los impresos siguientes:

LAS GUIAS

pﬁra la conduccion de accitunas.

~ RECIBOS.
para la cobranza ‘del impuesto de
CODEUIMOR. |

Lios poderes para
clages pasivas, residentes en 061'«
doba y fuera.

Listas de embarque
oon arreglo al altimo modelo.
(6dulas de apremio

de gegtndo gradd, con arreglo &

la Instmcclén de 26 re Abril de

1900.
Iféé formularios del

Registro fiseal para ed1ﬁcws y 80~

la.res.

MATRIOU LA IN-»_-. 1

tml ?; su hsta cobratona. Lt

REL,:&C}_GN S,

juradas para edificios: y solares.

PRESUPUESTOS

Imprenta del 'Iii'dria de Cordoba,

Viinisterio

e
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