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SUSBCRIPAION

gn las oficinas del peritdico, donde puede hacerse
el pago personalmente, 6 en otro caso,

PERIODICO AGRICOLA Y MERCANTIL

enviando

libranza 6 letra de ficil cobro al Sr. Administrador

de 1a ORONICA DE VINOS Y CEREALES.

OFICINAS: CALLE DE ALBERTO BOSCH, NUM. 12, PRAL.

No se admiten sellos de correos ni de ninguna

otra clase.

PRECIOS: 6 pesetas semestre en toda Espaiia, y

8.50 francos en el extranjero y Ultramar.
Pago adelantado.

(BSQUINA A LA DR ALFONSO Xm)

SE PUBLICA EN MADRID TODOS LOS MIERCOLES

CRONICA DE VINOS Y CERFALES

ANUNCIOS

8e reciben en la Administracién del periédico &
precios convencionales. La CrONICA DE VINOS Y Ce~-

REALES cuenta con més de guinienzos corresponsales,

y es el periédico agricola de mayor circulacién en
Espaiia, por euyo motivo los fabricantes y vendedo-

res de maAquinas, abonos, insecticidas, ete., ete., pue-

den prometerse un éxito satisfactorio dela publieidad
en la CrONICA.

Pago adelantado.
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A LOS COSECHEROS Y COMERCIANTES DE VINO
El que desee’ comprar la mejor tabla de roble para cuberfa, diri-
jage 4 D. Victoriano Echavarri, de Olazagutia (Navarra).

VIDES AMERICANAS

Gran surtido en VARIEDADES de autenticidad garantida. Barba-
dos, estacas injertables y para vivero.—Precios mddicos.

FERNANDO BERNABE.—JATIVA

HBRIDOS PRODUCTORES DIRRCTOS,—~CANPANA DE 1908-1309

. Entre los productores directos qne han hecho sus proebas con éxito, figuran en primera linea
_los tintos 156 y 406 Seibel y 132-11 Coudere, y los blancos de este hibridador 117-3, 146-51

y 3d3-14.

1566 y 405 Seibel son muy resistentes & la filoxera, sequia, mildiu, oidium y black-rot, y
deben plantarse en tierras de media fertilidad cuaudo menos, y que no excedan del 34 por 100 de
cal. 156 da vino remarcable, de fuerte y hermoso color rojo, buen aroma, rico en extracto seco,
aleoliol y acidez y gusto franco, habiendo agradado extraordinariasmente el elaborado en 1906

la Estacién Enol6gica de Haro, 405 Seibel rinde superior vino clarete. % {

132-11 Coudere, es easi indemne 4 la filoxera y muy resistente 4 las plagas criptogdmicas; so-
porta el 50 por 100 de cal, puede cultivarse hasta en terrenos superficiales y es gran productor
de buen vino, pero éste no iguala 4 los de 156 y 405 Seibel. El ampelografo Malafosse ha dicho
que 132-11 destrona & Ia retama y el espino. Su adaptacién esté limitada por. la madurez de la
uva, que en Francia esde tercera vendimia. En los cascajos de Cuzeurrita (Rioja Alta) sazona &
la vez que el tempranillo, y 156 Seibel veinte dias antes, s ]

156 Seibel y 132-11 Condere se han aclimatado muy bien en la Rioja, 'y rinden abundantes
cosechas hasta en tierras mediocres. La produceién de 156 Seibel, 4 la cuarta hoja, ha sido de
1 Ys 4 2 15 kilos por cepa, y la de 132-11, al sexto afio, de 8 4 4 /s kilos.

Los blancog 117-3, 146-51 y 343-14 Coudere son altamente resistentes 4 la filoxera, el calcareo
y las criptogamas, de frutos tan selectns como las mejores viniferas y de bastante fertilidad.

Los hibridos citados son los que mejores resultados vienen dando en los campos de experimen-
tacion de la Rioja Alta. De 156 Seibel y 132-11 Coudere se van haciendo plantaciones de algana
importancia, y no hay duda que el cultivo de estas dos valiosfsimas cepas se extenderd rdpida-
mente en las comareas que las tienen en ensayo y pueden apreciarse las cualidades de gque estdn

dotadas,

Precios de los gignientes hibridos sobre vagén en Haro 6 Irtin, segiin que las plantas procedan

de Rioja 6 Francia, — Barbados: 156 Seibel, 132-11 y 117-3 Coudere y Péjaro Azul, 4 125 pesstas
millar; 146-51 Coudere, & 140.— Estacas: 156 Seibel, 132-11 y 117-3 Couderc y Pédjaro Azul, 4 45
Euetas millar; 146-51 y 343-14 Coudere, & 60; 4056 Seibel, & 90. No se serviran pedidos menores

e mil plantas.

Para més informes y pedidos dirigirse al S8r, Administrador de la CroxNicA DE ViNos Y CEREA-
LES, calle de Alberto Bosch, 12, principal.—Madrid.

KUESTRO COMFRCIO AGRICOLA
con Franeia.

Vinos.—Durante el pasado Noviem-
bre Espafia ha enviado 4 Francia, por
las diferentes Aduanas de la Republica,
16.407 hectolitros de vinos ordinarios

14.604 de licor, que suman en con-
junto 31.011 hectolitros. En igual mes

“de 1907 nuestra importacién fué de
31.805 hectolitros, lo que hace una di-
ferencia en contra de Noviembre de
1908 de 794 hectolitros.

El consumo francés de vinos espafio-
les ha sido, durante este mes, de hec-
tolitros 8.555, que, unidos 4 los 86.893
hectolitros de los diez meses anterio-
res, suman' 95.448 hectolitros, valora-
‘dos en 5.561.000 francos.

La importacién, desde 1.° de Enero al
30 de Noviembre de este afio, de nues-

- tr08 vinos en Francia, ha sido de hec-
tolitros 557.873, contra 288.089 que im-
Portamos en igual tiempo del afo ante-
Tior, por lo que resulta una diferencia
en favor del afio 1908 de 269.784 hee-
tolitros.

Italia, durante el citado mes de este
ano, ha importado 3.886 hectolitros,
contra 3.250 que envid en igual mes
de 1907.

Al consumo francés han pasado, du-
rante el mes de Noviembre de este afio,
3.338 hectolitros dé vinos italianos,
mientras que el de los espanoles as-
elende, como hemos ‘dicho, & 8.555.

Argelia ha importado en Francia, en
el mismo mes de Noviembre, 512.060
hectolitros de vinos ordinarios y 7.108
de mostos frescos y mistelas, que su-
man en conjunto 519.168 hectolitros.

Tunez ha importado en igual mes
5.016 hectolitros.

De otros paises se han importado
1.066' hectolitros de vinos ordinarios y
17.266 de vinos de licor, que forman un
total de 18.332 hectolitros.

Avceites.—Durante el mesde Noviem-
bre han |legado de nuestra nacion kilo-
?ramos 330.600 de aceite, que, unidosa

08'9.486.200 llegados en los diez me-
Ses anteriores, suman 9.816.800 kilo-
gramos. En &l mismo ‘mes de 1907 im-
ortamos 6.500 kilogramos, ¢ sean

24.100 kilogramos ‘menos que en el
citado Naviembre de 1908. |

En los once primeros meses de 1907
nosotros importamos 1.089.800 kilo-
8ramos, 6 sean 8.727.000 menos que
e los once de 1908.

L consumo de nuestros aceites en
esta nacion, durante el mes de No-
viembre de este afio, ha sido de 127.500

logramos, que, unidos a los 720.500
Consumidos en los diez meses anterio-
res, suman 848.500.

Italia, durante el citado mes, ha im-

portado 508.700 kilogramos, que, uni-
dog 4 los 5.355.700 importados en los
diez meses anteriores, hacen un total de
5.864.400 kilogramos (1).

El consumo de los aceites italianos
en Francia ha sido, durante el mes de
Noviembre de 1908, de 107.600 kilogra-
mos, mientras que el de los espafoles
se eleva & 127.500 kilogramos, por lo
que resulta una diferencia en favor de
Espana de 19.900 kilogramos.

Frutas.—La importacion de nuestras
frutas en Francia ha sido,durante el mes
de Noviembre de 1908, de 7.303.800 ki-
logramos, que, unidos 4 los 74.074.100
importados en los diez meses ante-
riores, suman 81.377.900 kilogramos,
cuyo valor se eleva a4 14.995.000
francos.

En el mismo mes de 1907 la impor-
tacion fué de 14.626.700 kilogramos,
resultando una diferencia en contra de
Noviembre de 1908 de 7.322.900 kilo-
gramos.

Arrozy legumbres (verdesy secas).—
Su importacion ha sido, durante el mes
de Noviembre de 1908, de 548.200 kilo-
gramos, que, unidos & los 21.928.600
importados en los diez meses anterio-
res, suman 22.476.800 kilogramos, va-
lorados en 3.081.000 francos.

Azafrdn.—En el mismo mes de No-
viembre han entrado en Francia kilo-
gramos 14 500 de azafran, que, uni-
dos 4 los 42.700 que llegaron en los
diez meses anteriores, hacen un total
de 57.200 kilogramos, valorados en
3.718.000 francos.

En resumen: de los datos que acaba-
mos de consignar se desprende que,
comparada nuestra importacion de No-
viembre de 1908 con la del mismo mes
de 1907, resulta que ha disminuido en
vinos 794 hectolitros; en frutas, kilo-
gramos-7.322.900, y ha aumentado en
aceites 324,100 kilogramos.

El valor total de todos los productos
espaiioles importados en Francia, duran-
te los once primeros meses del afio
1908, se eleva (segin la manera de cal-
cular las estadisticas francesas) 4 fran-
cos 139.047.000, y el de los productos
franceses exportados 4 Espana asciende
4 122.679.000 francos, resultando un be-
neficio 4 favor de Espana de 16.368.000
francos. s

Luis ARIZMENDI.

NIBES ARTIFICIALES

coaira las heladss.

El estudio hecho por la Comisién que
fué 4 Alemania y Francia para conocer

(1) “En el Boletin de Lsladistica anterior,
por error en los Jocuments, en el total de acei-
tes importados, donde dice 6.355.700, debe
deeir 5.357.

la produccién y empleo de nubes arti-
ficiales es muy curioso y digno de te-
nerse en cuenta. Motril tendra por este
motivo una instalacion y servicios ade-
cuados para prevenir y contrarrestar
las heladas. La Sociedad Azucarera
merece un aplauso, asi como los sefio-
res Lopez de la Camara y Cremades,
que tan buen bagaje han traido del
extranjero 4 estos efectos.

Datos tomados en Francia.

De los datos recogidos en Burdeos re-
sultaba que la Casa Loude Freéres, rue
de Planvignes, 14 25, era una de las
mas antiguas y acreditadas que se de-
dican 4 la fabricacion de focos para la
produccién de nubes artificiales por
medio de humos. A ella, pues, nos en-
caminamos, siendo recibidos con exqui-
sita amabilidad por los duefios, asi
como por el Ingeniero de la Casa, mon-
gieur E. Mariau, log que se mostraron
dispuestos & suministrarnos cuantos
datos quisiéramos, y efectuar las expe-
riencias que tuviésemos por conve-
niente.

Los focos que,construye la Casa de
que tratamos son patente especial de
ella, y los titulan «Foyer Medocain»,
y son & base de resina y alquitran; pe-
gan 7 kilos cada uno, 1ncluse la caja,
pudiendo considerarse que el peso neto
de materia resino-alquitranada es de 6
kilos y medio; sus dimensiones gon: 24
centimetros de largo, 24 de ancho
y 12.de alto, siendo la caja de madera
de pino de mala calidad. Su precio es
de 85 francos los 100 focos bordo Bur-
deos; pero tomando una partida impor-
tante de algunos miles de ellos, po-
drian cederlos al precio de 80 francos,
6 sea 4 razén de 12,30 francos los 100
kilos de materia inflamable, euyo pre-
cio estimamos que no es caro.

Para darles fuego se les echia un poco
de petrdleo 6 beneina, ycon noa mecha,
que s6lo consiste en una trenza de es-
topa recubierta de una capa de resina,
y ardiendo por uno de sus extremos, se
sacude sobre el foco, el cual empieza &
arder.

Los focos estin calculados para que
estén ardiendo dos horas y media, lo
menos.

En un jardin préximo 4 la fibrica,
se colocaron ocho focos resinosos, sepa-
rados uno de otro préximamente 7 1J;
metros, y se les dié fuego por el proce-
dimiento indicado. Efectivamente, no-
tamos una enorme produecion de humo
de una densidad respetable, pues 4 pe-
sar del viento se le notaba su tenden-
cia 4 bajar, y en momentos de calma
era imposible acercarse & los focos; ob-
servando la produccién de una mayor
cantidad de humo, si se sacudia una es-
coba impregnada en agua sobre los fo-
cos en ignicidn.

Al cuarto de hora de estar ardiendo
mandamos apagarlos, para lo cual bas-
ta emplear una caja del mismo tamafio
del foco con una palanca, y una vez
tapado el foco, éste quedaapagado; s6lo
se habia consumido un centimetro de
la pasta, resultando, por tanto, de la
duracién calculada.

De multitud de experiencias efectua-
das con tiempo en calma, la zona de
humos no alcanza més que de 1 metro 4
1 15 de altura sobre la que tiene el foco,
dato importante y que hay que tener
en cuenta en Motril por las dimensio-
nes de la cafia. La diferencia de tempe-
ratura de la zona de humos & la en que
no los hay es de 1°,5 4 2°, y en ocasio-
nes mayor.

Los focos de que tratamos se pueden
construir del peso que se quiera, pero
el de 7 kilos y con las dimensiones
apuntadas es el que tienen calculado
en Burdeos para que el humo produzca
su efecto, asegurandonos que, pasado
el momento critico de la helada, los
apagan de la manera ya indicada, cosa
que no nos explicamos, porque en una
atmdsfera irrespirable es poco menos
que imposible el que los obreros. las
vayan tapando, como asimismo echar
agua en ellos para producir mas hamo,
y, por lo tanto, conceptuamos que foco
encendido hay que dejarlo arder hasta
que se consuma, y como consecuencia
de ello, habra que estudiar las dimen-
siones que deben tener los f0cos 4 em-
plear en Motril.

Los viticultores de Burdeos, cuando
se aproxima la época de las heladas,
sitiian sus focos en el lado de donde vie-
ne el viento, y esperan para darles fue-

goa que los termometros avisadores, !

K

que més adelante describiremos, indi- |

quen la baja de temperatura, y llegado
este momento salen muchachos @ hom-

bres, unos con bidones de petrdleo y
otros, detrds, con mechas encendidas
como las ya descritas, dando fuego,
calculandose que cada dos de ellos
pueden hacer arder 4 100 focos en quin-
ce minutos en el caso de estar esparci-
dos 4 la distancia de 10 metros unos de
otros. '
»
LB

A continuacién publican los auto-
res dos certificaciones en francés que
les dieron dos importantes Casas de
Burdeos confirmando lo precedente.

Los Sres. Loude Fréres, dicen luego,
nos dieron una carta de introduecién
para el Sr. Jules Richard, rue Melin-
ne, 25, Paris, constructor de los ter-
mometros esgpeciales avisadores.

En diversos vifiedos de Burdeos,
como en Chateau Margaux, etc., y en
Borgofia, hay multitud de instalacio-
nes de focos contra las heladas, pero no
siempre obtienen el resultado apete-
cido. Ello es motivado porque no hay
union en los viticultores, la propiedad
estd bastante dividida y uno de ellos
hace una instalacion y el vecino no,
confiando en que, al producir-los hu-
mos, el viento los llevara 4 su terreno,
efectuando la defensa, y, efectivamen-
te, se dan casos en que ha resultado
perjudicado un viticultor con instala-
ciones de humos en sus vinedos, y el
vecino no, pues el viento privé al pri-
mero de ellos en beneficio del segundo,
lo que, después de todo, comprueba la
eficacia del sistema.

Antes de partir de Burdeos quisimos
recoger autorizadas opiniones de los
Ingenieros agréonomos del Estado en el
Departamento de la Gironda.

Visitamos a M. Lafond, Secretario
general de la Sociedad de Agricultura
de la Gironda, el cual nos manifest6 que
el empleo de focos para producir nubes
artificiales es de resultado evidente,
como lo han probado multitud de en-
sayos; pero que ello es completamente
ineficaz, sobre todo cuando con la he-
lada coincide viento mas 6 menos fuer-
te, si no se emplea por sindicatos 0 se
obliga 4 todos los labradores de la zona
que se trata de defender 4 que coadyu-
ven 4 ello personal y pecuniariamente,
6 que un solo dueiio de una gran ex-
tension de terreno haga por si la insta-
lacion.

Después tuvimos el honor de ser re-
cibidos por el ilustrado y distinguido In-
geniero Jefe de los Servicios Agricolas
de la Gironda M. Federico Vassilliére,
Profesor Departamental de Agricultu-
ra, a quien pedimos su autorizada opi-
nién sobre la produceion, empleo y re-
sultados obtenidos de las nubes artifi-
ciales, el cual nos hizo las siguientes
manifestaciones:

1. Queel uso de las nubes artifi-
ciales contra las heladas desde luego
daba resultados positivos, siempre y
cuando que el problema se estudiase
bien y su aplicacion se hiciese teniéndo
en cuenta las diversas variedades que
concurren en la realizacién del fe-
nomeno.

2. Que tanto por el hecho de dis-
minuir la nube la intensidad de la ra-
diacion terrestre, como por la elevacion
de temperatura producida por las ma-
terias en combustion hasta 2,5 y 3°, se
explicaba racionalmente el buen éxito
de lag mismas.

3.* Que para obtener buenos resul-
tados era necesario hacer un estudio
detenido del terreno a defender, obser-
vando el rumbo de los vientos reinan-
tes y con cual de éstos se producian
las heladas mas {recuentemente (en el
caso de ser con viento), asi como de la
topografia del terreno para la instala-
cion de los focos.

4.* Queantes de la aplicacién 4 una
gran extension del sistema de nubes
artificiales, deben efectuarse muchas
experiencias en igualdad de condicio-
nes meteorologicas y culturales, 4 fin
de determinar el numero de focos por
hectarea, peso y superficie de los mis-
mos, altura 4 que deben eplocarse, ete.

5. Que es necesario, en absoluto,
el conocimiento de la relacion de tem-
peratura 4 diversas horas de la noche,
en funcion de las circunstancias de pre-
sion, viento y estado higrométrico del
aire, para lo cual conviene la instala-
cion de pequenas Estaciones meteoro-
légicas.

6." Siendo diferentes las tempera-
turas del aire 4 distintas alturas sobre
el suelo, igualmente conviene tener co-
nocimiento de éstas, hasta la altura
méaxima que adquieren las plantas que
tratan de defender.

Finalmente, nos expuso la tevria de
que siendo diferentes las temperaturas
de las distintas capas de aire, como
acabamos de apuntar, si hubiere mane-
ra practica de hacer la mezcla de di-
chas capas de aire en umidn de la apli-
cacion de los focos productores de hu-
mos, entiende podriamos obtener resul-
tados beneficiosos. Agregaba que se le
habia ocurrido muehas veces ensayar
el empleo de los explosivos.

En efecto; la explosién, aparte de
sus efectos rompedores, produce vacio
en las capas de aire inmediatas al cono
de explosion, cuyo vacio es ocupado
por capas superiores de aire 4 mayor
temperatura de las que tenia el que an-
tes lo ocupaba, produciéndose asi una
gerie de corrientes ascendentes y des-
cendentes que mezclan el aire, el cual
adquiere una temperatura media, au-
mentada con la elevacién de la misma
que supone la explosién de una porcién
de torpedos.

Pero 4 lo expuesto por el ilustrado
Ingeniero M. Vasgilliére agregamos
nosotros que'de la serie de corrientes
que se establecen por efecto de las ex-
plosiones sucesivas, resultaria el bene-
ficio de sacudir gran parte de la hume-
dad de las hojas, contribuyendo & evi-
tar el dafio.

Nos recomendé mucho que. hiciése-
mos algunas experiencias sobre el re-
sultado de los explosivos, y con esto y
la lectura de una poreion de trabajos y
estudios sobre los efectos de las hela-
das terminé nuestra conferencia con di-
cho senor, al cual debemos gratitud
por su exquisita amabilidad para con
nosotros.

Continuames nuestre viaje a4 Paris,
visitando los talleres de la Casa Ri-
chard, y para no molestar, nos conere-
taremos 4 la descripcién del termome-
tro avisador eléctrico, pues entre todos
los aparatos éste es el que conceptua-
mos de completa utilidad y buen fan-
cionamiento.

El termometro es metalico, de cua-
drante, teniendo un estilete movible a
voluntad que se pone frente 4 la divi-
sién que indique la temperatura que en
el momento de tenerla el aire avise el
timbre de alarma. Empleando pilas de
bicromato 'de potasa, que los Sres. Ri-
chard conceptuan las mejores para est
caso, un polo va unido 4 la aguja de
termOmetro y el otro al estilete movi-
ble, marchando después los hilos 4 un
timbre ordinario eléctrico.

Claro es que, al bajar la temperatu-
ra, la aguja del termometro va corrien=
do sobre el cuadrante hasta el momen-
fo de llegar & la temperatura sefialada;
entonces toca la aguja el estilete, eie-
rra el circuito, y el timbre empieza 4
sonar, avisando al personal de servicio
que pueda estar descansando.

Claro es que la temperatura que se
marque en el estilete debe ser saperior
4 la de la helada, para dar lugar 4 avi-
sar 4 las estaciones del campo, que cada
uno vaya 4 su puesto, ardan los focos,
eteétera, ete.

El costo del aparato es de 22 francos
cada uno. Es sumamente gencillo y de
resultados que no dejan lugar 4 duda.

Vimos otra porcion de aparatos re-
gistradores, y de los que convendra
adquirir los necesarios para las insta-
lactones meteorologicas, que no descri-
bimos por ser muy conocidos de todos.

_Terminada nuestra mision en Fran-
cia, pasamos 4 Alemania.

M. LOPEZ DE LA CAMARA.
E. CREMADES.

OV CABITAL SN CONSOAS

El Ayuntamiento y Junta de aso-
ciados de Tarragona, por unanimidad,
han acordado que desde 1. de Epero
quede suprimido el impuesto de Consu-
mos, desapareciendo los fielatos. El
asunto es tan trascendental para la vida
y porvenir de Tarragona, de tal modo
puede servir de ensenanza para el resto
de Espana, que se impone una informa-
cién algo detallada acerca de los me-
dios puestos en accién para realizar el
milagro.

El primer factor ha sido la voluntad
de los tarraconenses, su tesén para
romper las trabas del odioso impuesto,

esta voluntad ha sido estimulada por
{a actual Empresa de Consumos. Cinco
anos la hemos sufrido, y decimos sufri-
do, porque en la recaudacion del im-

uesto ha apelado & procedimientos ve-
Jjatorios, haciendo de cada fielato una
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GRONICA DE VINOS Y CEREALES

oficina de expoliacién y dando 4 los in-
dividuos del Resguardo facultades in-
quisitoriales. Esto no se podia sufrir, y
ya el pueblo de Tarragona, tan sensato y
tan prudente, estallo una vez en ira, y
su ola barrid durante ocho dias a los
explotadores, teniendo que abonar lue-
go el Estado 300.000 pesetas 4 la Em-
presa. Ahora vencen los cinco anos de
martirio, y Tarragona ha querido redi-
mirse.

La Camara de Comercio tom¢ la ini-
ciativa; era el comercio la entidad mas
trabajada por la Empresa. Respondie-
ron los gremios, y se nombr6 una po-
nencia que hiciese conciertos con todas
las fuerzas vivas de la capital. Suscri-
biéronse los gremios, bajo contrato,
por cantidades que, aun siendo respe-
tables, no llegaban &4 lo que vienen
abonando & la Empresa de Consumos.
Ni un solo comerciante 6 industrial de-
jo de prestarse & los coneiertos. Con la
de éstos, y con lo que rinde el impues-
to sobre carnizacion, que se recaudo
directamente por el Ayuntamiento en
el Matadero, se llegé & una suma enor-
me; pero faltaba bastante para cubrir
el cupo aproximado de 250.000 pesetas
que importa lo que se ha de abonar al
Estado y lo que corresponde al Muni-
cipio, y para cubrir la falta se apeld
4 la suseripeion puablica, es decir, al
arbilrio voluntario, y el resultado ha
sido brillante. Todo el mundo ha fir-
mado un compromiso, obligandose los
cabezas de familia 4 abonar al Ayunta-
miento, por trimestres, una cantidad
voluntaria, que regularmente ha sido
la mitad de lo que cada vecino paga
por alquiler de casa.

Y ya esta hecho el milagro. Desde
1.° de Enero sera Tarragona una pla-
za libre, donde todo el mundo podra
enfrar a4 vender lo que le plazea sin

agar consumos. El comercio mismo
Ea comenzado 4 anunciar que seran
rebajadas todas las especies en la can-
tidad que hasta hoy han satisfecho por
aquel 1mpuesto. Lo que esto representa
para la vida y regeneracion de Tarra-
gona, no hay que consignarlo. Esta
ciudad ha dado un ejemplo de volun-
tad y de patriotismo que debieran imi-
tar todas aquellas capitales vejadas por
Empresas arrendatarias. EL que no se
redime es porque no quiere.

LA PALSTFICACION

de los alimentos.

El Ministro de la Gobernacion ha dictado un
decreto para evitar el frande en las substancias
alimenticias.

Dispénese en él que quede prohibido en in-
terés de la salud piblica:

I. La fabricacion, almacenamiento y venta
de substancias alimenticias falsificadas 6 alte-
radas,

II. Lafabricacién, almacenamiento y venta,
asi como el anuncio, en cualguier forma que sea
hecho, de productos destinados exclusivamente
4 la falsificacion de las substancias alimenticias
0 4 encubrir fraundulentamente sus verdaderas
condiciones.

III. Toda maniobra encaminada & dificultar
las operaciones analiticas 6 4 suministrar falsas
indicaciones con el mismo fin.

IV. Todo engaiio 6 tentativa de engafio so-
bre el nombre, origen, naturaleza, uso, peso,
wvolumen y precio de los alimentos 6 substancias
que se relacionen con la alimentacion.

V. El empleo de pesas, medidas 6 instru-
mentos de eomprobacién, falsos § inexactos.

VI. Elempleo de papeles de estaiio, ‘apara-
tos, utensilios y vasijus que contengan propor-
cién superior 4 la tolerada de plomo y arsénico;
de los aparatos, utensilios y vasijas que, cons-
trufdos con metales de accidn toxica, no deben
ufilizarse para contener O preparar alimentos,
y de los que pudiéndose utilizar, segiin los
casos, no ge encuentren en el necesario estado
de conservacitn.

VII. El almaeenar y vender alimentos en
locales que carezean de las debidas condiciones
Ppara su conservacion.

VIII. El empleo de aguna que no reuna las
necesarias condiciones de potabilidad y pureza
en la preparacién de alimentos y lavado de re-
cipientes ¢ vasijas destinadas 4 contener bebi-
das y productos alimenticios.

IX. El empleo de papeles y envases metdli-
cos usados para envolver ¢ contener substancias
alimenticias, de cualgnier clase qune éstas sean.

X. No adoptar las necesarias precanciones,
utilizando gasas, vitrinas, fanales 6 cnalquiera
otro medio adecuado para impedir la contami-
nacion de los alimentos en los establecimientos
piiblicos.

Afiade el decreto que se considerard como
falsificacién toda modificacién que se haga
en la composicién normal de las substancins
alimenticias destinadas 4-la venta, sin que el
comprador sea advertido sobre ella de una
manera clara y terminante,

Regiilase en él todo lo relativo 4 los labora-
torios municipales, prescribiéndose que los
Municipios inferiores 4 10.000 almas 6 que no
tengan grupo de poblacién con ese niimero,
deberdn asociarse para costear entre todos un
laboratorio.

Los laboratorios municipales funcionardn
bajo la direccitn y responsabilidad de un
Director Jefe, y su personal serd constituido por
doctores 6 licenciados en Medicina, Farmacia 6
Ciencias y por profesores veterinarios.

Los servicios de los laboratorios municipales
501‘:’11} }le dos clases: unos de ejecucion de cuantos
““-’11’5‘_3 ¥ reconocimientos sean dispuestos por
su Jefe Director, y otros de ingpeccion de las
substancias alimenticias,

Detalla después el decreto eémo se ha de
llevar 4 cabo la inspeccion por log encargados
de practicarla.

Cuando de Ja inspeccitn resulte comprobado

hecho que revista caracteres de delito 6 falta,
con arreéglo al Codigo penal vigente, en relacién
con las disposiciones de este decreto 6 cuales-
quiera ofras vigentes, serd el interssado some-
tido 4 los Tribunales de justicin y decomisados
loa géneros,

También serdn decomisados los productos
destinados exclusivamente & la fabricacion 6 &
encubrir frandulentamente las condiciones de
los alimentos.

El decomiso se harié extensivo 4 las pesas,
medidas é instrumentos de comprobacion falsos
O inexactos, y 4 los aparatos, utensilios 6 vasijas
cuyas malag condiciones sean irremediables
ofrezean algiin mecanismo que pueda suponer
tentativa ¢ engafio realizado.

Ademds se procederd & la publicacién en los
Boletines municipales de los nombres y sefias
domiciliarias de las personas que sean casti-
gadas por incumplimiento de lo dispuesto en
los articulos que preceden.

Correo Agricola y Mercantil

(NUESTRAS CARTAS)

DE ANDALUCIA

Sevilla 2. —Las entradas de aceite en
este niercado han sido escasas en la se-
mana que hoy fina. En alza los precios,
habiéndose pagado el viejo 4 62,50 y
62,75 reales arroba. Los comerciantes
de nuestra plaza compran en los moli-
nos de los pueblos y expiden bastantes
partidas en los vapores y por ferro-
carril.

Sostenidos los granos, cotizdndose:
Trigo, de 31,50 & 32 pesetas los 100
kilos el duro, 30 a 31 el candeal, 29,50
@ 30 el barbilla y 29 4 29,50 el tremés;
cebada, de 20 & 21; avena, de 17 a
17,50 la rubia y 18,50 4 19 la gris;
maiz, de 21,50 a 22; habas, de 22,50
4 23 las mazaganas y 21 4 22 las co-
chineras; altramuces, de 12 4 12,50;
arvejones, de 17 a 17,50; alpiste, de 22
4 24 la clase corriente y 324 35 la su-
perior; garbanzos, de 44 4 47 los gor-
dos, 34 a 35 los medianos y 29 4 31 los
chicos.

En el Matadero han cobrado los en-
tradores: Por terneras, de 1,65 4 2,25
pesetas kilo; por becerros, anojos y
erales, de 1,55 a4 1,80; por vacas, toros
y bueyes, de 1,45 4 1,70; por carneros
y ovejas, de 1,35 & 1,50; por cerdos, de
1,35 a 1,40.

Superiores los campos.—C.

+«"« Cordoba 4.—Hermosos los cam-
pos, corta la cosecha de aceituna y
firmeza en el mercado.

Precios: Aceite, & 15 pesetas arroba
la clase corriente; trigos, 4 12,50 pe-
setas fanega; cebada, 4 7; escana, 4 5;
maiz, de 11 a 12; alpiste, a 12; habas,
a 9 las castellanas y 9,50 las morunas.
Ll Corresponsal.

«*« Montoro (Cérdoba)4.—Estamos
en plena recoleccién de aceituna, re-
sultando la cosecha mejor de lo que se
esperaba, pero no tan buena como otros
anos. La clase de aceite es buena, y se
cotiza de 58 a 59 reales arroba. El vie-
jo se paga de 60 &4 62. Tendencia al
alza, por las muchas Casas exportado-
ras que estan ajustando partidas.

Hermosos los campos.—(.

« + Granada 4.—Precios de los gra-
nos: Trigo, de 55 &4 57 reales fanega;
cebada, a 32; habas, 4 46.—(.

« » Villargordo (Jaén) 3. —Inmejo-
rables los sembrados y regular la cose-
cha de aceite.

Precios: Trigo, 4 13 pesetas fanega;
cebada, 4 6,50; habas, & 8,50; aceite,
& 15 pesetas arroba; lana blanca sucia
y cerdos en vivo, & 11.—P.

+*« Fernan-Nifiez (Cordoba) 3.—
Precios corrientes: Aceite, 4 15 pesetas
arroba; trigo duro, a 12,50 pesetas fa-
nega; idem blanquillo, & 12; cebada,
4 6,50; habas castellanas, 4 8,75; idem
morunas, & 8,75; garbanzos tiernos,
4 25; idem duros, 4 15; arvejones, 4 8;
escana, 4 5.—C.

% Moron de la Frontera (Sevi-
lla) 4.—De lo primero que se sembro
se malogrd bastante grano; pero de lo
tardio ha nacido todo. El estado de los
sembrados es regular.

Precios: Trigo, de 59 & 60 reales fa-
nega; cebada, de 25 4 25,50; avena,
de 19 4 21; maiz, de 41 & 42; yeros,
de 40 4 41; habas chicas, 4 40; patatas,
4 7 reales arroba; bueyes, de 1.500 a
1.800 reales uno; novillos, de 1.200
4.1.500; afiojos, de 600 a 800; ovejas,
de 60 a 90; cerdos al destete, de 40
a 45; idem cebones, 4 48 reales arro-
ba.—C.

DE GASTILLA LA NUEVA

San Clemenie (Cuenca) 2.—Se hallan
paralizadas las transacciones en estos
dias, por méas que en los anteriores ge
hicieron bastantes compras de trigo
candeal para las comisiones al precio
de 12,50 pesetas fanega.

Hay en venta algunas partidas de
lentejas al precio de 9 pesetas fanega.
También hay algunas de vino, tinto y
blanco, & los precios de 1,25 y 1,50,
gegun clase.

Las labores del campo, adelantadas:
ha hecho buen tiempo para ello y para
los ganados, que tienen abundantes
pastos.—Z. §.

=« Almorox (Toledo) 4.—Regular
extraccion de vinos con destino 4 Bur-
gos, esa Corte y otros puntos, 4 los
precios de 2 a 2 50 pesetas arroba, se- |
gun la clase. Quedan en estas bodegas |
muchas y buenas existencias. !
El estado de los campos es muy sa-
tisfactorio, detallandose los granos:

Trigo, 4 15 pesetas fanega; cebada,
4 7,50; harina, 4 40 pesetas los 100 ki-
los.—Q.

«*, Almagro (Ciudad Real) 4. —Po-
quisimo movimiento en este mercado,
rigiendo los siguientes precios: Vinos
tintos y blancos, 4 2,25 pesetas arroba
de 186 litros; aceite, a 13 idem la arroba
de 11 50 kilos; patatas, a peseta; lanas
blancas y negras y cerdos en vivo, 4
12,50; alubias, 4 4,75; trigo, 4 12,50
pesetas fanega; jeja, a 12; panizo, 4
11; centeno, 4 9; cebada, 4 6,50; anis,
a 25; garbanzos, 4 40.

Los sembrados estin demasiado ade-
lantados; asi es que conviene siga el
tiempo de hielos para que se contenga
el desarrollo y arraiguen méas.—C.

+*s Brihuega (Guadalajara) 4.—
Tiempo de hielos, buenos los campos y
tendencia firme en el mercado.

Precios: Trigo, de 47 4 48 reales las
94 libras; cebada, a4 28 reales fanega;
avena, de 16 a 17; nueces frescas, a 40;
cerdos cebados, de 54 4 56 reales arro-
ba; patatas, 4 4; miel, 4 34; alubias,
4 22.—C.

DE CASTILLA LA VIEJA

Peiiafiel (Valladolid) 2.—Tiempo de
fuertes hielos, buenos los campos y en
el mercado tendencia firme,

El trigo, 4 49 reales las 94 libras;
centeno, 4 34 las 90; cebada, 4 26 rea-
les fanega; avena, a 17; harina de 1.*
clase, 4 16,50 reales arroba; vino tinto,
a 10 reales cantaro.—C.

«F%« Villada (Palencia) 1.°—Tiempo
muy frio, buenos los campos y tenden-
cia floja en el mercado.

Se ha cotizado: Trigo, & 48 reales
los 55 litros; centeno, a 35; cebada,
4 25; avena, 4 20; harinas, 4 17, 16
y 15 reales los 11,50 kilos; vino tinto,
de 16 a4 21 reales cautaro, segin la
clase; idem blanco, de 17 a 21.—0.

o'« Herrera de Pisuerga (Palen-
cia) 2.—Tiempo de invierno, regulares
los sembrados y firmes los siguientes
precios: Trigo, 4 46 reales los 55 litros;
centeno, a4 34; cebada, 4 28; avena,
4 16; yeros, 4 33; alubias, & 120; gar-
banzos, 4 140; vino tinto, a 12 reales
los 16 litros; bueyes de labor, 4 1.800
reales uno; novillos, 4 1.100; vacas co-
trales, 4 920.—(C.

«*+« Amusco (Palencia) 4.—Tiempo
de hielos y bien nacidos los sembrados.
Regular extraccion de granos 4 46 rea-
les las 92 libras el trigo, 25 las 70 la
cebada, 15 reales fanega la avena,
32 los yeros, 40 las muelas y 140 los
garbanzos. Las harinas 4 19 y 18 rea-
les arroba de 1.* clase y panadera, res-
pectivamente; patatas, 4 4. El vino
tinto 4 15 reales céutaro y el clarete
de 134 14.—@G.

sie Avila 3.—A las nevadas han
sucedido*fuertes heladas, cuyo tempo-
ral continua.

Pocas entradas de granos, rigiendo
los siguientes precios: Trigo candeal,
de 48,50 4 49,50 reales las 94 libras;
centeno, de 35 4 36 reales fanega; ce-
bada, de 29 & 30; algarrobas, de 39 4
40; harinas, & 18, 17, 16 y 15 reales los
11,50 kilos.

Buenos los campos.—C.

«'s Sanfa Maria de Nieva (Sego-
via) 4.—E| estado de los campos es
magnifico y les ha convenido mucho el
cambio de tiempo que hemos tenido,
Fues por la benigna temperatura y la
1umedad se habian desarrollado dema-
siado. Desde hace una decena ¢ algo
mas, el tiempo es de riguroso invierno,
habiendo nevado y cayendo intensas
heladas.

Ha aflojado la demanda de granos,
pero los precios siguen firmes. Trigo,
de 49 & 50 reales fanega; cebada, de
26 & 27; algarrobas, de 36 4 37; gar-
banzos, de 120 4 180; pinones frescos
con cascara, y castafias, 4 40; bellotas,
a 20; lanas sucias, a 60 reales arroba
las blancas y 50 las negras; patatas, 4
5; cerdos cebados, de 56 a4 60; bueyes
de labor, de 1.900 4 2.000 reales uno;
novillos, de 1.000 & 1.200; afiojos, a
600; vacas cotrales, de 900 4 1,000.—
El Corresponsal.

«°» Palencia 3.—Tiempo de lLielos,
buenos los campos y firme el mercado.
Se ha cotizado: Trigo, 4 47,50 reales
las 55 litros; centeno, 4 34; cebada, 4
25; avena, a 19; yeros, 4 33; alubias, &
90; garbanzos, a 140; harnas, 4 18,
17 y 16 reales los 11,50 kilos; patatas,
a 4; vino tinto, a 16 reales los 16,13 li-
tros.—C.

+"« Valladolid 3.—Ayer entraron en
los Almacenes del Canal de Castilla 800
fanegas de trigo, que se pagaron 4 50
reales las 94 libras. En los Almacenes
del Arco no hubo entradas.—C.

« ' Peiafiel (Valladolid) 2.—Pre-
cios del mercado de ayer: Trigo, 4 49
reales las 94 libras; centeno, a4 34 las
90; cebada, 4 26 reales fanega; avena,
4 17; harina de 1." clase, 4 16,50 reales
arroba; vino tinto, 4 10 reales cintaro.

Tendencia firme. Tiempo frio.—C.
"¢ Medina del Campo (Vallado-

lid) 3.—El trigo se ha cotizado a 49
reales lag 94 libras y el centeno a 36
reales fanega; precios que acusan fir-
meza. Tiempo de hielos.—C.

_,;rl':,, Arévalo (Avila) 3.—Tiempo de
ielos.

Precios ultimos: Trigo, 4 50,50 reales
los 55 litros; centeno, 4 36; cebada,
4 30; avena, & 20; algarrobas, 4 37
garbanzos, 4 180, 140 y 110.—C.

«*« Burgos 2.—Tiempo de hielos,

buenos los campos y tendencia soste- °

nida en el mercado, habiéndose co-
tizado: ‘ )
Trigo, 4 48 reales los 44 kilos el dla-
ga, 46,50 los 42,50 el mocho y 45,50
el rojo; centeno, 4 35 reales los 41,50
kilos; cebada, a 25 los 32; avena, a 15
los 26; yeros, a 35 los 44; alholvas,
4 28: harinas; 4 18, 17 y 16 reales los
11,50 kilos; patatas, & 4; carneros,
4 100 reales uno; ovejas, & 74; vino
tinto, 4 18 reales cintaro; queso, & 54
reales arroba.— C.

DE CATALUNA

Barcelona 2.—Muy encalmadas las
transacciones, debido 4 las fiestas y
balances de fin de ano. :

Trigos.—Tendencia floja por la pe-
quenia demanda, aun cuando no dejan
de hacerse ventas, y a poco que aque-
Ila se anime volvera la firmeza. Las
procedencias de Castilla la Vieja se
han comprado de 48,75 a 50,50 reales
fanega en los puntos de origen.

Harinas. — Algo encalmadas, ha-
biéndose cotizado: Extra blancanum. 1,
de 40,26 4 41,46 pesetas los 100 kilos;
superfina blanca nim. 2, de 38,46 4
40,26; numeros 3, de 36,05 4 37,25;
nim. 4, de 26,25 4 27,50.

Cebada, en alza, a 21,50 pesetas los
100 kilos; avena, muy firme, de 21,50
4 23 la de Extremadura y de 19,50 4
20 la roja; lentejas, & 36 las de Casti-
lla; maiz del Plata, de 20 a 20,25; ha-
bas, 4 26,50 las de Alicante y 2o las de
Valencia; habichuelas, de 37 4 38 las
de Pinet, nuevas, 4 37 las Manresanas
y & 35 las Mallorquinas y Monquilinas.

Algarrobas.— Cotizamos los 100 ki-
los: Vinaroz viejas, de 14,88 a 15,17
pesetas; idem nuevas, de 14,58 a 14,88;
Rojas viejas, de 14,28 4 14 88; idem
nuevas, de 13,69 4 13,98; Ibiza nueva,
de 12,79 4 13,09; Mallorca nueva, a
11,90; Chipre, de 15,17 a 15,47; Can-
dfa, 4 15,47.

Vinos.—La contratacion es igual-
mente encalmada y los precios acusan
la misma flojedad, pagandose las ca-
lidades de nuestra region de 4 & 5 rea-
les grado y carga.

De Alicante, 14 y 15°, sobre el mue-
lle de ésta se pagan de 18 & 20 pesetas
carga; de Valencia, 14 4 18°, de 15
4 19; Mancha blanco, 12°, de 15 a 16.

Mistelas y dulees, de 35 & 40 pese-
tas, segin graduacion y calidad.

Alcokoles.—La. cotizacion adaptada
al impuesto promulgado con la nueva
ley es: Rectificados, 95 4 96°, de 90
4 92 duros; corrientes, 95 a 96°, de 86
4 88; destilados, 94 4 95° de 82 4 84;
desnaturalizados, 88°, a 60 duros el
hectolitro. Tendencia muy sostenida.

Aceites.— Muy firmes; los arribos
son casi nulos y los precios tienden al
alza.

Andaluz, de 142 4 143 pesetas los
100 kilos la clase superior y de 1414
141,75 la corriente; Torfosa, de 140
a 141 la clase inferior lampante, de
144 4 145 los buenos y de 164 4 165
los finos; Aragén finos, de 174 & 175;
Lérida, de 144 4 145; Urgel, de 174 a
175; Ampurdan y Mallorea, de 141 4
142. Precios sin consumos y puesto el
caldo en almacén.

Las almendras, en alza.— C.

.2, Lérida 3.—En los pueblos pro-
ductores de la provineia viene reinando
mucha animacién en la contratacion
de aceituna y aceite, pues la cosecha
es abundante en general, y como los
precios son elevados, entran grandes
cantidades de dinero.

Precios de los granos en esta plaza:
Trigo monte superior, & 18,50 pesetas
los 58 kilos; idem mediano, a 18,25;
idem flojo, & 17,75; idem huerta
de 1., a 16,50; idem de 2.%, a 16;
habones, & 13,50 pesetas los 48 kilos;
habas, 4 13,25 los 47; judias de 1.%, 4
25 los 59; idem de 2.%, & 22; cebada
superior, a 8,50 los 40; idem media-
na, 48,25; avena, 47 los 30; maiz, & 11
los 49; centeno, & 12 los 50.—(C.

« « Valls (Tarragona) 2.—Precios
corrientes: Habichuelas, 4 21 pesetas
cuartera; trico, 4 16; maiz, 4 12; ceba
da, 4 8; avena, a4 7; habas, a4 11; gar-
banzos, 4 18; centeno, 4 10.

Vino, 4 15 pesetas lcs 120 litros; al-
garrobas, a 6,50 el quintal; almendra
comun, a4 17 la cuartera; idem mollar,
4 43 el saco de 50 kilos, y avellana,
4 89.—A.

DE EXTREMADURA

Villafranca de los Barros (Badajoz) 2.
Se terminod la recoleceion de aceituna,
Siguen los mismos precios: 4 54 y 55
reales arroba el aceite fresco, con muy
poca demanda; del ano pasado hay mu-
chos miles de arrobas encerradas; la
ultima partida, de 2.500 arrobas, ven—
dida hace unos dias, la pagaron a4 59
reales arroba de 11,50 kilos.— &7 Co-
rresponsal.

o« Villanueva de la Serena (Bada-
joz) 4. — El estado de los campos es
muy halagiieno, porque llovié y hasta
hace poco no ha hecho frio.

Muy encalmado el mercado. He aqui
los precios: Trigo eandeal y blanco,
4 53 reales las 96 libras; idem rabio,
a 56 lag 100; cebada, 4 32 reales fane-
ga; avena, 4 18; habas, 4 38; cerdos
cebones, en vivo, de 47 4 48 reales |
arroba; vinos tintos y blancos, & 12, |
con alguna animacién.—0C.

«"¢ Santa Marta (Badajoz) 3.—Bue-

nos 108 campos; pero hace falta se re- |
pitan las lluvias, pues estas tierras ne- |
cesitan agua frecuentemente.

Precios: Trigo, 4 14 pesetas fanega;
cebada, 4 7; avena, 44,50; habas, & 11;

garbanzos, 4 30; aceite, & 16 nee
arroba.—C. Pesetag

DE LEON

S?)Iamancah 4. —Tiempo my
sembrados buenos y el gq ¥
abundantes pastos. En el ﬁgl‘ell'lci(:l% cop ¢
siste la firmeza y rigen los preciOSPBr.
4 continuacién anoto: qus
Trigos, de 47 4 50 reales fa
gun la clase; centeno, de 35%‘3“&: 88~
bada, de 28 4 29; avena, de 18 4 |g. Ce-
garrobas, de 34 4 34,50, al"’ejas’a'l-
39 a 40; ,r_,ruisantesl, de 40 4 41: gam de
208, de 100 & 200; harinas sobpe o0~
con envase, 4 38, 37,50, 33,506;353%. !
segln clase y marca.—(. it
«"« Peloagonzalo (Zamora) 9
estado de los campos es bn)en% aEl
cuando ha llovido poco para lag c’e
frutales y demds arboles. Pas,
El vino nuevo se vende de 19 a13
reales cintaro; de vino vyiejo ng que
dan ya existencias, pues todo se desp,.
ché. Los vinos de la ultima cosechs }BJ:_
superiores por la riqueza alcohligy
color y buen paladar. )
El trigo se vende 4 48.50
94 librag; la cebada, de 29 4 rgglfgaﬁj
fanega; centeno, 4 36 y 38, segin |
clase; algarrobas, de 30 4 3]; garban’:
zos cocheros, 4 80 y 100; de log demag
granos no hay ventas.—g. §

'y Fuentesaico (Zamora) 2.
Tiempo muy frio, buenos los campos
tendencia firme en el mercado. J

Precios: Trigo, 4 48 reales los 55 |j-
tros; centeno, & 34; cebada, 4 30; ava.
na, 4 20; habas, 4 38; muelas, 4 4.
garbanzos, 4 140; guisantes, 4 86: ha.
rinas, 4 18, 17 y 16 reales los 11,50 ki-
los; patatas, 4 5; vinos, & 12 reales log
16 litros los tintos y 13 los blanegg:
bueyes de labor, 4 1.800 reales uno;
novillos, 4 2.000; afiojos y afojas,
750; vacas cotrales, 4 950; cer gg.'a-l
destete, & 60; idem de un afio, 4 280,
El Corresponsal,

DE NAVARRA

Estella 2.—Al tiempo benigno suce-
di6 otro crudo, de verdadero inviernp,
lloviendo, nevando y helando, Log
campos, superiores, y la cosecha do
aceituna resulta mejor de lo que s
esperaba.

Precios: Trigo, 4 5,75 pesetas rolp
(28,13 litros); cebada, 4 3,25; avena,
a 3; habas y maiz, 4 4,25; aiseol,
4 3,75; vino tinto, a 3 pesetas el canta-
ro de 11,75 litros.—0.

«"» Lerin 3.—Inmejorables los cam-
pos y buena la cosecha de remolacha,
llamando la atencién por el gran ta-
maiio de los tubéreulos. La cosecha de
aceituna es corta.

Sigue activa la demanda de granos,
que se pagan: Trigo, 4 6 pesetas robhp
(28,13 litros); cebada, 4 3,10; avena,
a 2,75; habas, 4 4; maiz, de 4 4 4,50;
alubias, 4 9,50; vino, de 3 4 3,50 pese-
tas cantaro, con pocas ventas.—Un
lector de la CRONICA.

DE VALENCIA

Puzol (Valencia) 3.— Tiempo fresco é
inmejorable la sementera. La mayo-
ria de los naranjos estan invadidos por
la serpeta y poll-roch; pero, & pesar de
estas plagas, resulta regular la cose-
cha de naranja, cuyo frato se vended
8 pesetag millar.

El vino tinto se cede al ruinoso Fm-
cio de una peseta el cantaro de 11 li-
tros.

El aceite estd caro, 4 17,50 pesetas
la arroba; patatas, 4 1,50; cerdos en
vivo, 4 13; cebollas, 4 2,50; algarrobas,
a 1,50; trigo, 4 48,50 pesetas cahiz;
maiz, a 2,50 pesetas barchilla; alubias,
4 3,50.—2.

« % Valencia 3.—Tiempo frioy bue-
nos los campos. Malas noticias de
Reino Unido sobre la campafia narai=
jera, debido 4 las medianas condiciones
en que en general llega el frato &
aquellos mercados. La naranja ha ba=
jado un chelin por caja.

De azafran se han vendido entesta
plaza 360 libras de 355 gramos, 4 108
siguientes precios: Superior, &4 122 reas
les libra; superior corriente bueno, &
118; superior corriente, 4 116; de To
barra,a 112, 108 y 106; de Aragon, 8ie
rra, a 106.

Los arroces en cdscara se cotizan do
21 4 22 pesetas los 100 kilos Monquili,

de 36 a 39 el Bomba; los elaborados,
de 82,50 4 39,75 y 57 y 65 respectivas
mente.

Precios de otros articulos: algaro-
bas, 4 1,75 pesetas arroba; patatas de
Aragé6n, 4 1,35; trigos de Castilla, &
30,25 y 30 pesetas los 100 kilos; idem
de Exfremadura, clase superior, de 82
4 33; idem hembrilla, 4 32,25; cebada,
de 23,50 4 24; avena, 4 22; pifones,
& 286; alubias, 4 32 idem Monquili, 3%

Pinet y 31 Flameta; almendras de Raus)
en grano, de 214 4 274, segin la clase;
idem Mallorca, de 187 4 198.—2.

NURYO TRATAMIENTO DR LA VIRDBIA
EN EL GANADO LANAR

Siendo tan frecuente esta enl'erqledﬂd
y ocasionando pérdidas de considera=
cién 4 los ganaderos, convenieute:es
vulgarizar el moderno tratamiento para

5

| que los duenos de los ganados se de-

cidan 4 ponerlo en practica y evifar
que la enfermedad indicada diezme los
rebanos donde hace su aparicion.
Una infeceion de viruela es una cald=
midad desesperante para el ganaderd,
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entre otras razones por la duracién; pues
es sabido que la viruela ovina no se
desarrolla al mismo tiempo en todas
las reses del rebafio, sino que lo hace
sucesivamente en tres veces, y por bien
que vayan, nunca se evitan dos ¢ tres
meses de enfermedad.

Cuando haya que tratar un rebaiio
infectado debemos hacer tres grupos:
primero, animales ya enfermos; segun-
do, los que estén en periodo de incuba-
¢ion; y tercero, los no contagiados, al
parecer completamente sanos.

Una vez hecha esta clasificacion, se
procede al empleo del moderno trata-
miento, que consiste en la practica de
la suero-vacunacién, con la que se ob-
tiene la inmunidad absoluta.

La técnica de la operacion se hace
inyectando 4 cada res b centimetros
cubicos de suero antivarioloso en uno
de los costados, detrds del codo, y en
distinta regi6n se inyecta un décimo
de centimetro ciibico de virus vario-
loso.

El ganado sometido 4 la suero-vacu-
nacién debe de andar poco y tenerlo
en corrales limpios y perfectamente
higiénicos.

Las estadisticas de las primeras diez
mil cabezas tratadas por este nuevo
procedimiento, demostraron que no ocu-
rrié ninguna baja. La mortalidad poste-
rior, por accidentes de infeccion ¢ septi-
cemia, fué de 2 por 1.000.

En vista de tales hechos, puede ase-
gurarse que la virnela del ganado la-
nar ha desaparecido empleando el nue-
vo y eficaz tratamiento, que son nue-
vos triunfos de la moderna ciencia, en
beneficio de los ganaderos, en bien de
la regeneracion y fomento de la gana-
deria.

NOTICIAS

La cosecha de sidra en Francia se
ha elevado el afio altimo 4 16.873.600
hectolitros, contra solo 2.738.170 en

el de 1907,

El Ebro y muchos de sus afluentes
han crecido extraordinariamente, oca-
sionando dafios en no pocas tierras ri-
berenas. A las copiosas lluvias que
causaron las crecidas de los rios ha
sucedido temporal seco y de fuertes
hielos.

El estado de los sembrados sigue
siendo en general muy bueno en la
Peninsula.

Precios de las carnes en esta Corte:
Bueyes marinos, 4 72 reales arroba
canal; idem de Monforte, 4 71; toros
superiores de cebo, de 70 4 72; vacas

ordas, de 69 a 70; ganado mediano,
e 60 a 62; terneras, a 110, 120 y 125
reales arroba las de Castilla, 90, 100
y 105 las montafesas y asturianas, y
85, 90 y 95 las gallegas y de la Sierra;
carneros, & 1,05 pesetas kilo; ovejas,
4 1,45.

Dicen de Navarra que la cosecha de
aceituna ha sido excelente en toda la
cuenca del Queiles, excepto en Tudela,
cuyos olivos estan fuertemente invadi-
dos por la negrilla.

Por la vigente ley de Presupuestos
ha sido derogada la de 14 de Julio de
1904, que autoriza la entrada con fran-
quicia de los vinos franceses que se
destinen & depositos especiales para
las mezclas con los vinos nacionales
que hayan de exportarse.

Los depdsitos especiales que se ha-

1len establecidos realizaran las mezclas

Y las exportaciones de los vinos que
hubieran recibido con franquicia den-
tro de los plazos que*los Reglamentos
sefialen.

El dia 14 del presente mes se cele-
brard en Vitoria un concurso de cerdos
cebados. En dicho concurso, que cons-
tituye en la capital de Alava uno de
los mercados mas importantes de la
Peuinsula, se dardn premios de 125
a 20 pesetas.

Por'la Delegacion regia de Positos
se ha concedido una moratoria 4 todos
los deudores de los Positos hasta el 31
de Marzo de 1909, hayan vencido 6 no
sus obligaciones, siempre que sus cré-
ditos estén suficientemente garantidos
a Juicio de las Corporaciones adminis-
trativas.

Desde la publicacion de la circular
quedardn en suspenso todos los proce-
dimientos ejecutivos que se estén si-
guiendo, y unicamente continuara la
tramitacion de los expedientes de fa-
llidos, 4 fin de normalizar en lo posi-
ble la situacion de los Positos.

El Ministro de la Gobernacién fran-
cés ha dictado una disposicién prohi-
biendo la fabricacion y venta de las
cajas de conservas pintadas 6 barniza-
das exteriormente con materias 4 base
de plomo.

Ksta orden gubernativa, que afecta
grandemente a la exportacion conser-
vera espafiola, comenzara 4 regir desde
1. de Agosto de 1909.

£l verde de Schveinfiirt contra la
cochylis 6 gusano de la vid.—E] Profe-
sor E. Voglino ha comprobado que
agregando a un hectolitro de caldo
bordelés 60 gramos de verde Schvein-
fiirt se obtenian grandes ventajas en la
destruccion del gusano de las uvas.

Usada la mezcla en grande escala en
algunas haciendas, no ha producido
ningin contratiempo, no exigiendo
mayor mano de obra y pudiéndose em-
plear directamente, junto con el caldo
bordelés, en los tres primeros trata-
mientos contra el mildin. Ademas, por
la escasa dosis que se necesita, el gas-
to resultante es insignificante.

En Mayo préximo se celebrard en
Paris un Congreso de Horticultura, en
el que se tratardn los siguientes asun-
tos:

1.° Influencia particular de la mag-
nesia en la alimentacién de las plantas
de jardines, y especialmente en los ro-
sales.

2. Cultivo de claveles bajo cam-
panas de cristal y enfermedades que
padecen aquéllos. g

3.° Enfermedades de las plantas de
los jardines, causas que las producen y
medios de combatirlas.

4. Estudio de las plantas hibridas
y medios de propagarlas.

5.° Accion particular del sulfato de
hierro en los frutales.

6. Medios propios para obtener bue-
nas variedades de frutales por semillas.

7.° Aplicacion del frio artificial en
la horticultura.

8.° Caultivo de hongos comestibles.

9.° ~Jardines para escuelas y para
obreros.

10. Monografia botanica horticola
de un género de planta que no se haya
presentado en ninguno de los Congre-
s08 anteriores.

Nuestro amigo D. Francisco Gliersi
va 4 tomar parte en este Congreso, eli-
giendo el cema 9.°

Escriben de Olesa de Montserrat:
«Han terminado los trabajos de la re-
coleccion de las aceitunas, habiendo
resultado la cosecha muy inferior a la
de los afios anteriores. U)L[las 1.000 car-
gas de aceite se han obtenido en este
término municipal, pagandose 4-36 du-
ros la carga de 115 kilos, precio que
pocas veces habia alcanzado.»

Por un Real decreto del Ministerio de
la Gobernacién, de fecha 22 de Diciem-
bre ultimo, se dispone que en todas las
poblaciones que excedan de 10.000 ha-
bitantes se establezcan Laboratorios
municipales para el andlisis de los ar-
ticulos alimenticios.

Los Municipios inferiores 4 la citada
cantidad, se ordena por la misma dis-
posicion que se asocien para costear
entre todos el laboratorio que se pre-
viene.

El Ministro de Estado, Sr. Allende-
salazar, ha confirmado que los Gobier-
nos de Alemania y Portugal tienen
concertado un Tratado comercial, con-
venido hace pocos dias entre el Reino
lusitano y el Embajador alemén Conde
de Tattenbach.

Dijo el Sr. Allendesalazar que él
desconoce tenga tal Tratado ninguna
clausula secreta en virtud de la cual se
perjudique 4 los vinos espafioles, caso
que quisieran exportarse 4 Alemania.
Sin embargo, algunos periédicos ase-
guran la existencia de la clausula men-
cionada.

Para tratar acerca de ese particular,
el Ministro de Estado ha conferenciado
hoy con el Embajador aleman.
También se dice que el Conde de
Tattenbach tiene el propésito de con-
certar con Espafia un Tratado de co-
mercio andlogo al de Portugal.

Dice el Diario de Jerez:

«Segun nos aseguran, el seior Mi-
nistro de Hacienda ha dispuesto la for-
macion del catastro de este término
municipal, y en su consecuencia, des-
de 1.° de Enero proximo comenzaran a
funcionar en ésta dos brigadas especial-
mente designadas con tal objeto.

Esta noticia reviste gran interés para
la localidad, y no dejaremos de consig-
nar que nos parece altamente benefi-
ciosa, pues de esta suerte terminara el
absurdo sistema de cupo por pueblos
que venia rigiendo.»

El Ministro de la Gobernacion se ocu-
pa en la actualidad en convenir con Jas
Companias ferroviarias el proyecto so-
bre paquetes postales, _

Las Companias muéstranse propicias
4 llegar 4 un acuerdo con el Ministro, lo
cual hemos de celebrar muy de veras.
El Gobierno llevara el proyecto a las
Cortes el préximo mes de Febrero.

Interesante d los ganaderos.—Por el
Ministerio de la Gobernacién se ha pu-
blicado la siguiente circular:

«Interesado por el Ministerio de Fo-
mento se dicte una disposicion para que

or los Ayuntamientus se establezean

asculas en las ferias y mercados, des-
tinadas al peso de las reses, con objeto
de que los ganaderos que lo deseen las
utilicen al verificar sus fransacciones,
peticion hecha & solicitud de los Jefes
de Fomento de La Corufia, Pontevedra,
Lugo, Orense y Oviedo y Asociacion
general de Ganaderos del Reino, y te-
niendo en cuenta que se trata de una
medida que afecta caracteres de gene-
ralidad y que puede constituir un ser-
vicio reproductivo, S. M. el Rey (que
Dios guarde) ha tenido & bien disponer
que V. S., por medio. del Boletin Ofi-
cial de esa provincia, exprese a los
Ayuntamientos la conveniencia de ac-
ceder 4 lo que el Ministro de Fomento

interesa, estableciendo basculas en las
ferias y mercados, destinadas al peso de
las reses, con objeto de que los gana-
deros que lo deseen las utilicen al veri-
ficar sus transacciones.»

El Ministro de Hacienda ha contes-
tado 4 una pregunta que le hizo el pe-
rito agrénomo de Jerez D. Manuel Rey
Nuiiez referente 4 los aleoholes,

Dice el Ministro que los cosecheros
estan exentos de inscribirse en la base
sexta de la tarifa industrial correspon-
diente, y que pueden encabezar sus
vinos con alcoholes por los cuales se
hayan satisfecho impuestos.

El Senado francés ha aprobado un
Froyecto, ya votado por la Cédmara de
os Diputados, creando seis puestos de
agregados comerciales en distintos pai-
ses. Dichos funcionarios, dependientes
del Gobierno, tendran por misién estu-
diar, con una imparcialidad y una in-
dependencia de criterio que no tienen
los representantes de Casas comercia-
les, toda cuanto interese al desarrollo
del comercio francés.

La Junta Consultiva Agronémica ha
publicado recientemente la Estadistica
de la produccion de cereales y legumi-
nosas en el ano 1908.

En la produccion triguera se confir-
ma el aumento de 5.344.645 quintales
métricos mas que en 1907, y sélo
5.629.993 menos que en el afo 1906,
de excepcional cosecha, como recorda-
ran nuestros lectores.

En el afio 1904 la produceién de tri-
go fué de 25.957.347 quintales métri-
cos; en 1905, de 25.176.503; en 1906,
de 38.280.377; en 1907, de 27.305.739,
y en 1908, de 32.650.384; lo que da un
promedio en los cinco anos de quinta-
les métricos 29.855.870, lo cual no es
suficiente, ni con mucho, para el con-
sumo y para la molineria que como in-
dustria se explota en nuestro pais.

En una de las tltimas sesiones de
la Sociedad Central del Alto Garona,
M. Duchein, Director de la Escuela
practica de Agricultura de Ondes; ha
hecho una interesante comunicacion
sobre los resultados de un ensayo prac-
tico por M. Maurd en el cultivo de la
patata.

M. Duchein deduce de dicho experi-
mento las siguientes conclusiones:

1.* La divisién de tubérculos, lejos
de perjudicar la cosecha, ha permitido
obtener un rendimiento superior; los
trozos de 40 gramos excedieron & todos
los demas.

2.* La inversién de los fragmentos
no produjo buen resultado.

3. La distancia de 80 centimetros
entre linea y linea y 30 de una planta
a otra, resultaron mas favorables. Esta
disposicion corresponde 4 3,57 pies por
metro cuadrado.

4.° Al enterrar los tubérculos 4 15
centimetros de profundidad, produjo un
notable aumento en la cosecha. Como
abono azoado, el sulfato aménico ape-
nas produjo efecto, y si s6lo el nitrato
de sosa. -

M. Duchein aconseja emplear las si-
guientes cantidades de abono por hec-
tarea:

Nitrato de 8088...00cvevinnnn. 175 gramos.
Sulfato de potasa,.. oeeirennas 1500 —
Superfesfato de cal 18/20...... 400 —

Se ha encontrado un nuevo gusano
muy pequeiio que produce una especie
de seda hasta ahora deseonocida.

Este gusano se diferencia del gene-
ralmente conocido en que, en vez de
hojas #e morera, se alimenta con hojas
de higuera. Los nidos 6 capullos son
todos de seda, bastante voluminosos,
y se encuentran adheridos 4 los drboles
de las selvas de Africa ecuatorial.

La seda resultante es muy resistente
y permite ser hilada como la usual.
Los naturales de los paises en donde
se produce la usan mezclada con el al-
godon, y con ambos materiales fabri-
can una tela muy estimada y de bue-
nos resultados.

Segun telegramas de Buenos Aires,
durante el afio ultimo alcanzé la emi-
gracién la cifra de 260.000 personas.
La mayoria es gente del campo.

es en general inmejorable.

VINOS TINTOS DE ARAGON

Gran premio.

A nuestro suseriptor D. Gregorio Uson, de
Calatorao, socio de D. Timoteo Vivanco, de
Valmaseda, le ha sido concedida medalla de
oro en la Exposicién Hispano-Francesa de’ Za-
ragoza, por sus yinos tintos de alta graduacién
de la cosecha Ao de 1907.

B e e s

 CAMBIOS

Dia 5
Parfg § lavista. «.oveis L siaras biave 11 00
Londres & la vista (lib. ester.) ptas, 27 88

Madrid, 1909.—Bailly-Bailliere é Hijos.

Calle de la Capa alla, ndm. 5.

Sigue el tiempo favorable para la |
agricultura. El estado de la sementera !

WARC, VINOS TINTOS
£
&> DE LAS BODEGAS EN ELCIEGO (ALAVA)
:W’-’ DE LO8 HEREDEROS DRL
o & o EXCMO. SR. MARQUES DE RISCAL
oﬁgc ED\Q Exposicién de Burdeos de 1895,—DIPLOMA DE HONOR
Lo més alla recompensa concedida & los vinos tintos emiranjeros
- B ———_____
VINO EN SU PESO
a8 ° imad
PRECIOS EN LA ESTACION DE CENICERO | 2° ARO [8.er ARO | 4 ARQ japroX/Hace
Passias Peosstas Poselan Kilos
Barrica de 225 litros con doble envase| 230 280 360 300
Barril » 100 Ir id. 110 130 160 140
Idem » T » id. 85 100 120 112
Idem » 50 » id. 80 70 856 80
Idem » 256 » id. 36 40 45 40
Caja con 25 botellas.......oveserees » » 50 50
[dem » 12 id. ..... e aathiae hies » » 25 26
Idem » 25 medias botellas......... B » 32 30

Pedides. Pueden hacerse al Administrador en Elciego (Alava), M, G. Dubog, dirigiéndele
a8 cartas por Cenicero, 6 al a.pudera.do_de_la casa en Madrid, D. Emilio Dominguez y Péres
Cuesta de Santo Domingo, mam. b, principal izquierda. :

Pago. Al contado, al hacer el pedido, en letra & ocho dias vista sobre Madrid. .

Advertencia. La procedencia legitima de estos vinos ge acredita con la marces antes citada,
que va siempre puesta en las barricas y barriles { en sus dobles envases, en las cajas para bo-
tellas, en las edpsulas, corchos, etiquetas, y en e plomo que sellars la mf.lla de alambre que
envuelve 4 1a botella y & la media botella. En los corchos va marcado el afio del vino.—Todos
los envases se envian precintados. - )

Se admiten las botaFla.B y las meding botellas vacias abonando al consumidor pesetas 0,25

or cada una, con tal de quedevuelvan las mismas con sus fundas y sus cajas.—No se admiten
o8 envases vaciosdel vino en barricas y barriles, Tampoco se remiten etiquetas con esta class
de pedidos. ¢
Aviso muy importante 4 los consumidores.

Exigir slempre intacta la malla de alambre que precinta d la hotella y & la media botella.
Fijense muy especialmente en nuestra marca concedida.

OOCASION.—Se venden 5 tinos de 800 4 1.300 cantaras, de roble, superiores, 4 0,40 pese-
tas la cdntara; bocoyes 4 16 pesetas cada unoj un magnifico malacate de cuatro caballerfas, nuevo,
y azadas & mitad de precio, todo sobre vagén Haro,

Dirigirse & D. Sotero Augulo por Haro.—Casalarreina.

PLANTONES DE MANZANO Y ALMEBENDRO superiores 4 0,50

gsetas aquéllos y & 0,30 éstos, sobre vagon en Haro. A
g Dirigirge AD. (Jésm’- Sain, Ingeniero.—Mauro del Carmen, Logroio.

CENTRO VITICOLA DEL PANADES

VIDES AMERICANAS
=~ hectdreas de viveros ¥y plantaciones.
FUNDADAS EN 1889 :
J DIRECTOR-PREOPIETARIO
Villagcanca del Panadés (Provincia de Barcelona).

Cultivos mejor organizados y més importantes de Europa. ]
Para la préxima campaiia de 1908-1909 tiene esta Casa puestas en vivero

3.780.439 Plantas Injertadas de todas las viniferas de Espana

sobre los mejores pies americanos.
1.455.000 Estaquillas para barbados.

Sus 52 hectareas con 165.000 pies madres en pleno desarrollo produciran este
afio la fabulosa cantidad de

%.000.000 de estaquillas injertables.

6.000.000 de estaquillas para vivero.

Exportacién & todas las regiones viticolas del mundo.

’l‘aﬁeres de injertar visitados por S. M. el Rey D. Alfonso XIIL

Proveedor efectivo del Patrimonio de la Real Casa. >

Desfondes de tierras & gran profundidad, con maquinaria 4 vapor, propiedad de

esta Casa.—Roturaciones y plantaciones 4 forfait (destajo). :

Casa de absoluta confianza, recomendada por todos los Ingenieros agrénomos.

Capital invertido en viveros y plantaciones, y diversos locales y talleres:
S500.000 pesetas.

GARANTIA DE AUTENTICIDAD.—Los Sindicatos, Sociedades de Agriculfura,

Camaras Agricolas, Ayuntamientos, Viveros oficiales y Agrupaciones de Propie-

tarios.—Pago después del brote, es decir, & fin de Junio, cuando por la hoja se

haya comprobado la rigurosa seleccién y absoluta pureza de las plantas.

Pidanse precios en toda época del afnio, asf como el Catalogo ilustrado, con la

descripcién de los viveros y plantaciones, garantias excepcionales que se ofrecen,

notas de adaptacién y afinidad é instrucciones para plantar.

Dirececidn telegrafica: SABATE-VILLAFRANCA PANADES

CAMPOS ELISEOS DE LERIDA

GRAN CENTRO DE PRODUCCIONES AGRICOLAS

DIRECTOR-PROPIETARIO

D. FRANCISCO VIDAL Y CODINA

Especialidades que recomiendan & esta antigua y acreditada Casa:
ARBOLES FRUTALES en grandes cantidades de las especies y variedades
més superiores que en Europa se cultivan.

VIDES AMERICANAS

INJERTOS BARBADOS ESTAQUILLAS

de inmejorables condiciones y absoluta autenticidad.

Precios muy econémicos en pedidos de alguna importancia. J

ilridos productores

Campos de Experiencia del Manso Diumer

propiedad de D. RAMON RIER.A
>

gﬂ

SOBRE PLAZAS EXTRANJERAS

. edicién-1908 precio 125, certificado

SIN GASTOS ! VINA VIGOROSA Y SANA
emmmmmnemess. GRAN PRODUCCION Y BUEN VINO e

F (nongese) nepepae) ‘NivINY39 9N ey
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CASA ESPECIALISTA

MAQUINAS AGRICOLAS Y VINICOLAS

VENTA EXCLUSIVA DE LAS

Sembradoras SAN BERNARDO
Idem RUD SACK

Segadoras DEERING IDEAL

Trilladoras RUSTON

Pidan catd logos especiales

“ ALBERTO AHLES Y COMPANIA |

BARCELONA, Paseo de la Aduana, 16 y 17. MADRID, Alcald, 68.

CRONICA bz VINOS v CEREALES

La Crénica aparece todos los miércoles, y cuenta treinta y dos afios de existencia;
ublica interesantes articulos, estados de precios, unas 3.000 correspondencias agrico-
as al afio y otros utilisimos trabajos.
Més de 500 corresponsales informan & este periddico de la cotizacion de los pro-
ductos agricolas, estado de las cosechas, etc. Se manda un ntémero & los que lo
idan.
’ Precios de subscripcién: SEIS PESETAS SEMESTRE en toda Espafia, y 8,50 fran-
cos en el extranjero y Ultramar.—Dirigirse al Administrador, calle de Allerfo Bosch,
atkmero 12, principal (esquina ¢ la de Alfonso X11), Madrid.—PAGO ADELANTADO.

NUEVOS NOTORES DE VIENTO PERFECCLONADOS

TRABAJAN POR LIGERA QUE SEA LA BRISA

iAguantan las tempestades mas violentas!!
iElevan el agua a cualquier altura!!

Alie XXXII Afio XXXII

Instalaciones para particulares y Sociedades. Numerosas instalaciones en FRANCIA
y sus COLONIAS.—Pedid referencias.—Explicaciones y presupuestos & quien los soli-

£ SE GARANTIZA EL TRABAJO
MOTORES DE PETROLEO Y DE VAEQH_—_-_M@QUINAS DE TODOS LOS SISTEMAS

Nuevo arado brabant, todo de acers “ T, REVE,,

Suprimido sl tornillo que regula la profundidad.
Gran ligera de traccion. TRABAJO ABSOLUTAMENTE PERFECTO Precio muy economico.

PLISSONNIER @ LYON (Francia).

iiMaquinas de todas clases de las mejores marcas del mundo!!—Se envian Catélogos
gratis.—Se desean representantes acreditados.

LA MARAVILLA ESTOMACAL LOPEL OLYEDILLA

es el medicamento que mds pronto cura el DOLOR DE ESTOMAGO, quita los
vomitos y acedias y excita el apetito.

EL ANTIRREUMATICO LOPEZ OLMEDILLA

cura los ‘revimas y dolores nerviosos tan pronto como se usa, sin producir ninguna |

molestia en la piel.

Ungiiento vexicante para Veterinaria.

Sus resultados son tan positivos que siempre ha respondido & su aplicacién.

Depdsito general, casa del autor LOPEZ OLMEDILLA, en Belmonte (Cuenca),

y MARTIN DURAN, Tetuén, 3, Madrid.

ARADO GIRATORIO
AGRICULTORES: ne uséis otro arado que el arado Giratorio sistema «PALACIN»

CON PRIVILEGIO EXCLUSIVO
(Los falsificadores serdn perseguidos por la ley)

Es el mejor, méa ligero, mis fuer-
te y més barato de los conocidos
hasta el dia.

Para que nadie pueda llamarse &
engafio se da & prueba,

ambién se remiten Catélogos &
quien los desee. '
s Para la venta se necesitan repre-
¥ : sentantes en los pueblos en que no
: los haya déndoseles un tanto por co-
migidn.
Los pedidos & Eusebio Palacin, autor y constructor, Huesca, calle de San Lorenzo,

Al que presente un arado de mejor manejo, més ttil y mfs barato, se le regalan
200 pesetas.

COSECHEROS

S1 querédis conservar vuestros vinos
4 cublerto de alteraciones y enferme-
dades, usar el Conservador X, producto
inofensivo y de positivos resultados.
Be envia Catdlogo general gratis de
productos enologicos, esencias, ete., et-
cétera, 4 quien lo solicite, y se concede
la representacion 4 buenos agentes.
Dirigirse 4 D. losé Gonzdlez, de La
Solana (Cludad Real).

ENRIQUE LE DANTEC

(Clomisiones, consignaciones, transitos,
representaciones del pais y extranjeras,
geguros de vida, incendios, accidentes y
maritimos.

Calle de Postiguet, nim. 7
Alicante.

MAQUINARIA MODERNA

PARA LA FABRICACION DE ACEITES FINOS Y CORRIENTES
DESHUESADORA, TRITURADORA Y REMOLEDORA
Sistema SALVATELLA

Deshuesadora para elaborar aceites finos,

Trituradora para moler gran cantidad de aceitunas.

Remoledora para remoler los orujos por aceites corrientes.

Bombas especiales para trasegar aceites. Tres niimeros distintos, que rinden 50,
90 y 250 litros por minuto, movidas & brazo.

Prensas hidréulicas y de otros sistemas.

Flltros para la refinacién de aceites.

Estrujadoras para las uvas,

Trituradoras para cemento, por corteza de pino y encina y pars grandes y pe-
queiias fabricaciones.

Para datos, pedidos y presupuestos, dirigirse & su constructor
MARCELINO SALVATELLA
TORTOSA

Taller de méaguinas.

INNTRUMENTOS DE VITICULTURA

CASA FUNDADA EN

1872

VAISON (Vaucluse) FRANCIA

Los solos conce-
sionarios de las

NUEVAS MAQUINAS

para INJERTAR
sistema VIEUX,
privilegiado.
Los mas simples,
los més practicos

y econdmicos.

(Pedid la nota de
explicacidn.)

g

Miquina pars injertar "

Miquins para injertar
ined 4 1a inglesa,

al rinedn,

MATERIAL COMPLETO DE VITIOULTURA

~ ABONOS BUNERALES ¥ PRODUCTOS QUIMICOS

La Sociedad general de Industria y Comercio posee, entre otros negocios, la explo-
tacién de las més importantes fébricas nacionales de superfosfatos y abonos minerales
compuestos, dcidos sulfiiricos, anhidro y comercial, dcidos pitncos y clorhidricos, sulfa-
tos de sosa, glicerinas comerciales y farmacéuticas, colodién y demés productos qui-

micos.

Fibricas en Elorrieta, Zuazo y Gutuiribay (Vizeaya); en El Caleyo y Avilés (Astu-

rias); en Bonanza y Trafaria (Portugal).
Dirijanse los pedidos:
Gran Via, I, BILBAO.— Villanueva, I, Apartado 340, MADRID.—Edificio del Banco Asturiano, OVIEDO

cultores.—5.000 referencias.

V G.FABRE & FILS

Teléfono 2

Fuelles, Aznfradores, Pulverizadores, Bombas para el vino, Prensas, Lagares,
Arnés de Viticultura, sistéema ROCHE Y CASTE. Indispensable 4 todos los viti-

DISPONIBLE

GRAN ESTABLECIMIENTO DE ARBORICULTURA Y SEMILLAS

CARLOS RACATUD

ZARAGOZA

Inmenso surtido de Albaricoqueros, Almendros, Cerezos, Ciruelos, Manzanos, Melocotone-
ros, Morales, Nogales, Perales, etc., ete. o N

Arboles forestales y de adorno.— Acacias, Arces, Barniz 0 Ailantus, Castaiios de flor,
Catalpas, Plitanos, Tilos y otros. X

Arbustos de hoja caediza y persistente, Rosales, Esparragos, planteles de Acacia de tres
puas, Olmos, Evenimus, etc., etc.

Semillas de hortalizas, forrajeras y pratenses.

|ENVIO DEL CATALOGO GRATIS A QUIEN LO PIDA

_F-\g"apitn Balmaseda, hijo de Manuel Balmaseda.

Fabricante. de vinos y aguardientes. Exportador de aceites, pataias y odresles,
MALAGON (Oindand Real)
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SALUSTIANO GOMEZ

antiguo comisionista en Bilbao, admite
representaciones de las regiones que no

las tiene, para vender en comisién al pop
mayor vinog comunes, cereales, legum.
bres, alcoholes y aceites. Visita Santan.
der y San Sebastidn. Pueden dirigirle Jag
ofertas 4 BILBAO, Buenos Aires, 19,

—

DISPONIBLE

MAQUINARIA AGRICOLA

Y VINICOLA

JUAN PECH AINE

19, Paseo de la Advana, 19.—BARCELONA
Filtros y mangas de fabricacion espe-
cial, sin competencia.—Bombas de todog
sistemas, prensas y estrujadoras, con 4
gin separador de escobajo.—Tuhosde alta
presion, de goma, forrados de alambre al
exterior,—Maunguera ideal, fabricada es-
pecialmente para el trasiego de vinos y
alcoholes.—Estuches postales con caja de
madera, cartén 1 hoja de lata.—Cajas pa-
ra mandar muestras, con frascos detodos
tamafios.—B#sculas centesimales, mon-
tadas sobre cuatro pies.— Accesorios para
bombas y articulos de bodega.—(larifi-
cantes, Antifermentos, Colorantes tani-
nos, Acido tértrico, Termémetros y Alco-
hémetros, Alambiques Sallerén y Eubo-
l6scopos legitimos de Malligant.
Anti-agrio, producto especial, para com-
batir la acidez de los vinos.

RESULTADOS POSITIVOS
Se necesitan corredores, yepresentantes y
depositarios con buenas referencias.
Nora. Para evitar la falsificacién de
mis mangas, filtrosy bombas conocidas en
el mundo entero, exigir la marca de mi
Casa.
Los primeros peritos cientificos
¥ los principales viniculteres reco-
miendan el empleo del

1 \ r

OENO=FOSFATO

en los vinos de la vendimia, en susti-

tucion del yeso.

Privilegio HUGOUNENQ, ap#o-
bado por la Academia de Medicina
de Paris en 1888 y por el Comilé
consultivo de Higiene de Francia
en 4889, por las siguienles razones:
1.°, ¢/ OENO-FOSFATO aumen-
te la vigueza alcokdlica del ving;
2.°, enriguece el vino con una sal
reconstituyente, que entlra por mdas
de 50 por 100 en la constitucion del
cuerpo humano, tal como se encuen—
tra en la carne y el pan (Discur-
g0 del catedrdtico M. A. Gautier);
3.°, aumenta la acider del vino y el
extracto seco, lal como lo hizo €l
yeso, pero sin dejar el sabor amar-
go y la impresion aspera que carac-
terizan los vinos enyesados; 4.°, da
al vino un color de brillo inienso;
5.2, lo que es uno de los puntos
mas importantes, el fosfatlaje cla-
rifica enérficamente y conserva el
vino, tmpidiéndole de lorcer 0 de
volverse malo, asi como lo demues-
tran los miiltiples ensayos hechos
en los ultimos, afios por los viti-
cultores, que no descansan en me-
jorar sus vinos, y de los cuales te-
nemos las apreciaciones 4 la dis-
posicion de los interesados; 6.°, &l
vino FOSFATADO no da yeso al
andlisis, pues la sal formada no es
un sulfato, sino un FOSFATO,
siendo el OENO-FOSFATO sin
accion sobre la sal contenida nati-
ralmente ¢ afiedida al vino en el
momento de su fermeniacion, no
aumentando ni disminuyendo, pues,
su cantidad.

Se desean representantes con bue-
nas referencias en las principales
poblaciones vinicolas.—Para pros-
sectos y demés detalles, dirigirse
a D. C. W. Crous, San Vicente, 115,
Valencia, Agente general en Es-
pana.

INTERESANTE
A LOS VINICULTORES

L.os vinos que cubren al aire, los vinos
agrios, turbios, dulces alterados 6 defecr
tuosos, se corrigen y disponen para la

venta.
TANINO ENANTICO

para mejorar Y conservar inalterables los
vinos; evita el agrio; indispensable 4 los
de exportacién. 13 pesetas kilo, para 350
4 400 arrobas,

Clarificantes y productos enoldgicos
eficaces ¢ inofensivos; econsultas y pros-
pectos al Representante en Espaiia, don
F. Montero, en Mota del Marqués (Vas
lladolid).

Frincipales depositarios: Madrid, J.Ca-
nal, Imperial, 9 y 11, drogueria; Alican-
te, Pifiol Hermanos; Valencia, Hijos de
Blas (Cuesta; Logrono, Vinda é Hijos de
P. Gémez; Palencia y Salamanca, Fuen-
tes; Murcia, Ferrer Hermanos; Puebla de
Don Fadrigue, ;\le\iuudro Dominguez;
Manzanares, P. Galiana; Zaragoza, B. ¥
Choliz; Catalunia, Alfredo Riera ¢ Hijos,
Nipoles, 166, Barcelona.
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