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SUSCRIPCION

CRONICA DE VINOS Y CEREALE:

PERIODICO AGRICOLA Y MERCANTIL

En las oficinas del periddico, donde puede hacerse

el pago personalmente, 6 en otro caso, enviando
libranza 6 letra de facil cobro al Sr. Administrador

de 1a CrONICA DE VINOS Y CEREALES.

No se admiten sellos de correos ni de ninguna

otra clase.

PRECIOS: 6 pesetas semestre en toda Espafa, y

8,50 francos en el extranjero y Ultramar.
Pago adelantado.

DIRECTOR-PROPIETARIO: D. CECILIO S. DE ZAITIGUI Y PARA

SE PUBLICA EN MADRID TODOS LOS MIERCOLES

OFICINAS: CALLE DEL MARQUES DEL DUERO, 3, SEGUNDO

(A la entrada del Paseo de Recoletos)

ANUNCIOS

Se reciben en la Administracién del periédico &

precios convencionales. La CronicA DE VINOS ¥ Cr-

REALES cuenta con més de guinientos corresponsales,

y es el periddico agricola de mayor circulacion en
Espaiia, por cuyo motivo los fabricantes y vendedo-

res de maquinas, abonos, insecticidas, etc., ete., pue-
den prometerse un éxito satisfactorio de la publicidad

en la CrONICA.

Pago adelantado.
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UVAS Y MOSTOS

La demanda se ha reanimado en mu-
chas de nuestras comarcas y es de espe-
rar que los negociantes, que alin siguen
retraidos, empiecen & operar en analoga
escala que en la anterior campafa, por
ser indudable que Francia necesita saldar
con nuestros caldos una buena parte del
enorme deficit que también en la actual
vendimia arroja su produccién.

En Cataluiia, regién que ha tenido cor-
ta cosecha, y en la que las uvas han al-
canzado altos precios, dan lugar los nue-
vos caldos 4 importantes negocios. Ven-
dreil vende los tintos 4 22 pesetas la car—
ga (121,60 litros), y en Villafranca del Pa-
nadés se cotizan los blancos 4 25.

En Aragoén es buena la cosecha en con-
junto y bastante mayor que el afio pasa-
do. Las uvas se han pagado de 10 4 13 pe-
getas los 100 kilos.

En Navarra resulta muy desigual el
rendimiento, lo cual es debido principal-
mente & la filoxera. Los términos libres
de esta plaga tienen cosecha buena 6
abundante, excepto algunos muy casti-
gados por la sequia. La produceién total
es mayor que en 1897,

Ln Olite se han hecho fuertes ventas de
uva & 17 pesetas la carga de 134 kilos, y
en Marcilla se han cedido 4 12,

En la Rioja alta estd ahora en toda su
fuerza la vendimia; y tanto los pueblos
que la forman como los enclavados en la
central y baja de la regién que nos ocu-
pamos quedan en general satisfechos de
la presente cosecha. Unicamente mués-
transe descontentos, y no sin motivo des-
graciadamente, Eiciego, Castafiares, Za—
rratén, Ochanduri y los dem#s términos
que fueron arrasados por los horrorousos
pedriscos de los dias primeros de Agusto
tltimo.

Las ventas de uvas y mostos son de
suma importancia, gracias 4 los conside-
rables acopios que vienen haciendo las
casas y sociedades que en Haro, Kiciego,
Laguardia, Logrofio, Autol ¥y otros pun-
tos, se dedican & la elaboracién de vinos
finos. Ll comercio francés trabaja hasta
la fecha bien poco.

Las Bodegas Franco-Espafiolas, la Com-
paiia Vinicola del Norte de Espana yla
Rioja Alta, van llenando las muchas tinas
que tienen en sus soberbios almacenes.
Lo propio ocurre en las bodegas del Mar_
qués de Riscal, Palacio ¥ otras. De Haro
1n0s dicen que la Rioja Alta recibié en un
solo dia mas de 90,000 kilos de uva. Este
fruto alcanza los siguientes precios: La-
guardia, Lanciego y Elvillar, de 6,50 4 7
reales la arroba; Uruiinela y Néjera, a 6;
Oydn, de 5,50 4 6; Huro y Aldeanueva de
Ebro, de 5 4 6; San Vicente, 4 8; Cuzcu-
ITita, de 4,50 & 5; Sajazarra, & b; Tirgo,
44,50,

En mosto ha contratado cosechas la
Rioja Alta en San Asensio, San Vicente,
Avalos, Haro y Brinas, al precio de 10
reales la cantara (16,04 litros), & medir &
tapon de tina.,

Un comerciante de Bilbao ha ajustado
9.000 cantaras en el pueblo de Rodezno
4 10,50 reales.

En Castilla la Vieja es buena la cosecha,

‘éxcepto en la provincia de Palencia v al-

gunos pueblus de la de Valladolid y Ledn.

Tordesillas ha vendido las uvasde 4 45
reales arroba; Santa Maria del Paramo,
de 4 4 6, y Valderas, de 4,75 4 5. Los mos-
tos se cotizan en Amusco 4 10 reales cén-
taro; de 11 4 12 en Fromista, y de 12 4 13
en Pampliega.

En Castilla la Nueva es satisfactoria la
Produccién en las provincias de Ciudad
Real, Madrid y Toledo. En la de Guada-
lajara es corta, Y regular en la de Cuenca.

Los precios de las uvas han sido bajos,
Pues son raros los pueblos en que se ha
Cotizado 4 peseta laarroba. En Villacanas
8¢ ha detailado de 75 4 85 céntimos; en [l
Pedernoso, 4 70; en Herencia, 4 75 y 60;
€n La Sulana, 4 85 y 100.

También en la provincia de Albacete se
hf“' conseguido las uvas 4 moédicos pre-
Clos. En Chinchilla se han cedido & 60
¢eéntimos; en El Bonillo, de 60 4 65; en la
Roda, &8

En Cocentaina (Alicante) se han cerra-
do las primeras partidas de mosto & 6 rea-
les el cantaro de 11 litros.
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EL ABONO FOLIACEO

Hace unos quince afios, cuando se crefa
que la potasa era la dominante del vine-
do, pulvericé en primavera una vifia con
una solucion al 2 por 100 de cloruro po-
tasico, que conservd por més tiempo la
hoja con verdor mas intenso que las con-
tiguas, plantadas también en terreno muy
seco; pero en el fruto no hubo aumento,
como tampoco lo produjeron grandes can-
tidades de dicho cloruro y carretadas de
ceniza, lo cual nos hizo creer que el amo-
niacu era lo méas esencial para este terre-
no de la Rioja, donde abundan las legu-
minosas, y por tanto, excede la potasa &
los demas alimentos minerales.

Como estd plenamente probado hoy
dia que el fosforo es el alimento méas in—
dispensable para la fructificacion de la
vid, sobre todo en terrenos como éste,
que es del elemento que mds carece, in-
corporé un cuarto de saco de superfosfato
de cal de Galdécano, & la papilla borde-
lesa, en uno de los tinacos que se usan,
hecho de media petrolera, y pulvericé
10 filas 6 renques, que tienen 910 cepas
de vina vieja en terreno intermedio; han
dado 4 comportas de uva los renques
testigos y 5 los abonados por las hojas,
debiendo advertir que no habiendo ensa-
yado el abono, y creyéndolo de reaccién
alcalina por el estado de los sacos, supri-
mi cal de la papilla y se chamuscaron
algo las hojas abonadas; y ademds, en
unas 30 cepasde los 10 renques testigos se
vogié uno de los comportones de uva,
4 consecuencia de haberles guiado las
aguas de una tormenta, que las reg6 co-
piosamente, sumandose este accidente
en contra de los renques abonados. Todo
el viniedo recibié los mismos sulfatados,
azufrados y labores.

Parece que en Francia empieza & dar
resultado el abonar por las heridas de la
poda, como lo da el curar por ese conduc-
to la cloresis; y tal vez, completindose
estos sistemas, sean con el tiempo los
més economicos para aumentar la pro-
duccion de los fruros.

EL ConDE DE HERViAS.
Torre-Montalbo 11 de Octubre de 1898.
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GARTA DE UN RURAL

Con frecuencia leo en los periédicos el
poco adelanto experimentado en la mejo-
ra de los instrumentos 6 aperos dedicados
a cultivar la tierra de esta pobre Espana;
Y ésto como dicho por personas que no
son agricultores, ni lo han sido, es sin
conocimiento de causa. Tengo la seguri-
dad que muchos de ellos no han visto un
mapa de Espafia de relieve, ni menos de
Francia, y si los han visto, no los han
comparado, porque entonces se hubieran
fijado en los valles anchos y llanos de
aquellos rios, y los estrechos y acciden-
tados de los nuestros en que las tnicas
llanuras que vemos en nuestra casa son
4 una altura de 600 & 700 metros sobre el
nivel del mar, sin bosques ni cordilleras
que las defiendan de los vientos; y en
Francia sucede todo lo contrario, y ade-
més surcadas por canales de riego y na-
vegucion que favorecen la produceion de
varios modos, aumentindola y transpor-
tandola 4 bajo precio. El suelo de aquellos
terrenos tampoco es de la composicion de
los que cultivamos por aqui, y para que
mis lectores se formen una idea de lo que
son aquellos terrenos donde se cultivan
los cereales, lesdiré que en su mayoria se
pueden comparar con las vegas de Alcala
de Henares, Aranjuez, Zaragoza y Tudela
de Navarra. Ni son excesivamente arci-
llosos ni profundos, como nuestra Tierra
de Campos, en |as provineias de Vallado-
lid y Palencia, ni tienen tampoco tanto
suelo tan profundo, ni tanta silice y cal
como las de la Mancha, y ni el subsuelo
es permeable; por tanto, con los arados
de vertedera pueden labrar con facilidad
casi en todo tiempo, como sucede en las
vegas de nuestro pais que he mencionado.

En Zierra de Campos, cuando aquellos
gredales estin empapados de agua, 6 ha
sidu ésta evaporada por los ardientes so-
les, ninglin arado de vertedera, ni aun-
que fuera manejado por San Isidro y con-

ducido por una fuerza sobrenatural, po-
dria hacer labor, y por esa razén no se
usan los arados de vertedera. Cuando se
puede ya se usan en muchas comareas de
lispafia, y también sembradoras mecéini-
cas y otros instrumentos agricolas; pero
no se puede prescindir de tener también
el antiguo arado romano, mas & menos
perfeccionado, porque entonces en alou-
nos anos ni podriamossembrar, ni labrar
la tierra 6 barbechar, aunque estas ope-
raciones se hagan imperfectamente, pero
siempre seran mejores que no hechas.
Esto, como se ve y aprende es sobre el
terreno, y costindole & uno el dinero; de
otra suerte se dicen muchas tonterias,

Ademés de estas razones, que se oponen
4 usar aqui los instrumentos agricolas
que usan en ofras naciones, existen otras,
y son la falta de cultura en nuestros ga-
nanes, la de talleres para recomposicio-
nes y la de capital para tenerlo invertido
en dichos instrumentos.

Muchos de nuestros agricultores labran
con un par de borricas é mulillos de esca-
sa talla, que al mismo tiempo dedican
también & la carga, y en tan malos terre-
nos, que escasamente pueden producir
centeno. En la vida ha logrado reunir
ocho duros para comprar, no digo un
arado de vertedera, sino colchdén para
dormir descansadamente. Cuando reco-
lectan la cosecha, la deben entera 0 algo
més, y tienen que comenzar su afio agri-
cola viviendo del erédito, Estando ame-
nazados constantemente de guerras civi-
les y de toda clase de trasrornos, no ha-
biendo seguridad en los campos pava per-
sonas ni frutos; existiendo pocus, malos y
caros medios de transporte; variando con
frecuencia los aranceles, y por tanto,
siendo inseguros los precios de los cerea-
les, nadie que tenga capital se aventurara
& exponerle, y la transformacion de nues-
tra produceidn, alli donde se pueila, serd
lenta, muoy lenta, interin no desaparezeun
todos los obstaculos que & ella se oponen,
y la mayor parte de ellos son extranos &
los deseos de los agricultores espafioles.
Lo milagroso es que éstos vivan todavia
¥y no emigren de un pais tan ingrato y se
libren de unos Gobiernos en los que no
encuentran apoyo ninguuo.

Que nuestra poblacion rural es la mejor
del mundo, lo prueba el hecho de que alli
donde va es preferida 4 todas, y lo mismo
en América que en Africa, su trabajo es
buscado con afan,

Lo que en este pais se impone es supri-
mir nuestrag Universidades y esiablecer
escuelas de agricultura, de las que salgan
mas practicos que tedricos, con amor al
trabajo y pocas pretensiones, pues creer
que mientras no se varie nuestra produc-
cion agricola puede dar grandes sueldos
4 los directores de ellas, son ilusiones
irrealizables.

Cuando los centros de ensefianza agri-
cola estén bien montados y al frente per-
sonas inteligentes y entusiastas, como
sucede en Zaragoza, Barcelona y Viforia,
se ven sus resultados y lo favoreeidos que
son los habitantes de sus inmediaciones.
A la primera de las Granjas es debido el
cultivo de la remolacha y el estableci-
miento de una fibrica de aziicar de dicha
planta; & lasegunda, la reconstitucién del
vifiedo catalin destrufdo por la filoxera;
4 la tercera, la mejora de la ganaderfa
vascongada y de las provincias limitro-
fes. A la Escuela de Agricultura de Ma-
drid nada se le debe, siendo la finca de la
Moncloa una delas peor cultivadas y peor
administradas, 4 pesar de ser el paseo
preferido por nuestros Presidentes del
Consejo de Ministros y de muchos polfti-
cos, autores de muchos yerros.

UN RURAL.
Palomero 13 Oclubre de 1898.
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LOS VINOS DE BERBEGAL

(Huesca)

El pais comienza 4 despertar de suapa-
tia; y por lo que hace & esta localidad,
hénse introducido importantes novedades
en la elaboracién de los vinos. Antes
juntédbanse en un solo lagar el mosto de
uvas blancas y de uvas negras, y al de-
posito comiin iban 1ambién las brisas con
tudas las substaucias extranas que conte-
nian, gérmenes la mayor parte de aliera-

ciones inconvenientes y dafiosas en los
vinos. Hoy se han abandonado aquellos
antidiluvianos procedimientos por la ma-
yor parte de los grandes propietarios de
esta villa; sepAranse de las uvas negras
las blanecas, y el mosto de éstas se pone &
fermentar cuidadosamente, separado de
las brisas; en las brisas quedan todas las
substancias nocivas, y el rico mosto tiene
de esta manera todas las condiciones ape-
tecibles para convertirse en’ cristalino 1i-
quido, agradable asi al paladar como 4 la

vista, portador de la robustez para el=

cuerpo, y de la alegria para el espiritu,

Y ya que de vinos hablamos, de men-
cionar s.n los vinos garanachas de este
pueblo; las uvas de este nombre son so-
bremanera abundantes en glucosa y prin-
cipios aromaticos; fermentado su mosto,
separado anfes de la brisa, conveniente-
mente trasegado y sedimentado, da un
vino gue es oro fundido, de matiz mas ¢
menos obseuro, que puede competir en
nuestro humilde concepto, con los re-
nombrados de Jerez. Los vinos garnachas
de esta loealidad, dignos de mejor suerte,
1o son conocidos en los mercados & pesar
de su relativa abundancia; su gloria mue-
re en los confines de este pueblo, donde
son usados en los casos de mayor expan-
8ion 6 solemnidad.

ANTONIO SANZ NAVAL.
Berbegal (Huesca) 12 de Octubre de 1898.
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A ENOLOGIUA DE ARD“

Viticultura
v

La importancia del cultivo de la vid en
Espana es muy grande, como vamos &
ver, ateniéndonos 4 los dates oficiales reu-
nidos en el ano 1889.

IEn esta época resulta que Espafia tenfa
una superficie dedicada 4 su cultivo de
1.706.501 hectireas, con una produceitn
de 29.805.620 hectolitros de caldos, inclu-
yendo, como es consiguiente, los recolec-
tados en las Baleares y Canarias,

Tasado. el hectolitro de caldo al precio
de 18,02 pesetas, resulta un total de
557.097.272 pesetas con 40 céntimos.

Se comprende que después de la fecha
citada huya aumeniado el cultivo de la
vid; asi es que se calcula la produccion
en 30 &4 35 millones de hectolitros, no obs-
tante existir provineias cuyos vinedos se
encuentran casi totalmente destruidos por
la filoxera.

Si comparamos la superficie total de la
Peninsula é islas dichas con la dedicada
al eultivo de la vid, resulta ser ésta de un
4,90 por 100; y si la comparacion la ha-
cemos con la parte cultivada, serd de un
11,70 por 100, siendo la producecién me-
dia de 16 hectolitros por hectarea,

Como el radio de accién de este centro
aburca tan solo las tres provincias de Ala-
va, Logrono y Navarra, nos concretare-
mos 4 sefalar los hectolitros de caldo re-
colectados en cada una deellas, 4 la vez
que su valor en pesetas, caleulando su
precio & 18,02, como antes dijimus, no
haciéndolo de las demds provincias por-
que resultaria un trabajo basto y por de-
mas latoso.

Valorados en
pesetas

Hectolitros

Alava recolecta.....
Logrotio id ...... '.
ISAVRYTA 10+ as e preien

159.516
943.056
1.059.366

2.874.578,32
16.993.869,12
19.089.775,32

2.161.938

Is decir, que la produccién total de las
tres provincias resulta ser de 2.161.938
hectolitros, con un valor en pesetas de
38.958.222,76.

Hoy en dia la produccién de la pro-
vincia de Logrofio puede calcularse en
1.200.000 hectolitros (7.500.000 chntaras
proximamente), valorados en 21.624.000
pesetas.

En cambio, en Navarra habra bajado la
produceion 4 consecuencia de estar inva-
dida por la filoxera.

Hagamos ahora la comparacién con las
demés naciones que, como Espafia, son
puramente viti-vinicolus; es decir, con
Francia é Italia.

(1) Véase el nimero anterior.

La superficie total del suelo en Italia es
de 25 millones de heectireas, de las cuales
estAn cultivadas 19 millones, correspon-
diendo 4 la vid */,; de Ia total y '/; de la
dedicadaal cultivo. La vid ocupa una ex-
tension de 1.870.109 hectareas proxima-
mente, por lo que resulta un poco mayor
que la de Espana.

Segun los datos oficiales, la parte cul-
tivada en Italia, como ya dijimos, es de
19 millones de hectireas, que producen
nn total de 2.362 millones y medio de li-
ras (una peseta aproximadamente), corres-
pondiendo 800 al viniedo, 700 & los prados
y pastos, 400 4 los olivares, igual niimero
4 las huertas y drboles frutales, quedando
en nltimo término las tierras labrantias,
que figuran con dos millones y medio.

La produccion mediaes de 14,51 hecto-
litros, produciendo 27.136 534, que, cal-
culados & un precio de 30 liras, resulta
una riqueza de 814.096.020 liras.

Franecia tiene cultivadas 1.981.114 hee-
threas (mayor ntimero que Italia y Espa-
fia), con una produceidn de 29.677.095
heectolitros, siendo la media de 14,98, y
representando la superficie dedicada &
este cultivo '/, de la total.

El valor de la produccién de todo lo
cultivado es de 1.600 millones, correspon-
diendo 4 la vid 890.312.850 francos (una
peseta).

Por la parte de terreno dedicada al cul-
tivo de la vid figura en primer término
Franecia, después Italia y la ltima Espa-
fia. Por la produccién media, LEspana,
Francia é Italia; y por el valor de la pro-
dueccidon, Francia, Italia y Espafia.

listos datos creo son suficientes para
poner de manifiesto la importancia de la
superficie dedicada en Espana al cultivo
de la vid y la comparacién con los prin-
cipales paises productores de caldos.

LECCION SEGUNDA

Ampelografia, cardcter y exlension de la
ampetografia.— Definicion de la espe-
eie. vagn, voriedad y variacion; famelie
y clase en boliniea.— Familia de las am-
pelideas.— Sus curacteres y dizisiones
principales.—Génera Vilis.— Descrip-
cidn y enumeracion de sus principrles
especios.— Vad ewropea o asidlica y vides
AT LCANS

I. Ampelografia, en su acepeidn més
lata, es la parte de la botanica que se
ocupa de las ampelideas, aungue hoy en
din se resiringe & ocuparse s6lo del géne-
ro vitis; es deeir, que es la parte que trata
de la deseripeion de este género, pues si
se dedicase & todas seria un extenso tra—-
bajo, del que no debemos ocuparnos.

Para nosotros, dada la clase de estos
estudios, la ampelografia se reduce 4 co-
nocer los caracteres de las ampelideas, y
la dividiremos en tres partes:

1.* Sinonimia, que se concreta 4 co-
nocer los diversos nombres que se daa
una variedad en los diferentes puntos en
que se cultiva.

D. Simdn de Rojas Clemente fué el que
més= esthdios hizo sobre este punto y ca-
racterizd la planta en las variedades de
las provineias andaluzas; hoy dia se co-
nocen 1.500 nombres de cepas, aun cuan-
do las variedades son menos, 4 causa de
que recibe varios. nombres en diferentes
puntos una misma variedad.

Iin esta region, por ejemplo,4 la misma
variedad, se la llama en diferentes pue-
blos Blanca-roja, Rojilla y Tobia; el
Calagrasio, Jaén. Garnacho se llama en
Aragén a otra variedad que en el centro
de Espana denominan tinto aragonds, &
causa de su procedencia, y en Madrid
Zwnto de Navalcarnero, por ser sin duda
en este punto donde primero fué impor-
tada de Aragén.

La segunda parte, propiamente dicha,
estudia los caracteres de la planta, sar-
miento, hoja, flor, ete., ete.

La tercera parte, llamada Ampelonolo-
gia, estudia la vid y las plantas segiin las
necesidades que requiera para su mejor
vegelacion, como conveniencia de labores
y terrenos en que se cultiva, clase de
vino que producen, ete.

II. Bspecie, es en botanica un grupo
de plantas que tienen semejanza entre s,
y se reproducen por semilla con todos los
caracteres. Todas las vides europeas se
parecen uhas i otras mas que a otra cual-
quiera planta, y por semiila produce lo
mismo, por parecerse la planta obtenida
A sus progenitores.
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Las razas no son naturales, por decirlo
asi, pues no vegeian sin la ayuda de la
mano del hombre, y son derivaciones de
la especie.

Variedad, es la planta obfenida por se-
milla que no tiene todos los caracteres de
la especie, y no los reproduce con fijeza
por semilla.

La variacion la componen las plantas
que tienen entre si caracteres fuzaces en
el sarmiento, hoja, tallo, flor, fruto, ete.

Género, se llama 4 la reunidn de espe-
cies semejantes, por ejemplo, el género
Vitis, que es lo que nos ocupa é interesa.

En los rosales silvestres hay varias es-
pecies, y sin embargo, no hay mas que
un género,

La reunion de géneros se llama familia,
asi es que el manzano, el peral (género
pirus) y el rosal, que pertenece 4 otro
distinto, forman parte de la familia de las
rosdceas.

El frigo, el centeno, la c:bada, efe.,
son de diferentes.géneros, y pertenecen &
la familia de las Gramineas, sucediendo
lo propio con las alubias, garbanzos,
muelas, ete., que pertenecen & la de las
Legumninosas.

Las familias andlogas se agrupan en
clases.

III. Hay aufores que el género vifisle
consitleran de la familia de las ampelideas,
y otros de la de vifaceas; nosotros obtare-
mos por la primera consideracidén, no
obstante dar 4 conocer las dos familias
con sus generos.

La familia de las witdceqs la dividiremos
en la furma siguiente:

| Vitis, L.
Peterisantis,
Blume.
- E. ' - Vitideas. (Ampelopsis,
= _’ Subfam ilia ) Michaux.
B Z( 6 Cissus. a.
;“‘ tribus. { Quinuria, Ref.
= Leas. Lea, L.

La familia de las ampelideas se divide,
gegiin Planch, en diez génerus, que son:

Vitis, Tournef.

Ampelocissus, Planch.

Peterisantes, Blume.

Crematicissus, Planch,

Tetrastigma, Miguel.

Landuquia, Planch.

Ampelopsis, Michaux.

Rohicissus, Planch,

Cissus, L.

(5S¢ continuard.)
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Correo Agricola y Mercantil

(NUESTRAS CARTAS)

De Andalucia

Carmona (Sevilla) 17.—La sementera se
hace en buenas condiciones, y tanto los
olivos como los pastos han mejorado con
las iluvias pasadas.

Precivs: Trigo, de 55 & 58 reales fane—
ga, con firmeza; cebada, de 21 a 22; ave-
na, de 17 4 18; maiz, de 34 4 35; garban-
zos, de 60 & 80; aceite, & 40 arroba.— Z¢
Corresponsal.

«'« Periana (Milaga) 17.—La cosecha
de pasa ha sido buens, pasandose la caja
de 22 libras desde 6 4 12,50 pesetas, se-
gnu clase.

Los olivos tienen poco fruto, v el acei-
te se detalla 4 42 reales arroba.

El trigo & 60 reales fanega, por mas que
la cosecha fué regular; cebada, 4 24; al-
garrobus, & 4 arroba.—Un Subseriptor.

« « Pinos delValle (Granada) 15.—Como
la mosea ha invadido los olivos, sera muy
escasa, easi nula, la cosecha de aceituna,

En cambio, la de almendra ha sido
grande, y se cotiza, con tendencia al alza,
a 40 reales fanega la larga, y 4 100 la
corta. Ll maiz 4 48.—C. )

« x Ferndn-Nufez (Cérdoba) 17.—Por la
sequia y los extraordinarios calores de los
ultimos meses, se ha mermado extraor-
dinariamente la cosecha de aceituna, la
cual serd escasisima en esta comarca; es
realmente considerable la aceituna que se
ha desprendid, de los olivos.

Mercado en alza,

He aqui los precios: Trigo, 4 52 reales
fanega; cebala, & 20; garbanzos, de 60 4
80; habas, 4 36; aceite, & 38 arroba, con
tendencia floja, 4 pesar de lo poquisimo
que promete el olivar. En alza el tri-
go.—0C. !

« s Aracena (Huelva) 16. — Prometen
ser abundantes las cosechas de aceituna,
bellota y castafins.

De aceite quedan unas 10.000 arrobas,
pagandose 4 36 reales,

Kl trigo, 4 62 reales [anega; cebada, &
30; centeno, a 36; avena, 4 20; garbanzos,
& 120.—C.

« 5 Fuente Obejuna (Cérdoba) 12. —E|
trigo continta a 55 reales fanega; la ce-
bada# 21, y la avena de 18 & 20.

Los garbanzos, &4 pesar de su mala ca-
lidad, se venden partidas pequeias desde
90 4 110 reales la fanega.

Las operaciones para la préxima se-
mentera se han suspendido casi en su to-
talidad por falta de lluvias, pues si bien
cayeron fuertes chaparrones del 25 al 27
del pasado mes, pronto volvieron & endu-
recerse las primeras capas del suelo, &
causa de la rapida evaporacidn provocada
pur los fueries vientos y por la alta tem-
peratura, que atin se siente durante el
dia. v

En ls Gltima feria se vendid el ganado
de cerda de 62 4 66 reales arroba.—C.

De Aragon

Lumpiaque (Zaragoza) 16.—La vendimia
estd dando agui magnificos resultados,
tanto en canfidad como en clase; la ¢ose-
cha es superior baju ambos conceptos. La
uva se viene pagando & 5 reales la arroba
de 12,60 kilogratnos.

Queda poco vino viejo, cotizindose al

alto precio de 12 reales el cantaro de 9,91
litros.

I8l trigo, &4 38 pesetas el cahiz, 0 sean
los 179,36 litros.—2Z! t",'ﬂ.r‘u"r;.\‘p’m--v{f(:.

. Alloza (Teruel) 17.—Aqui no tene-
mos este afo vendimia porque nuestros vi-
fiedos fueron arrasados por los pedriscos,

Del afio pasado quedan 4.000 cantaros
de buena clase, se pagan a 9 reales can-
taro.

Hay poco aceite y se paga 4 16 pesetas,
Kl olivar esta bueno. :

Se estan recolectando las patatas y ju-
dias con medianos rendimientos. —C.

*  Fuendejaldn (Zaragoza) 16.—La co-

secha de vino es superior en un tercio
la del ano anterior. La clase muy buena.

De 1897 restan unos 1.500 alyueces, pa-
ghnd se & 30 pesetas los 119 litros.

il trizo a 37.50 pesetas cahiz, y la ce-
bada & 15.—Uwn Subscriplor.

< Alcampel (Huesca) 17.—Terming la
vendimia habiendo sido la cosecha de
buen frute y regular en cantidad. Las
uvas se cotizaron & 85 céntimos de peseta
la arroba. :

Los olivos estan regulares, pero necesi-
tan agua.

1i] aceite se defalla & 9 pesetas la arro-
ba; trigo, 4 42 cahiz; cebada, 4 16.—C.

5, Ballobar (Huesca) 16.—Bnena la co-
secha de vino, como lo fué la de cereales.

Precios: Trigo, & 5,75 pesetas los 22,46
litros; cebada, & 1,75; aceite, 4 13 la arro-
ba; vino tinto, 4 2,50 decalitro.

Los cereales tienden al alza y los Hqui-
dos 4 la baja.

Ha comenzado la sementera en buenas
condiciones.—C.

.*x Ainzon (Zaragoza) 17.—Los mostos
son muy azucarados, pero la cosecha es
aqui corta.

Del afo anterior tenemos algo mas de
1.000 algueces, rigiendo el precio de 30
pesetas (os 120 litros,

Los olivos prometen buena cosecha.—C.

De Castilla la Nusva

La Solana (Ciudad Real) 17.—La cosecha
de vino ha sido mayor de lo que se espe-
raba, pero la riqueza aleohdélica es infe-
rior; los blancoes tienen de 12 4 13° Muy
retraidos los compradores, asi es que se
han cedido de 0,85 4 1 peseta.

La sementera se hace en buenas condi-
ciones.

Los olivos darin escaso rendimiento.

Precios: Aceite, a 40 reales arroba; can-
deal, 4 51 reales fanega; jeja, 4 47; ceba-
da, 4 20,— 4! Corresponsal.

« x Herencia (Ciudad Real)17.—La co-
secha de uva ha sido buena, pagandose
4 75 y 60 céntimos.

Queda puco vino, detallindose 4 11 rea-
les arroba.

Precios de otros articulos: Aceite, 4 41
reales arroba; candeal, 453 reales fanega;
jeja, & 50; centeno, & 32; cebada, & 18.—
Un lector de la CrONICA.

*, Los Navalmorales (Toledo) 16.—La

- =
vendimia ya se termind, quedando con-
tentos de los rendimientos.

Se esta haciendo la sementera.

Precios: Trigo, 4 51 reales fanega; cen-
teno, 4 28; cebada, & 20; avena, de 19 a
20; aceite, & 40 reales la arroba.—0n
Subseriplor.

o5 Villacajas (Toledo) 17.—In esta
vendimia viene siendo menor queen lu
anterior la compra de uvas; el precio, de
75 & 85 céntimos arroba. La otonada es
buena, pues hemos sido favoreecidos por
abundautes lluvias.

Precios: Trigo, & 54 reales arroba; jeja,
4 52; cebada, 4 20; avena, 4 22; azafrn,
a 67,50 pesetas la libra.—JM,

De Castilla la Vieja

Villada (Palencia) 12.—La vendimia y
operaciones de lagures ha ocupado hoy a
los forasteros, yiéndose muy poco concu-
rrido el mercado. Desde que se inicio el
alza en los precios del trigo este mercado
se ve con muy pocas entradas de este
grano.

Tiempo nublado y empezandose las la-
bores de siembra.

Han entrado hoy en este mercado 80
fanegas de trigo, que se pagaron a 49 y
49,50 reales las 92 libras; de garbanzos,
40, de 96 A 120 fanega; de muelas, 20, de
40 4 42; de alubias, 60, de 66 a4 78.

De varias fabricas: harina de primera,
de 20 & 21 reales arroba; idem de segun-
da, de 19 A 20; idem de tercera, de 14 4
15; harinilla, de 9 & 10; cabezuela, de 7 &
8: sulvadillo, de 6,50 & 7.

De patatas se presentaron 100 arrobas,
que se pagaron de 5 a 6 reales una.

Al mereado de ganado vacuno han lle-
ondo 150 vacas cotrales, de las que se
vendieron 120 4 los precios de 44 4 50
reales arroba para el degiiello, y al de la—
nar llegaron 2.200 eabezas, valiendo |as
ovejus de 44 4 54 reales una y los corde-
ros de 36 4 42.—C.

., Tordesillas (Valladolid) 16.—Hace
tins ge esta vendimiando con buenos re-
sultados. Se coge bastante y de excelente
clase, Las uvas se pagan de 4 & 5 reales
arroba, entrando diariameute de los pue
blog inmediatos unas mil arrobas

Poco concurridos los mercados de ce-
reales. debido & la vendimia.

Escasa la cosecha de almendras, por lo
(ue esperamos se coticen 4 altos precios.

El trigo, de 50 4 51 reales fanega; ce-
bada, a 23; algarrobas, de 34 4 36; hari-
nas, & 21 y 20 reales arroba con derechos
de consumos; patatas, 4 6 idem; vino tin—
to, 4 20 reales cantaro; idem blanco, de
16 & 18.— U suscriptor.

", Briviesca (Burgos) 17.—La vendi-
mia es buena en ésta, Onn, Poza y demas
pueblos de la comarca, excepto en los pa-
gos apedreados. Se hard buen chacoli.

En alza el mercado de cereales. Se ha
pagado en el Gltimo como sigue: trigo,
de 52 4 52,60 reales fanegas; ceuteno, de
32 4 33; cebada, de 23 & 23.50; avena, de
18 4 18,50; habas duras, de 37 a 33; yeros,
de 38 & 39; harinas, de 22, 21 y 20 reales
arroba, segin clase.—(.

", Valladolid 13.—Ayer han entrado
en los almacenes generales de Custilla
400 fanegas de trigo, que se cotizaron (e
B0 & 51 reales las 94 libras (23.90 4 29,48
pesetas los 100 kilos ¢ 22,82 a 23,27 pese-
tas hectolitro); 200 de centeno, a 33,35
1 reales fanega; y en los del Canal también

entraron 600 fanegas de trigo, que se pa-
garon de 50 4 51 reales las 94 libras (23,90
4 20,48 pesetas 6 22,82 &4 23,27 pesetus
heciolitro).

En partidas se ofrecen 6 vagones de
trigo, & 52 reales las 94 libras, sobre va-
gon en esta estacion; 2 idem, 4 51, sohre
vagénen la Navadel Rey; 41idem. 451,25,
sobre vagdn en la estacion de Rioseco; 1
idem de cebada, 4 25 las 70 libras, sobre
vagon en esta estacion; 2 idem de cente-
no, 4 34,50 las 90 libras, subre vagdn en
esta estacion,

Sin operacién. Estado del mercado, en
calma.

Los precios 4 que hemos cotizado hoy
en el mercado dei Campillo han sido los
sizuientes: Cebada, & 24 reales funega;
avena, a 18; habas, & 41; patatas, 4 6 la
arroba; harina de primera, 4 19, con saco
y sobre vagon en esta estacion; {ilem de
segunda, § 18; idem de tercera; 4 16; idem
tercerilla. 4 10; idem de cuarta, 4 17 fane-
oa, sin saco; comidilla, & 12; salvados, &
8.— £ corresponsal.

J« Arévalo (Avila) 15.—FE1 tiempo pro-
pio de sementera, que se hace en buenas
condiciones para la cosecha proxima.

El mercado algo menos animado que
los anteriores, porque algunos labradores
se dedican 4 dicha operacidén agricola.

Los precios sostenidos v firmes por la
mucha demanda y reserva en presentar
los frutos los productores.

Precios: Trizo, de b1 4 52 reales; cen—
teno, de 32 4 32,50; cebada, de 23 a 24;
algarrobas, de 35 4 36; garbanzos, de 100
a 180.— &1 Corresponsal.

5. Medina del Campo (Valladolid) 15.—
Al mercado de ayer entraron 300 fanegas
de trigo, que se pagaron a 50,50 y 51 ren-
les una; pinones, de 29 a 30; harina de
primera, 4 22 reales la arroba; fdem de
segunda, 4 20; {dem de tercera, & 18; ha-
vinilla 4 16 1a fanega; comidilla, 4 10; sal-
vadillo, 4 6; patatas, de 6 a 7 reales arro-
ba; vino blanco, de 18 4 19 reales cAntaro;
fdem tinto, de 17 4 18; vinagre, de 14 4
15; aguardiente aunisado de 18°%, de 45 &
46.— £ Corresponsal.

. Burgos 18.—Se esth haciendo la se-
mentera con un tiempo bueno. Las comn-
pras estin animadas, y la tendencia de
los precios firme.

La entrada de todo grano ha sido de
2.900 fanegas proximamente.

Los precios del mercado celebrado en
el dia 'de hoy son los siguientes: Trigo
blanco, 4 51 reales las 92 libras; rojo, &
50; alaga, 4 53 las 94; cebada, 4 24 las 70.
Bl Corresponsat.

« Palencia 16.—Se estd sembrando
con un tiempo bastante favorable, y por
estar los labradores en esta ocupacion las
entradas son menores, los precios firmes
y los compradores animados.

Han regido en el mercado los signien-
tes precios: Trigo, de 48 4 49 reales [as 92
libras; cebada, & 25 fa ega.—EL Corres
ponsal.

« Astudillo (Palencia) 18.—El merca-
do de ayer estuvo poco concurrido, y los
precios de los cereales sostenidos.

Ya ha terminado la recoleccion de la
uva y ha dado poco rendimiento.

[il tiempo bueno.

Los precios 4 que hemos cotizado en el
mercaldo de hoy son los siguientes: Trigo,
4 46 reales fanega; centeno, & 28; cebada,
4 24; avena, & 16; garbanzos, 4 120; alu-
bias, a 80; yeros, & 34; harina de primera,
a 20 reales arrchay de segunda, a 19; (e
tercera. & 18; cabezuela, a 12 fanega; sal-
vadillo, & 12; patatas, 4 6 reales arroba;
vino tinto, & 2 reales azumbre; misto, 4
12 céntimos cuartillo.—&f Corrvesponsal.

o
o

De Catalufia

Vendrell (Tarragona) 15. — Se han ven-
dido partidas de vino tinto nuevo, mejor
dicho, de mosto, & 22 pesetas la carga de
121,60 litros.

Las algarrobas de la presente cosecha
se defallan a 8 pesetas quintal.

Kl aceite signe de 4,50 a 5 pesetas el
cuartan (4,13 litros).

Se han hecho muy buenas ventas de
ganado bobine.

Pasado manana empezara la feria, en
la que se celebrard una exposicidn de
productos industriales y agricolas de la
comarca.— Bl Corresponsal.

+7. Villafranca del Panadés (Barcelo-
na) 16.—En los lagares se han contratado
partidas de vinos blancos al precio de 25
pesetas la carga (121.60 litros).

Los vinos de 1897 se cotizan: Blancos,
de 25 4 35 pesetas la carga; tintos de pri-
mera, de 21 a 24; idem de segunda, de 17
4 20; {dem para las fabricas de aleoholes,
a 1,25 peseias por grado y carga.

Los espiritus se cotizan: De vino, 4 120
duros la jerezana, sin envase, con 33°; re-
finados, 4 18 duros la carga.

La almendra comin, 4 18 pesetas la
cuartera; {dem moliar, a 35 los 50 kilos.
El Corresponsal.

«« Reus (Tarragona) 16.—Awellana:
Cosechero, de 444 45 pesetas sacode 58,400
kilos; eribada, de 45 4 46; negreta esco-
gida primera, de 47 a 43; grano primera,
4 70, y segunda, 4 75 quintal.

Almendra.—Mollar en cascara, de 54 4
55 pesetas saco de 50,400 kilos; esperanza
en grano, 4 120 quintal de 41,600 kilos;
largueta, 4 115; comiin, 4 105.

Mistelas.—Las negras del Campo, de
50 a4 55 pesetas la carga; Priorato, de 65
a 70,

Vinoes tinfos.—Priorato superior, de 35
4 40 pesetas carga; Bajo Priorato, de 304
32; comarea, de 27 4 28,

Vinos blancos.—A 8reales el grado.

Fspiritus.— Destilado de vino, de 108 a4
109 duros lus 68 cortas, 35°, sin casco; re-
finndos, de 24.50°% & 16 duros la carga;
selecto de 39.40°% 4 130 los H00 litros, sin
casco; extrafino, a4 125.

Alcokol de orujo.—A 90 duros los 68
cortés y 35°, sin casco; refinados de 24,50°,
4 15 duros la carga de 121,60 litros.—Z&%
Corresponsal.

3

"5 Montblanch (Tarragona) 15. — Zspi-
ritus: De vino, & 110 duros los 516 litros
de 35°; refinados, & 18,50 los 121,60 de
24,50°, sin casco; de orjo, 4 98 duros los
516 litros y 35°% refiuadus, & 16,50 los
121,60 y 24.50° sin casco.

Holwndas.~De vino, 4 15 duros los
121,60 litros y 19,50°.

Anisados.— A 68 duros pipa de 19,50°
y & 58 de 17,500,

Vinos.—Tintos y blancos, sin existen-
cias; vino para la destilacion, 4 1,25 pese-
tas por grado y carga.— B Corresponsal.

<% Valls (Tarragona) 16. — FVinos. —

Los blancos, de 25 a4 35 pesetas carga de
121,60 lirros; tintos de primera, de 21 4
24; idem de segunda, de 17 a 20; & desti-
lur, & 1,25 el grado.

Kspirituns.—De vino destilado, 4 110
durus la jerezana de 63 cortés y 359 sin
envase; refinado, 4 18 la eargn de 24,507
holanda, 4 15 la carga de 19.50°.

Avpellana.—BEn chscara, & 27,50 pesetas
saco de 5 arrobas.

Almendra.—Comiin, 4 18 pesetas cnar-
tera; esperanza, a 18; mollar, & 54 los 50
kilvs.— &L Corresponsal.

De Extremadura

Bafios (Ciceres) 12.—La recoleccion de
la uva foca 4 su terminacién con.tiempo
magnifico; esperando sea la calidad regu-
lar, y digo s6lo regular porque se inicid
al principio las enfermedades criptoga-
micas, cayendo ademis una piedra que
alcanzé & la mayoria del vinedo, razon
por la cual resuita una cosecha media.

Lo que aqui ha resultado este ano ani-
madisimo ha sido el verano por la gran
concurrencia al Establecimiento balnea-
rio, debido todo ello 4 los prosélitos de
sus benéficas aguas sulfurosas, con esco-
gido personal, pues que hasta de esa Cor-
te, Salamanca y Zamora han venido mu-
chas persouas por primera vez.—J. B.

De Leon

Valderas (Leon) 17.—Terminé la vendi-
mia cun los escasos rendimientos que le
anuncié, Las uvas se han pagado de 48 4
52 reales la carga de 10 arrobas. No se ha
fijudo precio para los mostos, y los vinos
se venden 4 18 reales cantaro.

“Animada la demanda de trigo, y como
las entradas son cortas, se ha pagado al
detall 4 50 reales fanega; centeno, 4 32;
cebada, a 22; alubias de la comarca, & 80.
Bl Corresponsal.

7. Santa Maria del Paramo (Ledn) 16.—
La cosecha de uva, cuya recoleccion ter-
mind por completo en todos los pueblos,
ha sido bastante buena, tanto en clase
como en cantidad.

Las uvas blancas se han cotizado de 4 4
4,50 reales arroba, y las negras, de 4,50
hasta 6.

i la cosecha ha sido buena en todos los
pueblos del Paramo, no sucede asi en los
del Valle, efecto de la filoxera, cuya pla-
ga se va extendiendo mucho.

Bl trizo, 4 45 reales fanega; centeno, &
32; eebada, & 25; alubias, & 60; garbanzos,
4 96; harinas, 4 20 reales arroba las pri-
meras clases, y 4 18 las segundas.—R.

-

+"y Pefaranda de Bracamonte (Salaman-
ca) 13.—Los garbanzos estan muy solici-
tados, habiéndose vendido muchos estos
dias; van dejando ya estos pueblos sin
existencias.

Se esth en la vendimia en los pueblos
proximos, pues aqui no hay nada, gue-
dando mejor que esperaban, y lo mismo
en bellota, gue va & haber muchisima, no
habiendo cerdos suficientes para aprove-
char tanta como hay; asi es que estd 'caro
el zanado de cerda.

Se han presentado en el mercado cele-
brado en el dia de la fecha 500 fanegas de
trizo, que se pagaron de 50 &4 50,50 reales
una; de centeno 150, de 30 a 31; de ceba-
da 400, de 22 4 23; de algarrubas 300, de
32 a 33; garbanzo= finos e 47 4 48 en on-
zn, & 160; idem de 49 &4 50, 4 150; idem de
51 &4 52, 4 140; idem de 53 a4 54 a 130;
fdem de 55 4 56, A4 125; idem de 57 4 58,
a 120; idem de 59 a4 60, 4 110; guisantes,
de 32 & 33; harina de primera 4 20 reales
arroba; de segunda, & 19, de tercera, &
14; harinilla, & 10 la fanega; cabezuela,
4 7; salvalillo, 4 6; patatas, 4 5 la arrobu;
vino tinto, & 20 el cAntaro; blanco, & 20,
El Corresponsal.

De Murcia

Elche (Albacete) 15.—Estamos por esta
comarca en plena vendimia, obteniendo
un buen resultado en cantidad y calidad,
pues con las lluvias del pasado mes re-
sulta la uva con bastante mosto, De acei-
tuua tenemos una regular cosecha, ha-
biendo rodales de olivar que tiene mucho
fruto y otros poco.

Se estan agramando los cAnhamos, que
este ano son muy buenos, y se venderan
de 10 4 12 pesetas arroba, por empezar ya
4 ser solicitados de algunos pueblos de [a
provineia de Ciudad Real, dunde ya cono-
cen la bonda:l del cAnamo de este pueblo.

De los demas productos no le indico
precios porque son poquisimas las tran
sacciones que se hacen en esta época.—
Ll Corresponsal.

« s Yecla (Murcia) 16.—Las uvas se

han vendido de 75 & 87 céntimos de pe
seta la arroba de 11,50 Kilos, puestas en
bolega Los mostos acusan de 13 4 14°,
pero se espera aumente la I‘ifllle'f.!l.

Las existencias de vinos tintos se ago-
tarou, pagandose las iltimas partidas a 18
pesetas hectolitro sobre vagdn. De vinos
claros quedan algunos miles de arrobas,
cotizandose en bodega de 12 4 13 reales
arroba.

Dichas clases son solicitadas para Mur-
cia, Valencia y Barcelona.

Kl espiritu de orujo se vendid en su to-
idad,

Por los aceites piden los cosecheros 50
reales por arroba de 11,50 kilos, siendo la
clase superior, pero los compradores se
resisten a aceptar dichos precios. Las cla-
ses corrientes estan de 43 & 44, 4 cuyos
limites se han hecho operaciones.—FE!
Corresponsal.

ta

« » Caravaca (Mureia) 17.—La cosecha
de vino ha sido superior en clase ¥ buena
en cantidad. También la de aceituna pro-
mete ser buena. La sementera ha comen-
zado en condiciones satisfactorias,

Precios: Trigo, 4 52 reales funega; jeja,
& 46; cebada, a 22; aceite, 4 52; vino, 4 14
reales arrobu.— &7 Corresponsal.

Do las Riojas

Haro (Logrofio) 16.—De contrataciones
por ésta seguimos lo miswmo, sosteniéndo-

—

se los precios de la uva, habiendo ocurri-
do el caso de ofrecer una casa de ésta a]
precio de 2 pesetas arroba de malvasia
puesta en bodega y no aceptar la propo-
si¢ion.

El mercado del martes poco animado,
4 causa sin duda de estar ocupadosen log
pueblus vecinos con la preparacién de log
utensilios de vendimia. Esta, que empezd
en Haro el 14, promete ser buena, vién—
dose ahora que el pedrisco no hizo tantg
dafo como se creyd en un principio,—
J. V. Z.

", Arnado (Logronio) 16.—Poco tengg
que comunicarle, después de mi l’l][-l'Il]!l,
puesto que ningin articulo ha tenido
gran variacion en los precios, si bien se
nota gran calma en las transacciones para
la exportacion.

En la préxima semana se dard pringi-
pio & la vendimia; la cosecha parece sera
regular, y los mostos han de salir muy
buenos, porgue la nva estd muy limpia y
gana, Las existenciasde vino se van ago-
tando, aunque lentamente, al precio de 16
reales cAntura. Hay unanime conformidad
entre los countribuyentes para protestap
contra los recargos de guerra impuestog
por el Gobierno, y adherirse 4 las Cama-
'us de Comereio.—2. S.

Valencia

Muchamiel (Alicante) 16.—La cosecha de
uva ha sido abundante. Esto no obsta
para que las eseasas existencias que que-
dan de vino del ano pasado alcancen e]
alto precio de 13 reales el canfaro de
11,55 litros.

Los olivos prometen buena cosecha,—
El Corresponsal.

-

. . Castalla (Alicante) 12.—Empieza la
vendimia, y como la uva esth sana y ha
llovido nltimamente, se elaboran bnenes
tmostos. L cosecha sera inferior en cerca
de un tercio a la del ano pasado.

Precios: Trigo, 4 19 reales barchilla;
cebada, 4 8; aceite, & 48 arroba. No que-
da vino.—Un Subscriptor.

*

« x Cocentaina (Alicante) 15. — Tan
abundante es Ia cosecha de vino, que se
coge doble cantidad que el ano anterior,
La clase superior.

il vino nuevo ha empezado 4 venderse
& 6 reales cantaro. '

Il trigo se detalla 4 50 pesetas cahiz, y
el aceite a 48 reales cantara.—Q.

BODEGA"

Elaboracion de los caldos de la ahada
y experiencias realizadas

Comenzada esta operacion 4 presencia
de los alumnos 4 las once de la manana,
y terminada durante las practicas; pudo
aprecinrse para el anochecer los buenos
efactos de la «sangiday, iniciandose al si-
guiente dia una franca fermentacion en
todas las tinas, & excepcion de la nim. 2,
que resistio algo més para entraren fran-
ca fermentacion.

Las tinas 4 y 5, que tienen el mismo
fruto y se cargaron y cerraron el mismo
dia, parece, por el cuadro anterior, que la
namero 4 tardé un dia mas en terminar
su fermentacion, cosa que nada fendria
de extrafio; pero conviene advertir que,
sacado el mosto de todas las tinas, cuan-
do marcaba un erado en el mustimetro,
y pasando algo de este uiimero el dela
tinn 4 en la noche del 21 de Octubre, se
dejé hasta el dia 22 por la manana, en la
que, pesailo de nuevo, dio ,/° grados, cosa
que denota la mala indole de la fermen-
tacidn, pues esta rapida terminacion no
prevista por los datos tomados 4 diario
con el pesamostos, lo tenfa anunciado co-
mo resultado forzoso dado por el examen
microscopico de algunos mostos prepara=
dos con antelacion,

Los fermentos morbosos que acompa-
fian 4 la uva enferma, cortan bruscamen-
te la fermentacion alcohdlica al final de
su proceso, dando al mosto resultante ex-
celentes condiciones para albergar y des-
arrollar las levaduras de las enfermeda-
des de los vinos.

Consecuente con la observacion expues-
ta, y aceptando el criterio del laborioso
endlogo M. Roos, Director de la Estacion
Enolorica del Herault (Montpellier), que
aconseja encubacion corta, para no dar
tiempo 4 que lus fermentos malignos se
apoderen del ecaldo, se sacaron cuando
atun marcaban en el pesamostos un grado.

Bl citado endlogo recomienda, cuando
se vinifican uvas peronosporadas, 10 s0lo
operar ¢omo queda dicho, sino dar a _188
veinticuairo horas un trasiego al vino
mosto, para separar los fermentos malig:
nos, depogitados en gran parte con esté
reposo del liquido, y favorecer al propio
tiempo la fermentacion lenta. Ya dijunos
en la Memoria anterior los buenos resuls
tados que, no sélo la Estacién, sino 108
particulares que aceptaron estos cousej 03y
habian ebtentdo.

Los viticultores al hacer la vendimia ¥
hallarel fruto en las malas condiciones
que conocemos, sobrado de acidez para el
aziicar que encerraba y deficiente de
eolor, se propusieron obtener color, col
larga maceracion, como si la materia ¢0=
lorante se formara en el acto de la fer
mentacion. La uva vinificada de tal suer-
te, dib como se comprende caldos propen-
s0s # fermentaciones secundarias y faltos
de color, pues el fruto no pudo dar lo que
no tenia, Temian perder capa, como Sl la
materia colorante no se disolviera COR
relativa facilidad en un medio, si bien €3
cierto falto de alcohol, sobrado de acideZ
que favorece su difusion. De aqui el de-
fecto de la practica generalmente segui®
da, pues no obtuvo color en los caldps, y
los plagé de levaduras, que los tuvierol
en constante movimiento 6 Aervor.

Continuando el orden natural en la ela-
boracion de los vinos, parece dehf;rlall
hacerse ahora las olservaciones perm!?éﬂ’
tes respecto al tratamiento y conservacl 1:,
de los vinos de 1896, pero creo vreft‘“las
intercalar algunos datos, resuinen 1133
recopilados por este Centro desde 189 e

Comenzando por la uva vinificada

(1) Véase el nam. 1.865.
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CRONICA DE VINOS Y CEREALES

la elaboracion de vinosfinos, se extractan
los datos en el siguiente estado:
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1893 | 5 705 | 4.130 72 138
1894 | 6.670 | 4.492.5 67 148
1895 | 7.593 | 5.628 74 134
1896 | 5.330 | 3.686 6¢ 144
MedA = i eislnia's s winie s 70 141

De su examen se deduce el corfo ren-
dimiento que dierou en ca'do las uvas de
las cosechas de 1894 y 1896, debiilo por
cierto & causas bien diversas. En el pri-
mer caso, el verauo seco y fresco contri-
buyt 4 que la uva fuese poco pulposa,
dcida y pobre en azicar; y en el segundo,
si bien la falta de calor hizo la uva po-
brisima en azicar y exuageradamente
dcida, y las lluvias pertinaces le dieron
jugosidad, al quedar imperfectamente
madura, no solo por falta de calor, sino
por el ataque de las eufermedades cripto
gdamicas (ue cooperaron con aquélla &
dificultar una buena madurez, destru-
yendo muchos granos de los racimos,
fueron causas suficientes 4 dar 4 la uva
el caracter de poco rendimiento en jugo
que la caracterizo. Y téngase presente,
que los viticultores que retrasaron la ven-
dimia, solo consiguieron agravar el dafo
de la falta de rendimiento, llegando a su
maximum. entre los que dejandola colga-
da tardiamente contribuyeron 4 que se
pasase el fruto, concentrdudose 4 benefi-
cio de las bajas temperaturas sufridas, y
la uva pasa algo mas azucarada (2), rindid
en menos el agua perdida.

Las cosechas de 1894 y 96 sdlo pueden
compararse bajo el punto de vista del
cortv rendimiento en zumo de sus uvas,
pues el fruto de la primera de las afiadas,
poco azucarado y acido, pero sano por la
poca intensidad que tomaron las enfer-
medades criptogamicas, ofrecid especia-
les condiciunes para una facil y perfecta
fermeuntacion. Por el contrario, la uva de
la aliima cosecha, pobrisima en azicar,
riquisima en éecidos, y plagada de los ele-
mentos morbosos que traia de la planta,
no pudo ser mas deficiente en cantidad y
calidad.

(Se continvard.)

NOTICIAS

He aqui la parte dispositiva del decreto
suprimiendo el impuesto sobre la expor-
tacidn.

Articulo 1.° Se suspende la exaccidn
del impuesto del 2,50 por 100 del valor de
la mercancia, establecido sobre la expor-
taciou en el articulo adicional de la Ley
de Presupuestos de 28 de Junio tltimo.

Hsta suspensidn empezara 4 regir el dia
10 del mes actual, aplicindose 4 todas las
facturss que se presenten desdedichodia.

Art. 2.° Los corchos en panes, los tra-
pos viejos de lino, algoddn 6 cénamo y
los efectos nsados en las mismas materias
y las galenas, plomos argentiferos y litar-
girios argentiferos pngaran los derechos
establecidos en el arancel de exportacién
vigente,

_Iin la Gltima reunién celebrada por la
Camara Agricola de Zarsgoza fueron
apribadas las cuentas de ingresos y gus-
tos del ejercicio pasadu y el presupuesto
viniente.

También se procedi6é al nombramiento
de ciuco Vocales de la Junta directiva;
siendo designados los Sres. D. Francisco
Bernad Sanclemente, D. José Cinen, don
Enrique Sagols y D. lnocencio Mainar,
habiendo sido reelegido D. Angel Bauque,

Durante los dias 11, 12 y 13 del préxi-
mo mes de Noviembre se celebrara en
Burgos en el gran mercado del barrio de
San Lucas la feria de ganados caballar,
mular y vacuno.

Lil' Ayuntamiento de dicha capital otor-
garé premios de 300 y 200 pesetas,

En el mercado vinicola de Londres em-
blezan & notarse sintomas de préximo
movimiento; pero en tan escasa intensi-
dad, que no es extrafig que el comercio se
lamente de la prolongada paralizacién de
los negocios en este ramo.

Avisan de Liverpoul que, & pesar de
que el cambio de tiempo desde la semana
ultima e~ favorable para el consumo del
clarete y del Borgofia, no se ha notado
aumento alguno en la demanda de vinos
de dichos 1ipos Es de notar también que
en dicho distrito, al paso que disminuye

(1) La uva sin desgranar 6 derraspovar, de
mauera que la diferencia que existe entre los
nimeros que figuran en esta casilla, y los de las
Memorias de 1894 y 95. representan la parte
geparada por la mdquina pisadora-desgrana-

ora.

(2) Por la humedad perdida, no por el azi-
car que no pudo formarse con la baja tempera-
tura reivante y la falta de hojas de la plauta.

de un modo bien vigible la importacion
de vinos franceses. hay un anmento gra-
dual, pero constante, en la importacién
de los vinos espanioles, australianos y ca-
liforniunos por ser, ademas de més bara-
tos que los franceses, mas acomodados al
gusto del consumidor ingles.

ispérase por eslo con interés el resul-
tado de la campana del proximo invierno
para poder apreciar mejor las tendencias
del mercado acerca de este punto, juzgan-
do los conucedores que en breve tiempo se
marcaran de un modo bien manifiesto los
nuevos rumbos del mercado de vinos en
el Reino Unido, con perjuicio de la im-
portacion francesa, en lo que & los vinos
tintos se refiere.

En el mercado de aceites de Sevilla se
nota flojedad, pagéndose la arroba de
39,75 4 42,50 reales.

En Montoro se cotiza & 39; A 38 en Fer-
nén-Ninez, y 4 40 en Carmona.

Con las ultimas lluvias han mejorado
los olivos en toda la comarea de la Penin-
sula, pero la cosecha es muy desigual y
corta en la mayoria de las provincias
olivareras.

Nos dicen de Sevilla que apenas se
opera en lanas por no aceptar los gana-
deros las ofertas que se les hacen.

Las lanas blancas se pagan de 18,75 4
19,50 pesetas la arroba, y las negras de
12,50 4 13,25.

IEn Gandia se ha fundado una Comuni-
dad de labradores con las bases estableci-
das por la ley de 8 de Julio de 1893. Re-
comendamos 4 todos los agricaltores si-
gan tan loable ejemplo.

Durante el mes de Septiemhre 1iltimo
se han exportado por el puerto de Tarra-
gona las siguientes cantidades de vinos:
5.451 bocoyes, 1.359 pipas, 1.060 me:lias,
739 cuartos y 307 vetavos. Dicho movi-
miento, comparado con el de igual perio-
do del ano anterior, acusa un aumento de

| 1.775 bocoyes, 18 medias y 22 octavos, y

uua baja de 289 pipas y 364 cuartos.

La exportacion de patatas por la esta-
cion de Calatayud es extraordinaria. Has-
ta el sabado 1ltimo importa lo expedido
60.000 duros, y & juzgar por la demanda
puede conjeturarse que no bajara de
100.000 duros el valor de la mencionada
exportacion en el presente afio,

5l preciode laarroba de patatas ha sido
en general de una peseta, y bajo este su-
puesto se ha hecho el ealculo.

No solamente los espanioles son los que
han dado el contingente de emigraciéon 4
la Republica Argentina.

Europa entera ha sentido, por lo visto,
la necesidad de nuevo ambiente, y haen-
caminado 4 la Argentina muchos de sus
hijos en bufea de fortuna,

Segin la estadistica currespondiente al
mes de Agosto ultimo, se eleva a 3.533 el
numero e emigrantes.

Esta cifra se descompone de la manera
signiente: 1 958 son italianos, 917 espa-
nioles, 190 frauceses, 74 austriacos, 73 tur-
cos, 63 alemanes, 49 rusos, 32 ingleses,
26 suizus, y los demas de otras nacionali-
dades. E|l ntimero de faumilias ha sido de
548, con 1.676 individuos.

Las procedenecias fueron éstas: de Italia
1.575, del Brasil 765, de Espana 546, de
Francia 447, de Alemania 114, de Inglate-
rea 77, de Portugal 29, de Bélgica 19, y
de otros puntos 20.

En la clasificacion por profesiones da
este resultado; jornaleros 469, agricnito-
res 321, sin profesién (menores) 309, y
otros.

il ntimero de individuos internados en
todo el mes ha sido de 1.196, cistribuidos
en esta forma: 320 en la provineia de Bue-
nos Aires, 260 Santa Fe, 154 Chordoba, 93
Mendoza, 70 capital federal, 64 Tucuman,
68 Misiones, 37 Saita, ete.

Las Diputaciones provinciales de Gero-
na y Lérida han comunicado a la de Bar-
celona que verfan con agrado la creacion
de una Diputucién tunica en Cataluna,
encargada del cobro y administracion de
los impuestos.

Son muchos los molinos de Tortosa en
los que han comenzado ya los trahajos de
la molienda de Ia aceituna, resultando el
producto obtenido de inmejorable cali-
dad, lo cual hace esperar que se pague &
buenos precios.

La cosecha de algarrobas se presenta
este ano, en la comarca de Barcelona,
bastante abundante y de superior eajidad,
habiéndose efectuado compras 4 23 reales
quintal catalan, ¢ sean [vs 4U kilos.

Leemos en un periddico de Zemora:

«Lus noticias que recibimos de Toro,
acerca de la vendimia, son muy satisfac-
torias.

La cosecha es grande y se recogen her-
mosisimos ejemplares de racimos, de un
desarrollo verdaderamente anormal.

Uno de ellos; que ha sido llevado & Va-
lladolid, ha pesado cerca de 3 kilos, 6
sea, proximamente, un cuarto de arroba.»

Ll Presidente de la CAmara de Comer-
cio de la Corufia ha dirigido una razona-
da lixposicion al Presidente del Consejo
de Ministros, en solicitud de que se pro-
rrogue el plazo para la introduccién de
maiz extranjero.

Los representantes de las Juntas de la
Liga de Defensa Industrial y Comercial,
¥y de los gremios de Barcelona, celebra-
ron una conferencia con el Presidente de
la Diputacién provincial para tratar del
concierto econdmico con el Estado.

Los comisionados manifestaron que 4
pesar de haber expuesto su parecer por
escrito, han creido conveniente manifes-
tar de palabra los vivos deseos que sien-
ten los contribuyentes barceloneses de
conseguir que la provincia de Barcelona
pueda administrarse 4 si misma sus legi-
timos y cuantiosos intereses. Al propio
tiempo hicieron constar la decisién y en-
tusiasmo que se nota entre los industria-
les y comerciantes, quienes estin dispues-
tos & esgrimir todas lasarmas legalesque
estén & su alecance para la consecucion de
tan importante asunto; finalmente, en
nombre de la Sociedad y de los 133 gre-
mios que representan, expusieron la con-
ianza que tenfan en que la Diputacién
defenderia el proyecto con empeno, 4 cu-
yo efeeto suplicaron al Presidente de la
Corporacion provincial se dignara mani-
festarles algo sobre el parecer y proposi-
tos de la Diputacion referente 4 lo que era
objeto de la entrevista.

il Presidente se mostrdé animado de
muy buenas disposiciones en el sentido
que pedian los comisionados.

Segin la prensa asturiana, muy en bre-
ve empezaran los trabajos del proyectado
ferrocurril de la Costa, cuya importancia
es bien conocida.

Segin estos informes, la prolongacién
del ferrocarril Cuntahrico desde Cabezén
de la Sal & la villa de Pusada es cosa se-
gura, y muy pronto comenzaran los tra-
bajos, imprimiéndose en ellos gran acti-
vidad.

La Revisla especial de wolateria, que se
publica en Paris, da una estadistica mny
interesante con referencia a dicha indus-
tria, cuya importancia en la vecina Re-
pablica ha llegado 4 ser extraordinaria.

Segun aquella, y resumiendo, hay en
Frauneia 45 millones de gallinas, cuyo va-
lor, contado &4 250 francos cada una,
equivale & 112 millones de francos.

Todos los anos se matan unos 9 millo-
nes de gallinas, que valen, por término
medio, 22 millones y medio de francos, y
se vende también anualmente cosa de
2 millines de gallos, con un valor de cin-
co millones.

El nimero de gallinas ponedoras que
existen en Francia se caleula en 35 miilo-
nes, que producen al afo, como mini-
mo, unos 5 millones de pollitos.

ista industria, pues, prodace en Fran-
cia anunlmente, y segiin datos de origen
oficial, unos 327 millones de francos, &
saber: 154 millones, produeto de la venta
de aves para el consumo, y el resto 1o que
se saca de los huevos.

ZLos rayos X y las gallinns.—Hasta hoy
los rayos X habian servido, en medicina
y cirugia, para estudiar lesiones orgéni-
cas, y como auxiliares eficacisimos en lg
busca y captura de los cuerpos extranos
introducidos de matute en nuestro orga-
nismo,

Mr. Rodolfo Spreckels, poderoso comer-
ciante de Ca iforuia, ha encontrado una
nueva y curiosa aplicacion de los rayos
Reentgen, en la qiie seguramente nadie
habia pensado hasta ahora.

Tiene Mr. Spreckels, en las inmediacio-
nes de San Francisco, una vastisima po-
sesion, dedivada principalmente a la cria
de aves de corral, y que en la actuaiidad
contiene mas de 15.000 gallinas.

Bl rico propietario hace, naturalmen-
te, un grau comercio de huevos,

servado Mr. Spreckels que, por término
medio, de cada cinco gallinas una era
completamente refractarin & desempenar
el papel que le estd asignado en la Crea=
eion.

b listo, como es de presumir, le ocasiona-
ba seusibles pérdidas.

Pensando en el mejor medio de evitar-
las, se le ocurrid la idea, verdaderamente
Lminose, de someter A sus enfermas a la
prueba de los rayos X, y éstos le han he-
cho ver que las gallinas cluecas presen
tan notables diferencias de conformacion
en su organismo, si se las compara con
las que ponen huevos,

En pocos dfas ha examinado Mr. Sprec-
kels todas sus gallinas, procediendo acto
continuo & eliminar las que cowian sin
produeir.

Vamos & dar 4 conocer & nuestros lec-
tores un procedimiento que se sigue en
el extranjero para obtener el mdzunum
de leche, sin que por eso se altere en nada
el buen estado de salud que debe disfru-
tar el ganado.

El procedimiento es el siguiente:

1. Ordenar con rapidez. Ordenando
despacio se pierde una parte de la nata de
la leche,

2.° Ordefiar hasta la dltima gota, por

gerla tiltima leche la més rica en manteea.

Para esto conviene gue la que ha de
mamar la cria sea al prineipio y no alifin,
como acostumbran nuestros labradores.

3.2 Ordenar 4 la misma hora todos los
dias.

4. Ordefiar en cruz y no en lineas pa-
ralelas. Ks decir, que si se principia por
el pezbn delantero de la derecha, siga
luego el de atras y viceversa.

De este modo sale leche con mas abun-
dancia que cuando se ordenan primero
los delanteros y luego los de atrés.

5. Ordefiar con la mano y no con el
indice y el pulgar, defecto muy comin
en todas partes.

6.° Para las vacas primerizas y difi-
ciles, levantarles una mano al ordefiarlas.

No castigarlas nunca.
7.2 Teuer muy limpias las manos al
ordefiar, v lo mismo los pezones, y todos
los utensilios.

8.° Procurarqueestén tranquilas mien-
tras se ordefia, evitando todo lo que pue-
da distraerlas 6 agitarlas. i

Los que no ohserven estas prescripcio—
nes, pierden infaliblemente una cantidad
considerable de leche y manteca.

CAMBIOS

SOBRE PLAZAS EXTRANJERAS
Dia 18

Paris 4 la vista.c.cenns.
Londres 4 la wista, (lib. ester.) ptas.

51 00
37 76

R
\h%
&

?‘-

VINOS TINTOS
DE LAS BODEGAS EN ELCIEGO (ALAVA)

DEL EXCMO. SR. MARQUES DE RISCAL

S & Exposicion de Burdeos del895.—DIPLOMA DE HONOR
NCED La més alta recompensa concedida & los vinos linlos exiranjeros
.l VINO EN SU (SO |
" | = T o AT woximad
PRECIOS EN LA ESTACION DE GENICERO || 2° ANO | 3.er ANO | 4.° ANO el
Pan_tg_su Pagatas Pesatas || Kilos
Barrica de 225 litros con doble envase.| 230 280 350 300
Barril » 100 » id. . 110 130 160 140
[dem » 75 » id. : 85 100 120 112
I[dem » 50 » id. : 60 | 170 85 80
Ism | % 95y id. 35 40 45 40
Caja con 25 botellas. .......c.ceun.. .| » » 50 59
41T R TR LR 1 e R S o B » 25 29
Idem » 25 medias botellas..........| » » 32 dﬂ_ L
Pedidos Pueden hacerse al Administrador en Elciego (Alava), M,*G, Richard, dirigiéndose

tas cartas por Cenicero, 6 al apoderado de la casa en Madrid, D. Emilio Dominguez ¥ Pérez
Cuesta de Santo Domingo, num. b, principal izquierda.

Pago.

Al contado, al hacer el pedido, en letra a ocho dias vista sobre Madrid.

Advertencia. La procedencia legitima de estos vinos se acredita con la marca antes citada,
que va siempre puesta en las barricas y barriles y en sus dobles envases, en las cajas para bo-
tellag, en las cipsulas, corchos, etiguetas, y en el plomo que sellard la malla de alambre que
envuelve 4 la botella y 4 lu media botella. Ademas, en las etiguetas se pone el afio & que €o=
rresponde el vino. —Todos los envases se envian precintados

Se admiten las botellas y las medias botellas vacias abonando al

consumidor pesetas 0,25

or cada una, con tal de que devuelvan las mismas con sus fu ndas y sus (I'.ajaa‘—No ge admiten
os envases vacios del vino en barricas y barriles, Tampoco se remiten etiquetas con esta clase

de pedidos.

Aviso muy importante 4 los consumidorss.—Exigir siempre intacta la malla de alambre que

precinta 4 lu botella y 4 la media botella,

COGNAGS SUPERFINOS
GRANDES DESTILERIAS MODELOS

Sistema Charentais

JIMENEZ ET LAMOTHE
Malaga — Manzanares

El que desee comprar la
mejor tabla de roble para
cuberia dirijase a D. Victo-
riano Fehavarri, de Olaza-
gutia (Navarra).

PARA LA VENDIMIA
TANINO ENANTICO

Eficaz é inofensivo producto para obtener vi-
nos bien hechos de conservacidn indefinida é in-
mejorables cualidades. Sustituye con ventaja al

De algtin tiempo & esta parte habia ob- |

|
1

yeso, activa la fermentacidn, facilita las clarifica-
ciones, aumenta el color y la graduaciin de los
vinos y es indispensable para los de exportacién.
No contiene sal ni substaneia alguna perjudicial
6 prohibida. 13 pesetas kilo para 400 arrobas.—
Correccion de vinos agrios, dulees, turbios, de vi-
nos que cubren al aire, ete.

Dirigirse con sellos, & F. Montero, en Mota
del Marqués (Valladolid); en Madrid, Sres. Via
y Compaifiia, Imperial, 7 y 9, y principales dro-
guerins de Espana.

OPUSCULO
SOBRE LAS PLAGAS DE LA VID

conocidas con los nombres de mildiu, antracnosis;
erinosis, brown-rot, black rot, dry-rot, mal ne-
gro, podredumbre, cladosporium, septoporium,
septogylindrium y algunas enfermedades de la
vid que interesa distinguir de las invasiones para-
sitarias, por el
DR. D. F. GARAGARZA

Precio: usa pesera. Los pedidos al Sr. Ad mi-

nistrador de este periddico.

BODEGAS
del Marqués de Reinosa, Conde de Autol
en AUTOL (Logroiio)
Vinos finos de la Rioja elaborados por el
sistema de Medoc.

Pedides y noticias & D, Gerardo Manso: Ma-
drid: Plaza de Santa Barbara, 5.

O T ¥ ™ F =Y
A 1 0OS VIMCULTORES CoNo
1) L
Y NEGOCIANTES EN VINOS <
En la fibrica de toneleria mayor de D. Mignel o
Iriarte ¢ Hijo, establecida en Tafalla (Naverra) y ”
premiada en yarias exposiciones, seconstruyen ra- i
pidamente y con madera superior de roble porifi y {
cado, las mejores cubas, conos ¢ tinos, asi para ela- 'ﬂ' :
borar como pard conservar los vinos y depositar e | _____-—'L
aguardientes, alcoholes y aceites, 4 precios tan su- T
mameute econdmicos, no conacidos.
CHANPAGNIZACION

DE

VINOS Y SIDRAS

Aparatos.—Instalacion

Enseiianza del nuevo procedimiento

Los cosecheros, asociaciones vinicolas y ne-
gociantes 4 quienes puedadnteresar este impor-
tantisimo negocio, deben divigirse 4 D. M. Ma-
raver, Guintana, 88, Madnd.— Filtros para
VIROS.

Los espumosos de la fabricacién que anun-
ciamos son idénticos 4 lus mejores marcas fran-
cesas; pueden comprobar-e por andiisis quimico,
¥ ser exportados & América en perfecta couser-
vacion indefinida,

Filtros Eureka. Gasquet y otros.—!'asteuri-
zadores para vino,—Tela por metros y marngas
filtrantes.—Antifermento eristalino.— Variedad
de produactos envldgicos.— Laboratorio guimico:
ensayos y andlisis especiales de vinos.—FPidanse
prospeclos,

EL CONSUELO

Sociedad de segruros muluos y a cotizacion ﬂ‘;‘&
CONTRA EL PEDRISCO, autorizada por es-
critura piblica y anotadu en el registro mercantil.

TARIFA.—Plantas forrajeras, el 2 por 100; ce-
reales, el 3; legnmbres, el 4; vifiedos, el 5; oliva=
res, el 6; bortulizas, el 7; frutas, el 8; canamo, el
9; flores, el 10.

Como garantia no se cobra nada hasta el mes
signiente al de la recoleccion del fruto asegurado,
pues al hacer el seguro sélo se abonarau dos pe-
setas por la subscripeion del Bolegin 6 periédico
de la Sociedad.

Pura més detalles divigirse al Director gene-
ral de EL CONSUELO, calle de Calatrava, nimero
17, principal, Madrid.

YINOS DE CUZCURRITA
(RICJA)

En la buena posada de Benigno Irurita,
situada en la carretera (enfrente de las
bodegas) se recibe y trata con esmero y
economia 4 los almacenistas, comisionis-
tas y porteadores de vino.

También se mandan muestras & los que
las pidsn.

Dirigirse & Benigno Irurita, posadero en
Cuzcurrita (Loyroito).

Madrid, Sucs. de Cuesta, Cava-alta, 5

REVOLUCION TONELERA

PIPAS CILINDRICAS DE LA GIRONDE DE MADERA COMPRIMIDA Y SIN DUELAS
MENOS PESO Y MAS FUERTES QUE LAS HASTA AHORA GONOCIDAS

Desde el barril de 25 litros hasta el bocoy de 550 4 580 litros
Representacion exclusiva en Espafia y Depésito general: BODEGAS FRANCO-ESPANOLAS

Interesa d la exporfacion de vinos, espiritus, aceiles 1 demds liguidos por voldtiles que sean.

I.LOGRONGO

e =
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4 CRONICA DE VINOS Y CEREALHES

bt e,

JGRAY DEPOSTTO O AQLIS GRICOLLS Y VIACOLAS |

Recomienda arados, rulos, gradas para toda clase de cultivos y tierras.—Méquinas para sembrar,
segar, recoger, trillar, aventar y bonificar las cosechas.—Aparatos para preparar los alimentos para
el ganado.—Enseres para industria lechera.—Fuelles, pulverizadores, calderas y demas aparatus
para combatir el mildew, la pyral, filoxera, etc.—Tijeras, euchillos y méquinas para podar ¢ injer—
tar, herramientas para jardines.—Estrujadoras, prensas y toda clase de aparatos para |a elaboracidn,
erianza y comercio de vinos y aceites.—Aparatos de analisis.—Mdaqguinas para embotellar, articulos
necesarios para almaceies de vino y botillerias.—Herrainientas para toneleros.—Bombas para tudos
los usos, para trasiego, riego, para pozos, agotamientos, contra incendios, ete.

Pidanse Catdlogos especiales

El nuevo catdlogo general ilustrado de 1897, constando de 200 paginas con cerca de 1.000 graba-
dos, se envia certificado contra remesa de 1,50 pesetas,

\IRIAY IR RIEGIS (6 TAMANOS

[ Los mejores aparatos

3 para riegos son las re-
\ ety nombradas norias de te-

ja 6 euero fijn que cons-
truye la acreditada casa
de los

SRES. JORGE MARTIN £ HIJ0S

DE ALAEIOS

Estas norias son, sin
duda alguna, las mejo-
res que se conocen, tan-
to por &u inmejorable
= ‘re~witado, como por su
i solidez y esmerada cons-
: : grucei6n; llevan arbol de
= &= acero, cojinetes de bron-
ce foslurusu, la rucda Verbical es de recaiibiu, 48 Darras que unen los platos que for-
man el tambor llevan anchas y torneadas basas de asiento.

Para més pormenores dirigirse & la casa, que manda gratis cuantos cathlogos y
testimonios se deseen.

~ VICENTE MARTIN

Premiado con medalla de primera clase en 1886

CONSTRUCTOR
DE

BAS, CONOS Y PIPAS

DIE TODAS CLASES
BOCOYES DISPUESTOS PARA ALCOHOL DESDE 35 A 55 PESETAS
| Calle de San Blas, niimero 66, ZARAGOZA

CLARIFICANTES LIQUIDOS

PRODUCTOS ENOLOGICOS
TRATAMIENTO DE LOS VINOS ENFERMOS

D. SERAFON & C.®
EMILE CASTANET

BORDEAUX

Depositario y representante en Pasajes (Guiptzcoa)

S ’ : )s Mr. Frosper
Giraud, jefe de los almacenes de vino de la casa JOSE HERRERO.

LINEA DE VAPORES SERRAY COMP." DE NAVEGACION LA FLECHA

SERVICIO SEMANAL DE VAPORES-CORREOS ENTRE
SANTANDER Y LA ISLA DE CUBA

4,000 Lons. |

licta, de... 4 Serra, de..... 3.500 tons. | Pedro, de.... 5.500 tons. | Guido, de.... 5.500 tons,
(r‘.r'a(:w,_, de.... 5.000 — Leonora, de.. 4500 — Lirnesto, de... D.000 — Hugo, de..... 4,600 —
Franctsca, de. 4.500 — Carolina, de. 3.600 — Lnrique, de.. 4.500 — LFederico, de.. 3.500 —

_Salen de Santander todos los miéreules para Habana y Mataunzas, Santiago de Cuba, Cieufuegos, Cirdenas, Sagua la
(.1_l'amie, Guantinamo, Trinidad de Cuba, Manzanillo, Gibara, Nuevitas y Caibarien. Los vapores nombrados 4 continna-
cion, i otros. serin despachados como sigue, admitiendo carga y pasajeros para

I‘Ilrll'r::‘na. Matauzas, Santingo de Cuba y Cienfuegos, Graucia, el 2 de Septiembre.—Habana, Matanzas, Santiago de Cuba
y Ulenfuegos, un vapor, el 7 de id.—Habana, Matanzas, Santiago de Cuba y Cienfuegos, Ernesto, el 14 de id.—Habana,
Matanzas, Santiago de Cuba y Cienfuegos, un vapor, el 21 de id,—Habaua, Matauzas, Suntisgo de Cuba y Cienfuegos,
Francisca, el 28 de idem,

Bl magnifico vapor Gracia, convenientemente habilitado, admite pasajeros de 3.* clase & 1os precios siguientes: Habana
160 pesetas; Matunzas 1705 Santiago de Cuba, 210; Cienfuegos, 195.

Las literas estan situadas en el centro del bugue bajo el puente, donde ¢l movimiento es apenas perceptible. Asistencia
médica gratis. Bsmerado trato.

Lixea pe Puseto 1'»1«':..-.—I—‘,‘<§-1:vium regular entre Santander y la Isle de Puerto Rico, por los grandes y magnificos va-
pores uombrados [DA, BENITA, RITA, PAULINA y MARIA.

El 19 de Octubre suldrd el vapor espaniol -licia, admitieudo carga y pasajeros, sin trasbordo, para los puertos de
Habana, Matanzas y Cienfuegos,
_ Liow seiiores curgadores pueden dirigir su mercancfa al cuidado de la Agencia para su embarque, debiendo situarla en
Santander el dia anterior al sefinlado para la salida de cada bugue.
_ Con cuda remesa deberd acompafiar nota del nimero de bultos, sus marcas, numeracidn, peso bruto ¥ neto, valor, des-
IIIIH) y (:.flnlh'}'t]'-il.a\ulull"Ilflilc:tu[i(? si ha de asegurarse de riesgo maritimo, el cual puede hacer esta Agencia con la mayor
economis,—Para solicitar cabida y para mis iuformes dirigirse & su consignatario

D. Francisco Salazar, MUELLE,K 18, SANTANDER
Se previene 4 los seilores cargadores que se cubre el seguro contra riesgo de gnerra, 4 prima muy econémica.

Exactitud de cabida.—Perfeccion.—Solidez. —Economia.

LE CHARENTIS SITEML PORSTALD

Patente en Espasia, niom. 20,116 y en el Extranjero.
Cuatro medallas; plata, Suintes (1894 ) y Rordeaux (1895 ); oro, Gemozae (1895)
y Burie (1896) en concursos especiales.

NUEVA PRENSA CONTINUA, dando el mosto cinco minutos después
de echar laus uvas 6 la brisa completamente seca en el aparato. Rinde
mejor vino y en cantidad superior al de todos los sistemas conocidos
h:sta la fecha, no bajando el aumento de 10 por 100. Puede colucarse
en cualquier sitio, quedando suprimidas pisadoras y mesas.

PRECIOS FRANCO PASAJES Y LIBRE DE

DERECHOS DE ADUANA
Nitm. 1, de un cilindro, prensa estrujadora, funcionando & brazo. . .

950 pesetas.
Nium. 1 bis, de un eilindro, trabajando con motor da 130 hectolitros

en diez horas....... et ks e e ae e e A A 1.450 — gas, Turbinas, Malacates, ete,
Niim. 2, de dos cilindros, trabajando con motor y dando 250 hecto- Especialidad en prensas hidrauli
litros en diez BOTRB. . voeseve sonnnananes S are ] v L GRS TR 28000 e — cas y de todas clases para todas
Nitm. 8, de tres cilindros, para grandes explotaciones, trabajando con las a_phcaclom_:s.‘ con modelos de
motor y rindiendo 430 hectolitros en diez horas....... Seateisie 1 8000 == sus Nﬁlf:l_lms|lr_l\'llegmd08.Nume
e L e g L A e el ' 2850 — rosas referencias,

Todas las mdquinas 1808 tienen filtros y pueden llevar desgranadora.

Para mas informes dirigirse a los Sres. C. BOYER & Cie,, PASAJES
(Gui, tzcoa), concesionarios de la patente para Espana y sus colonias,
Tambiéu expenden dichos senores aparatos pasteurizadores y alambi-
ques de Besnard, de Paris.

VALLS HERMANOS

INGENIEROS CONSTRUCTORES
ALLERES DE FUNDICION Y CONSTRUCCIUN
Fundados en 1854
19, Calle de Campo Sagrado
(ENSANCHE , RONDA DE SAN PABLO
BARCELONA

Premiados con 25 medallas de Oro,
Plata, 3 Grandes diplomas d
honor y 2 de Progreso, por sus
especialidades.

Director-Gerents
D. AGUSTIN VALLS BERGES, INGENIERO
Maguinaria é Instalaciones com.

pletas, segin los iltimos adelantos

para

Fibricas y molinos de aceites pa.
ra pequefias y grandes cosechas,
Prensas hidrdulicas, de engra-
nes, de molineta ¢ palancas, i
brazo, caballeria 6 vapor.

Féabricas de fideos y pastas para
gopa, movidas por caballeria y
por motor,

Fibricas de chocolates, en peque
fia y grande escala, movidas &
brazo, por caballeria 6 motor.

Fibricas de harinas y sus anejosj
de molineria.

Prensas para vinos, bombas, mno-
rias, malacates, etc., guillotinas,

Miquinas de vapor, Motores de

Direcciin para telegramas:
VALLS.—Campo Sagrado,
BARCELONA
Teléfono num. 595

FABRICA DE TODA CLASE DE MAQUINAS| = 5 = < 322
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PRECIOS DE PRENSAS PARA UVAS
LAS DE MAYOR ACEPTACION, SISTEMA MAS MODERNO, MAS SOLIDO
Y PRECIOS MAS ECONOMICUS
Difmetro de la jaula, 70 centimetros; grueso del uso, 7 cen-

tiMetroB .. s cveussons T e R A esss-asess 200 pesetas.
Difmetro de Ia jaula, 80 centimetros; grueso del uso, 8 cen-

tIneLrog, o il e e A R T o e e 278 =
Difmetro de la jaula, 90 centimetros; grueso del uso, 9 cen-

ni el AR SRR e O T A L L T s - 4000 =
Difmetro de la jaula, 100 centimetros; grueso del uso, 10 cen-

G EET 0B, oy is aivnie ion slela 3 0]n armitls A R e ve.e. OO0 ==

Pedir el catalogo, que se remite gratis, con infinidad de grabados en
preusas y pisadoras. Se remiten igulamente catilugos de prensas y
molinos modernos para oliva, como asimismo para elevacion de aguas
y otras industrias. :

Kl propietario de estos talleres fué premiado con medalla de oro en
la Gltima Exposicion Regional Logronesa. :

Lus excelentes prensas y molinus para oliva presentados en dicho
Certamen llamaron poderosamente la atencion de los concurreutes, y
fueron adquiridas: la prensa de cubillo para uva, por el Excwmo. Br. Ba-
ron de Mahabe; la de dos usus, por D, Salustiauo Bustamante, mayor
domo de la Emperatriz Kugenia, que habita en las propiedades de Ba-
s, de Rivja; el mo.iuo para oltva, por el Kxcmo, Sr. Marques de Selva
Nevada, que vive en Barceioua, y la preusa para olivas, por D. Juse
Maria Agos, de los Arcos (Navarra).

i o B i B B P Sl

SUCESORES DE AMADOR ['FELFEER
Ingenteros y consirucs
& tores de maguinas parc
la agricultura y para la
o tndusiria; premiados en
o cuantas Ezposiciones
han concurrido, con di-
plomas de honor, meda-
las de oro, de plala, de
ronce, ¢lc. BARCELONA

Especialidad, con los dltimos adelantos, en .

Fabricas y molinos para aceite, movidas & vapor, por caballerias 6
brazo.

Elaboracion de vinos, con todos sus aparatos modernos. ;

Elevacion de aguas para grandes y pequetios riegos, por varios sistemas,
con fuerza & vapor, & gas 6 gasoling, 4 viento y fi mano. 1

Bombas contra incendios, movidas 4 fuerza de brazos, las mis sélidas y
de mejores resultados conocidos, de varias dimensiones.

Arados y demis aparatos pard la elaboracidu de las tierras, !

Segadoras, Triladoras, Aventadoras y demiis aparatos para beneficiar g
los productos de la tierra. a ;

Molinos y fabricas complstas de harinas, movidas con fuerza de vapor 6 |
o hidraulica, con todos los adelantos mas modernos y perfecciouados; apa- &
S ratos para limpiar los trigos y para cerner las harinas, elevadores, roscas g
ﬁuiu fiu y demés accesorios para dicho ramo. i
o

AR

%"
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Tomas 0 valvulas para vapor 6 agus y de paso. Completo surtido de to- 5

dos dinmetros y formas. : !
i Fundiclon de hierro y construccién de toda clase de metales. E
B

B e B e e i ik

DESTILACION CONTINUA
PERFECCIONADA &
NUEVOS APARATOS DEROY

DESTILANDO Y RECTIFICANDO
A TODOS GRADOS
FUNCIONAMI.EN'I‘O AVAPOR (L FUEGO DIRECTO

INFORMES, DIBUIOS Y TARIFAS FRANCO

= 710 DEROY_FILS AINE

TRUCTOR

2 paRis, 71 a 77, rue du Thédtre, PARIS §

ARADO GIRATORIO

AGRICULTORES: no uséis otro arado que el arado Giratorio sistema «PALACIN»

.
=

CON PRIVILEGIO EXCLUSIVO

(Los falsificadores serdn perseguidos por la ley)
Al que presente un arado de mejor manejo, mis 1itil y més barato, se le regalan

Lios pedidos & Eusebio Palacin, autor y constructor, Huesca, calle de San Lorenzo,
200 pesetas. !
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CAPATAZ BODEGUERO CON TITOLO

Posee también Contabilidad comercialy
y desea colocacién de capataz bodeguero 0

admit
Ha

iistrador de fincas.
v, 5 &
sido alumno de la Fstacién Enold-

gica de Haro, pensionado por la Diputa:
cion de Navarra. Buenos informes. Dirl-

girse

al Sr. Director de la Créxica DE

Vinos ¥ CEREALES,

pleo del

A AEBION

Los primeros peritos cientificos y los principales vinicultores recomiendan el em-

CAMPOS EL{SEOS DE LERIDA

et r 73 r
GRAN FABRICA A VAPOR
(CCN REAL PRIVILEGIO)
de The Spanish Wine caslk Company Limited

MALAGA

Para la elahora-
cion mecanica de to-
tas clases de vasijas
para Vinos, Aceits,
Uvas, Acellunas, et-
celera, eic., desde el
barril mas pequeno
hasta el bocoy,

Especialivad en
bucoyes de todas
clases.

Sucursales en Manzanares, Valdepenas (Ciudad Rea])'

FOSFATO-BI-CALCICO PURO

; Privilegio HUGOUNEN®, dprobado por la Academia de Meds-
cina de Paris en 1883, y por el Comité consultivo de Higiene de Francia en 1889 por
las siguientes razones: 1% el FOSFATOC-BI-CALCICO PURD aumenta marcadamente
la riqueza alcobolica del vino; 2.9 euriquece el viuo con une sal reconstituyente,
que entra por mas de 30 por 100 en la constitucion del enerpo humano, tal como
s€ encuentra eu la carne y el pan ( Discurso del catedratico Mr. A. Gautier ); 3.°, au-
menta la acidez del vivo y el extracto seco, tal como lo hizo el yeso, pero sin dejar
el sabor gwargo y la impresidn ispera que caracterizan los vinos enyesados; 4.%, da
al vino un eolor de brillo intenso; 6.% lo que es uno de los puntos mas importantes,
el fostutaje clarifica enérgicamente y conserva el viuo, impidiéudole de torcer ¢ de
volverse malo, #si como lo demuestran los miiltiples ensayos hechos en los dltimos
afios por los viticultores, que no descunsan en wejorar sus viuos, y de los cuales te-
uemos lus apreciacines & Ia disposicion de los iuteresados; 6. el vino fosfutado no
precipits mis que ¢l vivo sin yeso, o la influencia de los reactivos generalmente em-
pleados, sicudo el FUSFATO-BI-CALCICO PURv, sin accion subre la sal coutevida
vaturaleote o abadiva al v o, en el wumento de su termeutacion, no aumentando
ul disminuyendo, pues, su cantidad.

S desean Tepresentantes con buenas referencias en las principales poblaciones vi-
nicolus—Lara prospectos y demis detalles, dirigirse 4,D,,C, W. Crous, calle Em-
blane, 8, Valencia, Agenteygeneral en Espaiia,

GRAN ESTABLECIMIENTO DE ARBORICULTURA Y FLORICULTURA

Director-Propietario: D. FRANCISCO VIDAL Y CODINA

COMISARIO DE AGRICULTURA, INDUSTRIA Y COMERCIO DE LA PROVINGIA DE LERIDA,
PROVEEDOK DE LA ASOCIACION DE AGRICULTUBES DE ISPANA
CULTIVOS EN GRANDE ESCALA PARA LA EXPORTACION

ESPECIALIDADES PARA LA FORMACION DE JARDINES Y PARQUES

Frutales de todas clases, los més superiores y nuevos que en Espana se conocen.

Arboles maderables de paseo y de adorno. ¥ | ents

Plantas de jardineria, todo cultivado con el mayor esmero y & preciossuma
economicos. ¥

Magnifico surtido de jacintos de Holanda, Tulipas, Anémonas y demés bulbos ¥
rizomas de flor. g

Semillas de plantas forrajeras para terrenos de.secano y de regadio.

Pluntas de Lathyros sylvestris Wagner.

VIDES AMERICANAS

y ¥ . s i ten~
Variedades las mfs resistentes & la filoxera y 4 la clorosis, de garantizada au

ticidad.—lInjertos por encurgo en grandes cautidades. ¢
Transporte en tarifa especial | or todas |as lineas férreas de Espana

. “ ; ? 3 . = tis por el
Se enviaran los catilogos especiales de precios corrientes de este aio, gratis P
correo, & quien los pida.
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