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SUSCRIPCION

£n las oficinas del periddico, donde puede hacerse

el pago personalmente, O en otro caso, enviando

libranza 6 letra de faeil cobro al Sr. Adminigtrador

de la CrONicA pE ViNos Y CEREALES.

No se admiten sellos de correos ni de ninguna

otra clase.

PRECIOS: 6 pesetas semestre en toda Espafia, y

8,50 francos en el extranjero y Uliramar.

Pago adelantado.

OFICINAS: CALLE DEL MARQUES DEL DUERO, 3, SEGUNDO

(A la entrada del Paseo de Recoletos)

NICA DE VINOS Y CEREALES

PERIODICO AGRICOLA Y MERCANTIL

SE PUBLICA EN MADRID TODOS LOS MIERCOLES

ANUNCIOS

Se reciben en la Administracién del periddico &
precios convencionales. La Crénica DE Vixos v Ce-
REALES cuenta con més de guinientos corresponsales,
y es el periédico agricola de mayor circulacién en
ispafia, por cuyo motivo los fabricantes y vendedo-

res de maquinas, abonos, insecticidas, ete., etc., pue-
den prometerse un éxito satisfactorio de la publicidad
en la CRONICA.

DIRECTOR-PROPIETARIO: D. CECILIO S. DE ZAITIGUI Y PARA

Pago adelantado.
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Manera de perfeccionar

la elaboracion de nuestros vinos de pasto

Se perfeccionard la elaboracién de los
vinos de pasto amolddndoge 4 las siguien-
tes prescripeiones:

No vendimiar hasta después de la sali-
da del sol y de haber desaparecido el ro-
cio, y terminar la operacion tan luego de
puesto el astro. Suspender el trabajo en
caso de lluvia.

Procurar que reine en las operaciones
todas de elaboracién y conservacion de
vinos, desde la primera 4 la (ltima, la mas
escrupulosa limpieza, asi que también en
todos los utensilios,

Hacer una seleccién de la vendimia,
desechando las uvas podridas y las dema-
siado verdes.

Despalillar, desechando el escobajo, y
no pisar cuando los vinos resulten poco
finos.

Si los vinos resultan poco coloreados y
poco tiesos, pisar las bayas.

Pisar la vendimia y echar el todo en el
lagar cuando los vinos resultan de diffeil
conservacion.

Si se producen vinos finos, pero que las
condiciones atmosféricas del ano hayan
sido desfavorables, entonces pisar las
bayus.

Emplear lagares de madera, con prefe-
rencia el roble, siendo «e forma conica,
descansando sobre su base mayor, y 8u
capacidad de 6 4 100 hectolitros.

Lleunar los lagares en un solo dia y con
la mayor prontitud, de manera que no se
interrumpa la fermentacién, una vez que
ésta haya empezado.

Fermentar en cuba cerrada, dejando
gblo un espacio de 50 centimetros entre la
vendimia y la cubierta, y un pequeno ori-
ficio en ésta para el escape de los gases.

Procurar que, una vez empezada la fer-
mentacién y hasta que ésta termine, rei-
ne en el local una temperatura uniforme.

No desencubar més que cuando la fer-
mentacién haya completamente termi-
nado.

Emplear barricas de buen roble, lavan-
dolas siempre previamente y dejandolas
que se escurra bien el agua, y cuando son
nuevas, pasar luego 15 centilitros de al-
cohol de vino por suinterior autes de em-
plearlas. Cuando han servido, al quedar
vaclas y después de bien lavadas y escu-
rridas, hacer quemar por el agujero de
bonda un trozo de mecha azufrada en su
interior, y taparlas bien.

Procurar que en las bodegas reine una
temperatura constante, vecina de 15 gra-
dos, Y que tenga sus aberturas en la fa-
chada Norte, y que no haya en ellas, ni
vinagre, ni maderos, ni msterias que pue-
dan entrar en fermentacion.

Vigilar para que las barricas estén siem-
pre llenas, rellenéndolas. periédicamente
con vino de la misma cosecha y perfecta-
mente sano.

Para fucilitar estos rellenos las barricas
estaran durante el primer afio de conser-
vacion del vino con su agujero de bonda
hacia arriba.

Trasegar & lo menos cuatro veces du-
rante el primer afio, una & primeros de
Diciembre, otra en Marzo, otra en Junio
y otra en el equinoceio de otofio,

No dejar que en ninguno de los afiosde
conservacion de un vino exista vacio en
las barriras, rellenandolas al efecto, cada
VeZ que sea necesario, con vino de la
mismua cosecha y perfectamente sano, y
tener éstus en la bodega, a partir del se-
gundo ano, con su agujero de bonda ha-
cia ua lado.

Praciicar en el segundov ano de conser-
vaciou del vino 4 lo menos dos trasiegos,
uno a primeros de Marzo y oto en el
equinoccio de oweno.

Trasegar, en general, en lo sucesivo,
cada vez que por la catacion se nute que
se desurrolan fermentaciones secundarias
en el vino.

Hacer siempre coineidir los trasiegos,
en cuanto posible, en luna menguante, y
reinando vientos del Este 6 del Norte, es
decir, con tiempo seco.

En general, no acudir al encolado més
que cuaudo éste no puede ser evitado, i
aun en este caso servirse con preferencia
de ocho ¢ ‘diez claras de huevo para los
vinos nuevos, y de seis 4 siete para los
Viejos, por cada 225 litros de vino.

Antes de clarificar un vino, substraerlo
de sus heces por un trasiego, y operar
otro trasiego, término medio, un mes des-
pués de haber clarificado.

Tratar aparte el vino de heces.

Cuando después de pasado el equinoc-
cio de otofio del segundo ano de conser-
vacién de un vino se nota que la defeca-
cion de sus heces ha sido completa, poner
el vino en botellas, pues en éstas, 4 la par
que conserva su pastosidad, acaba de per-
feccionarse, desarrollando douguet y aro-
ma, al paso que, al contrario, si continuara
en barricas, su valor disminuirfa.

Preparar en general el embotellado con
un encolado practicado unas tres sema-
nas antes, y luego trasegar.

Colocar la barrica bonda arriba y un
poco inclinada hacia adelante, y quince
dias después practicar el embotellado.

Embotellar lo més posible al abrigo del
aire, y en un local de temperatura unifor-
me que oscile alrededor de 15 grados, es-
cogiendo un tiempo seco y en luna men-
guante.

Emplear botellas escrupulosamente lim-
pias y bien escurridas.

Colocar la’ espita algo inclinada hacia
un lado, de modo que el vino no choque
conira. el fondo de la butella, sino que
deslice 4 lo largo deisus pareles, y dejar-
la siempre abierta, mas 0 nenos, segtn la
practica en la opera idu, & fin de evitar
los inconvenientes del vaivéu del vino en
la barrica.

Lienar las botellas dejando un vacio de
3 centimetros, y taparlas con maquinas
que no dejen espacio entre el liguido y el
tapon.

Los tapones han de ser de corcho de
buena calidad, y han de haber estado al-
gunas horas en remojo en agua caliente
y luego en yino de la misma cosecha.

Preservar con cera, mastic, resina, ef-
cétera, los tapones y la extremidad supe-
rior del cuello de las botellas,

Embotellado el vino, dejarlo & lo menos
unos seis meses en reposo en la bodega,
puestas las botellas horizontales.

Llenar, tapar y lacrar las muestras con
tanto cuidado y esmero como si se trata-
ra de vinos finos, debiendo ser conserva-
dos en botellas,

No expedir vino en barricas 4 lo me-
nos hasta después de haber verificado el
trasiego de Diciembre del primer afio.

En general, antes de expedir una barri-
ca de vino, trasegarlo, y antes de tapar,
rellenar perfectamente.

Maniayo CAPDEVILA Y Puiok,
Ingeniero indastrial,

e

Desde Cetle

Las CAmarag francesas se han cerrado
gin haberse votado las leyes de proteccidn
& la vinicultura que con tanta ansia espe-
raban las regiones vinfcolas de! pais.

Se habla de meetings, de reuniones, de
protestas, é impera un descontento y des-
confianza general en cuanto se refiere 4
la época en que se pondran en vigor esas
reformas y 4 sus alcances.

La verdad es que la situacién de la vi-
nicultura francesa, particularmente para
ciertas comarcas, es verdaderamente cri-
tica, tanto por los precios &4 que se han de
vender sus productos, como por lo diffcil
de encontrar compradores.

Que este estado de cosas ha de repercu-
tir necesariamente en 16s precios y expor-
tacion de lus vinos exoticus, no hay quien
pueda dudarlo. Cierto es que esta época
del afio es la peor para las transaccioues
de toda cluse de caldos, y priucipalmente
para los vinos; pero aun adwitieudo eso,
fuerza es conveunir en lo dificil de lus
tiempos (ue atravesalnos, ya que de es-
pera en espera, y creyendo yue van & me-
jorar, no hacemos otra cosa que tocar
desenganos.

Los precios para nuestros vinos, tanto
en Paris como en Burdeos y Cette, puede
decirse que no han experimentacdo varia-
ci6n de tres semanas & esta parte. En nin-
gung de dichas importantes plazas ha
mejorado la sitnacién. En todas Ia calma
mas completa domina, y la tendencia no
es nada buena.

lin Paris, los tltimos dias se han ven-
dido vinos blancos de Huelva, la Mancha
y Valencia, de 11 & 14°, de 25 & 28 fran-
cos hectolitro; rojos de Aragon y Huesca

de 13 4 14°, de 26 4 32; Riojas 12 4 14°, de
20 & 573 Alicantes 14°, de 24 & 32; Va-
lencias 11 413°, de 21 & 27; Catalufias 11
4 12°, de 20 4 23; Benicarld 13°, de 22 4
24; Priorato 14°, de 28 & 34; Navarra 13 4
14°, de 24 4 30 francos hectolitro.

En Burdeos, los Alicantes de 14°, de
250 4 300 francos la tonelada de 905 litros,
Los de Aragin de 14°, 4 270, y de 14 4 15°,
de 250 4 300; Riojas de 12 4 13°, de 200 &
300; Cervera 11 & 12°, de 200 & 250; blan-
cos de Huelva y la Mancha de 12 4 139,
de 200 & 280; Cataluna 11 & 13°, de 220 4
270 francos.

Actualmente todos log chleulos y las
preocupaciones se refieren & la nueva co-
secha de Francia y Espaia, siendo por lo
general las opiniones buenas, tanto res-
pecto & la cantidad como 4 la calidad. Hay
quien cree por eso que dichos céleulos
son prematuros.

Sigue el aumento en nuestra exporta-
cion de frutas, determinando en ciertos
mercados una baja bastante regular en
los precios. En cambio nuestras mistelas,
en razdn de haber escaseado algo las de
Samos, han experimentado alguna alza.

lin el Mediodia, los vinos franceses se
venden actuulmente de 6 4 10 francos
hectolitro los de 10%, y de 6 4 9 los mds
ordinarios.

Se habla ya de la venta de uva fresca
para los departamentos del Centro y Nor-
te, & los precivs de 6 a4 8 francos los 100
kilos para los Aramén y de 9 4 12 para
los Petit-Buuschet. Se dice también que
hay contratadas algunas partidas de vinos
nuevos a los preciosde 9 4 11 francos hec-
tolitro, segun calidad.

En el Sena Inferior y en otros departa—-
mentos promete ser este afio la cosecha
de sidras abundantisima; se cree que, por
los bajos precios que domiparan, tendra
que destilarse la mayor parte.

A cousecuencia de las protestas y con-
flictos que ha producido [a venta de vinos
del Mediodia en ciertas estaciones, expe-
didos como se sabe en vagones-depésitos,
se frata, seglin parece, de poner impedi-
mento a esta nueva manera de dar salida
& los vinos. Se asegura gue se exigiran
ciertas formalidades, que aumentaran los
gastos de las licencias, y que se determi-
naran sitios especiales en las estaciones.

Precios de los vinos espafioles en Cette:
Alicante primera, 14 4 15° de 26 4 29
francos hectolitro; idem segunda, 14°, de
21 & 24; Benicario, 13 4 14°, de 21 & 25;
Cataluna, 11 4 13° de 17 a 21; Mallorca,
primera y segunda, 9 4 11° de 14 4 17;
Priorato, 13 & 15° de 26 & 31; Tarragona
(Vendrell), 13 & 14°, de 20 4 24; Valencia
primera, 13 4 14% de 20 & 22; idem se-
gunda, 12 4 13°% de 18 4 20; Vinaroz, 13
& 14°, de 21 & 25; moscatel (9 & 10° licor),
15°, de 38 & 43; mistelas (9 & 10° licor),
15°, de 32 & 40; vino blanco seco Andalu-
cia, 13% & 26; idem de la Mancha, 12°, de
21 4 24; idem de Cataluna, 11°, de 20 4
23; Jerez y Malaga superiores, de 200 4
200; idem apagado azufrado, 0 alcohol, 12
licor, &4 26 francos hectolitro.

ANTONIO Bravia.

Cetle 8 de Agosto de 1894,
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Alteracion del color

de los vinos blancos
I

CAUSAS

Los vinos blancos obtenidos por medio
de la fermentacidén en contacto con la
casca, tienen siempre color mas 6 menos
subido. Eu cuauto se encuentran en con-
tacto del aire, bien durante el trasiego,
bien a. distribuirios en botellas 6 en to-
neles que no estan cowpletamente llenus,
el uxigeno pruvoca inmediatamente una
coloraciOn mas intensa de amarillo de Am-
bar, 6 una perturbacién bien manifiesta
y una coluracién obscura.

Tales alteraciones se denominan ama-
rillez 6 enuegrecimiento.

La instabilidad del color de ciertos vi-
nos blancos constituye un defecto muy
grave, porque en tal caso, no solamente
se altera la limpidez del liquido, sino que
también y con mucha frecuencia el gusto.
La alteracion del tinte del vino es tanto
més intensa cuanto mas se ha prolongado
el contacto del mosto con las partes séli-
das del racimo, sobre todo si la piel, lle-
gada la uva al estado de madurez com-

pleta, tiene color amarillo de oro. En este
caso la alteracién es debida & substancias
facilmente oxidables que contiene el mos-
to, y en mayor cantidad atn el hollejo.

El ennegrecimiento que también pue-
den presentar los vinos tintos, es debido
4 la existencia de compuestos de hierro.
Estos permanecen en estado ferroso en el
vino, liquido reductor; pero en cuanto el
vino se encuentra expuesto en gran parte
de su superficie 4 la accién del aire, aqué-
llos se transforman pronto en &cidos fé-
rricos, entre los cuales aparece el tanato
férrico, caracterizado por el color azulado
que presenta. Se reconoce queel vino con-
tiene exceso de hierro, aun antes de en-
negrecerse, por la degustacion, la cual
denuncia el sabor particular vulgarmente
llamado gusto & metal.

Cuanto 4 la alteracitn del color del vi-
no, debida & las substancias orgénicas oxi-
dables contenidas en el mosto y en el ho-
llejo, fcil es ponerla de manifiesfo me-
diante algunos ensayos.

8i se filtra mosto una sola vez 4 través
de papel para retrasar la fermentacién, y
ge echa en seguida en un vaso cilindrico
con pie, se observa que la parte superfi-
cial, es decir, la que estd en contacto del
aire, adquiere el color amarillo de ambar,
mientras que la parte inferior conserva el
color opalino, casi sin cambiar de tono.

Cuando se filtra varias veces, dos 6 tres,
el mosto incoloro obtenido de nva blanca,
4 fin de separar, segin las indicaciones
de M. Pasteur, el Saccharomyces apicula-
tus del Saccharomyces ellipsoideus, se ob-
tiene un liguido de color intenso de Am-
bar, cuya coloracion es debida & la gran
cantidad de oxigeno que el mosto ha po-
dido fijar durante la filtracién lenta.

Siempre que se haga fermentar un mos-
to de uva blanca muy coloreado por la
oxidacion, el liguido pierde su coloracidon
nuevamente, La causa de este fenémeno
ha sido patentizada por M. Pasteur con
relacion al mosto de cerveza, que se halla
en confacto del aire 4 temperatura bas-
tante elevada durante su preparacidn, y
que, por consiguiente, puede colorearse
por la oxidacion intensamente. En el pe-
riodo de la fermentacion, la levadura, que
es avida de oxigeno, le substrae de varios
compuestos del azicar, de los sulfatos y
de esos cuerpos coloreados que se forman
durante la preparacion del mosto.

Hste fenémeno de la decoloracién del
mosto es una demostracién verdadera-
mente sorprendente de la teorfa de M, Pas-
teur sobre la fermentacion alcoholica. De
esta manera se explica también por qué
el vino blanco, en el momento de ser ex-
traido de la tina y hasta el momento en
que la fermentacién lenta ha terminado,
tiene una coloracion débil y bastante es-
table. En cuanto termina el fenémeno de
la reduccion enérgica debida 4 la leva-
dura, el trasiego 0 cualquiera manipula-
cion, al poner el vino en contacto con el
aire, basta para que sea dable observar
cambios de color y de limpidez.

Y, en efecto, si por medio de un sifén
que toque en el fondo se llena una botella
con vino blanco incoloro, tomado de un
tonel, se observa que comienza por la su-
perficie el fenémeno de ponerse amarillo
6 de ennegrecerse el liquido. Agitando
éste, la alteracion se propaga ripidamen-
te 4 la masa entera. Si se llena la botella
con anhidrido sulfureso, no experimen-
tara el vino ningin cambio de color; bien
conocida es, por otra parte, la propiedad
de reducir y de decolorar que ese gas

posee.
II

MEDIOS PREVENTIVOS

Para impedir que los vinos blancos se
vuelvan muy amarillos 6 ennegrezean,
es preciso separar el mosto de todas las
peliculas y de todos los rampojos, dejan-
do que el liquido fermente sulo. Tal pre-
caucion es indispensable para los vinos
de mesa que se obtienen de uva cuyo ho-
liejo es muy amarillo 6 de color rosado
por la parte expuesta & la luz del sol, y
para los procedentes de vifiedos situados
en terrenos muy ricos. Es necesario reco-
nocer que los vinos tratados de tal manera
son pobres en tanino, y & veces es dificil
clarificarlos; mas es éste un inconveniente
insignificante en realidad, porque basta
agregur directamente cierta cantidad de
tanino para hacerle desaparecer.

El hierro que produce el ennegreci-

miento puede proceder de la tierra adhe-
rida 4 los racimos. En tal caso basta lavar
cuidadosamente la uva y ponerla 4 fer-
mentar sola. En ocasiones son ciertas
piezas de hierro que estin en contacto
con el vino las que dejan disueltas en éste
cantidades variables de metal. Las barras
de hierro adaptadas 4 la cara interior de
las puertas de las cubas y al fondo de los
toneles, O los cuerpos de bomba de fundi-
cion empleados en el trasiego, y en gene-
ral todos los utensilios que se oxidan ra-
pidamente, son temibles en tal concepto.

En fin, los vinos de algunas localidades
contienen cantidades notables de sales fe-
rrosas, que después del periodo de reduc-
¢ion se transforman rapidamente en sales
férricas y ennegrecen mucho el liquido.
En tal caso no hay remedio alguno.

I
MEDIOS CURATIVOS

Cuando un vino manifiesta cierta pro-
pensién & volverse amarillo 6 & ennegre-
cerse, se aconseja comunmente ponerle,
hasta donde sea posible, fuera del contac-
to del aire, ¢ tratarle con el anhidrido
sulfuroso, que se obtiene, ora quemando
mechas de azufre, ora agregando sulfito
de cal.

Si se obtiene el vino manteniéndole
simplemente al abrigo del aire, no se lo-
grara curarle seguramente, solo se con-
seguiri retrasar la alteracion, y ésta se
munifestard en el momento en que sea
expendido 4 los consumidores. El uso del
anhidrido sulfureso impide la alteracion,
pero se modifica el sabor y el olor del
vino.

Si se posee un vino cuyo color y cuya
limpidez cambiar al contacto del aire, se
deberda completar la alteracion trasegén-
dole una 6 dos veces, de manera que pueda
absorber oxigeno. Chando todas las subs-
tancias oxidables estén combinadas con
ese gas, sometiendo el liquido 4 una cla-
rificacion enérgica, se lograri darle la
limpidez y la estabilidad de coloracién
indispensables.

He estudiado ese tratamiento durante
el invierno de 1889 & 90, y he obtenido
resultados muy satisfactories. Me servi
en mis experiencias de dos substancias
clarificantes: la gelatina ordinaria en ho-
jas delgadas y transparentes, y la sangre
de buey desfibrinada previamente.

Uno de los vinos sometidos 4 la expe-
riencia era vino de Fiano de la vendimia
de 1887, y que habia permanecido en con-
tacto con la casca durante unos cuatro
dias. Después del trasiego del mes de
Marzo de 1888, se habia ennegrecido y
enturbiado; echado en un tonel, adquirid
su limpidez nuevamente, conservando,
sin embargo, alterado el color, para en-
turbiarse de nuevo & cada trasiego.

Los ensayos se hicieron en botellas bor-
delesas transparentes, y 4 cada muestra
se agregaron las substancias indicadas
antes, en las proporciones que sefiala el
siguienle cuadro:

: | Sangrs
Tanino Geolatina  desfibrinada
por por por
hectolitro  hecvolitro  hecsolitro
Gramos Gramos Cents, ctibs,
| BIDEA~S TR » » 200
Ml svetaress 20 » 400
Lot es « $40 » 600
5 s oo T (o, 18 >

Para mezclar bien las substancias agre-
gadas, agité durante un perfodo de tiem-
po de igual duracion las diferentes bote-
llas. Una observacion hecha & las veinti-
cuatro horas, me permitié comprobar los
hechos siguientes:

L. Color amarillo pajizo; la limpidez
no era todavia perfecta, porque habia
particulas muy finas y algodonosas que
flotaban en el liquido. El precipitado que
se depositd sobre el fondo de la botella
era menos abundante que en las dos mues-
tras siguientes,

ITy lIl. La limpidez era perfecta; el
vino brillante; el color amarillo pajizo
mucho menos subido que el de la prime-
ra muestra. Los precipitados eran abun-
dantes y ocupaban tanto mas gitio en el
fondo de la botella, cuanto que las canti-
dades de tanino y de sangre agregadas
al vino fueron més considerables.

IV. La decoloracién era bastante per—
ceptible; no tanto, sin embargo, como
en el primer modelo; el vino conservaba
todavia el color opalino. El precipitado
ocupaba en el fondo de las botellas un
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volumen rmenor que en los casos ante-
riores.

Por consiguniente, se pueden clasificar
las muestras de vino, por lo tocante & la
limpidez, la decoloracién y la rapidez en
la clarificacion, en el siguiente orden: III,
I, I y IV. Cinco dias después se mantenia
la misma relacién, y mientras que las
muestras IT y II estaban perfectamente
clarificadas, el nim. I no estaba todavia
completamente limpido, y el nim. IV,
que segufa siendo el de mas color, tenia
todavia en suspensién el codgulo.

Treinta dias después de la clarificacién
y de haber efectuado los trasiegos, se pro-
cedid & la desgustacidén. Los vinos I, II
y III tenian menos color; la coloracion
habia disminuido tanto més, cuanto més
considerable habia sido la cantidad de
sangre agregada; el extracto seco y el
bouguet se modificaron én igual propor-
cion. El vino niim. IV era el de més color,
pero también el que fenfa mas cuerpo, y
aquel cuyo douguet no habia disminuido
nada,

Estos resultados tienen mayor impor-
tancia con relacion 4 la limpidez y al
color, si se considera que las muestras
permanecieron expuestas 4 la accién del
aire durante un mes y 4 una temperatura
de 8 4 10° centigrados, sin experimentar
ningln cambio.

El vino de Fiano sometido & estas ex-
periencias, tenia la siguiente composicién
quimica:

Alcohol (en volumen), «.ovvevren. 12,31 %,
Acidez en dcido tdrtrico, gramos.. 6,975 Yy
Extracto 4 100 centigrados, gramos. 18,960 %,
Cenizas, gramos.. ... ivesisassone 1,560 %

A continuacion indico las variaciones
que han experimentado el extracto seco y
las cenizas durante la clarificacion:

Extracto Ceninas
Vino sin clarificar.......... 18,960 1,560
— nim,lL...... T T 18,692 1,358
— mim. IL......e AP eTer 18,4000 1,116
e AR T S s 18,246 1,440
o SR BV s o) s e asi o 5iea 8 18,460 1,380

Al mismo tiempo que el vino de Fiano,
someti & idénticas operaciones un vinode
Greco, procedente del territorio de Tufo y
de la misma vendimia de 1887.

Ll profesor Sr. Froj hizo grandeselogios
de esos vifiedos que en dicha localidad
producen vinos blancos muy celebrados;
sin embargo, su coloracién experimenta
& veces alteraciones mas perceptibles que
las del de Fiano. El mosto de uva Greco
muy madura, es amarillo y se decolora
muy poco por la accion reductora de la
levadura aleohodlica; de manera que si se
obtiene un vino seco, como aguel de que
me servi para mis experimentos, durante
los trasiegos, no tarda en ennegrecerse
sensiblemente, y si se le observa & través
de una masa bastante espesa, se le ve
muy turbio y de un color de tierra de Sie-
na Moreno sucio.

( Se continuard. )
—e

El vino y los bacilos

del colera y del tifus

En la Universidad de Viena el profesor
Pick ha efectuado varios experimentos
para comprobar la aceion de los vinos en
aquellos microorganismos, empleando en
sus estudios los vinos de Austria, de Dal-
macia y de Hungrla, todos los cuales re-
sultaron excelentes bactericidas, puesto
que 20 centimetros ctibicos de vino mata-
ban completamente en cinco minutos 1os
bacilos contenidos en un centimetro ci-
bico de disolucion colérica.

La disolucion de estos vinos en el agua
destilada en la proporcién de 1 : 3 produ-
cian el mismo efecto; empleando la diso-
lucién de vino y agua en partes iguales,
4 : 4, los bacilos morian después de cinco
minutos de contacto, y algunos alos diez
minutos. El agua cargada de bacilos co-
léricos puede beberse impunemente, se-
gin afirma el profesor Pick, pasados cinco
minutos, después de haberse mezclado con
una tercera parte de vino,

Con la cerveza se han hecho anilogas
observaciones, pero para que los bacilos
pierdan su actividad en la cerveza, son
necesarios de ¢inco a quince minutos.

El vino y la cerveza deben esta propie-
dad bactericida, no al alcohol que countie-
nen, sino a les &cidos, pues separado el
alcohol por medio de la destilacion, los
liguidos conservaron aquella propiedad.
Una disolucién saturada de dcido tartari-
co que contenia 0,56 por 100 & 20° mez-
clada con un centimetro ctbico de diso-
lucién colérica, destruye los bacilos en
menos de diez minutos. El vino es natu-
ralmente masactivo, porque contiene otros
acidos.

Los écidos acético, lictico, tartarico, ci-
trico, matan los bacilos del colera en cin-
co minutos en una disolucién de 2 por
1.000 y en diez minutos en una disolucién
de 1 por 1.000.

El 1e y el café, adicionados al agua, no
ejercen accién sobre los bacilos siuo
después de media hora. En caso de agua
sospechosa, es preferible preparar una li-
monada que contenga el 4 por 1.000 de
dcido orgénico.

La accién bactericida del vino, de la
cerveza y de los dcidos orgénicos es bas-

tante débil con respecto del bacilo del
tifus. Son raros los vinos, aun cuando
sean puros, que maten el bacilo en quin-
ce minutos, y més todavia en diez 6 en
cinco.

Algunos servicios pueden prestar estas
indicaciones en muchos casos,
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De Andalucia

Dofia Mencia (Cérdoba) 12. —La cosecha
de cereales, que estd al final de recolec-
tarse en esta provincia, ha sido buena,
rincipalmente de trigos y cebadas; la de
1abas ha sido escasa, y por este motivo
los precios esthn mas elevados compara-
tivamente; de garbanzos hay buena co-
secha, como igualmente de anis 6 mata-
lahuga, y ésta, & pesar del satisfactorio
rendimiento, sostiene sus precios y es so:
licitada, por no haber existencias del afio
anterior.

La cosecha de vinos es nula a causa de
la filoxera, pero los precios de los de la
hoja (del ano) no son los que debieran ser,
por la abundancia de los de Ciudad Real.

Los anisados y alcoholes se cotizan &
muy bajos precios.

La cosecha de aceites de oliva en esta
zona es buepa por regla general, & pesar
de que también hay sitios donde se ha
cafdo el fruto; los aceites siguen hoy en
alza, por ser ya escasas las existencias,

Precios: Trigo, de 36 4 40 reales fane-
ga, con bastantes existencias y activa de-
manda; cebada, 18 4 19; habas, 4 30 con
pocas existencias; fdem blandas, &4 38;
yeros, & 28; guijas, 4 26; escana, a 16;
anis ¢ matalahuga, 4 80; garbanzos, no
se han fijado precios; aceite, & 37 reales
arroba por vagones, con escasas existen-
cias; vinos para quemar, a 8 reales arro-
ba, con pocas existencias; idem clases co-
rrientes, 4 14 y 20 con regulares existen-
cias; idem de tinaja superior de buenas
procedencias, & 25 y 30; idem de dos afios,
a 40; vinagre de vino, 12 4 14, con regu-
lares existencias.—F. de (.

¥, Cabra (Cordoba) 11.—Precios co-
rrientes en esta plaza: Trigo, de 33 4 38
reales fanega; cebada, de 19 & 20; yeros,
4 30; escaina, a 16; guijas, 4 28; habas, de
29 a 30; garbanzos, de 120 & 160 los finos
y 60 4 70 los inferiores; aceite, 4 38 la
arroba.— #I Corresponsal.

« % Villanueva del Rey (Cordoba) 12.—
Ahora que la recoleceion de cereales esth
adelantada, puedo asegurarle que es gran-
de la desigualdad que hay en el rendi-
miento de unos a ofras pagos; algunos
sembrados han estado malos y otros su-
periores; en conjunto resulta buena la
cosecha, pero no abundante, como ocurre
en otros pueblos de la provincia,

Todavia no hay afgui precios para los
nuevos granos; en el inmediato pueblo
de Posadilla se cotiza el trigo nuevo & 36
reales fanega.

Bl trigo viejo se detalla en nuestro
mercado 4 40; cebada, &4 18; avena, & 14;
garbanzos, 4 100,

El aceite ha subido & 40 reales la arro-
ba, siendo escasas las existencias.—25.

¥4 Baza (Granada) 11,—A continuna-
cidn anoto los precios que rigen en este
mercado: Trigos, de 36 a 40 reales fane-
ga los fuertes y de 35 &4 34 los blanqui-
llos; cebada, de 22 & 24; centeno, de 30 4
32; maiz, de 28 4 30; habas, de 30 4 32;
judias, de 72 4 76; alpiste, de 18 a 22;
matalahuga, de 100 4 110; cominos, de
80 & 85; almendras, de 44 a4 48; garban-
zos, de 90 4 94 y 60 a 66; harinas, 4 15
arroba las de candeal primeras y las fuer-
tes de flor; aceite de oliva, de 50 4 58 la
arroba ; vinos nuevos, clases corrientes,
de 16 & 18; {dem de dos anos, de 26 & 28;
idem de mas edad, de 36 & 40; vinagre,
de 10 4 12 y 14 4 16; aguardiente, &
54; doble anis, de 94 & 96.— &' Corres-
DONS L.

% Sevilla 12,—EI aceite sostiene con
firmeza los precios de 40,25 4 40,75 rea-
les arroba, y como las existencias van es-
caseando, créese mejore algo dicha coti-
zacidn.

Los trigos fuertes se pagan de 40 4 44
reales fanega; cebada, de 19 4 20; avena,
de 18 & 195 yeros, de 33 & 34; alpiste, de
52 4 b4; garbanzos, de 90 4 100,—/, G.

De Castilla la Nueva

Menasalvas (Toledo) 10.— El mercado
estd en baja, tanto para los granos como
para losvinos y las lanas; sélo el aceite se
sostiene y se cree suba.

He aqui los precios: Vino tinto, 4 10
reales arroba; aceite, 4 42; lana negra su-
cia, & 35; trigo, & 36 fanega; centeno, &
24; cebada, a4 12; algarrobas, 4 13.—&¢
Corresponsal.

« ¢ Valmojado (Toledo) 12.—La cose-
cha de trigo ha sido mediana en este tér-
mino porque el exceso de agua perjudicd
mucho & los sembrados.

Las vifias estdn sanas y con bastante
fruto, excepto en los pagos donde descar-
g6 la piedra,

Los olivos regulares, pero aqui hay po-
cos y solo se suele recolectar aceite para
el consumo local.

De vino quedan atin bastantes existen-
cias y de muy buena clase, cotizandose
al bajo precio de 6 reales arroba.

El trigo se vende de 35 4 36 reales
nega.—M. M.

.*, Chinchén (Madrid) 8.—Adjunta una
hoja que cogi ayer en una cepa de la ve-
ga, que en mi sentir padece de mildiu.
lispero la examine y me diga su opinidn
en el periddico (1).

No tengo tiempo para mas,— &l Corres-
ponsal.

«“« Daimiel (Cindad Real) 12.—Toea &
su termino la recoleccién de cereales,
cuyo resiltado es bueno, si bien los pre-
cios son poco remutneradores y la deman-
da floja.

La cosecha de anis se espera que supe-
re en mucho 4 la de los afios anterioresen
clase y cantidad, por haber favorecido la

la-

(1) La hojn estd atacada por el black-rot,
cuyo hongo se combate, lo mismo que el mil-
din, con la mezela cupro-caleica,—( Nota de la
Redacevon, )

granazon el no haber llovido desde antes
de iniciarse la florescencia.

Las vides ostentan un hermoso y abun-
dante fruto; pero no hay animacién en
los propietarios porque el precio no me-
jora, ni el porvenir se presenta claro para
la exportacion de este liguido.

Los olivos tienen poco fruto; estaban
regular de muestra, y con los fuertes ca-
lores se ha eaido.

Los precios corrientes 50!1:'L‘Illlfll_’tl[,
9,12 pesetas fanega; trigo, 8,25; jejar,
8,37; cebada, 3,50; panio, 7,50; vino tinto,
1,50 arroba; idem blanco, 1,25; vinagre,
1,25; flemas, 2,13; aguardiente de 25°%, &
6; aceite, & 10; queso, & 17,50; lanas, 4 10.
El Corresponsal.

De Castilla 1a Vieja

Burgos 11.—Los trabajos de trilla y lim-
pia de los granos se hacen con actividad,
adelantando porque todas las tardes reina
buen viento Norte. El tiempoalgo fresco.

Precios: Trigo alaga. 4 35 reales fane-
ga; idem blangquillo, & 34; idem rojo, 4 32;
centeno, 4 23; cebada, 1 24; veros, 4 32;
harinas, 4 17, 16 y 14 la arroba; patatas,
4 6; vinos, con derechos de consumos, &
26 cantaro los blancos¥ 25 los fintos.—
El Corresponsal.

¥, Villada (Palencia) 12. —Estamos su-
friendo gran decepeion, pues los sembra-
dos que prometieron mucho han granado
mal; asi es que se coge bastante paja y
poco trigo. Esto, unido & la bajisima coti-
zacion, nos tiene 4 todos muy preocu-
pados.

De trigo viejo se han contratado por
partidas 11 vagones & 35,25 y 35,50 rea-
les las 92 libras, vendiéndose al detall en
la plaza 4 34 y 34,50,

La cebada & 20 reales fanegza, y el cen-
teno & 23.— E1 Corresponsal

.* ¢ Astudillo (Palencia) 10.—La reco-
leceion esta adelantada; se coge menos de
lo que se esperaba, & consecuencia de los
frios primaverales.

Los vinedos estan hermosos y con abun-
dante fruto.

Precios: Vino, 4 7 reales cantaro; trigo,
4 32 fanega; centeno, 4 21; cebada, & 20;
avena, 4 16; garbanzos, de 80 a 120; ye-
ros, 4 27.—L. Z.

«*. Sanlander 12.—Con gusto he visto
la cireular del Sr. Vicepresidente de la Co-
mision provineial de Palencia, inserta en
el altimo nimero de la Crénica, con objeto
de defender los intereses de Castilla, gra-
vemente amenazados por los fuertes im-
puestos y la baja de los cereales. No dudo
que el pais responderd & la patriotica ini-
ciativa.

Signen eucalmados los negocios de ha-
rinas, cotizindose las de piedra & 14 rea-
les arroba, y las del sistema austro-hin-
garo de 15 417. La exportacion esta limi-
tada al interior.— &7 Corresponsal.

«*x Ribseco (Valladolid) 12.—Por los
primeros carros de trigo nuevo que se
han presentado en este mercado han ofre-
cido & 31,25 reales la fanega. Por partidas
se han vendido 600 fanegas de trigo viejo
4 34 reales.— &L Corresponsal.

%% Herrera de Pisnerga (Palencia)9.—
Precios del mercado de ayer: Trigo, & 32
reales las 92 libras; harinas, 4 14, 13 y
11,50 reales la arroba; vino tinto, de 8 &
12 reales céntaro; aguardiente anisado,
de 30 a 48; idem seco ¢ comiin, de 22 &
30; aceite, de 45 4 46 reales arroba.

Muy desanimado el mercado. Como los
labradores estan en |a recolecceién, apenas
entran granos.—L. P.

#. San Martin de Rubiales (Burgos] 12.

+ %
[l tiempo ha refrescado demasiado; al-
gunas mafianas casiescarcha, lo cual pu-
diera perjudicar mucho & los vinedos.

De vino hay sin vender unos 12.000
cantaros, y rigen los precios de 8 4 9
reales.

El trigo de 32 & 33.—Zl Corresponsal.

%, Pesquera de Duero (Valladolid) 12.
La cosecha de cereales esth dando buenos
rendimientos en cantidad y clase. Lus vi-
fiedos estan lozanus; tienen mucha parra,
pero los racimos son escasos.

La venta de vinos es regular 4 9 reales
chntaro,

Los demés articulos se detallan como
sigue: Trigo, a 32 reales fanega; cebada,
& 17; centenu, & 26; algarrobas, 4 28;
lana blanca sucia, & 48 reales arroba;
aceite, & 56 {d.— Al Corresponsal.

De Cataluiia

Reus (Tarragona) 11.—Son siempre es-
casas las operaciones en vinos, & pesar de
que los precios son muy bajos. Los tintos
superiores del Priorato se consiguen de
15 a 17 pesetus la carga (121,60 litros); los
del Campo, de 8 & 14, y los de la Conca y
distrito de Montblanch, de 6 & 10.

I3l aspecto del vitiedo es en general
bueno, excepto en los puntos castigudos
por los pedriscos, el mildin y la filoxera,
Bsta plaga se ha extendido mucho este
afo.

Precios de otros articulos: Almendra
mollar en chscara, de 43 4 44 pesetas el
saco (50,400 kilos); idem Esperanza, en
grano, de 60 4 66 el quintal (41,600 kilos);
idem comin, de 43 & 46; avellanas en cis-
cara, de 24 4 26,50 el saco de 58,400 kilos;
idem en grano, de 42 4 46 el quintal; ce-
bada nueva, de 6 4 6,50 los 70 litros la de
la comarca, y de 5 45,50 la del extranje-
ro.—J. L

De Extremadura

Azuaga (Badajoz) 11.—Se va dando sa-
lida al vino al precio de 20 reales arroba;
en otros puntos también se van desocu-
pando las bodegas, pues el consumo vie-
ne siendo grande desde que comenzo la
recoleccion de cereales, la cual ha sido
satisfactoria en esta region extremena.

Las vifias estn regulares.

El olivar ha perdido bastante fruto, y el
aceite se cotiza con firmeza & 42 reales [a
arroba.

El trigo, &4 38 reales fanega; cebada, &
16; avena, 4 10; habas, & 30; chicharros,
& 40; garbanzos, 4 100 los blandos y 80
los duros; lanas, & 46 arcoba.

La cosecha de bellota sera casi nula por
la plaga de oruga.—M. 7.

s Zafra (Badajoz) 12.—Precios en es-
ta plaza: Trigo, 4 38 fanega; cebada, & 18;
avena, & 14; habas, 4 31; garbanzos blan-
dos, & 96; idem duros, 4 68; aceite, 4 38
arroba; vino, & 14; lanas, a 48.—B¢ (o-
rresponsal,

+*+ Acenchal (Badajoz) 11.—Esta muy
adelantada la limpia de los granos, y en
breve quedaran terminados por completo
todos los trabajos. La cogsecha es buena.

La de aceite va desmereciendo mu-
cho, y si pronto no llueve quedard poca
aceituna.

Cotizamos: Trigo, de 40 & 41 reales fa-
nega; cebadn, 4 18; avena, & 16; habas,
de 32 4 33; garbanzos, a4 100 los blandos
y 80 los duros; aceite, 4 38 arroba; vino,
4 9, operdndose con regular animacion. —
Ll Corresponsal.

%, « Caceres 10.—Precios corrientes en
esta plaza: Trigo, & 38 reales fanewa; cen-
teno, 4 29; cebada, & 22; garbanzos, 4 110,
75y 60; bueyes de labor, a 1.000 cada uno;
novillos de tres afios, 4 760; anojos y afo-
jas, & 700; uvejas sueltas, a 34; idem em-
parejadasg, & 60; carneros, & 32; corderos, 4
18; cerdos al destete, 4 40; idem de seis
meses, 4 60,— &L Corresponsal.

De Galicia

Orense 9.—La feria celebrada en esta ca-
pital en el dia de ayer no ofrecié absolu-
tamente nada de notable. Se hicieron muy
pocas transacciones, y éstdas lo fueron &
bajos precios, en atencién & la poca de-
manda que se hizo. Las ferias comprendi-
das entre la del mes de Abril y la proxi-
ma venidera son consideradas como de
poca importancia, y de aqui que nunca
sean excesivas en dichos meses ni la ofer-
ta ni la demanda.

El ganado (le cerda no tuvo en todo el
lugar de la feria un buen ejemplar, y res
pecto del vacuno, lo poco que asistio era
bastante lucido, y loque mas domind fue-
ron las terneras 6 becerras, que se vendie-
ron entre 50 y 110 pesetas.

Los precios del mercado en diclio dia
fueron los siguientes:

Productos animales: Ganado vacuno,
de 50 & 250 pesetas cabeza; idem de cerda,
de 7 & 40.

Cereales y legumbres: Centeno, de 14,88
# 15.61 pesetas hectolitro; cebada, de 10,20
a 11,28; maiz, de 15,65 4 16,15; habichue-
los, de 17,75 4 19,

Productos diversos: Patatas, de 6,26 a
6,95 pesetus quintal métrico; heno. de
10,43 4 12,17; lino, de 156,57 & 173,97.

Productos fransformados: Vino, de 31,50
& 35,45 pesetas hectolitro; aguardiente,
de 81,56 4 87.84.-— &1 Corresponsal.

<% Ribadavia (Orense) 11.—Las plagas
que se han presentado en el vifiedo, y de
las que V. ya ha dado cuenta en su perié-
dico después de examinar las hojas que se
le han enviado, no adquieren deésarrollo,
por lo que esperamos que este ano no mer-
men la cosecha de vino, la cual promete
ser muy buena.

La venta de vinos estd animada, y como
quedan pocas existencias, estan firmes los
precios. Cutizase de 45 4 56 pesétas el mo-
yo, 0 sean los 127,68 litros.—Un Subs-
eriplor.

De Ledn

Béjar (Salamanca) 11.—Precios en este
mercado: Trigos buenos, de 40 4 41 reales
fanega; centeno, & 30; cebada, 4 28; alga-
rrobas, a 24; garbanzos, 4 160, 100 y 80;
harinas, 4 16, 15 y 14 la arroba; patatas,
4 3; aceite, a4 64 cantaro.— A/ Corres-
ponsal.

« « Zamora 9,—Con esta misma, fecha
tengo el gusio de remitir &4 V., como subs-
criptor de la Cronica, dos bolsitas de pa-
pel con hojas de cepas; la pequefia son
hojas de albillo con un ramicitoque es el
tinico que en quinientas cepas se ha po-
dido encontrar; la grande son hojas de
uva negra que no han arrojado frutonin-
guno, y hay muchos corros con cepas
completamente secas; por tanto, desearia
de su amabilidad las mandase examinar
para saber del mal que adolecen, 4 fin de
ver 8i se puede remediar su propaga-
cidn (1).— &7 Subscriptor A. F. G.

+*, Villalpando (Zainora) 12.—Concu-
rren bastantes compradores & este merca-
do de vinos, en el que rige el precio de
13 reales cantaro. lin otros pueblos de la
provincia también es buena la extraceion,
tendiendo & subir los precios.

Las entradas de granos son nulas, por-
que todos los labradores estan ahora muy
ocupados en la recoleceion de cereales.—
Un Subseriplor.

«*y Fermoselle (Zamora) 10.—Anima-
do el mercado de vinos, habiendo mejo-
rado la cotizacidn, que hoy es de 13 4 14
reales cAntaro para los tintos y 4 16 para
los blancos.

Buenas las vifias, pero comienzan & re-
sentirse algo de la sequia. Conviene llue-
va. pnes de lo contrario se mermarh mu-
¢ho la cosecha, como ocurre por aqui
siempre que el verauno es seco.

Iil trigo esta 4 33 reales fanega; cente-
no y cebada, 22; marbanzos, de 80 a4 90;
harinas, 16, 15 y 13 reales la arroba;
aguardiente comin, de 20 4 24 reales
cantaro; idem aunisado, 38; aceite, de 604
65.—B.

+¥. Vitigudino (Salamanca) 11.—TLa
cosecha de cereales puede calificarse como
sigue: De trigo, regular; de cebada y al-
garrobas, buena; de centeno, mala,

El mercado de cereales estd poco con-
currido y nvse animara hasta que termi-
ne la recoleccion. El trigo barbilla se de-
talla de 32 4 33 reales fanega; centeno,
de 27 4 28; cebada, de 224 24; algarrobas,
de 20 4 22; harinas, 14, 13 y 11,50 reales
arroba para primeras, segundas y terce-
ras clases respectivamente.

Muy concurrido el mercado de ganado
vacuuo y en baja los precios, que no pa-
gan de 50 reales arroba para la clase su-
perior. El ganado de cerdaesth en alzs.—
V. P,

.*_ Sahagun (Ledn) 11.—Se va animan-
do el mercado de cereales, no dejindose
tampoco de hacer ventas de vino en todos
los pueblos productores de la provinecia;
en éste se paga dicho liquido de 13 4 14
reales el cantaro.

Los cereales se cotizan: Trigo, de 35 4
37 reales las 94 libras; centeno, de 23 4 25
fanega; cebada, de 22 4 24; avena, de 14
& 16; garbanzos, de 80 & 110.

Toca & su término la siega de los tri-
gos.— &L Corresponsal. .

1) Las hojas da albillo estin atacadas por
la antracnosis y 1a erinosis, y las otras padecen

3 de rougeot.—( Nota de la Redaceion.)

De Navarra

Barasoain 11.—Terminé la siega. Ratq.
mos en plena trilla, siendo regular la
cosecha.

Precios: Vino, 4 1,25 pesetas el cintarq
(11,77 litros); trigo, & 4,50 fdem robo
(28,13 litros); cebada, 4 2,25 {dem: ave-
na, 4 2 idem.—P, de . 3

«*x Pamplona 11.—Precios en este mep.
cado: Trigo bueno, de 20 & 20,50 reales el
robo (28,13 litros); idem morcajo y i'eﬁ.te-
no, & 17; cebada, 4 14; avena, & 11: aly-
bias, & 36; habhas, 4 18; mnnlns,,{; 19-
harinas, & 17, 16 y 15 reales la arroba-
patatas, 4 8 idem; vino, & 12 reales eap-
taro, con derechos de consumos: vVinagre
4 8 idem; aceite, & 61 reales arroba, tam-
bién con derechos de consumos,— £ Co -
rresponsal.

.*% Berbinzana 12.—La cosecha de ce-
reales ha sido buena, pero poco ha ade-
lantado el labrador, pues los precios son
muy bajos. El trigo no pasa de 16 reales
el robo; cebada, 4 8; avena, 4 7; centeno,
4 12; maiz, 4 11,50 y 12; habas, & 14,

De vino se han hecho pequefias parti-
das & 4 reales el cAntaro; la lana blanca
sucia, &4 48 idem; aceite, 4 24 reales do-
cena.— &l Corresponsal.

De las Riojas

Haro 12.—El negocio de vinos se ha re-
animado extraordinariamente en todos log
pueblos de la Rioja alta. Son muchas las
partidas que se van exportando para Ga-
licia, Santander, Burg:us, las Vascongadas
¥y olbras provincing; asl es que aun cuando
hemos expedido poco caldo & Francia, eg
de creer que para la vendimin estén ara-
tadas las existencias, Ib que no se espera-
ba. Los vinos enyesados y los claretes son
los que vienen siendo solicitados con ma-
yor empeno, quedando pocas cubas de
aquellas clases, 1o que hace que los que
las poseen abriguen grandes esperanzas;
aqui me dicen se ha pedido por cada cin-
tara 12, 13 y aun mds reales.

Los vinos finos dan bastante juezo. El
propietario Sr. Barrio ha vendido para
Francia 300 barricas; una casa de Logro-
no ha adquirido ultimamente otras mil,
y las de esta plaza, cuyas marcas gozan
(le merecida fama, trabajan con regular
actividad.

No anoto los precios que rigen en los
pueblos de este importante distrito vini-
cola, porque ya los registran sus respec-
tivos Corresponsules, pero si he de consig-
nar que acusan una mejora de 2 reales
por cantara,

El vifiedo esth muy sano, y aun cuando
retrasado, podemos prometernos buenas
claseg, si no hay contratiempos en lo su-
cesivo. Lo malo es que la temperatura ha
descendido extraordinariamente, siendo
grande el frio que se ha sentido por las
noches y madrugadas. (Quiera Dios volva-
mos & disfratar el tiempo propio de la es-
tacion, pues de lo contrario estamos ex-
puestos 4 que la esearcha vengu 4 matar
las esperanzas que hoy tenemos sobre la
calidad de la pendiente recoleceitén! Res-
pecto & la cantidad, seri inferior en toda
la Rioja & la de los Gltimos anos.—#&1 Co-
rIESPONSaL.

+"% Logrofio 9.—Adjuntas remito & us-
ted tres hojas de vid de mis vifiedos, para
que tenga la amabilidad de reconocerlas
y decirme qué clase de enferme:lad es (1).
Solo he encontrado en todo el vifiedo dos
cepas con las mismas manchas.— & Subs-
criptor P. S.

4"« Murillo de Rio Leza (Logrofio) 12.—
Con las ultimas tormentas se ha presen-
tado el mildiu'en estos vinedos, pero como
ha vuelto 4 reinar el Norte y la vegeta-
cion de la vid esta adelantada, es de creer
no ocasione dafios dicha plaga. No le en-
vio hojas porque estoy seguro de que no
esotra sino el mildia la enfermedad de
que estan atacadas.

Aqui no han irrogado perjuicios las tor-
mentas, pero en Logrono y otros puntos
cayd bastante piedra y se inundaron al-
gunas fincas.

La ‘cosecha de cereales es buena.

La venta de vinos no cesa, por lo que
estd adelantada, y no dudo se despachard
todo; el vino tinto se paga de 4 & 5 reales
cantara, y el claretede 6 4 8, no quedan-
o ya cubas disponibles de esta tltima
clase.—Un Subscriptor.

« % Treviana (Logrotio) 12.—Sigue la
demanda de vino, habiendo mejorado los
precios; varias cubas se han pagado de
6 & 6,50 reales la cantara y las inferiores
& b,

Con los frios de estos dias se retrasard
mucho la vendimia, y menos mal si no
cae alruna escarcha, que seria de funes-
tas consecuencias para la cantidad y la
calidad.

Adelantada ‘la recoleccién de cereales,
porque no se pierde dia.—Un Subscriptor.

De Valencia

Valencia 12.—Confirmo las apreciacio-
nes de mi anterior carta sobre las cose-
chas y tendencia del mercado.

A continuacién les precios: Aceite de
Sierra de Espadén y Rio de Segorbe, de 50
4 52 reales los 10 kilos; idem de Tortosa,
de 44 4 48 y & 42 id.; idem de Andalucia,
4 39; espiritu de vino, &4 17,25 reales can-
taro (10,77 litros); idem de Mallorca, &
16,60; aguardientes secos de 67 céntigra-
dos, & 12.75; {dem de 52 centigrados, &
10; azafran, de 54,50 4 63 pesetas el kilo-
gramo, segun la clase; altramuces de An-
dalucia nuevos, de 8,50 4 10,50 reales la
barchilla; alpiste, & 20 {d.; habas gordas
nuevas, de 74 7,50 {l.; {dem menudas, &
9,75; habichuelas Pinet, de 23 & 24 id.;
trigos viejos de esta huerta, de 82 4 84
reales hectolitro; idem nuevos, de 75 4 77;
cebada, de 19 4 20 reales fanega la nueva
y de 23 4 24 la vieja; chufas, de 19 4 21
reales la arroba; patatas, de 4 4 4,50 id.;
harinas, de 13,50 & 16,50 id., segtn cla-
se.— FL Corresponsal.

.*, Benicarlé (Castellén) 12.—Han ter-
minado las operaciones de la trilla, habien-
dose obtenido una buena cosecha de trigo0
y cebada, tanto en cantidad como en ca-
lidad. Los precios de estos cereales son
12,50 y 5 reales el doble decalitro respec-
tivamente.

El vino sigue en la misma absoluta

(1) Black-rot.—(Nota de la Redacoion.)
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CRONICA DE VINOS Y CEREALES

e
calma, pues ni para la destilacién alcoho-
lica se compra. _

;Por qué nuestros gol)erqgnit-'r? e han
de dejar libre esta operacion? gPor qué
han de coartar la libertad al propietario
que paga su cuu'triimcm_n'.? La misma ra-
z6n podian aducir para impedirle que de
su cosecha de uva elabore vinos. r

Para coimo de desdichas, la cruga esta
destruyendo los maices, que en esta loca-
lidad dan muy buenos beneficios.

La miseria y el hambre reina de una
manera alarmante, y si Dios no lo reme-
dia, auguro para el proximo invierno fa-
tales consecuencias, porque el hambre,
dice el adagio, es mala consejera.—Z&!
Corresponsat

,¥_ Soneja (Castellén) 12.—He de me-
recer de V. una rectificaciéon en su digno
peri6dico, para no llevar la alarma & la
provincia y 4 otros puntos, dandole por
ello anticipadas gracias. ey

Con fecha 28 del pusado Julio eseribi &
usted, y eutre otras cosas decia: Después
de lo expuesto, s6lo me resta por hoy de-
cir 4 V. que la langosta ha devorado cuan-
to alcanzaba, etc., ete. No recuerdo si al
escribir langosta, escribi también «cono-
cida aqui con el nombre de grogas, que es
lo que tenia in mente, 6 si al leer ustedes
la palabra gruga la suprimieron en la co-
pia por no ser técnica 6 nada significar.
De todos modos, conste que al escribir
langosta fué en un sentido genérico por
los dafios que causa, aunque en realidad
de verdad no es tal su nombre, sino el de
oruga, que es la que ha invadido este pais,
y que por nuestra desgracia se reprodu-
ce.—EL Corresponsal.

J#. Alicante 11.—Los vinedos estin
muy buenos, no habiendo sido atacados
por las enfermedades criptogamicas; la
cosecha serd de superior clase si el tem-
poral es propicio para la vendimia, y tam-
poco dejara nada que desear en cuanto a
cantidad. BEspérase haga acopios el co-
mercio con destino 4 Francia, con objeto
de refrescar los vinos de aquella nacidn,
pues parece abundan las clases defectuo-
84S L]ll(} Hno puellvu IFIJIZEI.I‘SE al consumo
sin el coupage con los nuestros, y los ne-
gociantes aguardan los mostos de esta re
gion.

Nuestros vinos dan hoy poco juego, y
costara realizar los que quedan. Cotiza-
mos: Tintos selectos con 14 y 15°, de 104
12 francos hectolitro; idem de primera
clase con 13 y 14° de 9 & 10; idem regu-
lares, de 7 4 8; idem bajos, de 5 & 6,50;
idem blancos con 12 y 13°, de 74 9.

Como la produceion es excesiva y los
precios ruinosos, por regla general, sigue
el descepe en bastantes pueblos de la pro-
vincia, con lo que merma gravemente la
riqueza del pais.—Un Subscriptor.

NOTICIAS

Las hojas de vid que se nos han envia-
do de Logrono y Chinchon estan invadidas
por el dlack-ro¢, cuyo hongo ha reapare-
cido también dltimamente en otros pun-
tos. Si el tiempo no es himedo, es de
ereer no adquiera desarrollo; de todos
modos, conviene rociar los viiedos ataca-
dos con el caldo bordelés, preparado 4 las
dosis que tenemos aconsejadas.

Examinadas las hojas recibidas de Za-
mora, resultan invadidas por fres enfer-
medades, pues las de albillo tienen antrac-
1nosis y erinosis, y las de cepa negra pa-
decende paralisis 0 rougeot.

Sobreviene esta tltima enfermedad du-
rante el verano, después de una luvia
fria, una nube que hace bajar rdpidamen-
te la temperatura, ¢ una niebla & cuyos
fendmenos sucedan vientos secos del Sud,
Las hojas comienzan por alterarse; se
apergaminan y pierden su flexibilidad;
se vuelve rojo el parénquima, mientras
las nerviaciones permanecen verdes; se
marechitan las uvas y queda amarillo lel
sarmiento. Si la enfermedad se agra-
va, se¢ secan las hojas énteramente y el
sarmiento muere en parie, necrosandose
desde la base 4 la extremidad. A veces
ataca por un solo lado, que ge vuelve par-
do, mientras se conserva verde el resto.
Se ve con frecuencia que las cepas ataca-
das de rougeol echan en el otono nnevas
ramas. Las cepas no mueren como en el
caso de la apoplegia, pero quedan mal
tratadas y disminuye considerablemente
su fertilidad natural, no recuperindola
sino al ecabo de algunos anos.

Hasta hoy no se conoce medio alguno
de corregir estus accidentes, y se reco-
mienda el saneamiento del suelo y cireu-
lacion del agua y del aire en la tierra
para evitar que se acumule aquélla y en-
charque, llevando 4 cabo estas labores
antes que lleguen & viciarse las planias,
y por tliimo, arrancar las cepas que su-
fran algin accidente profundo, por cuan-
to no hay medio de restablecerlas, y po-
drian servir de pasto 4 paréasitos y de
campo fecundo & su propagacion. Tam-
bién se recomienda la poda corta, acomo-
dandose & la extension del ataque sufrido
por el 6rgano, asi como calear y azufrar
a fin de vigorizar la vegetacion.

La erinosis se combate, segun hemos
dicho repetidas veces, con el sulfuro de
caleio.

También en Castilla la Nueva, lo mismo
que-en Andalucia y Extremadura, va per-
diendo el olivo mucho fruto. Dicha cose-
cha se anuncio en las mejores condicio-
nes, pero tanto ha desmerecido, que mu-
chos pueblos que esperaban una abun-
dante produceion la tendran pequeidia.

Por dicho motivo y lo reducido que van
quedando las existencias de aceite, se ge-
neraliza y acentiia el alza de precios en
los mercados oleaginosos.

En las Riojas y gran parte de Castilla la
Vieja sigue animada la contratacién de
vinos con destino al consumo interior.

La venta de la cosecha esta adelantada
por regla general, y confiase en que que-
daran agotadas las existencias para la pro-
xima vendimia.

Los precios han mejorado,

kn Aragin se nota poco movimiento y
hay todavia mucho vino, ofreciéndose &
precios ruinosos. Lo mismo ocurre en Na-
varra, si bien no en tan lamentable es-
cala.

En Castilla la Nueva es regular la de-
manda y baja la cotizacion,

l ciudad,

La temperatura ha descendido brusca-
mente, sintiéndose frio en las provincias
del Norte. lin las Riojas y ribera del Due-
ro hasta temen cuiga algruna escarcha, lo
gue perjudicaria mucho 4 los vinhedos,
que comienzan alhora & enverar en agque-
llas comarcas.

En la noche del viernes wltimo se re-
unid en Jerez, bajo la presidencia del Al-
calde de aquella localidad, el Sindicato de
la Asociacion de Viticultores.

Se did cuenta de haberse recibido im-
portantes adhesiones, y se acordé procu-
rar el mayor nimero posible de ellas, &
fin de emprender una activa campafia de
vigilancia en las vifias,

También se acordé elevar al Ministro
de Fomento una exposicion suplicando
que ponga 4 disposicion del Sindicato las
cantidades necesarias para combatir la
filoxera.

Ll Ingeniero Sr. Fernandez Roca hizo
afinadas observaciones acerca del estado
de las vinas y del resultado que daria el
empleo de un insecticida.

Créese que en el Sindicato ingresaran
todos los viticultores de Jerez.

La baja cotizacién de los cereales pre-
ocupa hondamente & fodas nuestras co-
marcas productoras.

Pero al Gobierno parece le importa un
comino la ruina del agricultor.

Hasta el dia 31 de Julio habia embar-
cados en el puerto de Denia 25.093 barri-
les de uva, con destino & Londres, Liver-
pool, Manchester y Hull. ,

Il jueves salieron dos vapores mas, cal-
culindose que cargarian de 10 a 12.000
barriles. .

[En Denia se observa mucha animacién
en el empaque de dicho fruto destinado &
los mercados ingleses, vendiéndose esde
2 pesetas 4 2,60 arroba para moscatel, y
desde 4 4 4,60 para vaiensi.

Efecto de tan grandes remesas, en el
mercado de Londres los precios no han
sido tan altos como se esperaba, pues la
clase de la nva era buena y habia llegado
en excelentes condiciones,

Is probable que los Ayuntamientos de
Milaga, Ronda, Vélez y Coin sean de los
primeros en contestar, con el dictamen de
personas peritas, a la informacion parla-
mentaria sobre la conveniencia y utilidad
del libre cultivo del tabaco.

jCon tal que esa informacion sirva para
algo! 4

Algunos agricultores pertenecientes &
la CAmara Agricola de Tortosa han acor-
dado reunirse el dia 19 del corriente mes,
# las nueve de su manana, al objeto de
constituir una seceidn dedicada exclusi-
vamente al fomento y explotacion de las
abejas en aquella comarca, que fan espe-
ciales condiciones refine para la instala-
eidn de numerocsos apiarios,

[in la comarca de Huesca mueren mu-
chos carneros de enfermedad que no pue-
de precisarse.

S6lo un ganadero ha sufrido en pocos
dias una pérdida muy considerable con la
muerte de 200 cabezas, y por mas que ha
estudiado y consultado la causa de este
fendémeno, no encuentra explicacion cum-
plida.

En importantes comarcas de las regio-
nes de Levante, como Tortosa, Castellon,
Valencia y Alicante, ha comenzado la
vendimia de la uva |lamada garnachs, y en
los puntos indicados conveida con el gra-
fico nombre de Zintillo aragonés, por ser
precisamente oriunda de Aragon la es-
pecie. -

Se cotiza 4 precios mhs'subidos que en
el afio anterior, aunque no todo lo remu-
neradores que el viticultor desearia, y esto
da la medida de lo que puede ser la futa-
ra cosecha en su dia, en especial los mos-
tos de buena calidad para Franeia.

Aunque no lo publican muy alto por
temores justificados, sabese que hay mu-
cho vinagre en las bodegas de Francia,
que necesita los primeros mostos de Es-
paiia para mezela y venta mis probable.

51 articulo 2102 del Codigo eivil fran-
cés establece que las sumas debidas por
simientes 6 por gastos de la cosecha del
ano, son de pago preferente sobre toda
otra deuda con el producto de cada reco-
leceidn. Ahora se amplia aquel articulo
extendiendo aquella preferencia 4 los abo-
nos que en cada cuitivo y en cada cosecha
sean empleados y obtenidos al fiado 6 a
crédito por el cultivador.

Con estas garantias el labrador en Fran-
cia obtiene con mas facilidad y a crédito
lo que necesita para cada cosecha.

Isn Ispana s6lo se copia del extranjero
los medios mas eficaces de expoliar al po-
bre labrador, y nada para libertarlo de
esa gangrena que se llama xusuray.

Horroross fué la tormenta que des-
cargt en la tarde del martes de la ante-
rior semana sobré el término municipal
de Teruel y pueblos cireunvecinos.

in el de la capital quedaron destruidas
todas las cosechas de legumbres, patatas,
canamos, frutas y vinedos, que presen-
taban inmejorable aspecto, y constituian
la esperanza de los sufrides labradores,
La cantidad de piedra que por espacio de
veinticinco minutos cayo, asold todo el
término y ocasioné pérdidas inmensas,
y desperfectos de consideracion en edifi-
cios y viviendas, rompiendo muchos ¢ien-
tos de cristales y no pocas tejas.

Durante la terrible tormenta, la po-
blacién consternada veia con pavor que
su riqueza agricola desaparecia en agquel
momento, después de tantos sudores y
afanes.

También han padecido, aunque no tan-
to como Terunel, Cella, Caudé, Celadas y
otros pueblos limitrofes.

En Logrofio y otros puntos de la cuenca
del Ebro descargaron igualmente fuer-
tes tormentas; algunas arrojaron piedra,
pero los dafios no son, por fortuna, con-
siderables.

Con motivo de dicho temporal ha cre-
cido mucho el rio Ebro. De Tortosa dicen
que las aguas subieron cerca de cuatro
metros sobre el nivel normal, inundandao
la corriente los materiales y las obras de
los dos puentes que una empresa particu-
lar y el Estado construyen para reme-
diar el desastroso aislamiento de aquella

En Tarragona vuelve & agitarse la sem-
piterna cuestiébn de los radassaires. Los
duefos de las tierrss se niegan & otorgzar
4 los que lus cultivan las coucesiones que
aquéllos pedian. Los dnimos alli se cal-
dean muy pronto por esta cuestién, y las
autoridades han reforzado la Guardia ci-
vil en los pueblos en donde 8e nota mayor
agitacion.

La Camara de Comercio de Burgos se
ha reunido para tratar de buscar los me-
dios de remediar la crisis agricola produ-
cida por el precio bajo & que se vende el
trigo.

Se cree que se pedira que se rebajen los
precios de transporte por ferrocarril, y
que el Gobierno se encargue de abonarla
diferencia 4 las Compadfiias con los dere-
chos que adeuden en las Aduanas los tri-
gos extranjeros.

El Redactor-Corresponsal Sr, Gallego
ha celebrado una #nterviem con el Sr. Sa-
gasta en los bafios de Fitero. Kl distingui-
do periodista dijo al Sr. Presidente del
Consejo de Miuistros que ahora habria
visto practicamente hasta donde llega la
erisis de la riqueza vinicola, 4 cuya afir-
macién contesto lo siguiente el jefe del
Gobierno:

«Desgraciadamente lo he visto y sé que
en un pueblo inmediato el dueno de una
bodega la ha abierto al piiblico para que
entre la gente 4 consumir gratis el vino;
8é que no se hacen pedidos, que el precio
es imposible, y 4 la vez he visto cufn
grande es |la riqueza que representan es-
tas inmensas plantaciones.

»lis este problema serio € importante
Bl Gobierno se ocupa activamente en abrir
mercados en la Republica Argentina y en
los Estados Unidos. Es cuesiion que no
dejaré de la mano.»

+Y la reforma del impuesto de consun-
mos y demas medidas de régimen interior
que nos prometid el partido liberal para
atenuar la espantosa crisis vinivola?

Habiendo continuado los arribos de na-
ranja valenciana a Inglaterra, aunque en
pequefias partidas, después de los datos
que publicamos Sobre dicha importacion
en los puertos de Liverpool y Hull, recti-
ficamos aquellas cifras hoy que han cesa-
do los embarques,

Resulta, en definitiva, el siguiente mo-
vimiento de naranja en la campana ter-
minada (desde 1. de Octubre de 1893 &
fin de Julio de 1894):

LIVERPOOL

Cajas
Naranjas de Valencia, Denia y Ma-

) TN AR L 990.406
Idem de Lisboa, Sevilla y Huelva,. 1.011
ldem de Oporto y Aveiro...c...e. 34.674
Tdem Ao JeliRewlivan ok icninsiains 179.902
Idem del Brasil.. .... .0 cssennoee 6.122
Idem de Sicilia y otras procedencias ~ 46.853

F4r] ARSI e T 1.258,998

HULL
Naranjas espaniolas . .. .ovveiviass 381.662
Idem de San Miguel........,.... 15.3560
Idem de Italia y Sicilin....coo0.0. 35918
Loldd soevsivensnsnes 432.930

Comparando las imporiaciones de na-
ranja espanola con las de la temporada
1892-93, resulta haber superado en Liver-
puol este afio al anterior por 300.000 cajas
exactamente, y en Hull por 133.500.

La Camara Agricola de Tortosa ha di-
rigido una exposicion al Sr. Ministro de
Fomento para que se digne dictar medi-
das eficaces, enérgicas y practicas que
defiendan y protejan la vida de los paja-
ros, esos auxiliares del agricultor sin los
cuales piérdense todas las cosechas, su-
miendo en la ruina & los pobres labrado-
res, que miran iufecundos y baldios to-
uos sus trabajos.

Por la Compafia de los Caminos de
hierro del Norte se han dado instruccio-
nes & la estacion de Barcelona, en el sen-
tilo de que se concedan ocho dias de
frauquicia para el pago de almacenajes
de las expeticiones de wino, y de las de
trigos y harinas procedentes de Zarago-
za ¥y mas alla (direceion Madrid y Cas-
tejon).

‘spérase en Malaga un vapor en el que
seran conducidos al Brasil muchos traba-
jadores del campo de Granada, Jaén y
aquella capital.

Para conseginir que los precios de los tri-
gos resulten remuneradores para el agri-
cultor, propone el Sr. D. Albilio Calderon,
de Paleucia, se adopte con urgencia al-
guna de las siguientes medidas:

1.* Denunciar el tratado con los Esta-
dos Unidos, y que las relaciones de la Isla
de Cuba con Espaia sean las mismas que
existieron antes de 1.% de loero de 1392;
de este modo los fabricantes darian im-
pulso & suagonizante industria, los labra-
dores aleatzarian un buen precio por la
materia primera, el Tesoro de la Isla au-
mentaris sus ingresos por la mayor recau-
dacibn en las Aduanas, y la situacion
econdmica en la Peninsula mejoraria,
puesto que el reemboiso de la harina ex-
portada es siempre en oro, y como conse-
cuencia, al aumento en el mercado de
este metal, descenderian los cambios.

2. Abrir 4 las harinas fabricadas con
trigo espafiol el mercado de Filipinas,
mercado importantisimo, capaz por si
sdlo de conjurar la crisis actual si se die-
ran facilidades para poder llegar & él, y
que se halla hoy por completo en poder
slel extranjero (California).

3.* Decretar que mientras dure el es-
tado actual de cosas se cobren los derechos
de Aduanas para el cobro de trigo y hari-
na en oro, nuevo derecho protector que
hariadisminuir notablemente lasentradas
que actualmente existen en grandisimas
pl'()]'lul"clf)l'l!'f:i; }

4. Pedir por interés reciproco & las
Companias de ferrocarriles que abaraten
los transportes de trigo y hariua, creando
tarifas especiales y muy econbmicas para
estos productos, que darian margen al
aumento de trafico, y 4 sostener la com-
petencia ventajosamente con los que se
surten de {rigos extranjeros.

CAMBIOS

SOBRE PLAZAS EXTRANJERAS

Dia 13
Paris 8 vis il oL 00 vtk e gl T
Lond~es, & la vista (lib, ester,) ptas,, 80 86

VINOS TINTOS

DE LAS BODEGAS EN ELCIEGO (ALAVA)

DEL
7] Q :
Nceod EXCMO. SR. MARQUES DE RISCAL
IE -\ INO EN SU I:"“;i?iignwi, I'E.SO
l- PRECIOS EN LA ESTACION DR CENICERO W MRS LN ARO || Charente ||t Proximado
| | Pesetas ‘ Pesolas Pesotas l‘ Peasetar ||  Kilos
( I |
l Barrica de 225 litros con doble envase.|| 230 ‘ 280 | 350 | » 300
Barril » 100 » id. 0 110 I 130 160 F » 140
[ldem » 75 » id. ) 100 120 j > 112
Idem » 50 » id, 4 60 70 8 | » 80
Idem » 2D » id. 5| H | 40 45 » 40
Caja con 25 botellas. .......,.. SRR [ » | » 50 [ » 50
fdam » 123 diceecniensivss se » | » 25 36 25
Idem » 25 medias botellas.......... ( v » 32 » 30
Idem' » 6 botellas........convenees. | ? 18 13

Pedidos

Pueden hacerse al Administrador en Elciego (Alava), M. G. Richard, dirigiéndole

las cartas por Cenicero, 6 al apoderado de la casa en Madrid, D. Emilio Dominguez y Pérez,
Cuesta de Sunto Domingo, nim. 5, principal izquierda.

Pago., Al contado, al hacer el pedido, en letra & ocho dias vista sobre Madrid.

Advertencia. La procedencia legitima de estos vinos se acredita con la marca antes citada,
que va siempre puesta en las barrieas y barriles y en sus dobles envases, en las cajas para bo-
tellas, en las cipsulas, corchos, etiquetas, y en el plomo que sellard la malla de alambre que
envuelve i la botella y 4 ln media botella. Ademas, en las etiquetas se pone el aflo & que co-

rresponde el vino,
Todos los envases se envian precintados.
Se admiten las botellas y las medias botellas

vacias abonando al consumidor pesetas 0,25

f»or cada una, con tal de que devuelyan las mismas con sus fundas y sus cajas.—No se admiten
os envases vacios del vino en barricas y barriles. Tampoco se remiten etiquetas con esta clase

de pedidos.

AZUFRE IMPALPABLE «REGENERADOR »
DE LAS MATERIAS PURIFICANTES DEL GAS DECIANADURAS
odtanido eon el auxilio de wn aparalo especial, y dz un procedimiznto absolutamente nuevo para com-
batir el oidiuwm, el mildiy, la clorosis, (a antracnosis, los piralidos, las atzlabos, las alticas, las oru-

gas, las larvas, log pulgones, el grillo-talpa, los pieridos, lns hormigas, los caracoles, las arailas, los
doriferos, ele., ¢ indistintamente todos los parisitos animales y vegelales de la vid, de los drboles

Srutales y de

las legumbres

El azufre Regenerador 6 polvo quimico de azufre, es el mis fino de los conocidos. Es un pol-
vo impalpable, que 4 causa de su extrema finura, se fija maravillosamente en las menores as-
perezas del vegetal, y resiste al viento y & la lluvia. Gracias a esta finura, una misma cantidad
es susceptible de cubrir una superficie mucho mayor que ningiin otro, de donde resulta una

gran economia,

He aqui el andlisis del azufre impalpable regenerador, hecho en Ruan por el profesor M, Bi-
dard, Director del Laboratorio de Quimica agricola del Sena Inferior: azufre libre, 45,20; sul-
fato de cal y de hierro, 43,40, silice y materias insolubles, 3,58; materias orgdnicas, volitiles y

breosas, 7,82; ciandgeno, 0,

Como se ve por el andlisis anterior, esas materias son sumamente ricas en azufre y en ele-

mentos antieriptogdmicos é insecticidas,
Lil precio de este producto es de 22,50 pesetas

los 100 kilos; mercancia en buenos sacos perdi-

dos de 90 kilos plomados, con nnestra marea, franco bordo en los principales puertos de Espa-
nia, 6 sobre vagon en lus estaciones de Bilbao y Barcelona,
Dirigir los pedidos 4 D. Juan Sanchez Campo, Concordia, 4, Santander. Ronda de San An-

tonio, 9, Barcelona.

El que desee comprar la
mejor tabla de roble para
cuberia, dirijase & D. Victo-
riano Echavarri, en Olaza-
gutia (Navarra).

Llamamos la atencion & nuestros Suscrij-
tores sobre el anuncio que insertamos en I
plana correspondiente A los viniculiores, pars
hacerles conocer el Desacidificador por exce-
lencia que da tan seguros resultados contr:
el dgrio vy desdo de lus vinos.

A - r 1
BODEGA bE ZAITIGUI
EN
CUZCURRITA (Rioja)

Vinos finos tintos y clareles. Aguardientes
de vino y de orujo.

MEDALLA DE PLATA en laltima Ex-
posicidn Universal de Paris, |

Para pedidos y noticias, dirigirse 4 D. MA-
NUEL 8. DE ZAITIGUI, en Cuzeurrita (pro-
vincia de Logrofio), 6 al Sr. Director de la
CRroONICA DE ViNos Y CEREALES, calle del Mar-
qués del Duero, niim. 3, Madrid.

BODEGAS
del Marqués de Reinosa, Conde de Autol
en AUTOL (Logrono)
Vinos finos de la Rioja elaborados por el
sistema de Medoc.
Pedidos y noticias & D, Gerardo Manso: Ma-
drid: Plaza de Santa Barbara, 5.

NUEVOS PULVERIZADORES
sistema BOURDIL

provistos de boguillas para el sulfatado de vi-
nas, patatas y arboles altos, con bombas ni-
queladas, Completos, precio: 50 pesetas,

SEGADORAS sistemas 'WO00D

de uno y dos caballos, las mis perfectas,
econdmicas y extendidas, Toda clase de ma-
quinaria agricola, pidanse & los depositarios

LARREA, LANDALUCE Y COMPANIA
Hurtado de Amézaga, nim. 20
BILBAO.

MUY INTERESANTE
LOS VINOS QUE TUERCEN 6 pierden su

trasparencis al wre libre; los vinos turbios,
picados, ete., se disponen para la venta, Exito
completo y economia,

CASA DE COMISION

especial para la compra de garbanzos de Cas-
tilla, cereales, vinos, etc., representaciones en
general y venta de todo articulo comercial
que convenga. Excelentes referencias.

F. MONTERO, Mota del Marqués (provin-

COGNACSSUPERFINOS

GRANDES DESTILERIAS MODELOS
Sistema Charentais
JIMENEZ ET LAMOTHE
Malaga — Manzanares

VINOS LEGITIMOS DE JEREZ

Y SANLUCAR DE BARRAMEDA
C. DEL PINO Y COMPANIA
RODEGAS Y ESCRITORIO:
ARMAS DE SANTIAGO -JEREZ DE LA FRONTERA

IMPORTANTE

FPARA LOS

EXPORTADORES DE VIND

ESTERILIZACION completa y segura de
los vinos con el Conservateur National nue-
vo producto garantido, innocivo y eficaz para
impedir una fermentocion secundaria, sea cual-
quiera la temperatura; evitar el agrio 6 el pi-
cado en los vinos, sin alterar ni su color ni su

grado,
A. M. GASCHEN

SULFATO DE COBRE

de la Compania de Riotinto

Para pedidos dirigirse 4 los agentes
generales

Sundheim y Doetsch—Huelva.

A LOS VINICULTORES

A nuestros habituales lectores puede inte-
resarles mucho conocer la mejor fabrica de
ENVASES PATA ViRO.

En vista de los informes que hemos recibido,
con especialidad de Navarra, creemos hacer
un bien recomendando desinteresadamente la
fibrica de cubas y tinos ¢ conos de D, Miguel
Iriarte é Hijos, establecida en Tafalla (Na-
VArTa).

Alli e construyen desde barriles, cuartero-
las, bordelesas y pipas, hasta cubas y conos de
todas dimensiones y cabidas, asi para elaborar
como para conservar los vinos, confeccionadas
con madera de roble de lo mis superior que
produce el pais, sometiéndolas & la purifica-
cién & vapor donde se le extraen las materias
nocivas al vino; y lo mismo montan tinos d
conos de pino blanco puriticado.

La rapidez con gque dichos sefiores pueden
servir los pedidos, ya que casi todos los traba-
jos los efectian & la moderna, con miquinas
movidas por vapor, la solidez y gran economia
en los precios, hacen que pueda recomendarse
esta fabrica como una de las mejores de Lispa-
fia, sin disputa.

GEREALES Y LEGUMBRES

Dirfjanse ofertas sobre vagén 4

A CAAMANO HERMANOS
: VALLADOLID

SEGADORA UNIVERSAL

Esta maquina es indudablemente la mas
propia delagricultor espafol, la més sim-
plificada y la mas barata.

Precio: 400 pesetas

Se remiten informes y prospectos ilus-
trados & quien los pida.

ELIZALDE Y COMPANIA (Burgos)
GRAN ESTABLECIMIENTO

lE

Arboricultura, Floricultura

Y SIMIENTES
de L. RACAUD, horticultor
Montemolin v Paseo de Torrero (Zaragoza)

GRANDES PREMIOS DE HONOR Y DE MERITO EN
VARIAS EXPOSICIONES.—Cultivos especiales en
grandes cantidades, de arboles frufales y de
adorno.—Arboles varios para paseos y carre-
teras.

Planteles de olmo (véase ilamo negro), aca-
cia comiin, de tres puas y otros varios para la
repoblacion de montes, sotos y orillas de los
rios; arbustos de hoja caduca y perenne.

Trazado y plantacién de parques y jardines.

Platanos extra grandes para paseos piblicos
donde se dasee disfrutar prontamente de bue-
na sombra.—Tamalio y precios por corres-
pondencia,

Exportacién para todas lasprovincias de Es-
paia y del extramjero.—Confianza y esmero
en sus envios.—Remite sus catdlogos francos
por correo 4 quien los pida.

J. SARIOL Y COLL
Cosechero y exportador de vinos moscateles
perfeccionados

Proveedor de ta Real caso.~—Premiado con diferenles
medallas en varias Exposiciones

MEDALLA DE ORO
en la Exposicion Universal de Porfs de 1880
SITGES (provincia de Barcelona)

VINOS SUPERIORES DE MESA
de EUSTASIO SIERRA propietario de gran=
des vifiedos en Alsson (Rioja), y de la bodega
«La Salud».
Sucursal y depdsito en Santander, & donde
deben hacerse los pedidos.

| Paseo de San Juan, 157, Barcelona |

Madrid, Sucs. de Cuesta, Cava-alta, &




4 CRONICA DE VINOS Y CEREALES

AR

ALAMBIQUES DEROY

Nuevos Tipos de Aparatos
para DESTILAR y RECTIFICAR

«»DEROY FILS AINE

Constroetor, 73.75,77, Rue du Thédtre, Parls
#8 MEDALLA ¢ 0RO Exposicion Universal Paris 1889

"7 GUIA PRACTICA del Destildor,

Catalogo & Informes en Castelband, enviados gratis

de bodega.

et AVENTADORAS, SEPARADORAS de granos, DESGRANADORAS
de maiz, TRILLADORAS, SEGADORAS, CORTA-PAJAS y otros apa-

I T\ T/ I ratos agricolas.
PUERTO DE PASAJES.—EXPORTACION DE VINOS
SE VENDE O ALQUILA una Bodega con tinos, pipas,
filtros, aparato para pastorizar los vinos y todo lo necesario
para la exportacidn y coupage.
DIRIGIRSE EN ESTA:
COMPTOIR INTERNACIONAL

Maquinaria Agricola, Vinicola é Industrial

MORATONA GENIS Y C.™*
PRINCESA, NUMERO 535 BARCELONA

BOMBAS, FILTROS, PRENSAS, ESTRUJADORAS y otros articulos

MaQUINAS y CALDERAS de vapor de gas y de gasolina,
PULVERIZADORES contra el mildew.
El «cRELAMPAGO3, de Vermorel; el «DELORD»,

Concesionarios en Espana

de las ESTUFAS de desinfeccién y PULVERIZADORES antisépticos
sistema Geneste y Herscher, privilegiados.

Se alquilan LOCOMOVILES y BOMBAS para agotamientos.

Se remiten prospectos al que los pida.

SISTEMA TUBERT PERFECCIONADO

Con patente de invencién

Ofrecemos nuestros arados al piiblico g:_ai-untizﬂ.ml_o Bu mayor solidez, asi
¢omo la inmejorable labor que producen. Tenemos & disposicida de 1os la-
bradores, arados de diversos tamafios, que se clusifican por niimeros, estap-
do marcado el menor con el nim. 1, y asi sucesivamente hasta el niime-
ro D, que es el mayor. i L

Ignalmente ofrecemos recambios de todas las piezas de que se compone
nuestro sistema, pudiendo hacer todas las operaciones de recambios el mis-
mo labrador, porque todo estd estrictamente ajustado & modelo, :

Para mis informes, dirigirse al mismo constructor MARTIN TUBERT,
residente en CAMPRODON (provincia de Gerona).

T

GRAN ESTABLECIMIENTO DE HORTICULTURA
de J. F. Giraund
GRANADA

Toda clase de drboles frutales; idem
de sombra vy para paseos; plantas para
invernadercs, salones y aire libre; pal-
meras; 100.000 rosales disponibles, de
todas las mejores variedades conocidas,
desde 20 ptas. el 100; cebollas de flores,
semillas, ete.—Caldlogos.

Incubadoras-Hidromadros

¥ toda clase de aparatos para la cria
de aves de corral.
Sistema J. M. FELIU
con patente de invencion

Envfo gratis de catélogos ilustrados,

Pidanse 4 D, J. M, Feliu, ingenis-
ro, Barcelona—Sarrid.

Marea depositada

INSTITUTO LA CLAIRE

para el cultivo de LEVADURAS puras y activas de vino, por el méfodo PASTEUR
bajo la direccion cientifica de los SRES. GEORGES JACQUEMIN & LOUIS MARX
Quimicos microbiologicos

GO Director: D. JAMES BURMANN
:‘\\“'JP‘;\‘ ]

s S \_\l{‘vﬁ} LE LOCLE (Suiza) {
seonces Jicquetin A, M. GASCHEN-KOLLER i govem s s
LOUIS&MARX

Mejoramiento de los vinos.—Awmento del grado aleohdlico.—El vino gana 1° y 2° de alcohol.
Recompensas oblenidas: Diploms de honor; 6 medallus de oro; 8 medallas de plata; pre-
= 5 - AGTs 209
ioagrondmico de la Sociedad de Agricultura de Francia, concurso de 1893. ) 1 :
mlﬁq:(nf;{)lg?r:n :f:n‘dz el modo de cm}.rleur la levadura, serd remitido gratis y franco 4 todo el que se servird pedirlo 4

D. A, M. GASCHEN-KOLLER, calle de Trafalgar, 48, Barcelona, —(Sz admiten Agentes con buenas referencias.)

LINEA DE VAPORES SERRAY COMP." DE NAVEGACION LA FLECHA
SERVICIO SEMANAL DE VAPORES-CORREOS ENTRE
SANTANDER Y LA ISLA DE CUBA

| Serra; de..... 3.500 tons.
Leonora, de.. 4500 —
Carolina, de. 3.600 —

Pedro, de.... 5.500 tons.
FErnesto, de... 5.000 —
Lnrigue, de.. 4.500 —

Salen de Santander todos los miércoles para Habana y Matanzas, Santiago de Cuba, Cienfuegos, Cirdenas, Sagua
Ia Grande, Guantinamo, Trinidad de Cubs, Manzanillo, Gibara, Nuevitas y Caibarién. Los vapores nombrados &
continuacion, 1 otros, seran despachados como sigue, admitiendo carga y pasajeros para ey

Habana, Matanzas, Santiago de Cuba y Cienfuegos, Niceto, el 8 de Agosto.—Habana, Matanzas, Suntiago
de Cuba y Cienfuegos, Guido, el 15 de id.—Habana, Matanzas, Santiago de Cuba y Cienfuegos, dlwia,el 22 de id.
Habana, Matanzas, Santiago de Cuba y Cienfuegos, Francisca, el 27 de |d_. . .

El magnifico vapor Guido, conw:uwn_temenn: hﬁblhtu[’_litll. admite pasajeros de 3." clase a los precios sigunientes:
Hubana, ﬁ.’;ﬂ peselas; Matanzas, 170; Santiago de Cuba, 210, Cienfuegos, 195, i o ;

Las literas estan situadas en el centro del buque bajo el puente, donde el movimiento es apenas perceptible.
Asistencia médica gratis. Esmerado trato.

Guido, de.... 5.500 tons.
Hugo, de..... 4.500 —
Federico, de.. 3.500 —

Alicia, de. ... 4.500 tons.
Gracia, de.... 5.000 —
Francasca, de. 4.900 —

Linga bE PugrTo Rico.—Servicio quineenal de vapores-correos entre Santander y la Isla de Puerto Rico, por los
grandes y magnificos vapores nombrados IDA. BENITA, RITA, PAULINA y MARIA.

El 22 de Agosto saldri el vapor espafiol Benita, admitiendo carga y pasajeros, sin ¢rasbordo, para los puertos
de San Juan, Humacao, Arroyo, Ponce, Mayagiiez y Arecibo. ‘ : i

Los sefiores cargadores pueden dirigir su mercancia al cuidado de la Agencia para su embarque, debiendo si-
tuarla en Santander el dia anterior al sefialado para la salida de cada bugue. :

Con cada remesa deberd acompaiiar nota del mimero de bultos, sus IATCAS, NuMeracion, peso bruto y neto,
valor, destino y consignacidén, indicando si ha de asegurarse de riesgo marftimo, el cual puede hacer esta Agencia

gon la mayor economia. Moty L y ) !
Para solicitar cabida y para mis informes dirigirse 4 su consignatario

D. Francisco Salazar, MUELLE, 5, SANTANDER

GRAN DEPOSITO
DE

MAQUINAS AGRICOLAS Y VINICOLAS

Arados,— Aventadoras.—=Guadafiadoras.— &
Rastrillos. = Cribas, — Corta-raices, = Corta- §
pajas,—Desgranadorasde maiz.—=Prensas para
paja.=Trilladoras, — Bombes para todos los §
usos.—Prensas para vino y aceite.=Alambi- §

ues.—=Filtros.=Calderas para estufar.=Toda =
clase de articulos para la elaboracién y comer- =20
cio de vinos.==Basculas.=Tijeras pura podar
é injertar, etec.

Pulverizador NOEL...... +oesene.. D5 pesetas | - Pulverizador EXCELSIOR........ 45 pesetas
- RELAMPAGO niim. 1, 45 » Aparatos de traceion....... ! SRR 100 »
nim. 2. 35 » I Fuelles para azufrar..... Dej a 12 B

—ALBEETO AHILES— Paseo de la Aduana, 15, Barcelona

Antigua Sucursal de la casa NOEL de Paris

VALLS HERMANOS

INGENIEROS CONSTRUCTORES
TALLERES DE FUNDICION Y CONSTRUCCION
Fundados en 1854
19, Calle de Campo Sagrado
(ENSANCHE, HONDA DE SAN PABLO)
BARCELONA
Premiados con 23 medailas de Oro,
Plata, 3 Grandes Diplomas de
honor y 2 de progreso, por sus

espectalidades.

Magquinaria é instalaciones com-
pletas, segun los ditimos adelantos,
; para

Fébricas y molinos de aceites pa-
ra pequenas y grandes cosechas,
Prensus hidraulicas, de engra-
nes, demolineta 6 palancas, o2,

Fabricas de fideos y pastas para
80pa, movidas por caballeria y
por motor,

Fabricas de chocolates, en peq:ie-
na y grande escala, movidas a
brazo, por caballeria 6 motor

Fabricas de harinas y sus anejos
de molineria.

Prensas para vinos, bombas, no-
rias, malacates, ete., guilloti-
Das,

Maquinas de vapor, Motores 4
gas, Turbinas, ete., ate.

Especialidad en prensas hidrau-
licas y de todas ciases para to-
das las aplicuciones, con mo-
delos de sus sistemas privile-
giados. Numerosas referencias.

Lhreccion para ielegramas:

VALLS.—Campo Bagrado,

BA KC ELUNA
Teletono num. 545

LINIMENTO GENEAU
P MARch Solo TOPICO
S ranwd‘,\uun-!o ¢l Puego

sin dolor ol ealda del

pelo,curarapide v sagury

A, dalax Cojrras, Bspara-
= vanes, Scbrehnascs,

Torceduran, ste,, s,

Bevulaivo y resolo=

tivo inmejarable an las

glandalas "y males de

Fle MESTIVIER y C', 276, f:lrsfgt‘.'kunoré. PARIS

¥ EN TOoDAS LAB FaARMACTIASG,

DE FARRICA

L%

B ] THE \
A LOY VIMCULTORES
Desacidificador por excelencia
Este producto es eficaz, sin gé-
nero alguno de duda, y especialmen-
te contra el agrio y acido de los vi-
nos. Su uso es conocido desde hace
inflnitos anos, Kl resultado es per-
oo i fecto y ecompletamente inofensive
| para la salud, como lo prueban los

A analisis practicados por diferentes
quimicos.

El precio es 10 pesetas 45 kilos;
con esta cantidad hay suficiente para
desacidificar 400 arrobas de vino o
sean proximamente 6.400 litros.

Pedir prospectos enviando un se
llo para su remisién & D), Antonio
del Cerro: calle del Espejo, nim. 9,
Madrid.

CAL HIDRAULICA
Clase superior de Zumaya
Dirigirse 4 D. Juan Ignacio Arre~

it

LILLE, FRANC

WAREIN FILS & DE FRANGE

ESPECIALIDADES PARA DESTILERIAS
de granos, patatas, remolachas y melazas de vinos,
COLUMNA PARA DESTILAR, PRIVILEGIO COLETTE
destilando los vinos més espesos y no obstruyéndose nunea.
RECTIFICADOR ESPECIAL PARA VINOS
produciendo cada veinticuatro horas 500 litros de aleohol superior & 97°
Precio todo completo: 5.000 francos

Diploma de honor, 1886; Exposicion universal 1880, Dos medallas de oro.

LA MAQUINARIA AGRICOLA

- D
ADRIAN EYRIES

Calle de 20 de Febrero, ¥y 9.—VALLADOLID
(Al lado del Teatro de Lope)

Segadoras Walter.
A. Wood. Primer pre-
mio medullas de oro en
la Exposicién de Paris,
clasificada la primera
sobre todas las del con-
curso.

Aventadoras LA SI-
LENCIOSA. Abafiado-
ris para ln separacion
de todas clases de sem1-
llas. Prensas y Pisado-
ras de uvas, ete.
> Pidase el Catélogo

=SesmaEres—F_——— peneral,

Todas las mdiguinas son yarantizsada. .

INCUBADORAS

m ‘l y o con regulador de calor, las mis
- al s .
AR l ]l (]ALEb sencillas y baratas, empleadas
por los cultivadores y crindores de la regién de Houdan,
centro decria el méds importante,

HUEVOS A INCUBAR

de gallinas de Hondan, pura raza, 5 francos la docena; 10 francos los 25.—

—_—ee

ALAMBIQUE EGROT

AGUARDIENTE SUPERIOR SIN REPASAR

CATALOGOS, FRANCO

GUIA DEL DESTILADOR

APARATOS
DE

DESTILAR Y DE RECTIFICAR

ALCOHOL A 40° SIN REPASAR

APARATOS PARA LA CONSERVACION
del vino

gui, de Azpeitia (Guiptizcoa).

ESPECIALIDAD - MAQUINAS:: VAPOR |

MAQUINA HORIZONTAL - mAQUINA VERTICAL MAQUINA HORIZONTAL §
de4 & 20 caballos

LOCOMORIL O SOBAE PATINES LOCOMOBIL O BOBRE PATINES

caldera de llama invertida
de 8 4 50 caballos

Todas Satas maquinas estan listas para expedirse
Envio franco de todos los prospsatos detallados

Casa J. HERMANN-LACHAPELLE

J. BOULET & C', Sucesores

Ingenieros-Mecanicos, 144, Fa nbourg-Poissonniére,

WA s o

PARIS

A Y e

PR B ey R 00 Say - ~ 1 b = . Ty [0

AGUARDIENTE ANISADO MILDE
SECO Y DULCE DE CHINCHON ANTRACNOSIS
Clase insuperable.—Marca CUSANO HIELOS TARDIOS

Y GONZALEZ Instrucciones pricticas para comba-

De gallinas de Faverolles Ei-r;uslles condiciones).—De gallinas La Fleche, 6
francos docena; 11 frances los 25, franco de porte y reemplazando los claros.

- POLLUELOS
de gali,{nus de Houdan, puraraza, 15 francos la docena; 28 francos los 25—
De gallinasde Faverolles (iguales condiciones), garantida la buena llegada.—
}Ilern1105hs }'l grunn!ﬁi.-s aves precoces y rasticas, carne fina y delicada, pnesta
abundante, buenos huevos.—Primer premio en concursos.— Diplomas y premio
de Honor, medallas de oro, ete., sto, ] 4
Envio franco del Catilogo general
J. PHILIPPE * d Houdan (Seine et Oise), FRANCIA

Depdsito en Paris, 16, Quai du L.ouvre

formacién de jardines y par;inea,
Frutales de todas clases,
conocen,

GHINGHES Y CORREDERA

(R A [
Se. destruyen. instantineamente con la Mistura de

Hamer liquida. Pidase en las droguerias y perfumerias.

mamente econdmico8.

(AMPOS ELISEOS DE LERIDA
GRAN BSTABLECIMIENTO DE ARBORICULTURA Y FLORICULTURA

Director-Propietario: D. FRANCISCO VIDAL Y CODINA
Comisario de A gricultura, Industria vy Comercio de la provincia de Lérida,
Propeedor de la Asociacion de Agricultores de Espana.

Cultivos en grande escala para la Exportacién. Especialidades pars la
08 mds superiores y nuevos que en Espaia se

Arboles maderables, de paseo ¥ adorno.
Plantas de jardineria: todo cultivado con el mayor esmero y & precios su-

VIDES AMERICANAS
de producto directo ¥ pars porfa injerto de’ garantizada legitimidad. Vasto
campo de experienclas destinado exclusivamente & este importante ramo.
Transporte en tarifa especial por todas 188 lineas férreas de Espafia,
Se enviars el Cntnlogo de este afio gratis por el correo & quien lo pida,

tir estos tres enemigos de lavid. publi-
Dirigir los pedidos & D, Arturo Gon- cadas en Mavo de 1836 por la CRONICA
zélez (en Chinchdn),

DE VINOS Y CFREALES,

Tarifa de precios,—Cajén de 12 bo- Precio de cada ejemplar, 25 cénti-
tellas de anisado seco 6 dulee, puesto | mos de peseta.
gobre vagdén en Aranjuez, 10 duros; ca- TS =
jon de ¢ botellas, id. id., 5 id. OPUSCULO

El que haga el pedido, pagard el porte | SOBRE LAS PLAGAS DE LA VID
desde Aranjuez, v conocidas con log nombres de mildia,
f El recibo del talén de embarque jus- antracnosis, erinosis, brown-rot. black-
tificard el servicio del pedido. rot, dry-rot, mal negro, podredumbra, ola-

Desde el momento del embarque del | gochorium, septosporium, septogylindriom
pedido, cesa la responsabilidad del re- | ¢ '4lounag enfermedades de l1a vid que
mitente. Los pedidos de Madrid e en- | fnioreca distineuir de las invasiones
regardn & domicilio, & pagar en elacto | ooragitariag, por el
de la entrega. DR. D. F. GARAGARZA

A los pedidos de otras partesse acom- Catedritico de la Universidad Centra

paiiard el importe por el giro mutuo 6 | yor"qe) T aboratorio quimico municips
letra i Ia vista sobre Madrid 6 Chinchdn, de Madrid

Unico E‘mm de venta en Madrid, Bo- Precio: UNA PESETA. Los pedidos al
dega de San Roman, Cedaceros, 12. Sr. Administrador de la CRONICA DE Vi
Botella sola, 5 pesetas NOS Y CEREALES,




