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SUSCRIPCION

En las oficinas del periddico, donde puede
hacerse el pago personsimente, 6 en otro ca-
so, enviando libranza ¢ letra de ficil cobro
al 8r. Administrador de la CroNica DE ViINOS
Y CEREALES:

No se admiten sellos de correos ni de nin-

una otra clase.

PRECIOS: 6 pesetas semestrs en toda Es-
paiia, y 10 en el extranjero y Ultramar,

Pago adelantado.
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SE PUBLICA EN MADRID LOS MIFRCOLES Y SABADOS
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ANUNCIOS

Se reciben en la Administracién del peri6-
dico 4 precios convencionales. La CRONICA DE
Vinos Y CEREALES cuenta con mas de cualro-
cientos corresponsales, y es el periddico agri-
cola de mayor circulacién en Espahs, por eu-
yo motivo los fabricantes y vendedores de
miguinas, abonos, insecticidas;ete., ete., pue.
den prometerse un éxito satisfactorio de la
publicidad en la Crosica,

Pago adelantado.
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Los especilicos en vinicultura

La charlataneria ofrece 4 la humanidad,
para la curacién de sus enfermedades y
dolencias, multitud de especificos & cual
m#és milagrosos, pero tan variados y nu-
mMEros0s, como numerocsas y variadas son
aquéllas; es decir, que ofrecen un reme-
dio para cada enfermedad 6 para cada
grupo de enfermedades que reconocen
COmO Origen una misma causa, pero nun-
ca uno mismo paraenfermedades que sean
producidas por causas opuestas.

En vinicultura, la charlataneria es bur-
da y grosera, y como tal poco inteligen-
te, previsora y escrupulosa. Sabe que to-
davia hay cindidos que creen en la exis—
tencia de los célebres polvos para fabricar
sardinas, y esto le basta.

Por eso se ven con frecuencia anuncios
de especificos, cada uno de los cuales es
bastante para corregir todos los defectos
de los mostos, prevenir las enfermedades
de los vinos, y curarlas en el caso de no
haberlas prevenido.

Pueden dividirse estos especificos en
tres clases: 1.%, inertes; 2.% 1tiles; 3.*, no-
civos.

La primera clase, compuesta de subs-
tancias que ningiin efecto pueden produ-
cir en el caldo, no sirven para cosa algu-
na mis que para llénar de ilusidn y espe-
ranzas al vinicultor que lo emplea, y
gastarse innitilmente el dinero.

- La segunda, compuesta de substancias
activas, puede ser 1til 6 puede ser nociva,
segtin las condiciones de los caldos & los
cuales se aplique. Considerada bajo el
punto de vista de su utilidad, siempre re-
sultarh poco conveniente por el mayor
precio 4 que habra de adquirirse, pues sa-
bido es que los charlatanes venden 4 pre-
cios, mucho més elevados que los dro-
gueros.

Supongamos que se trata de un especi-
fico para reemplazar el yeso, y que este
especifico sea el fosfato bibasico de cal.
El resultado obtenido, si su aplicacion es
prudente, serd satisfactorio; pero ofrece
el inconveniente de que el precio de ad-
quisicién sera exorbitante, en tanto que
comprado en la drogueria, su precio ha-
bria sido médico.

Supongamos que, en vez de estar pre-
parado con el fosfato, lo estd con el acido
tartarico, y que éste sea aplicadocon opor-
tunidad y en dosis conveniente; resulta-
rd, como en el caso anterior, beneficioso
para el vino, pero mucho més caro ad-
quirido como especifico, que comprado
como dcido en una drogueria.

Supongamos, finalmente, que se trata
de otro para aplicarlo con igual objeto
que los anteriores, utilizando para su fa-
bricacién el acido sulftrico dilatado en
la cantidad de agua que el que lo explo-
14 crea conveniente, y lo ofrece 4 sus con-
Sumidores como un liquido milagroso
que favorece la fermentacién y aviva el
c.olor del vino, Asi resultaré, en efecto, y
Sl el vino con él fabricado se consume en
Espaiia, es decir, sin haber sido analiza-
d.n., el especifico habra cumplido su mi-
810n benéfica; pero siempre recargando
el precio de adquisicion. Mas si este vino
€8 transportado & Francia, donde habra
df" 8er analizado, sufrirk las consecuen-
clas de los vinos enyesados, porque com-
binado el acido con la potasa del mosto,
dard lugar & la formacién del sulfato de
POlasa, que aparecera en el vino como si

se hubiera empleado yeso. En este caso,y
si la cantidad de 4cido empleada ha sido
bastante & producir més de 2 gramos de
sulfato por litro, el especifico habri pasa-
do 4 la categoria de nocivo, y el vinicul-
tor que le haya empleado no habra hecho
otra cosa mas que aumentar los gastos de
fabricacién con el importe de adquisi-
cion del especifico, para exponerse 4 la
pérdida completa del vino.

A la tercera clase pertenecen todos
aquellos que, por ser extranos &4 la com-
posicion de los mostos y los vinos, entran
en la categoria de adulteraciones; todos
aquellos que por sus cualidades noecivas
pueden perjudicar & la bondad y conser-
vacion del vino, 6 & la salud de los bebe-
dores, y finalmente, todos aquellos que en
circunstancias determinadas pueden ser
titiles y en otras perjudiciales, pero que,
como sé desconoce su composicién, no
puede saberse cuindo serin buenos y
cudndo malos.

Un adagio tan sabio como antiguo dice:
No firmes caréa que no leas, ni bebas agua
gne wo veas. Pues bien; fengan presen-
te este prudente consejo los viniculto-
res para no emplear en la fabricacién y
conservacién de sus vinos preparaciones
cuya composicion, dosis y accién sobre
los caldos les sea desconocida.

Desconfien los vinicaltores de toda cla-
sede secretos y especificos, por muy pom-
pos0s que sean los nombres con que’ se
anuncien y grande el bombo que sus ex-
plotadores les den, pues lo menos malo
que puede sucederles es pagar muy caro
lo que pueden comprar barato, 6 gastarse
en la adquisicidn de aquéllos lo bastante
para adquirir todas las mejores obras de
vinicultura, que es & donde los charlata-
nes mas listos y escrupulosos van 4 bus-
car las recetas y férmulas de preparacio-
nes con que explotan & los candidos que

los ereen.
A. M. BUSTAMANTE.
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Aforo de los toneles

Ahora que se acerca la époeca en que
van fi comenzar las entradas de vinos de
la nueva cosecha en grande escala, cree-
mos oportuno llamar la atencién de los
viticultores espafioles acerca de un asun-
to que les interesa tanto como & los ne-
gociantes establecidos en este pais. Nos
referimos al aforo exacto del vino con-
tenido en los bocoyes.

Ocurre con frecuencia en los envios de
Espania, que la Aduana que di6 el certi-
ficado de salida y la Administracién de
consumos de Paris, discrepan en la con-
tenencia de los bocoyes, acusando la ma-
yor parte de las veces un exceso de li-
quido el certificado de las autoridades
espafiolas. Este hecho, observado repeti-
damente en los mercados de Francia, ex-
plica en parte la discordancia de los datos
referentes al consumo y 4 la importacion
que publican los centros administrativos
franceses y espafioles, y puéde dar origen
ademas & expedientes que, aparte de ser
embarazosos , suelen gravar con gastos
los intereses del productor ¢ negociante
responsable de la mercancia.

Para evitar estos inconvenientes, con-
formandose asi con los procedimientos de
aforo utilizados por la Administracidn
francesa, debe usarse el afore que pudié-
ramos llamar por longitud diagonal. El
instrumento necesario para servirse de

este procedimiento, es bien sencillo; bas-
ta una regla metélica, con divigiones de
centimetro en centimetro. Con esta regla
se mide exactamente la longitud de la
diagonal que pudiera trazarse desde el
centro del agujero 6 boea del tonel al ar-
co derecho del fondo; se repite esta me-
dida con respecto al lado izquierdo, y to-
mando la semisuma de ambas, se obtiene
la cifra que representa la dimensién de la
longitud diagonal del bocoy ¢ tonel.

De esta manera, y con auxilio de la ta-
bla siguiente, donde se incluyen las ca-
pacidades de las pipas 6 toneles en fun-
cion de su diagonal, hasta los limites &
que alcanza la piperia usada en nuestro
pais, puede calcularse sencillamente el
aforo: -

TABLA DE AFORO DE LOS TONELES

LONGTT D ladPaciDaD toxairuD| CAPACIDAD

DIAGONAL |da los toneles] DPTAGONAL |de las toneles
Centimétros | enlitros Joontimetros| o8 litros
25 10 67 o
26 11 68 36S
27 12 69 197
98 13 70 205
29 14 il 214
30 | 16 79 205
31 | 18 80 306
32 0 s81 318
i 99 a3 330
31 24 8’3 342
35 26 84 3h4
43 48 85 367
44 51 86 a0
45 Hili] 87 394
48 59 88 408
47 63 89 422
48 66 a7 5db
49 70 98 563
51 75 09 580
51 70 100 598
o 84 101 615
53 89 102 64
élr |. 135 103 652
62 [ 143 104 672
63 | 149 105 690
64 ! 156 106 710
65 | 164 107 732
66 -1 Y8 f '

Haciendo uso de este procedimiento,
aunque no del todo exacto, mateméatica-
mente hablando, pueden hacerse las de-
claraciones de envios 4 estos mercados,
con la aproximacién suficiente para no
suscitar dificultades por parte de las au-
toridades francesas,

[i. ABELA.

Paris 29 s Septiembre de 1891.
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iHasta los garbanzos!

Desde Santander escriben 4 un peri6di-
co de Madrid que estd siendo objeto de
comentarios entre la gente de negocios
un fenémeno comercial digno de fijar la
atencion, ahora que las.cuestiones econd-
micas merecen atencion tan preferente.

Huce meses que de Méjico vienen gran-
des partidas de garbanzos destinadas &
comerciantes de Castilla, los cuales se
encargan de entregarlos al consumo na-
cional.

La noticia resultard un tanto extrana,
supuesto que en Castilla mismo, donde
tiene el proteccionismo tantos valedores,
hay personas que se encargan de hacer
competencia a la produccion del pais, en
un articulo precisamente que se creia pu-
ramente espafiol; pero el hecho es exac-
to, y todavia no hace muchos dias que el
vapor Buenos Aires trajo un cargamento
considerable de dicho articulo.

Respecto & la calidad de los garbanzos,
hay varias versiones, diciendo unos que

son como los Fuentesalico, y otros que son
mas duros que las pelotas de Jai- 4 lai.
8i esto Gltimo fuera exacto, resultaria
que hasta lo tinico que consideramos an-
téntico los espanoles, que es el cocido, no
se libra ya de las falsificaciones al uso; y
en tal caso habria en el comercio, nosoélo
diamantes, sino garbanzos americanos.

—————————————

Produceion de aceites

en Espana

En otros niimeros nos hemos ocupado
del Avance estadistico de la produccitn
rural del pais, importantisimo trabajo de-
bido & la iniciativa del Sr. Marqués de
Aguilar, dignisimo é ilustrado Director
general de Agricultura, Industria y Co-
mercio.

Los datos mas interesantes que el libro
referido contiene sobre la produceidon vi-
nicola, ya han sido publicados por la Cr6-
NICA, y hoy vamos & dar & conocer lo que
m#és importa saber acerca de la riqueza
olivarera.

He aqui, por provincias y clases de cul-
tivo, la extensién superficial de los ferre-
nos que en Ispana se dedican & la pro-
dueccidn olivarera:

SECANO |REGADIO| TOTAL

PROVINCIAS = ih s el
J Heetldroas ] Heeotdreas | Heotdreas

Alava..... aael] 718 » 718
Albacete, .....| ~11.128| '8.276 | 19.404
Alicante,..... [ 19.785| » | 19.785
Almeria...... 1.505 449 | 1.955
Avila/s, Jo sk | 9. 008| » a.008
Badajoz ...... 34.765] 34.767
Baleares. ..... | 26.838| » 26.538
Jarcelona.....| 4.890 » 4.890
Cdceres......:[  25.418 - » | 25.41%
CRATE, . rsais [, 12.577 » | 12.577
Castellon. . ... 22.815| 185 23.000
Ciudad Real.. 30. ﬂlﬁi » I 30.216
C6rdoba... ... 191.045/ » [ 191.045
Cuenca.... ! 9.082| » ‘ 9.082
Gerond. .. «ess | 20.853| » 200.853
Granada, . .... | 5.874] 6.972 12,847
(Guadalajara...| 17.672| » ‘ 17.672
Huelva,...... |  19.875| » 19.675
Huesca.......| 13.938| 1.276 15.214
BRER, Cilae iad | 173 019] 20.124 | 193.143
LArida..ceease| 49.767 6.900 | 56.657
Logrofioe. ... ! 2 880 3.323 | 6.203
Madrid.......| 10.860 80 10.940
Miélaga....... |  41.069] 1.409 | 42.478
Murecia, «.oa.. 92.662| 3.781 | 26.443
Navarra.. . .. 3.961|  5.154 | 9.115
Salamanca. .. - 2.653| » 2.653
Sevilla. .o .eu. 160,263 » 169.263
Tarragona....| 57.330 97 57.427
Terusl....,: -« g 2 114 13.535
Toledo.... ...+ | 39| » | s31.240
Valencig, . ... .| 34| 669 | 31.803
Zaragoza « . .« - | {.126| 10.831 14.957

TH’I‘AI,ES.-.,l.tl-‘%:i.l.'ﬁi 71.642 |1.1.-‘>:;.~'1£1

RENDIMIENTO

in las variedades de aceituna someti-
das al analisis, la cantidad de aceite con-
tenido en ellas no excede de 27 por 100.

En la préctica de la fabricacion de este
producto agricola dismintiye necesaria-
mente aguella cifra con relacién & la acei-
tuna recolectada; la distinta riqueza oleo-
sa de cada una de las variedades cultiva-
das; la mayor 6 menor perfeccion de los
procedimientos culturales; el diverso gra-
do de madurez del fruto al ser recolectado;
el mayor 6 menor espacio de tiempo que
media entre la recoleccion y la fecha en
que las aceitunas se depositan en el mo-
lino; la perfeceion de las: méquinas y ar-
tefactos de la molienda; la potencia de
las prensas, y, por iltimo, el esmero y
cuidado con que se hagan las operaciones
todas de la elaboracién del aceite, son
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cirennstancias que influyen poderosamen-
te en el resultado final de la molienda, y
contribuyen 4 disminuir el aceite produa-
cido por un peso 6 un volumen determi-
nado de aceitunas con respecto 4 los da-
tos que los analisis arrojan. En general,
puede decirse que la relacién entre la
aceituna y el aceite por ella producido
oscila en las diferentes provincias entre
10 y 19 por 100.

En las zonas especialmente olivareras
de las provincias de Cordoba y Jaén es
frecuente que un hectolitro de aceituna
produzea 16,86 litros de aceite, si bien en
determinados olivares, enclavados en los
términos municipales de Montoro y Ada-
muz (Cérdoba), en afios excepeionales, en
quelos fendmenos meteorolégicos tengan
lugar con la regularidad que la buena
vegetaciin del olivo exige, con un culti-
vo esmerado, y sobre todo con bhuenos
molinos y prensas perfeccionadas, un
hectolitro de aceituna llega 4 produeir
hasta 20 litros de aceite. Pero esto no es
lo general.

En las provincias del Este, en Valencia,
Castellén y Murcia, un hectolitro de acei-
tuna produce, respectivamente, 14,90, 17
y 15,45 litros de aceite.

En las provincias catalanas, la propor-
cién de aceite por hectolitro de aceituna
es: en Barcelona, de 15,75 por 100; en Ge-
rona, de 14,75; en Lérida, de 13,34, y en
Tarragona, de 14,55,

En Zaragoza, Teruel y Huesca, un hec-
tolitro de aceitunas rinde, término medio,
14,77 litros de aceite.

En las provincias del Centro, Madrid,
Guadalajara, Toledo, Ciudad Real y Cuen-
ca, la proporcién entre la aceituna y el
aceite es proximamente de 12 4 14 por 100,

En Caceres y Badajoz puede calcularse
esta proporeién en un 15 por 100, y en 11
& 13 por 100 en Avila y Salamaneca, y por
liltimo, en Alava, en el partido de Laguar-
dia, finico de la provincia en que se cul-
tiva el olivo, un hectolitro de aceituna
produce, por término medio, de 11 4 12
litros de aceite.

Estas cifras sdlo pueden considerarse
como términos medios muy aproximados
4 la verdad. Muy en breve, las Granjas
experimentales que se estAn instalando
verificardn los analisis de las variedades
de aceituna correspondientes 4 los olivos
que se cultivan en su respectiva regidn,
¥y entonces, y cuando, por las estadisticas
sucesivas que han de hacerse, se llegue 4
conocer con exactitud la clase de las mé-
quinas y aparatos de la molienda y de
presion adoptados en las diferentes pro-
vincias en que es posible el cultivo de que
se frata, y se conozea 4 la vez en detalle
el procedimiento de elaboracidén del acei-
te, se llegara 4 saber de una manera in-
dubitable la verdadera relacién entre la

“aceituna recolectada y el aceite por ella

producido en las distintas zonas olivare-
rag de Espafia.

Cuando estos datos se completen, y se
ordenen los que sobre este cultivo se es-
tan coleccionando y rectificando, se pro-
cederf & redactar la Memoria general so-
bre tan interesante ramo de produccién
agricola, que demostraré los gastos y pro-
ductos por hectirea en cada una de las
provincias de Espafia, deduciendo en 11l-
timo término el verdadero beneficio li-
quido.

Es la primera vez que la Direccidén ge-
neral de Agricultura publica-una estadis-
tica tan completa, y por tanto, el actual
Director Sr, Marqués de Aguilar, ha pres-
tado un buen servicio que agradecerin
seguramente todas las personas amantes
de los estudios agrondmicos.

——

Asociacion agricola de Reus

y su comarca

La Junta de esta Asociacién ha acorda-
do celebrar un concurso de arados el dia
25 del corriente mes.

Dichio concurso tendra lugar en los
campos contiguos &4 la era del Deuma,
desde las ocho & las doce de la manana, ¥
desde las dos & las cinco de la tarde.

Los constructores de dichos objetos que
tomen parte en el concurso deberan diri-

gir la correspondiente solicitud 4 la Aso-
ciacion agricola de Reus y su comarea.

Todos los arados han de ser remitidos
por cuenta y riesgo de quien los expida,
y el talén de remesa habra |de ser dirigi-
do & la mencionada Asociacién, la cual
cuidard de ellos, hasta el dia del con-
CUrso.

En tiempo oportnno se publicard el
programa y se designarin los individnos
que han de componer el Jurado.

Entre los conecurrentes se distribuirhn
varias medallas y diplomas.

Reus 2 de Octubre de 1891.—P. A, de
la J.—El Secretario, 4 afonio Bages Mar-

genat.
e ———— e —

Estacion Enolécnica de Espana
en Burdeos

Durante el pasado mes se han celebrado en
la Gironda y departamentos lim{trofes nume-
rosos concursos viticolas y agricolas; en estas
fiestas, que se celebran todos los afios en las vi-
llas del campo, se exponen productos & instru-
mentos agricolas, se ejecutan labores, y los agri-
cultores se comunican sus ideas, observaciones
¥ proyectos, y se conceden premios al adelanto
en los cultivos y labores.

La ventaja de estos modestos certdmenes, y
su influencia en el progreso agricola y unién de
los propietarios y arrendatarios es tan cierta,
que todos los afios numenta el nimero de con-
cursos. Costumbres andlogas son de desear para
Espaiia, donde no existe esta armonfa entre
agricultores, ni estas costumbres, poco costosas
y de éxito tan eficaz en bien de las clases agri-
colas,

El gobernador general de la Argelia ha remi-
tido al Ministro del Interior una peticién de la
Cdmara de Comercio de Bona, para que no
vuelva & concederse permiso de circulacién y
venta 4 los vinos enyesados; expone la desas-
trosa competencia que les hacen los vinos de Es-
paiia, ¥ los precios tan reducidos que alecanzan
en el mercado.

El mercado de vinos parece va 4 entrar en
un perfiodo de mas animacién, pero atin se es-
pera el resultado de la cosecha préxima en Es-
paiia; los compradores franceses saben que aqué-
lla serd, en general, de excelente calidad.

Siguen llegando vinos nuevos de calidad in-
ferior, que pretenden venderse 4 bajo precio,
pero que aun asi no tienen mercado seguro en
esta plaza, que demanda buenas clases, comple-
tamente naturales.

Han entrado por el puerto en la tltima se-
mana 1.564 pipas procedentes de Pasajes; 1.256
de Valencia; 788 de Alicante; 28 de Bilbao, y
46 de Lisboa. Por la estacién de Brienne, 180.

Los precios para las buenas clases son por
tonelada de 906 litros sin euvase, libre de todo
gasto sobre muelle 6 estacion: Rioja, 11,50 &
12°, de 280 & 310 francos; idem, 12,50 4 13°,
de 320 4 350; Navarra, 14 4 15° de 300 4 310;
Aragén, 14 4 15°, de 280 & 320; Huesca, 13,50
4 14°, de 340 4 350; Valencia, 13 4 14°, de 210 &
250; Alicante, 14°, 4 14,50 de 280 4 300; Huel-
va, blancos, de 230 & 250; Argel, 12°, de 180 4
220; 13°, de 250 4 280; blancos, 12 4 13°, de 230
4 250; Orén, tintos, 12°, de 180 4 220; 13°, de
250 4 250; blancos, de 230 4 250; Dalmacia, de
1889 superiores, de 400 4 425; Corfii, 1889 su-
periores, de 400 & 450.

Cognac.— El hectolitro sin envase, pago al
contado sin descuento: Armagnac, de 130 & 150
francos, segiin calidad; buenos ordinarios, 500;
petite Champague, 7005 grande fine Champag-
ne, 800,

Tdrtares.—Bruto, 70°, cristalizacion, 1,65 el
grado y 100 kilos; heces, 30°, cristalizacidn,
1,45 el grado; crema de tértaro, 330 los 100 ki-
los: deido tértrico, 230.

Burdeos 5 de Octubre de 1891 .—E] Director,
E. Martin.
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De Andalucia

Coérdoba 7.—Confirmo los informes que le di
en mi 1ultima sobre resultado de la cosecha de
vino y estado de los olivares.

Precios corrientes: Aceite, & 44 rs. arroba las
primeras clases y & 43 las segundas; trigos, de
41 4 43 rs. la fanega; cebada, 4 26; escaiia, 4 20;
habas castellanas mornnas, & 40; garbanzos, &
110, 90 y 70; yeros, & 40; maiz, 4 40; alpiste, 4
46; altramuces, & 18; harinas del pafs, 4 16 rea-
les arroba las primeras clases y & 15,50 las se-
gundas; idem de Castilla, 4 21 y 19,50 respec-
tivamente.— £l Corresponsal.

«*« Milaga 5.—Encalmado el mercado de
aceites, cotizindose 4 44 rs. arroba en puertas
v 4 46 en bodega.

Animada la contratucién de los cereales y en
alza los precios. He aqui los corrientes: Trigos
recios, & 50, 48 y 46 rs. arroba, segin la clase;
fdem blanquillos, 4 48 y 46; cebada, & 30 la del
pafs y 28 la navegada; habas, 4 44 las mazaga-

nas y 46 las cochineras; garbanzos, 4 180, 140

¥ 80, segiin tamafio y cochura; altramuces, & 30;
matalahuga, & 68; yeros, 4 44; alpiste, 4 52; gui-
jas, & 40; maiz, & 44.

Flojo el mercado de pasas, rigiendo los pre-
cios que anoté en mi anterior.

Las tierras estdn en buena sazén para la se-
mentera.— £l Corresponsal.

De Aragon

Paniza (Zaragoza) 6.—Se aproxima la ven-
dimia, la cual ereo no comenzard en este pue-
blo hasta después del dia 12, En Carifiena,
Aguarén, Cosuenda y otros términos de este
campo ya se estd vendimiando, y segiin he oido,
82 han hecho grandes compras de uvas en algn-
uos de ellos, al precio de 9 pesetas las ocho
arrobas. La cosecha serd, en geuneral, bastante
regalar, y hubiera sido muy buena sin el gra-
nizo, los insectos y la sequia.

Hay pocas existencias de vinos viejos, pero
también es muy pequefia Ia demanda; los vinos
dalces y enyesados no se venden & ningiin pre-
cio.—P. V.,

«"» Huesca 7.—La vendimia se estd hacien-
do con tiempo hermoso, y el rendimiento no es,
en general, tan eseaso como se temia en Sep-
tiembre, gracias 4 las pasadas lluvias; la cose-
cha es posible fluctile entre mediana y regalar
en esta provincia. La clase serd buena.

Sigue la sequia, y si pronto nollueve, pu-
dieran perderse las semillas depositadas en la
tierra y no podrin continunar los trabajos de se-
mentera,

Hay varias casas francesas y comisionados
del pafs comprando uvas en diversos pueblos;
los precios son arreglados.

Precios corrientes en esta plaza: Trigo, de
22,22 & 23,33 pesetas hectolitro; cebada, de
13,80 4 14,40; avena, de 12,40 4 12,77; habas,
de 15,55 4 16,70; judias, 4 31,10; harinas, 4 40,
37 y 33 pesetas la saca de 100 kilos por prime-
ras, segundas y terceras clases respectivamente;
aceite, de 10,55 4 11,80 pesetas el decalitro.—
£l Corresponsal.

De Castilla la Nueva

Carrién de Calatrava (Ciudad Real) 6.—
Ayer se empezd la vendimia en ésta, siendo muy
escaso el fruto por causa de las heladas y Ja se-
quia de este verano; los precios corrientes en
ésta son: Uva blanca, 4 3 rs. arroba; {dem tinta
fina, 4 4; vino blanco, 4 10; 1dem tinto, & 9,50
y 10; aguardiente, & 46; aceite, 4 48; trigo, 4 44
fanega; jeja, 4 40; cebada, 4 24; panizo, & 32;
anis, 4 80.

No le he escrito antes hasta saber los precios
4 que pagaban las uvas los compradores.—A. &,

«"»« Puebla de Montalbdn (Toledo) 6.—
Por aqui ha llovido lo bastante para que los
frutos de la uva y aceituna consigan su desarro-
llo, sin oeasionar, por fortuna, las desgracias
personales y materiales que por otras comarcas
no lejanas & ésta, y que de todas veras lamen-
tamos.

Se ha comenzado la vendimia del mediano
fruto de uvas, vendiéndose lo tinto 4 4 rs. arro-
ba, y siendo muy variados los precios del blan-
co. Las existencias del afio pasado casi agota-
das de lo blanco; no asi de lo tinto, del que
atin quedan buenas partidus que vender.

Algo se ha animado la extraccién de aceite,
pagéndose & 52 rs. los 11,50 kilos.

Los demés articulos se cotizan: Trigo, de 43
4 44 rs. fanega; cebada, de 26 4 28; vino tinto,
4 12 arroba de 16 litros.

De Castilla la Vieja

Tudela de Duero (Valladolid) 6.—Después
de una muestra abundante y esperanzas de
excepcional cosecha de vino, como tenia indi-
cado 4 V. en mis anteriores, hoy hay que reco-
ger velas y deducir gran parte de esas esperan-
zas, y convertidas las restantes en realidad, afir-
mar que la de tinto es mala y buena la de blan-
co; esto con relacién 4 la fecha en que escribo
esto, que hasta el 156 20 que dé principio la
vendimia, faecil es que no valga lo dicho, si se
repiten las escarchas y continda el calor; asi
como puede variar algo en beneficio de més y
mejor clase, si llueve en un plazo corto, Estos
son los efectos de la prolongada sequia que la-
mentamos el mayor ntimero de las comarcas
vinicolas de la Peninsula, confirmados por to-
dos sus numerosos corresponsales en ese uti-
lisimo periddico.

La sementera se estd verificando en seco y en
buenas condiciones.

Las existencias de vino son muy reducidas,
y sin alteracién los precios de 12 y 13.

Los cereales con tendencia 4 mejorar, por ser
eacasos los anunciados ya.— A4, F. de V.

+*« Segovia 7.—Precios de cereales y hari-
nas: Trigo, de 41 4 43 reales fanega el afiejo, y
de 40 & 42 el nuevo; centeno, de 25 & 29; ceba-

da, de 27 & 28; algarrobas, de 34 & 36; garban-
zos, dé 100' & 160; harinas, 4 16 reales arroba
las primeras clases y 15 las segundas.

Poca oferta de trigo y mucha de garban-
z08.— El Corresponsal.

«*s Toro (Zamora) 6.—De un dia & otro
principiard la vendimia, pues el fruto estd ya
maduro.

La cosecha en esta provincia no seri mala,
como por desgracia ocurre en otras provincias
de Castilla.

De vino qneda una existencia de 54.000 cdn-
taros proximamente, y aun cuando el precio ha
bajado 4 14 reales, es pequeiia la demanda.

El trigo & 43 reales fanega; centeno, 4 28; ce-
bada, & 30; algarrobas, &24; garbanzos, 4 160,
100 y 80; harinas, 4 16, 14 y 13,50 reales la
arroba; patatas, & 6.—Un Subseriptor,

«*s» Peiiafiel (Valladolid) 7.—La cosecha
de vino se ha mermado mucho por la sequia,
fuertes calores y alganas escarchas, y si llaeve
mejorard algo, pero la produccién no serd ya
satisfactoria, Lo propio ocurre en otros muchos
pueblos de Castilla,

Activa la demanda de vinos; para Segovia y
Burgos se han ajustado unos 10.000 céntaros 4
9,50 rs. 3 quedan otros 36.000.

Sigue animado el mercado de cereales, reali-
zandose todo cuanto se ofrece 4 log sigunientes
precios: Trigo, de 44 4 46 rs. fanega; centeno, 4
27; cebada, 4 25; avena, & 17,5605 algarrobas, 4
28; alubias, 4 60; garbanzos, 4 180, 130 y 100.—
Un Subscriptor.

«*s Valoria la Buena (Valladolid) 7.—En
vez de lluvins tenemos fuertes escarchas que
hacen mids critica la situacién del vifiedo. Pasa-
do mafiana principia la vendimia, y el resnlta-
do no serd bhueno.

El vino, 4 11 ra. cdntaro; trigo, de 42 & 43
reales fanega; centeno, 4 29; cebada, 4 25; ave-
na, & 17.—El Corresponsal.

De Navarra

Cascante 6.—Ha comenzado la vendimin en
el monte, pero no en la huerta, porque el fruto
sigue ganando en dichos vifiedos. Continta el
calor enal si estuvidramos todavia en verano.

El tiempo vieue siendo muy seco. Sélo el dia
13 de Septiembre descargd con terrible tronada
una manga de agua, que solo durd tres ¢ cua-
tro minutos; si se prolonga mids, sucede aqui lo
que en Consuegra y otros puntog; los pisos ba=
jos comenzaron 4 llenarse de agua, y las calles
parecian rios desbordados. Dicha manga desgua
fué muy benéfica para las uvas y otras produc-
ciones; aquéllas han wejorado notablemente,
aumentando mucho de tamafio. El vifiedo de la
huerta estd maguifico.

En baja el precio del vino, por el que sdlo
ofrecen los negociantes 6 y 6,50 rs. por decali-
tro. Las uvas & 10 pesetas la carga de 10 arro-
bas. Los demds articulos sin alteracién de pre-
cios.—F. Y.

«"» Pamplona 7.—En este mercado rigen
los siguieutes precios para los articulos que se
expresan: Trigo bueno, & 24 rs. robo; id. mor=
cajo, & 20; centeno, 4 20; cebada, & 13,50; len-
tejas, 4 30; alubias, 4 36; garbanzos, 4 120, 100
y 60, segin clase; habas, 4 19; harinas, & 18, 17
y 16 arroba; patatas, 4 3.

La vendimia es geveral en la ribera, y se coge
més de lo que se creia, pues llovié dltimamente
bastante, y con ese temporal mejoréd mucho el
fruto. Sin embargo, asegiiranme gue la cosecha
llega & regular en pocos pueblos, y en muchoses
mediana, perose temia fuera mala.—E?l Corres-
ponsal.

R

NOTICIAS

Los informes que recibimos de Austria Hun-
gria sobre la presente cosecha de vino gon me-
dianos.

El mildia ha atacado con fuerza casi todas
las comarcas viticolas de Austria, y por dicha
plaga, y por el estrago que la filoxera ha ocasio-
nado en la Croacia, la produceién serd corta, y
hubiera sido pobrisima sin las muchas tonela-
das de snlfato de cobre que han consumido los
principales propietarios para combatir la pero-
nospora de la vid,

La situacitn de Hungria es todavia peor, por
el mildin y la persistencia del temporal lluvio-
80 en unas comareas, y por la asoladora sequia
en otras.

En suma; la actual cosecha de vino en Ans-
tria y Hungria es corta y de mediana calidad.

Portugal, segiin anunciamos en otros niume=
ros, lamenta también considerable déficit.

Las noticias que tenemos de Francia siguen
siendo contradictorias; pero, 4 pesar de esto,
bien puede asegurarse que la cosecha excederd
en bien pocos millones de hectolitros de la del
afio pasado (si es que excede); y tal resultado
es poco satisfactorio, por cuantv en 1890 slo
rindieron los vifiedos de la vecina Repiblics
97.416.327 hectolitros; produccién que’ acusa
enorme déficit.

Nuestros vifiedos mostraron abundante fruto
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en casi todas las regiones de la Peninsula; pero
por el mildin en: Cataluiia y las plagas de insec-
tos y 1a asoladora sequin en otras, ha guedado
tan mermada la cosecha en buen nimero de co-
mareas, que ya no hay duda de que Espaiia ela-
borard este'afio menos ealdo que el pasado, sin
que con esto queramos decir que el rendimien-
to no llegue en conjunto & regular, Regular, y
nada mas, eree la CRONICA que es nuestra cose-
cha de vino en el presente afio.

Italia, segtin tenemos dicho, es el pais de
Europa que cuenta con una produccidn gne ex-
cede de la aormal, merced al abundantizimo
fruto que han rendido los vifiedos del Mediodia
de aquella Peninsula.

Contintia produciendo’ muchos perjuicios &
la industria y el comercio, la cuestién de los
cambios con el extranjero sin que se vislumbre
siquiera la esperanza de su satisfactorio tér-
mino.

El cambio & francos, lejos de bajar de 8, pasa
del 8,50, y esto lleva la alarma 4 muchos dni-
mos.

Hace tiempo venimos diciendo que de este
modo la situacién se hace insostenible, siendo
de lamentar que preocupe tan poco 4 nuestros
gobernantes,

De este modo nos esperan graudes catdstro-
fes mercantiles ¢ industriales,

Una comisidn del gremio de almacenistas de
vino ha entregado al Sr. Rodrigunez San Pedro
una exposieién firmada por gran mimero de
industriales, en que se solicita del Ayunta-
miento:

1. Una rebajn en el impuesto de consumos
sobre los vinos de un 15 6 un 20 por 100 sobre
lo que en la actualidad adenda.

2.° Que se persiga, aplicando todo el rigor
de la ley, la fabricacién de vinos artificiales.

3.° Que se persiga igualmente y se hagan
desaparecer de las plazas los vinos que se en-
cuentran en malas condiciones de envase,

Y 4.° Quese recomiende 4 los dependientes
de los fielatos atiendan con la mayor considera-
cién & los introductores de buena fe, y que se
los prohiba absolutamente percibir gratificacio-
nes de los introductores,

El alcalde prometi6 hacer cnanto pueda para
Ia consecucién de los fines que se pretenden.

Eun varios pueblos del campo de Carifiena
han comenzado con alguna animacion las ope-
raciones sobre cepas, cotizdndose las uvas 4 9
pesetas la arroba.

En Cascante se han hecho ventas de dicho
fruto 4 10 pesetas la carga (10 arrobas).

Los negociantes franceses que dias atrds es-
tuvieron recorriendo la Cerdafia espafiola aca-
parando las peras y otros frutos de otofio, que
pagan & buenos precios, para mandarlos & los
mercados de Perpignan, Bezibres y otros puntos
de la naci6n vecina, se encuentran ahora reco-
rriendo el campo de Tarragona y Bajo Aragén,
con ignal objeto,

Dicen de Mondvar que en la pasada semana
se ha dado principio por algunos cosecheros de
aquella poblacién 4 la elaboracién de vinos.

Algunos comerciantes de dicho caldo han
ofrecido pagar la uva 4 peseta la arroba, pero
los cosecheros se resisten 4 venderla 4 este pre-
cio, porque tienen noticias de que en los mer-
cados franceses se paga 4 mejor precio el vino
nuevo que el de la cosecha anterior.

En la feria llamada de Cuero, en Teverga
(Asturias), se[vendieron las reses siguientes:
terneras, 70; vacas, 230; bueyes de tiro, 800;
vacas lecheras, 100; novillos de 18 & 20 meses,
400. Total: 1.600, de 3.250 cabezas que se pre-
sentaron en el mercado. Los precios maximos,
medios y minimos aleanzaron respectivamente
las cifras siguientes: 375 pesetas, 175 y 75.

Los compradores procedfan en su mayor parte
de Pola de Siero, Grado, Oviedo, Cangas de Ti-
neo, Valdés, Somiedo y algunos de Castilla.

El estado del ganado bueno, su alzads regu-
lar y metido en carnes,

En Valles de Sagunto los mostos de prime-
ra, elaborados de tintoreras y vermell, se pa-
gan 4 9 s, y cuartillo decalitro; clases muy
buenas de seguuda, 4 7 ¥, las mds bajas, 4 5,50
¥ 6. Las algarrobas de reciente cosecha, & 5,50 ¥
6 la unidad de 13 kilogramos, en equivalencia 4
la arroba de 36 libras.

La exportacion de vinos nuevos por el puer-
%o de Vinaroz es muy activa, y de no aflojar se
caleula que en cuatro meses se embarcard tanto
caldo como en la campaiia de 1890-9k.

En dicha campaiia, que comprende desde
el 24 de Agosto de 1590 al 23 de Agosto de
1891, se expidieron por dicho puerto 37.239.728
litros,

En la anterior semana habia siete vapores
cargando vino

Las uvas se han pagado de 5,50 4 6,50 rs. la
arroba valenciana, por regla general.

En virtud de un decreto del Presidente de la

Repiiblica de Venezuela, los vinos tintos, enal-
quiera que sea el punto de produceitn y de pro-
cedencia, se comprenderdn en la clase tercera
de la tarifa de importacidn, con un derecho de
0,25 de bolivar por kilogramo de peso brato.
(Un bolivar es igual f una peseta.) Este decreto
habrd empezado 4 regir para las procedencias
de Europa en 10 de Agosto proximo pasado.
No es favorable 4 los intereses espafioles,
pues asimila todos los vinos que por el Aran-
cel venezolano de 1.° de Marzo de 1889 paga-
ban 0,75 de bolivar, 4 los vinos de Espafia y de
Burdeos, que ya pagaban 0,25 de bolivar,

Ya ha terminado la recoleccién de arroz en
los puebles de la Ribera del Juear. La cosecha,
gin ser extraordinaria, puede considerarse como
buena.

El precio también es bueno: abrié el niercado
4 25 pesetas los 100 kilogramos, y al apresurar-
se 4 vender los labradores que més lo necesitan,
bajb 4 24, augurando algunos que bajaria 4 23.
No ha sido asi; los precios se han repuesto y
hoy la cotizacion mds general es de 25 pesetas,
con tendencia al alza.

Leemos en una carta de Cosuenda, Zaragoza:

¢Las gestiones que se practican para llevar
adelante el pensamiento de los organizadores
del meeting celebrado en Carifiena en los 1lti-
mos dias de la Exposicién, no marchan con la
libertad y desenvoltura que es de desear en
bien de los intereses de este pais; jcudl es el se-
creto? no es facil precisarlo; pero seria ldstima
que tan generosas ideas, sostenidas con calor
por algunas personalidades importantes de esta
comarca, y principalmente por mi distingnido
amigo el Sr. Cerdin, encontraran resistencias
injustificadas que las hicieran fracasar.»

La cosecha de higos en Fraga puede darse
por perdida, 4 caunsa de las humedades produ
cidas por las iltimas lluvias.

Los mercados de almendras de la provincia
de Tarragona estdn animados. S6lo un comer-
ciante de Tortosa exportd hace pocos dias 1.200
sacos de almendra mollar,

Su autor, D. Pio Clerrada, ha tenido la ama-
bilidad de regalarnos dos ejemplares de la Car-
tilla agricola que escribi6 para uso de los alum-
nos de primera ensefianza, y que la Diputacién
editd, reconociendo la innegable importanecia
del interesante librito,

Las nociones consignadas en su obra por el
Sr. Cerrada, 4 quien agradecemos su bondad,
son de gran utilidad para la ensefianza, y mere-
cen la distineién que han logrado por parte de
una corporacién y la mejor acogida del piiblieo,

Eseriben de Valls que la vendimia ha acaba-
do ya, por ser la cosecha casi del todo nula, 4
causa del mildin y black-rot, lo cual tiene
desesperados 4 los pobres labradores, para quie-
nes se presenta un invierno pavoroso.

La actual cosecha de trigo en Francia se es-
tima en 75 millones de hectolitros, 6 sea millén
y medio menos que la anterior.

La naeién vecina se verd obligada 4 importar
para cubrir su consumo unos 37 millones de
dicho cereal.

Partidas de vinos exportadas por la bahia de
(C4diz: Para Santa Cruz de Tenerife, 10 botas,
una cuarta y una caja; para las Palmas, nna
bota, una octava y 16 cajas; para Tduger, una
bota, una media y 14 cajas; para Cette, 2 botas,
una octava y una caja; para Bayona, una bota
y 7 octavas; para Hull, 121 botas y una media;
para Marsella, 44 botas, 2 medias y 48 cajas;
para Liverpool, 263 botas, 3 cuartas y 29 cajas;
para Dublin, 56 botas, 3 cuartas y 2 cajas, y
para Glasgow, 42 botas, 3 cuartas y 4 cajas.

Recientes experimentos han puesto de mani-
fiesto una nueva aplicacién del tabaco. El jugo
de esta planta puede utilizarse perfectamente
para destruir los insectos daiiinos. Después de
lavar y macerar el tabaco, con el jugo obtenido
se riegan lus plantas, procurando que aquél no
esté muy condensado, 4 fin de que no pase de
un grado Baumé.

Este jugo se vende asi preparado, y cuando
marca 12 grados se puede diluir en 16 6 20 ve-
ces su volumen de agua.

El riego de las plantas ha de hacerse 4 la
caida de la tarde, y en ningiin modo durante
las horas del calor del dia, lavdndolas en se-
guida con agua pura al dia siguiente por la
mailana.

Se opta por la fumigacién en las plantas de
estufa; pero entonces €8 preciso usar jugos muy
concentrados, Proyéetase cierta cantidad de ju-
go de tabaco sobre el pavimento, é mds bien
sobre chapas de fundicién de hierro, & una alta
temperntura, é iumediatamente se producen
densos humos que matan los insectos.

Igualmente se hace uso del jugo del tabaco
para el tratamiento de ciertas enfermedades de
los ganados de la raza vacuna.

Ha terminado en la comarca de Vendrell la

operacidn de la vendimia en dicha villa, y en los
pueblos de San Vicente de Calders, Calafell,
Bellvell y Roda de Bar4. Gracias al buen tiem-
po que se ha disfrutado durante Ja recoleceitn
de la uva, los mostos prometen ser de bastante
grado aleohélico y de buena clase.

A consecuencia de estar invadidos por el mil-
diu los vifiedos de los pueblos de Santa Oliva,
Albifiana, Bisbal del Panadés, Bonastre, Salo-
mo, Riera y la Nou, la cosecha, 4 mds de ser es-
casa adolecerd de fuerza aleohdlica y color.

Témese que la brigada geodésica enviada por
el Instituto Geografico para completar la trian-
gulacién de los elevados vértices que rodean la
Cerdana, tenga que suspender sus trabajos 4
causa del excesivo frio que han sentido duran-
te seis moches que han pasado en la cima del
Pich de las Llosas, situado & 2.832 metros sobre
el nivel del mar,

Un procedimiento sencillo v al aleance de las
personas poco versadas en la Quimica ha dado
4 conocer recientemente el endlogo italiano, pro-
fesor Giorgio Papasogli.

Consiste en sumergir en el vino sospechoso,
durante quitce minutos, una lémina transpa-
rente de gelatina, vulgarmente llamada cola de
pescado, procurando que sea de la mejor cali-
dad y sin coloracién algans, Después del tiem-
po indicado se saca la limina y se seca entre dos
papeles de filtro.

Si el vino era puro, aunque sea muy colorado,
la ldmina no presenta ninguna coloracidn; si,
por el contrario, tenia alguna materia colorante
extrafia, se colora visiblemente.

in presencia de los colores derivados de Ia
anilina, la gelatina toma una coloracién rosada;
y con los colores naturales, como satico, cam-
peche, fernambuco, orchilla, fitolaca y otras
subatancias vegetales, adquiere color violeta &
rojo, segin los casos.

Segiin las Gltimas noticias recibidas en M4-
laga, los precios del café cierran muy flojos en
el Brasil.

La gran cogecha del mismo, que es de 9 4 10
millones de sacos en lugar de 5 y 300.000 del
afio 1ltimo, permitird al consumo proveerse
abundantemente durante el afio préximo. Por
lo tanto, es de esperar que, prescindiendo de la
especulacidn, por el curso natural del negocio
los precios bajardn todavia mucho, y que des-
pués del mes de Diciembre 6 Enero seri la oca-
sién més propicia para comprar confiadamente
las clases de café de Santos.

Escriben de Londres con fecha 23 de Sep-
tiembre:

«Pasa, subimos hoy la primera subasta de
la temporada. Se ofrecieron de pasa nueva de
Denia 28.772 eajas, y de vieja 10.494,

La pasa nueva ha encontrado nna demanda
mauy floja, y se vendi6 4 duras penas la mitad
de lo ofrecido.,

Los precios son: ordinaria, de 24 & 25; bue-
na, 4 28; selected usnal, de 26 & 28; superior,
de 20 4 30; flor, de 31 4 36; con lotes de fanta-
sin, de 38 4 43. Semejantes bajos precios para
pasa nueva, en la primera subasta de la tempo-
rada, son sin precedente en el negocio de pasas,
y por mi parte ignoro qué necesidad ha existi-
do de aceptar ya en Septiembre 26 4 25 para
medias cajas de buen selected, y antes de ha-
berse ni siquiera abierto el consumo y la de-
manda del pafs.»

Los vinos pueden ser dulces b secos. Los pri-
meros contienen gran cantidad de azicar sin
descomponer, y los secos muy poca, debido &
que han fermentado completamente, es decir,
que se ha transformado casi todo el azdcar en
aleohol,

Estas clases de vinos en muchos puntos de
Espaiia, particularmente en Milaga, por ser la
uva muy azucarada, se pueden fabricar & vo-
luntad, porque son sobradamente conocidas las
causas que producen unos 1 otros vinos.

Hemos dicho que el no fermentar todo el
azicar es debido, 6 & que no haya en el mos-
to bastante fermento para descomponerlo, 6
4 que ge produce de pronto una gran canti-
dad de aleohol, que paraliza la fermentacion;
estas son las causas naturales que 1nfluyen po-
derosamente en la clase de vinos dulces. Sin
embargo, en algunas localidades preparanvinos
dulces desecando previamente las uvas al sol, &
artificialmente, afiadiendoal mosto, cuando esté
fermentando, cierta cantidad de aleohol 6 agnar-
diente, que impide que una poreifn de azicar
se descomponga, ¥, como hemos diché, paraliza
la fermentacion una cantidad igual de mosto,
cooido previaments, reducido & la cuarta parte
de su peso por la evaporacion.

Para obtener vinos tan dulees como se deseen,
entendemos nosotros que lo més prictico es,
cuando el liguido marca 3 6 4° de aziicar sin
descomponer, segtin el dulzor que se desee, pa-
ralizar la fermentacién por medio de la adicion
de uno, dos, tres 6 cuatro por ciento de buen
alcohol, haciendo bajar la temperatura del local
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para que aquélla no vuelva 4 iniciarse y el vino
se conserve en tal estado.

La pulpa de madera.—Segin dice El Brads-
tree'ts, la produccidn de pulpa de madera se ha
triplicado con exceso en los diez tltimos aiios.
Losindustriales dedicados & su fabricacion abri=
gan grandes esperanzas de poder dar abasto, no
s6lo 4 la demanda del pais, sino también han
hecho tubos para gas, cajas, barriles y tablazén
adecnada para formar techos.

La ampliacién de antiguas fabricas y la ins-
talacidn de otras nuevas, con elfin de dar abas-
to 4 la creciente démanda, no se limita solas
mente al Este, sino que también se va desarro-
llado répidamente en el Mediodia y el Deste.

Mientras que desde 1880 la produceién de la
pulps de paja ha aumentado un 76 por 100, la
de madera demuestra un incremento equiva-
lente de un 500 por 100.

El primer privilegio de invencion para la fa-
brieacién de pulpa de madera fué concedido en
1858, y desde entonces en 1884, afio en que
aquél caduco, la fabricacion de dicha pulpa ha
estado monopolizada por cinco casas. En la ac-
tualidad existen 210 fibricas dedicadas & esta
industria; 183 la producen por medios mech-
nicos, 15 por varios procedimientos y 12 por el
del sulfito alealino.

De las fAbricas que émplean los medios me-
clinicos, 62 estdn en el Estado de Nueva York,
y la mayoria de ellas se hallan situadas en las
montafias de Aderondack. Para abastecer es-
tas fabricas de abetds y otras maderas duras,
se ha talado en los tres wltimos afios una su-
perficie de 200.000 acrgs de terreno. La capa-
cidad productora de estos establecimientos as-
ciende 4 969.800 libras por dia, 6 sea tresfveces
méas de lo que producen las 18 fabricas estable-
cidas en el Estado de Maine.

En la comarca de Alicante se ha hecho bien

la sementera, habiendo nacido ya las cebadas.
s S ————

Elenyesado de los vinos

puede suplirse ventajosaments con el uso del
ACIDO TARTARICO PURO en polvo, que
aviva y aumenta la intensidad del color, sin
los inconvenientes del yeso, y es el solo pro-
dueto de los que se recomiendan, que procede
del vino, y que hace afios usan con éxito los
cosecheros inteligentes,

Precio cuatro pesetas el kilo, para 20 hectoli-
{ros de vino.

FARMACIA DE ARMISEN

Plaza del Pueblo, 5, ZARAGOZA
e e ———

Llamamos la atencidén f nuestros suserip-
tores sobre el anuncio que insertamos en la
lana correspondiente A los viniculiores, para
Eacerles conocer el Desacidiflcador por exce-

lencia que da tan seguros resultados contra
el dgrio y deido de los vinos.
EXTRANJERAS

SOBRE PLAZAS
Dia 9

Londres, 4 la vista (1ib. ester.) ptas... *
Idem 8 div (idem id.. ... cvoavns. P
Idem 60 div (idem)id......oceaieenas »
Idem 90 dff (idem) id...cocvuannn s 27 15
Paris & la vista..... s e an —grs e AT ) S
ldem 8 d{v: Beneficio por 100, «.uv... 8 70
Berlin48d[v. « .o a v v v »
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'INICULTORES
A LOS VINIGU B
Se mrrienda una bodega para elaborar vi-
nos, propiedad del Sr. D. Manuel Castellanos,
sita en eﬁ término de Puebla Almoradiel (To-
ledo), sobre el camino real gue va & la esta-
¢ién de Villacafias. Contiene envases de made-
ra para hacer 20,000 arrobas de vino, con to-
dos los ttiles necesarios de prensas, bombas,
estrujadoras, ete., ete, a . :
Para tratar sobre el arriendo dirigirse al ei-
tado D. Manuel Castellanos, en Quintanar
de la Orden. .

i \ T ]
NO MAS YESO EN LA VENDIMIA
El CONSERVADOR ENANTICO susti-
tuye ventajosamente el enyesado en la
vendimia, y evita & la vez todas las en-
fermedades de los vinos. Es el unico pro-
ducto declarado oficialmente inofensivo y
recomendable por el Laboratorio quimico
municipal de Zaragoza. El kilo, para 35 6
50 hectolitros, quince pesetas. '
Depdsito exclusivo en Espafia: Sr. Ad-
ministrador de La Revista Vinicola, Dan-
zas, 0.y 7, Zaragoza, 2-s)

A. BELBEZE

de CALATAYUD (Aragon)
Compra los tirtaros y las heces ¢ lias, se-
cas y verdes,

SE ALQUILA PIPERIA

bien en PASAGES 6 en CALATAYUD

Dirigirse & los Sres. Prion y Lavielle, en
PASAGES (Guiptzcoa)

Elaboratorio y deposito de vinos

Para elaborar 16,000 arrobas de uva (184.000
kilogramos) y depositar y conservar 1.140 hee-
tolitros de vino en envases de madera de ro-
ble, construidos por los Sres, Iriarte é hijo, de
Tafalla, se arrienda el magnifico aimacén de
la estacién férrea de Torquemada (Palencia).

Para tratar, dirigirse 4 su duefio, D. José
Garcia Benito, & Torquemada.

Madrid, Sucs. de Cuesta, Cava-alta, 5




Cronica de Vinos y Cereales

— Gundafiadoras, —!
Segadoras. — Rastri- ‘
llos.—Cribas,—Cor- l
ta-raices.—Corta- p|1-|r
jas,— Desgranadoras
de maiz. — Prensas

Ha vencidod 26 competidores.

Aléert Ahles. 15, Paseo de

. s W R L T

GRAN I%E:POS[TO
MAQUINAS AGRICOLAS Y VINICOLAS

Arados —Aventadoras Bombas para todos los
usos —Prensas para
vino y aceite.—Alam-
biques. — Filtros. —

Ctaderas para estu-

far, —Toda clase de

articulos para la ela-
| boracién y comercio

; ;i de vinos.—Baseulas.

para paja. — Trilla- TIJERAS pura podar é

doras. | injertar.

Gran rebaja de precio en el pulverizador Noel modificado & (res pulverizaciones distintas. El mejor de cuantos
aparatos ge conocen para combatir el muldiu y el inico premiado con c(ije_to de Arter ofrecido por el se-
fior Ministro de Agricultura de Francia en la Exposicion Universsl de Paris de 1

Catdlogos gratis y franco.

Pulverizador EL RELAMPAGO, 45 ptas; EXCELSIUR, 45; ECONUMICO, 85.
la Aduana, Barcelona. Antigua Sucursal Noel de Par.

T Bl ~ &l 14 &l '
INSECTICIDA 'Y PARASITICIDA
Breparado ¥ dosificado por ESFLUGUES
Premiado por el Colegio de Farmacéulicos de Madrid
¥ por la Lwposicion regional Valencrana
Fabricacion exclusiva moovida d vapor con privilegio de invencion.
Nuevo trata- I de las enfermeda-
miento P“HSE“VAT“O Y CU“ATIV des producidas

POR LOS INSEGTOS Y PARASITOS EN LOS YEGETALES Y SUS FRUTOS

Su reconocida eficacia para destruir los insectos y parasitos, hace
de este producto un remedio iﬂdis]fensable pura la agricultura en
general, y muy especialinente para los vifiedos plagados de oruga,
piral, aranuelo, saltillo 6 blavet, negrilla (oidinm), caracolillo, babo-
sa, blanqueta (erinosis), mildin, black-rot, antracnosis, etc.

A base de carburos puros y sulfo-carbonatos alcalinos.
Superior en efectos, garantia y economia al empleo de los azufres
Unico preservativo de la vid contra la filoxera.

El gusano de los manzanos; la oruga de la alfalfa, la negrilla de
los naranjos y olivos, el piojillo de los melonares, de las legumbres
¥ hortalizas desaparecen prontamente con un solo tratamiento.

Dirigir los pedidos y la correspondencia al
Laboratorio Quimico-Farmacéutico de D. VICENTE ESPLUGUES
Flaza del Mercado, 2 — Valencia
Pidanse prospectos para su uso.—Los sacos de envase son de 25 y 50 kilos.

COMPANIA GENERAL L" PREV CONTRA EL PEDRISCO

DE SEGUROS AGRICOLAS Li! ISORA A PRIMAS FIAS
Direciéon general: Pez, 40, pral., Madrid

El SEGURO agricola, uno de los dltinios creados por la previsidn para
Fmteger contra riesgos inevitables los tesoros del campo y el producto de
a labor diaria de esa gran parte de la-masa social que los cultiva, adquiere
cada dia mayor importancia en aquellos paises que han comprendido su uti-
lidad, y cuyos labradores han cooperado 4 su desarrollo; demostrar su con-
veniencia en Espafia, nacion eminenteniente agricola, es tarea tan ficil, que
4 poco de meditar sobre ells, se sdquiere el mas completo convencimiento;
por esto LA PREVISORA, aun & costa de grandes sacrificios, se ha propues-
to establecer y arraigar esta cluse de seguros, y con el concurso de muchos
labradores satisfechisimos de sus résultados, puede, en el guarto afio de =
existencia, ofrecer casi acabada la obra'que emprendiora, con la satisfaccién
del éxito y con las garantias de su seriedad y honradez reconocidas.

El pedrisco 6 granizo es, por nuestras condiciones climntoldgicas, uno de
los més terribles riesgos de las.cosechas; pocos afios se ven transeurrir sin
deplorar un siniestro de esta naturaleza, que en breves momentos convierte
las risueilas esperanzas, los afanes y los desvelos en la mayor desesperacién.

Siniestros satisfechos, 75.6:331 pesetas

INGENIERO CONSTRUCTOR
establecido en 1870

O I Rue Mathis, 19 4 23, Paris
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Alambique reonomizador
de agun pars destilar
Orujoe, Hacen y Frutas
Facilidad de limplar

Alambique rectifiendor
basculante,

con calienta-yvino.— Dg 80°

Rapldes y economia

Alambique de vapor fijo ks
& bascnlants para
Licores, Parfumass
¥ Erniractos

UTENSILIOS
VIVICOLAS Y AGRICOLAS

HAUPOLD.-MALAGA.
PASILLO SANTO DOMINGO, 16

TALLER Y FUNDICION DE BRONCES

Maquinaria agricola, industrial y vinicola

CONSTRUCCION DE BOMBAS £ BOMBAS PARA INCENDIOS
PARA DIFERENTES USOS ¥ MATERIAL PARA BOMBEROS

— T —
Llaves para sgua, gas y vapor PR
u (i ARCAS PARA CAUDALES
CONSTRUCCION E INSTALACION ARADOS, PRENSAS, FILTROS, NANGUERAS,

ESTRUJADORAS,

DE
APARATOS HIDROTERAPICOS -
BASCULAS DE TODAS CLASES

Especialidad en la fabricacion
DE INSTRUMENTOS DE PRECISION

pulverizadores para combatir mildiu & para Laboratorios de Andlisiy

BASILIO MIRET

BARCELONA: PASAJE DE LA MERCED, 10

A LOS VINICULTORES

DESACIDIFICADOR POR EXCELENCIA

Este producto es efieaz, sin género alguno de duda, 5 especialmente
contra el agrio y dcido de los vinos. Su uso es conocido desde hace infinitos
anos. El resultado es perfecto y completamente inofensivo para la salud,
como lo prueban los andlisis practicados por diferentes quimicos.

El precio es 10 pesetas 45 kilos; con esta cantidad hay suficiente para
desacidificar 400 arrobas de vino ¢ sean préximamente 6.400 litros.

Pedir Hrospectus enviando un sello Sara su remigién & D .Antonio del

VALLS HERHANOS

INGENIEROS CONSTRUCTORES
TALLERES DE FUNDICIOR Y CONSTRUCCION
Fundados en 1854
19, Calle de Campo Sagrado

(ENSANCHE, BONDA DE SAN PABLO)
BARCELONA
Premiados con 23 medallas de Oro,
Plata, | Gran Diploma de honor
y 2 de progreso, por Sus especia-

lidades.

Maquinaria é instalaciones com-
pletas, segin los dltimos adelantos,
para
Fabricas y molinos de aceites pa-
ra pequefias y grandes cose-

chas,

Fabricas de fideos y pastas para
sopa, movidas por caballeria y
por motor,

Fabrieas de chocolates, en peque-
nia y grande escala, movidas 4
brazo, por caballeria 6 motor.

Fibricas de harinas y sus anejos
de molineria.

Prensas para vinos, bombas, no-
rias, malacates, etc., guilloti-
nas,

Méquinas de wvapor, Motores &
gas, Turbinas, ete., ete.

Especialidad en prensas hidrdu-
lieas y de todas clases para to-
das las aplicaciones, eon mo-
delos de sus sistemas privile
giados,

Direccitn para lelegramas:

VALLS.—Campo Sagrado,
BARCELONA
Teléfono num. 595

PULVERIZADOR EL RELAMPAGO
contra ¢l mildin
¥ lwenfermedad ¢ las patatas

RELAMPAGO
Nim, 1
0 pesetas
Niim. 2
330 pesetas

—_——

Nuevo nzufra-
polvosy asu-
T8,

=5 o W 28 pesetas

VERMOREL, Constructor,

EN VILLEFRANCHE (RHONE)

330 PRIMERDS PREMIOS
CRUZ DE MERITO AGRICOLA

A VOLUNTAD 4
de la SOCIEDAD COMERCIAL DE
IMPORTACION Y EXPORTACION,
rue Laf/itle, mim, 46 4 Paris, se ven-
de el Gran Molino 4 vapor pars la
elaboracién y refinacién del aceite de
oliva, sitnado en Alecafiiz (provincia
de Teruel).

Dirigirse al Gerente del mismo,
D. Faustino Tournier, ¢ bien al Di-
rector de la Soeiedad en Espafia don
Mauricio Brieu, en

Lequeitio (Vizcaya)

TABLA PARA TINAS

En el pueblo de Cuzeurrita y casa
de Doiia Isabela Velunza, viuda de
Ortiz de Solérzano, se halla de ven-
ta upa gran partida de TABLA DE
OLMO PARA TINAS, de superior
calidad, de 8, 9 y 10 1)2 pies de lar-
ga, con 2 114 pulgadas de grueso.

Los que deseen interesarse en su
adquisicién podrin enterarse de las
condiciones de dicha tabla y de su
precio, pasando, si lo tienen por eon-
veniente, & la referida villa de Cuz-
currita y casa indicada, en donde se
les dardn ademés todos los detalles

ue necesiten conocer,

%e cederd la tabla 4 70 rs. estado

dor pars los |

LA TORPILLR |

CRONICA DE VINOS Y CEREALES

La Cronica pE ViNos ¥ CEREALES cuenta con mids de cuatrocientos co-
rresponsales y es, entre los de sn clase, el periddico de mayor eireulacidn
en lspafia, por cuyo motivo los fabricantes y vendedores de maquinas,
abonos, insecticidas, ete., pueden prometerse un éxito satisfactorio de la
publicidad en la Créxsica.

SUSCRIPCION: En las oficinas del periédico, donde puede hacerse el
pago personalmente, 6 en otro caso, enviando libranza 6 letra de facil cobro
a]i sefior Administrador, No se admiten sellos de correos ni de ninguna
clase,

PRECIOS: Seig pesetas semestre en toda Fspaiia, y diez en el Extran-
jero y Ultramar.

OFICINAS: Plaza de Oriente, nim. 7, segundo.

T ne 7 1 1 1 Ry
TESORO DEL VINICULTOR
ANTIPATHES VINICOLA para mejorar, conservar y aclarar los vinos.—

Superior al yeso, sal, acido lartdrico, enolanino y demds substancias gue se

emplean em la vindficacion.—Producto kigiénico cuyos componentes son prin-

cipios natwrales contenidos en la uva, siendo por lo tanto admitidos los oinos
gue lo contengun en (odos los mercados.

El ANTIPATHES VINICOLA mejora los vinos, puesto gne después
de haberlo usado se presentan con mayor coloracién, mas aleoholicos, trans-
parentes, brillantes y aromaticos, y de mas cuerpo y capa; los conserva,
puesto que los vinos, tratados por el ANTIPATHES VINICOLA, jamés
guedan dulces, ni se ?icnn, ni se agrian, ni se ahilan, ni se enturbian, ni
se ennegrecen, ni quedan amargos; y los aclara, por la propiedad que tiene
de destruir y precipitar las substancias albuminosas disueltas econ exceso
en el vino, que son la causa, no sélo de que éste aparezea turbio, sino de
que se altere con facilidad.

El ANTIPATHES VINICOLA se echa sobre la nva durante la pisa,
en la proporeién de un paguete grande (3.800 gramos) por cada 1.000 deca-
litros de vino que se haya de elaborar,

Tambiédn se corrigen, haciendo uso de él, los8 vinos azules, turbios, ne-
gros, shilados y amargos, siendo conveniente que para cada una de estas
aplicaciones se pidan informes al GABINETE lé-.\'O LOGICO.

Paquete grande, 70 reales; idem pequeiio, 38
De venta: GABINETE ENOLOGICO

Plaza de Calatrava, 2, Valencia

Plantas de vides lintoreras y americanas

El acreditado propagador de la variedad GARNACHA TINTORERA, la
més precoz, la més tinta y la mds resistente al mildiu, continta expen-
diendo sarmientos y barbudos de dicha variedad, a4 precios relativamente
econémicos, garantizando la legitimidad de las plantas.

También tiene grandes existencias de ARAMON TINTORERO, variedad
propia para terrenos de primera clase y esmerado enltivo; RIPARIAS
AMERICANAS procedentes de semilla, resistentes & la fillorera, v gran
variedad de plantas para uvas de mesa, todas de lo mds selecto conoeido.

Para detalles dirigirse 4 D. José Damidn Capsir y Cafiamds, por Jitiva
y Bellus (Puebla de Rugat).

DIRECCION TELEGRAFICA: CAPSIR—PUEBLA RUGAT (s8)

ANTIGUA CASA, FRANCISCO RIVIERE
ANTONIO RIVIERE

SUCESOR EN EL RAMO DE MOLINERIA

Aparatos modernos para la molineria.—Correas ;
para’ transmisiones, accesorios y herramientas para fibricas de barins,
Piedras de La Férté y de la Dordofia.—Nuevo rayonado sistema ¢«Bernar.»

Depésito de tejidos metélicos, cribas y cedazos de la casa
FRANCISCO RIVIERE—BARCELONA

Almacenes y eseritorio: Calle del Prado, 2.—Depésito: Calle de Zurita, 82

LA MAQUINARIA AGRICOLA

DE

ADRIAN EYRIES
Calle de 20 de Febrero, ¥y 9.— VALLADOLID
(Al lado del Teatro de Lope)

Segadoras Walter.
A. Wood. Primer pre-
mio medallas de oro en
la Exposicién de Paris,
clasificada la primera
sobre todas las del con-
curso.

Aventadoras LA SI-
LENCIOSA. Abafiado-
ras para la separacidn
de todas clasesde semi-
llas. Prensas y Pisado-
ras de uvas, ete.

Pidase el Catélogo
general,

NOTA. Todas las miquinas son garantizadas.




