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ftueslros vinos en Francia 
Asegúrase que el Gobierno francés, de­

seoso de evitar que los vinicultores de su 
país veng-an á establecer su industria en 
España, les ha ofrecido permitir la intro­
ducción de vinos extranjeros destinados 
á la exportación en condiciones excepcio­
nales, estableciendo para ello las ai 1 mi­
siones temporales. 

Esta medida, en nuestra opinión, no re­
suelve el importantísimo problema, ni por 
tanto puede satisfacer á la mayoría de los 
vinicultores que se dedican á la mezcla de 
vinos para mejorarlos y obtener los tipos 
que demanda el consumo, así como tam­
poco puede llenar los deseos del comercio 
de dichos caldos. 

Francia importa de 10 á 12 millones de 
hectolitros de vino, y su exportación vie­
ne siendo próximamente de sólo 2 y me­
dio millones, lo que prueba que la ma­
yor parte de los vinos que recibe los im­
porta para mezclarlos con los suyos, po­
bres de alcohol y de materia colorante, 
y destinarlos al consumo interior. Con la 
admisión temporal quedaría, pues, resuel­
to el problema en la parte que atañe á la 
exportación, pero no en la que se refiere 
á cubrir las necesidades del consumo de 
Francia, que es la más principal, como 
queda demostrado por las cifras del co­
mercio exterior que dejamos consig-nadas. 

E l problema quedaría resuelto de modo 
satisfactorio para todos renovando el ac­
tual tratado franco-español ó ajustando 
otro análogo. Francia, lo repetimos una 
vez más, no puede hoy prescindir de 
nuestra rica y barata producción vinícola, 
así como á España le es en estos momen­
tos de absoluta necesidad el gran merca­
do de la vecina República. 

Acerca del vitalísimo asunto de que nos 
ocupamos, han emitido su opinión, al co­
rresponsal de un colega, D. Venancio 
González y el Duque de Tetuán; y como 
merecen ser conocidas, las reproducimos 
á continuación: 

«Es incalculable—dice el Sr. Gonzá­
lez—la riqueza que representa para nues­
tro país la importación de vinos en Fran­
cia. No lo sabemos nosotros mismos, por­
que yo creo que es más de lo que arrojan 
las aduanas; y porque los mismos france­
ses nos lo ocultan, á fin de que nosotros 
mismos no comprendamos bien la nece­
sidad que ellos tienen de nuestros v i ­
nos, y puedan obtener así más ventajosos 
precios. 

En una sola casa—añadió—he visto 
340.000 hectolitros de vinos blancos espa­
ñoles, y no como aquí creemos, en bode-
éTas, en caves; nada de eso: las famosas 
caves de Burdeos están en todos los pisos, 
pues esta casa que cito tiene sus vinos 
basta en el piso cuarto, y los sube con 
ascensor. 

Es preciso estar allí y verlo para com­
prender la riqueza que nosotros dejamos 
de obtener por nuestra deficiencia en el 
preparado de los vinos, y la que obtienen 
ellos por este concepto. 

—En una comida que nos dieron al se­
ñor Martínez Rivas y á mí—añadió el se­
ñor González—probamos, entre otros vi­
nos, un Sauterne exquisito, que se vende 
a 4 francos botella. 

Era vino blanco de la Mancha. Al sa­
berlo, exclamó Martínez Rivas: 

—¡A cuatro francos botellal ;Y nosotros 
se lo damos á 10 reales arroba!» 

E l Duque de Tetuán, por su parte, ha 
dicho: 

«No negaré que el asunto es importan­
te para España; pero no conviene que nos 
mostremos más débiles de lo que somos, 
porque cuanto más débiles parezcamos, 
más abusará Francia de su fuerza. 

Tengamos presente que la importa­
ción de nuestros vinos les interesa á ellos 
tanto como á nosotros, porque, como las 
tarifas se elevan para todas las naciones, 
lo mismo dificultan la entrada de vinos 
italianos, griegos y húngaros que los es­
pañoles, y porque además, como nuestro 
mercado les es más preciso, no podrán 
prescindir de él. 

Por otra parte, los artículos que nos­
otros importamos de Francia podemos 
traerlos de Austria, Alemania, etc., mien­
tras que á los franceses no les pasa lo 
mismo, pues si pierden nuestro mercado, 
no tienen otro que le sustituya. De aquí 
la reacción que actualmente se observa 
en Francia contra las medidas proteccio­
nistas. 

—¿Y tiene el Gobierno pensada alguna 
medida para evitar los perjuicios que po­
drían ocasionársenos? 

— Es demasiado pronto—contestó el 
Ministro.—Falta todavía por conocer la 
última palabra del Senado francés, y es 
posible que antes de esto haya una modi­
ficación en la opinión de Francia. Ade­
más, el Gobierno francés puede contratar 
por bajo de esas tarifas. De todos modos, 
crea V. que no nos descuidaremos en este 
asunto, que tan directamente se relaciona 
con nuestros intereses.» 

Conformes en un todo con las opinio­
nes del ex-Ministro de Hacienda y del Mi­
nistro de Estado. La CRÓNICA DE VINOS Y 
C E R E A L E S viene sosteniendo uno y otro 
día que Francia gana mucho con el im­
portantísimo tráfico que sostiene con Es­
paña; que no puede prescindir de nues­
tros vinos; que por tan poderosos moti­
vos, así como por otros que tenemos ex­
puestos, es de esperar se ajuste un tratado 
beneficioso para ambos países, y que si 
llegaran á interrumpirse las actuales re­
laciones comerciales, bien presto rectifi­
caría Francia su gravísimo error econó­
mico, al ver la honda lesión que sufrían 
sus intereses. 

Igualmente venimos sosteniendo que el 
Gobierno francés puede contratar por 
bajo de las tarifas que aprueben las Cá­
maras. 

En la discusión del primer artículo del 
proyecto arancelario, recordamos que los 
Sres. Ribot y Freycinet hirieron impor­
tantísimas declaraciones en nombre del 
Gobierno, manifestando que éste conser­
vará siempre el derecho de poder concertar 
tratados con las naciones extranjeras, dis­
minuyendo la tari /a mínima, pero some­
tiendo á la ratificación del Parlamento los 
citados tratados. Recordamos también que 
el Presidente de la Comisión, M. Meline, 
aceptó dicha interpretación , y que así 
quedó aprobado el art. I.0 

Es, pues, indudable, y mucho celebra­
mos que así lo haya entendido nuestro 
Ministro de Estado, que el Gobierno de 
Francia puede hacernos concesiones mu­
cho más beneficiosas que las que resulten 

de la tarifas mínimas de los aranceles. 
Las que ha aprobado la Cámara de Di­

putados son absurdas, y contra ellas se 
ha pronunciado la opinión. Este movi­
miento se acentúa y generaliza más y 
más cada día. Para comprender el incre­
mento que ha tomado, baste saber que 
más de cien periódicos franceses comba­
ten con brío y sin tregua la desdichada 
obra de las Cortes. 

Nosotros, como hemos dicho, abriga­
mos la esperanza de que al fin se logrará 
concertar un beneficioso tratado entre 
Francia y España; pero claro está que, si 
no se nos hacen las concesiones que esti­
mamos necesarias para la producción vi­
nícola, forzoso será castigar severamente 
las mercancías de la vecina república. 

CECILIO S. DE ZÁITIGÜI. 

Más sobre el porvenir de nuestros 
vinos comunes 

¿Podría fijarse con exactitud la verda­
dera producción de vinos en España? 

Difícil, si no imposible, será fijarla con 
exactitud; pero en lo que no cabe duda 
alguna es, en que ella constituye el más 
importante ramo de su agricultura. 

¿Cómo siendo ramo tan importante no 
existe una estadística que lo dé á co­
nocer? 

La formación de estadísticas ha trope­
zado siempre con serias dificultades, es­
pecialmente las que se refieren á la rique­
za pública. E l temor de que ellas sirvan 
de base al aumento de tributos, traza á 
los pueblos el camino de las ocultaciones. 
Ante este obstáculo se estrellaron siem­
pre todos los trabajos que, en diferentes 
épocas, se han realizado para conocerla. 
Ante ella fracasaron también los que en 
el año 1877 llevaron á cabo las Juntas 
provinciales de Agricultura para allegar 
datos exactos con los cuales pudiera for­
mar la Comisaría regia de la Exposición 
vinícola una estadística exacta de la pro­
ducción; resultando ésta tan imperfecta é 
incompleta, como incompletos é imper­
fectos fueron los datos que sirvieron de 
base para su formación. 

¿No podría indicarse aproximadamente, 
ya que no sea posible determinarla con 
rigorosa exactitud? 

Según cálculos que se consideran muy 
aproximados, hechos por la Comisaría re­
gía de la Exposición, y diez años después 
por los Sres. Bayo y Maisonnave, la pro­
ducción anual ha fluctuado entre 30 y 36 
millones de hectolitros. 

¿Se consumen todos en España? 
No. La exportación anual, que ascien­

de á unos 7 millones de hectolitros, y las 
grandes existencias que aún quedan en 
bodega de un año para otro, acusan un 
exceso de producción, siempre creciente, 
que pone de manifiesto la imperiosa ne­
cesidad de abrir nuevos mercados y es­
forzarse en conservar los actuales, si se 
quiere evitar que ese mismo exceso, que 
exportado representa una gran riqueza, 
sea un día, por falta de exportación, la 
causa de nuestra ruina vinícola. 

¿Qué valor representan nuestros vinos 
de exportación? 

La exportación durante los cinco últi­
mos años ha sido, por término medio, 
dé 7 millones de hectolitros anuales, que 
valorados á 20 pesetas hectolitro—mitad 
del valor que en muchas provincias ha 
llegado á alcanzar algunos años—ascien­

den á la respetable suma de 140 millones 
de pesetas anuales, mas el que represen­
tan los sobrantes que, por no ser conoci­
dos, no pueden valorarse. Teniendo esto 
en consideración, y su mayor valor alcan­
zado, puede asegurarse sin temor de exa­
gerar que el valor anual del exceso de 
producción sobre la exportación y el con­
sumo asciende á 250 millones de pesetas. 
Verdad que los datos oficiales arrojan 
una cifra de 318 millones de pesetas sola­
mente por los vinos comunes exportados 
en el año último; pero hay que tener en 
consideración que, una parte no pequeña 
de ellos, corresponde á vinos italianos 
que han entrado en España, para desde 
ésta ser expedidos á Francia como vinos 
españoles. 

¿Con qué objeto? 
Con el de utilizar las ventajas que los 

vinos españoles disfrutan en las Aduanas 
francesas, pues en tanto éstos sólo pagan 
2,20 francos por hectolitro, los italianos 
pagan 20; de manera que, pasando por 
España, donde pagan otras 2,20 pesetas, 
entran en Francia con una ventaja de 
15,60 francos que, de pagarlos, haría im­
posible su competencia con los nuestros. 

¿Cómo pueden los italianos hacer eso? 
Muy fácilmente. Hubo un tiempo en 

que su indolencia y abandono corrían pa­
rejas con el nuestro. Pero convencidos á 
tiempo los vinicultores de que su ruina 
era segura, formaron asociaciones para 
promover la exportación, en tanto su 
Gobierno, sorprendiendo la falta de pre­
visión del nuestro, firmaba un tratado 
comercial que en su día le sirviese para 
saltar las fronteras francesas y arruinar 
nuestra vinicultura, su más temible com­
petidora en aquella nación. 

¿Hay fundados motivos para que Espa­
ña pueda temer respecto al porvenir de 
sus vinos? 

Muy grandes, si no se apresura á con­
jurar por todos los medios el peligro que 
la amenaza de encontrarse en día no le­
jano sin mercados en el exterior, que la 
actividad agrícola y comercial de otros 
países empieza ya á usurparla. 

Siendo España la primera bodega del 
mundo, ¿qué peligros puede temer? 

Que España sea una de las primeras— 
no la primera—nadie lo pondrá en duda; 
pero tampoco podrá dudar de la impor­
tancia vinícola de otros países, como Ita­
lia, que ya confesamos está sobre España 
en cantidad y calidad, y Francia, que ha 
producido y volverá á producir doble que 
España. 

¿Quién negará que Francia tiene gran 
necesidad de nuestros vinos para el me­
joramiento de una gran parte de los su­
yos? 

Hasta hoy, gracias al déficit producido 
hace bastantes años por las calamidades 
que sobre sus viñedos pesan; gracias tam­
bién á nuestra proximidad y fáciles me­
dios de comunicación, al par que á la tor­
peza de los vinicultores italianos que por 
su afán de imitar los vinos franceses se 
desacreditaron completamente, ha podido 
España encontrar y sostener en Francia 
un importantísimo mercado y ser su prin­
cipal abastecedora. 

¿Qué impedirá que continúe siéndolo 
en tanto esas causas subsistan? 

Nada; pero, desgraciadamente para Es­
paña, la mayor parte de ellos van desapa­
reciendo rápidamente. Las enfermedades 
de los viñedos franceses son combatidas 
con buen éxito por el trabajo inteligente 
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é incesante de los viticultores, y la pro­
ducción aumenta. Italia—vuelta de su 
error—abandona el sistema de las imita­
ciones, y entra en una era de progreso y 
perfeccionamiento, auxiliada por el Go­
bierno, institutos especiales y sociedades 
científicas y mercantiles, que dictan le­
yes, firman tratados, fomentan el comer­
cio, difunden conocimientos y proporcio­
nan capitales para el desarrollo y prospe­
ridad de la vinicultura. Con tan g-ig-an-
tesco esfuerzo empieza nuevamente á 
apoderarse del mercado francés, y no está 
lejano el día en que nos haga en él una 
competencia desastrosa; mejor dicho, ya 
nos la está haciendo, y para mayor es­
carnio, amparándose de nuestra bandera 
y tomando nuestra nacionalidad para lo­
grarlo. La Argelia, entre tanto, aumenta 
considerablemente las plantaciones de vi­
des, perfecciona la elaboración de sus vi­
nos y progresa en la preparación de uvas 
para la exportación, encontrando unos y 
otras fácil entrada y segura colocación en 
Francia, tanto por su bondad y baratura, 
como por pertenecer á una de sus más 
próximas colonias. 

(Se c o n t i n u a r á . ) 

Estación Enotécnica de España 
en Londres 

E l mercado de viuos y esp ír i tus se halla esta­
cionario eu Londres, y cou pocas señales de va ­
riar en uno ó dos meses. E l mal tiempo y las 
fiestas de esta semana han contribuido á encal­
mar los negocios. E n Glasgow hay t a m b i é n ten­
dencia á disminuir las transacciones; pero al 
presente no deja de haber movimiento entre los 
que se dedican al comercio de vinos, tanto en 
grande como en pequeña escala. E n Edimburgo 
son aún más activas las ventas; el tiempo es 
muy bueno, y los tintos de estilo Medoc son bas­
tante solicitados. 

E l mercado ir landés ofrece meuos movimien­
to; pero en D u b l í n se han colocado bien duran-, 
te l a ú l t ima quincena los claretes y champa­
ñ a s , sosteniéndose los precios. Los que rigen 
actualmente en la plaza de Londres son los s i ­
guientes: 

Jerez, clase superior, de 55 á 80 libras esterli­
nas por bota; í d e m buena, de 35 á 50; í d e m me­
diana, de 26 á 34; í d e m c o m ú n , de 20 á 24; v i ­
nos blancos ajerezados, de 14 á 16; Málaga , de 
17 á 26; pajarete, de 18 á 20; moscatel, de 25,50 
á 27; tinto de Tarragona, de 13 á 17 la pipa da 
115 galones; Alicante, clase cormín, de 14 á 15; 
í d e m añejo, de 16 á 45; Oporto, clase común,' 
de 24 á 28; í d e m mediano, de 30 á 40; í d e m finó 
añejo , de 50 á 85; clarete del Marqués de Risca l 
(Cosecha de 1886), á 30 chelines las 12 botellas; 
í d e m id. ( ídem 1887), á 26; í d e m id . ( ídem 
1888), á 23; í d e m id . , clase común, de 15 á 18; 
í d e m id . , s egún clase, de 9 á 19 libras esterlinas 
por barrica bordelesa; aguardiente de Jerez, es­
tilo coñac, de 6.75 á 7 chelines por galón. 

L o s demás productos agríco las se han cotiza­
do á los precios siguientes: 

Aceite de olivas, de 47 á 48 libras esterlinas 
los 252 galones (1.058 kilos); a n í s , de 17 á 18 
chelines los 50 kilos; azafrán, de 35 á 37 por l i ­
bra; naranjas, de 15 á 40 por caja; limones de 
N á p o l e s , de 16 á 30 id . ; í d e m de Palermo, de 
14 á 20 i d . ; ciruelas de España , de 1,50á 3 caja 
pequeña; p lá tanos de Canarias, de 6 á 8 por r a ­
cimo; manzanas de Tasmania, de 6 á 10 la caja; 
tomates de Valencia, s e g ú n clase, de 8 á 16 caja 
(16 pequeñas); í d e m ingleses, de 4 á 7 caja de 
12 libras; í d e m franceses, á 0,75 caja pequeña; 
melocotones franceses, á 1 la caja pequeña; ce­
bollas de Valencia, de 4 á 5 la caja. 

E n el mercado de frutas y hortalizas se ha 
seña lado también bastante calma durante la 
semana actual. Los arribos han sido menores y 
t a m b i é n las ventas, habiendo alguna dificultad 
paro sostener en algunos artículos los precios 
de la semana anterior, y aun marcándose una 
ligera baja en los mismos. 

Hoy se reúne la Cámara española de Comer­
cio para tratar del modo de llevar á la práct ica 
la formación de una Expos i c ión permanente ó 
Museo comercial de productos españoles en L o n ­
dres; idea por la que hace mucho tiempo traba­
j a esta Cámara de Comercio, y que es de desear 
se vea realizada, por las ventajas que induda­
blemente ha de reportar á la importac ión espa­
ño la eu el Reino Unido. 

Londres 8 de Agosto de 1891, 

Correo Agrícola y Mercantil 
( N U E S T R A S C A R T A S ] 

De Andalucía 
Condado de Niebla (Huelva) 10.—Estamos 

al terminar las faenas de recolección de ce­
reales. 

L a cosecha en general en el Condado es me­
diana, y como dicen los p e q u e ñ o s pegujaleros, 
siempre hay quien cante y quien llore. 

H a y pueblos que su cosecha general es buena 
y otros mala. L a Palma figura como de los me­
jores y Almonte de los m á s malos. 

E n todos muy escasa la paja, y se nota m á s 
la escasez por lo limpios que quedaron los p a ­
jares antes de la recolecc ión. 

L o s granos bastos muy solicitados y con bue­
nos precios. Habas, d& 36 á 37 rs . fanega; ce­
bada, 25 á 27; avena rubia, de 18 á 20; escaña, 
de 20 á 21; el trigo pe lón , de 35 á 36; í d e m 
blanquillo, de 36 á 38; í d e m verdial , ó sea 
fuerte, á 40, 42 y 44. 

L a cosecha de aceite será muy corta en los 
olivos que escaparon de las heladas, pues de 
éstos hay muchos que habrá que arrancarlos, 
porque no arrojan ni por el p ié . 

E l iiceite se vende desde 44 á 48 rs. arroba 
de 25 libras. H a y existencias. 

E n vinos estamos bien. Ante la perspectiva 
de una regular cosecha, todos han vendido á 
como les han pagado, por la necesidad de tener 
v a c í o s en la vendimia, y sin echar cuenta de lo 
mucho que pierden respecto á como compraron 
las uvas. 

L o s precios generales han sido en los vinos 
del año , desde 9 hasta 11 y 11,50 rs , arroba de 
18 litros, según clases y mayor proximidad á la 
v í a férrea. 

No han dejado de hacerse operaciones con­
tinuas para Franc ia , y ú l t i m a m e n t e una i m ­
p o r t a n t í s i m a casa de Cádiz ha comprado unas 
1.000 botas (de 516 litros) que está recibiendo. 
Y lo extraño es que una de las casas que le ha 
vendido de 700 á 800 botas es de las que sos­
t e n í a n extracc ión continua para E r a n c i a . 

E u colores con cocido (arropes), Almonte ha 
hecho importantes ventas para Jerez de la F r o n ­
tera, que llevan á aquel mercado los cosecheros 
negociantes Sres. Escolar y Cala . 

L a cosecha de uvas en general será buena, s i 
el mes de Agosto es fresco y caen blanduras; 
si por el contrario, es seco y no hay blanduras, 
será muy mediana.—X. 

De Aragón 
Calanda (Teruel) 11.— Nula la cosecha de 

cereales y mala será la de aceite. Es t e pueblo, 
como toda la comarca y como casi todo A r a g ó n , 
mejor dicho, vive muy medianamente con las 
fincas de regadío . No pudiendo vivir, pues y a 
el presente es de miseria, procuran sus habitan­
tes el porvenir con una emigrac ión constante. 
L a agricultura arruinada por completo, y gene­
ral la despoblac ión en la mayor parte de los 
pueblos rurales de este antiguo re ino .—/ . J . C . 

Bulbuente (Zaragoza) 12 .—La cosecha 
de cereales no ha sido por aqu í tan media­
na como en otras muchas comarcas aragonesas; 
en este t érmino se acerca á regular. L a cebada 
nueva se detalla á 20 pesetas el cahiz, y la vieja 
á 27 y 28; el trigo nuevo, de 38 á 40. 

Bueno el estado del v iñedo, y encalmado el 
negocio de vinos, por cuya causa se ceden las 
primeras clases á 20 pesetas el alquez (119 
litros). 

L a cosecha de aceite puede ser regular si no 
hay contratiempos, gracias á que nos libramos 
de los hielos de invierno. E l aceite á 16 pesetas 
la arroba.— Un Subscriptor. 

De Castilla la Nueva 
Daimiel (Ciudad Real) 11,—Precios corrien­

tes en este mercado: candeal, á 44 rs. fanega el 
viejo y á 45,75 el nuevo; j e j a , á 40; cebada, á 
25; centeno, á 28; a n í s , á 60; panizo, á 34; vino, 
á 9 rs. arroba el tinto y el blanco; aceite, á 48 
ídem; aguardiente, á 40; patatas, á 4; lana, á 
60; queso, á 8 1 . — . £ 7 Corresponsal. 

De Castilla la Vieja 
Sotillo de la Ribera (Burgos) 10.—Me he 

retrasado en escribir porque escaseaban las no­
ticias. E n el transcurso de mes y medio só lo se 
han vendido 4.000 cántaros , á precio de 10,50 
reales, con destino á la vecina repúbl ica; queda 
una existencia de 28.000 cántaras . 

L a cosecha de cebada no ha sido abundante 
como parecía , pero deja contentos á estos l a ­
bradores; la de trigo, mala en cantidad y ca l i ­
dad; los d e m á s cereales regulares y los garban­
zos buenos. 

L a s v i ñ a s de terrenos frescos es tán hermosas 
y las de secano tienen el fruto menudo, y de 
prolongarse m á s la pertinaz s e q u í a , sólo podrá 
contarse con una regular cosecha, y acaso resul­
te el caldo de malas condiciones por la des­
igualdad que hay en el desarrollo del fruto.— 
A . G. 

#*» La Aguilera (Burgos) 9.—Se ha he­
cho la recolección de cebada, dando buen resul­
tado; el centeno mediano por haberse secado 
sin granar; de trigo se está en plena siega, y.en 
las vegas lucen las espigas abundante grano, lo 
contrario que en las tierras monticosas secas, 
que por falta de aguas tardías no dan n i aun 
para compensar el coste del trabajo empleado 
en ellas. 

L a s v iñas siguen con su hermosa lozanía , y 
las uvas se desarrollan y crecen maravillosa­
mente. L a venta de vincs algo paralizada, b a ­
jando el precio á 9,50 rs. c á n t a r a . — N . M . 

»*# Medina del Campo (Valladolid) 10.— 
Al mercado de ayer se han presentado 800 fa ­
negas de trigo nuevo y 200 de añejo , co t i zándo­
se de 40 á 40,50, y á 41 rs. las 94 libras respec­
tivamente. 

E l centeno se ha pagado de 25 á 25,50 rs. fa­
nega, é iguales precios ha alcanzado la cebada 
nueva. L a s algarrobas, nuevas también y con 
una entrada de 700 fanegas, se han detallado 
de 29,50 á 31 rs. 

Por partidas se ofrece el trigo á 43 rs. las 94 
libras sobre vagón , habiéndose hecho las ú l t i ­
mas ventas á 42,50. 

Animadas las compras y bueno el tiempo, 
merced á lo cual adelantan las faenas de la re­
colecc ión.—Jf . B . 

#*« Gumiel del Mercado (Burgos) 11.— 
L a s v iñas tienen bastante fruto, y si no hay 
contratiempos, se hará buena cosecha. 

Son respetables las existencias de vino nuevo 
y añejo , v e n d i é n d o s e este ú l t i m o á 7 y 8 rs . el 
cántaro . 

L a s clases son buenas, lo mismo las de la ú l ­
t ima cosecha que las de la anterior. — E l Con-es-
jjonsal. 

**» Huerta del Rey (Burgos) 11. — P o r 
aqu í es tá la siega en todo su apogeo, y aunque 
parec ían estar buenos los sembrados, se quejan 
de que és tos no han granado muy bien. Hac ia 
la sierra tienen magníf icos campos, por lo que 
los agricultores es tán satisfechos.—£1 Gon-es-
ponsal. 

Valladolid 11,—Los grauos que se presen­
tan á la venta son de la actual cosecha; las ope­
raciones no revisten t o d a v í a importancia. 

H e aquí los precios: trigo, á 38 rs. fanega; 
centeno, á 23; cebada, á 23; avena, á 21; alga­
rrobas, á 26; yeros, á 38; habas, á 68 .—^ Go-
rrespojisal. 

»*# RÍOSCCO (Valladolid) 11.—Al detall se 
cotiza el trigo de 37,50 á 38 rs. las 94 libras, y 
por partidas se ofrece á42 y pagan á 4 1 . — E l 
Gon-esponsal. 

*% Salamanca 11.—Contimian los labra­
dores haciendo la recolección en muy buenas 
condiciones. E l resultado, eu general, es bas­
tante regular. 

L a s ventas de trigo muy encalmadas, soste­
n iéndose los precios á pesar de la poca de­
manda. 

L a s existencias de lanas son considerables y 
sin realizar ventas. 

E l tiempo fresco y seco. 
Precios, puestos los art ículos en la E s t a c i ó n : 

trigo, á 42 rs. las 94 libras; centeno y cebada, 
á24; algarrobas, á 28; garbanzos, de 80 á 200. 

L a s harinas, con saco y sobre v a g ó n , á 14,50 
las primeras clases, 14 las segundas y 12,50 las 
terceras .—El Corresponsal. 

De Cataluña 

Lérida 11.—Los mercados se van animando; 
en los ú l t i m o s ha sido activa la demanda de 
granos, por lo que la siguiente cot ización acusa 
firmeza: trigo superior, de 19,75 á 20,25 pesetas 
la cuartera (80 litros); í d e m bueno, de 18,25 á 
18,75; í d e m inferior, de 17,50 á 18; cebada, de 
11 á 11,50; centeno, á estos ú l t i m o s precios; 
m a í z , de 13 á 13,50; habones y habas, de 12,75 
á 13; j u d í a s , de 18,50 á, 19,75; harinas de p r i ­
mera, segunda y tercera clase, de 4,50"á 4,75, 
4 á 4,25 y 2,90 á 3,75 pesetas la arroba respec-
tivamen t e . — E l Corresponsal. 

» % V a l l s (Tarragona) 11.—Precios corrien­
tes de los art ículos que se citan: viuos tintos 
de primera clase, de 18 á 21 pesetas la cuarte­
ra (121,60 litros); í d e m de segunda, de 13 á 16; 
í d e m inferiores para destilar,- de 8 á 11; vinos 
blancos, de 15 á 18; trigo de Aragón , de 16,50 
á 17 pesetas la cuartera (80 litros); cebada, á 9 
ídem los 70,80; habones, á 10,50; habichuelas 
Pinet, de 16 á 18; harinas, á 4,50, 4.25 y 3,50 
pesetas la arroba de 10,40 kilos, según la ca l i ­
dad; algarrobas, á 25 pesetas el quintal (41,60 
kilos); aceite, de 3,75 á 4,25 pesetas el cuartán 
(4,13 litros).^ 

Respecto á los v i ñ e d o s , confirmo los tristes 
informes que le c o m u n i q u é en mis anteriores 
correspondencias. E l mildiu va haciendo m u ­
cho daño , y la cosecha será c o r t a . — E l Corres­
ponsal. 

#% tíarcelona I I . — H a mejorado a l g ú n 
tanto la tendencia del mercado; se opera en m a ­
yor escala, y la cot izac ión es tá firme ó en alza 
para la mayor parte de los art ículos . 

Los vinos preparados para embarque siguen 
de 29 á 31 duros la pipa á bordo cou destino á 
Cuba, y á 38 para el R í o de la Plata. 

Los alcoholes son los que están flojos, por 
haberse importado en regulares cantidades de 
Stettin los industriales y de Mallorca los de 
vino. Estos se pagan á 86 pesetas el hectolitro, 
sin envase, los 35° y 100 litros, y aqué l lo s de 
100 á 107 pesetas, con envase, los 40° y 100 l i ­
tros. 

L o s aceites de Tortosa, á 24 duros los 115 
kilos; de Andaluc ía seguimos sin existencias. 

Los trigos de Casti l la, de 16,37 á 16,50 pese­
tas los 70 litros, y los de Extremadura á 15,50 
í d e m los rojos y de 15,75 á 16 los blanquillos. 
Del extranjero se han recibido unas 1.700 tone­
ladas, fluctuando los precios entre 17,62 y 18,25 
pesetas los 55 kilos, s e g ú n clase y procedencia. 

L a cebada extranjera de 8,50 á 9 pesetas los 
70 litros, y la del país á 8,50; m a í z , de 10 á 
13,50; habas nuevas de Smirna, de 9,37 á 9,75, 

L a s algarrobas de Vinaroz, de 6,75 á 6,87 pe­
setas el quintal de 42 kilos: las de Ibiza, de 5 
á 6,25, y las de Chipre, de 6,62 á 6,75. 

Por ú l t i m o , las harinas de Casti l la, de 17 á 
17.50 pesetas quintal por primera extra y de 16 
á 16,50 por primera s u p e r f i n a . — E l Corres­
ponsal» 

»% Mora de Ebro (Tarragona) 11 ,—Las vi ­
ñas e s tán lozanas, sin que se observe otra cosa 
que los racimos, á consecuencia de la pertinaz 
sequía , son muy raquí t icos y no saldrá la canti­
dad que era de esperar. De almendras hay una 
buena parte de cosecha, estando p r ó x i m a su re­
colección, y es de esperar alcancen buen precio, 
por no haber existencias en ninguna parte. De 
aceituna t a m b i é n se observa que son muchos 
los árboles cargados de fruto; pero como es co­
secha que hasta haberla recogido siempre está 
expuesta al gusano, de aquí que los propieta­
rios de este pa í s no cuentan con su principal 
riqueza hasta que la tienen en casa. 

Ayer regresé de hacer una correría por los 
pueblos de la provincia, y cou sorpresa v i mu­
c h í s i m a s v i ñ a s que, habiendo sido tratadas dos 
ó tres veces, e s tán muy perdidas, y alguna no 
se v e n d i m i a r á . ¡Pobre agricultor! D e s p u é s de 
tantos dispendios y de tantos sacrificios, ve des­
aparecer como por encanto el pan para él y sus 
hijos, y mientras tanto los Gobiernos aparecen 
dormidos sobre el mar de la abundancia, sin 
acordarse de sus administrados, sin mirar por 
la sa lvac ión de aquellos márt ires que no perte­
necen á ninguna clase de la sociedad, m á s que 
á la del trabajo rudo y muchas veces ruino­
so.—A. R . 

De Extremadura 

Herrera del Duque (Badajoz) 9.—Estamos 
concluyendo la recolecc ión, y como i n d i q u é 
á V . eu mis anteriores, la cosecha de cereales ha 
sido muy escasa. L o s granos resultan buenos y 
de peso, pero la paja es escasa t a m b i é n , aun­
que han procurado verificar siegas bajas. 

Esto no obstante, la falta de v í a s de comuni­
cación desnivela en esta época los precios de 
cereales en estos pueblos, que al fin, por l a pre­
cisa necesidad, se ven constreñidos á saldar sus 
deudas particulares, y á pagar los g r a v i o s í s i m o s 
tributos del E r a r i o públ ico , aunque sea mal 
vendiendo. 

L o s precios á que se cotizan hoy los cereales 
son: trigo, de 92 á 94 libras fanega, á 7,50 pe­
setas; cebada, á 5; centeno (recolectado poco), 
á 7; garbanzos, á 25. E l mercado de lana, tan­
to negra como blanca, paralizado. No se tiene 
noticia de que se hagan transacciones en los 
pueblos de este partido judic ial . 

L o mismo ocurre con las carnes destinadas á 
la venta y exportac ión á otros puntos; no hay 
transacciones. 

Tanto el olivo, como la encina, tienen color 
d e c a í d o por efecto de la falta de humedad. 
Hasta hoy han padecido poco, pero no es ex­
traño que de continuar los calores, sufran y 
pierdan f r u t o . — E . B . 

De Navarra 

Cortes 11.—Ya t o c a u á su término las faenas 
de recolección de cereales, resultando que las 
cosechas, tanto de cebada como de trigo, han 
sido muy medianas; la de cebada puede califi­
carse de mala. L a paja muy escasa; abundan los 
compradores, ofreciendo algunos hasta 2 rea­
les por cada arroba de 13 kilogramos. 

L a s hortalizas se hallan en un estado muy re­
gular, aunque el tiempo no les favorece mucho, 
pues estos ú l t i m o s d í a s ha reinado a q u í un 
viento Norte muy fresco. 

E n el monte los v iñedos están muy medianos, 
la uva menuda, efecto de tanta sequía; los de 
regadío presentan buen aspecto y con bastante 
fruto. 

A q u í t o d a v í a no hay precios de cebada, t r i ­
go, etc.; dev ino hay muy pocas existeucias, y 
se cotiza entre 8 y 9 rs . cántaro (11,77 litros).— 
J . M. 

#*« E s t e l l a 11.—Las viñas se van resiu-
tiendo de la pertinaz sequía , y los olivos tam­
bién . 

L a cosecha de cereales ha sido muy regular, 
no habiendo quedado descontentos los labra­
dores. 

E l trigo nuevo se vende á 19 rs. robo, la ce­
bada á 14, y la avena á 10 y 11. 

E l vino á 9 el cántaro (11,77 l i t r o s ) . — d e T . 

De las Riojas 
San Vicente (Logroño) 10.—Sin haber gran­

de a n i m a c i ó n en el mercado de vinos en esta 
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localidad, no cesa la extracc ión de nuestros ricos 
caldos á los precios de 15 á 19 ra. cántara, s e g ú n 
clase. Calcúlase en 40.000 cántaras las que 
quedan por vender, no dudando que para la 
próxima vendimia quedarán agotadas las exis­
tencias. 

Nuestro campo está inmejorable, asi como el 
de toda la Rio ja alta, supon iéndose que la fu­
tura cosecha superará á la anterior, que, co­
mo V . sabe, fué abundante. 

Empiezan á verse algunos racimos coloreados, 
indicándonos que da comienzo en buenas con­
diciones la madurac ión del fruto.— V. E . 

Briones (Logroño) 10.—Pocas noticias 
puedo hoy comunicarle de ventas de vino; r i ­
gen los mismos precios que anoté en mi ante­
rior correspondencia, consistiendo las existen­
cias de dicho caldo en 160 cubas. 

L a s v iñas , fuera del daño que hizo la piral, 
se ven limpias y sin mancha alguna de mildiu, 
black-roty d e m á s plagas cr ip togámicas . S i Dios 
conserva la uva que hay, se hará una cosecha 
muy regular. 

Los sembrados de cebada dieron buen rendi­
miento, siendo t a m b i é n buena la granazón. E m ­
pieza la trilla de los trigos, y parece que igual­
mente queda contento el labrador. — T . B . de V. 

NOTICIAS 
L a s hojas de v id que hemos recibido de L a 

Carolina (Jaén) están libres de parás i tos a n i ­
males y vegetales, y su mal estado le a t r i b u í ­
mos á la enfermedad denominada parál is is ó 
rougeot. 

Los remedios que se aconsejan son los s i ­
guientes: sanear el terreno; poda corta, acomo­
dada á la extens ión del ataque sufrido por el 
órgano; calcar y azufrar para vigorizar la vege­
tación. 

E n Ginestar (Tarragona) se han agotado las 
existencias de almendra, habiéndose cotizado 
las ú l t imas partidas á 23 duros el quintal por la 
clase Esperanza. 

E l vino se cotiza á 20 pesetas l a carga, que­
dando muchas y buenas existencias. 

E n la ú l t i m a s e s i ó n celebrada por la Junta 
ejecutiva de la E x p o s i c i ó n v i t i - v i n í c o l a de C a ­
riñena se tomaron, entre otros, los siguientes 
acuerdos: 

Se acordó que la inaugurac ión solemne de la 
E x p o s i c i ó n tenga efecto el d ía 1.° de Septiem­
bre, saliendo de Zaragoza en un tren especial 
los invitados, que serán: el S r . Ministro de F o ­
mento, el Sr. Director de Agricultura, ios D i ­
putados y Senadores de la provincia, los repre­
sentantes de las Compañías y de la prensa lo­
cal, y las autoridades y delegados de corpora­
ciones de esta ciudad. 

Para que puedan realizarse las experiencias 
agrícolas en que deben tomar parte los que op­
ten á premios en metá l i co , se dispuso anunciar­
las oportunamente en las Alca ld ías de los pue­
blos y en los periódicos de Zaragoza. 

Respecto á las conferencias que han de cele­
brarse mientras la Expos ic ión se halle abierta, 
se acordó invitar á los Sres. Tutau, Abella, C e ­
rrada, Otero, Solano, G a y á n , Bosquet y otras 
personas acreditadas por su competencia en 
asuntos referentes á la vinicultura. 

L a s solicitudes de local presentadas exceden 
de sesenta; muchas de máquinas é instrumen­
tos, no pocas de vinos, y algunas de libros y 
otros objetos relacionados con la E x p o s i c i ó n . 

L o s pueblos del campo de Cariñena acuden 
tq^os al certamen presentando instalaciones co­
lectivas, é importantes casas extranjeras han 
ofrecido también el e n v í o de sus productos. 

Escriben de Almonacid de la Sierra (Zarago­
za) que se han vendido en aquella bodega de 
1.000 á 1.600 alqueces de vinos de varios gra­
dos, pagándose de 16 á 20 pesetas, y quedando 
una existencia de 15.000. L o s arrastres á la es­
tac ión más próx ima cuestan una peseta por a l -
quez. 

Por una reciente d i spos ic ión del Consejo de 
Estado de Francia se han declarado contrarios 
á la ley los adelantos que se v e n í a n haciendo 
sobre la mercancía consignada, ó mejor dicho, 
enviada á la venta. 

L a Cámara francesa de Comercio de Cette 
ha protestado contra esta dec i s ión , y ha dir igi ­
do al Ministro de Comercio una razonada ins­
tancia en demanda de que se modifique y sea 
menos restrictiva la ley. 

Inút i l es decir que consideramos este decreto 
como una traba m á s á la importac ión de nues­
tros vinos en Franc ia , y de perjuicio directo, lo 
mismo para los exportadores españoles , que 
para las casas consignatarias establecidas a q u í . 

E n la anterior semana se exportaron por la 
estación de Valladolid unas 31.000 arrobas de 
harina. 

Los hombres de negocios no dejan de pre­

ocuparse por las amenazas del porvenir, que 
es tá preñado de peligros. 

¿Qué va á suceder cuando el Gobierno consu­
ma ese centenar de millones que le anticipa el 
Banco de España? 

¿Cuál va á ser la s i tuac ión del Tesoro p ú b l i ­
co s i no se hacen economías , s i cont inúa el de­
rroche, si á costa del esquilmado país hay ver ­
daderos despilfarres en los gastos que una bue­
na economía pol í t ica l lama superfinos? 

iAcaso se intentará subir m á s las contribu­
ciones, lo cual sería uno de los mayores dispa­
rates, un absurdo de los más grandes? 

Por lo pronto, se dice que el mismo Sagasta 
se preocupa mucho de lo que pueda ser la f u ­
nesta herencia polít ica y económica del Gobier­
no. Cree, y ha debido decirlo en sus confiden­
cias, que tan mala puede ser la herencia, bajo 
el punto de vista económico , que sólo pueda 
aceptarse á beneficio de inventario. 

¿Qué va á ocurrir en España? 

Escriben de Calatayud que, á pesar de la tem­
peratura baja que se deja sentir, el firmamento 
se halla despejado y favorece las operaciones 
de recolección, que habían sufrido retraso. 

E l trigo es de clase superior, y la cantidad, 
aunque no satisface los deseos de los labrado­
res, sin embargo, puede considerarse suficiente, 
teniendo en cuenta el resultado de anteriores 

De L a Gotrespondencia de España: 
«La cuest ión de la i m p o r t a c i ó n de los vinos 

españoles en Franc ia tiene, á no dudarlo, gra­
vedad bastante para que sea examinada con 
todo detenimiento y escrupulosidad por el G o ­
bierno español; pero precisamente por esto es 
de aquellas que requieren minucioso estudio y 
toda la atenc ión que el Gobierno dedica á las 
cuestiones que interesan directamente á la pro­
ducc ión nacional, y que no son para resueltas 
en corto plazo, mucho m á s cuando, como en la 
presente sucede, hay que esperar los acuerdos 
definitivos de las Cámaras francesas.» 

Se ha dispuesto que las rebajas hechas á los 
Ayuntamientos por el cupo de consumos deben 
devolverse á los contribuyentes por los respec­
tivos Municipios. 

E l mineral exportado por el puerto de Bilbao 
en lo que va de año asciende á 2,091.133 tone­
ladas, contra 2.814.893 exportadas en igual pe­
ríodo del año anterior. 

E n los ú l t i m o s d ías se exportaron por los 
puertos de Galic ia 1.068 bueyes para Ing la ­
terra. 

Tenemos entendido que nuestro amigo señor 
Armisén , ilustrado farmacéut ico de Zaragoza, 
piensa llevar á la Expos ic ión v in íco la de C a r i ­
ñena excelentes muestras de ác ido tartárico, con 
objeto de que se ensaye la ad ic ión de dicho pro­
ducto á los mostos, en sust i tuc ión del yeso. 

L a Bodega central de Cosecheros también ex­
pondrá sus acreditados productos en dicho cer­
tamen. 

Asegúrase ha hecho nuestro Gobierno algu­
nas indicaciones al embajador francés sobre la 
conveniencia de prorrogar hasta Junio el trata­
do franco español , que termina en Febrero pró 
ximo, á fin de disponer de mayor espacio para 
las negociaciones del nuevo pacto comercial. 

Dicen de Burdeos que el tiempo h ú m e d o y 
algo lluvioso que persiste desde hace algunos 
d ía s perjudica considerablemente la vid y favo­
rece el desarrollo cr iptogámico, que los v i t i cu l ­
tores combaten con cuidado; de seguir el tiem­
po as í , la cosecha no será n i tan abundante n i 
de tan buena calidad como se esperaba. 

L o s derechos de consumos sobre los vinos se­
rán rebajados considerablemente en Franc ia , á 
fin de facilitar su adquis ic ión por las clases poco 
acomodadas. 

E l Director de Aduanas de Burdeos ha dado 
ya la autorización para reexportar los vinos de­
tenidos por enyesados á m á s de 2 gramos por 
litro; esta justa medida ha producido muy buen 
efecto, pues se evitau grandes perjuicios a l co­
mercio, que había demostrado su buena fe en 
la adquis ic ión de estos vinos como no enyesa­
dos; algunas casas españolas los h a b í a n remi­
tido también en la creencia de que no pasaban 
de la cantidad fijada por la ley. 

E l Gobierno de Rus ia ha acordado restringir 
grandemente la exportación de trigos rusos d u ­
rante todo lo que falta del presente año . 

U n despacho de Ber l ín dice que, á conse-
secuencia del aplazamiento de las negociaciones 
comerciales entre Alemania, Austria y Suiza, el 
Gobierno de Ber l ín ha propuesto á los Gabine­
tes de R o m a y Viena la inmediata apertura de 
negociaciones en Munich para la ce lebración de 
un tratado de comercio entre Alemania, A u s ­
tria é I ta l ia . 

Otro despacho de Berna dice que Suiza ne­
gociará inmediatamente otro tratado comercial 
con Ital ia. 

De Denia comunican las noticias siguientes 
sobre el comercio de la pasa: 

«Los funestos resultados obtenidos en los 
mercados de la semana pasada han paralizado 
casi por completo el embarque. S ó l o han car­
gado los buques siguientes: 

Vapor Deerhowrd, con 1.715 barriles para 
Londres; el Álvarado, con 3.671 i d . , para L o n ­
dres; el Pinzón, con 7.105 id . , para Liverpool; 
el Soto, con 2.558 i d . , para Londres. 

L o s barriles embarcados en esta semana as­
cienden á 15.049. que con los 40.493 que hab ía 
embarcados, según nuestra ú l t ima Revista, for­
man un total de 55.542 barriles. 

Como se ve, en esta semana se embarcó algo 
menos que la mitad de lo embarcado en la pri ­
mera semana, y esto demuestra una inexperien­
cia é ignorancia de primer orden. Cuando la 
uva estaba verde se embarcaron de golpe y po­
rrazo 40.000 barriles; ahora que el fruto está 
debidamente sazonado, só lo resulta un embar­
que de 15.000.» 

Del Diario Mercantil, de Zaragoza: 
«Según dice un per iódico , el d ía 15 del actual, 

á las cuatro de la tarde, celebrará en Barcelona 
junta general la Sociedad Cana l de Aragón y 
Cataluña, con objeto de dar cuenta á los accio­
nistas del estado actual de la C o m p a ñ í a , pre­
sentar el balance y tomar los acuerdos que se 
crean convenientes. 

L o ún ico que puede hacer dicha Sociedad, s i 
es que existe, es disolverse; sobre todo ante la 
perspectiva de la declaración de caducidad de 
la concesión. 

Bastante tiempo se ha alimentado á las co­
marcas interesadas con promesas ha lagüeñas , 
que no se han realizado, y hora es y a de que 
las esperanzas sean realidades y se llegue á un 
punto concreto, para que entonces aquellos á 
quienes directamente afecta este asunto, hagan 
lo que estimen y crean conveniente .» 

Por la gran importancia que tiene para el país 
productor, á c o n t i n u a c i ó n transcribimos la 
proposic ión presentada por el señor D . Antonio 
Canadel l , y que fué aprobada por unanimidad 
en la reunión celebrada en el Fomento del T r a ­
bajo Nacional, asociación de Barcelona: 

«El infrascrito, socio del Fomento del T r a ­
bajo Nacional, tiene la honra de proponer á la 
reunión convocada para tratar de los perjuicios 
que puede ocasionar al comercio, navegac ión , 
agricultura é industria de E s p a ñ a el reciente 
tratado de comercio con los Estados Unidos, se 
sirva tomar en consideración y aprobar la 
siguiente proposic ión: 

1. ° Que el Fomento del Trabajo Nacional 
convoque á la mayor brevedad posible á todos 
los industriales, comerciantes, navieros, agri­
cultores y demás clases productoras á una re­
u n i ó n magna para deliberar sobre los medios 
m á s adecuados que hay que oponer á los m a ­
les que atrae sobre E s p a ñ a el tratado antes c i ­
tado. 

2. ° Que el miemo Fomento del Trabajo N a ­
cional se dirija á todas las Cámaras de Comer­
cio y demás Sociedades económicas de España 
para que, por iguales medios, emitan su opi­
nión acerca de los perjuicios que irroga el t ra ­
tado de referencia al comercio, navegac ión , 
agricultura, industria y demás clases produc­
toras de España, elevando su voz á los Poderes 
públ icos en demanda de justa protecc ión á las 
mismas.—Barcelona 7 de Agosto de 1891.— 
Antonio C a n a d e l l . S r . D . Pedro Rahola, Pre ­
sidente de la reunión para deliberar sobre el 
tratado de comercio con los Estados U n i d o s . » 

E l Alcald»- de Denia ha recibido de Londres 
el siguiente telegrama: 

« A y u n t a m i e n t o de Denia. No dudando del 
patriotismo de ese ilustre Ayuntamiento, nos 
permitimos exponer el gran mal que se hace á 
los intereses de los cosecheros de ese pa í s em­
barcando uvas tan verdes que no pueden co­
merse; así, con el precio que consiguen, no cu­
bren ni aun los gastos. A d e m á s , perjudican en 
alto grado á otras provincias de España , cuyas 
uvas no tienen m á s apl icac ión que los mercados 
extranjeros, y perjudican, porque cuando a q u é ­
llas llegan maduras y sazonadas, ya nadie quie­
re n i aun oir hablar de uvas. Esperamos baga 
públ icos estos resultados, que redundarán en 
bien general .—Galiana.* 

Precios de nuestros vinos, s e g ú n la Es tac ión 
de Burdeos .—Rioja, 11,50 á 12°, de 280 á 300 
francos.—Idem, 12,50 á 13°, de 320 á 350.—Na­
varra, 14 á 15°, de 30O á 310.—Huesca, 13,50 á 
14°, de 340 á 350. — A r a g ó n , 14 á 15°, de 280 á 
320.—Valencia, 13 á U * . de 220 á 250.—Alir 
caute. 14 á 14,50°, de 280 á 300.—Huelva, blan­
cos, de 220 á250. 

Precios de los granos y harinas en Zaragoza: 
G r a n o s . — T ñ g o cata lán, de 24,52 á 25,08 pese­

tas hectolitro; í d e m hembrilla, 21,74 á 23;42; 
í d e m de huerta, 20,06 á 21,18; cebada, 12,30 
á 13,37; maíz c o m ú n , 16,06 á 16,86; habas, 15,52 
á 16,33. 

Harinas.—DQ primera, de 36 á 41 pesetas loa 
100 kilos; de segunda, 35 á 37,50; de tercera, 
26 á 28; id . remolida, de 22 á 24. 

Llamamos la atención á nuestros suscrip-
tores sobre el anuncio que insertamos en la 
plana correspondiente A los vinicultores, para 
hacerles conocer el Desacidificador por exce­
lencia que da tan seguros resultados contra 
el agrio y ácido de los vinos. 

C A M B I O S 
S O B R E P L A Z A S E X T R A N J E R A S 

Día 14 
Londres, á la vista (lib. ester.) p t a s . . . » 
Idem 8 d^v (idem) id 26 52 
Idem 60 d[v (idem) id » 
Idem 90 dyf (idem) id » 
Paris á la vista » 
Idem 8 dlv 7 75 
Berl ín á 8 d\v » 

A L O S V I N I C U L T O R E S 
Se arrienda una bodega para elaborar v i ­

nos, propiedad del Sr . D . Manuel Castel lanos, 
sita en el t é r m i n o de Puebla Almoradiel (To­
ledo), sobre el camino real que v a á la esta­
ción de V i l l a c a ñ a s . Contiene envases de made­
ra para hacer 20.000 arrobas de vino, con to­
dos los ú t i l e s necesarios de prensas, bombas, 
estrujadoras, etc., etc. 

Para tratar sobre el arriendo dirigirse a l ci­
tado D. Manuel Castellanos, en Quintanar 
de la Orden. 

NO m YESO m u VGNDIHIA 
E l CONSERVADOR ENÁNTICO susti­

tuye ventajosamente el enyesado en la 
vendimia, y evita á la vez todas las en­
fermedades de los vinos. Es el único pro­
ducto declarado oficialmente inofensivo y 
recomendable por el Laboratorio químico 
municipal de Zarag-oza. E l kilo, para 35 ó 
50 hectolitros, quince pesetas. 

Depósito exclusivo en España: Sr. Ad­
ministrador de La Revista Vimcola, Dan­
zas, 5 y 7, Zarag-oza. (8-s) 

TABLA DE ROBLE 
E l que desee comprar la mejor tabla de r o ­

ble para cuber ía , d ir í jase á 

V I C T O R I A N O E C H A V A R R I 
O L A Z A G U T I A ( N A V A R R A ) 

Sulfato de cebe 
pureza garantida 98[99 por 100, de las prime­
ras marcas inglesas j francesas. 

VENTAS AL POR MAYOR Y MENOR 
Dirig ir los pedidos al d e p ó s i t o de San Se­

bastián (Guipúzcoa), á los s e ñ o r e s 

M. LABVÜIE y J . ETCHT4R 
C O M I S I O N I S T A S E N V I N O S 

Á . BELBEZE 
de C A L A T A Y U D (Aragón) 

Compra los t á r t a r o s y las heces ó l í a s , se­
cas j verdes. 

SULFATO DE COBRE 
Se bai la de venta en la fábrica de abonos 

q u í m i c o s de C A R L O S A M U S C O , en L O G R O -
NO, al precio m á s e c o n ó m i c o con re lac ión á 
s u clase, i n g l é s de pr imera , con riqueza de 99 
por 100 de pureza. 

S E A L Q U I L A P I P E R I A 
bien en F A S AGES ó en C A L A T A Y U D 

Dirigirse á los Sres. Prion y Lav ie l l e , en 
P A S A G E S ( G u i p ú z c o a ) 

A los Yinícutlores 
A nuestros habituales lectores puede inte­

resarles mucho conocer l a mejor fábr ica de 
envases para vino. 

lín vista de los informes que hemos recibi­
do, con especialidad de Navarra , creemos ha­
cer un bien recomendando desinteresadamen­
te l a fábrica de cubas y tinos ó conos de don 
Miguel Iriarte é h i jos , establecida en Tafa l la 
(Navarra). 

A l l í se construyen vasi jas desde 20 hectoli­
tros en adelante, de todas dimensiones, as í 
para elaborar como para conservar los vinos, 
confeccionadas con madera de roble de lo m á s 
superior que produce el p a í s , s o m e t i é n d o l a s á 
la purif icación á vapor, donde se le extraen 
materias nocivas a l vino, y lo mismo montan 
tinos ó conos de pino blanco purificado. 

L a rapidez con que diebos s e ñ o r e s pueden 
servir los pedidos, ya que casi todos los traba­
jos los e fec túan á Va moderna , con m á q u i n a s 
movidas por vapor, l a solidez y gran econo­
m í a en los precios, hacen que pueda recomen­
darse esta fábrica como una de las mejores de 
Kspaña sin disputa. 

Madrid, Suca, de Cuesta, Cava-alta, 5 



Crónica de Vinos y Cereales 

LABORATORIO Q n C O M O G I C O D E L . ARWLÜO 
( F U N D A D O E N 1 8 8 0 ) 

Productos para la conservación, aclaro y bonificación de los vinos. 
Conservador de los Vinos.—El único producto que aseg-ura la conserTación de los vinos débiles ó de poca riqueza alcohólica. Todos los vinos tratados por una dosis de Con­

servador resisten los tiempos más calorosos, sin experimentar la menor alteración. 
Enotanín —(Tanino especial para viiios, de pepitas de uva.) De preferencia al Conservador para emplearle al hacer la pisa de las uvas, corregir el ahilamiento de los vinos 

blancos y como auxiliar de la clarificación en estos últimos. 
Pulverina Arnaldo.—Producto inmejorable para el aclaro ó clarificación de toda clase de vinos, ya sean tintos ó blancos. Estos últimos, que algunas veces resisten á los 

aclares, se clarifican fácilmente adicionándoles, veinticuatro ó treinta horas antes de practicar dicha operación, una dosis de Conservador, ó en su lugar 10 ó 15 gramos de 
Enotanín por hectólitro de caldo. 

Anti-agrio.—Para la corrección de los vinos ligeramente apuntados, torcidos, avinagrados, etc., etc. 
NOTA. Este Laboratorio, sostenido única y exclusivamente de la confianza que desde su fundación depositaron y continúan depositando infinidad de vinicultores, sigue 

la costumbre de remitir prospectos y cuantos datos puedan interesarles, asi como las consultas que se le pidan sobre vinos, alcoholes, licores, etc., etc., gratuitamente, en­
viando tan sólo el sobre ó sello para la contestación al Director del Laboratorio. 

BARCELONA.—Calle de Valencia, núm. 213.-BARCELONA. 

smus ÍÁtlBJS 

DA P A R A T O S y M A T E R I A L E S 
D E E S T I L E R I A 

G r S I A l V P R E M I O - P A R Z S 
Exposición Universal de 1878 y 1889 

A . S A V A L L E F I L S & C " 
PAMiS — 1. Place Fereire, 1 — PAMIS 

COLUMNAS DESTILATORIAS RECTANGULARES 
las Únicas que suprimen las pérdidas de alcohol en las vinazas. 

C O L U M N A S P A R A V I N O S 
las que funcionan sin gasto de agua. 

C O L U M N A S D E F U E R T E G R A D O (93°) 
R S C T S F I C A D O R E S R E C T A N G U L A R E S 

perfa c imaüos , los que producen alcohol neutro Ue calidad superior. Estos nuevos aparatos 
realizan una economii. considerable en ei gasto de combustible. 

C O C E D O R E S para trabajar los granos enteros. 
INSTALACIONES COMPLETAS DE DESTILERIAS 

PERSONAL PRÁCTICO PARA VERIFCAR INSTALACIONES. PRIVILEGIOS EN FRANCIAYENEL EXTRANJERO 
Para m a y r s s Informes y folletos explicativos, dirigirse a l 

te e n E s p ; ñ a : SrOn E . G.TRiviÑO,5,CuesíaSto-Oom/ngo,madricf . 

PUIMIZADOR E L RELAMPAGO 
contra el mildiu 

y la enfermedad de las patatas 

RELÁMPAGO 
N ú m . 1 

40 pesetas 
N ú m . 2 

30 pesetas 
—o— 

LA TORPILLE 
Nuevo azufra­

dor para los 
polvosyazu-
ires. 

28 pesetas 

V E R M O R E L , Constructor, 
EN VILLEFRANCHE (RHONE) 

S S O PRIMEROS PREMIOS 
C E U Z D E MÉRITO AGRÍCOLA 

UTENSILIOS 

VIM'COUS \ AGRICOLAS 
H A U P O L D . - M A L AG A. 

PASILLO SANTO DOMINGO, 16 

COMPAÑIA GENERAL CONTRA E L PEDRISCO 
DE SEGUROS AGRICOLAS L A P R E V I S O R A A PRIMAS FIJAS 

13 i recién g-eneral: Pez, 40, pral., 3Xa<iri<i 
E l S E G U R O agr íco la , uno de los ú l t i m o s creados por la prev i s ión para 

proteger contra riesgos inevitables los tesoros del campo y el producto de 
l a labor diaria de esa gran parte de la masa social que los cul t iva , adquiere 
cada d ía mayor importancia en aquellos paises que han comprendido su uti­
l idad, y cuyos labradores han cooperado á su desarrollo; demostrar s u con­
veniencia en E s p a ñ a , n a c i ó n eminentemente agr í co la , es tarea tan fácil , que 
á poco de meditar sobre ella, se adquiere el m á s completo convencimiento; 
por esto L A P R E V I S O R A , aun á costa de grandes sacrificios, se ha propues­
to establecer y arraigar esta clase de seguros, y con el concurso de muchos 
labradores s a t i s f e c h í s i m o s de sus resultados, puede, en el cuarto año de su 
existencia, ofrecer casi acabada la obra que emprendiera, con la sa t i s facc ión 
del é x i t o y con las g a r a n t í a s de su seriedad y honradez reconocidas. 

E l pedrisco ó granizo es, por nuestras condiciones c l i m a t o l ó g i c a s , uno de 
los m á s terribles riesgos de las cosechas; pocos a ñ o s se ven transcurrir sin 
deplorar un siniestro de esta naturaleza, que en breves momentos convierte 
las r i s u e ñ a s esperanzas, los afanes y los desvelos en l a mayor d e s e s p e r a c i ó n . 

Siniestros satisíeelios, T C Z . G d 1 pesetas 

A N T I G U A C A S A , FRANCISCO R 1 V I E R E 
ANTONIO RIVIERE 

SUCESOR E N E L RAMO DE MOLINERIA 

Aparatos modernos para l a m o l i n e r í a . — C o r r e a s 
para transmisiones, accesorios y herramientas para fábricas de har ina . 

Piedras de L a F é r t é y de la D o r d o ñ a . — N u e v o rayonado s istema «Bernar .» 

Depós i to de tejidos m e t á l i c o s , cribas y cedazos de la casa 
FRANCISCO RIVIERE—BARCELONA 

A L O S V I N I C U L T O R E S 
D E S A C I D I F I C A D O R P O R E X C E L E N C I A 

Este producto es eficaz, s in g é n e r o alguno de duda, y especialmente 
contra el agrio y ác ido de los vinos. S u uso es conocido desde hace infiuitos 
a ñ o s . E l resultado es perfecto y completamente inofensivo para la salud, 
como lo prueban los a n á l i s i s practicados por diferentes q u í m i c o s . 

E l precio es 10 pesetas 45 kilos; con esta cantidad nay suficiente para 
desacidificar 400 arrobas de vino ó sean p r ó x i m a m e n t e 6.400 litros. 

Pedir prospectos enviando un sello para s u r e m i s i ó n á D . A n t o n i o del 
Cerro: calle del Espejo, n ú m . 9, Madrid. 

OPÍISCILO SOBRE LAS PLAGAS DE LA VID 
conocidas con los nombres de mildew, antracnosis, erinosis, brown-rot, 
black-rot, dry-rot, mal negro, podredumbre, cladosporium, septogylin-
drium y alg-unas enfermades de la vid que interesa disting-uir de las 
invasiones parasitarias, por el 

DOCTOR D. F. GARAGARZA 
Catedrático de la Universidad Central y Jefe del Laboratorio 

quimico municipal de Madrid 

P r e c i o : U N A P E S E T A 

L o s pedidos al señor Administrador de la CRÓNICA DE VINOS Y CEREALES. 

VALLS HERMANOS 
INGENIEROS 

TALLERES DE FUNDICION Y CONSTRUCCION 
Fundados en 1854 

19, Galle de Campo Sagrado 
(ENSANCHE, RONDA DE SAN PABLO) 

B A R C K L O N A 
Premiados con 19 medallas de Oro, 

P la ta , y Diplomas de honor y de 
progreso, p o r sus especialidades. 

Maquinaria é instalaciones com­
pletas, según los últimos adelantos, 

para 
F á b r i c a s de fideos y pastas para 

sopa, movidas por cabal ler ía y 
por motor, 

F á b r i c a s de chocolates, 
F á b r i c a s de harinas , 
F á b r i c a s y molinos de aceites. 
Prensas para vinos, 
M á q u i n a s de vapor, Motores á 

gas. T u r b i n a s , etc., etc. 
Especial idad en prensas h i d r á u ­

licas y de todas clases para to­
das las aplicaciones, con mo­
delos de sus sistemas privile 
g í a d o s . 

D i r e c c i ó n pa ra telegramas: 
VALLS.—Campo Sagrado, 

B A R C E L O N A 
Teléfono núm. 595 

TABLA PARA TISAS 
E n el pueblo de Cuzcurr i ta y casa 

de Doña Isabela Velunza, viuda de 
Ortiz de Solórzano, se hal la de ven­
ta u n a g r a n partida de T A B L A D E 
O L M O P A R A T I N A S , de superior 
calidad, de 8, 9 y 10 1|2 pies de lar­
ga, con 2 1̂ 4 pulgadas de grueso. 

L o s que deseen interesarse en s u 
a d q u i s i c i ó n p o d r á n enterarse de las 
condiciones de dicha tabla y de su 
precio, pasando, si lo tienen por con­
veniente, á l a referida v i l l a de C u z ­
curr i ta y casa indicada, en donde se 
les d a r á n a d e m á s todos los detalles 
que, respecto de a q u é l l a , necesiten 
conocer. 
Se cederá la tabla á 70 rs. estado 

M I L D E W 
Antracnosis y hielos tardíos . 
Instrucciones práct icas para com­

batir estos tres enemigos de l a vid. 
Precio de cada ejemplar, 25 c é n ­

t imos de peseta. 

Almacenes y escr i tor io: Calle del Prado, 2 — D e p ó s i t o : Calle de Zurita, 32. 

CRÓNICA D E VINOS Y C E R E A L E S 
A Ñ O X I V 

L a CRÓNICA DE VINOS Y CEREALES cuenta con m á s de cuatrocientos co­
rresponsales y es, entre los de su clase, el per iód ico de mayor c i r c u l a c i ó n 
en E s p a ñ a , por cuyo motivo los fabricantes y vendedores de m á q u i n a s , 
abonos, insecticidas, etc. , pueden prometerse un é x i t o satisfactorio de l a 
publicidad en la CRÓNICA. 

S U S C R I P C I Ó N : E n las oficinas del per iódico , donde puede hacerse e l 
pago personalmente, ó en otro caso, enviando l ibranza ó letra de fác i l cobro 
al s eñor Administrador. No se admiten sellos de correos ni de n i n g u n a 
clase. 

P R E C I O S : Seis pesetas semestre en toda E s p a ñ a , y diez en el E x t r a n ­
jero y Ultramar. 

OFICINAS: Plaza de Oriente, núm. 7, segundo. 

G R A N D E P Ó S I T O 
D E 

AGRÍCOLAS Y VINÍCOLAS MAQUINAS 

Arados .—Aventadoras 
— G u a d a ñ a d o r a s . — 
Segadoras. — R a s t r i ­
l l o s . — C r i b a s . — C o r ­
ta- raí ees.—Cor ta-pa-
j a s . — Desgranadoras 
de m a í z . — Prensas 
para p a j a . — T r i l l a -

Bombas para todos los 
usos.—Prensas para 
vino y aceite.—Alam­
biques. — F i l t r o s . — 
Calderas para es tu­
f a r . — T o d a clase de 
a r t í c u l o s para l a ela­
borac ión y comercio 
de v i n o s . — B á s c u l a s . 

T I J E R A S para podar é 
injertar. doras. 

G r a n rebaja deprecio en el pulver izador Noel modificado á tres pulverizaciones d i s t in tas . E l mejor de cuantos 
aparatos se conocen para combatir el m i l d i u y el ú n i c o premiado con «Objeto de A r t e » ofrecido por el se­
ñor Ministro de A g r i c u l t u r a de F r a n c i a en la E x p o s i c i ó n Universal de Par í s de 1889. 

Ha vencido á 26 competidores. Catálogos gratis y franco. 
Pulverizador EL RELAMPAGO, 45 ptas; EXCELSIOR, 45; ECONOMICO, 35. 

Alber to A M e s , 15, Paseo de la Aduana, B a r c e l o n a . Anticua Sucursal Noel de París. 

COINSTRUCCION D E A P A R A T O S DE D E S T I L A C I O N 
GRAN PREMIO Y DOS MEDALLAS DE ORO 

I n s t a l a c i ó n completa de d e s t i l a c i ó n de vinos, orujos, granos, remo­
lacha, melaza, etc. 

Aparatos de d e s t i l a c i ó n continua, produciendo de una vez alcohol 
de 40 grados. 

Aparatos de r e c t i f i c a c i ó n . Nuevos alambiques de doble j u n t a h i ­
d r á u l i c a , los mejores y m á s secillos construidos hasta hoy, y los m á s 
baratos. 

Aparatos de bebidas gaseosas. D e p ó s i t o s para agua , alcohol, aceite y 
todo lo que se refiere á ca lderer ía de cobre y hierro. 

L E O N C I O G A R R E . R O N D A D E T O L E D O . N Ú M . 3 
^ ü t J U t M A D R I D 

C a t á l o g o s gratis á quien los pida.—Se reforman alambiques ant iguos y se ponen a l nuevo sistema, 
ó compra cobre y metales viejos 

—Se cambia 


