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ANEJO DE LOS VINOS
(CoNcLusiON)

Aftejo lento de los wvinos.—El métado
ordinario de conservar los vinosen losto-
neles para envejecerlos, puede igualmen-
te aplicarse & los vinos despnes del ca-
lentamiento.

El viticaltor, preocuparo con las ideas
que han dominado por fantos siglos de
las alteraciones que experimentan los vi-
nos por el contacto del aire, procuraba
encerrarlos en vasijas complelamente lle-
nas y en lss cuevas més frescas; pero,
contra su voluntad, el oxigeno del aire,
aungne lentsmente, penetraba por los
poros de las duelas del tonel para ocupar
el volimen
que producen lz evaporacion, medidas
con exactitud por las cantidades que fre-

cuenlemente hay que introducir en la
practica del relleno. Este voliimen de
oxigeno que penetrs en ¢l tonel contra
la voluntad del vitieulior, es, como dije
en mi Memoria anterior, el que vuelve
atiejo el vino; el que produce la oxida-
cion de la materia colorante y la forma-
cion del bouquet, sumentande el valor

de este precioso calde; en una palabra, el |

que trasforma el vino nuevo en afiejo.
Hoy ya no admite duda para los hom-
bres de ciencia que el oxigeno del aire
en proporciones eonvenientes, oxidando
los materiales del vino y despojando
la materia colorante, que se vuelve in

sde

consecuenciss. Envez de impedirla entra-
da del aire, dificultandy el fendmeno de
la oxidacion, hay que dejarlo penetrar
libremente para que produzea sus bene-
ficios esta importante & indispensable
accion quimica, toda vez que ya no hay
peligro, porque el calentamiento ha des-
truido los parésitos que son la causa de
la alteracion de los vinos.

La préctica del relleno resuelve la
cuesticn de la cantidad de aire que hay
que infrodueir en un tonel en cada tra-
slego; en la Memoria anterior dije que el
término medio de las pérdidas de vino
por evaporacion en una barrica bordele-
sa de 228 litros era de 10 litros por afio,
préximamente un 5 por 100.

En cada trasiego, en lugar de llenar

el tonel completamente como se hace por- |

el provedimiento ordinario en los vinos
calentados y que se destinan 4 la con-
servacion, se puede dejar un vacio de
uno 6 dos litros, por ejemplo, y el aire
en él contenido, en contaeto con el vino
desde el principio, tendra econdiciones
favorables para combinarse con los ele-
mentos oxidables del vino; el tonel pue-
de hacerse rodar por espacio de media &
una hora en cada trasiego, y por este
medio facilitar aiin més la oxidacion.

Como el oxigeno se combina rapida-
mente con los principios oxidables, la
operacion de los trasiegos, que por el
pProcedimiento ordinario se hace una 6
dos veces al afio, se puede repetir en los
vinos calentados con mucha frecuencia
Y volverlis ailejos en menos tiempo.

las pérdidas constantes 1

80~ |
luble, es, segun Pastenr, el acto mds im= .
portante del aiigjo de los vinos. Admitido |
el principio, hay que ser l6gico en las |

Cada trasiego habra terminado cuando
haya desaparecido todo el oxigeno del
aire que quedd en el tonel y el vino esté
perfectamente claro, lo que se puede re-
conoeer con gran faeilidad.

En todas las operaciones en que ha de
poner el vino en contacto con el aire da-
be filtrarse éste por medio del algodon
pera privarlodelos gérmenes en que tan
gran profusion contiene el aira, y el al
godon renovarlo con slguna frecuencia.

El dia que las nuevas ideas de la vini-
ficacion entren en la practica indastrial,
han de modificarse profunldamente las
condijeiones de la produceion.

El agricultor qua no tiene eapital para
sufragar los gastos que ha de producir
Ia practiea del culentamien’o y conserva-
¢ion de los vinos, fabricara el vino sobre
madre, y el industrial se encargara de
terminar lus demés operaciones para en
tregar los vinos sl cowercio comple
mente formados, puros y co

propiasg; tendencia que y
nifestarse y que, & mi juicio, no tardard
en reglizarse.

Los agricultores que tengan capital y
conocimientos suficientes, podrén & la
vez ser indastriales.

La revolucion que ha de producir én
la industria vinicola Ia aplicacior
ideas que acabo de exponer, han de se
altamente beneficiosas para el aumento
dela riqueza agricola de nuestro pais;
los vinos finus y los de pasto se exporta-
rén con marcas propias, y desaparecer,
por lo menos eu gran psrte, el comercio
de los vinos de mezcla, que tantos bene-
ficios preduce 4 la vecina republica.

Luis Magria Utog.

empieza & ma-

de las

LA FERTILIDAD DE

LAS TIERRAS

A Mr. Woght, propietario de la finca
de Flosbeck, cerca de Hamburgo, euyo
nombre cousignamos cos gusto, rin-
diendo un pequeiio tribnto & su talento
y afanes, conssgrados al progreso de la
ciencia agricola, se debe el método co-
nocido para determinar los dos factores
de la fecundidad de las tierras.

Para darncs una idea clara del proce-
dimiento, sigamos alguna de sus expe-
riencias 0 ensayos, tantas veces repetl-
dos y aprobados, que merecen completa
confianzs.

Escogié en su expresada finca un tro-
zo de terreno de 21 aereas, y despues de
abonarle con 435 piés ciibicos de estiér-
col 4 medio consumir, le siembrade trigo
y obtiene un rendimiento de 840 libras;
& esta fertilidad asigna el guerismo 720,
como hubiera podido elegir otro, para
base de su escala.

Otra parcels, sitnada inmediatamente
al lado de la primera y de igonal cabida,
le produce sin sbonar 700 liSras de trigo
en el mismo afio; manifiesta, por tanto,
una fertilidad de 600", Despues de c¢xa-
minar con detencion las propiedades de
este suelo, asi como la naturaleza de las
plantas que producia expontineamente,
le asigna como expresion de su potencia
normal el nimero 8; y dividiendo sus

|
600 grados de fertilidad por el 8, halla

para su riqueza la eifra 75.

La primera parcela ¢ trozo abonado,
siendo su potencia la misma que la del
otro sin abonar,supuesto que se hallaban
en circunstancias completamente iguales
en todo, menos en la flemadura inflnyen-
te soio en la rigueza, y 4 quien supuso

720° de fertilidad, le da de riquezr 90, |

dividiendo estus grados tambien por 8.
Los resultadus obtenidos en armonia

con Iu fOrmula dicha de la fertilidad

(F=R m. p. P.}, son los siguientes:

720°=90 m. p.8°, para la parcela abo- |

nadu que did 840 libras de trigo.

600°=75" m. p. 8", para la otra parcela |

sin abonar que rindid 700 libras de trigo.
Vio, por tanto, que

In fertilided ea 120%; podia ya saber la
cantidad de este
emplear en su campo para forzar la pro-
duccion en una cantidad dada de trigo.

Para hallar ahora directamente la po-
tencia de un suelo, toma 21 areas del
mismo, la abova cun igual centidad de

estiéreol que antes, y la diferencia de co- |

secha, con relacion & sus dos parcelas, la

atribuye 4 los grados de potencia: siendo |

superiores & 840 libras, determina esta

dividiendo sus grados de fertilidad res- |

pectivus por 90, y si es inferior & 700 li-
bras, divide igualmente los suyos por 75.

Esto hace ver que no es dable calcuiar |

la purcion de estiércol que hay que agre-

| gar & dos suelos distiutos para sumen- |

tar la cosecha en uoa cauntidad deseadas,
supuesto que un mismo abono no pro-

duce idéntico efecto en los diversos te- :

rrenos y climas.

Tales son los fundamentos de los en-
sayos de Mr. Woght, lo mas nuevo que
conocemos scbre la materia, los enales
se prestan & deducciones muy curiosas
al cultivar diferentes plantas; y prueban
enire otras cosas que al llegar una tie-
rra & cierto grado medio da fertilidad, se
hacen més perjudiciales que 1itiles los
abonos,

Verdad que estos trabajos dejan mu-
cho que desear, para poder establecer

un copjunto de hechos generales y cons- |

tantes, porque los datos suministrados
por ellos hay que modificarlos en las di-

ferentes llal.:-h!‘;-la'if’e; pero fundan sobre |

bases sOlidas un método cuya adopeion
proporciona A los agr cultores todas las
ventajas qne resultan de la precision y
de la exactitud, y que seria inutil enu-
merar.

—

LA RECOLECCION
DR LA ACEITENA.

Desde la cogida del frufo hasta la
eolocacion del liguido en los vasos, se
practica una serie tal de procedimientos,
tan contrarios los més 4 los preceplos de
la ciencia, que son contados los olivare-
ros que adoptan un régimen conveniente
para la buena produceivn y elaboracion.

SOBRE

Se sbrigan varias ideas muy erréoeas |

sobre estes dos fines, y entre ellas sobre-
sale un principio enteramente contrario
al del verdeo. Este se hace antes del ma-
durg del fruto, y para aguel se deja pasar,

el estidreol por 6] |
. empleado aumentaba la riqueza en 15° y |

recladura que habia de |

| cios corrientes de los pereales, en los

hasta el extremo que la aceituna pierde
la parte oleosa, se predispone & la fer-
mentacion en los troges, y la calidad del
aceite no es la mejor. A la vez, el olivo
queda esquilmado y sin tiempo para re-
ponerse de los jugos necesarios para la
nueva cosecha.

Si ademis de estp se presenta un in-
vierno crudo, con hielos y fuertes escar-

{ chas, se puam- el fruto y pierde casi por

completo la parie gleosa.

Eslas consideraciones son muy atendi-
bles, y por ello, sin fijar lu época de la
cogida, porque esta depende de las con-
diciones del clima, de la calidad del sue-
lo, de gu situacion topogrifica y de la
clase del vidueno, debe hacerse cuando
el fruto esté en perfecto estado de madu-
rez, sin dejarlo que se pase, para evilar
los perjuicios que apuntamos, siendo uno
de los mayores la debilitacion que sufre
el &rbol con el sostenimiento de la acei-
tuna, mas tiempo gue el natural,

Otro de lus sistemas viciosos que se si-
guen generalmente en la regién andalu-
za, es la cogida al vareo, con lo que se
lastima el frute, dando lugar 4 su fer-
mentacién si no se muela en un breve
plazo, y & la caida de muchos ramones
que al siguiente afo deben llevar perte
de la cosechas.

La sceituna debe cogerse, cOmo todos
los frntes, en diss secos, para que no en-
tren embarradas en los almacenes 6 de-
pésitus, y cuidando ademss que vayan
limpias de Lojaraseas, pues ambas cosas
contribuyen & desvirtuar la calidad de los

h"'iitﬁ.‘j.

La estancis en los troges, que deben
tener su pavimerto enladrillado, y con
una suave pendiente para que vécien los
alpechines, ha de ser la més corfa posi-
ble, para no dar lugar & que se caliente y
enmohezea, con demérito del Hguido que
ge.ha de extraer.

Es ocioso el recomendar la limpieza
del artefacto, pozuelos y vasos doode ha

| de elaborarse el aceite, puesto que de

ella depende una gran parte de su buena
¢ mala calidad.—(Dal Digrio de Cor-
doba.)

MERCADOS DE CEREALES

El buen temporal por que hemos atra-
vesado en las tres Uitimas semanas, han
mejorado las tierras de la mayor parte
de las regiones de nuestra peninsula,
con la sazun y temperu uecesarios para
las siembras de otpno, lus cusles conti-
nuan haciéndose con gran actividad y
en condiciones generalmente favorables.

Las cotizaciones de lis cereales en
nuesiros mercados siguen mejorando
lentamen'e en las comarcas 1){‘0'!”{‘-'.‘.!!'83
en grande escala, y ¢n las demés, se
sostienen con grsn firmeza. Estos efec-
tos se atribuyen logicamente & la menor
concurrencia de vendedores con motivo
de las tareas agricolas 4 que estan en-
tregados nuestros agricultores; pero
bueno es que las cotizaciones sigan sa
curso ascendente, puesto que despuss
por mucho que gnieran desceader no He-
gara ni & la mitad de lo que ahora han
subido.

Vean ahora nuestros lectores loa pre-

puntos de Espafia gue & continuacion de-
tallamos:

PR —e—=



CRONICA DE VIN'S Y CERFALEg

ARDALUCIA

ALMERIA: trigo, de 44 4 46 rs. fanega;
cebada, & 24; muiz, de 36 a 38.

Cipiz: trigo, de 45 4 47 rs. fanega; ca-
bads, de 24 4 26; maiz, de 39 & 42.—/e-
réz dz le Frontera : trigo, de 44 4 50; ce-
bads, d2 26 4 28; maiz, de 45 4 47.— Puer-
to de Santa Mariz: trigo, de 44 & 46; ce-
bada, de 24 a 25.

ConooBa: trigo, de 40 4 43 rs. fanega;
cebuds, de 28 4 30; maiz, de 38 4 40; ye-
108, & 35.—Fqenaq: wrigo, & 40; cebada, &
26.— Villa del Rio: trigo, de 40 a 42; ce-
bada, de 28 & 30.

GRANADA: trigo, de 42 & 45 rs. fane-
ga; cebada, de 27 4 29; mafz, de 37 4 40,

HueLva: trigo, de 41 4 42 rs. fanega;
cebads, de 24 a 25; maiz, de 42 4 44,

JAEN: trigo, de 44 4 46 rs. funegra: ce-
bada, de 24 4 25; maiz, de 45 4 48 —
ede: trigo, de 42 & 46; rebads, & 28,

MALAGA: trigo, de 47 4 48 rs. fanegs;
cebada, de 26 a 27; mueiz, de 44 4 46; ye-
ros, a 30.

SEVIDLA: trigo, de 4D & 47 rs. fanega;
cebada, de 24 & 25; avena, 4 23; maiz, de
35 4 36.— Dtrera: trigo, de 42 4 46; ce-
budh, 8 28. —Feija: trigo, de 40 & 43; ce-
bada, & 25; maiz, de 44 A 46.

ARAGON

HunrscA: trigo, de 18,15 4 19.70 pesetus
hectélitro; cebada, de 11,70 4 11,73; ave-
pa, de 8,50 & 8,95. : :

CASTILLA LA NUEVA

Crupan-Rear.—Aleazar de San Juaw
trigro, de 42 4 43 rs. fanega; cebuda, 4 22,
— Manzanares: trigo de 40 4 42; cente-
no, & 27; cebada, de 23 4 24.— Piedra-
duéna: trigo, de 36 4 38; centeno de 28 &
30; cebadn, de 25 4 206.— Valdepeius:

2; je 23 4 24,

trigo, de 41 ¢ 49; g,
—San Clemente:triro

CUENGCA de 45 4
46 renles fanega: 2 23 424 —
Buendia: 2. centeno, de

O 1 Lrgm , de
2518 30;'cehads

1, le24 & 26 — Valdeolivas:

arigo, de 38 & 40; cebada, d
GUADALAJARA.— Tendi

fi 42 reales fanegs: gehad

ToLebo.—Ruintanar de la Orde ri-
oo, d=40 43 reales faneoa; canteno, de
27 & 28 cebuda, de 22 4 23; avens, de 19
4 20.—Consr T Il.'i.',"..-, candeal de este

m, id. del pasado, & 40 50;

4, 4 43; idem gejas, 4 39;
—Sonseca: trigo, & 44; cen

; cebada, & 25; algarrobas, 4 28,

CASTILLA LA VIEJA
rigo, de 39 & 41
eno, a 20: eebads
20 —Ardvalo: 0
), & 30: cebaia, 4
algparrobas, 4 30.— Bareo de -
de 38 £40; centeno, & 34;
alearrobas, & 82,

Buaaos:

£a; cer
rrabas,
centent

APy

CenLenn
—Ara;

De o4
..h‘ ceha

nteno, 4

I!'.‘_"r::‘rrj-

b ' QE 0.
k d0 8 37,
cent avens,
al4

PALENCIA: frigo, de40 & 41 reales fa-

negs; centeno, a 28 50; cebada, & 25,50;
avens, 8 17.—Fromista: trigo, & 39; ce
bada, & 24: avensa, & 16.—Carrion de los

oY, ] ¢
Condes:

cebadsa, &

rigo, de 38 4 40; centeno, a 29;
24: avena 4 16,

SANTANDER: harina de primera de las
mejores 3, & 15 rs. arroba: eebada,
de Mariandpoli, & 22 rs. las 70 libras;
idem del pais, & 28,

SRaoviA.—Espinar: trico, de 39 & 40
resles fanega; centeno, 4 34; cebada, &
24: nlearrobss, & 26.—Cuellar: trigo, de
34 4 37,50 rs. fanega; centeno, & 30; ce-
bada, & 28; avena, 4 17: algarrobas, 4 28.

VALLADOLID: trigo, de 40 .50 4 41 reales
fanega; centeno, & 29: cebuds, &4 26.—
Nava del Rey: trigo, de 39 4 39,50; cen-
teno, 4 28; cebada, A 28; avena, 4 17: al-
garrobas, 4 28. — Tudela de Duero: trigo,
de 39 4 40; centeno, 4 27; cebada, & 26;
avena, 4 17: alparrobas, & 27.—Meding
del Campo: trizo, de 3025 & 39 o0; cen-
teno, & 30; cebada, 4 27,50; avenea, & 17;
algarrobas, 4 28,

CATALUNA.

BARCELONA: tricos nacionales:
deales de Castilla, de 16.25 & 16,50 pese-
tas los 70 litros; blanquillos de Sevilla,
de 15 50 & 15,75; tricosextranjeros: Bour-
gas, & 14 pesetas los 55 kilos; Irka Nico-
laieff, 4 14.75; Irks Berdianska, 415.25;
azima Berdianska, 4 15,25; Estados Uni-
dos. blanco, de 15,25 4 15,560; idem rojo,
de 14 50 & 14.75: cebada de Canarias, &
7,12 pesetas los 70 litros; maiz Potti, de
8 h 8,25 pesetas los 70 li Braila, de
8,25 & 8,75; Mazagan, de 8,25 4 8 50; al-
irrobas de Chipre, de 6,12 4 6,20 pese-

marcs

CAll-

I

tas los 41,60 kilos; Portugal, & 5,95; Vi-
naroz, ds 6,12 4 6,25; Ibiza, de 4,50 &
4,75; Malloren, de 5,12 4 5 25,

TArmAGONA: trigo extranjero, & 15,75
pesetas los 65 Kilos; cebada extraujera,
& 7 pesetas los 70,80 litros; algarrobus de
Chipre, & 6,50 pesetas los 40 kilos.—
Reus: irigo de Urgel, de 62 & 74 rs. coar-
tera; idsm extranjero, de 60 4 64; idem
candeal, de 68 a 70.— Valls: trizo de
Aragon, de 14 & 15,50 pesetas cuarlers;
eebada, de 7,50 4 8.

EXTREMADURA

Bavasoz.— Villanueor del. Fresno: tri-
£0,4 38 rs. fanega; centeno, a 25; ceba-
da, & 24; avens, & 14.—Berlanga: trigo,
de 38 & 41; ceba's, & 26 —Zafra: trigo,
de 38 & 40; cebada, a 26; avena, 4 18,

Chcures.— Plasencia: trigo, 4 44 res-
les fanepa; centeno, a 28; cebada, de 25
& 27.

LEON.

Leon: trigo, de 38 4 39 rs. fanega;
centeno, & 26; cebuds, & 24,50 — Falzacia
de Don Juan: trigo, de 36 & 39; centeno,
& 28; cebada, & 22.—Aslorga: trigo, de
39 4 40; centero, 4 28; cebuda, & 26.

SALAMANGA: trigo, de 33,50 a 39,50 ren-
les fanega; centevo, & 28; cebuds, 4 28;
avens, & 22; algarrobas, a 29.50,—
Vitigudino; trigo, de 32 4 34; ceunteno,
4 27; cebads, a 28; algarrobas, & 32.—
Ciudad-Rodrigo: trigo, de 41 & 42; cen-
teno, & 30; cebada, a 32; algarrubas,
a 32.

ZAMORA: Irigo, de 38 & 38,75 rs. fape-
fra; centeno, & 31; cebada, & 25; avena, 4
18; ealgarrobas, & 30,60, —/fenavenie:
trigo, de 38 4 40; centeno, & 20; cebads,
& 26.— Fuentelapeiia: trigo, de 35 & 36;
cebada, & 26; avena, & 17; algarrobas;
a27.

MURCIA.

ALBACBTR.— Casas- Ibafiez: trigo geja
v eandeal, a 48'r8. funegu; cebada, a 26.
NAVARRA
Sangiesa: trigo, 8 18,50 rs. robo; ce
buda, 4 i3; avena, 4 9.
VALENCIA.
Varexoia.—Pedralva: trigo de huerta,
f 18 rs. barchili dem geja y rubion de |

) v

& 6 rs,
VASCONGADAS,
VizcAyA.—Bilbao: harinss mares Pon -
ton, Viena ntiims. | y 2,820y 18560 rs.
arroba respectivamente; Ponton sistema
antiguo, primears,
jera, de 5,75 & 6 pese

in clase; muiz,

montle, & 14; al arroba,

T !:.‘;,.-}

tue Jos 32 kilos, se-

Dicen de Pamplona:

«3egun noticias de la Ribera y Val de
[lzarbe se estan terminando las faenas
de la vendimia. Los resultados, hecha
excepcion de algunas localidades. han
sido satisfactorios para nuestros agricul-
tores, tunto en la cantidad como en la
calidad de los caldos. Se han vendido en
la Ribera algunas partidas de uva & 13,
14, 15 y 16 pesetas carga, La siembra de
cereales ha dado principio en muy bue
nas condiciones.»

La cosecha de vino en Navarra ha si-
do mayor de lo que ge esperaba, mere-
ciendo la nota de abundants en ecasi to-
dos los pueblos de lu Ribera. Corella ela-
bora més de un millon de cAntaros de
11,77 litros.

De la imporiante bodega de Toro se
han exporta lo 8.000 eantaros de wvino

viejo & los precios de 18 & 22 rs. cuya

cotizacion acusaba beja de importancia,
1 de Paris:
danza en la discusion de los de-

rechos de aduana, ha permitido y permi-

KEscriber

a«lLa tar

tira todavia & lps importadores america-

nos, ingleses, rusos y otros, constituir |

lepositos de tri-
go exirapjero, que impedirin que nues-

én Frauecia numerosos

tros trigos sumenten de precio, y sera
causa de muy graves perjuicios para
nuesira produccion nacional.»

Los pueblos de la montaiia de Nava-
rra asi como los de Guiptizea, se hallan

alarmados ante la invasion de la enfer-
£ [

medad que en los terizos franceses

do lus castanos, y que ya hoy

a 16,25; cebada extran- |

7,74 pesetas los 40 |

comienza & des'ruir los de los términos
de Vera, Echslar y alguaos otros. Hasta
la fecha no se conoce medio alguno de
combatir esta enfermedad, que no se li-
mita & atacer el fruto sino que seca por
cowmpleto el arbol.

En la anterior semanpa se exportaron
de Valladolid 23 wagones coa unas
20.900 arrobas de harinas con destino 4
Astirias, Madrid, Barcelona, Valencia y
otros puntos.

El indicado polvo se cotiza en aquella
capital de Castilla, desde 13 & 14,50 rs.
la arroba,

Los vinos de 1883 siguen bajando en
Navarra, Castilla la Vieja y la Maveha.
En camblo los precios de los nuevos es-
tan sustenidos.

La demanda de vinos nueves es bas-
tante activa en la Rioja.

En Cenicero ofreca el comercio & 19 |
rexles la cantara, pero este tipo no llena
por completo las aspiraciones de algu- |
nos importantes propietarios. |

En Labastida se han hecho partidas & |
18 v 18 1}2. ;

Escriben de Tortosa que sila dureza
del tiempo en el préximo invierno nolo-
gra helar el florecimiento de los algarro ]
bos, se calcula gqne podria haber él ailo |
préximo una abundante cosecha de di
cho fruto, dado e! aspesto que en la ac-
tualidad ofeece el arbolado.

|

En Cordoba y otias poblaciones de An- !
dalucia se inicia la baju en los precios de '
las carnes para el abastecimiento pi- |
blico, !
A B0sg |
vimiento no se
faerza, alcanzando 4 todos los pneblos de
Bspaiis, por la poderosisima razon de
que el ganado lanar, vacuno y de cerda
hace ya tiempo que estd en marcado des-
censo, no faltendo comarces enteras en
ra al cincuen-

Lros nos
: haya inicindo untes y con

extrafia que dicho mo-

lus que la depreci

ta por ciento.

i et

El ensayo del cultivo de la remolacha
llevado & cabo en la Granja-modelo de
Valencia, por el ingeniero agronomo di
rector del establecimiento, ha dado un
resultado br vemas en 1os
periddicos de aquella capital.

La variedad blanca de Silesia, cultiva-
da para la extraccion de azicar, ha pro-
duecido sesenta y cuatro kilogramos por
hectérea, con una riquezi sacarina de
diez y medio por 100.

La Dissetta de Alemenia, culfivada
como planta forrajers, ha prod
senta y siete mil kilégramos por hecté-
rea. Resulta de estos datos gne produ-
ciendo ¢ ‘arrobas por hane-
gada de la remolacha azucarera, vendi-

lante, segran

ucido se-

3

uatrocientas

g
da & un real, reservandose la pulpa, po-

dria el labrador valenciano obtener vein-
te duros y forrsje en cnatro meses de
cultivo, ecebando durante tres meses un
toro de la raza del pais.

Otro ensayo se esté verificando muy
interesante pora los cultivadores; el en-
silado de forrajes verdes. Para ello se ha
construido un silo de tierra de diezy
geis metros oubicos de capacidad, en
donde se conservara el sorgo azucdrado
que han producido veinticinco Areas de
tierra.

Si da éxito, como se espera, esta fae-
na agricola es de mucha utilidad y facil
realizacion, permitiendo disponer du-
rante el invierno de forraje verde reco-
lectado en el buen tiempo.

e i

Los ganaderos de los pueblos de Ca-

buérniga (Jantander) han circulado una

convocatoria para la reunion que se ce- l
lebrara en el de Valle el préximo domin- |
ibrada féria,

go, 1ltimo dia de su renor

con objeto de tratar de las causas de la
alarmante disminucion de las trausaceio-
nes y general depreciacion del ganado,
y de los medios y procedimientos que
deben escogitarse para evitar en cnanto
sea posible las fatales consecuencias ds
esta crisis, puesio que la riqueza pecna-
ria es el Unico elemento de aguella co-
marea.

Siguen recibiéndose medianas noti-
cias de lo préxima cosecha de aceituna,
que serd mediana en bastantes comar-
mas, nula en algunas y buena en bien
pocas, Por este motivo los precios de los
aceites han subido.

Fa las Riojas no se ha hecho la semen.
tera en muchos puntos por falta de llu-
vias. Lo propio ocurre en bastantes pue-
blos de ptras comarcas e la cuenca del
Ebro.

De Tarragona se han expadido para
Cette 334 bucoyes de vino por vapor no-
ruego Odin y otros 100 bocoyes y algu-
nes botellas por vapor H. 4. Harmatnn.

Zn Oviedo ya se han comenzado log
trabajos para celebrar upa Exposicion
provincial de Astirias en Setiembre de
1887.

Comprenderd el certdmen los ramos de
agricultura, industria, artes y oficios,
belias artes, comercio y toda clase de tra-
bajos referentes A4 los intereses morales
y maleriales de Astirias,

it i
LAS PLANTAS DANZANTES

No puede ser méis raro y extraordina-
rio el espectaculo de unas plantas que
saltan, giran y bailan,

Estas plantas existen y se encueniran
en la Ameérica del Norte,

Apenas foc:n el suelo en sus movi-
mientos coreograficos, y en vez de tener
un nombre aéreo y cadencioso, los sa-
bios le han dado el tosco y pesado de
Ciclome photyphylivm.

La forma de la planta es, por si mis-
ma, muy singular. Constituye una esfe-
ra de verdor, una enorme bola llena ds
hermosisima y brillante hojarasca. Su
alfura es de un metro sesenta centime-
tros, y un diminuto tallo sirve de canal
4 la sdvia que nuire el conjunto.

Mientras la planta es joven, permane-
¢e en reposo, esperando el momento pro-
picio para lanzarse & través de los vailes.

Cuando los tallos estin secos comien-
za el baile.

Los primeros vientos que circulan 88
apoderan de las plantas libres, las arras-
tran y las hacen bailar un galop genes
ral & través de los campos y praderas.

{Desdichado del que se encuenira el
medio de aquellas plantas danzantes que
saltan como balas elasticas de colosales
dimensiones!

De cuando en cuando ge defienen co=
mo para tomar aliento; pero & los pocos
instantes vuelven & reanudar, 4 impul-
sos del aire, sus vertiginosos movimien=
tos, lanzindose al baile de una maners
irresistible y desenfrenada.

Cnando aquellas vegotales
abandonan el baile, empiezan & girar ¥
la danza se convierte en avalancha.

Eu las peudientes de lus colinas el es=
pectéculo se asemeja al descenso furiose
y apresurado de animales extravagaites,

esforas

de hestias apacalipticas.

Con frecusncia s2 encuentran en 108
campos, en las riberas de losrios ¢ €B
las vertientes de las montanas restos il=
formes de cyeloms photyplyliuwm.

Son losdespojos de plantss danzantes
gue han sucumbido bailando. ;

Eran demssiado aficionadas al baile, ¥
el baile les ha causado la muerte.




CRONIC

DE VINOS Y CEREALES

Lenor ijrl-".'[ ] 4 ic’ rh[ BONIOA DE YIs0S
vy CerEALYS

CONDADO DE NIEBLA
tubre.

Muy sefior mio: Voy 4 daré Vd. al-
gunss noticias del movimiento de este
rico coudado, en particular de vendi-
mia.

Lu cosecha ha sido buena, sbundante
¥y hecha en buenas condiciones; sin ém
barga, de algunag exce ciones en ilgrn-
nos lerminos y eitios
abunidancia de otros

Lus precios & Ia romana han sido des-

(Hueloa) %26 de Oc-

gque cubren la

L s pueblos que més caro hsn pagado
han =ido Mo '!l’*‘ como puerto de em-
bargue y Bollu . 00mo

de 3 rs. 44 rs. arroba d= uva en bodecs
Wl

ceniro de di-
ne  Honde © c'-lt.rl'l-- de g “I(-{‘urJ'

renes) el “\"‘m 108 preeios

; o & sl ln uva de todos los pueblos
inmedintos, Ha habido easas juehan he-
cho m=as de 2.000 bocoyes, Huay varias

de L0 Y muchas de 200 a U0 lf:i coyes
0 botas, Sin temor de equivucarm \ no
bajardn en Bollullos las botus encerra-
dasde 15 & 16.000 (botus de 516 litros).

Rogisna tsmbien tiene sus grandes
Moguer que corre pareja con
iu=n despues Lucens, Bona
. Inrrasa de puoca Hli,.”.'l"'-’i. ia. La
uima, Manzsnilla, Villulva'y Chucena
de vleana
de 3 a 4 00( de ‘mosto y qne dedi-
mayor parta i cocidos de arro

Almonte, que eosechu

ires v vinos de olor con srro-

yas clases superan & lo g AL

€0 gue hacen en otros pueblos, ;
: 11 hecho ventas de ) & 50
robs v es rs¢. clases
n el condado ofer-

nen 1lusiones de

mostos

nguan mi-

ndimia son segun
| fl:f wdor gana [l 6
rde uva 10 412 r

ro & arrambador de ]
VTEro quae 'I..:
15 & 20;: el cocedor de
3 20 rs. y todos con el
no es poco
bode

24

nsnas. So

ales caros: pero iraba-
jan bien y alegres com el auxilio del
vino.

De venias, estos pueblos es mersado

continno. T en nn detalle diario
importanie en vinos, vinagres y algun
aguardiente anizado: ademas, de la ba-
rrileria y embotellado que envian & va-
rios puntos de la peninsula.

Antes vendimiar, entre Bilnllos y
Rociaue exportaron de 3'4 4.000 boeo-
y neo, apurte de los peque-
108 s Malaga, Jeréz v Made-
Ti 15 y exporfa para Fran-

De Almonte tambien

8 e DOolas

DIED (

1 [r:-l'-J niAs | i E304'A RICC

* 103 derechos,

huran grandes exporlacion
stz rtng > rlalerra
pu=srtos de Iog LIeTTR, ‘
4 es mi ppinion; la opini
ii‘f»‘ vio combatic en las (
nuchos periddicos el tra

ncia, el mejor tratado qne

'/-;

primera cl ) Greo que ningun ges

neral haya ganado una

beneficl r
1 2 .
Pasemos

l_l-ﬂ OS2 t,_:

BES

2 uLC

habasg, de ‘[

1._ iKs
ciod genersles de estos pue

Se presenta regular

na, sunque g caen muchas verdes por
efeccto de la falla de aguas que tene-

moy

{a Agricola y Mareanti g

jorado y aumen tado el fruto

Se esth moliendn este grano & hueso
que paga los gastos de resoleccion v
molierda, Se vende el
reales la arroha,
CONSNING, :

Como hacia tiempo que nole eseribia,
me he extendido demasiado. '

: Extraéte Vd., sefior Director. las noti-
cius -;ue juzgue & |-r-r 10sito para la Cro-
NICA, ¥

le el uceite de 35 & 36
Nmitadas las ventas sl

uprima 1o« =835 pues yo

eribo sin pretensionss. ni darme cue
de lo que eseribo.—Y,

iy
FERMOSELLE {Navarra) 25 de Octubre.
Hemos comenzado hace digs las fae-
Has e vendimia, que es aqui lo mésim-
portapte, con un tiempo liiimedo.
161 ren {:I.
muy escaso, (

ento, como sa
ando por resultado media
un ano reguiar en conjunto
en esta loeslidad, Y poco mhs en ':n:

esperaba,

clsecna s

mas pueblos de esta rivera d=l Duiero
que pe en 4 la provineia de b '.'\-
manes.

Los ealdos quese elaboran o

rometen

: ! L
ser da buens o illdad, tanto en color co-
mo en & 1
Tenemos bastantes existencias de vino
anej ) de _i.‘*'.‘-i-_} qne se vende 4 10 r5. can-
tauro de 16 htros, v eon {femmanda: v

el nuevo as primeras clases al misn

J& por

H - '
B3 SI1 den ianva,

la sgrricultura

eésta zona de Cast

e€sta pasando por una erisis tremenda,
efecto de la corta cosecha de
lepr on de toda claze d
que & lemas de baratos no hay
L NANdes, Yi '.|-L!.“J-|i!'
Hus Iy 1 } lo
Jiill ible, tant para pastos como |_I".!'-.'|
mbrados gue pacen y se desarrd

WO TODNSYEZ ¥ 10Z4anla,

TORO (Z m{-r:l' 25 de Oetubre,
Ya se ha tera
locelidad v [I‘i

08 rel

1lares en

buenos en calidad por las benéfi

vias ':L':‘ mes da ‘:"Z-"'[IllH'l)? que hat

se esperal
La uva se 1|u vendido A6 v 7
ba del 108 ¥ tinta resped

pasando de 300.000 arrobas de vino, las
q.’{-' g2 han encer L eg
108 pu

Da vi

anterior,
l? ro ¢Oon un:d

s en

30.000 ¢
precios de

Cl'-“

ha dado pr

seca.—(
BERBINZANA (Nuvarra)
Ha ter:

26 de Octubre,

imia con un

1o bue

por

la @i

reo

thdo &

calidad h 1088

‘oday ia no se ]
enn [
iegraa, se nan

vOo ll TS,

nes ag

| 2
le el

puedo aiadir'e que fui jeor qus s>
cn’:la

La ce frutos fd= otonio ha sido abun-
dantisima especialments en habichuelas.

La vendimia termiud ¥a tambien con
regulares ru limientos Yy lienandgo jas as-
piraciones de los duen:s de las vinas, y
sobre todo por el buen estado de la uve,
10 cual hace suponer un buen ¢aldo; de
este coniorno han llevado bastantes arro-
bas de dicho fruto 4 Val depenas, don
segun I]ullt“r 3 la han lm,:.uj ) ia I! EgTA 8
l0rs. y a7 la blanca. En esta ciud .l:-L
presentaron dos O tres negocianies, pero
103 duenius se han resistizo & venderla;
as] €5 que de esta localidud no se ha ven
dido una suld arroba.

La simienza va en malas i
pes, pues a pessr ce haber llovido dos
Veces no va ul & medias, locuaul preveu -
pa & los labradores por el miedo de que

siendo la siembra

=8 m

ifa, ha de tener la
| _ 1 “. ]
que esta epidemia providencinlmente no
desapurece; de uo ser ast con S:guridad

anzarén los fuerzss pura des-

8 Licil e Casti

| les lanegs: centeno escas

s8on bara-
B esle pals,

¥ K0 cand

e l_r'.ll.'-\.l 28 escasisima;

27 18, con colmy; vino del

una arroba; Toms=lloso se suele traer
iJ.J CcO. & 160 IR TS

A 801 faness

A 35 rs. arrob - ::-’

reales srroba Yy

ras, a l 11:", I's. &

Di 1o que hay zbundante fru
bellutas, dsndo twdas lus dehesa
de r!\..ur[m los arboles.
Lios cerdos y demas ani

08, pues no

3 Pue: hiny quien com
28 que fuera del gran Corre ur
imo por este (esdichado pais.—£&. V.

TORNAYAC: sdceres) 25 de

Jon un tiempo |i-'-'|:1 1elbie
iLIU la vendimia en r‘»[;

] lcancen
d : 09 1 1 Y AlIl
1 n tambien m 3 noticias. Sigue
ve { » el vipno tinto al detall de 4,50
L 4,70 | legalits Da blanco no hay
, 811 pesetas faneza
) A8 v oebada de 8 &

LEJIA Hl L VINO (Zamora) 26 de Oc-

n COn rendai-
para unos bue-
i 18llanas
ies 4 4no ps
11 1 los hie-
eron dafio en
vivas han da

f '_;-1 .q:‘,',': *na 30
: el color es 11 ota-

'

]

depreciacion que hsn tenido lus prime-
ras cluses, que antes se pagaron de 20 &
21 rs el cautaro, y hioy se colizén cuan-
do mas & I8; y lax inferiores se ofrecen
de 10 & 12 rs.— M. G. G.

MEDINA DEL CAMIPO (Valladolid)
tubre,

:\I merc: fllj r‘|_-1r_-]_p"41|}-'\ h:.'f‘!‘ #n este I‘.I'I]e-
blo s presentaron 1.400 fan “ArHus de tri-
o, las cuales se cotizaron e 39 4 39,25
reales lss ‘.I.I, llbras, De cebada entraron
JUL Tunid gas Iy i"r:.'.‘\. plimery de a8 Tarro—
bas, detuliandoss }',‘-—_-C:n‘-"i'- vmente de 28
& 29 v 27,50 4 28. El centepu se vende
de 29 a 30 ra. lss 92 libras.

Bl trigo por pariidss s= negocia & 40
reales |as 94 libras scbre wag

I,nw O
lnvins;

i, B.

25 de Oe-

0, de

mpug, naciendo blen.—

sostznidus; e

QUEL (Rioja) 25 de Octubre.
La vendimia la hicimos con un

tiempo

pri veral ¥y sun cusndo =l mildin se
presentd a itima hora, no s hacho da-
nos por cuatto el frulo s= enconraba
adalipigto e su medurez, Hemos
tudo ulgo mAs de wedis cosedha,
le upa clase =u ior; ef caldo tie-
ne fuerza v uo color grana nada comun.
Secrun _,_‘\ eslcuios se laboran ¥ roxi-
mamente cien mil cantaras de 16,04 li-
tros
La zemeniera se hace en buénas con-
iclones

8 lienen muy poca ageituna.

UENDEJALON (Zarazoza) 24 da Ogcabre.
La vendimia toca & su fin, se recolecta
mucha nva v de exce lidad, asi
es que fallan loca.es d ] roel
fruto , Y a muchos les a1 envae
le que abu  €n el i_!.ﬂC_-
yrado dicho fruto ds 60 &

de 10 arrobas y en 10§
13 de 68 & 70 pero 1&)3
mapendido a8 compras

tomsado lo quie necesita-

; : curia;

W -1 i1 S uvas

arrobas. La cln sSupe-

los vinoes son de mucho color, lo

que ccurre tambien en otros ;-I_:-f.'u 0s.

:\i]' ra (jes

AMOS Hluvias para ia sel

Liamamos la atenoiot
{os vinioultores qque inse
rraspondients, per #ér un praduc

género alguno de duda couira 8! agrio
de los vinos, reuniendo la ve le

| mismo es completaments \&iv0 4
i !

GRAN ESTABLECIMIENTO

DADT 1 Trte

B ) YD PIID i Y N T
U ARBURIVULIURA, FIORIGULI R‘{
Racaud é Hijo, horticultores
ZARAGOZ A

primera v sezunda

clase hom sta la- fecha sus
Duenos cul rulcs.
Cualtivos ! ades de

ariyoies | ara pa=
SEB03 VY Car

i5 resislents

ia Silvestris, la n

a la filoxera. " b
Exportecion para todos los pnntos de Espaiia
Y del extranjero
Counlianza y esmero en sus envios.
iten su calalogo frenco por el correo &

{Jaien (o p

iil

Almacen de vinos por mayor
'TO: GE :: AVARRC
CORUNA
Casa funtada en 186,

IMPORTACION, —EXPORTACION

JObl: CA &DQNI:R

COMISION Y CONSIGNACION
BERNA (SUIZA

dicha casa se ofrece para la venta de

viues y
olros prodaclos en comisipn.

Refarencias de-primer orden

lmp. de EL LIBERAL,; Almudena, 2.
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SUCURSALES:

eville y Compaiiia. Liverpool.

11, PLAZA DE PALACIO. BARCELONA (eon deposito.)

6, PUERTA DEL SOL. MADRID.

Unicos representantes de los Sres. DAVEY PAXVAN y Cto . —Colchester.
v de la «Pulsometer Enginering C."»—ZLondres.

Arados & vapor, Trilladoras &
vapor. Guadafadoras. Segado-
Tas y méquinss sgricolas en
general. Locomdéviles y méqui-
nsas fijas y calderss. Méquina-
ria para Talleres y Fhbricas.
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REVOLUCION VINiCOLA

. EL TESORO DE LA INDUSTRIA (2.® edicion), Formulario teérico-prac-
tico para la elaborucion, curacien y ecnservacion de los vinos, yue hace
ires meses dio d luzel ublicists industrial Sr. Cortés, es an verdadero leso-
ro para los vinicullores, tabe neros y traficantes en e:los ealdos, De la ven-
di.ia, pisa y fermentacion de los mostos dejende la bucna 0 wala ealidad
ds 108 ¥inos, ¥ que los cosecheros obtengan mavores 0 menores ulilidades;

razon por la cual lodo v micultor debe proveerse, anles de la vendimia, de | §

dicho tratado sidesva hueerde cada arroba de uvas una arrobs de vino de
cl':ssv mas superivr al elaborado por el autiguo sistema, v obiener buenos
vinos del sguapié, madres v sedimentos. Contienetamben 2! modo de ela-
borar con suslaneiss inofensivas, los vines arlificiales, blsnco, L nto, Jerez,
Ma aga, Monz nilla, Pardillo, Mosc:fe], Champagne v elros; la ¢l rifi.acicn,
enloracion natural v correccic n del acido, agrio, mal'sabor v la mayoer parte

de las enfermedades de los viuos, é infinidad de recretos. reglis y procedi- |
mientos, basidos en les 0lt mos - delantos de fabricscion. é hijos todes.ellos |

| 4 . g e .
ue un furgu' ¥ detenido estudio expe rimental, —Pra jo: 7 pestlas, y se remil-
te certificado a todo ¢l que mande & peselas en |'branzas 6 sellos, certifican-

do la carla en el segundo caso. S6lo se vende en casa de sa »ulor, D, Jesé |

f:'Or.'t":i y Aznar, Ave-Muris, 52 dupiic:do (abrica de aguardientes, Madrid.—
S0 mas nociones (ue |*s indic.das en el Nuevo Formulario para la [sbri-
cacion de aguardicntes sin [ ego ni slambique y por destil: cion, del mismo
autor, te han est:blecido en Fspafia y Proncia mis de 600 Fabricas de aguar-
dientes usuiles y espectales, Conlicne 70 formulas para elaborar agoas dien
tes de T_ﬁsd s¢8 mas seleclss y econdmicas, y pracedimientos iin:l.fij hacer
sguardiente en liczi minuios y fabricar 120 arpobss de aguardient2 anisado
por hiora, sin.masquina ni aparato slguno.—Precio: 7 peselas, y cerlilicado a

provincias, 8 pe ela—Pdiendo los dos ejemplares, se remilen certific - |

dos por 15 pus -9,

FUNDITION DZ HIERROS Y METALE
E :
CONSTRUCCION DE MAQUINAS PARA LA AGRICULTURA £ INDUSTRIAS

La Alianza de M. Visiers y Compaiia, Magdalena, 31.

PAMPLONA

Unicos representsntes en Navarra de la casa B. Mirel, de Tarrrgona par
venta de los arados y demas efeclos de labranza, de la acredi ada fubrica E.
Vernell de Bezieres,

Tambien se enconlrarin en sus completos talleres, los arados «Vi‘iss y de
todos los sistemas que mas aceplacion tienen en Espafia, asi ecmo correaies
pera lrasmisio: es, picos especisles para refinar piedras de molino, Lombas
de eristal para engrasar maquinarins, chapas para mpiar, maquiuas para
elaborar chocolale 4 brazo y con malacate, embu.ideras y picaioras de car=
nes, baombac de lodas clases norins, prensas para uvas y olivos pisadoras
para uv.scon :eparador de escobajo y sin él, aventadoras, tnllador:s, ca-
brestantes, poleas, maquinas de vapor verlicsles y horizontales, limpias para
molinos, prensas para liacer quesos y para granos, cascamajadores decacao,
maiz, ele., v cuantos arliculos se conozcan para la agricullura € indusirias.

Se encarga la c:sa de construir tutlo pedido, sin que el clients eslé preci=
sado a presentar planos de lis obras,

Direccion telegréfica: Visiers, Pamplona.

PRENSA RACIONAL
MEDALUA DE ORO (Primer premio)

ANTIGUA CASA MEUNIER-TILLARD
. MEUNIER

CONSTRUCTOR MECANICO.
LYON. GUILLOTIERE (FRANCIA).

ARy e
" i)

i “"Mn'ﬂi'_hrﬂlf ;

=Y
s

Instrumenios de vendimia.

. .y ¢ |
22.000 méquines vendidas ccpn garentia |

JFEEiG0n £ 700

Bombas de riego, motores por
fuerza animal y & vapor. Norias
para motor animal 6 viento. Ins-
talaciones para fabricas deal-
cohol. Féabricas de szicar.

Iustrumentos y méquinas de
vendimia.
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| DR. J. M. MARTINEZ ANIBARRO

GABINETE CIENTIFICO
FOMENTO, 34, MADRID

Fibricas - Mdquinas ~Asuntos
industriales.
Direccion facultaliva
de bodegas.

Aparate para la
Explotacion del crujo de uva
extrayendo el tirturo y el

sguardiente.

REPRESENTACIN

Una perzona de alta posicion, que
cuenla con grandes relucivnes co-
merci.les y gparanlias, seolrece para
representar a una primera casa de
vinos de Espaiia,

Escribir a lI. D. N. 137 Posle res-
tante La Rochelle (Francia).

A LOS VINICULTORES

RAFAEL AMAT Y COMPANIA, eleborsdores de vinos, partici-
pan al piblico que esta Sociedsd se dedica con éxito brillante & ela.
borar y mejorar los vinos del pals, consiguiendo que todos ellog
salgan limpios y de buen color, lo mismo los tintos que los blaneos,

Tambien se dedica esta Sociedad & corregir, perfeccionindolos,
los vinos que por mala elaboracion W otros vicios resulten acidos,
agrios ¢ pardos, devolviendo su verdadero cclor & los que le hubie-

- sen perdido.

Lo “ue deseen probar, pueden enviarnos una muesira de un
cugy ¢ de litro de su vino y nosotros haremos su estudio, sin dejar
de exponer la muestra al &ire libre por espacio de veinticuatro ho-
ras, dando al fin puestro dictamen. ! "

La retribucion del trabajo de esta Sociedad es siempre mddica
y las condiciones bien equitativas y nada onervsas para los propie-
tarios que confien sus cosechas 6 algunos de sus vinoe defectuosos.

Se rpvian prospectos-circulares de esta Scciedad & cusntos los
pidan, siempre que acompaien dos sellos de franqueo para la re-
mision de aquellos. e

Eu nuestros prospectos-circulares pueden verse las condiciones
y precics bajo les que trabsja esta Sociedad, asi como van inclui-
dos los sparatos que copstruimos para el mejorsmiento de la des-
tilacion de espiritus y anisados, cuyos aparatcs son los mejores co-
rocidos hasta el dia por sus resultados, facil manejo y ecovomia.

Los pedidos y correspondencia d la casa de Amaly Compaiiia.
COLMENAR DE OREJA (MADRID)-

Maquinas Agricolas, Vinicolas é Industriales

MORATONA GENIS BARCONS Y BUREAU
PRINCESA, 5%, BEARCELONA

Bombas Faleur, sin rival para el Lrasiego de vinos. !

Filtro, ¢on mangas de tejido especial, para vinos y ¢ guardientes.

Prensas y estrwadoras de uyas con separador del escobajo y sin el

Ebullidmetras y otros instrumentos para el analisi de los vines.

Aparalos calienta-Vinos y Calderas para estuvar bocobes.

Depositos y bocoves de hi rro estaiiado para aleohol. :

Mdquinas'y bombasde vapor de varios sistemas, para riegos y abasto de
poblaciones. :

Bomlas de rosario para riegos, fuentes puablicas, para familias y para gran-
des profundidades.

Tri'ladoras y Se;adores de la tan acreditada fibrica de R. Horsby et Sorn
de Grantham. ]

Insialaciones pa a bodegas, moliuos y lrss clases de maguiraria.

Locumoliles y Bombas para agotamienios en venla y en alquiler.

Se remilen prospectos y présupuestos.

Antigua Casa CHAMPION et OLLAGNIER

J. OLLAGIER Sucess

Privilegiado 5. G.
TOURS (Indre-et-Loire)

Construccion especial de

PRENSAS MECARICES
Sistema de parslelogramo vunivers:l supr
miendo la flexion del bu:o.

MAQUINAS
de saldar, rebalir y cimbrar el iierre.

Eavio, sobre pecido, del Catlogo ilustr. de.
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| GRAN DEPOSITO DE MAQUINAS o

¥~ BOMBAS CONTRA INCENDIOS

Catalogos gralis y [ranco.
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2 ALAMBIQUES CALDERA
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GA CLASE DE CALDERERIA
de cobre y hierroc J
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Lea interesa cunoecer ¢l admirable especifico que hace desapa 0
wo las dife-

olelamentes el agrio v dcido de los vinos blancos y tiolos; asi ©0
s nles aplicaciones que liene para 'a vili y vinicultora,

Pedir prospectos, enviando sello para su remision
rro.—Calle Mayor, nam. i5, Madrid,

4 D. Anlonio del Ge-




