RECIOS DE SUSCRICION

ku Espaiiz 6 pesetas por un semestre,
10 en el extranjero y Ultramar.

No se admiten mis clasas 1e sellos que
las de correéo de Espatia.

Pago adelantado.
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Sabado 17 de Octubre de 1885.

ENYBSADO DE LOS VINOS (1)
Y SUB VENTAJAS

Pasteur asegnra que l0s vinos france-
oeses no padecen mas enfermedades que
ia del acetificado, shilado, remontado y
amargor, siendo este un principio admi-
tido por todo el mundo. Enlos vinos es-
pafivles no parece suaceder lo mismo;
pues todo el que tenga un regular olfato
¥ puladar habra podido notar en los vi-

nos medianos de Jerez y sus similares
que pasen de 15 grados, que sin adquirir
ninguoa de las citadas enfermedades
llegan & sufrir en contacto del sire una
putrefaccion, que no puedo ssegurar
(por no haberla estudiado) &i es enferme-
dad propia (el vino 6 que. le acompaiie
en circunstancias especiales; que produ-
ce en las glindnlas salivares un efecto
desagradable de contraceion y un des-
arreglo intestinal con caracter de enve-
nenamiento al poco tiempo de tomarlo.
No se si serh debido 4 la bueteria que
produce las fermentaciones purulentas
en lus heridas, pero tieae el caracter de
ser una enfermedad parazitaria. Esta en-
fermedad suele acompafar con menos
fracuencia a los vinos tintos y nunca la
he encontrado en los vinos enyesndos.
Los vinos en méis
f ahilarse cuanfo menos bi-
y en los
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Judicial, sin tener presente lo que pneda
ser beneficioso y que no son ellos ni dos
0 tres casos de enfermedad dados atri-
bui.n-.s al Yeso, los que han de decidir
de lo inofensivos, perjudiciales 6 benefi-
ciesos que sean los vinos enyesudos para
la 8alud, sino el piblizo qu= quiera 6 no
beberlos al deeirle lo que se le vende,
por no ser natural que los mayores de
edad quieren de més tutoria, aunque al-
guno la necesite,

Desde luego puedo asegurar gue &
m{ me hacen més dafio los vinos con
principio de putrefaccion, aunque no ha-
yan llegado al periodo de enturbiamien-
to, que los fuertements enyesados, & pe-
sar de no estar acostumbrado 4 estos; ¥y
que las enfermedades parasiturias
geveral de cardcter mas
originadas po
lante.

Los gue tienen un regular paladar,
desde luego conocen un ving enyesado,
por la aspereza ceracteristica gne produ
cé en el gentro de la lengua, que se dis-
tingue de la producida por el tanino, en
que éste produce el efecto en mayor ex-
tension, hasta los
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(1) Véa.e el numero 8i1.
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siendo ademas el reconocimiento * por
mediv del cloruro baritico practicable
hasti para las personas més ignorantes
enquimica, y tan preciso que acusa la
presencia en vinos qne se han fubricade
gin echsr un dtomo de yeso, con tal de
que lo contenga el terreno, como suceds
en la Rioja.

La comision de la marina francesa en-
cargada de dar dietdmen sobre este par-
ticular, informd ser inofensivos los vi-
nos enyesados que no pasasen de 4 gra-
mos de sulfato potasico por litro, y el
gobierno dividié por 2e¢l 4, sin tener més
razon que la que 8uelen tener en las ofi-
civas para redondear los nimeros, 6 la
idea de que prohibiendo pasar de lus 2,
seria més (ifizil que los cosechetros pasa-
ran de los 4 gramos, de los cusles pocss
veces es en la préctica necesario el
pasar,

El comercio tiene la ventsjn de tener
un vino mas estable con el enyesado pa-
ra hacer sus mezelas, sin necesidad de
recurrir al dcido salicilico y otros medios
peligrosos si no se saben manejar; y los
propietarios teniendo un produeto més
estable, no ge ven obligadus & efectuar
ventas forzadas, que no convienen maés
que & los especuludores de mala f¢ que
todo lo curan con sus especificos; como
sucede con los miles de hectdlitros de vi-
no que entran analizados en Frapcia sin

contener fuchina ui acido salicilico, y al
hacer los anél sis el laboraturio de Paris,
de 100 muest las que se expenden
al piblico diario, encuentra 70 4 80 adul-
teradas. De todo lo cnal se desprende,
que solo los comerciantes de mezelas, po
co escrupnlosos, son los interesadus en
que se fabriquea vinosde costosa con-
servacion, para adquirirlos baratos en las
épocas que ellos sabeun tan bien como
nosoLros.

ras de

A los que creen que no es conveniente
¢l enyesar ningun vino, se les presenta
el negocio de comprar uva y fabricarlo &
su gusto, con lo que harAn un servicio
4 la humanidad, ademés de las ganan-
cias que ngan, que de seguro les
presentardn facilidades en vez de difi-
cultades los cosechercs.

Si algunien pudiera creer que el eseri-
bir estas lineas fuera por conveniencia
propia, debo hacer conustir que en mi ca-
sa no se enyesaban [03 vinos hase unos
doce & catorce afos, y despues solo en
parie de la cosecha & poco més de 2 gra-
mos de sulfato potasico, put lful»i y con la
e ménos

obte

mezela total obtener un, vino «
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Con respecto & la salad piblica que
tan perjudicada creen algunos que puede
resultsr eon los vinos enyesados, no cito
la préactica diaria qne prusba lo contra-
rio, aungue para algunos no si; rmﬁ-'a
l;auia, sino el parecer d 3] eminente doctor
de Barcelona D. Maonel Salinas, z“uwu
dice que 8 thAsico es un por-
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berlo tomado en limonads, para ese efec-
to. Ademéas, en los vinos espaiioles, que
suelen tener gran cantidad de tanino, es
precisa la presencia de nna sal purgante
para contrarestar su asiringencia.

Mucheas de las purgas que ge toman
serian innecesarias haciends uso devi-
nos enyesados 6 muy cargados de cre-
mor-tirtaro, debiendo recordar para
terminar que mas que las diarreas pro-
ducidas por una 8al mas 6 menos par-
gsmp son de temer las ocupaciones de

stémago ¢ iniestingles, tras de las cua-
les son muy frecueme.s las gastricas,
galenturas tifoideas y tifus con todas sus
consecuencias, siendo de consiguiente
para la mayoria de las gentes no solo
inofensivos sino necesarios los vinos en-
yesados y en raros casos perjudicialeg &
la salud.

Bspero que los propietarios viniculto-
res que siguen al dia los adelantos de la
ciencia, me ayuden con su ilustracion y
conoucimientos & esparcir la luz en este
asuato, ampliavdo estos apuntes y con-
curriendo con st ssber 4 probar que no
es fan comun como se ve en la prensa
periddica el merecimiento de que se les
tilde.de rutinarios € ignorantes, consi-
guiendo entonces no sulo ser més aten-
didos sioo imponer sus irrefutables ar-
gumentos.

Qneda todo el que lo quiera autorizado
para reproducir este eserito.

TriNipaDp MaNso DE ZUNIGA.
Rl AL AR
A LOS VINICULTORES

Nuestro spreciable amigo el Dr. Mar-
tinez Anibarro, nos ha remitido el caarto
to tumo de su publicacion anual Reglas
para oblener los vinos ordinarios pard
1885 que hemos examinado con gusto
y hallamos tan (til 4 los vinicultores por
los preceptos que establece, como per-
fecto por el copjunto de estos preceptus
que demuestran el profundo conoeimien-
to del Sr. Martinez Aunibarro en todo
uanto & la vinificacion se refiere.

El piblico queconoce ya sobradamen-
te lus tres tomos precedentes de dichus
Reglas, leera con gusto, & nuestro pare-
lo que el autur en suw prélogo de
1885 dice & los vinicultores,

«3in haber variado seunsiblemente las
circunstancias que en el afno ultimo me
movian 4 hacer las considersciones ex-
puestss en el preambualo de 1as Reglas,
al publicar hoy la edicion de 1885 he de
referirme & aquellss, insistiendo maés
que nunca en considerar deber ineludi:
ble que se impone el estudio de la ela-
boracion racivtial de nuestros vinos,
despreccupindose de prasticas ratina-
rias y censurables 'y desconfiando del
aspecto relativamente halagiiefio que
por el momento aun presénta el mercado
vinicola.

Si ha da favorecer nuestra exportacion
y el precio de los vinos la mermada co-
secha queen el exrapjero y en puestro
pais se presenta, tampoco esto signifiea
sino un comphs de espera, up afo de
prorroga para la situacion, que & pesar
nu#stro nos hemos creado y hemos de

e !-,

afrontar en breve término. Y si esta re-
flexion tiene importancia en lo que afeo-
ta & los vinos de coupage con destino &
Franecis, cuya prepondsrancia aiin se
gostiene, la supone mayor en lg. focante
4 los verdaderos vinos de pasto, & los vi-
nos hechos y propiamente potables, res-
pecto & los cuales c'\nr nnamosen h més
perfecta ignorancia € inaccion, salvo las
honros:s excepelones de que siempre ha-
cemos mérito. La filoxera, el mildew ¥y
otras calamidades de que ya somos victi-
mas G estamos ‘amenazados, influirén,
por otra parte, tanto en el comereio in-
terior como exterior, en sentido de sos-
tener los precios del vino, abochndonos
con sus tristes consecuencias 4 la noeva
y no menos triste de proseguir en el ma-
yor atraso y abandono confiados, los
que se encuentran favorecidos con una
regular cosecha, en que és'a serd reali-
zada & buen precio. Mal porvenir angu-
ra semejanta perspectiva; si estamos &
tiempo de remediarlo, aprestémonos &
combatir & aquellos enemigos y hacer
frente & lasconsecuencias que sa des-
prenden de dichss observaciones, 1éjos
de abrigar ideas equivocadamente egois-
tag 6 propdsito alguno de sostenerse gn
indiseulpable indiferencia.

Las reglas 1885 scn
tra practica, un'complemento de las pu-
blicadas en afius anteriores, compren-
diendo las innovaciones recientemeate
introducidas en la especislidad & gue se
refieren, tanto en lo relativo 4 iostrn-
mentos como & procedimientos; modifi-
caciones que la praclica y 1
tancias de actualidad han aconsejado y
no pocos datos, que completan el objeto
tan practico como senocillo que este 1ibro
se propuso y ge propone llenar. Si los
vinicultores le siguen consultando con
frecuencia y se atienen 4 los faciles pre-
ceptos que en ¢l se congignan, supliendo
con su criterio y completa fé aquzllo
que pudiera parecerles dificultoso ¢ wé-
nos expedito, es seguro que conseguiran
resultados tan inmediatos ¢ importantes
OO puedén esperarsede lal

siguniendo nnes-

14'\ 2 &

leatnra de
unas pocas péginas consagradas & ma-
teria tan compleja.

Las principsles innovaciones qua he
introducido en esta 'edicion, se refieren
al estudio y especialmente l*rar‘u& ion
de los mostos; empleo del moﬁﬂldo co-
rreccion de los mostos y vinos de un de-

clo que la experiencia ha demostrado
ser muy frecuente ¢n nuestro pafs 4 cau-
sa de la falta de 4cidos en el mosto mis-
mo, aplicacién de varios instrumentos
de inmediata utiliddd y no pocos datos

de gﬂnurnl interés.

thLA 0S8 DE CEREALES

Si con el espiritn rranuﬂn v d#snpa-
sionado del eronista mercantil examina=
mos todas las calamidades que han des-
cargado sobre nuesira desventurads
peninsula desde 1iltimos del afio pasado,
y que #in interrupeion -han venido sune-
diéndose ya en unas partes, ya en oiras
hasta estos momentos en quf- aun gimen
en algunas provincias por el peso de sus
infortanios, no nos estrafiaremos segu-
ramente del resultado de las cosechas de
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cereales, que de casi todas partes nos
son ya conocidas, y el cual, si no ha sido
an satisfactorio como hubieran deseado
uuestros agricultores, no ha sido tampo-
co tan desgraciado, con algunas excep -
clones, que no haya recompensado, sobre
todo en algunos puntos, los trabajos
para su éxito empleados,

_ Los .terremotos de Andslucie, " las
inundaciones en Valencia y Miircia, las
tormentas, llaving y granizadas en las
Castillas, la langosta en la Mancha y
Toledo, y por dltimo, el célera en todas
partes ban sido, en verdad, otras tantas
causas, sobrado desastrosus, que de con-
8uno parece haber concurrido 4 la deso-
lacion de nuestros campos, y sélo por la
boudad de nuestro suelo v “el constante
trabajo de nuestros agricultores, que no
desslientan 4 pesar de todos los pesares,
fue:'!e cuncebirseque despuesdetanto in-
iortunio no haya sido tanta la desgracis
como habia motivos sobrados para supo-
ner que fuese.

Ln nosecha de cereales en la penfnsula
ba sido en general menos que mediaoa
en cantidad, pero wo en calidad, con ra-
r8s excepciones, justificAndose lo que ya
deciamos en nuestra revista del 26 de
Setiembre, en que sefalabamos & Espaiia
como uno de los paises en que por razon
de su recoleccion necesitaba importar
para sus necesidades, y hoy esta demos-
trado en el hecho bien sirnificativo de
que en todos nuestros mercados se sos-
tienen firmes los precios y con tendencia
& la subida por la activa demanda que en
todas partes e nota,

Debemos observar que continmando
los mercados extranjeros bajo la influen-
cia de las noticias de Oriente y de los
puertos americanos, los cuales vienen en
alza, la mayor partede las pl.zas mercan-
tiles de Europa se mantienen en calma y
sostienen sus precios firmes y con las
mismas tendenciaz al alza, & [o cual no
puede menos de responder Espaila, cuya
situacion politica interior y exterior esth
dandole que hacer bastante para soste-
nerge tambien con razon reservada en
SUs cperaciones.

Hé aqui ahoralos precios que en la
semana Gltima han regido en nuestros
mercados,

ANDALUCIA

CApiz.—Jerez de la Fromtera: trigo,
de 40 & 46 rs. fanega; cebada, de 24 4 25;
garbanzos, de 60 4 140 segun clase y co-
chura.

CorpoBa: trigo, de 40 4 46 rs. fanega;
cebada, de 25 & 26; maiz, de 37 4 39; gar-
banzos, de 80 4 160;habas mazagunas, 4
32; id. chicas morunas, 4 34. .

GRANADA: rigo, de 42 & 48 rs. fanega;
cebada, de 23 & 25; maiz, de 38 4 40; ha-
bas, de 40 & 42,

HuELVA: trigo, de 42 & 44 rs. faneya;
cebada, de 22 a 24; muiz, & 42; habas, de
38 4 40.

JAEN: trigo, de 45 & 48 rs. fanega; ce-
bada, de 22 a 24; habas, de 28 a 30.—
Linares: trigo, de 44 8 46; cebada, 4 24.
—dadijaer: trigo, de 42 a 44; cebada, de
23 4 24, habas, & 20,

MAuaGa: trigos: recio superior, de
44,50 4 49,50 rs, fanega; id. mediano, de
47 5 48; id. inferior, de 4550 & 46,50;
blanquillos, de 42,50 4 43; cebada, de 28
4 29 lu del interior, y de 254 26 la nave-
gada; muaiz moriilo, de 42 4 45; de otras
clases, de 41 a 43; garbauzos gordos su-
periores, de 110 & 125; id. corrientes, de
95 A 105; hubns mazaganas, de 35 a 36,
menndas, de 36 a4 38,

SEVILLA: frigo, de 46 & 48 rs. fanegs;
cebada, de 24 4 26; maiz, de 34 4 35.—
Listepa: trigo, de 46 & 50; cebuda, 4 20;
habas, & 32— Moron: trigo, & 44; ceba-

da, 8 23; habas, de 34 a 35.—Zrzja: tri- |

g0, 4 46; cebada, 4 22; habas, & 32.—
Osuna: trigo, de 42 4 45; cebada, & 23.

ARAGON

Hugesca: frigo, de 14,90 & 16,70 pese- |

tas el hectdlitro segun clase; ccbada, de
8,10 & 10;aveon, de 6,70 & 7,20; habas;
de 10,05 a 10,80; habichuelss, de 38,50
4 43.

CASTILLA LA NUEVA

Ciupap ReAL: trigo candeal de dos
afios, 4 52 rs. fanega; idem de la cosecha
del afo anterior y de la presente, de 48 4
50, segun clase; idem mocho, de 45 & 46;
cebada, de 25 & 26; panizo, 4 42; garban
208, de 80 & 150.—4 lcazar de Sun Juan:
candesl anejo, & 50; idem npuevo, 4 45;
ecenteno, A 30; cebads, & 20); avena, & 16.
—Almoddvar: candeul, & 44; centeno, &
32; cebada, & 24; warbanzos, 8 50.—A4/.
magro: candes|, & 48; centeno, 4 28; ce-
bada, & 21.—Calzada de Calatrava: can-
deal, de 44 & 45; centeno, de 29 a 30;

cebada, de 23 4 24; garbanzos buenos, 4
160. —Caimpo de Criptana: candeal, de
52 & 53; centeno, & 28; cebada, 4 24 —
Daimel: candeal, & 43; trigo, 4 40; ge-
Jar, & 40; panizo 4 36.—Manzanares:
candeal afi-jo, de 51 4 52; id. nuevo, de
44 & 45; gejuar, de 41 4 42; centeno, de 30
& 32; cebada, de 20 & 22. —ifigusllurra:
candeal afiejo, de 49 4 50; id. nuevo, de
43 & 44; grejar, de 39 A 40; cebada, de 22
4 23; panizn, & 44 —Senta Cruz de Mude-
la: curﬂeal, de 46 & éﬁ, segun clase; ge-
Jar, 4 42; centenn, & 22.

ToLrvo.— Talavera de la Reina: trigo,
de 40 a 44 rs. fanega, segun clase; ceba -
da, de 27 4 29; habas, de 39 & 40; gar-
banzos, de 20 & 40 rs, arroba, segun
clase, cochura y tamano.

CASTILLA LA VIEJA

AviLA: ftrigo, de 38 4 42 rs. fanega
segun clase; centeno, a 28; cebada, & 26;
algarrobas, & 28; habichuelas, & 104;
garbsnzos, de 80 & 200, segun clase y
cochura,—Aréoalo: trigo, de 39 & 4I;
centenv, & 26; cebade, a 26; avensa a 16;
alygarrobas, & 27; garbanzos, de 120 & 180
sezun clase.— Barco de Avila: trigo, de
38 & 40; centeno, a 26; cebada, & 25,50;

algarrobas, & 20; garbanzos, de 60 4 160

segua vlase; hubichuelas, 4 110,

BUgGos: trigo blenco, de 37 4 41 rs.
fane za; id. rojo, de 36 & 39; dlags, de 34
& 37; centeno, & 27; cebada 4 23; avena,
a 15.—Pampliega: trigo, de 36 & 40;
centeno, # 26; cebada, » 26; avena, 4 15;
yeros, & 32.—Suaata Maria del Campo:
trigo anejo, de 38 4 39; id. nuevo, de 354
36; eebaba, & 23; avena, de 14 & 15; ye-
ros, de 28 & 30 —Koa: trigo, de 36,50 &
40; centeno, & 24 50; cebada, & 24; ha-
bas, & 28,00; judias, & 68.—Bribiescas
trigo, dedl & 44; cebada, 4 23,50; ave-
na, & 16; algarrobss,/& 27; habas, 4 40;
garbanzos, de 120 & 180; habichuelas,
& 80.

LoaroNo.—Hare: trigo, de 38 4 46 rs.
fanegs; centeno, de 27 4 28; cebsada, de
24 4 26; avena, de 19 4 20; alubias valen
cisnas, de 96 a 98; idem empaladas, de
64 & 86; habas duras, de 29 a 30

PALENCIA: trigro, de 37 a4 37,50 rs. fa-
nega; ecen‘eno, de 25 a 26; cebada, de 23
8.24; avena, de 15 a 16; yeros, de 28 &
30; garbavzus, de 100 & 150.—Carrion
de los Condes: trigo, de 37,50 & 40; cen
teno, & 26; cebada, & 26; avens, 4 15; ye-
ros, & 32 — Baltanas: trigo ancjo, 4 40;
idem nuevo, a 38; centeno, de 26 & 27,
cebada, de 24 a 25; avena, de 17 4 18.—
Alar del Rey: trigo, & 38; centeno, 4 25;
cebada, 4 24; avena, & 16; algarrobas, &

28; garbanzos, de 100 & 130, alubias, & |

140.— Pazredes de Nava: trigo, de40 a41;
ceuteno, & 26; cebuda, 4 25; avens, a 14;
garbanzos, de 80 a 160.

SANTANDEK: haripa de primera de las

Andalucia, de 7 4 7,25; id. de Cauvariss
de 7 4 7,25; id. extrenjers, de 5,50 4 6,75
segun clase; maiz: de Muzagan, de 8,50
4 9 pesetas los 55 kilos; id. de Poti, de
8,50 & 8,75; id. de Brayla, de 8,50 & 8,75;
id. de Rio de la Plata, blanco y amarillo,
de'9 4 9,25; id. de Cincuentini, & 10,50;
habichuelas: de Valencia, de 22,50 & 23
pesetas los 70 litros; id de Hamburgo,
de 13 4 19; id. de Galatz, de 14,75 & 15,25;
id. de Brayla, de 13,75 & 14; id. de Cuco-
rosa, de 16,50 &4 17; habas del pais, de
8,75 4 9,25 peseras los 70 litros; id. ex-
tranjeras, de 850 & 8,75; haboues de
Andulucia, de 9 a 9,50 los 70 litros; idem
extranjeros, de 8,254 9.

GERONA.—Figueras: trizo, de 1875 4
19,38 pesetas hectdlitro; mezeladizo, 4
16,25; centeno, & 16,25; cebada, a4 8,75;
avens, 4 8,13; maiz y psnizo, & 13,95;
habichuoelss, de 26 8 30, segun clase;
garbanzos, 4 35; habas, & 13,13; habones,
a 13,75,

TARRAGONA: trigo del pais, de 14 & 15
pesetuas los 70,80 litros, segun clas-; idem
extranjero, & 17; cebada del pals, &4 8;
idem extranjera, & 7,60; algarrobas, de
6,50 & 7 pesetas los 40 kilos; garbanzos
gordos, de 21 & 23 pesetss los 70,80 li-
trog; idem mediasnos, de 18 &4 20; habi-
chuelas de Ibraila, & 15; habones, de 9

4 9,50,
EXTREMADURA

Bapasoz.— Villafranca del Fresno: tri-
go, de 38 4 41 rs. fanega; centeno, a 26;
cebada, & 28; avena, &4 14; garbanzos, de
60 a 110; habas, 4 38,

CAceres.—Plasencia: trigo, de 36 &
40 rs. funegs; centeno, 4 26; cebada, &
26; avena, a 15; yeros, & 32,

GALICIA

Orexse: harinas de primera, 4 18 rs.
arrobs, centeno, & 12,50 pesetas heetdli-
tro; cebada, a 11,25; maiz, 4 10,60.

LEON.

Leon: trigo, de 33 &4 39 rs. fanega;
centeuo, 4 26; cebaun, & 24 50; garban-
zos, de 80 4 120, segun clase.—La Ba-
neza: trigo, de 35 a 36; centeuo, & 26
cebuda, 8 21; varbanzos, de 76 4 90; alu
bias, & 75.—Aslorga: tigo, de 39 & 40;
ceuteno, s 26; cebada, 4 25; garbanzos,
de 96 4 104; slubias, a 84.

SALAMANCA: trigo, de 37 4 38 reales
fanega; centenn, a 27; cebada, 4 27; al-
garrobas, & 30; parbhanzos, de 120 4 180,
—Alba de lormes: trigo, de 38 & 40;
centeno, 4 30; cebada, a 27; algarrobas,
f 28; garbauzos, & 100 — Bdjar: trigo, 4
40; centeno, & 27: cebnda, a 28. — Ciudad
Rodrigo: trigo, de 36 4 39; centeno, a 29;

| cebada, & 30; algareobas, 4 31; garban-

zos, de 100 a 120.
ZAMORA: trigo, de 39 4 40 r3. fanegs;

| centeno, &28; erbada, A 26; slgarrobas,

mejores marcas, ds 15,50 4 16 rs. arro- |
bu; centeno, & 25,50 rs. las 90 librus; ce- |
badsa de Andalucia, & 28 rs. los 70 libras: |

id. de Castilla, 4 30; maiz, sin existen-
cias.
SEGOVIA: trigo, de 36 & 37 rs. fanega;

& 29; garbanzos, de 90 4 100; alubias, 4
b4, — Benavente: trigo, de 38 4 40; ceute-
no, & 26; cebada, f 26; parbunzos, 4 130;
aiubias, 4 80; habas, & 32.— Zoro: trigo,
de 37,50 & 38 50; cebada, 4 27,50; avena,

| & 20; algarrobas, & 24; garbanzos, de

centeno, a 28; cebuda, a 26; slgarrobas,

& 28; garbanz s, de 90 & 160 segun clase

y cochurs.— Cudllar: trigo, de 34,4 37; |

centeno, & 24; cebada, a 24; avena, &
16; algarrobas, &4 26; garbanzos, de 80 &
160 segun cluse,

VAaLLADoLID: trigo, de 41 4 42 rs. fane-

| ga; centeno, de 24,50 & 24 75; cebads, 4

25; avena, & 15; garbanzos, de 1004 170 |

segun clase y cochura.— Wedinadel Cam.-

po: trign, de 40 4 40,75; centeno, de 26,50 |

a 27; cebada, de 25 4 26; avena, & 14; al
garrobas, & 2u; alubias, 4 25; garbanzos,
de 100 4 140.— Villalon: trigo, de 38 4 39;

3

centeno, & 24; cebadn, de 22 4 23,50; ave- |

na, 4 15; alubius, & 70; gurbunzos, de 90
& 110,—Pozaldez: trigo, de 40 & 41; cente-
no, de 26 s 27; cebada, & 27; algarrubas,
de 25 & 26; avena, & 14; garbauzos, de 80
4 140 segun clase y cuchura.—La Seca:
trigo, & 40; centeno, & 28; cebada, & 27,—

Twiela de Duero: trigo, de 41,50 & 42; |

| centeno. de 25,50 a 26; cebada, & 25; ave-

na, & 15; ga banzos, del00 & 170.— Peila-

Jel: trigo] de 40 4 44; centeno,; & 23; ce-

buda, & 22; avena, 4 16yalgarrobas, & 24;

habas, & 30; alubias, &4 70; garbauzos, de |

90 & 140, segun cluse y cuchura,
CATALUNA

BARCELONA: trizos nacionales: eandeal |

de Cusiilla, de 16,75 a4 17 pesetas los

54,800 kildgramos; blanguilly de Ssvi- |

lla, & 16,50; Aragwon monte, de 15 & 15,50;
id. huerta, & 15.50; trigos extranjeros:
Berdianska, de 15,75 6 16 pesetas los 55
kildgramor; Estados Unidos, blanco. de
16,25 a 16,60; id. rojo, de 16 a 16.25;
Azima Azoff, & 14,50; cebadas: del pais,
de 6,50 47 pese:ss

los 70 litros; id. de |

100 & 160; alubias, 4 25; hubas, & 36.
MURCIA
Arpacere,.—Csar lhaies: trego, & 50
reales funega; cebada, a 30.
NAVARRA
PAMPLONA: trigo, 418 74 rs. robo; ha-
bas durus, & 16 48.— Pyenle lz Reina:
trigo, 4 20 rs, robo; cebada, a 12.—F,

NUTILIAS

" La gran aceptacion que tienen nues-
tros vinos tintus entre la clase medis y
obrera de la repiiblica Argentina se com-
pruzba cobservando quea pesar de los
altisimos derechos que alli paga el vino,
a pesar de no haber lineus directas de
vapores y que para impurtarios alli las
casas exportadoras de Espana tienen que
valerse de lus diferentes liuess europeas
que existen, las entradas de vinos tintos
espaiioles en dicha repiiblica, en los afus
de 1881, 82 y 83 fueron respectivamente
de 81.840, 52.700 y 63.552 pipas d+ 450
litros cada una.

Jizguese por estos datos cual seria la
exportacion que de sus caldos haria Es-
pafia para aquellos puntos si alguna de
nuestras casas armadoras, convencida
de la importancia de las importaciones
en #quel pais, de las exportaciones que
se hacen 4 Cuba y 4 la Peninsula y de la
enorme suma de emigrados espafivles

que todos los afios se dirigen 4 aquellss |

tierras en busca de un bienestar que no
pueden hallar en su patria, y para sus
visjes, y siquiera fuese por la igualdad de
lenguas y de costumbres habrian de pres
ferir los buques espaiioles & los extran-
jeros, estableciese un servicio regular
de vapores al mes, que hiciese visjes re-
dondos de la Peninsula & Rio Juneiro,
Monsevideo y Buenos Aires.

Hemos tenido el gusto de recibir o]
cuaderno tercero del Diceionario Eneci-
clopédico de agricullura, ganaderia éin-
austrias rurales, que esta publicando la
casa editorial, Viada é hijos de don
J. Cuesta, y que tan necesario es 4 tudos
los que se dedican al estudio y & la prée-
tica de la agricultura y dem#s ramos que
con ella se relacionan,

Quejanse en Tarragona de que en po-
cos dias hayan sufrido un notable an-
mentioen la provinecia los trigos y hari-
nas 4 consecuencia de la escasez que tie-
uen de cereales y del mal resultudo qus
han obtenido de sus cosechss.

Grande es la miseria que, segun nos
dicen, iuvade 4 la cluse trabajudora de
Manresa, dond® familias enteras gimen
en completo abandono, deplorando la po-
ca caridad que para coa ellos tienen las
clases pudientes y donde solo hallan para
lenitivo de su hambre la sopa, con que
gracias & la munificencia y prodigalidad
de los frailes y jesuitas pueden librarse
de la més desesperada de las muertes.

De muchos pueblos de Castilla la Vieja
ge quejan de la falta que rienen de agua
para hacer la sementera. En Duefias, Vi-
llalon, Valeocia de Don Juan, Cervera
de Pisuerga y ofros muchos han termi-
nado ya ls recoleccion de la uva y en to-
das partes seduelen de la escasez de la
cosecha y de las malas condieiones del
fruto.

Las continuadas tormentas y foertes
sguaceros que durante el mes 1iltimo se
desencadenaron en Aranda de Duero y
su comarea, fueron ia causa de que las
labores de recoleccion de cereales se re-
trasaran muchos dias y se hiciesen en
peésimas condiciones, y queel trigo que
ahora se presenta al mereado sea media-
no y de escasus 85 libras de peso.

Unase & esto el estado desconsolador
en que dejaron al vifedo las continnadas
granizadss que dltimemente han sufrido
la mayor parte de los pueblos de la ribe-
ra, que spenas si han produeido este
ano una tercera parte de lo que acostum-
bran & tener en anos ordinarios, y se po-
dra formar uoe idea eproximada del es-
tado de retraimiento en que habian caido
aquellos labrafores y especuladores, y 1o
que es peor, la miseria que ha empezado

| ya & cundir por las clases trabsjadoras.
1

Segun noticias que se han recibido de
Fernando Poo, el gobernador de esta is -
la, despues de irasladarse & la de Elobey,
recorrid el rio Muni, anexionando 4 Hs-
pafia los pueblus riberefios.

Dice el Diario de Tarragona:

«fl vendabal de estos dias ha causado
en el esmpo pérdidas de consideracion,
habiendo echado al suelo toda la fruia
de invierno que aun se conssrvaba én los
grboles y destrozndo multitud de arbo-
les, y arrancado de raiz 4 otros muchos.»

Eu la tarde del martes tiitimo descar-
g6 sobre el término mnnicipsl de Reus
{Tarragons), una pedrea que durd cercd
de un cuarto de hora, habiendo caido al-
gunas piedras d= regular tamano.

En la feria de Budajoz hap sido de
gran consideracion Iss ventas que sé han
hecho del ganado de cerda.

£
““En la semana pesada se exporiaron
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CRONICA DE VINOS Y CEREALES

por la bahfa de CAdiz las siguientes par-
tidas de vino:

Para Copenhague, 80 botas y 16 cajas;
para Saint Nazaire, 30 botas, 1 octava y
2 cajas; para Auiberes, 7 botas y 3 cajas;
para el Havre, 177 boras, 6 cuarias y 34
cajss; para Londres, 234 botas, 1 octava
y 24 cajus; pars Liverpool, 216 botas,1
media y 13 cajas; para Hamburgo, 158
botas, 1 cuaria y 19 cujes.

Nos dicen de Zarasgoza que las dltimas
lluvias han favorecido grandemente los
eampos, porgreles ha preparado para
une buena sementera y que si bien han
retrasado &lzuo tsuto la vendimia han
contribuido mucho al desarrollo de los
granos y su mayocr maduracion. La reco-
leccion que ya se ha ¢ menzado en algu-
nos puntos promete ser muy mediana.

Hay mucha demanda por el poeo vino
que resta del afio pasado cuyo precio,
sin embargo, se sostiene en alza muy
excesiva.

Algunos periédicos han dicho que Ita-
lia iba & cogernos la d=lantera en el mer-
cado franeés por la imposibilidad de ob-
tener nqui vinos para la exportacion por
consecuz=ncia de los exorbitantes pre ios
que sostienen, lo cusal no creemos que
suceda, porque siendo tan conoueidos y
acreditsdos como son nuestros caldos en
el extranjero, no es motivo bastante la
circunstancia de una ¢osecha escasa en
todas las nacivnes, exeepto Partugal y
Suiza, para que Espafia pierda la repu-
tacion que justamente ticne adquirida y
que no la debe mas que 4 lus condiciones
especisles de sus vinos,

Leemos en La Derecha, de Zaragoza:

«En los dos dltimos dias, h&ause inseri-
to en las listss de expositores, 300 de es-
tos que desean exhibir sus pruductos en
el préximo certamen.
_ Asciende, por tanto, el mimero de
inseripoiones, 4 1.100, hechas por casas
naciovales, y 300, proxiinamente, proce-
dentes del extranjero. El pabellon més
adelsntado en su instalacion hasta hoy,
esel de Agricultura € Industria quimica.

Nuticias sun esias que permiten supo-
ner una importancia grands al concurso
pProximo.»

En el palecio de la industria de Ambe-
res s han presentado 14.461 expositores,
de los que 8.618 han obtenido recompen-
sas. £l nimero de los expositores espa-
fioles ha aserndido & 199, habiendo sido
premiados 137.

"['I..I[L'lamus del Diario de Tarragong del
miércolesiliimo: .

«Nuestro mercado de ayer vidse su-
mamente soncurrido. El movimiento y
anlmacion que reina parece se manten-
dra algon tiempo, y decimos esto, por
los muchos comisionados franceses que
llegan todos los dias 4 fin de surtirse de
varias cluses de vinos de la comarea.

Al empezarse el mercado por la mana-
na parece se sostonian los precios del
iltimo mercado; pero luego se vislambré
la tendencia 4 la puja, llegando & pagar
se los vinos dos pesetas més por carga.»

il

EL APIO.

Bsjo este nombre vulgar se conocen
varios géneros de la familia de las um-
beliferas, cuyo eultivo es beneficioso y
faotible en las huertas de la mayor parte
de Iss provincias.

Son las principales el apio comun
{dpium graveolens, L.), y el apio de
monte (Levisticum officinalis, L.), am-
bos comestibles y medicinales; el apio
caballar (Sayrnium olusantum, L ). que
tambien es comestible; y el apio de perro
(Aethusacynapeum, L.), y el apio lechol
( Peucedanum sylvestre, D. C.), los dos
usados en medicina.

La especie més importante es el apio
comun, que algunos llamun silvestre,
que se distingue por su tallo grueso,
asurcado, lampifio, ramoso en su parte
superior, con hojas allernas, casi senta-
das, aunque las radicales tienen peciolos
largos, earnosos y acanalados. Las flores
son muy pequeiias, de color amarillo y
agrupadas en umbola.

Hay muchas variedades. como el apio
de Italia, el apio macizo, el apio bulboso,
el apio de nabo, el apiv de Portugal, el
apio blanco, el apio dorado, ete.

El apiv se cultiva en todos los elimss,
en terreno sustancioso, fresco, bien abo-
nado y con riego abundante.

Se efectua la siembra en Marzo, 6 an-
ticipase en Febrero huciéndola en camsas
calientes, ( retrasase hasta Abril si quie-
re prolomgarse la época de produccion.

Las plantitas recien nacidas deben
resgusrdarse del sol y de los frios cu-
briendo los viveros con esteras; & fines
de Junio 6 & principio de Julio se hace
el trasplante, dejando los piés distantes
me'io metro, y conservando en lo suce-
sivo bien escarpado el terreno y conrie-
gos abundantes y frecuentes.

En Diciembre se aporcan las plantas,
para que su tallo blanquee y resulte
blando y dulee; para ello se ata la planta
con dus 6 tres ligaduras istribuidas en
su longitud- y se recubre de tierra la
planta, que solo queda descnbierta desde
la segunds ligadura hasta sn parie su-
perior; & los gnisce diss se repite la ope-
racion, dejuado al deseubierto solo el ex-
tremo terminal de las hojas superiores;
pero en caso de heladas, pnede eanterrar
ge toda la planta.

Gorregnusdencis Marpant!

i

Serior direetor de la Ordwios pr Vivos
r CERRALRH

NAVA DEL REY (Valadolid) 13 de Octubre,

Muy sedor mio: Cnatro dias hace que
comenzd la vendimia en este término,
cuyos rendimientos, husta la fecha, son
atiu menorés de lo que se pronosticaba,
si bien la clase resulta tan execeleute, que
llena por completo las aspiraciones de
fus cosecherus y las necesidades de esta
bodega, que ya iba resintiénd.ss por la
escasez de vinos superiores 4 causa de
las malas cosechas de seis § siete anos.

Se hacen algunos negocins sobre uva
y mosto, pagandose 4 6 y 6 (4 rs. arro-
ba y 14 rs. chntaro resp ctivamente.

Bl temporal e escarchas y frivs hace
que se disminuya de dis en dia el fruto,
por cuya raz n y por dejarse para el final
la vendimia del vifi=do apedreado, ira ea
anmento el chasco de los que creen que
|a cosecha no es tan escasa como parecia.

El prsamostos acusé 14° de densidad.

El trigo afisjo se eotiza & 41 1|2 a5 94
libras; el nuevo, & 39; cebala siejs, &
28; nueva, & 26; algarrobas, & 25; gni
santes, de 30 & 31, y garbauzos, de 100
4 160.

En el vino poen movimiento y los pre -
cios como en mi iltima carta,

De trigo anejo han salido #n la dltima
semany 4.000 fanegas.—J. V. B.

SANTANDER 14 de Octubre

No obstante que los precios de los tri-
gos en Custilla siguen elevados, las hu-
rinas de primerade Ins [mejures marcas
solo ae cotizan de 1550 4 16 rs. arroba y
con muy escasa demunda.

El centeno que siempre ha sido poco
coneurrente & este mercado oscila eotre
25,50 4 26 las 90 libras.

La cebada d= Cnsrilla se enfiza 4 30 rs.
las 70 libras y la de Andalucia, & 28.—/

VILLALON (Valladelid) 12 de Octubre.

La recoleccion de la uva ha rerminado
con muy mediano resulwdo para los vi-
picultores, pues ha sido de muy cortos
rendimientos.

La sitracion del mereado es ecomo si-
gue; trigo, & 39 rs. fanega; centeno, &
24; cebada, 4 22.—S.

TALAVERA DE LA REINA (To'edo) 1% de
Octubre.
S« ha verifieado en esta poblacion en

| los dins 9, 10 y 11 Ia férin que antes se

verificaba los dias 21, 22 y 23 de Setiem-
bre y que tan celebrada ha sido siempre

ror las tramsacciones que en ella tenian
ugar, pero que este afio no ha estado
tsu animada por la escasez de concurren-
cia de personas y de ganado.

Muy p ous ventas y estas solo de ga-
nado caballar y vacuno nuevo.

Los preeios de los granos y lignidos
son los siguientes:

Trigo en trojes, de 46 & 51 rs. fanega;
cebada en id. de 29 & 30; habus en id., de
30 4 40, trigo en la slhonlige, de 40 &
44; cebada enid. de 27 a 20; aceite, de 43
& 50; aguardiente rebsjado, de 28 & 30;
idem fuerte, de 46 a 54 serun grados;
garbanz.s, de 20 a 40 rs. arroba segun
clase y tamano.—J. S

o ———————

VILLAMALEA (Alb'cste) 13 ds Octubre

Llega ya a su términu la vendimia que
ha sido de un resultado mediauo, y cuya
mayor parte ha sido vendids & lus espe-
culadores del puis y algunos de fuera &
los precius de 4 4 5 1|2 rs. arroba de uva
negra y entre ella alguoa blanca,

Lus vinos que son bastante regulares
y que se hallan en disposicion de poder
ser trasporiadus, hun sido sulicitados,
pero sus duetius se mantienen firmes en
sus precios de 20 rs. arrola de 15 litros y
no ha habido transeceion alguna.

Mucho movimiento en los pueblos li-
mitrofes por comprar uva, lu que ha lle-
gado & psgurse hasia 7 rs. arrobe, precio
excesivo y que 8:lo se comprende por la
escasez de la cosechn.— i/,

COMUNICADO .

Ea varivs an s hemos hecho el pro-
néstico de L. cosechs anual, ya en los
periGicos del ramo, yaen folletos ad doe
anticipadsmente por cumplacer 4 nues
tros relacionados y gue los vinicultores
gue lo ignoren, sep4i & que atenerse s
quieren seguir nuestros humildes pero
desinteresados consejos, y los que com-
prendan bien el arie de hacer vinus,
comprueben una vez mas la verdad: de
cuapto ingenusmenie sfirmamos en la
psgina 166 de nuesra obra. Este pro
ndstico no esta fundado en profecias de
adivinos supersticiusos i intuitivos, si-
no en calculos matemAticos experimen
tadus por uua larga serie de estudios
enolégicos y axricolss, basados en prin
cipios de viticultura, fisica y vinifiea
cioun.

L vinifisacion tiene acecidentes impo-
sibles de precaver, pero tiene reglas fi-
jas & invariables de aplicacion 'lmft‘l':“ti,
que ateniéndose & ellas con conueimien-
1o de causa, rara vez dejan de corres
pouder a su razon, iluminando y sirvien-
do de guia al cosechero sobre terreno
firme y éxito seguro.

Bl estadv aimosférico, la temperatura,
cajidad y clage de uva y terreno done
gs cultiva, observados en ciertas Epocas
del afio, disn l& panta y el couwocimiento
neceserio & cuslquier viti vinicultor pa
ra con aeierto dirgir la fsbricacion de
vinos y explo'ar con ventajs el fruto de
su cosecha O el adgnirido eomo fabrican
te de caldos espirirnasos.

Confurme & lo anteriormente explicado
y gutados por los prineipios de nuestra
escuels, hemos observado desde hace
bastante tiempo, que ls cosecha /el pre-
sonte sho @< esca-a lo mismo en Espa-
fia, Francis, Iralia y Purtugal; cuyas na.
cioues se encuen ran ys en piena vendi
mis, Do porque lu estacion este mny
avanzada ni la uvs en perfecto estado de
madu ‘ez =n ambas Oastiilas, & que por
recoger pronto el fruto sxparcido, para
ocupnr con ¢ las bolegas sio existencias
hay de vinos comunes, ¥ realizar cusan-
10 #ntes ln operacion vinico'a mercantil,
aligerando 1os plazos le recoleseion co-
¢hura y venta, suj-téodole a poventa
dias fecha como cualgnier negociv dete
jidos, ultramarines O letras de cambio:
tal papel d=sem senan hoy nuestros vinos

| en el mundo comercial, y de tal modo se

explota lo que en anos nu muy lejanos
se miraba con iadiferencia amortizando
los ‘sldos que desatenliamos por com-
pieto. Era nn negocio pasivo.

Pero hoy obraodu con tanta premura,
padas ‘endria de particular que alguien
vea defraafadas en parie sus esperanzas,
por el deseo del prontd luero y hacer de
una op-<racien pur mente enoldgica
mereantil no negocio esenoiaimente co-
mercial, atendisudo en primer término
sl caleulo lucrativo, haciendo en parte
cas0 omiso de la cieueia enoldgica y del
arte de cultivar vinas y fubricar vioos;
annque afortunaments 82 cumplira,en el
porvenir aquelly de Malo scas y bien te
pendrd, para los que pricnero presenten
sus caldos al mercado, por hallarse ago-

tadas generalmente las existencias en
bodegs de la cosecha anterior.

La uva de la presente recoleccion, de
buen rendimiento en caldo, aunque esté
no muy denso y de regular graduscion
nuda mas, ha de producir fermentaciones
desenvueltas; & veces tumultosas, vinos
francos, duros, ligeros, brillantes ¥ de
buen color, que s¢ presentaran clat s y
en estado de venderse antes de los noven-
ta dias; por consiguiente, no hay Que
prevenirse contra las fermentaciones dé-
biles y frias que dan vinos dulces, & me-
nos que un descenso de temperatura re-
pentino sorprenda la cochura oponién=
dose y paralizando la buena marcha de
la fermeutacion; por el contrario, €spo-
sible que & bustantes de los que vendi-
miaron primero y sun algunos de losque
lo hagsn despuss, tengan vinos dewna-
sindo secos, duros, acerbos y de puca
vida normal y con algun defecto mas, 8i
bien las uvas recoleciudas ds Octubre en
adelante, han de dar en general bnen
vino de graduacion ns muy excesiva,
buena conservacion, vendiéndose lnego
bien y & buen precio, aungue el vinicul-
tor no daulice su mosto, parque asi lo
requiere la cosecha en que estamos, para
couseguir viuos buenos, finos, 11€0rosas,
redondos, frescos, firmes, aromaticos,
algo mordientes, vivos y con buen
culor.

Por cuyos motivos sean, pues, los ¢o-
secheros parcos en la adicion de egua &
los mostos; y no confien mucho en los
vinos, cuyos mosts por haber estado
caras las uvasde gue proceden, los ha~
yan rebajado y hecho mas fluidos artifi-
cialmente cyn exceso, para AUMPENtATION
pues asi como en los anos 1876 al 78
acopsejabamos la sdicion de agua buena
sin miedo alguno, por lag circuusancias
de aquella cosecha; hoy, por el contrario,
acousejamos moderacion y aun suprimir
el dusado de agua en absoluto, apoyado
en las cirennsiancias de la presente, por
jas fupdamentales razones que pard ello
existen, basadas en los preceptos que
explican las phgs. 166 ¥ 167 de nnestra
nueva obra DIAMANTE DEL VINICULTOR,
edision lercera dzl aio actunl de 1885, ¥
de las observaciones que al efecto tene-
mos hechas con las que cualquiera pue-
de facilmente aprender estudinndo las
hojas expresadas mas las 185, 187, 178 y
181.

Expuesto aun queligeramente ¥ b gran-
des rasgos el parecer que precels, hace-
mos punio aqul esperando que nuesiros
leotores lo tendran muy  preseute Si=
guiendo luego 108 humildes consejos,
dados en bepeficio suyo, y los que DO
tengzan completa confianza para ejecu-
tarlos. deberdn tener al menos el agra-
decimiento del que desinteresadamente
les dice lo que sabe, y buena memoria
pura observar despues Si 38 cumplien 6
no nuestro pronsdtico y sana opiuion.

Josi: Lopez CAMUNAS.
Afanzanares (Cindad Real) §:° Octubre 1885,

e ——

Liamamon la atension #o5re el anonoo 4
Ins minsoultores que insertamos exl la plana 00«
rregnondiante, parser an preducis eficez, Ai%
génerc algano de dJuda coulra sl dgrio v do
do los vipos, reaniendo la senk ja de qoa 4
gso dol mismo &8 gdomplesamants inofensiros
|a seind.

J. L. MARIS
BORDEAUX (Franci a)
fnforma 4 log sedores cosecheros ¥ noege-
cinnies, qus admite vinos a la venla en 4i0
plaza. _ =
Para los pormenores Decesarios escribir &
dicha sefior.

CAC 1n 1 ol
UTENSILIOS DE BODEGAS
Bombas, maqainas, ililes de tonslero, elo.
H. KEHRIG

CallaN. Dame, 5, Burdeos (Francia.)
El pro<pesto de la casa se manda gratis &
enantos la pidan.

GRAN ESTABLECIMI&ENTO

DE ARBORICULTURA HORTICULTUrA

Y SIMIENTES
DE
L. Racaud. ¢ kijo, Horlicultores
Zaragoza

Ssjs grandes premios de primera y segun-
da clase hen recomp -nsado hastala fecha sos
busenos cultivos y esme ados [rutos. Culuivos
es oc ale de grandes cantidades de arholes
frutales y de adorno, arboleg para paseoi y
racreteras. 3

Ex ortacion par: ledns o8 punt's de E«pa-
fia y del exr njero Conflanza y esmero en Sus
en-ios. R “milen su catalogo france por el cor-
reo a quien o pida.

jmn. ¢e El, LIBERAL, Almudena, 2.
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CRONICA DE VINOS Y CEREALES 4

-~ Julins G. Neville y Compaiiia, rnv cwaunes Liverpool (Inglaterra)
SUCURSAL.Y DEPOSITO: | SUCURSAL: i

JULIUS G. NEVILLE JULIUS G. NEVILLE

PLAZA DE. PALACIO 11 PUERTA DEL® SOL, NUM. 6
EAI{.CELO.\’:\ MADRID

Premios en todas ias Expesicionss

BOMBAS DE TRASIEGO
PROVLE!' ORES NOMBRAUOZ POR DECRETO DE (A LlAL
CASA Y PATRIMONIO

Prospeclos-gralis

PARA VINO

s

BOMBAS DE RIEGO &h i
sl e - MAQUINARTA DE TODA CLASE
o %d“; - Insta’aciones

Ar.dss de vaper y de mano. Zigi
completas de fib icss.

Locomadviles.

Trilladoras. Con mschacador de p ja.
Las enviocs do grandes piezas se ha-

waguinas y Calderas e : .
: ’ p cen directamente de Liverpool al

an 3 lag nlaced o
de vapor de todas clases. puerto mas cerca del destino.

Fitros {as piezas pequefizs se  ¢nvian

de nueva construcecion del depdsito en Bareelovsa.

e S e i, o e s e e
—

AGUSTIN BAY % LOPEZ DE HEZEDI
TALLERES DE CONSTRUCCION DE TONELES, PIPAS, BARRILES, ETC. ETC | Maquinas  agricolas, vimcolas é industrales

DE CASTANO Y ROBLES. —ALICANTE Especialidad en articulos para bodegas y almacenes de vinos

f ™ ~

ES P EC ! L 7 B .F'LD E f\J CU ’.',‘,' f\-\ :) D E d'r-‘f\ B: T 0 [_ili{'(' suh—:'g:'-[;t{\ pm;j_ 1a In'sj‘.iln'i;t ('l-' I.ogmﬂn l'lﬁ- 'Ltj.‘.’« Lé*
o Hrandes Almensionah Jiadoras econdmicas privilegiadas y 1..Gl1\ FENIX privilegiada.

Exta clasede en nido desde qee A ; = '
Yases son oy ne- - fueron premiadas H\‘[]F;LU DI: I {;tl:[
gesarios pura los en la Expesicion &
eX port: ,d”'r“ de Nacienal winicola Este preparadoe, sin igual para ls clarifica cion nataral, perfecta é infali-
vino, fabiricanies que se celebro en * ble de loda clas: de vines. vinagres, azuardientes, sidras v cervezas, ha
de agvardients, v Mairid el afio de side recomendado con eficaciz suma por ledus las principsles revislas
en particular para 1877, Desde esta ' vinivolas de ¥spada,
loslabradores, fecha los pedidow | La experienel. ha demostrade que el Endfilc de Amiel ea el mas segure,
que los utilizan en van en sumerto, | ¢] mas acivo y ¢ mas barsto de lus elarificentes; 1.° porque preduce 50 6
upno‘d--r-»rm_clnu- [abricindoze por | veces menos liza que lssclarsade huevo y lis pelainas mas deporadas; .9
cion 6 dedeposiie, centenares de va- | porque I« hega sendo mAs pesada, mas fspess mas compacts y MeNos
con la venlaja de rias diseasiones; | voluminesa. no remants 6 no voelve A subir en el vino; 3.° porque un
que en po~o |-'f‘i'|1. pero las mas acep- | Kkil' gr. mo de esle clanficante del precio de 16 peselas sustituye & 700 u BCO
Y puco cosa, al- tadas por regla go Glaras e hu-vo- 0 54 Kildgramos de gelalina, que cuestan de 30 a 40 pe-e-as;
maeren.y COnAAr- peral son las da | 4.°% porqus ne decolorani debilits lo mss minimo al vino, 5.° f¢ trasmifs
van gr ndes| ma- 3 000 arrobas en | el mun¢r gusto y olor extrefine; ni perque ain euando se mueva ls barrica
sas de “,i“"'i' 5. adelsnle, porque | gue conbene el vino clarificado, é te se claritics de porsi a las i% horas, sin
Estas vasias por estas no exceden l que hays necesidas de recl riffearlo; 6.°, porque su auter respor de deb, -
su solidez y bera. sus precios de reaj | dumsnte d- sn mas perfecta inocvidad. pue puede someterse al analisis mas
tura, =on elenemij- y medio por arro- | escrupuleso y se ver que esld exvnte de todas esas suslannias insalopbres
go'mor:alde}-s;-- ba de cabida. que slgunas veces se emplean en esta ¢l .se de preparados; 7.° porque el
majas, § buoena Pira mas dalos, | Vine resste por mas de seis meses el contacto dul clarificanle, cs- dee'r, que
prueba }1?-3[.\.: es la precios y pcdh!o'«: ! no h-y necesidac abtolula de trasegar el vino durante ese periedo de tiempo;
aceptacion tan ge- dirigirse 4sucons- | 8.° porq e es el larificaute que mejor se presta para los vinos, sidras v

e
| |
ot \ bl

neral que han te- trucior. | cervezas destinados a laexportacion; 9.° puraque se conserva por el tiempo,

| le mismo en =~itic hiimedo come st o, y 10, perque previene & impids

Lista de las ciudades y pueblos en donde gse han Instalado cubins de “sta clase. { toda: las enfermedades ‘el vino. B . "

Alicante —Almansa. — Almadains.— Aspe.— Arguefia.— Albaids . — Altea.—Alcals des ticar.— BoparesieBos. | Aplicanio .—Para uny barrica de 40 arrobas echo cu'!'r‘]aralla-t medijdas al

narau.— Benejama —Beniganin.— Burdeos (Francia).—Cadiz.—Castalla.—Caudete.—Cuatretor, >, ~Corrafrubio,— | M358. La instru cion para la manera de ussr el clarficanie s sucueaira
Criptana.—Carrion.—! slzada.—Corentains —Cousuezra,— Carcelen.— Daimiel.—Elds. — Grans -.—Get-fe.—Gi- | @entro de cuda hicte, . . s A O

ﬁma.——.lﬂ-‘-|‘JEf&.—v-.|;ili\?n.—La Puehla.—Madr d.—Mowril.—Moguer, —Mondvar.—Mora , - Malszon.— ‘adriguerss,— Procios - t. Bole de 1 kilogramo .I'r pesetas; 1, de u':,'l)l Erainos,

ontabernier.—Muro.—Miircia. —Mot/ll=ja —Novelds,—Onil.—Pinose —Poznels de Cilatr.vas.—Puet,. del ! uque. | 8 112 i, Niim. 2 (especial para vinos wuy turbios. recios 6 de muche calor),

™

—Puebla de don Fadrigue.—Purbla de Amoradiel.—Paima (Baleares).—Peufiguils, —Sevilla.— 8:x.—5. tapols.— | ¥ 8 112 peselns respeeliva mounte. y N i CEREALES
Santacroz.—Son véllamos.—Tarazona.—Tomelloso.—Tebarra.—Tohoso.—Va depefiss.— Yaldeganga.—Villen Lus pedidos a1 sefier Admiuistrador de |8 Caonica pe ViNos ¥ UEREALES,

%1 {
—Yi= !

llanuev= de Aleardete.—Villagarefa. —Villalgordo.—Vigo.— Yillafranqueza. — Valdemorillo.—Yillacafias. - Yecla.— Plaza de Oriente, nim. 7. 2.° o drid, acompsnsndo el impot te de aquelles
Yepes.—Za'ra. : G 1 =) =" | en libranza del giro mituo, letra de facil obro 6 sellog de corr @3, pero o¢r-
e i — . Ubecaudo la -arta an eslaaribymo cago para Ju¢ 0o sulra exiravio
AL . @ } ;"":'“Ti‘.'“’:"""-’“-' P S T ST T .
o {

VAQUINAS AGR —i CO !:, AS

!
:

.l a SECGADORA ELIZALDE. Inventada expresamente pa- |
}

¢lones sd

ra Espania, y preferida 4 las extranjeras por su estremada

(Franca.)

sencillez, ligereza y solidez.

B LDADORA, Lade mayor aceptacion en el pais.

v PI

— e ; ) e & <
¢ . 2 = 't_“'—‘_—;'! - = e F g e e : < "‘ - }73 “ f,j: : : |
. X B _CORTA-PAJAS. Instrumento practico pars abreviar la .
[RILLADORAS ina e Q85 il
N 52 = r
553 gy A\, > T | PIDANSE P SPECTOS |
Q animal 6 vapor| = o ! i 1}][. ANSE 150 PECTOS :\ .
1 m = " . 4
&) d = =S O 4 & d, i . T q ™raa
- 5 5 = O F Z | L IBEB
Picadoras de Pasto, Malacites, Desgranaderas de maiz, b» 25 % i ]'1 al4e Y » OUX it 2
» 5N - ; y B o 1 et o
Prensas para vino y todas maquinas para B2 UES— R RS S S k
AGRICULTURA Y VINICULTURA < 1@ 8 a2 | ]
a & s ls=iee GANGA
Jabrican m SRR IS A dos leguas de Logrofio, entre Fuenmayor y Nalda, y por no poder alen
x = & 2-=%Y | deraells, se vende una boena bacienda compuesta de fincus urbenas; en €8=
- mo=SEH r 4 ella, B i 'O | )

Ph- M&Yfarth & G.ll!. g0 40 Ele D Q = 1 tas. dos bodezss eon su correspondiente velezo y prensa de uva donde
! m | € 8 =.=E | cuden & prensar (os mayores cosecheros del - pueblo. Tiene, adewas, ll"-‘”::

- - B o e | L 4 R - f g ANl 413 ar: 31

1 ANCOTR TR QY ANT ral S o s | blancas, vifias, olivos, excelentes arboles .iul...'lt s, ganado ].I.IIHI' para abe
[ PR)H\C O ORTE S/'MENO = = ic_, 1| y malap para labores del eampo ¢on odos los ulies necesarios. iona
: S rraad Ty = Ea==3 Sus caldos v frulos han sido premrados en diferentes ex posiciones nacions=
Alemania)'v NN h = O = Dic Sus caldos y frulos han sido premrados en ( nles ex| 3
( . 8).y VIENNA e o ST J les y extranjeras, y hasta la fecha tiene casa abonada para la exportacivtl o
752 = 255 S | s ealdos, ¢

Ciiklonss combis] : =2.29 =8 2 | Informarin en la adminieteacion de £l Semanario Riojano. San Blas, b }!cr'--

GIa0708. compielos gratis y franco 5. B4 | gero. Lagrofio. v en lasorzi-4s ©a.a Caonica pe Visos v Ceagapgs, Plaz2

SN NP S o) ) 8 5+9 ¥ | devuriente, 7, segundo, Madria.




