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Miéreoles 12 de Abril de 1882

NUM. 446.

LAS VIDES DE COCHINCHINA

DE RAIGES: TUBERCULOSAS.

Segun lo ofrecimos hace -algnnos
dias; publicamos i continuacion las iti-
teresantes mrmwtue Mr. Martin, -jar-
dinero en jefe del gaobierno fratieés en
Sagon, ha dtriguln a My Vilmorin Afi=
drieax y compaiiia, dando cuenta de
uque]]as prodigiosas vides.

Carta de 5 de Enerode
da el 7 de Febrero:

He tomado las medidas convenien-
tes para expediros los tubérculos y las
simientes que me quedan de vidés de
la. Goghinchina. Elwino que producen
estas especies no es muy fuerte, pues
apenas si coutiene el cineo ‘por eiento
de alcohol, pero es ‘muy posible que
pormedio del enltivo mejoren sus con~
diciones. Aun en el estado en qui hoy
se hallap.creo podria sacarse buen;par-
tido de dichas. especies  cultivindolas
en Europa.

El cultivo.serd fieil, pues la vid tu-
berosa se adapta. y . produce bienen
todos los terrenos; poco mas, poco mes
nos, todos le son buenos. Su desdarrollo
es extraordinario por lo que serd preci-
so no podarla corta sin apelar i las
pértigas para hacerla trepar. En Fran-
cia no es de presumir alcance el desa-
rrollo que en . Gochinehinay . agni es
realmente fabuloso, viéndose parra de
cincuenta metros de altura y que man-
tienen racimos desde los brotes mis
bajos hasta la cispide 6 los mas altos,
El vino que viuden es de nn hermoso
color, si bien peca de verde, lo enal es
efecto de que los terrenos de la Co-
chinchina carecen.de cal: y: que esta
es la causa del color verdosa que os-
tentan los vinoes no me cabe la menor
duda, despues del esperimento que hice
poniendo un poco de cal en los piés de
algunas vides, con lo gue cousegui
que los I‘;i('i!]l(:r« fueran mucho mis
dulces y buenos, que el vino fuera me-
nos verdoso yque acusara’un grado
més de.aleuhol.

Esta observacion puede 4 mi juicio
ser de mucha udilidad,

Para_hacer. la plantacion es necesa-
rio primeramente trabajar, rempver
bien el terreno y abrir una zanja para
colocar -en ella lag plantas 4 una pro-
fundidad de ocho o diez centimetrog,
con el objeto de que cuando las yemas
salgan fuera de tierra 4 la. superficie,
puédan rehacer en la; estremidad de
los piés viejos, Si éstos estuvieren al
nivel del suelo, ne podrian desarrollar
las raices, lo que perjudicaria notable-
mente su vejetacion.

Aparte de los terrenos mny hime-
medos, cast todos los demds son bue-
nos para el cultiva de dichas vides; no
temne i los terrenos arcillosos ni & los
pedregosos y no.causa pevjuicio & las
plantas que se encuentrac & sulado;
es decir en terrenos colindaotes. Se da
admirablemente en los parages que
estin sombreados por los  bosques,
siendo donde mejor se [rluLlliL‘

Si la_plautacion se hace en lineas,

1882, recibi-

estas deben frazarse 4 150 metros,
colocindose las vides 4 nn metro- de

distaneia unas de otras en cada linea.
Carta del 3 de Febrero de' 1882, re-
cibida el 4 de Marzo.

Ha llegado & mi mano su carta re-
lativa & la vid de Cochinchina. Por el

iltime: correo remiti 4 V.
paquete: de simiente del ano, asi como
cierta cautidad de tabérculos. Cuando
yo vaya a Franecia en el mes proximo,
llevaré simienta vy tubérculos. -Mien-
tras tanto vea lo que puedo deciv & us-
ted sobrela vifia de. Cochincliina.

Encontré la vid tuberculosa por pris
mera: vez en el mes de . Setiembre de
1872, en los bosques de Mois; vi esa
planta, cuya existencia . yo ignoraba,
cubiertia. de enormes racimos.y al.pun+
to se me .ocurrid. la:idea de; elaborar
vino con.esas uvas, pero-debo  confe-
sarle,que su resultado estuvermuy le-
jos .de satisfacerme. Di /&  probar la
nueva bebida 4 varias personas ymo
la-encontraron demasiade mala, pero
me dijeron ne podria conservarse,, por
lo que lo dejé éstar .y no pase ade-
lante. en mis propositps y eusayos. Al
siguiente ano, me contenté con hacey
buen, vinagre.

En 1879, despues de todo lo que ha-
bia leido en los periodicos respecto a
las parras del. Sndan, me anime i hacer
nuevos experimeutos v  me propuse
hacer vino con los racimos de las vi-
des tuberesas de Cochinchina;., pera
desgraciadamente la estacion estaba
mny adelantada, por lo ¢aal me fué
imposible recolectar la, cantidad  suli-
ciente de uvas para mi ohjeto y tuve
(]11(’ d| Lil AT INIS (",Q:nrn Il 15ta ll alo
siguignte. Mientrag-tanto me dediqué
4 estudiar la vid tnberosa de que ha-
bloa V., de la cual vengo cultivando
algunos pies desda hace dic;: anos. 1 La
planta abunida y vegeta lozana en to-
dos los huwlnl‘ del Este, asi como

itambien en los terrenos secos de Aa-
\wint, Hatien, Kechagia, en el

cabo. de
8. Jacques, en todas las jslas que  ro-
dean la Cochinchina, len los Mois y en
todo el Cambodge. Lixisten varias es-
pecies de uva blanca,. asi como fatn-
bien las hay de varias clases de encar-
nadas 6 tintas.

Estndiandp la deseripeion que mon-
sieur Lecard ha hecho de la vid tuber
culosa fzuufw’ del'Sudan y los caracté-
res de la de ( uLh yehing, observp que
estos concuerd: m. par lo quesupongo
l]'li'\ s1 ‘lll es tl misma fin"' Vive .en
estas colonias,

He hecho lo, pesible para expedir fu-
bérculos al Jardin de aclimatacion  de
Paris y tambien, segun le dejo indica-
do, he llevado { cabo mi proyecto
de elaborar vino en gran cantidad.

El 1.” de Setiembre ultimo trabaje
cosa.de cieu kilogramos deuvas en mey
diano estado dé madurez, que me die-
ton ttn vino de buen color, pero de un
aroma un poco ingrato; dicho caldo
tuvo siempre tendencia i parderse,
mi& adelante diré el por qué; mas he
logrado evitar esa desavreglada fer-
mentacion v un  barril de Vino
I,lll"-' nte ii}u ‘Ll '{IlJ"lel 1“1 fue ])!I tante
para que esta autoridad apreciara el
éxito satisfactorio alcanzado, que yo
me atrevo 4 calificar de maravillogo.
Se ha hecho el analisis y aseguro
usted que el caldo seria !. I“n.illTr‘ bue-
no & confuviese alro-mas de ale ohol,

El 28 del mes ya citado, prineipié
mis tentativas, pero desgraciadamente
log deberes que me impoune mi caroo
me impidieron practicarias ¢on el cui-
dado vy asiduidad necesarios.

Uno de los lagos que contenia raci-
mos no muy maduros, ¥ sin escoger,

pste

un mievo y se agrié 'y ‘obtuve un ‘vinagre' muy

buelio gfie di'd probar 4 varios amigos
mlos.

Otro lago lleno ‘exelusivamente de
racimos y bied' maduroes, los hice es-
trajar y'la fdrmentacion se eféctud eon
envidiable ‘uniformidad v rapidez; al
cabo’ de' 48 Horas la’ parte superiof dé
la masa se apriaba,'la’ fermentacion
digiminuia’ y el liquido estaba’ limpio,
muy colorado y de uit gusto franco, si
bien un poco azucarado todavia: habia
pues, conséguido’ nn''mosto de'exee-
lente calidad.

No ‘habia que pensar en volver 4
mezelar‘la raspa ¢on el calde y menos
en dejar continnar la fermentacion en
el Ll}.‘.‘-'. esto hubtera sido tanto como
ayndar la acidificacion, gque yase ba-
bia iniciado segun he dicho en el pi=
rrafo auferior. Me decidi por. trasegar
el ligquido, dejando la, ferinentacion
lenta al abrizo del aire. Todo marcha-
ba bien durante los dos primeros dias;
el ‘azicar disminuia, y cowmo  conse-
cuencin el alcohol aumentaba, pero al
tercero dia la fermentacion. habia to-
mado una marcha desordenada y el
aroma tendia 4 ser 1ngrato; me encan-
traba por tanto en presencia del feno-
meno que se habia manifestado la pri-
méra vez v que’ entouces pude evitar
gracias ‘al procedimiento de Mr. Pas-
tear, eélevando ld temperatura i 99
gratlos. ' No era diidoso él camino que
debid seruir v recurrl nuevamente al
mismo procedimiento, Codsigniendo
curar ¢l caldo. En el dia esté es muy
bueno y estd perfectamente conservia-
do;* cotitiere miy poco aleohol, tiros
cinco grados, lo conal lo atribuyo 4 los
aceidentes ocurridos en la fermenfa-
cion: Por el eorreo 'mando ‘% V. una
mnéstra de esté vino.

Usted nd ignora ‘que los'agentes de
la fermentacion “estin 'distribuidos"en
la: atmoslera en el estado'de gérmen,
los'que caen sobre las partes exterio-
res de las plantas, ciyos amicares hin
de trasformarse si sobrevienen “¢ir-
cunstanciug favorables! En cuanto
los racimos, tlenen que Vichar con va
rios vejetalés microscopicos; ' fenemos
porde ‘prontd (o8 idotlerma vini' et aceli
v dos 6 tres eriptdgamos infinitamente
pequetios que determinan més tardelas
enfermedades de [0S vinos.

En'Francia 1o genéral es qiie ciando
suele hacerse Ta vendimin no ‘exeeda la
temperatura dé 20 grados durante él
diar, ‘bajaiido % 8 y aun 4 7 por la o=

¢he; las bodegas estin de ordinario
muy frescas. HEstas condieiones son

muy favorables para la germinacion'y
teproduceion del micoderma aceti en la
parte  superior de las-cubas si hay co-
mrientes de aire ypor consiguiente
afluencia de oxigeno en contacto con
los jugos en fermentacion.

La transformacion del azucar en al-
¢ohol se efeetia lentamente y con re-
gularidad; despues, al enenbar el mos-
to ¥ frasifros
consigue desaparezcan la mayor parte
de los ogrmenes [: I[ wliciales, que de
lo mmimu} esperarian eu ¢l seno.del
]ll|1ll|ln c I!I.“-‘[.."l";l'l:l‘-' favorables para
su desarr; |.lu La fermentacion lenta
dnra bastante y.el vinienltor dispane
de, medios suficientes para poner'coto
¥ evitar los accidentes ulteriores.

En Cochinchipa, durante el [wmi-n

con los sUCes|UNs 8o

én que yo practicaba mis ensayos, la i

temperatura” ha sido sobre 28 6 30
grados; la farmentacion lent:t ha supe-
rado desde ‘el principio én rapidez a'la
thmulfuosa, que yo llamaré hidrocar-
bonica, y el yino se ha hecho, & pesar
de t6do, efi condiciones casi normales.

Como he dichg.mds arciba, en 1872
planté algunos piés'de vides tuberosas
de Cochinchina y . posteriormente he
podido observar que la poda y el cul-
tivo modifican de un” modo notabilisi-
mo dicha planta; los racimos son ma-
yores, mis dulces v mds jugosos.
Basta con reparar en que las mejores
clases de vides de Fraucia vuelven al
estado primibivo, salvaje, con solo
abandonarlas durante dos ¢ tres afios
para comprender desde luego la! reci-
procidad del'fenomeno inverso.

Los granos de la planta, tal como en
Cochinchina se produce, sin la; menor
intervencion del hombre; coéntienen
un pess de matarias solidas muy con-
siderable  relativamente 4-las partes
fluidas 6 susceptibles de serlo, pero
esto nada dice en su contra, pueslas
parras silvestres que se ven en las co-
marcas vinicolas de Europa solo rin-
den nn, frato mis pegueno y mucho
menos jugoso que las vides tuberosas
de Cochinchina que-se hallan en estado
gilvestre.

Tambien he notado que los racimos
escalonados i lo largo de la parra tu+
berosa, muchas veces en mayor ni-
mero de 30, no gnardan la debida re-
gularidad nien tamaiio ni en madurez;
escogiendo por tanto Jos mis selectos
para simiente, se lograria sin el menor
esfuerzo mejorar mucho la casta.

Admitiendo lo que yo considero se-
guro, esto es, que el éxito corone los
esfuerzos de los que quieran dedicarse
4 mejorar lag condiciones de la vid de
Cochinchina de que vengo, ocupiando-
me, puede  presagiarse un  brillante
porvenir a los departamentos.de nues-~
tra nacion que hoy se hallan destroza-
dos por la filoxera.

De espérar es que los viticultores no
perderin ocasion fan ilI‘HEJil:i:l. que se
asociarin & mis ideas y fivorecerin los
ensayos'y trabajos que haya necesidad
dé'hhéet para Sacar todo, el partido
posible de tan hermosa vid.

lin 1872 planté bastantes piés con
el solo objeto de veérsi por medio del
cultivo obtenia alguna mejora, y el
buen resultado sobrepujé 4 mis espe-
ranzas, pues el segundo aflo ya reco-
Jeotd racimos' mueho 'mis grandes y
maduros ¢que los de las vides 'salvajes;
al siguiente afio descargué de fruto 4
las plantds, no dejando en cada una
mas que unos quince  racimos, con lo
que logré que cada uno' de estos pesa-
4 mis de'dos kilderamos.

Dichas vides mueven por primera
vez en Cochinchina én Marzo, apare-
ciendo las primeras flores 4 fines de
este mes o principios de Abril; los pri-
meros frutos maduran én‘los primeros
dias de Setiembre, continuando'sazo-
pande los restantes hasta fin de No-
viembre.

Tan extrafias vidés, especies de en-
redaderas, dan brotes que crecen unos
20 metros, hallindése cuajados  de
enormes racimos.

Los terrenos ‘mds 4 proposito para
su cultivo son sin disputa log ligeros y
frescos, si bien de rlmx tambien he visto
parras en terrenos may secos cargadas
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&W ang enando losd vistagos
eran mdis pequanios. Los terrenos pan -
tafinsos son llns'- peores. En Cochinehi-
ua se dd en todas lug tiertas., excep-
tnando.en aquellas que se hallan de-
dicadas al cultivo de arroz, las coales
estin inundadas durante medio afio.

Los tubérenlos son muy grandes y
por medio de ellos pudiera cullivarse,
empleando el método que se sigue en
alguuvas comarcas de Francia con las
vides blancas.

Cada planta arroja geueralinente
dos O tres tallos, apareciendo el fruto
al mover los brotes, siendo de llamar
la ateneion qne los racimos-se- ven
escalonados desde el nacimiento hasta
la parte mas extrema del vistago.

No puedo dar & V. todos los detalles
gue hubiera deseado, pues ni la pronta
salida del correo vl las muchas ocupa-
giones de ni servicio me lo permiten.

Le ruego.me dispense por este desa-
liiado trahajo.

J. B. ManmIN.
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NOTICIAS.

De La Lealtad de Valencia:

—alistamos ya en piena recoleceipn
de fresa. In nuestros mercados se es-
pende i tres v dos reales libra, segun
Cluse.

Para, Madrid y otros puntos es de
consideracion el embarque que tiene
lugar diariamente.

«=La recaudacion que la Aduana de
nuestro puerto ha obtenido en el mnes
de Marzoailtimo, comparada con la de
igualperiode del afioauterior, es como
sigue:  Recau-
daciouen 1882,

Ide en 1881

1.002.483:7] pesetas,
601.601416 ' ade

Diferenciade. .

masen 1882, 400.882:50  id.»

Parva neabar de una vez eon los abu-
808 (ue se vieneu cometiendo’ por las
empresus de los ferro-carriles del Nor-
te, cousintiendo que los trenes no lHe-
erion e eeneralidad de la voees i las
horas reglamentarias, dicese que den-
tro do breves dias réeibivin los gobey-
nadores una eirculer del mivsterjo de
la Goberaacion con instreciones may
sevoras acerca de ' dicho asnuto.

Durante el pasado mes de' Marzo se
han embarcado en ¢l prerto del tirao,
con destinu ol extraniero; 102.410 ea-
jus'de narania.

Ex' el prapio mes del afio anteérior la
esportacion meé de 106.413 eajas, sien-
do de poca importancia [a difercueia de
ambas ¢ifras.

Ea rl:p:.{.:u"inu de Alicante ha acor-
dadosulivénciomnar d lasempresus cons-
tractoras de ftodos les ferro-carriles
qne se constriuyen eu :lli'.Jl““:I Proviu-
cla, ¢on mil pesetas por LKjlometrn de
vii: cantidad qne ann cuapdo exizua,
debilo al estado de lag arcas provia-
ciales, serd an poderoso estimulo para
fomentar Ta ¢ '

gimas ohras,

sustrucelon de tan utili-

metody, de, | preparar
uun sbinta de coplar sin presas 1o
tiene patenie de uvencion, Ay ;ri'.-.'~1-‘
practicarse por r'.n'.:'dqtiie:':a. pres segan
vemos en L Poreenir de la indusivia,
su _inveptor lo entrega al uso priblicn
despues de trece afios de haberlo apli
cado,

Se. toma tinta comnn ¥ se reduce
por la evaporacion & seis décimor e
su volimeun, y

bl seeuiente
|

los enateo volilmenes

evaporados se reem plaxan. por gliceri
na. Tambien pueds baceise fabric
desde luego tiuta de deble fuerza o
doblando el volimen con glicerina,
Para copisr se usa el papel delgado
usual y se pasa' la mano como si soln
se tratase de sacar con papel seeante.

Dice £ Lau-Buru, de Pamplona:

«La Asociacion Vihicola de Nuva-
rra ha recibido en los \ltimos dins, lus
botellas, fundas y corhos que ha

pedido 5 San Sebastian y Valencia
para la exposician universal de Bur-
deos. De un dind otro comenzari i
remtirlos con ag imstrucciones nece-
sarias, « los pucblos que tratan de
concurrir al grau certamen. eu el que
esperamos ha de alcanzar Navarra el
Ingar que le correspoude. s

De casi todas las provincias esti re-
cibiendo el Gobierno telegramas y ex-
jusiciones pidiendo la aprobacion del
tratado de comercio con Francia, por
considerarle de gran conveniencia pa-
ra los 1ntereses generales de la na-
cioi.

Los vinicultores y-comerciantes en
vinus deben apresnrarse en estos so-
lemnes momentos & manifestar sus de-
seos al Gohierno 0 4. Jas Cortes, 4 fin
de que su silencio no, sea interpretado
torcidamente por los que tan decidido
empeiio muestran en que ue se aprue-
be tan atilisino tratado.

Por furtuna las justas pretensiones
de los agricultores, que forman la in-
mensa mayoria de la nacion, serin
bien prouto estimadas en las dos « d-
maras, quedando aprobado el tratado
en log mismos términes en qne apare-
ca concertado con el gobierno franceés,

Ll Corrge y otros autorizados, perio-
dicos de Madrid asi Jo esperan, aia-
diendo aquel colega que ige yotos en
contra en ¢) Congreso no excederin
de 70,

——

La situaeion y marcha de los mee-
eados vinicolas de Espafia son lus mis-
mas que deseribimos en la revista dél
miéreoles Gltimo.

Hasta la' fechin 'no 'han' ocasionado
los hielog datios de monta en los viiie-
dos franceses, pero el tiempo frio si-
gue inspirando grandes temorez.

Entre los telegramas recibidos en el
ministerio de la Gobernacion se cuen-
ta uno de Lérida en el que se pide por
ladiputacion  prosineial, concejales,
industriales, bapqueros y propietapios
de dicha poblacion, que se apruebe el
tratado de ecmercio con Franciw por
considergrlo altamente benelicioso pa-
ra aquella proviveia,

Leemos en un periidigo de Tarvagos=
na del 8:

«Durante toda la noche de anteayer
v.eldig de ayer ha caido gobre esta
cindud y su campo; npna luvia tan
abundante, gue jos labradores no oenl -
taban su eoptento, gaeguando que
aungue en macho tiegmpo uo yoelva a
llover ya tienen salvadas sns eosechas

menas ll”l‘f ."iUlJl'l‘J\'l.'llj_’,'il :Hf_t'llll pe-
l!I‘.:'E"{.'H. n

Segun nes dicen, la Huvia ha sido
bastante general ep toda la proviucia
y en especial en la Belva y Reus, dou-
de anteaver tavde diluyiaba con angm-
patiamientode algunos truenos,

¥ Navarra, las Riojas,  Castilla;
Aragon y otvus gomarcas, tambien se
muoestrap moy satisfechos los labrado-
rex y |J|'11§nit';:ll'iJ)H por al recionte {.\;”-
poral de llavigs, que tantisimos bhene-
ficios estd cansando 4 la agricujtura.

—— e

El dia 23 del actual s¢ verificari la
inanguracion de la estacion: viticola y
enologiea de Tarragona. El ministro
de Fomento y direetor de agricunitura
estan invitados al acto.

En las islas Baleares se estd afec
tuando la brotacion de Ta vid ey exces
lentas condiciones, sieutlo favoreeida
11!.-1' contuans y Coplosos driaceros: la

muestra lince eoticpbir & agnellos vini-

eultores grande: esperangas. pues fos
brotes apavecen eoun abntidantes § vro-
bustos raeimos.

En variog piueblog de 14 provinéia de
Leon ha deseaegrado una fuerte nevada
hasta tal puntos qae log micianes de
aqnella camavea manifiestan no liaher

r conoeido otra igzual en'toda su vida,

Dicen de Navarra que las vifias que
otros afios ostentaban por este tiempo
sus abrillantadas banderdas, estin &

pesar de la henignida‘d de Marzo, sin

dar sefiales de vida por falta de huwme-
dad, lo que, aparte de otros males, re-
trasard la madaracion de las uvas.

Lus Gltimas lluvias que han caido
en las comareas de aquella provincia
hardn que la brotacion no sé¢ -retrase
por mis tiempo.

La filoxera sigue extendiéndose por
los viliedos franceses no conociéndose
hasta la fecha ningun remedio eficaz
que contenga la asoladora y trianfau-
te marcha del microscipico parisito.

Acaba e constituirse éen Rusia una
sociedad para explotar de una manera
industrial Jog “procedimientos de un
quimico que hallegado & conseguir la
solidificucion del aceite de petroleo.

No se conoce aan el procedimiento
empleado para obtener la solucion de
un problema importante hace tanto
tiempo buseada. ;i

Todo el mundo comprenderi la im-
portancia de este descubrimiento, gra-
cias al cual podri mandarse el petro-
leo en grandes ‘masas  compactas,
comno se reciben en los paises meridio-
nales las masas de nieve procedentes
del Norte; en estas condiciones el
gvasporte del deeite de petroleo serd
meaos eostogy, y solre todo menos pe-
ligroso, puesto que sg piensa emplaar
eomo medio de embalaje grandes cajas
de papel comprimjdo.

Hace ya fiempe qie log americanos
han empezado poco 4 poeo & abaudo-
nar el antiguo sistema de log barriles
de maiera para lug expediciones da pa-
troleo, habiéndolas ‘reemplazado por
barriles de’ frapel -comprimido, cuyas
ventajas de elasticidad’ y la ausenecia
de soldupgs, hace imprsible pueda
verterse ot Hqaido, signdo de gran hi-
gereza y de mayor baratura en su fa-
brieacion que los antignos barriles de
madera y las nnevas cajas de laton,
empleadas tambieh para este servicio.

- ———

MERCANCIAS POR EI CORKEO.

Mr. Fawcett, el hibil Director de
Correos, & quien Inglaterra debe tan-
tus mejoras en ese importante rawmno.
anuncio 4 la Camara da Jos Comines.
en la sesion de] 27 de' Marzo, que ha
entrado por fin a1 vias do arreglo y sé
realizard ‘en breve' el servieio qie gn
el epigrafe’se indica; reforma de ma-
yores colisecnencias que ninguna otra,
si se exceptia solo la del franqueo
uniforme fuiciada en 1842.

Bentro de poeo eircularin en Tngla-
terra paquetes, ecuya peso pucde le-
gar & 7 hibras, y de ua extremo 4 obrg
del pais serin entregados & domicilio
por el precio increiblemente barato de
un chelin (5 reales),

Una vez que funcione este sorvicio
on ln,__frlf.'tc'r:"r:!. g¢ oztalecerd con el
continente, y' ¢l "coste de'un ‘paquets
de trés kildgramos —an® poco ‘mis de
seis libras —desde Fseoeia 0 Trlanda al
Mediodin'de Francin, no excederi'de
O reles.

Cuando ‘se compara 13 lentitud, ju-
seguridad v complicacion de” los me-
dios petnales do trasporte A4p paquetes
con la’ celevidal, certeza v sencillez
del trasporte por el copreg, = com-
prénde gue nos hallumos proximos 4
ana reyolucion tan grande para ¢] g9-
mercio, como fo ha &jdo parg la corpres-
poadencia el establecimicuto dal fpan
queo ‘uhifarme.

Nudie preveia entonees el desarrolio
gne el cambio de cartas podia tumar;
nadié prevee loy las proporcionés que
aleanzara el envio de paquetes. Todo
el mundo esth conforme, sty embargo,
en présentiv que han da ser prodi-
FIIRNS!

Parécert exfrafio. que Inglaterra se

haya quedado 4 la zaga de oteos pai-

ses en esta cuestion. Bs de advertir
que en todas las naciones el Conti
nepte, las ferro-carrjles estdn mis ¢

' ménos bajo la influencia d

>

S A
g ¥

I Gobierno,
el enal los ha dhligadﬁ 4 aceptar esa
reforma. En Inglaterra las eompaiias
no han recibida apxilio alguno del
Estado, y gozan deséntera indepen-
deneia; de-ahi que s& hayan resistido
hasta que han tropezado con una ener-
gia tan poderosa como la de Mr. Fa-
weett,

—ee O ——

FILTRACION DEL ‘ACEITE
DE OLIVAS.

El Sr. Denis, de Monfort, ha com-
puesto un aparato que consiste-eu una
cuba de madera quemada del interior,
donde se dispone el filtro ‘compuesto
de carbon animal 6 vegetal y de are-
na. Si se emplea carbon vegetal se es-
coje’ biert eacido, 'liso y del grueso de
un dedo, serd bueno'lavarlo’ si es car-
bon animal que obra eficazmente, la
arena debe ser silicea y no calcirea,
cuidando no mezelar la gruesa eon  la
fina.

EL filtro se digpone; dividiendo 'la
cuba en dos partes por medio de un
diafragma con orificios; en la superior
se hace un suelo de arena hastante
groesa de dos dedos de espesor; des-
pues se pone encima el earbon en un
espesor.a ln ménos de- 80 centimetros
y se cubre otra capa de dos dedos de
arenal fina, y finalmente se le pone
arena gruesa. Dispuesto asi el apara-
to.viértese el acejte, que atpavesanda
RO estas gapasy pasa gradaalmente el
filtro y llega depurado i la parte infe-
rior de la enba qne tiene canillas & va-
rlas’ albuyag,

Para lavar el filtro. so desmonta &
se le'echa dentro agun caliente hasta
que pase clara,

El'sistema Baresne congiste en una
caja de:madera de un ‘metro de largo
proximamente; la mitad de ancho, y
de profundidad de dos tercios de metro
con cuatro pids para sosten, forrada de
la lata tanto en el interigr coma en el
exterior; bajo el fondo” de la misma.
provistos «de agujeros penden seis 1
ocho vasijas; tambien forradas de lata,
donde se pone algodon cardado de tres
dedosle espesor, sobreponiendo én su
diametra un disco forrado’ de lata,
agujereado, Despues s¢ Hena Ia c;iji;'
de aceite, que se filtra por los aguje-
ros de los vasog v pasa limpio y claro,
Un recipiente de lata puesto debajo
sirve para recojerlo’'y condncirlo 4 las
corredpondienti: vudljas. '

Si el liquido emplea mnehs tiempo
en filtrap, so combia‘e]l filtro con otro
de algodon, sl despues pasa domasiado
ligero, se coloca uno doble,

—— R

DETERMINACION
DE LA RIQUEZA DE LOS VINAGRES.

Mr. Rivel na inventada un sencillo
método para detérminar, con bastaute
exactitad, la rigueza acética de los
\'lllilgi'l’,.‘q.

Los dtiles que ‘emplea 'son 158 si-
gujentes;

1% “Un tabo eilindrico Nlamado apa-
timeétro, ‘cérradd por una ‘de sus ex-
tremidades’ y abierto por la opiesta;
este tinboesti gradnado, y su gradua-
cion empieza cerca de la parte inferior,
son’una seiia] 0 trazo que lleva mar-
cado el cero, y junto & la cual gsta es-
crita la" palabra vinagre; i continua-
cioh'se divide el tnbo en 25 partes 6
grados, que sirven para determinar la
propargion de decido acético cantenido
an el vinagre que se ensava.

2. Uua pipeta‘de vidrio, que lleva
una marca pava poder tomar con ella

justamente 4 centimetros eibicos del

hquido ueidimétrico; sirve para gra-
duar el vinagre. X

3.° Un frasco con el liguido acidi-
métrico. Este 'se prepara disolviendo
énagia pura 49 eramos de baray y un
po¢n de sosa caastica, de modo'que la
disolncion ocupe un litro, ¥ que cada
20 centimetros elbicos de'ella saturen
por completo 4 centimetros gibicos.de
dcido sulfirico al decimp. Este liquido
aeidimétrico se venda al mismo tiempo
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quelos demds instrumentos; ficilmente
puede prepararle, bienla misma persona

que lo use, biea un quimico ¢ farma-

céutico Despnes.de_preparado. el }i-
guido acidimetrico, se'leéafiad®n unas
gotas de tintura de tornasol, & fin de
que esté faertemente tefiido’ de-azul.

Para hacer un ensayo, sé toman con

la pipeta cuatro centimetros cibicos
def vinagre que se trata de-ensayar, y
se introducen en el aeetimetro, de-
biendo llegar justamente hasta el
cero. Despues se vi vertiendo gota 4
gota el liquido- acidimétrico™por la
parte supcr_iur. _
. | Iids [primeras porciones. del liquido
azul, alI tocar el vinagre, se vuelyen
rojas; pero 4 medida que se va atia-
diendo el liquide acidimétrico, que es
alcalino, el vinagre se¢ va neutralizan-
do; cuando llega el momento en que
se ha verificado por completo la neu-
tralizacion, ya no cambiard de eelor la
gota del liquido azul que despues se
afiada; d2 suerte que todo el liquido
contenido en el acetimetro tomard un
color azulado.

Entonces hay solo que ver en el tubo
cuiinto liquido acidimétrico se ha afia-
dido, y el nimero de divisiones 4 don-
de llega es el tanto por ciento en peso
del dcido acético contenido en el vina-
gre. Si, por ejemplo, se_hau. anadide
ocho divisicnes del liguido acidimétri-
co, se dird que la riqueza dcida del vi-
nagre es 8 por 100, a que tiene 8 gra-
dos de deida, por ser esta la cantidad
de doido acético mounobidratado que
eontiene en 100 partes el vinagre én-
sayado.

El procedimiéfitoes sumamente sen-
cillo; pero puede suceder que el vina-
gre esté adulterado con algun acido
mineral, & saber, sulfirico, nitrico O
clorhidrico, que obrarin como icide
acético sobre el liquido acidimétrico,
y la acidez que comuniquen al viga-
gre serd tomada en euenta como si
fuese deldo acético.

Aun cnaudo este es un caso que no
ocurre de ordinario, bueno es saber
que tiene ficil remedio.

En vez de un frasco del liguido aci-
dimétrico, preparado segun queda éx-
pugsto, se empleardn dos, uno tefido
con el tornasel, vy otro.con azul violela
de metylanmiling (materia colorante de-
rivada de la eniling). Cuando se quiera
determinar la riqieza ficida de un vi-
nagre que se crea adulterado, se prae-
tica primero-un reconocimieuto con el
liquido acidimeétrico tehido porel tor-
nasol, que dard 4 conocer la acidez to-
tal del vipagre. Despues se. efectia
el mismo recomocumignto con el li-

uido’ tefildo con ' el azul violeta

e anilina, cuyo .color no se altera
por la aecion del #cido acético,. y se
vuelve verde azulado por la de las aci-
dos minerales, Pop lo tanto, si al alia-
dir & log 4 eentim. ¢. de vinagre colo-
cados en elacetimetro,asprimeras go-
tasdel nuevo liquido acidimétrico, este
nocambiade color, es inttilcontinuarla
operacion, porqtie el vinagre no estd
adulterado; pero sifoma un matiz azul
verdoso, se continuara aiadiendo gota
4 gota, hasta el momento mismo en
que, ueutralizados los dcidos minera-
les, el liquido que se emplea no‘cambie
de color, y todo el liquido del acetime-
tro se tifie en azul violeta,

Fs muy facil en este caso medir la
acidez que corresponde al acide acéti-
co. No hay mis que tomar la diferen-
cia de graduacion hallada en. las. des
operaciones. Suponiendo, por ejemplo,
que en el primer ®econocimiento” hu-
biera llpgado el liquide: 4 la_division
16, éste zera el grado de la acidez to-
tal del vinagre. Sien el segundo no
pasase.la division 5, por ejemplo, claro
es que la diferencia de 5 4 16 repre-
sentard el dcido acéticn, de modo que
la acidez propia del vinagre seria 11
por 100,

CORRESPONDENCIA MERCANTIL.

Sr. Director.de’la Curdixica pe Vios ¥ Ug-
REALES.
NOVALLAS (Zaragoza) 7 de Abril.
Mi lagga silencio es debido 4 la calma gue
ba venido dominando en las transacciones

por estaicomares, pues lo mismo en yinos,
Que en acéites y ecreales, no se vendia ni una

¢sold partidn,

-

Aloftunadamente, en estos filtimos quince
dinsAqUIEG Duestro mereado de vinos algu-
DA inacion que pareeia iba 4 ser constante,
pero despues dehbierse cerrudo Algiinas par-
titlas, los comidionados han dejado de com-
prar, pues solo quieren yinos de; ealidad muy
superior, v los ¢osecheros prefieren vender
nutes los més inferiores.

Las ventas & que me reflero, han sido por
unos 8.000 decdlitros, que se han pagado 4 10
reales.

En los aceites todavia se hacen menos ape-
raciones y en eantidades tan insignificantes
que no merecen lus. consigne. Los precios
como siempre; es deeir, muy bajos, puesmo
lo pagan & mis de 40 reales el entinajado.

De trigos no se vende mis que el necesario
pura el consumo de la localidad, pagdndose &
22 reales la fanega. La cebada se paga 4 13

Desde el dia, ptimero de este mes, no ha
dejado de llover poco 6 mucho; ayer fué el dia
que cayo mas agua. El temporal todavia no
ha cesado, pues contimia el cielo muy cabier-
to y amenazando con nuevas lluvias, lo enal
uos seria altamente fnvorable, pues asi po-
driamos concluir ‘de regar las vifias; los ce-
renles adquirian mis desarrollo, y los trabaja-
dores podrian tener empleo, pues hasta aho-
ra, i causa de la sequia, no han tenido mas
remedio que estarse parados.—V. Z.

VALDEPENAS (Ciudad-Real) 9 de Abril.

Paco que ofrezen novedad puedo participar-
la en esta pension, referente 4 nuestro merca-
do. Las transacciones no han deérecido, y los
precios contindian siendo los mismos.

Iia extraccion de vinos, sobre todo, no cesa
de haterse engrande escala, pues ealeunlo que
shlen-diariamente sobre 2.000 arrobas, que se
pagan i los precios citados en mi anterior,

Las expediciones para Franeia han sido en
esta semana mueho més importantes, por lo
que es de ereer (ue la campafia terminard de
una manera tan animada como comenzo.

La situacion de los sembfados que ya em-
pezaba 4 ser verdaderamente angustiosa, ha
variade por completo, gracias 4 las abundan-
tes lluvias que han caido en toda esta semana_
Si el tiempo continda un poeo. propicio, facil-
mente podrismoes'obtenér una buena cosecha
de cereales; pero. desde ahora hasta la siega
todavin faltan muchas semapas.—E. R.

BENISALEN (Baleares) 8 de Abril.

Tadavia no hemos llegado'd In ' mitad dela
eampafia vinicold del 81 al 827y ya'vVemos en
nuestros vifiedos las primeras muestras de la
proxima cosecha de uvas; esto demostrard 4
usted lo retrasadas que van las ventas de vi-
no, y lo adelantado que viene el vinedo.

Hoy por hoy, los negocios de vinos sufren
una calma bastante importante, pues solo se
hace alguno que otro y en no grande escala.

Los precios de este ealdo han decrecido
algo, aunque no tantdecomo ea algunas co-
marcas de la Peninsula, gracias 4 los buenos
colores y fuerza alcohdliea de que disfrutan;
se cotizan desde 25 hasta 27 pesetas el heeto-
litro, segun la clase.

La brotacion de la vid se ha efectuado de
una manera muy regular, sin que hasta la
fecha haya suirido ningun accidente, antes
al contrario, las suaves lluvias que por aqui
disfrutamos la favorecen grandemente, vién-
dose easi por momentos como se desarrolla
de nna manera pradigiosa. Los sarmientos
traen muechos rucimos, asi es que si nos sal-
vamos de los hielos y la ligacion se hace
bien, la proxima cosecha serd abundante,

8. R,

POZALDEZ [ Valladolid) 8 de Abril.

En la Gltima semana la exportacion de vinos
ha seguido la misma marcha que vengo indi-
cindole durante casi todo el invierno. Se han
ajustado algunas partitdas de tinto y blanco
que sumadas fodas se elevan 4 2.600 eanfaros.
Los precias no han sufride ninguna variacion,
pues el blanco se ha pagado de 14 & 15 reales,
y el tinto de 18 4 14.

Mejor ha sido la semang para los sembra-
dos, pues han aparecido las deseadas lluvias,
¥ aun cuando no hawr sidotodo lo abundantes
que querian los cosecheros, nlgo y aun mucha
han favorecido 4 los sembrados, que ya pre-
sentan un verdor tan hermoso, gue es precur-
sor de buena cosecha,

Los cereales, no obstanfe, continian alean-
zando precios bastante elevados, pues no se

consigue una fanéga de trigo 4 menos de 546
Bo'rs. La' éebada se detalla tambien de 304 31
y el centeno da 20480, ;

El aguardiente de 20 geados nose consigue
i menos de 31 6,30 reales el cantard. Eluceite
fluctin entre 44 v 45 reales la urroba, v Ias

patatas de D4 6.—C. 1., L.

ROA [Bargos) 4 de Abril.

Al amanecer el dia de hoy hemos. tenido la
satisfuccion de ver regado el suelo con la thn
deseada lluvia, continuando esta aungueno
en gran cantidad.

El mercado de hoy! eotto en éntradas de ce-
reales ¥y abundante en legumbres, especial-
mente en garbanzos, que se han vendido des-
de 70 & 120 rs. fanega.

Bastante encalmada la exportacion de vinos
¥ con deseos de vender.

Los demds articulos 4 como siguen:

Trigo de 804 D2 rs. fanega; centeno i 28;
cebada 4 21; algarrobas 4 18; yeros 4 21; alu-
bias 4 52; avena 4 18; habas 4 20,

Patatas #4 rs. arroba.—R.

PARIS 7 de Abril.

Los precios de las harinas de comercio, nue-
ve marcas, han quedado hoy firmes, & saber:
corriente de mes 62 & 62,50; Mayo 62;50; Ma-
yo-Junio 62,75 4 6b; cuatro meses de Mayo
62,50; Julio Agosto 62 {rs. 25 cénts. el saco de
159 kil.

Las harinas de consumo marea Corbeil se
cotizan § 65 francos los 159 kil.

Los precios del trigo han estado firmes,
quedando 4 Gltima hora como sigue: 4 entre-
gar en el corriente mes 2075 430; Mayo 29°55;
Mayo-Junio 20,50 & 29,75; cuatro meses de
Mayo 29 4 20°25; Julio-Agosto 28,50 4 28 fran-
cos 7o cénts, log 100 kilos.

Los precios del centeno mejor tenidos. Se
cotiza: 4 entregar en Abril 1895 4 19; Mayo
19'85; Mayo-Junio 19'25; cuatro meses de
Mayo 19'25; Julio-Agosta 18 francos 75 eén-
timos los 100 kilos.

CABRA (Cdrdoba) 4 de Abril,

Desde ayer llueve copiosamente, y esta es
la mAs grata noticia que puedo comuni-
carle.

La pertinaz sequia ha tenido en constante
alarma 4 toda esta feraz comaren, enyas cose-
chas podian darse por perdidas en absoluto sj
la lluvia no hubiera venido pronto.

Aun asi, el estado general de Andalucia es
poco satisfactorio. La provincia de Cidiz estd
en situacion deplorable y hace afios no se re-
cuerda calamidad semejaute. Dudo que las
lluvins alivien gran cosa su sitaacion. En las
demsis regiones la campifia muy mala, y en
cuanto i esta localidad el agua ha sido muy
oportuna.

Ya sabe ese ilustrado periédico, que la co-
secha de aceites, fuera de alguna partesde la
provineia de Jaen, en que fue buena, ha sido
en general eseasa; que el movimiento en los
vinos ha sido por agui pequefio, de modo que
gi 4 esto se agrega una nueva calamidad, la
situacion se hard penosa.

Los precios del aceite en esta eciudad son:
fresco de 33 4 34 rs. arroba; clases superiores;
afiejos de 34 4 36. Pero estos precios son pu-
ramente nominales.

Los trigos del pais de 35 4 60.—M. L.

TARRAGONA 7'de Abril.

En nuestro mereado han regido los pre-
¢ios que sefiplamos 4 continuacion:

, Jerezanas. espiritu de vino de 35° 4 34 du-
fos los 68 cortés, sin casco,

Id. id. de industria de 33" & 80 ds. idem.

Id. id. de orujo de 35" & 63 ds. con easco.

Refinado de vino de 24° 12 4 56 ds. la pipa
de 64 cortes, sin easco.

Holanda de id. de 16" 112 4 11 ds. la carga.

Refinado de orujo de 24° 1124 9 ds. la id.

Holanda de id. de 19° 112 4 7 ds. la id.

Vinos tintos Priorato de 6 4 6112 ds. idem.

Id. bajos Priorato de 6 4 7 ds. id.

Id. campo de 4 1|2 ds./a 5 id.

Id. blancos de 8 142 ds. 4 4 id.

Mistela negra & 11 ds, id,

Id. blanea‘de 7 1)2 ds. 4 8.

Aceite.—Se cotiza, segun clase, de 14 rea-
les cuartan de 4°13 litros, fuera puertas,

Cebada.—Pretenden por la nueva 4 32 rea-
les enartera de 70°80 litros.

Sal.—Se detalla sobre el muelle & 4'50 rea-
les quintal'de 4160 kilos y & 7 reales idem la
maolida.

Trigos.—El del pais de 16 & 19 pesetas caar-

tbm de"?ﬁ)'lﬁﬂ fftroa, scgunﬁe. Del extran-
jerd no hay existencin. y
' Bquivalénein.—Los 68 cortés, igual 4 516
Los 16 cortés igunl- & 12160 litros.—R. P.

A LOS VITICULTORES.

Despues de numerosos experimentos ha lo-
rrado 1. José Vallgjo descubrir el medio para
a desaparicion radical del oidium. Entre los

muchos propietarios de Valladolid y Fuensal-
dafia, que pueden atestiguar la,vepdad de este
nueve método, citarenos 4 D“Juan Féronda,
, Clandio Ghllegd, y Céandido Torio de’ la pri-
mera poblacion; 4 D. Pedro Conde, Valeriano
Montiano 'y sobre los innumerables que han
visto sus vifias limpias del\oidinm en la se-
gunda, & D. Pedro Poliz, el cual, despues de
ocho afos de no tener cosecha, no obstante
azufrar tres veces alafo, tiene hoy sus vinedos
como si tal epidemia no hubiera existido en
ellos; haciendo la cosecha regular ¢ normal,
desde el primer afio que empled el método del
sefior \'aﬂejo.

A la seguridad en los resultados reune este
invento la economia; pues cada cepa cuesta &
lo suma, incluyendo todos los, gastos, dos eén-
{imos de peseta.

Se mecla 920 gramos (dos libras) de lospol-
v0s que confeciona el autor con una arroba de
azufre, habiendo con esta cantidad para 1.000
cepas 0 1.500 segun sean de tinto ¢ blanco.
No se di mas que una vez y lda Gnica época es
i ln ligacion. Cada 460 gramos valen dos pese-
tas, no sirviéndose pedido sin que se anticipe
el importe.

Unicos! puntos de venta: en casa del autor
D. José Vallejo, Manteria, 28, Valladolid ¢ en
Lerin, (Navarra), D. Eusebio Vallejo.

A cada|pedido acompanardi un prospeto
con.explicacion detallada.

_ Se ha incondo el expediente de privilegio de
invencion.

ARTICULOS DE TODAS CLASES PARA

COSECHEROS DE VINOS, TONELEROS. Y
BODEGAS.

M:’leinas para embotellar, limpiar y
capsular botellas.

Bombas para ‘trasegar vinos,—Fue-
lles & bomba, etc., ete.

CASA H. KEHRIG.
BURDEOS, FRANCIA.
4D—CALLE NOTRE-DAME—4H,

Nora.—El prospecto general de la
Casa se manda 4 toda persona que s
sirva pedirlo.

A LOS VITICULTORES

El que necesite barbados 'de dos afios, de
moseatel, buenos, puededirigirse 4 D. Camilo
Castilla, de Corglla (Navarra).

AVISO

A Los
NEGOCIANTES Y PROPIETARIPS
DE VINOS.

D. F. Maziéres, fabricante de cubas ¥ €ihas
en Burdeos, ha instalado una sueursal; de su
fibrica en esta ciudad, obligado 4-ello por los
numerosos pedidos que recibe eadn dia de Es-
pana y con el solo objeto de dar ' mejor cim-
plimiento 4 ellos.

La fama que ba adquiride en lasZregiones
vinicolas de Kspafia, & pesar.del poco tiempo
fue las sirve, la_perfeccion a que ha llegado
en su fabricacion y que le ha yalido una me-
dalla de plata en Ja 'Exposicion 'universal de
Paris de 1878, lo recomienda eficazmente.

Ejecuta con la mayor rapidez los trabajos
més importantes que se le confien: encargin=i
dose de construir y colocar sus cubas y tinas
de todas cabidas.

F. Maziéres.—FEn Burdros, R. Mandrén.—
Fn San Sebastian, Cuberia de Atocha.

NOTA.—FI Sr. Maziéres previene que tiene
en sus talleres y siempre dispuestas & ser én-
tregadas en seguida cubas dé 600, 500 400,
180, 130 y 120 hectélitros.

Igualmente tiene siempre 4 disposicion de
los seflores negociantes y propietarios, made-
ra de roble del Norte, primera c¢lase, para cu-
bas y tinas de todas eabidas.

Por mis pormenores, divigirse al Sr. Mazié-
res en Burdeos, rue Mandron.

ENGERBAUD Y COMPANIA.

Comision.—Consignacion.—Agencis para
la venta de los vinos,

Adelantos sobre mercancias.

Realizacion inmediata y al contado,

9, rae des Pyramides, Paris..

IMPRENTA: C0S0,.96.X 98
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siguiente, la Aurificacion y la Estraccion.—El an
, por con " como dentifrico dlaﬂo es/la tnica y sole que.

alisis ‘ha probado que esth

7 Vacuna én a
boca, supri
it instantdneamgnte
¥ plra :
siempre Io

agua 10 conliené «eido alguno, ni ninguna subs!
b resuelto el doble roblema de la su resion de la odontalgia y de la conservacien de !

DOLORES:MUELA

tancia toxiea, metahca o narcotica. El

i Suez,-hilo-yerde, emplea del Caneer en I
Lad ra.—La Opia ‘@ anaranjada de Suez, asegura su blancura sin pingun .‘PE[ Viniagritio. liciea de Swes l.oca.dor, dﬂs“"ﬂ)'ﬁ la causa prineipal g”mﬂ,
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