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S8. MM. el:Rey Don Alfonso XI11,

(que Dios guarde) v la REINA. Dofia
¥ Sus Altezas
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Infante Don  Jaime  contintian: sin
¢ novedad en su importante salud.

D¢ igual; beneficio distrutan las
demas-personas de la. Augusta Real
Familia. |
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EXPOSICION
SENOR: Es un hecho ianegable

. ydesconsolador,denunciado gons-

tantemente por los Laboraforios

de Higiene, que 4 medida que pro-

gresan y se multiplican los proce-

‘dimisntos analiticos de las sustan-

ciggalimenticiag,aumenta también

el nlimero de las falsificaclones de

los alimentos, realizadas por in-
dustriales de mala fe, que utilizan
para su fraudulenta labﬂr los pro-

| plDE conoci.aientos ¢ientificos que

sirven para deascubrirlas.
No puede ¢! Estado permenecer

' lndlferente ante el creciente au-

mento de los delitos sanitarios per-
petrados por medio de una alimen-
facion artificial 6 sofistificada, que
conducs 4 exnganar al comprador,
gino en la

calida¢ de las mercancias, y sin

perjuizio de conceder A la aceion

privada, como lo hace el presente
Real d mﬁura*u la légitima interven-

¢ion que le corr eﬂpondu en la de-
Duncia y persecucion ds los frau-
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dﬂs considera el Gobierno inexcu- | boratorios municipalen debidd-

eable su intervencitn en la repre-
8ién y castigo de las falsificaciones

que afectan 4 !la calidad,’ peso y |

volumen de los alimentos. t

Hepana ge ha preocupadc siem-
pre de ezta importantisima ecues-
ti6p, entendiendo que la persecu-
cion del fraude ea una wverdadera
obra de conservseién sceial; exis -
ten en nuestra legislacién diversas
diesposiciones ercaminadas 4 eate
objeto, algunas de antiquisima fe-
cha, como un fuero dsl siglo XIV
sobre el anyesado de los vinog;
pero la falta de unidad de aquellaﬂ
disposiciones, y la deficiencia de
algunas otras vigentes, han movi-
do al Ministro que suscribe 4 soli-
citar informe del Real Consejo de
Sanidad sobre un proyecto que
comprenda todas 6la mayor parte
de las adulteraciones de gue son
objeto los principales elementos
de la alimentacién para perseguir-

lea y castigarlas con la dureza que

merecen estos atentados contra la
galud publica.

La falta de una definicion exac-
ta de las principales sustancias
alimenticias ha facilitado las fal-
gificaciones por la diversidad de
criterios existentes para la califi-
cacién de los alimentos, y 4 fin de
ovitar todo motivo de confusion
g6 establecen en laa instrucciones
anejas 4 este Real decreto las de-
finiciones de lo que para cada es-
pecie pueds considerarse prictica
y comercialmente eomo alimento
puro, consignando al lado de la
definici6n las tolerancias que pue-
den consentirse sin perjuicio para

la salud ptblica.
Persigue, por dltimo, este Real

decreto la multlplwamdn de La-

)

mente organizados, & cuyas ins-
tituciones se encomienda la millén
méis importante y delicada en el
descubrimiento de los delitos con-
tra la salud piblice; por lo que el
Ministro que suscribe tlene el ho-
nor de someter 4 la _aprobacién
de V. M. el uiguienta ‘Realde-

c1eto.
Madrid 2 dlglgmbre de 1903_.~

SENOR:
A. L. R. P de V. M,
Juan de ln Cierva y Peﬁaﬁel

REAL DECRE’I‘O

* De acuerdo 'con ‘Mi Gonaejo; de
Ministros, y 4 propuesta del dela
Gobernacién, y con elinforme del

| Real Consejo de Sanidad en pleno,

|

| hecho, "de
| exclusivamente 4 la falsificacidn

vengo en decretar lo siguiente:

Articulo primero. Queda pro-
hibido en inteiés de la salud pu-
blica:

I. La fabricacién, almacena-
miento y venta de sustancias ali-
menticias falsificadas 6 alteradas.

II. La fabricacién, almacena-
miento y venta, asi como el anun-
cio, en cualquisr forma que sea
productos destinados

de las sustancias alimenticias 6 &
encubrir fraudulentamente sus
verdaderas condiciones.

III. Toda maniobra encamina-

lda 4 dificultar las operaciones

analiticas 6 & suministrar falsas
‘indicaciones con el mismo fin,
IV. Todo engaiio 6 tentativa
de engafo sobre el nombre, ori-
gen, naturaleza, uso, peso, volu-
men 'y precio de los alimeatos 6
sustancias que se relacionen con

la alimentacidn.

e



parar alimentos, y

& om

V. El empleo de pesas, medi-
das 6 instrumentos de comproka-
'ﬁ#ﬂ falsos 6 inexactos,

VL

El empleo de papeies de

' estaiio, aparatos, utensilioa y va-

sijas que contengan proporein
superior 4 l,hs:to'lqpq,d%dg plomo y
arsénico; de los aparatos, utensi-
lics y vasijas que, construidas con
metales de accion tdxica, no de-
ben utilizarde para contener 4 pre-
de las que pu-
diéndose utilizar, segiin los casos,
no se encueniren en el necesario
estado de conseryacion.

VII. El elmagenar y vender

alimentos en locales que carezcan

de las debidas condiciones para
83U conservacion,

_VIII. . El empleo de agua que

‘fio Yetina las necesarias condicio-

nes de potabilidad y pureza en la

reparacién de alimentos y lava-
5’0,” @ recipientes 6 wvasijas desti-
nadds 4 contener bebidas y pro-

‘ductos alimenticios.

IX. Elempleo de papelesy en-
vaseés metdlicos usados para en-

‘volver 6 contener sustancias ali-

menticias de cualquier clage que
6stan sean, 89

X, 'No adoptar las necegarias
pr 1’ uciones, utilizando gasas,
vfﬁ" a®, fanales 6 oualquierr otro
medio adesusdo para impedir la
contaminacion, de los alimentos

| en los establacimientos piblicos,
150

faleiticacién toda modificacion
que sé haga en la composicién
normal de lds sustancias alimen-
ticias destinadas & la vents, sin
queel comprador sea advertido

sobre ella de una mapera clara y
feriminante.

Lae anatancias alimentician, asi
como los papeles, aparatos, uten-
pilios y vasijas que se relacionan
directs 6, indirectamente con la
preparacién: y venta de lea mis-

. mias, deberdn responder en sus

condiciones & laa Que sé consig-

-'nan en cada caso para definir el

produocte:puro..

EBxcepcién hecha de las toleran-

' clan establecidas, para mantener

M.E.C.Q. 2015

Ia posible concordancia entre. los

intereses. de los consumidores y
las exigaencias de la Industria ¥
del:Comercio, no.se. admitird nin-
guna ofra, conmiderando como
fraudulentai aquellas que ge eyi-

dencien y no. estén expresamente.

autorizadas.

© Igualmente se considerarin ca-
mo falsificados todoslos produc-
tos imitados que 88 toleran en ca-
sos.especidles, cuando no aparez-
ca su condicién claraments con-
signada en etiquetas, impresos 6
anuncios.

g _yIIRLIOOL S ) _ ‘ars. 19 del
t. 2.° " 8o considerard como |

Art, 3.° Para el debido ocum-
plimiento de cuantas disposiciones
80 relicionan con la calidad de low
alimer tos, los Municipios que sean
capitales  de provincis y Ayunta-
mientos con pobliacién de mids de
10.000 almag deberfn disponer
ineludiblemente de Laboratorios
convenientemente instalados y do-
tados de personal y medios que
les permisa realizar, independien-
temente de los demés servicios sa-
nitarios que les estén encomenda-
dos, toda clase de reconocimientos
y andlisis quimicos, fisicos, mi-

crogréficos y bacteriolégicos de

sustancias, productos @ objetos
que se relacionen directa 4 indi-

| rectamente con la alimentacidn.

Loa Municipios inferiores 4
10.000 almas 6 que no tengan g/ u-
po de poblacién con ese niimero,
deberfn asociarse para costear,
entre todos, un Laboratorio. La
Junta provincial de Sanidad de-
terminar$, en cada caso, el niime-
ro de Municipios que han de agru-
parse 4 estos efectos, asi como la
poblacién donde haya de instalar-
88 H([l]éh

Art 4.° Los Laboratorios del
Estado podrén utilizarse sventual-
mente por el mismo, siempre que
lo estime oportuno, 6 por los Go-
bernadores civilea de provincia,
4 loa efectos de lo prevenido en el
presente Real decreto.

Art. 5.° Como necesario com-
plemento de la accién oficial en la
inspeccién de alimentos, queda
autorizada la accién piiblica. A
oste nfecto, toda persona podr§
denunciar cualquier infraccion de

lo dispuesto y reclamar de las |

autoridades y de los Laboratorios
la prestacién de los servicior que
4 ellos se encomiendan por el pre-
sente Real decreto.

La autoridad 6 Laboratorio re-
querido deberd enfregar al recla-
mante un resguardo expresivo del

dia y hora en que se haya instado

su intervencion,

Art. 6.° Los Laboratorios mu-
nicipalés funcionarin bajo la di-
reccién y responsabilidad de un
Director técnico, que anualmente
redactard una Mamoria, en la que
d& cuenta de los trabajos realiza-
dos, de los nuevoa,procedimientos
de fulsificacion evidenciados por
el ex :men de las muesiras y de la
composicién, con cifras media,
mfnima y médxima de los alimen-
tos de, tada clage que 88 consumean
y. produzcan en el término. Dichas
Memorias, impresas, serdn remi-
tidas por los Alcaldes 4 la Inspsec

cién general de Sanidad interior

en todo el mes de enero de cada
ailo.

i
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Art, 7. Los Laboratorios de-
berin emitir sus informes, claros
y concretos, en un espacio de
tlempo que no excederd de ocho
dias, i partir de la fecha da la re.
cepciéon de la muestra. Hetos in.
formes serdn elevadon 4 los Alecal.
des para que por estas autorida-
des se proceda como corresponda
en cada uno de ellos.

Art. 8.° Los servicios de los
Laboratorios municipales seréin de
dos clases: unos de ejecucién de
cuantos andlisis y reconocimientos
sean dispuestos por su Jefe Direc-
tor, y otros de inspeccion de las
sustancias alimenticias,

Art. 9.° El personal dedicado
4 dichos trabajoe sera constituido
por Doctores 6 Licenciados en Me-
dicina, Farmaocia 6 Oiencias, y por
Profesores Veterinarios. |

Art. 10, Serd mie«idn de los Ins-
pectores Veterinarios de sustan-
cias alimenticias:

La inspeccién en los Mataderos.

La inspeccién en fielatos, esta-
ciones y mercados de toda clase
de carnes, pescados y demés ali-
mentos de origen animal, asi como
de las frutas, verduras y de la le-
che.

La inspecccién de las carnes,
caza, aves, pescados, embutidos y
leche expendidas en toda clase de
establecimientos y puestos, asi co-
mo de las verduras y frutas,

La inspeccién de las mondon-
guerias, casquerias, f4bricas de
escabechs y de embutidos y de es-
tablecimientos 6 casas que sin ser
fdbricas se dedican 4 la elabora-
cifn y comercio de éstos.

La ingpecciéon de gabrerias, en-
cierros de ovejas y ocuadras de
burras de leche. ,

La inspeccién de vaquerias,com:
prendiendo: |

1.° El reconocimiento, reseha y
contraseiado de las reses que 66
encuentren estabuladas en todos
los establecimientos y de las que
se trate de estabular. _

2.° La vigilancia de las condi-
ciones de los alimen*<3 que se em-
pleen en cada vaqu«. s para la nu-
tricion de las reses, asi como 80~
bre el cumplimiento de la higiene
en los establos.

3.° La aplicacién de los medios
de diagndatico que la Ciencia acon-
seje para comprobar el estado de
sanidad de las reses. |

4.» El estudio de la normalidad
en la produccién de la leche.

Ademds, estard 4 cargo de lo8
Inspectores Veterinarios:

Ls inspecci6n de paradores don-
de se albergue ganado de matade-
ro 6 productor de leche.

l La inspeccién en las fondas, 08°
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sas de comidas, bodegones, cafés,
etcétera; de lss carnes, aves, pes-
cados, caza, embutidos; de las fru-
tas y verduras,

La inspeccién en los desollade-
ros y fébricas de aprovechamien-
to de animales muertos.

Art, 11. Serfi misién de los Ins-
pectores quimicos de sustancias
alimenticias:

La inspeccién y vigilancia en las
{dbricas de alimentos y bebidas
en cuanto concierne & éstos.

La inspeccién y vigilancia en los
almacenes, tiendas y puestos don-
de se venda toda clase de produc-
tos alimenticios, excepto las car-
nes, aves, pescados y demés ali-
mentos procedentes del reino ani-
mal; de las frutas y de las ver-
duras.

La inspeccién y vigilancia de las
fondas, cafés, cafetines, cervece-
riag, horchaterias, establecimien-
tos de gaseosas y de bebidas re-
frescantes,

La inspeccién de la fabricacion
y venta de utensilios de cocina por
lo que respecta 4 los barnices y
esmaltes, asf como de las fdbricas
de papel de estaio, cipsulas me=
tdlicas, utensilios, vasijas y enva-
ses metdlicos,

La vigilancia de la potabilidad
y pureza de las sguas en las fuen-
tes piablicas.

Art. 12. En tanto que se orga-
pizan en los Municipios los servi-
cios & que se refieren los articulos
anteriores, continuardn aplicin-
dose las disposiciones de la Ins-
truccién general de sanidad en lo
que se relaciona con la inspeccidn
de los alimentos.

Art. 13, La inspeccién de sub-
sistencias deberd privar 4 sus ac-
tos de todo caréicter vejatorio 0
abusivo, evitando la suspension
de las transacciones comerciales y
empleando la necesaria discrecion
para impedir que los industriales
y comerciantes honrados sean ob-
jeto, por parte del piiblico, de su-
posiciones injustas.

La inspeccién podrd llevarse &
cabo & cualquier hora de las de-
dicadas al trabajo en las fabrices,
y en | s comercios durante fodas
las que se encuentren abiertos al
piiblico, sin que el dueno, reprs-
sentante 6 dependiente, pueds
oponerse & aquélla.

Art. 14. Los funcionarios en-
carygadoe de la inspeccién deberan
aoreditar su personalidad, siem-
pre que sea necegario, por una
tarjeta de identificacion, y lleva-
rén & todas Jas visitas un sello pa-
ra lacrar, impresos para extender
las actas, més' los medios necesa-

rios para recogerlas mueairas ¥ |

practicar un examen preliminar
de las mismae, 4 fin de evitar, eu
cuanto sea posible, el envio & los
Laboratorios de muestras de ali-

| mentos que se encuentren en bue-

nas condiciones, acumulando en
los mismos un trabajo intil.

Art. 15. El acto de toma de
muestras, bien sea de oficio 6 4
instancia de parte, tendré efecic

|liempra' ante el dueilo, represen-

tante, dependiente del estableci-

| miento 6 teatigos, si se negasen ;]

intervenir los anteriores.

I.a cantidad de muestra que sea
necesaria, cuando no epté conteni-
da en recipientes y cajas 6 paque-
tes de origen de volumen 6 peso
conveniente, se dividird en tres
partes iguales, que se emp:queta-
rin 6 envasarédn, lacraréin, sellarén
y etiquetardn en forma gue no ha-

ya posibilidad de hacer suatitu

do para que la utilice en caso de
disconformidad oon el fallo del
Laboratorio, y las otras dos serén
entregedas en el Laboratorio mu-
nicipal, empledndose una én la eje-
cucién del andlisis y dejando otra

nuevo anélisis 4 que diera lugar
cualgquier protesta por parte del
interesado sobre los resultados
apaliticos comuaicidos 4 los Al
caldes.

La toma de muestra serd segui-
da del levantamiento de un acta
por duplicado, que se firmaré
mancomunadamente por el dueilo,
representants, dependiente 6 tes-
tigos que presencien aquélla y por
ol Inspector encargado del servi-
cio, entregando al.interesado uno
de los ejemplares y depositando el
otro en el Laboratorio, juntamen-
te con las muesiras. En dicha acta
a0 hard constar necesariamente el
pombre y apellidos, calided y re-
sidencia del Ingpector, la fecha'y
hora en que ha si io hecha la toma
de 12 muestra, el nombrs, apellido,
ocupacion, domicilio 6 residencia
de la persona en cuya fdbrica, al-
macén 6 establecimiento se ha he-
cho la visite; y ei la muestira hu-

bre ¥y

paguetes, vaeijas, cajas o exterior

de los cochee, :
como expedidores ¢ destinatarios.

Zn el dccumento de referencia

ge hard constar, de una manera
sucinta, todas las ohservaciones
gue 8@ crean pertinentes por el
Jnspector 6 interesado, especial-
mente en cuanto se refiera i las

maroas y etiquetas que aparezcan

en depdeito como garantia para el ;

biera sido tomnda en la calla, igua-
les antecedentes, asi cumo el nom-
domicilio de-las personay
que aparezcan consignados en los

6 sean conocidas

ci6én de ninguna clase. Una de es- | 4o mpyestras & peticién de parse;/
tas muestras se dejarfi al iuteresa- | oo ajernttﬁio

| que para los andlisis

|

."I

en las envolturas 6 recipientes, |

uniéndoles, siempre que 8ea 13!0-!.!"1
ble, al acta que ha de enkrej 1 Eﬂge
en el Laboratorio; taml}iénﬂg* ?é

Wl §

constar la cantidad Biiﬂi,ﬁ?ﬁ? .
me:cancia, asf como toda o 1L g
indicaciones ttiles que perimi

eatablecer la sutenticidad de 1a§

muestres tomadas, _

Negindose los duefios, repres n:,
tantes 6 dependientes 4 8q
i

suserioir
las actas, Rerén i_ngﬁ&dﬂ‘ﬂé Eﬂg,fgp{
testizos, los agentes de Poliefa ur-
bana 6 de Seguridsd, cuya preséns
cia se reclame por el Inape ?efQEﬁMﬂ
dicho fin, |
Los Inspectores de subsistencias
adoptarén toda clase de precaueior
nes para evitar cualguier error;y.
conseguir que las tres muestras
que se han de tcmar sean; iguales

en cada ca80.

Art., 16, Siendo hecha la'toma

'dela aécién’ phblida,
aqué'las se dividirdn en cuatrg:
porciones  igaales, y las actasse
levantaran por triplicado; debiéu=
dose entregar @ la persona recla=
mifte una de ellas, y una>mues-
tra, que’ podrd utilizar en el caso’
en que no se halle conforme con-
el fallo del Laboratorio; en‘igual-
dad ae derechos que el vendedory
y cumpliendo las formaliddes
contradicso~
rics establece el art. 19 del pressn-
te Real decreto. A LIRS

" Att, 17, Ouando los inspecto=
res g6 ‘encuentren efi presexrcia ‘de
un género manifiestamente des:
provisto de condiciones para ‘ol
consunio; ordenardn efi’el acto su
inutilizaciép, previa toma;de
muestras para la necesaria garans
\fa de''sa regolupi6n y redaccion
de la oportuna‘acta, que se firma-
r§ mancomunadamente por el in:
teresado 6 Inspector, significando
la firmd de aquéleu conformidad,

| Si ol comerciante se opusiese, der

comisard el género 'y adoptard’las

medidas necesarias pard evitar de
todos modos. que sean vendidos
alimentos sin condiciones, ampa-
réindose el comerciante en una dis-
conformidad real 6 supuesta;‘‘con
perjuicio siempre de la salad pii-
bliea) | §5ees
Art, 18, Las cantidades que
aproximadamen te deberfin tomar-
g8 en concezto de mudstras, segin
la naturaleza y condiciones de.los

alimentos, serfu como minimuin
las siguientes: T

Vinos, cervezas, sidras y vinagres.
—Mediu litro 6 una botelta’ por
muestra de capacidad aproximada,

Aguardientes; toda clase de beli-

das alcohdlicas y jarabes, — Medlo

.

|
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litro 6 una botells de equivalente

capacidad por muestra.

Aceites,~Un cunarto de litro 6
una botellsa de equivalente capaci-
dad por muenstra,

Leche.—Nedio litro 6 una bote-
lla 'de equivalente capacidad por
muestra, si se tratase de leche es-
torilizada. ' 4

“Bebidas gaseosas.— Una botella
6 #if6n por muestra.

Pan.— Trozos 6 panecillos de
125 gramos por muestra,

Pastas alimenticias., — 125 gra-
mos por muestira.

Productos de confiteria. — 125
gramos por muestra 6 cantidad
equivalente en cajas, paquetes, ta-
rros 6 frascos. -

‘Ariicares. — 125 gramos por
muestra, *

Mieles.—200 gramos por mues-
fra.

Productos de pasteleria.—125
gramos por muestra.

Mantequilla, grasa .de. cerdo Yy
grasas alimenticias dwersas.—200
gramos. por muestira.

Quesos.—Siendo blandos, 200
gramos por muestra, y 125 ai son

88008. |
Bebidas refrescantes.—Medio li-

- Aro por muestra,

 paquete 6 caja de equivalente'

Helados.—200 gramos por mues-
tra.

Hielo.~Ua kilo por muestra,

Aguas.—Dos litros por muesira.

Cafés verdes y tostados, en grano
é molidos.—150 gramos por muea-
tra 6 paquete 6 caja de equivalen-

te peso,
Tes.—100 gramos por muestra 6

peso.
Suceddneos del café y del té.—200

6 125 gramos, segiin los casos, 6

‘paquetes y cajas de peso aproxi-

mada.
" Chocolates y cacaos.—200 gra-
mos por muestra.

Sal de cocina.—100 gramos por
muestra:  paquete, caja ¢ frascos
de equivalente peso.

Azafranes.--10 gramos por mues-
tra.

Pimentén.—200 gramos por
muestra.

Pimientas, mostazas, canela, cla-

20y, en general, toda clase de espe-

cias.—30 gramos por muestra,
Gonservas de toda clase.—Un bo-

te, cuja, tarro 6 frasco por mues-

$ra, procurando que sean. del ta-
_ mafio menor.

Pescados de toda clase, carnes,

embutidos, jamones en dulce ¢ al

natural, tocino y productos de sal-

“chicheria.—150 gramos por mues-

tra.
Productos de supuesta aplicacion

dio litro 6 una botella de origen,
y 8i fueran sélidos, 200 gramos ¢
un paquete de origen, |

Papeles para envolver alimentos.
—Qantidad aproximada 4 200 gra-
mos de peso,

Ouando no we disponga de mues-
tras én botellas, sifones, botes, ta-
rros, c¢ejus & paquetes de origen,
ge deben recoger:

Loa liquido#, en botellas bien

limpias y secas, enjuagadas con

una pequeila ‘parte de los mismos,
que se verterd para llenarlas des-
pués, y utilizando tapones nuavos.

Las materias grasas, las thaterias.

pastosas y las semifluidas, en fras-
cos 6 tarros de boca ancha, bien
limpios y secos, tapindolos con
una hoja de pap2l pergamino 6
par.finado, sujeto con un braman-
to' 4 su cuello. Las materias cuya

desecacién deba evitarse, como los

cafés, harinas y sal, en frascos de
boeca ancha, bien limpics y secon y
provistos de un tap6n de corcho
limpio y recubiertos después can
ana hoja de papel pergamino 6 pa-
rafinado, bien sujeto 4 la booca del
mismo con un bramante. Ls de-
més productos sblidos § en polvo,
en papel blanca nuevo 6 en saqui-
tos de papel pergamino. Las mues-
tras de aguas se tomarédn en bote-
llas este ilizadas, provistas de ta-
pén de cristal 6 de corcho, que sea
nusavo y esté parafinado.

Art, 19.' Sienelcaso de infrae-
¢i6n no estuviesse conformse la
persona acusada con el dictamen
del’ Laboratorio, podrd reclamar
ante la autoridad localla ejecucidn
de un andlisis contradietorio en
término de tercero dia, 4 partir de
la fecha en que se le notifique
aquél.

Dicho andlisis contradictorio se
llevard 4 cabo utilizando la mues-
tra que dejé el servicio cde inspec-
¢i6n en poder dal interesado por
el Facultativo que libremente de-
signe como perito de parte.

Bl procediriiento serd el si-
guiente: una vez demostrada ante
la autoridad la capacidad legal del
perito de yarte, se personard &:ie
en el Laboratorio con la muestra
que ha de utilizarse en el nuevo
anélisis; o1 Director del mismo le
facilitard el expediente 4 que ha-
ya dado lugar el andlisis ‘en liti-
gio, asf como cuantas indicaclones
le sean pedidas, poniéndole en re-

lacién con el Profesor que le hu .

biera practicado y extentido la
certificacién. ©1 Profesor del La-
boratorio deberd hacer relacidu al
perito ds parte de los procedi-
mientos de andlisis por él emplea-
dos; y los trabajos de investiga-

antiséptica.—Siendo liquidos, me- lcidn gontradicteria, previa com-

A ey » T T

probacion do la integridad de, los
precintos y sellos que  tenga la
muostrn, g6 realizarfin por aqu@l a
presencia del primoero, que tendré
el deber de. proporcionarle cuan-
tos elementos de trabajo sean ne-
cosarion. ¥

El resultado de ente, segundo
andlisis se hard constar ponr el pe-
vito de parte en certificacion cir-
cunstanciada, en la que,juntamen~
to con lon datos obtenidos deduci-
dos del anélisie, #e consigne clara
y concretaments la calificacidn
que en 8u. concapio  merezca la
muestra analizada. Lia cartificacidon
serd entregada al Director de!l La-
poratorio para que ésfe, dentro de
las veinticuatro horas, la tramite
como corregponda.

Si existiese desacuerdo enire los
dictdmenses del Profesor de! Labo
ratorio y perito de parte, 8 nom-=,
braré un tercero designado pér el
sefior Gabernador civil de la pro-
viacia, que realizard su trabajo en
la forma prevenida, teniende 4 la
vista toda clase de antecedentas y,
utilizando la muestva friplicada
existente en el Laboratorio.

Act, 20, Si la disconformidad
del interesado estuviese motivada
por decisiones de los servicios de
inspeceidn vaterinaria, loa peritos
gegundo y tercero habran de ser
asimismo.Veterinarios, procedien-
do hacer su nombramieato, cuan=
do se trate de resolver sobre el
destino de reces sacrificadas, car-
nes 6 pescado fresco, dentro'de las
veinticuatro horas en que aqguél
sea debidaments notificado.

Los trabajos relacionados con el
astado de sanidad de: laa resea se
llevarn 4 cabo eén los gabinetes
de Taspeccién que, debidamenfe
dotados de material, existivdn en
los Mataderos piliolicos.

Art, 21,  Cuando de.la inapac-
cién resulte comprobado.hecao
que raviata caracteres de delito O

.| falta, con arreglo al Coligo penal

vigente, en relagién con las dispo-
giciones de este decreto O cuales-
quiera otras vigentes, serd el inte-
resido sometido & losa Tribunales
de justicia y decomisadoe '3 geé-
neros.

También serin decomisados los
productos destinados exclusiva-
mente 4 la falsificacion 6 4 sncu-
brir fraudulentamente las condi-
ciones de loa alimentos.

El deeomiso se hard exiensivo 4
las pesas, medidas éinstrumentos
de comprobacion fulsos 6 inexae-
toe, y 4 los aparatos, utensilios 6
vasijas cuyas malas condiciones
gean irremediables i ofrezcan al-
glin mecanismo que pueda Bupo-
ner tentativa 6 engano realizedo.
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igua destinada 4§ la ali-
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sondiciones:

isparente, incolora, lno-

dpeda.
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nguns materia extra-

MANTEQUILLA

" La denominacién de mansequilia
debe reservarse exclusivamente 4
le materda grasa‘extralda’de la le-

;q nte que dé por su fusidn na L ,,gigqmgqnd,da la crema de:la

aglIH potable 'y ¥ pura,

El lt:gal? nﬂlm;fuﬂ contisne segu- ;'l! a
ramente las 1m uraz l e- | leche
'nes qué existen on_las % Eléqlqc;a gg

onde 'proceda, v su u;‘o on lag
a

prohi- |
|ibido; pudiéndose amp ear igual

‘mente que la nisve-en la prepara-
ol6n de elados y bebidas heladu,

'pero no dlrhotaﬁanta Alno por | gp cooi

bdb[dal Yy allmomm ua

medio de los dparajos uluém, en |
forma’ que no sea posible ‘un gon-

'lnotn con 1as mismas.
'LEOHE Y SUSDERIVADOS

cedente 'de’ vacas, #in nlp una mo-

quiera de ‘sus élementgon, ni adi-
cién de ninguna wustanoia. La Te-

oi6n” que’ exprese claramente su
origen; por ejeniplo: leche de oa-
bras, leche de ovejas, atc.

No podréd venderse leche que no
sea extralda de animales wshos y
bien alimentador, deapués del par-
to, cuando el naldltra haya cesado.
de produaius

.z,mmaquilla preparada . oox:
, de otros animales debe ven-
derse con la denominacién corres-

pondiente.

La.proporeién de agua no debe-
- | rd exceder de 18, por 100, ni la aci-
'dez de la mantequilla de messa de

untarpm*m y.deo un 20 ipar 1100

na.

%oleradqu.

g& %, las manipulagiones pura-
mente mecdnicas 6 fisicas enoami-
nadas 4,una buena preparacién de

1a mantequilla. 6.4 su .o)nerva-
" Bajo"la denomlndnidn de leche |/cién;

| no debe admitiree mds qite Ia pro- |

La adicidn de sal de cocing .6n

la proporsién mﬁxina ds up. 10

| ditioholén en su’composioidn pro- | por, 100;
| vocada por sustracoién de oual-’

lam.l,gag

che de cua.lqular otro animal de- |
‘| ber4 venderse'con una denomina-

La qoloraoldn con matering ing;

QUEEOS

Debhe | Gmﬁnderla por; queso el
qugum separado de laleche, de

6 de laleshe desoremada
total 6 pareialmon te, coaguléndola

por m&dlo delousjo 6 de una aci-

dltiﬂnald

iandp raq

mnvaniante ¥ some-

dgulo aei nbtenido 4 un

to.apropiado para cada
de.queso. |
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Serdn’ toleradas 'las eiguiontes
manipulaciones y practioas enoca<
minadeas’ 4 la“elaborscién de un
buen produocto: |
© La esterilizacién previa de la le-
¢he y s ‘coagulacion quimioa 6
blolégioca; '

La adicién de sal comin ‘en la
proporoion conveéniente & law ne-
desidades de la'fabricacién;

'L, doloracién por medio de sus-
tencias inofensivas; ;

" 'L,a'adicién ‘de ‘mdlerias aromé-
ticaw ighalmente inofensivan.
“Todo queso cuya procedenciano
doa’ld-de 14 region normal de  ori-
gen, deberd ser vendido'con la de-
nominacién ‘que  corresponda,
pero acompafiando la palabra imi-
ity 6 es iR 81 (189000 GLGAL B

ACEITE 2100

'No 'podrd venderse como aceil
destifiado ‘& '1a” alimentacion' més
que ‘el procedento'de’ la’ aceituna,

Cuando los aceites ofrezcan una
d6idez superior & un 5 ‘por 100,
ocloulada en fcido “oleico, no ‘de-
berfn admitirse como alimenti-
cios. D404 '

Se tolerarfin ‘como précticasen-
cantinadas & mejordr el produsto: |

La mezcla de aceites de oliva |
entre 8f de, diversas calidades; y |

La puriticacién por decantacion
d filtracion. | e

MANTECA -DE: CERDO o/ 11

Eata grasa debe ser exclusiva-
mente el producto obtenido por
tusién del tejido adiposo del cerdo {{ _
gacritioado on ‘buen estado’ de ‘ma- | lisinge evidencien mezclasdcolora-
nidad. DE e | cion artificial sin haberse llenado

La proporsién de agua en la dicho requisito, el producto se de:
grasa de puerc) no deberd exce- | clarard como falsificado.
der‘de un 1*por 100, - | e

HARINﬁ; "PAN Y PABTAS ALIMENTIUI‘S . .SE Bnlandﬁfﬁ por?vlnﬂ lababldﬂ
Deberé entenderse por harina,
sin otro calificativo, ‘el “producio
de 1d moltiracion del"sfige indue- | del zumo de Ia uva fresca y ma-
triglmente paro, "7 0TI U dura,
a8 ‘admitird una ‘toleranocia ‘en| No constituirdn:manipulaeiones
harinas 6xtrsias del 1 po= 100 enr' | y précticas fraudulentas las que &
consideracién 4 la dificultad ‘de’| continuacion, se especifican, por
una selecoién perfecta. "' | encaminarse 4 conseguir una vi:
'Las' harinds de"buena ‘calidad | nificscién normal 6 & la conserva-
deberéin contener: de 10 4 16 por'| cidn'de los vinos:
100, como méximam, d6 agua; ‘de || La mezcla de vinos entre si;
8 & 15 por 100 de gluten 8860, ¥'| EI encabezamiento con alcohol
28 4 36 por 100 de gluten himedo; | de vino; . ' ,
1‘5 por 100 de cenizas; 8'5 por 100, | 'La congelacion bajo el punto de
como ‘méximum,’ de celulosd, y | vista de la _concentracion parocial;
una aoidezexpresada en doido sul-/| "La pasteurizacion;
tdirico que no exceda de 1 por100i| Ta clariticacién por medio de la
p | alttimina, de caseina pura, de ge-
Jatina pura 6 cola dé pescado.y de
| tierra de Lebrija, G otras de com-
s610 al producto ‘obtenido ‘por ‘la| posicién idéntica, siempre que se
cocoi6n de'ld mawa, hecha'mécéni-| hallen bien lavadae; _ v
camenfe, con una mezcla de hari- i La adicién de tanino en la can-

na de trigo; levadura, agua pota-
ble F gal comtin, .

El pan fabricado con harinas de
okt procedencla & udiolonado de
diver¥as  materias alimentioian,
abmo, leche, huevo, nzdocar, etcé-
tera, !ﬂabérﬁ_ ﬂiptiﬁgnirla con_ una
deniominacion especial.

“El'pan de general consumo, 6 sea
el de trigo, we elaborard ocon hari-
nas de las condiciones especifica-
das, y por lo que concierne 4 su
buena coceién, aspecto, olor 'y #a-
bor, deberd aér de calidad irrepro-
c_h'Eble- g et il

a proporcidn de agua que, po-

nado espafiol no debera excedsr
del 30 por 100, y para el franceés,
del'35” La proporcién_ de cenizas,
inoluyendo la wal, no serd snperior
i un 3 por, 100, y la acidez expre-
gade en Acido sulfdrico serd de un

0'25 por 100 como miximum.,

Debeentenderse por pastas para
sopa 6 alimenticias los producios
obtenidos por desecacién_ de la
masa no. fermentada’ hecha . con
agua y sémolas 6 harinas de trigo
de buena calidad, ricas en gluten,
oin ‘adicién de ninguna materia
co’orante, y moldeadas mecdnioa-
mente. ORI
~_Toda adioci6n de harinas diver-
| sas y de colorantes Inofenaivos
.| deber4 anunciarse en ta_t?’gf que
‘el comprador sea advertido sobre
‘1a verdadera naturaleza del, pro-
duoto. En el casode que por el an-

| | |
El nombre de pan debe referirse

I
|
dré tolerarse para el pan denomi- ‘

resultante de la fermentacion  al-
cohdlica, completa 6 incompleta,

— e e

W

tidad indispensable para efeotuar
el fratamiento por. medio de las
albtiminas 6 de la gelatina;
. La clarificacién de los  vinos
blapcos por medio del carboéa
puto; W
El tfratamiento por el anhidridc
sulfuroso. procedente de la com
bustién Jdel azufre y por log bisul
fitos aloaiinos, oriatalizadua y pu
ros, 4 condicion de que el vino n
contenga mdin de 200 miligrerac

‘de anhidrido  sulfuroso, libte

combinado, por litro. Loa bisulf
tos no podran ser empleadon
oantidad superior 4,20 gramos p
heotolitro.,. .. ... .. |
Con._ relacién. &, lon moston,
admitird: | |

2l tratamiento por el aphidri

‘aulfuroso .y por. los; bisulfitos

l

calinos en las condiciones, exg
sadas, la adicién de. tanino, le
foido tdririco oristalizado y p
4. los . mostos. insuficientems
4doidos y.el empleo de levad:
geleccionadar. No permitién
el empleo simultineo del 4
tirtrico ¥ aziicar ni del enye
cuando la cantidad de mulfatc
el*ving, expresados en sulfat
t4sico, sea superior 4 Ia cif
dom gramos por litro; 6 de ¢

para, los vinos:generosos, ¢

|

licorosos y eapumosos.

La adicién de cloruro #é
condicion de que’la cantidac
de clore; caloulada en cloru
dieo; no exoeda de un grem
litro. L1 | 4
.-En los:vinos eapumoe0s |
gervardn las tolerancisa svox
das, edmitiéndose ademéis |
nipulaciones y tratamiento
cidos «6on: el nombre ‘de
Champadies, anf como la: g
cion por el dccido carbonic

Sin embargo, ningin v
dréd ser vendido con sdlo
bre de Vino espumoso, #in
caso de que. su "efarvesce
sulte de una,segunda fe
oién ~alecohdlica en_ botel
espontdnea 6 producids
métoda Champadies. - Tr
de vinos gameados por,al

| 4cido -carbénicc, deberd

narseen ias etiquetas su.o
poniéndose Champagne (
sfa 1 otro ocalificniivo en

| caracteres & la. p:i-ca _;

moso 6 Champagne, que
ta confusién, scbre ia )
del producto. |
Se entenderd por viD
gos, los vinos que se pri
cualquiera de los prog
que- se espeoifican 0. gt
de la,mezcla de los dif
nos entre sf: |
1.° Vinos secos y er l
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.9.° Vinos semidulces, aboca-
dos, producto de una formenta-
¢ién parcial detenida naturalmeni-
te ¢ por adici6n de alcohol;

3. Vinos duloes resultantei de
la adicién de alcohol & Ja uva 6 al
mosio,

41 0
don.

. 2ara la preparacién de stow po-
drA utilizarse 13 uva, més 6 menos

Vinoa cocidos alcoholiza-

 pasa.

En concapto general ge estima-
rin como fraudulentas todas law
manipulaciones y précticas que
tengan por objefo modificar el es-
tado natural de los vinos para
disimular la alteracién 6 engaiiar
sobre sus cualidades sustanciales
i origen.

CERVEZAS

59 entenderd por cerveza la ‘be-
bida obtenida por fermentaciéon
alcohdlica
con lipulo, cebada germinada, le-
vadura y agua.

Sa parmitirdn lae siguientes ma-
nipulacionaa y préecticas encami-
nadea 4 su fabricacién normal y 4
8U conmervacion:

- Lia clarificacidn por medios me-
cdnicos y de sustanciag cuyo em-
pleo eatd declarado licito;

La pasteurizacidn;

La adicién de tanino en la pro-
porcidn necesaria para la clarifi-
cacién por medio de albuminae 6
de la gelatinag;

La coloracién por medio del ca-

ramalo 6 4e extractos obtenidos |

por la torrefacsion de cereales.

El tratamiento por el anhidrido
sulfuroso puro procedents de la
combustién del azufre 6 por los
bisulfitoy puros con la dobls con~
dicién de que la cerveza no reten-
ga méa de 50 miligramos de anhi-
drido sulfaroso, libre y combina-
do, por litro, y que el empleo de
bisulfitos esté limitado & 5 gramos
por hectolitro.

La bebida que se vénda con el
nombre de cerveza no debe esiar
fabricada sino con lam mustancias
mencionadas sn gu dsfinicidn.
Aguelia _erveza en cuya prepara-
ci6n 8e haya reemplazado parte de
la cebada con otros cereales 0 ma-
terine smildcens deberd ser ven-
dida con una designacion especial
que indique claramente su compo-
#icidn.

SIDRA

Se entenderd por sidra la bebida
procedsnte de la fermentacién al-
cohodlica del zumo de manzanas
frescas 6 de una mezela de manza-
nas y peras, extraido con adicién
de agua 6 puro.

del. mosto elaborado

L

| el
| rectiticacién de un liquido fer- |
|| mentado, cualquiera que s~8; pe- |

| ro 1a denominacién del sloohol de

| -

‘No conatltmrﬁn mampulauianal
6 pricticas fraudulentas las que
tengan por finalidad su prepara-
¢ion normal 6 la: conservacion de

1a bebida:

La mezcla de aidraa entre af;

La mezcla de sidras y del zumo
fermentadoe de la pera;

La adicién de aziicar para en-
dalzar lam eidras 6 preparar laws
espumosae;

La adicion'de albiimina 6 gala-

tina, asl como la del tanino, neca-'
wario para la clarificacién por me-

dio de estas sustancias;
L3 pasteurizacion;

Kl tratamiento por el anhidrido

sulfuroso procedente de la com-
bustién del azufre, y por los bi-
sulfitos alcalinos cristalizados
puros, 4 condicion de que la bebi-
da uo contenga més de 100 mili-
gramos de anhidrido eulfuroso
por litro, libre 6 combinado, ¥
que el 'emp’len de bisulfitos alcali-
nos esté limitado 4 10 gramos
por hectolitro;

La adicién de fcido tartrico 6
oftrico 4 la dosis’ mdxima de 500
miligramos por lifro;

La osloracion por medio de la
cochinilla, del caramelo 6 infusion
de achicoria.

Jongtituyendo la sidra aguada
una bebida usual en algunss re-
giones, 88 permitird la venta siem-
pre que ge anuncie su condicién

con el nombre propio dsl produc-

to en cade localidad.

El mosfo de menzana 6 pera |

no debe utilizarse ni venderse
como bebida.

Por lo que respecta al mosto, se
deglara licito:

L1 adicidon de ﬂzuﬂar la de tani-
no, fosfato amodnico ﬂrmtahzado

puro y foefato de cal puro; el tra- |

tamiento por el anhidrido sulfu-

roso y bisulfitos alcalinos en las

condiciones expresadas anterigr-
mente y el empleo de levadurac
geleccionadas.

Con relacién 4 las sidras espu-
mosag, 88 observardn las mieman
prescripciones qusa para los vinos
espumosnd,

ALCOHOLES, AGUARDIENTES
Y LICORES

El alecohol ordinario 6 etili_eo 88
producto de la destilacién

vino 6 natural no debe agepiarse
sino exclusivemente p-a el pro-
ducto de 1a destilacién del vino.
Rl alecoho! utilizado en la ali-
mentacién deberd ser vendido
siempre con indicacién de la pri-

| mera materia de que provenga.

‘aloohdlisos obtenidos
‘mentacién y deatilacién del zumo

—— e
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El aguardianta debe ser, en tér-
minons generales, el produnto re-
sultante de la mezcla de aléchol

_ordlnarin con agua en diversas

proporciones y aromatizado 6 no
por destilizacién en presencia del

anis y endulzado 6 no con saca-
| rosa.

En los alcoholes y aguardientes
me tolerard un !limite méximo glo-

bal de impurezas normales de 2
gramoe por litro de alcohol de 95°
| oentesimales, entre las que el fur-
furo! no dabarﬁ. exceder de 0'02
por litro. La proporcién de impu-

rezas en los aléoholen de indus-
tria no debera exceder de 1'5 por
litro.

Ademés de los aguardientes co-

y | munes, deben ser definidos los si-

guientel como mis importantes:
Cognac.—Es el producto de Ia

‘destilacién de vinos naturales y

conservado en toneles espaciales,

‘4 cuya madera debe el color.

Kirsch.—En el producto exclu-

‘sivo de la fermentacion aleohélica

y destilacién de las cerezae y guin-
das.

Ginebra.—Egs el producto de la
destilacion del mosto fermentado

‘de ceraales en presencia de laa ba-
'yas de enebro.

Rom y Tafia.—Son productos

por la fer-

de la cafia de azidcar 6 de las mez-

claws, jarabes y vinazae producidas

por las fabricas de azdcar de ocaiia.
Whisky.-—¥Hste aguardiente pro-
cede de la fermentacién del trigo,
de la cebada y centeno 6 del maiz,
Brandy.—Eus el productn de la .
destilacion de los buenos vinos de
mesa.,

Deben considerarse como ligo-
res los alcoholes destinados 4 la
alimentacion, aromatizados por
maceracién 6 destilacién en pre-
sencia de diversams sustanciaw ve-
getales, 6 preparados por la adi-
cion al aleohol del producto de Ia
destilacion de dichas sustancias
en presencia del alcohol 6 de agua,
6 por el empleo combinado de es-
tos diversos procedimientos y
edulcorado 6 no por medio de
aziicar, de glucoss, de aziicar de
uva 6 de miel, y coloreados 6 no

y | con sustancias inofensivas.

Serd tolerada:
La presencia de indicios de zineg
y la de cobre, siempre que no ex-

 ceda de 0'04 gramos por litro.

Lia de ficido cianhidrico, siem-
pre que su totalidad, libre y com-
binado, no exceda de 0°05 gramos
por litro.

El empleo de colorantes inofen-

j.ll?ﬂl siempre que la denomina-
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ci6n especifica del licor wvaya
acompaiiada del calificativo colo-
reado. %

La adicién fotal 6 parcial de
aromas, siempre que al nombre
especifico del llcor we acom pafie el

~ oalificativo artificial.

La sustitucién de la wsacaroea,
parcial 6 totalmente, aon glucosa,
siempre que al nombre especifico
se acompafle la palabra fanlasia.
- Las palabras coloreado y artifi-
cial deberdn estar impresas con
igualea caracteres & los dol nom-
bre del licor que aparezea en eti-

quetas y anuncion.

CAFE

No podré& venderse con el nom-
bre de café verde 6 tostado, en
grano 6 reducido 4 polvo, das-
pués de la torrefeccion, més que
la semilla del Coffea ardbica L. 6
de otras especies del mismo gé-
nero.

No se tolerarén otras manipula-

ciones que la mezola de ocafés de

diversa procedencia, siempre que
sea advertida por el vendedor, y
la torrefaccién como tratamiento
indispensable para hacerle ali-
menticio.

El barnizado de café en grano
tostado con una preparacién. de
materias alimenticias solubleg en
agua, que no exceda de un 2 por
100, merd tolerado, por exoepcion,
considerando que tiene por objeto
evisar Ia absorcién de humedad,
la pérdida del aroma y la descom-
posicion de los aceites esenciales.
Sin embargo, el ¢afé asi prepara-
do no deberé venderse sin que sea
prevenido el comprador. =

Sae consideraré como adicionadn
de agua todo café tostado que &

 100° centesimales pierda més del

5 por 100 de su peso.

Los sucedéneos del calé no po-
drén venderse sino baja una deno-
minacion desprovista de la pala-
bra café, eatando prohibida la ven-
ta de mezcla de éste con cualquie-
ra de dichos articulos. st

TE

Se considerarA tinicamente como
t6 4 las hojas y yemas de variaw
especies del género Thea libradas
al consumo bajo diferente asp3scto
geglin su procedencia y prepara-
cion.

No serén toleradas otras mani-
pulaciones mda que la mezeld “de
tés de diversas calidadas, siempre
que &ea advertida por el vende-
dor. ey

La centidad de agua que podrs
admitirse para no considerar un §8
como falsificado no deberd exce-
der de un 10 por 100, y la de e~

! M.E.C.D. 2015
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nizas entre 4 y 7, solubles en agua

por lo menonm en la proporeidn 'de
un 50 por 1€0,

CACAO Y CHOCOLATE

Con el nombre de cacao sélo
debe admitiree la wemilla de Theo
broma cacao L., y con el de cho-
colate, la pasta preparada por el
molido en caliente del cacao, des-
provisto de su cubierta y mezela-
do con cantidad variable de azii-
CAr' ¥ un aroma.

La proporcién de azdoar no de-
berf exceder de un 60 por 100,
Una proporcién mayor 4 un 4 por
100 de cascarrilla de cacao en el
chocolate serd considerada como
faleificacion.

serd tolerada la sustitucién par-
cial del cacao con productos ali-
menticios, siempre que en lax cu-
biertas de los paquetes y en la
miema pasta ee consigne la ins-
cripelén Mezcla outorizada. Todo
chocolate que no lleve eate requi-
#ito serd considerado como vendi-
do en concepto de puro, y, por
tanto, falsificado, una vez eviden-
oiado el engafio por su analisis,

Los fabricantes de chocolates
deberin presentar, para su apro-
baciéon en los Laboratorios, las
férmulas de que #e sirvan, indi-
cando las proporciones y calidad
de las sustancias empleadas para
cada clade.

JARABES

Debe entenderee por jarabe el li-
quido conatituido por solucion de
azicar (sacarosa) en agua, en el
zumo de frutos, en infusiones 6
decogcciones vegetales, 6 bien en
goluciones acuosas de mistancias
Acidas 6 aromdticas exti’aiday de
vegetales,

Serd tolerada la venta de jara-
bes artificiales & condicién de que
no contengan ninguna sustancia
ni color nocivo y de que sean ven-

| didos, haciéndose conetar en eti-

quetas, prospectr y toda clase de
anuncios, que son imitaciones de
los jarabes naturales, por medio
de la palabra fantasia 6 ¢mitacion.

Tndo jarabe arti ici: 1sobre cuya
condicién no se prevenga al com-
prador se considerard como falsi-
ficedo.

AGUAS Y BEBIDAS GASITOSAS

| Deben esiar compuestis por el

agua sencillamente asaturada de
fcido carbdnico 4 una previdn de-
terminada, 6 por el agua imezcla-
da con jarabes y safurada 4 menor
presion.

El agua que se utilice para su
preparacién deberfi s er potable y
pura bajo el punto die vista bac-

==
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teriol6gico, reuniendo por su par-
to los jarabes lawm condiciones que

se especifionn al fratar de los mia-
mon.

BEBIDAS REFRESCANTES Y HELADOS

Corresponderfin en au composi-
c10n 4 la que deben tener en cada
cano los elementows esenciales que
proceda emplear en su prepara-
¢idén, y, por tanto, 4 la que supon-

gan los nombres con que sean ven-
didos.

AZUCAR

Debe ser el producto determi-
nado quimicamente con el nombre
de macarosa, extraido principsal-
mente de la cafia de aziicar y de la
remolacha.

La cantidad de azlicar reductor
que confenga no deberd excsder
de 5 por 100, y las de cenizaws, de 2.

El azlcar refinado, comercial-

‘mente puro, deberda contener 995

por 100 de sacarosa; el blanco oris-
talizado, 98‘5 por 100, y los ter-
ciados, cuando menos, 65 por 100.

GLUCOSA

Debe ser el producto de la trans-
formacién del almidén por el agua
acidulada compuesto de glucosa y
dextrini, en proporeiones varia-
bles, agua, escasa cantidad de ma-
terias orgdnicas 6 minerales y li-
geramente dcido; 0'5 por 100 como
maximum,

AZUCAR INVERTIDO

Debe ser el productode la trans-
formacién de aziicar de caiia 6 de
remolacha en una mezola deatrosa
y levulosa.

La acidez oftrica 6 tdrtrica no
deber§ exceder de 0'5c por 100, y
de la sulfiirica no podra tolerarse
més que indicion. '

MIEL

No sme admitird& con el nombre
de miel sino la sustancia que pro-
duzcan las abejas, por transforma-
ci6n de los jugos azucarados que
recogen en las flores y otras par-
tes de las plantas.

La miel de abejas pura debe
contener como méaximuz.: 20 por
100 de agua; 030 4 0'80 <@ sotali-
dad de materias minerales; saca-
rosa, de 1 4 8 por 100; azicar in-
vertido, de 65 & 77; dextrinas di-
versas, de 1'4 4 8 por 100, y 0'04
& 0'18 por 100 de acidez calculada
en ficido férmico.

PRODUCTO3S DE CONFITERIA
Y PASTELERIA

Ante lz imposibilided de esta-
blecer definiciones, por lo nume-
rosos y variados que won, debe-

e
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gﬂn tenerse presentes como reglas | nesia, valoradas en oloruro de un

e oardcter ganeral:
}Qua estimados como productos
d’ fantasia, se admiiird en su con-
ficcibn materias alimenticias, de
cualquier clase que sean, y colo-
res inofensivos, siemprs que é2fos
no sustituyan 4 la yema de huevo.
Que deberfin ser vendidos con
denominacioues que expresen de

una manera clara su condicidn,
conniderdndose como falsificados
los que ofrezcan una composicién
distinta de la que hagan suponsr
aquéllas, »i no se previens al com-
prador, en forma que no dé lugar
i ninguna duda, acerca de su na-
turaleza.

VINAGRES

Debe °considerarse como vina-
gre el producto obtenido de la fer-
menfacién acética de las bebidas
alecohdlicas que reiinan las condi-
ciones ya eapecificadas 6 del alco-
hol diluido; contendrf como mi-
nimum 6 por 100 de Acide acétiso.

No congtituirdn manipulaciones
fraudulentas:

La adicién de sustancias aroma-
tiocav.

La aoloraci6n artificial por me-
dio del caramelo, cochinilla y de
toda materia inofensiva.

Con el nombre de vinagre de vi-
no, vinagre de sidra 6 vinagre de
cerveza, no se tolerard ningin
producto que no proceda exoclusi-
vamente de la fermentacidn de di-
chas bebidas. |

Las mezclas de eatos vinagres
con vinagre de alcohol y la colo-
racién de los vinagres merd fole-
rada, siempre que se haga cono-
cer al comprador; en el primer
caso, la proporcién exacta de la
mezola, y en el segunde, ponien-
do el calificativo coloreado de una
manera clara y sin abreviaturas
en etiquetar, anuncios 6 prospec-
tos, 6 sobre los recipientes.

La fabricacion de vinagres con
fcido acéiico, &cido pirolefioso y
fcidos minerales, estd prohibida,
asi como su adicién 4 los vinagres
naturales é de alcohol.

El vinagre no deberd confener
anguilulas ni vegetaciones cripto-
gimicas,

SAL DE COCINA

Debe ser el producto designado
quimicamente con el nombre de
cloruro de sodio.

La sal de cocina ha de ser com-
pletamente soluble en agua, sin
dejar residuo perceptible 4 simple

vista. No contendrd una propor- |

ci6én de agua superior 4 un 8 por
100, ni exceder las sales de cal al

eatado de sulfato, y las de mag- |

1

1 por 100.

AZAFRAN

El producto conocido con el
nombre de azafrén debe estar ex-
clusivamente constituido por los
estigmas desecados del Crocus sa-
tivus L. |

Se tolerard la presencia de es-
casa cantidad de estilos, pero su

abundancia supondrd una falsifi-
oacion.

PIMENTON

El producto denominado pimen-
t6n debe de estar constituido ex-
clusivamente por el fruto seco y
pulverizado del pimiento rojo.

- Se tolerarfin en el mismo como
proporciones méximas: 12 por 100
de agua, 10 por 100 de cenizas y
18 por 100 de extracto etéreo.

CLAVO

&l clavo de especia debe rer el
botén floral maduro y desecado
del Caryophyllus aromaticus L.

La proporoién mdxima de ceni-
zag no deberd exceder de 7 por
100, y la de aceite esencial omcila-
rd entre .10 4 16 por 100,

PIMIENTA

La pimienta negra es el fruto
incompletamente maduro y #seco
procedente del Piper nigrum L., y
la blanca, el fruto maduro y #eco
privado de su envolfura,

En el polvo de pimienta negra,
la proporcion de cenizam mera co-
mo méiximum 7 por 100; la de ce-
lulosa no serd muperior 4 35 por
100; 1a de extracto aleohdlico, 4
18, y la de agus, de 12 & 14 por
100. En la bianca, las cenizas me=
rén 3'6 como miximum; la celulo-
ga, 7, y el extracto alcohélico, 13,

debiendo sncontrarse la propor-
cién de agua en los mismos limi-
tes que la tolerada para la pimien-
ta negra.

MOSTAZA

|

mostaza negra 6 blanca proceden-
tes del Sinapis nigra L. y S. alba
L.Dicho polvo, mezalado con vina-
gre 6 vino blanco, 6 con una mez-
cla de los dos y adicionado de
ciertas especias y de sal 6 azicar,
constituye la mostaza de mesa.

La mostaza en polvo no debera
contener mie de 5 por 100 de ce-
nizas y de 1 4 2 por 100 de esencisa.

CANELA

I.a canela eatd constituida por
la corteza desecada y privada en
su mayor parte de la capa epidér-

| e
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mica, procedente de diversas es-
peciee de caneleros, especialmente
del Cinnamomun ceylanicum,
Breyne, y ael C. Cassia, Blumen.

La canela de buena calidad no
debe contener mé4a de 5 por 100 de
cenizas, 18 por 100 de extracto
alcohdélico, y como minimum 1 por

1 100 de aceite esencial.

CONSERVAS ALIMENTICIAS

Deberdn corresponder de una
manera general en su composicion
4 la de las Iegumbres y frutos fres-
cos con que estén fabricadas, no

permitiéndose la adicién de mnin-

guna sustancia antiséptica ni de
otras que suponga una reduceién
del valor comercial 6 alimenticio
del producto.

Se tolerard el reverdecimiento,
4 condicién de que no contengan
més de 100 miligremos de cobre
por kilogramo de materia sélida.

Los frufos y legumbres secanm
deberén ofreser su color natural

y no contener méw de 12 por 100

de humedad,

Lae conservas de carnes debe-
rdn contener todos losa elementos
nutritivos de la carne, y las de
pescado, cruaticeos y mariscos

responderin en sus respsctivas,

i

procedencias 4 las denominacior
nes con que sean vendidas, lo mig-
mo por cuanfo se refiere al pro-
ducto en #i que & los procedimien-
tos de conservaciéon, hallindose
exenfas de agentes infecciosos y
de elementos t6xicon.-

La adiocién de sustancias anti-
sépticas y de materias colorantes
estd prohibida, asf como el em-
pleo de recipisntes metédlicos, bo-
tes, latas, etc., cuyas condiciones
no se ajusten 4 lo prevenido mo-
bre los miamos.

CARNES Y SUS DERIVADOS

Procedsrdn de animales macri-
ficados en buen estado de sanidad,

La mostaza es el producto re- con la garantia de la Inspeceién |
| sultante de la pulverizacién de la

Veterinaria que debe existir en
todos los Mataderos, y observan-
dose las disposiciones contenidas
en el vigente Reglamenio de Poli-
cta sanibaria de los animales do-
mésticos. :

Sus derivados deberin elabo-
rarse con carne de animales sanos
en buen estado de conservacién, y
no podréin venderss con nombre

"-
L

distinto al que corresponda por
su composicién, condiciones y ori-
gBll- ‘
La aplicacion de sustanocias al:lJr

tisépticas y materias colorantes
queda prohibida.
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MATERIAS COLORANEES

Oolores que pueden utilizarse
en la fabricacién de licores, jara-
bes y productos de cunfiteria:

Materias vegetales, 4 excepcion
de Ia goma gutas y del acénito na-~

pelo.

Las materias colorantes deriva-
das de la hulla que se especifican

que los productos citados pueden
contener,

Colores r0jos

Eogina (setrabromo-fluores-
coina), '

Britrosina (derivadow metilados
y etilados de la eosina).

"Rosa bengala-floxina (deriva-
dos iodados y bromados de la
fluoreeceina clorada).

Rojos de Burdeos.—-Punzo 6

“amapola (resultado de la accién de

los derivados sulfo-conjugados de

paftol sobre las diazoxilinas),

~ Fucsina decida Coupier.

Colores amarillos

Amarjllo fcido, amarillo de oro,
etcétera (derivados sulfo-conjuga-

 dos do nattol), -

. Colores azules
Azul de Lyon.

‘Azul Coupier y similares (deﬁ—
vados de la rosanilina trifenilada
6 de la difenilamina).

en razén de la minima cantidad. lina,

Golores verdes

Mezcla de los amuriilon y nzules
clkadas,
. Verde malaquita (6ter slorhi-
drico del terrameli aiamidotrife-
nil-carbinol),

Colores violela
Violeta de Paris 6 de metilani-

L

(Queda prohibido el uwo de los
coloreas minerales 4 bage de plo
mo, mercurio, cobre, aradaico, an«
timonio y barita para matizap
toda clase de austancias alimenti-
cias, asf'como low papeles y carto-
iwa que ae utilicen para envolver-
a, 15

CONDICIONES DE LOS UTENSILIOS RE-

- LACIONADOS CON LA ALIMENTACION

Kl estaflo de la hojalata con
que esten construidos los boies,

latas y cajas que deban contener

alimentos, asi como las partes me-
tdlicas de low sifones y biberones,
y las que puedan estar en contacto
del vino, cerveza, sidra y vinagre,
igualmente que el estaiio del in-
terior de las vaprija, y soldaduras
no contendrd mas de una centdai

ma de arsénico y.1 por 100 de plo-
mo.

La goldadura delos botes y la-

tam de conservas deberd ser apli

cada sobre la parte exterior, y po-
drd hacerse con estailo cuya pre-
porcion de plomo no exceda de 10
por 100, admitiéndose para el ar

génico la tolerancia mencionada,

—— i il

Queda prohibldo el uso de f v

oipienten de zine 6 hierro galys

zado parn las bebidag y alimentoe 4

y los febricadoa por enlero 6
cialmente con plomo.

En lom utensilion y vasijam do
cocina, pasteleris, reponterfa v« |-
chicheria, asf como en’ tada «iaxa
de aparaton que sirvan para pra-
parar aguas gaseogss y bebibae, ol
esiano es de absoluta precisidn,

Kl empleo de utensilios de alu-
minio 6 alesciones de aluminio y
de nikel y aleaciones del mismo,
estd considerado como inofensivo.

Los esmaltes y barnines de los
utensilios matdlicos 6 de tierras
no deberdn abandonar plomo bsjo
la accidn del dcido acético,

No deberdn contener plomo en
su parte utilizable los utensilios
de piedra, como lag ruedas de mao-
ler cereales y otrae sustanciaa ali-
menticiae. SO,

No debera nonfeney plomo. ni
zine el ecaucho con el que se conk-
truyan utensilios, como tetines de
biberones, anillos para frascos do
congervas, tubos para cervezs,
vino, vinegre y otros de snflogas
aplicaciones. SEte

El papel de eatailo, desiinado’ 4
envolver sustancias alimenticias,
aal como Jas cdpaulas, no deéberén
contener mas de 1 por 100 de plo -
mo y una cenféaima de arsénico.
. Madrid 22 de diciembre d& 1908.
—Aprobado por 5. M.~ /. de la
Cierva, | )
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