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Precios de suscricion en Murcia.

MURCIA 9 DE MAYO.

Es fuera de toda duda que cn Espa-
fia. poscemos ricos y abundantes vinos,
como el Malaga, Alicante, Jeréz, ele.,
pero es tambien -cierlo que auugue se
halla difundida por todo el territorio la
fabricacion del vino y que de dia en dia
va siendo mayuor su cosecha, es sin em-
bargo susceptible de muchas mejoras,
aunque no en Lodas partes se eblengan
iguales benelficios, porque al fin la na-
turaleza del terreno, ¢l chima y otragcir-
eunstancias que cjercen grande influjo
en la buena condicion del vino, no son
unas mismas en todas partes, por mas
que sca uno mismo el cultivo de las vi-
des, vy deque se disputen la preferen-
cia entre si los propietarios de los di-
wersos sistemas establecidos para su fa-
bricacion; pero, dejando esta materia pa-
ra tratarla en otro lugar mas eporiuno,
ecupémonos por hoy de la. fabricacion
del vino de naranja, que aunque no con-
tiene en si ningun arcano y hasia es sa-
bido de los mas de nuestros lectores, aca:
so nuestro especial sistema, hijo de la
experiencia adquirida en doce 0.1mas anos
de continuas obscrvaciones y repelidos
ensayos praclicados, no les sea desagra-
dable; v tanto el cosechero dé. este pre-
cioso fruto cuanto el que no lo es, ulili-
cenpnuestras noticias para ensayar la ela-
boracion de un vino que tanlo en Espa-
fia como en olros paises, se hace lugar

‘entre los mas apreciables, compiliendo
con el Marroquino de Madera, etc., y

acaso que la sociedad Econdmica de ami-

gos del pais, que en 1848 se digno pre-

miar nuestros cortos adelantos nom-
brandonos su socio corresponsal, no sea
la Gltima que quiera aprovechar la opor-
tunidad de la época que fugazmente

se. va deslizando, pasando desapercibi-

da ante los ojos del- fabricanle, en da-

fio de los adelantos, de la induslria y.

del buen gusto de los consumidores; pa-
semos pues a examinar nuesiro metodo.

Aunte todo es de saberse que la naran-
ja debe ser sana, y que ¢l liempo mas
propio de la fabricacion de este vino es
el wes de abril en el que el fruto se ha-
Ha inas entero mas abundante, y en es-
tado de porfeceion completa; ‘[}em esto
no es oponerse a que pueda fabricarse
antes 0 despues, siempre que se lenga
en cuenta el estado del fruto.

La narsnja debe partirse por mitad,
y al travez con cuchillo que no sea de
hierro para evitar la occidacion de este
mmeral,” - 5,
“La-tstraccion del zumo, si es para ha-

osdias, mes Trs.y 19 tres; sololos vier- |-
nes,mes 2y 112y 7 tres, y alacabala 10 un ado.
se suscribe en la Adwmon., S. Lorenzo, n." 11.
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Domango 9 de mayo de 1858,
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cer vino en cantidad, y aun en todo
caso, debe hacerse mecanicamente pa-
ra aprovechar todos sus productos, Yy
para e¢llo es necesario emplear los medios
convenientes, distribuyendo los trabajos
operatorios en esta forma:

Un chico que ganando 4 rs. de jornal,
se ocupara de partir las naranjas en la
forma dicha, colocandolas sobre una tne-
sa que no contenga clavo alguno a la
vista; en seguida un hombre ird toman-
dolas & dos & dos medias exprimiéndolas
lo posible sobre un garbillo esportado
colocado sobre una vasija de barro, pro-
curando en lo posible no fraccionar Ia
naranja porque asi se aprovecha mucho
mejor, y en seguida dejarla sobre la mis-
mna mesa; este jornalero puede ganar 8
reales diarios; por ultimo, otro hombre
con igual salarto debe encargarse de ex-
primir nuevamente las naranjas en esta
forma: introducira un pedacito de cana,
0 el dedo del corazon de la mano de-
recha por entre la corteza y la vilela que
encierra los capillos hasta llegar al fon-
do de la naranja, procurando atraer ha-
cia el pulpejo de la mano izquierda to-
da la carnocidad para comprimirla en los
tres dedos del centro de la derecha con-
tra dicho pulpejo y fuertemente, pues
la vitela hace las veces de un filtro y no
periite la salida del capillo fraccionado
gque a las veces se convierte en alomos
casl unperceptibles; pero debemos ad-
vertir que esta operacion que nos da el
mejor resultado en la economia, requie-

re mucho cuidado y limpieza, v es pre- |

ciso que se ¢jecute sobre un pedazo de
canamazo 0 pano claro y fuerte, y aun
sera mas canveniente si todo el zumo se
tamza del propio modo. Claro es pues
que eslos res operarios ganaran un jor
nal diario de 20 rs., y que pudiendo ela-
borarse eotmodamente diez arrobas de
vino, sale cada una de gasto por dos rea-
les, invirtiendose en esla operacion de
000 a 1,000 naranjas.

Extraido y «colado el zamo se sujetara

el operario a la medida que le marca-

mos, y por eada una arroba de peso,

procurara tener hecho un cocimiento que

debe componerse de treinta cascaras y
treinta libras de agua; este cocimiento
Eara estar en buen estado de perfeccion

a de tener color azafranado y el sa-
bor hastante amargoso, y luego quc es-
té ya frio se colocara en la misma vasija
que contenga la arroba de zumo, y ob-
tendremos una mezcla del peso de 46
libras.

En seguida se tomaran otras 25 libras
de agua y con 34 de azucar de buena
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Preeios de susericion fuera,

Todoslos dias. mes S rs. y 22 tres; solo los vier-
nes, mes 3 y 8 tres, v 4 la cabala 12 uh ano.
Se suscribe en todas las principales librerias.

calidad se hara una especie de jara-
be, que se clarificard con cola de pes-
cado 6 con clara de huevo, 6 cuando

(menos se ha de espumar muy bien, y

cuando ya esté frio se agregara 4 la mez-
cla, quedard hecho el mosto, y obtens
dremos el total peso de tres arrobas y
diez y siete libras, que producen cua-
tro de medida, es decir, 144 cuartillos
de mosto, los cnales deben tener sus
bajas propias y naturales.
~ El most(o se debe colocar en una vasi-
Ja de madera, procurando dejar una bo-
tella o dos Henas del mismo, para que
durante el perviodo de la fermentacion
5¢ vaya reinchando Ia vasija 4 proporcion
de como vaya elevindose y arrojando las
eseorias y dewds impurezas de que pe-
cesila desarrollarse la naturaleza para
que nada se lo oponga 4 la combinacion
y producto de sus funciones. La fermen-
tacion arraneara 4 las 82 horas, y dura-
ra 7 semanas y algun dia, y cuando ya se
halle en el periodo descendente 'y no antes
debera taparse erméticamente la vasija.
A los 60 dias de elaborado el vino de-
be colocarse en 'a vasija para no privar-
le de ninguna de las propiedades natu-
rales del fruto, vn poco de estracto ¢
esencia de azaar, y en su deseto se pue-
de emplear el medio de colocar un puiia-
do del mismo dentro de una botella que
contenga un medio cuartillo de aguar-
diente por cada Lres arrobas de vino, y se
hace uso de este aguacdiente en lugar
del estracte, procurando sea de 20 gra-
dos cuando menos, y que no sea anizado.
lista elase de zumo espor sunaturaleza
et mas susceptible de atraerse las impure-
zas de la vasija v aconsejamos por lo mis-
o que esten de buena madre, bien lim-
pias y purilicadas, y aun es mucho mas
seguro que sean muchas, y purificadas
tambien con cocimiento de eascarasde na-
ranjas que debe permanecer en ¢l barril
por 48 horas, agitindole repetidas veces,
y despues de hecha esta operacion, se le
coiocard un poco de aguardiente que ha-
ya tenido alguna parte de cdscara en in-
fuston, hasta haberlogrado que exhaleun
olor agradable por haberse impregnado
‘a madera muy bilen de estos aromas:
por ultimo, el barril debe colocarse en
sitio fresco y seco, y lo mismo las bote-
llas cuando convenga embotellarse el vi-
no, procurando darlas asiento tendidas y
sobre un poco de arena enteramente en-
junta, cuando el suelo no merezea con-

fianza por tener alguna huinedad, ¢ so-
bre tablas.




LA PAZ:

e A b

| el T

Por real 4rden de 6 del actual han si-
do sido suprimidas, entre otras, las al-

caldias-corregimientos de esta capital,
Aguilas y Cartagena.
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NOTICIAS OFICIALES.

La Gaceta contiene lo siguiente:

Tres reales decretos: por el primero se
suspenden las sesiones de lasCamaras: por
el segundo se admite 4 D. Yentura Diazla
dimision que hahechodel cargo de minis-
tro de la Gobernacion, y por el dltimo se
encarga interinamente del despacho de
dicho ministerio a4 D. José Maria Fernan-
dez de Lahoz, ministro de Gratia y Jus-
ticia.

NOTICIAS DE MINAS.

—_—

Relacion de las minas cuyos registros

han sido admitidos con fecha 26 de
abril.

Nombre de la mina. —Término y diputa-
cion.— Parage y terreno donde estd. —
Registrador y su vecindad.— Numero

de pertenencias y clase de mineral.— |

Linderos.

Sta. Filomena.=Cartagena, Alum-
bres.==En la Morra de los Guillopos, en
dicha propiedad.==José Rosique Garcia,
de id.==1 de mina cobriza.==L. ts. de
Juan Martinez, M. b.° del Infierno, P.
tierras de Pedro Bera, y N. mootes y
el mar.

La Riqueza.==ld. id.==Enel cz0. Ne-
gro, en la misma propiedad.—=Francis-
co Ruiz, de id.==Id. de id. plomi-
ra.==L. s. de Anlonio Heredia y Bal-
tasar Egea, P. el czo. Negro, N. y M.
barranco de la Fuente y czo. Agudo.

La Olvideda.==ld. id.==En el czo.
del Pautano, en terreun realengo.=
D. Bernardo Cervantes, de id.—Idem
de idem idem.==P. y N. rambla que
baja & las Pocilgas y ts. de Francisco
Martinez Perez, M. y L. ts. de doia

Manuela Izquierdo y herederos de don |

Juan Cortés.

Notaadicional 4 la que publicamos en el
nimero 47, de lus que debe practi-
car el ingeniero ). Juan Riicher con
el auxiliar D. Serafin de Torres, en
término de Cartagena, vy en los dias
del 11 al 12 del actual.
Demarcacinn.=Sancho Panza.=D.

Andrés Pons.==Cabezo de la Pilica.
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NOTICIAS NACIONALES.

Madrid 7 do muyo.
De la Correspondencia:

—Por medio de los vapores de la Ewne
presa Lopez, hemos recibido hoy por la

mafiana nulicias de Barcelona de ante- |

| mas y demés documentos correspondien-

| acompaiia, es un tamboron y un pito do

i cindario. 1

ayer por la tarde, y que padié traec eif

correo ordinario. Lo mas importante que
contienen, aunque oo de interés politi-
co, es que las [luvias son casi generales
en el Principado, tranquilizando asi & los
labradores, y desveneciendo las esperan-
zas que empezaban & concebir algunos
acaparadores y logreros.

Dice FEl Correo:

—Se ha dispuesto gne las comisiones
provinciales auxiliares de la tltima espo-
sicion de Agricuitura nombrén inmedia-
tamente persova residente en Madrid
para que reciba todas las medallas, diplo-

tes & los establecimientos, corporacio-
nes v particulares de la provincia res-
pectiva, |

—En los despachos del 19 al 25 de
abril, se han hecho muchos vombramien-
tos, Lraslaciones y algunas declaraciones
de cesantia de empleados del 6rden judi-
cial, qué hoy publica la Gacela.
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NOTICIAS ESTRANGERAS.

.ondres 1.° de mayo. Hoy se inaa-
gura aqui ¢l mes con una costumbre tan
antigua como singular. Los limpia-chi-
meneas, familia del mismo género y na-
da limpio aspecto de los ramoneurs de
Francia, recorren las calles de esia vasta
melropoll divididos en infinidad de par-
tidas, que constan de losactores siguien-
tes: un muchacho, metido dentro de una
pirdmide, compuesta de verdura y rama-
je, que le cabre todo, pareciendo como
si ella andase y bailase por sisola, y cua-
tro personajes mas, 4 saber: uno vestido
ridiculamente de general, otro de cloron
0 botarga, un atezado mozo con uncu-
charon de madera, en el que recibe las
ofrendas que solicita de los espectadores,
y uca mujer, vestida de pastora, pero
sin la poesia en su trajey rostro de sus
compafieras de la Arcadia.

La orquesta que & eslas comparsas

cafias. Mientras bailan estos farsantes al
rededor de la moviente pirdmide de ra-
maje, al discordante sonido de su or-
questa v delante de las veantanas de las
casas, cuvas chimeneas han recorrido
durante ¢l 1nvierno, muchedumbre de
chiquillos, siempre amigos de holganza
y alzgazara, repiten tremendos hurras
con que se regocijan v atruenan al ve-

Tres son los dias que dura este mar-
tirio de nuestros oidos, v aflije haber de
decir que hoy empieza la cuenta,

—Bl Memorial de Aix, cuenta que
en el hospital de aquella ciudad se ha ve-
rificado un esperimento de hipolagia,
preparandose en diferentes maneros la
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fué preciso matar. ' o

—Dicese que ¢l conde de Flaudes,
hijo segundo del rey de Bélgica va &
casarse con la infanta doia Aatonia de
Portugal. |

NOTICIAS RELIGIOSAS.

rencia.

Y pasado maiiana san Mamerto obispo. §

. JUBILEO.
listard en la iglesia de Agustinas.
Y pasado manana en la de S.

nana |
Se reserva a las 6 de la tarde.

e e ——— i B

NOTICIAS MARITIMAS.

e

| VAPORFS. |
El ALMOGABAR, saldra Cadiz el 12 del
presente mes a las 8 de la manana, condu

ca para las islas Canarias, Puerto-Ricoy
Cuba. *
El HAMBURGO, se espera por momen-

de su nombre, y saldrd al dia siguiente
de su Hegada para Marsella.

El 16 del corriente recogera la corres-
pondencia para las Islas Canarias, el cor

reo nimero 1, BUEN MOZO, en el puerto

de Cadiz.
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NOTICIAS MERCANTILES.
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dres el 23 de abril:
Azogue, libra, 2 chel.; Cobre inglésde

(odm. 1.°) de 3,15 4 % libras 15 chel,;
Plomoinglésen barras, 22,104 23; Idem
en planchas 23,104 24; Idem espaiiol en
slmacen, 22; Minio, 2%, 10 & 25; Alba-
yalde, 27 4 30; Ziuc eun barras (Speller)_
25 Lib., 10 chel.; tdem en hojas, 33.
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MERCADO DEL 8.

Trigo........ fan. de 52 a 64 rs.
ldem manchego. de 60 & 61
Idew estrangero. de 45 4 49
Lebada..c.vn ...de 18 a 19
MBIZ, . ovsminnn s de 17 a 26
“KDAS.
Conchal sup. ih. de 68 2 70
id. inferior....... de » & »
Medio conchal... de 72 & 76
(:andongos. ...... de 80 a 90

it o i,

Por (o no firmado, el Director y Editor,
lRaraer Acmazan Y MarTin,

carne de un ecaballo joven vy sano que |

hnp. de La Paz, 5 cargo de R. Avdazan,
c:lle de san Lorenzo, nim. 11.

Mafiana san Antonino arzobispo de Flo- ¥

Antonio. _
Se descubre a las 8 y media de la ma- § <

ciendo la correspondencia oficial y puabli- §

tos en Cartagena, procedente del punto

Precios corrientes de metales de Lén- §

regular afino, tonelada, 117 libras est.; §
[d. superior, 120; 1d. de la América del §
Sud, de 1084 110; Estaiio inglésen bar- §
ras, 112; Hierro de Wallesen Londres, §
7,5 47 lib. 10 chel,; de Strafforshire, de §
8,7 4 9 hib.; Hierro colado en Walles
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