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L‘al saseripciones, cuyo pago es adelantado, se
'Q_l_?trl!nréu en ls Subdireccién del Hoapicio Pros
“awinl, sits en dicho Establecimiento, Pignatelli,
f&m. 93, donde deberd dirigirsé toda la eorrespon-
“nela administrative referente al Boletin,

Las de fuera podrén hacerse remitiendo el impe™3
¥t Giro postal o Letra de feil cobro,

Las enrtas que contengun valoves deberdn ir certin-
Sdng'y dirigidas & pombre del eitade ‘Sabdlirestor.

: odineros gue se reclamen después de transcu-
Fidos enatro diss desde su publicacidn, s6lo.se ser-

i :ﬂ: al prezio de vents, o ses ¢ 25 oéutimor 13
U kel ado corrienie y & B los de anteriores.

BOLETI!

PRECIOS DE LOS ANUNCIOS

Biete y medioc od
ACGIM prah
isseraltn

Les antaneios obligados al pago, #élo se insertardn
praevie abeno o cuando haya persona en la capital
gae respanda de éste.

Las inizerciones se soticifaran del Exémo. Sr, Gober=
nador, por oficio, excepluiindose, seglin estd preve-
mido, las'del Exemo. Sr. Capitdn generai de la Regién.

A todo recibo’'de andncio acompaiiard un ejemplar

. del Boletin respeclive como comprebante, siendo de
pege los demds que se pidan,

T ws tienen derecho més que a un solo ejem-
$i ., s 4e solicitard en el oficio de remisién del
original, los Centros oficiales,

El Boletin Oficial se halla de venta en la Impreats
del Hesplelo,

alabra. Al original
U géniimos por enda

DE LA PROVINCIA DE ZARAGOZA

ESTE PERIODICO SE PUBLICA TODOS LOS DIiAS, EXCEPTO LOS DOMINGOS

Las leyes obligan en la Peninsula, islas adyncentes, Qanaxias y te-
ritorios de Africa sujetosa i legislacién peninsular, a los veinte dias
°i‘ Bll)l promulgacién, si en ollas no serdispusiess otra cost, (Oodigo

} il),
" 'Las ‘disposiciones del Gohiernoson obligatorias pard Ia capital de
srovincia desde que se publican oficialmenteen elia, y desdo cugtro

fas después para los demis pueblos de la mizmm provineia. (Ley de 8

8 noviembre de 1857).

Inmedintamente gue los seiiores Alealdes y Beeretarios reciban este
Boreriy OFICIAL, dispondran que se fije un ejemplar en el sitio de
costumbre, donde permanecerd hasta ol recibo dol signiente,

T.os Bres. Seeratarios euidarin, bajosu mis estrecha responsabili-

d, de conservar los ntmeros do este BOLETIN, coleccionados orde-

adamente para su enouaderndcidn, que dehord verificarse al final
‘de cnia semestre.

.. PARTE OFICIAL
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PRESIDENCIA DEL CONSEJO DE MINISTROS

8. M. ef Rey Don Alfonso XIII (q. D. g.), $.M. la Reina
Dofia Victoria' Engenia, 8. A, R. el Principe de Asturias
B Infantes y demés personas de la Augusta Real familia
“ontindan sin novedad en su importante salud.

(Gaeceta 8 noviembre 1920).

SECCION PRIMERA

Ministerio de la Gobernacion

EXPOSICION

Sefior: Reglamentada Ja inspeccién de los alimentos
Por el Real decreta de 22 de diciembre de 1908, fueron
dictadas unas instrucciones técnicas, sobre las condi-
Ciones que deben reunir los alimentos, papeles, apara-
10s, utensilios y vasijas que se relacionan con la alimen-
tacidn, que respondian completamente al estudio hecho
hasta aquella época en Fspafia y en el extranjero sobre
€stas materias; pero desde dicha fecha los conocimientos
8¢ han perfeccionado, se ha realizado en nuestro pafs el
andlisis de un gran ndmero de aguas que sitven para la
““'mmtacién, asi como el de otras muchas subrancias
“hmenticias, y, ademds, se emplean nuevos medios de
ddulteracién y de falsificacién que es preciso conocer y
€Vijar, -

Por estas razones, se ha hecho preciso que la Seccidn
de Higiene del Real Consejo de Sanidad examinase en
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i 1 forma oportuna para responder al estado actual dela

vigilancia higiénica de los alimentos. &

El dictamen de esa Seccién del Real Consejo de Sani-
dad constituye las adjuntas instruciones técnicas sobre
las condiciones que deben reunir los alimentos, papeles,
aparatos, utensilios y vasijas que se relacionan conla
alimentacaidn, y que el Ministro que suscribe tiene ‘el
honor de someter a la aprobacién de V. M. en el si-
guiente proyecto de Real decreto.

Madrid, 14 de septiembre de 1020.—Sefior: A L. R.
P, de V. M., Gabino Bugallal.

REAL DECRETO

A propugsta del Ministro de la Gobernacién, y de
acuerdo con el informe del Real Consejo de Sanidad,

Vengo en decretar lo siguiente:

Articulo tnico. Se apueban las adjuntas instruc-
ciones técnicas que han de servir de base parala califi-
cacién de los alimentos y de los papeles, aparatos,
utensilios y vasijas que se relacionan con la alimenta-
cién. ¥

Dado en San Sebastidn a diez y sicte de septiembre
de mil novecientos veinte.— Alfcnso.— El Ministro de
la Gobernacién, Gabino Bugallal.

Condiciones que deben reunir los alimentos,
papeles, aparatos, utensilios y vasijas.

AGUA

Toda agua destinada a la alimentacién deberd ofrecer
las siguientes condiciones: ;

Ser transparente, incolora, inodora e insipida.

Que la determinacion cuantitativa de sus componen-
tes no arroje cifras que superen los siguientes limites.
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Miligramos por
litro
Residuo fijo por evaporacion, seco, a 180°

centigrados, hasra peso constante. . . . . 500
Residuo fijo por calcinacién al rojo som-

R s e e e B p o G e b 450
Cloro expresado en cloruro de sodio. .. .. 60
Aeidomulirice: Coisian T R 50
Clo e b 150
Magnesia 50
Materia orgdnica tatal valorada en liquido

dcido y expresada en oxigeno. %
Amoniaco por reaccion directa . . . . 0
Idem libre determinado por destilacion . o‘o2
Idem albuminoide. . . . . .. e 0‘005
Acido nitroso. . ... « .. i 3 0
Tde nitrieo: « ikt B S8R 20

IS T R |

Se autorizan los excesos de cloro ewando tengan un
origen natural como en las aguas de las poblaciones
costeras, sigmpre que los restantes componentes 1o su-
peren los limites sefialados.

Que no contenga en suspensién productos intestina-
les del hombre o de los animales.

Que no contenga sino una escasa proporcion de gér-
fhenes inofensivos, cuyos cultivos den en la experimen-
tacién fisiolégica resultados satisfactorios y ninguno
procedente del tubo intestinal, ni otros menos frecuen-
tes de cardcter patdgeno.

Deberd tenerse en cuenta que cualquier agua cuyo

~andlisis haya arrojado una vez conclusiones desfavora-
bles, procederd considerarla, por lo menos, como sos-
pechosa; y que, por el contrario, el hecho de que un
solo andlisis demuestre su bondad, no debe ser motivo
suficiente para poder apreciar ‘en definitiva- su valor
legitimo. :

El andlisis de las aguas de una localidad, en vista
siempre de un conjunto de antecedentes geoldgicos, lo-
cales, fisicos, quimicos, microgrdficos, y bacterinldgi-
cos, deberd ser motivo para que los laboratorios orga-

_nicen un servicio permanente, por el que a diario, a ser
_posible, se hagan las investigaciones necesarias.

HIELO

Debe admitirse como hielo alimenticio el fabricado
artificialmente que dé por su fusién una agua potable

pura.

El hielo natural contiene, seguramente, las impu-
rezas y gérmenes que existen en las aguas de donde
proceda, y su uso en las bebidas y alimentos queda
prohibido; pudiéndose emplear igualmente que la
“nisve en la preparacidn de helados y bebidas heladas,

pero no directamente, sino por medio de los aparatos
usuales, en forma que no sea posible su contacto con
_ las mismas. -
LECHE Y SUS DERIVADOS

... Bajo la_denominacién de leche no debe admitirse
"mds que la procedente de vacas, sin minguna modi-

“‘ficacién en su composicién provocada por sustraccién
de cualquiera de sus elementos, ni adicién de ninguna

. subsfancia. La leche de cualquier otro animal deberd
venderse con una denominacidn que exprese clara-
mente su origen; por ejemplo: leche de cabras, leche
de ovejas, etc. :

No podid venderse leche que no sea extraida de
animales sanos y bien alimentados, después del parto,
cuando el calostro haya cesado de producirse.

Serdn toleradas todas las manipulaciones y prepara-
ciones consagradas por uso, como la pasteurizacion,
esterilizacién, enfriamiento, congelacidn y desececidn,
no permitiéndose la mezcla de leches si no son de la
misma procedencia animal,

Se tolerara la venta de leche reconstituida por
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mezcla de agua consleche concentrada en las debides ]

proporciones, siempre que sea vendida en forma qué
no pueda caber dudaal comprador acerca de su nas
turaleza y elaborada en buenas condiciones higiénicase
Queda prohibida la adicién de toda clase de substancias
destinadas a la conservacion. i
La leche concentrada es la leche privada de la magyot
parte del agua de coonstitucién generalmente hasld
un lercio desu volumen, en aparatos especiales poF
evaporacién en el vacio, en frio o en caliente.

La leche en polvo 0 en tabletas estd constituida por

leche desecada.
Estos productos no deben contener, excepcidn hecha

del aztcar (sacarosa), ninguna materia estrafia a 18 3

leche.
MANTEQUIT LA

La demominacién de mantequilla debe reservars®
exclusivamente a la materia grasa extraida de la lech®
de vacas o de crema de la misma.

La mantequilla preparada con leche de otros animas
les debe venderse con la denominacion correspon*
diente.

La proporcién de agua no debe exceder del 16 pof
100, ni la acidez de la mantequilla de mesa de un
por 100 y de un 20 por 100 la de cocina,

Serdn toleradas:

Todas las manipulaciones puramente mecdnicas?
fisicas encaminadas a una buena preparacidn de 18
mantequilla o a su conservacion.

La adicién de sal de cocina en la proporcién mdximé
de un 10 por 100.

La coloracion con materias inofensivas.

QUESOS

Debe enterderse por queso el producto separado de
-ge la leche” descremiada  total 0
parcialmente, coaguldndola por medio del cuajo o de
una acidificacién conveniente y sometiendo el codgulo
asf obtenido a un tratamiento apropiado para cadd S

la leche, de la crema’o

variedad de queso,

Serdn toleradas las siguientes manipulaciones y prd¢
ticas encaminadas a la elaboracién de un buen pro° §

ducto:
La esterilizacién previa de la leche y su coagulacion
quimica o bioldgica.

La adicién de sal comtn en la proporcién convenief® |

te a las necesidades de la fabricacion.
La coloracién por medio de substancias inofensivas:
La adicién de materias aromdticas igualmente in0~
fensivas. ;
Todo queso cuya procedencia no sea la de la regio”
normal de origen deberd ser vendido con la denomind®
cién que corresponda, pero acompafiando la palabi#
“‘imitado,, o ‘‘estilo,,.

ACEITE

No podrd venderse como aceite destinado ala ali | i

mentacion mds que el procedente de Ja aceituna,

Para admitir como alimenticio un aceite de oliv#%
deberd corresponder a la siguiente caracteristica:

Acidez mdxima celculada en dcido oléico, 3 por 109

Indice del yodo, 76-90.

Indice de refracci6n. 1,4650-1,4697.

Se tolerardn como pricticas encaminadas a mejoral
el producto:

La mezcla de aceites de oliva entre si de diversas ¢4
lidades; y

L. purificacién por decantacién o filtracién.,

MANTECA DE CERDO
Esta grasa debe ser exclusivamente el producto ob*

tenido por fusion del tejido adiposo del cerde sacrificd”

do en buen estado de sanidad,

t

el ot

jremp—
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La proporcion de agua en la grasa de puerco no de-
berd exceder de un 1 por 100. :

HARINA; PAN Y PASTAS ALIMENTICIAS

Deberd entenderse por harina, sin  otro calificativo,
&l producto de la molturacién del trigo industrialmen-
Ie puro,

Se admitird una tolerancia en harinas extrafias del
I por 100, en consideracién a la dificultad de una se-
eccidn perfecta.

Las harinas de buena calidad deberdn contener: de
104 16 por 100, como mdximum, de agua; de 8 a 15
qu’ 100 de gluten seco, y de 28 a 36 por 100 de gluten

Umedo, 1 por oo de cenizas, 3 por 100 como mdxi-
Mum, de celusa, y una acidez expresada ‘en dcido ldc-
lico que no exceda de 05 por 100. ALk

0 serdn - admitidas harinas que contengan parasi-
l0s vegetales ni animales.

El nombre de pan debe referirse sélo al producto
Obtenido por la coccién de una masa, hecha mecdnica-
Mente con una mezcle de harina de trigo, fermentada
Por levadura, agua potable y sal comiin.

El pan fabricado con harinas -de otra 'procedencia o
ddicionada de diversas materias alimenticias, como
Eche, huevo, azticar, etc., deberd distinguirse con una

tnominacidn especial.

El pan de general consumo, o sea el de trigo, se ela-

Orard con harinas de las condiciones especificadas, y
Porlo que concierne a su buena coccidn, aspécto, olor
¥ sabor, deberd ser de calidad irreprochable;

a proporcién de agua que podrd tolerarse para el
Pan denominado espanol no deberd exceder del 30 por
100, y para el francés, del 35. La proporcion de: ceni
“as, incluyendo la sal, no serd superior a un 3 por 100

a acidez exoresada en dcido ldctico serd de o'25 por
100 como mdximum.

Debe entenderse por pastas para sopa o alimenticias

105 productos obtenidos por desecacién de la masa no

Crmentada hecha con agua y sémolas o harinas de tri: |

80.de buena calidad, ricas en gluten, sin adicién de nin-
8Una materia colorante y moldeadas mecdnicamente.
i oda adicién de harinas diversas y de colorates ino-
ENsivos deberd anunciarse en forma que el comprador
S¢a advertido sobre la verdadera naturaleza del pro-
Ucto,

En el caso de que por el andlisis se evidencien mez-
cla_sp coloracién artificial sin haberse llenado dicho re-
Quisito, el producto se declarard como falsificado.

VINO

Se entenderd por vino la bebida resultante de la fer-
Entacion alcohdlica, completa o incompleta, del zumo
€la uva tresca y madura. ‘
& 0 constituirdn manipulaciones y 'pra'cticas fraudu-
Ntas las que a continuacion se especifican, por enca-
= Narse a conseguir una vinificacion normal o a la con-
tVacién de los vinos:
4 ‘mezcla de vinos entre si;
encabezamiento con alcohol de vino;
ek congelacidn bajo el punto de vista de la concen-
a¢ibn parcial;

4 pasteurizaci6n;

a clarificacién por medio de la alblimina, de casei-

da Pura, de gelatina pura o cola de pescado y de tierra
§ ebrija u otras de composicion idéntica, siempre
¢ se halien bien lavadas;

3 adicion de tanino en la cantidad indispensable
fa efectuar el tratamiento por medio de las albimi-
$ 0 de la gelatina;

a clarificacién de los vinos blancos por medio del
000 puro;

C.D. 2022

HI tratamiento por el anhidrido sulforoso procedente
de la combustidn del azufre y por los bisulfitos alcali-
nos cristalizados y puros, a condicién de que el vino
no contenga mds de 20 miligramos de anhidrido sulfo-
roso libre ¥ 200 miligramos de anhidrido sulfuroso to-
tal por litro. Los bisulfitos no podrdn ser empleados
en cantidad superior a 20 gramos por hectolitro:

Con relacion a los mostos, se admitird:

El tratamiento con el anhidrido sulfuroso y por los
bisulfitos alcalinos en las condiciones expresadas, la adi-
cién de tanino, la de dcido tartdrico cristalizado y puro
a los mostos insuficientemente dcidos y el empleo de le-
vaduras seleccionadas. No permitiéadose el empleo si-
multdneo de dcido tartdrico y el azicar, ni del enyesa-
do cuando la cantidad de sulfatos en el vino, expre-
sados en sulfato potdsico, sea superior a la citra de dos
gramos por litro, o de cuatro para los vinos genercsos,
secos o licorosos y espumosos.

Ld adicion de cloruro sédico, a condicién de que la
cantidad total de cloro, calculada en cloruro sédico, no
exceda de un gramo por litro.

En los vinos espumosos se observardn las tolerancias
consighiadas, admitiéndose ademds las manipulacio-
nes y tratamientos conocidos con el nombre de método
de Champanés, asi como la gasificacion por el dcido
carbénico puro,

Sin embargo, nigin vino podrd ser vendido con sélo .
el nombre de vino espumoso, sino en el caso de que
su efervescencia resulte de una segunda fermentacidu al-
cohdlica en botellas, s:a espentdnea o producida por el
método Champaifiés. Tratandose de vinos gaseados por
adicién de dcido carbdnico, deberd consignarse en las
etiquetas su condicion, poniendose Champagne.de
Fantasia u otro calificativo en idénticos caracteres a la
palabra Viho espumoso o Champagne, que no permita
confusidn sobre la nataraleza del producto.

Se entenderd por vinos licorosos los vinos que se
preparen por cualquiera de los procedimientos que se
especifican o que resulten de la mezcla de los diferentes
vinos entre si:

1.° Vinos secos y encabezados;

2. Vinos semidulces, abocados, producto de una
fermentacion parcial detenida naturalmente o por adi-
cién de alcohol;

3.° Vinos dulces resultantes de la adicion de al-
cohol a la uva o al mosto;

4.° Vinos cocidos alcoholizados.

Para la preparacién de éstos podrd utilizarse la uva
mds o menos pasa.

En concepto general se estimardn como fraudulentas
todas las manipulaciones y prdcticas que tengan por
objeto modificar el estado natural de los vinos paradi-
simular la alteracién o engefiar sobre sus cualidades
substanciales u origen,

CERVEZAS

Se entenderd por cerveza la bebida obtenida por fera .
mentacidn alcohdlica del mosto elaborado con lipulo,
cebada germinada, levadura y agua.

Se permitirdn las siguientes manipulaciones y prdc-
ticas encaminadas a su fabricacion normal y a su con-'
servacién: '

La'clarificacién por medios mecdnicos y de substan-
cias cuyo empleo esté declarado licito: ‘

La pasteurizacidn:

La adicién de tanino en la proporcién necesaria para
la clarificacién por medio de las albiminas o de la gela-
tna;

La coloracién por medio del caramelo o de extractos
obtenidos por la torrefaccién de cereales;

El tratamiento por ¢l anhidrido sulfuroso puro pro-
cedeute de la combustién del azufre o por los bisulfitos
puros, con la doble condicién de que la cerveza no re-
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tenga mds de 30 miligramos de anhidrido sulfuroso
libre y combinado, por litro, y que el empleo de bisul-
fitos esté limitado a 3 gramos por hecto'itro.

La bebida que se venda con el nombre de cerveza no
debe estar fabricada sino con las substancias menciona-
das en su definicién, Aquella cerveza en cuya prepara-
cién se haya reemplazado parte de la cebada con otros
cereales o materias amildceas, deberd ser vendida con
una designacidn especial que indique claramente su
composicion,

La cerveza debe dar una acidez mdxima de 2,5 por
litro, expresada en dcido ldctico y contendrd como mi-
nimum 3 por 100 de alcohol.

SIDRA

Se entenderd. por sidra la bebida procedente de la
fermentacién alcohdlica del zumo de manzanas frescas
o de una mezcla de manzanas y peras.

No. constituirdn manipulaciones o practicas frau-
dulentas las que tengan por finalidad su preparacion
normal o la conservacion de la bebida;

La mezcla de sidras entre si;

La mezcla de sidras y del zumo fermentado de la
pera;

La adicién de aztcar para endulzar las sidras o pre-
parar las espumosas;

La adicién de albdmina o gelatina, asi como la del
tanino, necesario para clarificacidn por medio de estas
substancias.

La pasteurizacion;

El tratamiento por el anhidrido salfuroso procedente
de la combusti6n del azufre, y por los bisulfitos alca-
linos cristalizados y puros, a condicion de que la bebida
no contenga mds de 8o miligramos de anhidrido sulfu-
roso por litro, libre o combinado, y que el empleo de
bisu!fitos alcalinos esté limitado a 1o gramos por hecto-
litro;

La adicién de 4cido tartdrico o citricoa la dosis md-
xima de 500 miligramos por litro; ;

La coloracién por medio de la cochinilla, del cara-
melo o infusién de achicoria;

Constituyendo la pura aguada una bebida usual en
algunas regiones, se permitird la venta, siempre que
se anuncie su condicién con el nombre propio del pro-
ducto en cada localidad.

No se tolerard la adicién de substancias aromdticas
que contribuyan a exaltar el olor natural de la sidra.

El mosto de manzana o péra no debe utilizarse ni
venderse como bebida.

Por lo que respecta al mosto, se declara licito:

La adicién de azticar, la de tanino, fosfato aménico
cristalizado puro y fosfato de eal puro; el tratamiento
por el anhidrido sulfuroso y bisulfitos alcaninos en las
condiciones expresadas anteriormente y el empleo de
levaduras seleccionadas.

Con relacién a las sidras, espumosas, se observardn
las mismas prescripciones que para los vinos espu-
mosos. :

‘ VINAGRES

Debe considerarse como vinagre el preducto obteni-
do de la fermentacién acética de las bebidas alcohdlicas
que retinan las condiciones ya especificadas o del al-
cohol diluido; contendrd como wminimum 4 por 100
de dcido acético,

No constituirdn manipulaciones frandulentas:

La adicién de substancias aromdticas;

La coloracién artificial por medio del caramelo, co-
chinilla y de toda materia inofensiva.

Con el nombre de vinagre de vino, vinagre de sidra
o vinagre de cerveza, no se tolerard ningn producto
que no proceda exclusivamente de la fermentacion de
dichas bebidas.

Las mezclas de estos vinagres con vinagres de alcohol
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y la-coloracién de los vinagres serd tolerada, siempre
que se haga conocer al comprador: en el primer caso,
la proporci6n exacta de la mezcla, y en el segundo,
poniendo el calificativo «colofeados de una manera clasi
ra y sin abreviaturas en etiquetas, anuncios o, prospec:
tos o sobre los recipientes,

La fabricacién de vinagres con dcido a:ético, dcido &
pirolefioso y dcidos minerales estd prohibida, asi como
st adicion a los vinagres naturales o de alcohol. i

_ El vinagre no deberd contener anguilulas ni. vegeta~
ciones-criptogamicas,

ALCOHOLES; AGUARDIENTES Y LICORES

El alcohol ordinario o-etilico es el producto de la
destilacién y rectificacién de un 1 uide - formentado,
cualquiera que sea; perola denominacién  del aleohol
de vino o natural no debe aceptarse sino exclusivamen-=
te para el producto-de da destilacién del vino.

El alcohol utilizado en -las alimentacién’ deberd ser”
vendido siempre con indicacién de la primera materia
de que provenga. i

El aguardiente debe ser, en: términos generales, el
producto resultante de la mezcla de alcohol ordinario
con agua en - diversas 'proporciones, aromatizado o no =
por destilacién en presencia del anis y endulzado o'n0 - 5
con ‘sacarosa. .

En los alcoholes y aguardientes se tolerard un limite
méximo global de impurezas normales de 1,5 por litro,
segtin el método de Rose, entre las que-el furfurol no ¢
deberd exceder de 0,02 por litro. -

Ademds de los aguardientes comunes deben ser de='
finidos los siguientes como més importantes: ah

Cognac.— Es el producto de la destilacién de vinos -
naturales conservado en toneles especiales, a cuya ma=
dera debe el color. : ‘

Kirsch.—Es el producto exclusivo de la fermentacion
alcohélica y destilacién de las cerezas y guindas. No =8
deberd contenier mds de 40 miligramos de- dcido cian= =
hfdrico por litro. .

Ginebra.— Es el producto de la destilacién del mos="
to fermentado de cereales en presencia de las bayas deé
enebro. ‘

Rom y Tafia.~—Son productos alcohdlicos obtenidos
por la fermentacién y destilacién del zumo de la cafia’
de azticar o de las melazas, jarabes y linazas products
das por las fibricas de azicar de cana.

Whisky.—Este aguardiente procede de la fermen=
tacién del trigo, de la cebada y centeno o del maiz.

Brandy.—£s el producto de la destilacién de los
buenos vinos de mesa,

Debe considerarse como ticores los alcoholes destina=
dos a la alimentacién aromatizados por. maceracion
o destilacién en presencia de diversas substancias veges |
tales, o preparados por la adicién al alcohol del, pre=
ducto de la destilacién de dichas substancias en presen®
cia del alcohol o de agua, o por el empleo combinad0
de estos: diversos. procedimientos y edulcerados o no = =
por medio de aztcar, de glucosa, de azliicar de uvas -
o de miel, y coloreados o no con substancias inofens =
sivas. :

Serd tolerada; ; s o R Yar
La presencia de indicios de zinc y la de cobres ||
siempre que no exceda de 0,04 gramos por litro. , 5. FSu. ! Por
La de 4cido cianhidrico, siempre, que su totalidads - de
libre y combinado, no exceda de 40 miligramos port La
litro. . 1 Up
La proporcién del alcohol contenida en los licores i Cug
no pasard de 6o por 100 en volumen. - fic,
El empleo de colorantes inofensivos, siempre qUESTEE. ¢
la denominacidn especifica del licor vaya acompanada Follc
§

del calificativo «coloreado». :
La adicién total o parcial de aromas, siempre qué
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fes

.

il nombre especifico del licor se acompafie el califi-
@hvo «artificials.

Cm!;u lSUbb[il‘uL.“i.l_'ﬂfl de la sacarcsa, parcial o totalmeote,
a(‘omg ucosa, siempre que 'nl nombre especifico se

pane la palabra «fantasias.

]mL‘fs palabras «coloreados y «artificial» deberdn estar
icé}'esﬂs con iguales caracteies a los del nombre del
: ¥ que aparezea en la etiqueta que anuncie.

CAFE

: 01;2 podrd venderse con el nombre de café verde
3 iOrreftad‘-)fm grano o reducido a polvo, despues Eiella
dceidn, wds que la semilla del «Coffea arabica
** 0:de otras especies del thismo généro.
de c‘;fsﬁ toleratdn otras manipulaciones que la_mezcla
ellid'eg de diversa procedencia, siempre que sea ad-
mi'ém; por el vendedor y I torrefacridon como trata-
100 Indispensablé ‘para hacerlo alimenticio.
aracilﬁ)apn:zado de café en grang tostado con una pre-
g n de materias alimenticias solubles en agua,
T exce 0 exceda de un 2 por 100, serd tolerado - por
5B 1 apscloﬂ..‘consuderando que tiene por objeto evitar
eSm_nc;rmqn.Eic humedad, la p_&l‘d]_da del aroma -y la
nposicion de los aceites esenciales. Sin embargo,
re‘:‘f@_aﬂ preparado no deberd venderse sin.que'sea
¢bido el comprador.
tos;:dgons'der“é como adicionado de aguatodo café
que a 100° centesimales pierda mds del 5 por
‘ de su peso, _
E pwal:amidad dé cenizas d¢l café no axcederd de 5
- Serd 8u° y'la de cloro conterida en estas cenizas 1o
PETIOr a1 por 100.
b by 08 Suceddncos del café tio ‘podrdn venderse sino

1a b f
"iui:rdo prohibida Ja venta de mezclas de éste con cual-
a

de dichos articulos.
ACHICORIA

E , o ;

i ": la rafz de 1a planta llamada achicoria Chicho-
tosty ity bus L. convenientemente limpia, desecada,
log g ). MOlida. Debe tener como minimum 6o por
de hlf Materias solubles, 12 por 100, como maximum,

Medad, y 8 por 100, como méximum, de ceniza.

S TE
£ !reme Considerard vipicamente como te a las hojasy
e varias especies del género, Thea libradas al

5 el ; .
prnmo bajo diferente aspecto, seglin su procedencia
Sparacign,

0 Noogeps 3 : 2
{ la, Serdn toleradas otras manipulaciones mds que

‘ ad\',_'éif.ﬂa de tes de diversas calidades, siempre que sea

; Ida por el vence for. !

.cﬁnsid?rn"dad deagua que. podrd admitirse para no

o ln |, orunte como falsificado no deberd exceder de

1 Rug FOr 100, y la de cenizas eatre ¥ 7, solubles en

1 La dep["", lo meios en la proporcidn de’un 50 por 100,
¢ina no serd inferior al 1 por 100.

CACAO Y CHOCOLATE

liﬂ%on el nombre de ‘cacao s6lo debe adinitirse la semi-
eobroma cacao I, y con ‘el de chocolate la
deaprg:.eparada por el molido en caliente"del caceo
Vanable’sm de su’ cubierta 'y mezclado con cantidad
a no ¢ azicar y'un aroma.
Por | l3"."F’0r_ci6n de aztcar no deberd exceder de un 70
de fusio(j;}la grasa no bajard de 23 por 100. El punto
Cantig, € la grasa de chocolate oscilard entre 32 34",
Up - ad de teobromina no serd menor de 1 por 100.
Cagyg OPOTCiOn mayor a un 4 por 100 de cascarilla de
B el chocolate serd considerada como falsi-

- Serg R :
; ductos Wlera 14 14 susbtitucién parcial del cacao con pro-

- log Paq: Menticios, siempre que en las cubiertas de
“%€s y en la misma pasta se consigne la ins-

eD. 2022
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cripci6n «Mezcla autorizadas. Tedo chocolate que no
lleve este requisiio serd considerado como vendido en
de concepte puro y, por tanto, falsificado, una vez evi-
denciado el engafo pot su andlisis,

Los fabricantes de chotolates deberdn presentar, para
su aprobacién ¢n los Laboratorios, las formuias de que
se sirvan, indicando las proporciones y calidad de las
susbtancias empleadas para cada clase.

JARABES

Debe entenderse ‘por jarabe el liquido constituido
por solucién de aziicar (sacarosa) en zgua; en el zumo
de frutos, en infusiones o decocciones vegetales o bien
en 'soluciones acuosas de substancias dcidas o aromdti-
cas extraidas de vegetales.

Serd tolerada la venta de jarabes-artificiales a condi-
cién de que no contengap ninguna . substancia ni color
nocivo y de que sean vendidos haciéndose constar en
eliquetas, prospectos y toda clase de anuncios que son
imitaciones de los jarabes naturales, por medio de la
palabra fantasia o imitacion.

Todo jarabe artifictal sob*e cuya condicién no se pre-
venga al comprador se considerard como falsificado.

AGUAS Y BEBIDAS GASEOSAS

Deben estar compuestas por el agua sencillamente
saturada de dcido carbdnico a una presién determina-
da; o por el agua mezclada con jarabes 'y saturadaa
menor presion.

El agua que se utilice para su preparacién deberd
ser potable y pura bajoel punto de vista bacterioldgico,
reuniendo por su parte los jarabes las condiciones que
se especifican al tratar de los mismos. No se tolerard la
edicién de substancias que produzcan espuma,

BEBIDAS REFRESCANTES Y HELADOS
Corresponderdn en su composicion a la que deban
tener en cada caso los elementos esznciales que proceda
emplear en su  preparacion, y, por lanto, a la que

supongan los nombres con que sean vendidos.

AZUCAR

Debe ser ¢l producto determinado quimicamente con
¢l nombre de sacarosa, extraido principalmente de la
cafia de azticar y de la remolacha.

El aztcar refinado, comercialmente puro, deberd
contener gg,5 por 100 de sacarosa; el blanco cristaliza-
do, 98,5 por 100, y los terciados, cuando menos, 65
por 100.

GLUCOSA

Debe ser el producto de la transformacidn del almi-
dén por el agua acidulada, compuesto de glucosa y
dextrina en proporciones variables, agua, escasa canti-
dad «de materias minerales y ligeramente dcido, 0,5
por 100 como mdximum.

AZUCAR INVERTIDO

Debe ser el producto de la transtormacién de azticar
de cefia 0 de remolacha en una mezcla de dextrosa y
levulosa.

La acidez citrica o tartdrica no deberd exceder de
0,5 por 100, y de la sulfGrica no podrd tolerarse mds
que indicios. :

MIEL

No'se admititd con el nombre de miel sino la subs-
tancia que producen las abejas por transformacion de
los jugos 2zucarados que recogen en las flores y otras
partes'de las plantas,

La miel de abejas pura debe contener, como: méxi-

mo: 20 por 100 de agua; 0,30 a 0,80 de totalidad de
materias minerales; sacarosa, de 1 a 8 por 100; azlicar
invertido, de 65 a 77; dextrinas diversas, de 1,42 8
por 100, y 0,04 a 0,18 por 100 de acidez, calculada en
dcido férmico.
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PRODYCTOS DE CONFITERIA Y PASTELERTA
Ante la imposibili 1ad de establecer definiciones, por
lo numerosos y variados que son, deberdn tenerse pre
sentes, como reglas de cardcrer general:
Que estimados como productos de fantasia, se ad-

mitird en su confeccién materias alimenticias, de cual- |
quier clase que sean, y colores inofensivos, siempre |

»

que €stos no substituyan a la yema de huevo.

Que deberdn ser vendidos con' denominaciones que |

expresen de uny manera clara su condicién, conside-
randuse como falsificados los que ofrezcan una compo

sicién distinta de la que hagan suponer aquéllas, sino |

se previene al comprador en forma que no dé lugar a

ninguna duda acerca de su naturaleza. No se tolerardn :

antisépticos ni agentes de conservacion.

MERMELADAS

Se comprenderdn con la denominacién de mermela.
das las preparaciones obtenidas por mezcla de pulpas de
fratas frescas con azicar, en las que la proporcion de
fruta no serd inferior a 45 por 100

No se tolerard la adicién de subtancias extrafias que
contribuyan a la viscosidad del preparado, tales como
el agar, gelatina y adicién de 8 por 100 de zumo de
manzana.

MAZAPAN

Con el nombre de mazapdn se entenderd el produc-
to obtenido por mezcla de 2/3 de almendras dulces y
1/3 de aztcar. 3 SOE

No se tolerard ninguna cantidad de dcido cianhidri
co superior a 4 miligramos por 100 gramos.

SAL DE COCINA

Debe ser el producto designado quimicamente con el
nombre de cloruro de sodio,

La sal de cocina ha de ser completamente soluble en
agua, sin_dejar residuo perceptible a simple vista. No
contendrd una proporcién superior a un 8 por 1005 ni
excederdn las sales de calcio 2l estado de sulfato, y las
de magnesio valoradas en cloruro, de 1 por 100,

AZAFRAN

El producto conocido con el nombre de azafrdn de-
be estar exclusivamente constituido por los estigmas
desecados del Crocus satipus L.

Se tolerard la presencia de escasa cantidad de estilos,
pero su abundancia supondrd una falsificacidn.

El azatrdn producird de 7-8 por 100 de cenizas cayo
contenido en dcido fosférico oscile en 13-14 por 100.
La proporcidn de celulosa no excederd de 5 por 100 y
la de agua de 15 por roo0.

PIMENTON

El producto denominado pimentdn debe estar cons-
tituido exclusivamente por el [ruto seco y pulverizado
del pimiento rojo.

Se tolerardn en el mismo como proporciones mdxi-
mas:

14 por 100 de agua, 8 por 100 de cenizas y 15 por
100 de extracto etéreo: la celulosa no excederd de 20
por 100, No se permitird la adicidn de materias colo-
rantes de ninglin género.

CLAVO.

El clavo de especia debe ser el botén floral maduro
y desecado del Caryophyllus aromaticus L.

La proporcién mdxima de cenizas no deberd exceder
de 7 por 100, y la de aceite esencial oscilard entre 10 a
16 por 100, 3

PIMIENTA

La pimienta negra es el fruto incompletamente ma-
duro y seco procedente del Piper nigrum L., y la
blanca, el fruto maduro y seco privado de la parte ex-
terior de su pericarpio,

< M.C.D. 2022

En el polvo de pimienta negra, la proporcién de cé ;
nizas serd como mdximum 7 por 100; la de celulost
no serd superior a 35 por 100; la de extracto alcohdlit®
a 18, y la de agua de 12 a 14 por 100. En la blancii®
las cenizas serdn de 3,5 como méximum; la celulost =
7, ¥ el extracto alcohdlice, 13, debiendo encontransé g
la proporcidn de agna en los mismos limites que la L
lerada para la pimienta negra. 1

MOSTAZA e

La mostaza es el producto resultante de la pulvertg

zacién de la mostaza neera o blanca procedentes _de- b

Sinapis nigra L.y §. alba L. Dicho polvo mezclad? | £
con vinagre o vino blanco, o con una mezcla dq]f”
dos, y adicionados de ciertus especias y de sal o azucdfs
constituye la mostaza de mesa. k

La mostaza en polvo no deberd contener mds de? !
por 100 de cenizas y de 1 a 2 por 100 de esencia. '

CANELA

La canela estd constitufda por la corteza desecada §
privada en su mayor parte de la capa epidérmica, pro* |
cedente de diversas especies de caneleros, especialmei®
te del Cinnamomum ceylanicum, Breyne y del C. Go5* §
sia,” Blumen. T

La canela de buena calidad no debe contener més
de 5 por 100 de cenizas, 18 por 100 de extracto alco[lé’
lico, y, como minimum, 4 por 100 de aceite esencid

CONSERVAS ALIMENTICIAS H )

Deberdn corresponder de una manera general en 58
composicion a la de las legumbres y fratos frescos €
que estén fabricadas, no permitiéndose la adicién d
ninguna substancia antisépticajnijdefotras que sugo:‘lsm
una reduccién del valor comercial o alimenticio d® %
producto. ‘

Se tolerard el reverdecimiento, a condicién de qué)
no contengan mds de roo miligramos de cobre pof
kilozramo de materia sélida. o

Los frutos y legumbres secos deberdn ofrecer su €0
lor natural y no contener mds de 12 por 100 de hum
dad. ;

Las conservas de carnes deberdn contener todos 10 ;
elementos nutritivos de la carne, y las de pescadd =
crustdceos y mariscos responderdn en sus respectl"";,a
procedencias a las denominaciones con que sean venﬁd
das, lo- mismo por cuanto se refiere al producto eft
que a los: procedimientos de coservacién, ballénd %
exentas de agentes infecciosos y de elementos 16xico8

La" adicidn de substancias antisépticas y de maleﬂd"
colorantes, estd prohibida, asi como el empleo
recipienles metdlicos, botes, laias, etc.; cuyas conty
ciones no se ajusten a lo prevenido sobre los mismo™.

CARNES Y SUS DERIVADOS ,

Procederdn de animales sacrificados en buen _eSt’fig‘
de sanidad con la garantia de la Inspeccion Veterinatiét:
que debe existir en todos los Mataderos, y obsery g_
dose las disposiciones contenidas en el Reglamento &
neral de Mataderos de 5 de diciembre de 1918.

Sus derivados deberdn elaborarse con carne de el
males sanos en buen estado de conservacién, y no
drdn venderse con nombre distinto al que correspo
por su composicion, condiciones y origen. ] o

La aplicacién de subtancias antisépticas y mater®
coloiantes, queda prohibida. i

MATERIAS COLORANTES o

Colores que pueden utilizarse en la fabricacion &
licores, jarabes y productos de confiterfa: o9

Materias vegetales, a excepcion de la goma-gut
del acénico napelo;

Las materias colorantes derivadas de la hulla,
se especifican en razén de la minima cantidad queé
citados productos pueden conter.

+
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COLO®ES ROJOS

E0§itla (tetrabromo-fluoresceina)

Eritrosina (tetrayodo fluoresceina).

0sa bengala, flosina (derivados iodados y broma-

08 de la fluoresceina clorada).

Rejos de Burdeos: Punzo o amapola (resultado de
la accign de los derivados sulfo-conjugados de naftol
Sobre Jas diazosilinas),

resina dcida Coupier.

COLORES AMARILLOS
Amarillp dcido, amarillo de oro, etcétera (derivados

$ulfo-cor jugados del nafiol.

COLORES AZULES
Azul de Lyon,
Azul lumiere.
Azul coupier y similares (derivados de I trifenil ro-
%nilina o de la difenilamina).

COLORES VERDES

Mezcla de los amarillos y azules citados. Mg
rerde malaquita (éter clorhidrico del tetrametildia-
Mido trifenilcarbinot),

COLORES VIOLETA

Violeta de Paris o de metilanilina.
b Ueda prohibido el uso de los colores minerales a
45¢ de plomo, mercurio, cobre, arsénico, antimonio y

B Mt para matizar toda clase de sabstancias alimenti-

285, asi como los papeles y cartones que. se- utilicen
| P4ra envolverlas.

; CONDICIONES DE LOS UTENSILLOS RELACIONADOS

P CON LA ALIMENTACION
_.]%Ell estafio de la hojalata con que estdn construidos

o Otes, latas y cajas que deban contener alimentos,
o S0mo las partes metalicas de los sifones y bibero-
",es' ¥ las que puedan estar en contacto del vino, cer-

%%, sidra y vinagre, igualmente que el estafio del

erior de as vasijas y soldaduras, no contendrd mds
€ Una centésima de arsénjco y 1 por 100 de plomo.
1 4 soldadura de'los botes y fatas de conservas debe-
o et aplicada sobre la parte exterior, y podrd hacerse
0 estafio cuya proporcién de plomo no exceda de 10
for 100, admitiéndose para el arsénico la tolerancia
fcionada,
bi Ueda prohibido el uso de recipientes de zinc o
+10 galbanizado para las bebidas y alimentos, y los
ficados por entero o parcialmente con plomo.
b N los utensillos y vasijas de cocina, pasteleria, re-
Osterfy y salchicherfa, asi como toda clase de apara-
o], 1ue sirvan para prepgrar aguas gaseosas y bebidas,

4 Stafio es de absolura precisidn.

f
L
5

1
R20,_G. Bugallal.

aly l_en_lpleo de utensillos de aluminio o a!eacignes de
nd-,ml'hm:o y de nikel y aleaciones del mismo esta consi-
~*ado como inofensivo. ;

05 esmaltes y barnices de los utensilios metdlicos
| e, lierras no deberdn abandonar plomo &l dcido
- ey
Uty 0 deberdn contener plomo en su parte utilizable los

yn?slllos de piedra, como las rucdas de moler cereales

T8s substancias alimenticias.

No deberd contener plomo ni zinc el caucho con el
%: Se construyan utensillos, como tetinas de bibero-
Ve, anillas para frascos de conservas, tubos para cer-

*S, vinos, vinagres y otros de andlogas aplicaciones,
Al I papel de estafio destinado a envolver substancias
Nenticias, asi como las cdpsulas, no deberd contener
% de 1 por 100 de plomo y una centésima de ar-
Co, 5
Aprobado por §. M.—Madrid, 14 de septiembre de

{Gaceta 29 septiembre 1¢20),

SECCION CUARTA

By ‘ v B
1A RERE KA X W RLY AL
i 1a ArUYiaile O bR

El Recaudador provincial, en virtud de las atribu-
ciones que l2 confiere el art. 18 de la Instruccidn de 26
de abril de 1900, ha tenido a bien nymbrar Recauda-
dor auxiliar para la 3.2 zona de La Almunia, a D. An=
tonio Ferndndez Largo v Barrajfn.

Al propio tiempo deja sin efecto el nombramiento
hecho en 24 de febrero del afio actualy a favor del mis-
mo, en la 4." zona de Ateca.

Lo que tengo el honor de poner en conocimiento de
las Autoridades y contibuyentes en general,

Zaragoza, 30 de octubre de 1920.—El Tesorero, To-
mds Gomez.

SECCION QUINTA

CAPITANIA GENERAL DE LA 1.* REGION
E. M.—Seccion 3.

Relacidn nominal de las clases e individuos de tro-
pa del Regimiento de Infanteria de jAsturias, ndm. 31
en 2.* situacion del servicio activo a Ins cuales les ha
correspondido formar parte del de Valladolid, nim. 74,
de nueva creacién, con expresién del pueblo en que
tiene fijada su residencia.

Soldado de 2." ‘Andrés Hipdlito Cerddn, Cetina,
Zaragoza,

Madrid, 29 de octubre de 1920.—EIl General Jefe de
E. M., Pedro Baydn.

e o s e r——y

DIRECC!ON GENERAL DE OBRAS PUBLICAS

Carreteras.— Construccion.
Hasta las trece horas del dia 15 de noviembre pré-

- x'mo se admitirdn en el Negociado de Construccién

de Carreteras del Ministerio de Fomento y en todos
los Registros de la Seccién de Fomento de todos los
Gobicrnos civiles de la Peninsula, a horas hdbiles de
oficina, proposiciones para optar a la subasta de las
obras del trozo 1.° de la carretera de Belchite a Daro-
ca, seccidn de Daroca a Herrera, cuyo presupuesto as-
ciende a 148 8_0'17 pesetas, siendo el plazo de ejecu-
cién hasta 31 de marzo de 1923 y la fianza provisio-
nal de 7.500 pesetas.

La subasta se verificard en la Direccién general de
Obras piblicas, situada en el Ministerio-de Fomento,
el dia 20 de noviembre, a las once horas.

El proyecto, pliegos de condiciones, modelo de pro-
posicién y disposiciones sobre forma y condiciones de
su precentacién estardn de manifiesto en el Ministerio
de Fomento y en el gobierno civil de Zaragoza en los
dias y horas hdbiles de oficina

Madrid, 21 de octubre de 1920 —EIl Director Gene-
ral, P. D.; R. Ochando.

0-° REGIMIENTO DE ARTILLERIA LIGERA

Existiendo en este regimiento diez yeguas clasifica-
das de desecho, las cuales serdn vendidas en subasta el
dia 35 del prégimo mes de noviembre, a las diez de la
mafiana, s¢ anuncia por el presente para que los agri-
cultores o ganaderos que deseen tomar parte en dicha
licitacién concurran a ella, siendo condicidn indispen-
sable para poder asistir el presentar en la oficina del
regimiento, duraute los dias 11, 12 y 13 del mes cita-
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do, los correspondientes recibos -de-contribucién risti-
ca o pecuaria; con arreglo a lo-dispuesto en la Real or-
den circular de 11 de julio de 1916 (C. L. nlim. 144),
donde se facilitard un volante autorizando la entrada
en el cuartel.

Zaragoza, 3o de octubre de 1920 — E1 Comandante
Mayor, Matfas, Galbe,

SECCION SEPTIMA

Rdministracion de Justicia
JUZGADOS DE PRIMERA INSTANCIA

Ateeca.

D. Adelfo Alonso Colmenares y de Regoyos, Juez de
instruccion, . de. .este. pariido;

Hago saber: Que para ipago de las tesponsabilidades
pecuniarias impuestas a -Maximino Sdnchez Bueno,
en causa que se le signié en este Juzgado sobre disparo
y lesiones, se sacan a la venta en primera subasta pibli-
ca ¥ por el tipo de su tasacion lps bienes que le fueron
embargados, sitos en término municipal de Monterde
y paraje de Llumes,

Una casa; de cuarenta y cinco metros cuadrados de
extension, que consta de pianta baja y un piso; lindan-
te por todas puntos cardinales con‘amplios o comunes.

Un corral, de veinticinco metros cuadrados de exten-
si6n, cubierto en su_mitad, y una era de’ trescientos
setenta y cuatro ‘'metros cuadrados, pertenecientes a
dicha casa: tasados todos ellos en 1.750 pesetas:

CEl remate se celebrard en la Sala-audiencia de este
Juzgado el dia diez y seis de noviembre préximo,a
las diez de la mafana, Se advierte que para tomar par-
te:en-la subasta habrd de depositarse, previamente so-
bre la mesa del Juzgado, o en la oficina correspondien-
te, el diez por ciento en efectivo del tipo de tasacién de
los bienes que se subastan; qae no s¢ admitird postura
que no cubra por lo‘menos las dos terceras partes del
tipo de subasta; que el remate podrd hacerse a calidad
de cederlo a'un tercero y que no se hallan corrientes
los titulos de propiedad de los bienes subastados.

Dadoen Ateca, a veintidds de octubre de mil nove-
cientos veinte.— Adolfo Alenso Colmenares.— El Se-
cretario judicial, Teodosio Azoar.

Ateca.

D. Adolfo Aloaso Colmenares y de Regoyos, Juez de
instruccidon de este partido;

'Hago saber: Que para pago de las responsabilidades
pecuniarias impuestas a Narciso Lépez Milldn, en causa
que se le siguié ¢n este Juzgado sobre hurto, se ‘sacan
a la venta en tercera subasta publica y sia sujecion a ti-
po, los bienes que le fueron embargados a las results de
la indicada causd'y que se describen en el BoLETin OF1-
ciarL deesta provincia correspondiente al dia veintidds
de septiembre tltimo,

E)l remate se celebrard en ld Sala audiencia de este
Juzgado el diez y seis de noviembre préximo, a las
once de su mafiana, Se advierte que para tomar parte
en la subasta habrd de depositarse previamente  sobre
la mesa del Juzgado, o en la oficina correspondiente,
el diez por ciento en efectivo del tipo de tasacién de
los bienes que se pretenda adquirir, sin cuyo requisi-
to no se admitird licitador alguno; que el remate podrd
hacerse a calidad de cederloa un' tercero, y que de
hacerse postura que no cabra por lo menos las dos
terceras partes del tipo que sirvié de base para la cele-
bracién de la segunda subasta, habrd de darse cum-
plimiento a lo prevenido en el articulo mil quinientos
seis de la ley de Enjuiciamiento civil,
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Dado en Ateca, a veinticinco de octubre de. “El
novecientos veinte.—Adolfo Alonso Colmenaresi===3

Secretario judicial, Teodosio Aznar,

Boria. i

D. Juan Clemente Gonzalvo Belled, Juez de prid®
insrancia~de Ia ciudad de Borja v su partido;
Por el presente edicto hago saber: Que en esté Joze

gado se sigus expediente a instancia de D. Geﬂemm‘;

Marco Martinez, en solicitud’ deila inscripcion de 0%

mifiio a nombre del mismo de las siguientes finca%:
1.2 Una casa-Teatro, de reciente construcclofis

la calle de las Herrerfas, demarcada con el numets
tres, de superficie ignorada; lindante por derecha BS!
trando con cuesta de la calle de Herrerfas, izIWerCag

corral. de Teadoro Borao y casa de Mariano Pere# g

espalda con 1a de Josefa Heredia v corral de Vensad

Borao: valorado en quinientas veinticinco pesefas«, ;0 2
2.2 Una casa, en la calledela Victoria de Ma”ege"

numerada con el cinco, de superficie ignorada; l'ﬂ_d'ﬂ"ﬁ |

por ‘derecha entrando con casas, de Faustino M“;J

izquierda con la de Pedro Zaldivar v espalda la i |

recurrente v herederos de Francisco Lerin: valord®™

en mil seiscientas ‘pesetas. v
Dichas fincas, libres de toda carga y gravamens o

rresponden al actor del mencionado expediente f!‘?.ﬂ-‘-

mera, o sea el Teatro, por haberlo construido de PI;B;

ta sobre dos vagns solares que constitufan una soll T

ca en la calle de Tas Herrerfas, lindante por dere

con Salvador Puncel y Marcelino Lionads, izqie
horno de Mariano Pérez v espalda corral de Mar!

Becas y Mariano Moreno, y sobre ofro vago solif

la-misma calle. lindante por derecha e izauier Ui

el vago anterior y espalda con horno de Marian/
rez, adquiridos por documento privado de coMYes

venta a los hermanos Justo v Miguel Fspeleta ¥ 8 5

riano Moreno Alba y Mariano San Esteban 91*

respectivamente, v la otra, o sea la casa dela 031,6

las Victorias, también por compra en document?@

vadoa D. Ramdn, D. Pascual y D. Vicente

Asin. : - ,
Y ‘admitido que ha sido'el escrito demanda, ¥4

acordado convocar a cuantas personas pudieraﬂ g

interds en este asunto y pudiera perjudicar la ins¢

cién, para que comparezcan a alegar su derec pi'e

et '

que tengan por conveniente dentro del plazo d¢ €
ochenta dias.

Y a los efectos de la convocatoria mencionada
personas que puedan tener interés en estos 2w
verifica por medio del presente, que <e fijard en
parajes del punto donde radtcan las fincas e insef
por tres veces en el Borerin Oriciar de la provi!
para que comparezcan a alegar su derecho en el '?-de
sado plazo de ciento ochenta dias, a contar deS&
signiente al en que el presente aparezca en dich?
riédico oficial, bajo el apercibimiento consiguient®

Dado en Borja, a veintiuno de octubre de mil ®
cientos veinte.— Clemente Gonzalvo.
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POR D. TORIBIO DEL CAMPILLO !

PRECIO 5 PESETAS

De venta en; la Depositarfa de 1a Excm®
putacién de Zeragoza.
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Imprenta-del Haospicio,
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