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Procurarain VV. que'en la demarcacion de
su mando se indague si esisté’Agapito de’ Miguel ve-
ciriv de' Pétalveche'ed esta provincia de las sefias que
d continuacion se_marcan, y en dicho caso se pro-
cederd, ‘4 sy detencion dando parte inmpdigl;a;ne'nte
a este Gobierno politico. Guadalajara 22 de Abril
de 1839.=Pedro Gomez, de . la Serna.=Sres. Alcal-
w des constitucionales de los pueblos de esta pro-

'\"lﬂﬁia-

. Sefias de Agapito Miguel, .

Edad 28 afos=Estatura *alta:=Cara larga:—w.
Barba cerrada.=Color moreno.=Una cicatriz larga
desde el .labio inferior-'d la barba,
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GOBIERNO POLITICO DE ESTA PROVINCIA.

Dispondrdn VV. que en el distrito de su cargo
; sea buscado Torcuato Ruiz, desertor del deposito de
quintos de Leganés y de las selas que abajo se espresan,
el que en caso de sér habido sea conducido con la

Guadalajara 22 de Abril dé 1839.=Pedro Gomez
de la Serna =SS. Alcaldes Constitucionales de los
pueblos de esta Provincia, |

-

j . Senas del dqser!or.

1"

| Estatur_a 5 pies 3 pulgadas.=Edad 28 afios.=
Pelo 'y Cc]as'Gastaﬁ'n.-'—_-Ojos Pardos;=Nariz regu-
lars=Color Trignefio, 10 45 gno
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debida seguridad & esta Capital y 4 mi disposicion, °
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g INTENDENCIA DE ESTA PROVINCIA.

~ Por la Direccion General de Rentas Estancadas
se me previede que haga entender 4 los"PiJnlilos de
- esta Provincia” que reciban repartimientos de Sal,
- de los facciosos, tendrin que abonar luego el pre-
cio de Estanco, que corresponde y debe percibir la
Hacienda Nacional por las fanegas que.se estraigan.
de las fibricas.=Lo que comunico 4 los' mismos pue-
blos para su inteligencia'y gobierno.=Guadalajara

12 de Abril de 1839.=Bernardo Losada.
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TESORERIA DE RENTAS DE LA PROVINCIA
DE GUADALAJARA.

~ Mes de Marzo de 1839

Estado demostrativo de -los caudales que han ingre-
sado en las cajas de liquidos de dicha Tesoreria
¥ Depositaria subalterna, y de la distribucion que
de ellos se ha hecho con arreglo 4 Realas Grdenes

; € instrucciones, |

Reales walfﬁn.

Existencia que resuli en fin' de Febre-
ORI « ¢ . o % L,

. Por entregas' hechas ‘por lis cdjas de
totales del producto de las rentas

137,010 20

g . CARGO. '
¢ h

E

|

| en metalico y efectos. . . o oo 272,09t 24
" - TOTAL..... - 399,102 10
¢ DATA. .
R N ey 1 :
i Pﬂl‘ Hti&fﬂthﬂ 'a;l PF‘!Sﬂpuesto dﬂll'*Mid‘



Reales wellon.

nisterio deguerra . .. o o o .
Por idemial del de Hacienda., ....0 =
Por id "4 libranzas del Tesoro pdblico.
Por pagarés cangeados, capones y otros

efectos de la anlicipaciun de 200 miss "\’

Hones amortizados. o . -« o ¢ v cbued Y abe
Por ﬁatt,sfeugw d villetes del tesoroamor=-. .}

73,078 7

flzadﬂﬂ .Ili " & 4 ® 38 g * @ lilp ‘ill. 4-1‘:}35#
TO'I AL.... 271,861 24 .
,Rasumau. : 5
Importa! éi €argo , . . f. o= Ao 399,102 10

IdLm Iﬂ&afﬂr * 8 1!l-iiv#l'll o s}

Existencia para 1" de Abnl de 1339 127.24o 20

S ——
! : '

La cual se halla
36,556 7

En metalicoe ... =+

En Pagares de la anti-
cipacion de 200 : 127,240 20
millones. « . + «» 28,900

En pattida robadaj &'/ 2% 61,784 13 %

Tgual,

Guaﬂa Mlara 31 de Mar;p de 1839. _-V“*B.“Losada.{

wac: to, anaiz =Leon Lupez y Espila. -

ol

‘I‘ESDRERIA DE R]:NTAS DE LA PROVINCIA
DE GUADALAJARA.

© Mes dc Marzo de 1839.

Estado demostrativo de los caudales que han ingresado
.en.las cajas de totales de. dicha tesoreria, y deposita~-
“ ria de Slﬂuenza en el indicado mes, y de la distri-
bucion que dé ellos' se ha ' egecutado con arreglo 4
Reales nrderms é mstruccmnes.

Rmfezs Vellon.

CARGO

Esistencia que ‘resalté en fin. de Fe-

brero tdhimo. .. o tw.we 201,796 8
Rcmbulu pur vammales o oo s . 89977 10
Por paja y ‘utensilios. "~ .. . . 15,246 26
Por subsidio indastrial. « « . & « . 10,621 32
Por aguardiente ., . .+ o ..o 8676 31
Por fratos civiles . ¢« v v o o o0 ' '12,530 22
Por penas ‘de cAmara. o , o oo o 71285 18
Por manda pia 3 o B i 0 e e Dk
Por derechos de puertas 2R3 BB a '2! 993 a0
Por decimales. .p e e 4 e e ';79 olo
Por aduanas, « eee o o 0700 8 o .t brd 7
Por camisos + .« o « o ;."; o0 0 . BYd th
Por fondo ilr:l resguardu. AR " 7109 24
Por tajmcus. T s AL 98,541 3x
.Pﬂl‘ ) I PP C N PR 36,503 19
Por pElpEl seﬂadﬂ il a e g 9398 31
Por salitre azufre, y polvora « ,. 6.2 8
Por reintegros. . s ey € & 49 1a
Por descuento graﬁual Wb ofesmincs: n of%D33 2
Por cesion de papel & ..o v o ‘227 10

(c) Ministerio de Cultura 2006

. t‘54 683 13'
2999 33 '

271,861 26

¢ Por sahsfecho en pago (Iﬁ sueldoa

Reales vellon.

.—-—.—-—————‘

116 8

.“ -II

Pﬂr ﬂlﬂt‘h‘.‘lgﬂ b e B asid 6 o Qo 0 00

Por villétes de | cmﬁ‘i‘su‘m de viveres

cangnadﬂs @ icldlicn o 5 ».nm - 19500
Por partlmpw de provinciales. . .. 8849 21x
Por PUEFlaS{_l " a & e s 88 0o 1124 26
Por depdsitas de comisos; & . » s 1 08 28,527 13
Por anticipacion de cabaﬂus reqm- ol ¢ SRt
gadose. . . IS TS T 01000
Por “descuento para montes pios, . 197 3¢
“’T@TAL...J. F: 7“153,279 10

l'w__—-—
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St LB, G

44 oob 33

de todas‘clases. ... . .
‘Por id de gastos nrdmarms _v,n estraur-n
dinarios de 1lodos-ramos. . < .--'.-,*'_.: 29,084 17
_ Por id, al banco de S. Fernando

porla 32 y 5.2 parte de tabacos y
papel sellado. . vy oovviien ) 15,801 33
Por devnlurmnes de todas clases’ '.'. © 4624 18
Por id. 4 libranzas-de-la'direccion ge=-
neral de rentas. ., . . : 33::,500
Por trasladado 4 las-¢ajas’ ae h dﬂsi 1 07 1)
del tesoro . . 5 ..o v ... . :72,3:9
Por cerlificacionés dél medio: diezihd BEIBTONT
~admitidas en. pago de la,iestraordin. - 13 as o fn iy 1
‘ Ilarla de UEI'I'H "!.. Sty Pt YT Y ".. : ;5?20 12'
Por entrega 0 en metahcn al repre—‘l' R g
~sentante de la comision deviveres™ '
por los ﬂlletes eang,éa‘dd's‘: W0 Abrbo
i TOTAL...... oy 619 znﬁ II :
E Resumen.
Importa el r.:argﬁ. S . _ ’is .'. :"‘7";3,279 10
E 1d. Ja data. cdeeeb o pomnia® 0o dc, 39000 ax
§ Esistencia para 1" dé Abrilineinss 94,072 33-:-;
{ La cual se_halla. il )
En metAleo: s \o & ‘oo e i ol ¢ o o8 LT 94,0?2 33 )
i | Jéual
& Guadala ara 31 de Marzn de 1839:=.V? B"-—-Losad&.
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Pocns conncmur:ntos Pueden prtstar al hombre:
mayores utilidades, que los de la agriculiura. y:
economia - rural, Es para el de mucha importan-

Por esteaordiglria dé ‘guérra. . oo« '5'2_144 1@




¢ia conocer las tierras, su laboreo, abonos y el
cultivo  que requicren todos los vegetales de que
echa wano, ya para su alimento, ya para ¢l de
los L‘gunadua, 0 ya en fin para otros usos de Ja
vida:. por  eso concederemos nosotros, & la agricul-
tara; 'un' lugar ‘muy‘distinguido eno 'huestro bole>
tin. "La “eria * de¢'ganddos, los cuidados ‘que exigen:
y los productos. y aprovechamientos que rinden
es tawbien 1mportante como la agricultura ¢ inse-.
parable, de ella. ./ . TR L A
¢ ‘Procuraremos . destinar en cada boletin un artis
calod itan’ intei}ﬁsunlp_' astnto, 'deséﬂsds de (qué s¢
difundah''algunos ‘conoeimicntos ttiles éntre la clase
agricultora; pero. cuidando de huir en lo posible
de teorias y valiéndonos de un lenguage  claro;
y ..ﬁeneillo. Aca_s_'&, Il:tu_#hﬁs de nuestros ¢ Jectores estis
men :‘env poco - ‘naestros - articulos; qoe  serdn ‘un’
estracto de lo que! han escrito los mejores autos
res” de" agricultura; acaso algufios procederes sean!
c%iiﬁ:t_;ddqs_ de inttiles, Pﬂl‘jtlf]j?iﬂ]l';s € impractica~

P L

#

Hb;g;;-,pe;jp a Ibs que, ,,}:’tsi ]uzgucn; lcs q_ued# el

arbitrio de manifestar su 1nutilidad. 6 inconveniens
cigy ‘eontribuyendo 'de- esta manera d-la perfeccion
y' ddelantamiento ‘de la agricaltural’

" "Como no es nuestro objeto formar una obra

,,,,,

F

no seguiremos método alguno: “en ‘la “eleccion  de
materias, nos guiard. su utilidad, dando la pre-

ferencia 4 aquellas menos. sabidas ¢ que mas. vens:

ta‘jas';pucdan 'ﬂCﬂSif;ﬁar a nuestros’ compatrieibs-;*

De la Leche, sus' Especies y Diversas Cualidades,
! _Acﬂsp.qq h;yé._p..rnducm énimaT.-que I’ﬂﬁS usos
tenga y mas utilidades pueda: prometer que la
Jeche. Forma en ‘algunos paises el alimento casi es-
clisivo ‘de provincias enteras; y en’ varias de Es-
paiia, abundantes de pastos sazonados, pudiera ren-
dir utilidades mucho mayores de las que actual-
mente proporciona. Sabido es que: ademas de usar=
se la leche segun sale de las:tetas ‘de los anima=
les ¢ue la: producen, o preparada de varios modos,
se sacan de ella la erema, c_l ‘requeson, queso y
manteca;, productos que tienen valor y estima y
que, por su larga duracion permiten trasladarse
de un punto 4 otro, constituyendo un ramo de co-.
mercio -{ue hace la/ riqueza de -Flandes y otros
paises. blaredis fo o olubied §
~ No hay quien no. conozca los 'cardcteres ge-
qgra'leg'lde la leche: es” un liquido opaco, de un
blanco mate, olor agradable que le es propio, mas’
perceptible cuando estd caliente, y sabor dulce y
ligeramente azucarado. | Forida b

" Los principios constitutives de la leche son los
mismos, sea la que quiera la hembra de quiéa’
proceda. Todas las leches coutienen, 1 © la crema

0, materia  grasienta que constituye la manteca:.
2 “ el coagulo 6 wmateria caseosa, que es el ele-:

mento, del queso, y el suero.
Ci‘:&ﬂdoj la “leche se deja en quietud en un

parage fresco, se forma en su superficie al cabo ..
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de' algun tiempo, unaeapa de una‘materia ligera,
cspesa, - untuosa, de  color hlanco mute por lo' comun;,’
y agradable al gusto: esta ¢s la ecrema. La leche:
que (queda despues  de  quitada aguella, ¢s mas
gruesa que antes. Cuando se agita sin cesar la crema’
d una temperatura de 0 grados; poco mas o’
menos, se' reunie ' enmasas amarillentas - de. mayor’
consisteneia: esta ‘naeva substancia- es la’ manteca.
Una parte de la créma 'no se 'concreta y forma’
un’ residuo semejante 4> la leche que’ queds des--
pues de'separada la ‘erema, v o0 40

La leche privada de la crema, abandonada 4 s
misma’s wiezclada con un grande niimero de cierpos’

! de diversa ‘haturaleza; forma un'coagulo blanco blan-

do 'y 'opaco, rodeade"'de un li'quido”'tra-nsparen-
te de color amarillo verdoso la' patte” solida es 14)
matéria’ caseosa ¢ sea guesoy la lquida el suero,
Hacietido evaporar este ltimo  sé'' obticne el azucar
de leche:’ | ' ARl L

Solo ee hace uso''de la leche de los arimas
les ‘vumiantes domesticos, 4 salier la oveja, la’
cabra, la'vaca y la “burra. (19117
« v La leche de oveji se diferencia poco 4 '3’
vista, de''la de vaca; ' eontiene mﬁszn‘r‘anteca; y 'Es!:i'
aimar_‘-i-liea un poco, ticne ﬁoca-‘tnnﬁaiehcia y se ens
ranéeid conv-faeilidad, El ‘codgulo es abundante, algot
viscoso y menos silido  que el formado por’ Ia
de vaca, ¥
Lo leche de cabra es mas densa que la de’
vaca y menos grasosa ‘que la de oveja; suministra’
menos manteca pero mas queso’ que ésta, La ‘man.’
teca que’ produce es 'muy blanca, dura, de sabop
agradable y se conserva mucho tiempo fresca, Su
codgulo es: muy abundante, de buena  consisteneia y
como gelatinoso, | SR R

Lo leche de vaca es la mas estimada, Yy su
crema ¥ manteca las preferidas: contiene inenns matl.-l-'
teca quela de ovejas, pero mas que la de cabra, Su’
queso es poco abundante, pero los principios se se~
paran con mayor facilidad,

La leche de burra tiene ana]agia'mucha con la' de’
muger; da una crema que nunca es espesa ni abun-
d:mte; conticne tambien menos queso y este es mas
V1SC0S0. - | P
: La meior lcche de vaca no es m muy clara
n1 muy espesa, de un blanco mate y un sabor dulce
y agradable. A una temperatura mayor de 15 gra-
dﬂS; s¢ aceda en poco _tiempn. y en tal caso Ia m:i-wT
teria cascosa se une d la crema que no puede subir 4
la superficie, iyt =4

La pt:imel‘a capa de crema 'que se forma. en
la_superficie de la: leche es muy ligera, pero se en-
gruesa a° medida que la manteca se separa. Sube’
tanto r'n_as pronto la crema cuanto mas estensa es Tét"
superficie’ de la ' vasija que contiene Ja leche, ),
Cuanto  mas se aproxima 4 10 6 12 grados del ter-
mometro centigrado la, temperatura del liquido.

- Presenta la: leche:de vaca muchas variaciones
apenas - ‘perceptibles enel eolor, sabor, ‘olor con

Sistencia iy proporcjon de sus partes constitutivas.



4
Las wvariaciones en su calidad, proceden unasve=
ces de causas esteriores y otras se deben al ani-
mal que suministra la leche,

Los fendmenos esteriores accidentales que pue-
den cambiar la calidad de' la  leche despues de
su estraccion, son todas las. variaciones repentinas
de, la atmdsfera, el estado eléctrico d  tempestuoso
del aire, los -gases olorosos, la humedad, emana-
ciones insalubres, el polvo.&e. = N _

" En cuanto, 4. las precedentes del. animal, son
las principales su naturaleza .y estado de salud,
la, edad, los alimentos de ' que  hace uso, el tiempo
que media desde. una ordetiadura 4 otra, la pro-
ximidad mayor ¢ menor al parto, el estado mo-
ral del animal, el clima, las estaciones, el estar
peor. 6 ‘mejor.cuidados. &c.
 Por esto .ess mas clara la. leche de las. vacas
jovenes, y mejor  la de aquellas.que han parido
tres o0 cuatro veces;
hierva, hojas de! maiz ¢ !de remolacha, es mas
dulce, y siempre hablando en general, toma algun
sabor los alimentos de que usa .l animal: tanto
mejor es la leche cuanto mas tiempo ha pasado
desde que se ordeid la ulima vez, y mas dis-
tancia hay del parto; en los paises algo himedos
y templados es mas _abrmd_anle, y en la prima-
vera mejor que en invierno. |
- Terminaremos este articulo manifestando que
en algunos puntos . de Sajonia, . Baviera, Flandes
y la Suiza, hay mucho esmero en las lecherias,
que son establecimientos dispuestos del mejor modo
para la elaboracion en grande de la manteca
quesos &c. y provistos de todos los ttiles nece-
sarios para hacerla con el orden debido, 4. fin de
obtener mejores y mas abundantes productos

~ No creemos necesario  hacer una larga y fasti-
diosa descripcion de todos los itiles usados en
aquellos establecimientos, porque al hablar de la
manteca y el gueso (cuya  preparacion nos ocu-
pard algunos dias por creerla de interés) diremos
algo de los que sean indispensables.

'HIGIENE PUBLICA.
Adulteracion del pan.

.Si en todas épocas es de mucho interés conocer

las sustancias que el deseo de luerar introduce en el

pan y en las harinas con perjuicio de la salud pi-
blica, ahora que nuestro gobierno tiene necesidad de
contratar los viveres para el sustento de un ejérci-
{o ' numeroso,  escitando acaso la codicia ‘de muchos,
nos. parece mas importante publicar varios de los me+
dios que hay para reconocer los. diversos: modos de
adulterio que caben en el “primero y principal ali-
mento. del soldado. Antes de hacerlo, no podemos de-

jar de recordar el influjo poderoso de los alimen-

tos sobre la organizacion delicada del homibre, ni de
advertir que un considerable ndmero de sus enfer-
medades veconocen por origen la mala calidad de a-
| qﬁeLlps. No hay, duda; muchos males. que aveces &

cuando se alimentan .con
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diezman la poblacion ¢ acaban con los ejérictos, de=
pendén de las cualidades necivas de los alimentos y bhe-
bidas. Déjase pues conocer si debe cuidarse con es-
mero de que sea ‘bueno y saludable'el pan que conien
los soldados, “¢1i0 7 Ay g
La harina 6 el pan, se adulteran comunmente
con uno de  los objctos siguientes; el de aumentar su
peso; dar al pan: mayor blancura, 6 acelerar las o-
peraciones del panadeo, 4 e
~ Sobre tan "importante punto quisiéramos estender-
nos mas de 'lo’ que "permiten’las’ pequenias ‘colum=
nas de este Boletin y trasladar la mémoria que Khul-
man, ( quimico. distinguido de Lila’), presentd en 1831
a la sociedad, de ciencias de . aquella ciudad; como,
tambien los minuciosos analisis quimicos que. pues=
tro compatriota Orfila ensefia en sus lecciones de me-
dicing legal: pero habremos de contentarnos conuna’
lijera’ resefia.'' "' HIORERIGY. Y eBI103E
La harina “de trigo se altera'algunas -veceés “por
la: humedad, y-en ' aquel -caso.contiene menos-gluten;
otras se halla en ella mayor| porcion de salyado
porque_los gorgojos i otros insectos han consumido
la fécula; otras en fin contiene la harina arena pro-
cedente de las piedras en que fué molido el trigo,’
En todos estos easos se conoce’ facilmente la" altera-
cion de aquella sustancia. @ ) optttdya
,....Pero no son .estas las sofisticaciones mas comunes, ,
en las que mas. daiios pueden causar 4 la salud: con,
la_harina suele mezclarse greda, yeso, albayalde y o-°
tras sustancias, que aumenten el peso del pan y acaso

r

¥ i

su’blancura. | _
- Es ficil descubrir la existencia -de la greda en
la: ‘harina; disolviéndola en agua hirviendo, se pre-
cipita aquella en, forma de polvo..que se recoge de-
cantando el liquido El polvo sélido € insipido, se di-
suelve por el dccido -nitrico debilitado; y el nitrato
que resulta da un’ precipitado de oxalato de cal, por
medio del oxalato de amoniaco; aquel oxalato es solu-
ble en el dccido mitrico,’y cuando se calcina en un
crisol deja cal viva' por residuo. &

La presencia 'del yeso en la harina es tambien
fdcil de conocer: para ello se hace hervir por algu-
nos minutos dos onzas de harina en una libra de
agua destilada; entonces se precipita el yeso y se
separa decantado el 4gua en que estd desleida la ha-
rina. El precipitado se hace hervir en bastante agua
destilada para disolverle, y despues de filtrada la di-
solucion, da con el agua de barita nn precipitado blan-.
co que es el sulfato de barita, insoluble en el agua
y en el dccido nitrico, y con el oxalato de amonia-
co un precipitado blanco de oxalato de cal, soluble
én el dccido nitrico y queda cal viva cuando se des-
compone en un crisol. : Y B

Para reconocer el albayalde.. Se deslie la hari-
na en agua hirviendo y el albayalde forma un preci-
pitado pulveralento, blanco, y .soluble con eferves-
cericia en el dccido nitrico: el nitrato que resulia se
precipita en blanco, por los dccidos salfirico ¢ hidro-
clérico y los dlcalis, en negro por los hidro sulfatos,
y en amarillo por el cromato de potasa

Con el objeto de favorecer la fermentacion del
pan, ganando de esta manera tiempo y ahorrindose el
trabajo de hacer y desleir la levadura, han empleado
algunas veces los panaderos substancias mas ¢ menos
nocivas. Tales son el sulfato de cobre, el alumbre el
sulfato de zinc, el carbonato ‘de” magnesia y varios
carbonatos alcalinos. |

" (Continuard)

“Imprenta del Eprror: D,’P, M, Ruiz y hermano,
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