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DE LA PROVINCIA DE VALLADOLiD
.SE PUBLiCA TODOS LOS DIAS EXCEPTO LOS FESTIVOS

PRECIOS DE SUSCRIPCION

Por un mes. , , , . 2 pesetas.
Trimestre., i . , * 6 id.

Número suelto, 25 oéntimos.
Los anuncios se insertarán al 

precio de 2 5 oéntimos por línea.

Las leyes obligarán en la Península, islas adyacentes, Canarias y 
territorios de Africa sujetos á la legislación peninsular, á los veinte 
días de su promulgación, si en ellas no se dispusiere otra cosa.

Se entiende hecha la promulgación el día en que termine la inser
ción de la ley en la Gaceta.

(Árticidd ly del Código Civil vigente.')
Inmediatamente que .los señores Alcaldes y Secretarios reciban 

este Boletín, dispondrán que se deje un ejemplar en el sitio de oos- 
tumbre, donde permanecerá hasta el recibo del siguiente.

PUNTO DÉ SUSCRIPCION

En lá Contaduría de la Eicelen- 
tísima Diputación provincial de Va
lladolid, Palacio de la misma.

Las susóripoiones y anuncios se 
servirán previo pago.

PARTE OFICIAL.

PRESIDEÜCIÁ DEL CONSEJO DE MINISTROS

SS. MM, el Rey D. Alfonso XIII 
(q. D. g.), S. M. la Reina D.® .Vic
toria Eugenia, y SS. AA. RR. el 
Príncipe de Asturias é Infantes don 
Jaime y D.® Beatriz, continúan sin 
novedad en su importante salud.

De igual beneficio disfrutan las 
demás personas de la Augusta Real 
Familia.

(Gaceta del 19 de Julio de 1910.)

iDummmiL.
MINISTERIO OS Li GOSERNiCION.

PBOGRAMA 
para las oposiciones al Cuerpo 

de Médicos de Sanidad ex
terior.

(OONTIKU ACION)

aEOGIRAPÍA COMERCIAL

1
Rusia, Inglaterra y Alemania. 

—Puertos comerciales más im
portantes de estos Estados.—-Pro
ductos que constituyen suprinci- 
pal exportación.

2
Francia, Italia y Austria.— 

Puertos comerciales más impor
tantes de estos Estados.—Produc
tos que constituyen su principal 
exportación.

3
Grecia y Turquía:—Puertos 

oomerciales más importantes de 

estos Estados.—Productos que, 
constituyen su principal expor- | 
tacion.

Asia Menor, Arabia y Persia.— 
Puertos comerciales más impor
tantes de estos Estados. — Prodoc
tos que constituyen su principal 
exportación.

5
Indo China y Orientede Asia.— 

Puertos comerciales más impor
tantes deestos Estados.— Produc
tos que constituyen su principal 
exportación.

6
India y Australia.— Puertos 

comerciales más importantes de 
estos Estados.— Productos que 
constituyen su principal expor
tación.

Norte y Sur de Africa. —Puer-, 
tos comerciales más importantes 
de estos Estados.— Productos 
que constituyen su principal ex
portación.

«
América del Norte y Central. 

— Puertos comerciales más im
portantes de estos Estados.— Pro 
duetos que constituyen su prin
cipal exportación.

9
América deí Sur.— Puertos co

merciales más importantes de es
tos Estados.— Productos que 
constituyen su principal expor- 
tación. .

10
España y Portugal.— Puertos 

comerciales más importantes de 

estos Estados. Productos que cons
tituyen su principal exportación

HIGIENE NAVAL

Atmósfera.— Composición quí
mica.-— Acción de cada uno de 
sus elementos normales sobre la 
salud.— Materias orgánicas é 
inorgánicas en suspensión en el 
aire de tierra comparado con el 
del mar.— Gases queimpurifloan 
uno y otro. Sus orígenes y efec
tos patológicos del aire viciado 
por agentes químicos.

2
Propiedades físicas del aire del 

mar.—Temperatura.—Humedad. 
— Presión.— Difusión .y movi
miento del aire.— Luminosidad. 
— Estado eléctrico.— Efectos de 
las cualidades físicas de la atmós
fera marítima y terrestre sobre 
la salud.

3
Análisis químico de la atmós

fera marítima.— Examen del 
oxígeno, ácido corbónico, ozono, 
vapor de agua, iodo y sales.—Va
lor higiénico del examen quími
co del aire del mar.

4
La atmósfera marítima consi

derada como medio de transmi
sión de las infecciones. — Microor
ganismos en el aire del mar.— 
Examen microbiológico del mis-

Meteorología.— Observación é 
interpretación da los fenómenos 
meteorológicos más comunes — 

Breve reseña de los instrumen
tos y aparatos más usados para 
las observaciones de temperatura, 
humedad, presión, electricidad 
atmosférica, evaporación, lluvia, 
vientos, etc., etc.—Concepto ge
neral de la acción de los fenóme
nos meteorológicos sobre la salud.

Climas.—Su o 1 a sificacion.— 
Climas cálidos, templados, fríos, 
de montaña y marítimos.—•Ac- 
oion sintónica de los climas sobre 
la salud.—Inñuenoia de la tem
peratura, latitud, altura sobre 
el nivel del mar, distancia de 
las costa', de là humedad atmos
férica, del movimiento dal aire 
de la presión y del estado eléctri
co como elementos integrantes de 
los climas.

7
Aclimatación.—Límite de este 

concepto considerado como fun
ción de raza en cuanto ha de 
conservar esta fuerza de expan
sion.demográfica, su longevidad 
normal y su natural aptitud para 
los trabajos físicos y mentales.— 
Diferencias entre la aclimatación 
á los agentes meteorológicos y á 
los microbios.—•Aclimatación de 
los europeos á los climas tropica
les y aptitud de nuestra raza pa
ra la colonización de estos países.

Los diferentes tipos de barcos 
de la marina mercante conside
rados bajo el punto de vista de la 
higiene.—Barcos de vapor y bar
cos de vela.—Condiciones de sa
lubridad del material de cons-
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truocioû de los barcos.—Materia
les principales.—Idem accesorios. 
—Estmotura de los diferentes 
tipos de barcos y distribución in
terior.—Da la atmósfera interior 
de los barcos.—Elementos higié
nicos que hay que estudiar en 
ella: temperatura, estado higro
métrico y causas habituales que 
pueien viciar la atmósfera — 
Principios en que debe fundarse 
la cubicación del aire respirable 
en los barcos.—Ventilación natu
ral y artificial.—Medios princi
palmente usados para esta última. 
Elementos que suelen impurifi
car la atmósfera interior de los 
barcos.

9
De la atmósfera interior de los 

barcos.— Elementos higiénicos 
que hay que estudiar en ella: 
temperatura, estado hipomótrico 
y causas habituales que pueden 
iniciar la atmósfera.—Principios 
en que debe fundarse la cubica
ción del aire respirable en los 
barcos.—Ventilación natural y 
artificial.—Medios principalmen
te usados para esta última.—Ele
mentos que suelen impurificar 
la atmósfera interior de los bar
cos.

10
Iluminación de los barcos.— 

Iluminación natural.—Idem ar
tificial: iluminación eléctrica, 
lámparas de arco voltaico y de 
incan lescencia, gas, acetileno, 
aceite, petróleo y bujías.--Efectos 
delà luz sobreelórgano visual.— 
Alumbrado más cúnvenienle en 
los distintos departamentos de 
los barcos en general y especial 
en las enfermerías y salas da 
operaciones.— Accidentes que 
pueden dar lugar los distintos 
medios de iluminación artificial 
y modos do evitarlos.

11
Calefacción.— Distintos siste

mas de calefacción, singularmen
te los de vapor de agua á baja 
presión, de agua caliente, de 
leñi, de carbón, de petróleo y 
eléctrica. Aparatos de refrigera
ción usados para refrescar artifi- 
cialmeote la atmósfera interior 
de los barcos en climas intertro
picales. -^-Producción del hielo 
artificial para el consumo de las 
tripulaciones y pasaje.—Idem 
para las cámaras frigoríficas para 
conservación do carnes y demás 
alimentos.

12
Higiene corporal de la gente 

de mar.—Peligros del desaseo.— 
Baños, duchas, lavabos.—Higie

ne de los cabellos, de los orificios 
naturales y de los órganos geni- 
tales.—Peligros que ofrecen los 
cubos ó baldes que suele emplear 
el marinero de barco mercante, 
para su aseo corporal y para el 
lavado de algunas prendas da 
ropa interior —Medios más apro
piados para evitar estos peligros. 
—Cuidados especiales del perso
nal de maquinistas y fogoneros. 
—Lavaderos.—Sus distintos sis
temas desde el punto de vista hi
giénico.

13
Vestidos.—Fines que cumplen. 

—Color, textura, conductibilidad 
al calor, propiedades higroscópi
cas.—Materias de que se compo
nen: lana, algodón, hilo, seda, 
piel, fieltro, goma elástica, etcé
tera, etc.—Análisis higiénico de 
la materia de los vestidos; aná
lisis microscópico, químico y en 
especial de materias colorantes 
venenosas. .

14
El vestido del hombro de mar. 

—Condiciones higiénicas gene
rales que debe reunir.—Ropa in
terior y sus cualidades. Vestido 
propiamente dicho; prendas ex
teriores: prenda de cabeza, cal
zado, ropas de cama.—Vestidos 
para lluvia (ropallamadadeagua). 
—Prendas de que se compone. 
—Principios que deben presidir 
á la elección y construcción de 
los vestidos de la gente de mar. 
—Cambios de vestido en rela
ción con las variaciones atmos
féricas y con los distintos climas.

15
Enfermo-rías.---Situación y con

diciones higiénicas que deben 
reunir las enfermerías,—La de 
enfermedades comunes.—La de 
contagiosos.—Cámaras de aisla
miento para observación.—Capa
cidad.—Cubicación por litera.— 
Ventilación natural y artificial. 
—Alumbrado más conveniente. 
—Revestimiento más apropiado 
de paredes, techos y suelos.—Mo
biliario y material más adecua
dos.—Situación y condiciones de 
la farmacia, sala de curas y de 
operaciones.

16
Profesiones y trabajos náuticos.

—Division.—Su importancia hi- 
i giénica.—Preceptos y reglas de 
i higiene á que deben someterse.

Higiene de los barcos con re- 
| lacion ai cargamento.—Materias 
j insalubres y dañosas que pueden 
? ser objeto de flete.—Emanacio 
’ nes de materias minerales.—Ma

terias explosivas ó inflamables.— 
Substancias alterables.—Influen
cia que ejercen la aireación,, la 
temperatura y la humedad en su 
descomposición.—Mercancías 
contaminadas de gérmenes mor
bosos.—Transportes de animales. 
—Medidas que hay que tornar 
para evitar los daños ocasionados 
á la salud por estos diversos mo
tivos.

18
Higiene de los locales destina

dos para alojamiento de los pasa
jeros en los barcos.—Idem para 
la oficialidad.—Higiene especial 
del rancho, Ó sea dal local que á 
bordo está destinado para el des
canso del marinero.—Situación 
más apropiada, en relación con 
los ruidos y fieuas de á bordo, 
capacidad, ventilación, revesti- 
timiento de paredes y techos pa
ra la mejor limpieza y asepsia.— 
Diferentes sistemas do literas, 
indicando cuál es preferible bajo 
el puntu de vista de la higiene y 
comodidai.—Idem íl. del coi.— 
Ropa blanca y de abrigo para una 
y otro.—Procedimientos para la 
limpieza general; baldeo, pintu
ras, blanqueos, barrido, rascado, 
etc. etc—Higiene especial de 
cada clase do locales destinados 
á los diversos servicios del barco.

19
Evacuación de inmundicias.-— 

Evacuación de los excretas huma
nos —Inmundicias dependientes 
del cargamento, sobre todo de los 
animales que se conducen á bor
do para el cousumo, y de los que 
se transportan como carga: ori
nas, materias focales, etc., etc.— 
Aguas sucias del barco.—Restos 
de alimentos.—Water closets, 
urinarios.—Materias residuarias 
del barco procedentes de las má- 
quinas y sentina donde fácilmen
te entran en fermentación pro
ductos orgánicos mezclados con 
las aguas.—Medios más apropia
dos para el aseo y desinfección do 
estos lugares.

20
Agua.—Composición y propie

dades físicas.— Distintos oríge
nes del agua potable.— Impure
zas debidas á sus origen^e. Valor 
higiénico de éstos.— impurezas 
debidas á sus depósitos y distri
bución,—Efectos que ocasionan 
sobre la salud las impurezas y 
contaminación del agua.

21
Examen químico cualitativo 

de las materias disueltas en el 
®S“®> y juicio higiénico del re
sultado de esté examen.—Exa

men químico cuantitativo da las 
materias sólidas disueltas en el 
agua: cloro, grado hidromótricj, 
materia oxidable, amoniaco libre 
ó salino y amoniaco albumiooi- 
deo, nitritos, nitratos, plomo y 
hierro.—Conclusiones higiénicas 
deducidas del examen cuantita
tivo.

22
Análisis microbiológico del 

agua.—Modos de tornar las mues
tras de agua para este análisis.— 
Numeración de bacterias del 
agua.—Determinación de la na
turaleza de las distintas bacterias 
del agua.—Microbios patógenos 
más comunes en el agua y mé
todos especiales para su investi
gación.—'Causas más frecuentes 
de la contaminación microbioló
gica del agua.—Análisis micro- 
biológico del agua del mar.

23
Del agua potable en los barcos. 

—Peligros del uso del agua im
pura.—Aprovisionamiento de 
aguas potables.—Medios que se 
emplean para hacer aguada.— 
Peligros que ofrecen.—Precau
ciones que en cada caso se deben 
tomar para evitarlos.—Depura
ción del agua de bebida; depu
ración química, aireación, fil
tración, ebullición, destilación, 
ozonización, rayos ultravioleta. 
—Cantidad de agua requerida al 
día por persona.—Idem para usos 
domésticos. -ldem para animales. 
—Idem para hospitales y esta
blecimientos públicos flotantes.

24
Depósitos ó aljibes para agua 

potable en los barcos.—Materia
les que deben emplearse para su 
mejor construcción.—Aberturas 
y cierres más convenientes.— 
Diversos procedimientos de reves- 
Umiento interior.—Cuáles son 
los aljibes de mayor duración y 
más prácticos para la mejor con
servación del agua en condicio
nes de potabilidad.—^Limpieza de 
los aljibes.—Su exterilizacion.— 
Precauciones y procedimientos 
para efectuarlo.—Emplazamiento 
más conveniente de los ajibes de 
agua potable à bordo de los bar
cos de vela y de los de vapor.— 
Canalización y distribución del 
agua potable á bordo.—Medios 
empleados á borio para distin
guir rápídamente las cañerías de 
conducción de agua, de ia5 des
tinadas á otros usos.

25.
¡ De los alimentos en general.— 

Composición química do los ali
mentos: proteicos, grasas, hidra"
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tos de carbono, ácidos vejetalos, 
sabstancias inorgánicas.—Papel 
que ejercen estas distintas clases 
de principios alimenticios en el 
metabolismo nutritivo y en la 
producción de las distintas for
mas de la energía corporal.

26
Alimentos animales.—Carnes. ! 

—Diferentes clases de carne.— 
Inspección de los animales.— 
Examen de la carne.—Efectos 
producidos por las carnes altera
das, ó procedentes de animales 
enfermos.

, . 27
Leche.—Caracteres físicos y 

composición.—•Alteraciones que 
sufre la leche.—Adulteraciones 
de la leche.-Enfermedades trans
misibles por la leche y modo de 
precaverías.—Métodos de conser
vación de la loche.—Examen 
químico.—Manteca.—Su compo
sición.—Alteraciones y adultera
ciones.—Examen de la manteca. 
Quesos.

, 28.
Alimentos de origen vegetal. 

—Cereales.-—Harinas.—E xamen 
fígieo.—Composición química.—■ 
Examen microscópico.—Pan.— 
Examen del pan.—Galleta.— 
Estudio de otros alimentos vege
tales.—Frutos, legumbres y ver
duras.

29
Conservas alimenticias.—Mó- j 

todos generales usados para la j 
conservación de los alimentos: | 
desecación, refrigeración, esteri- 
lizacion por el calor con exclu- ' 
sión del aire, salazón y empleo de 
substancias antisépticas.—Proce
dimientos especiales para la con
servación de carnes, pescados, 
legumbres y frutos.—-Juicio crí
tico de los distintos procedimien
tos de preparación do conservas 
alimenticias bajo el punto de vis
ta higiénico.

30
Condimentos procedentes de 

los reinos vegetal y mineral.— 
Su enumeración: cloruro de so
dio, vinagre, mostazas, pimien
ta, zumo de limón y su impor
tancia en la profilaxis del escor
buto en los barcos.

Principios fisiológicos que de
ben informar la ración alimenti
cia.—Composición media que de
be tener la ración.-Cantidad 
de nitrógeno y de carbono que 
debe contener.—Idem do protei
dos, grasase hidratos de qarbo- 
no.—Ración de reposo de trabajo 
prdinario y de trabajo forzado.—

Cálculo de la energía derivada de 
los alimentos en relación con el 
trabajo y función de los órganos 
del cuerpo.

32
Ración alimenticia del mari

nero.—Valor nutritivo que debe 
toner la ración.—Modificaciones 
de la ración según los climas.— 
Conservas alimenticias más usa
das por la marinería y su valor 
higiénico. Preparación de los ali
mentos en los barcos.—Cuidados : 
higiénicos qne exigen los uten
silios destinados á la alimenta- 

| ción.—Enfermedades de origen 
alimenticio más frecuentemento 

¡ observadas en los barcos.
33

Bebidas alcohólicas.—Acción 
del alcohol sobre el organismo.— 
Vino.—Su análisis para compro
bar las adulteraciones. Cervezas 
y bebidas espirituosas. 

’ 34
Bebidas aromáticas: cafó y té.

—Examen del cafó.—Idem del 
té.—Alteraciones.—Sucedá n eos 
del té y café.—’Chocolates.— 
Examen del chocolate.—Adulte
raciones.

35
Desinfección en gen eral.— 

Principios en que se funda.—^De
sinfectantes físicos. Estufa de 
desinfección por calor húmedo y 
calor' seco.—Diferentes tipos de 
estufas.—Principios en que se 
fundan y ventajas de cada uno. 
—Desifectantes químicos: subli
mado corrosivo, acido fénico, 
cresoles, formalina, lisol, lisofor- 
mo, permanganato de potasa, 
agua de cal, hipocloritos, sulfato 
de cobre, hierro y cinc.—Desin
fectantes gaseosos: cloro, ácido 
sulfuroso, formaldehído.—Apara
tos mas comúnmente usados para 
la desinfección por el formalde
hído.

3Ô
Desinfección de los barcos.— 

Importancia capital de la desin
fección en la higiene naval, des
de el punto de vista de la sanidad 
pública y del comercio —Medi
das para evitar la propagación de 
una enfermedad infecciosa á bor
do.—Aislamiento de losenfermos 
infecciosos y desinfección Jel 
departamento en que se encuen- 1 
tren.—Desinfección de las perso- j 
ñas y de las cosas, sobre todo de 1 
los vestidos y ropas de cama de j 
fits enfermos.—Desinfección de j 
utensilios, suelos, depósitos de 1 
agua, retretes, sentina y urina
rios.-^Utilización del agua del 
mar eleetrolisada para la desodo-

rización y desinfección de locales.
—Medidas especiales de desinfec
ción que haya que tomar contra 
cada enfermedad infecciosa en 
particular,

según el cometido que desempe
ñen à bordo.

40
Enfermedades más frecuentes 

en la marina mercante.—Su enu
meración y ligera descripción.— 
Medios de evitar su propagación 
á bordo y á tierra.—Sumersión. 
Auxilios que requiere.

41
Accidentes desgraciados más 

frecuentes que pueden ocurrir 
[ durante la travesía.—Idem du

rante la permanencia del barco 
mercante en puerto mientras 
efectúa operaciones de carga ó 
descarga. —Elementos más indi
cados que el Médico debe tener 
ea toda ocasión dispuestos para 
prestar rápido auxilio en estos ca
sos.—Medio.s más adecuados de 
transporte de enfermos ó lesio
nados.

37
Desinfección total dei barco, 

con el objeto de destruir no sola
mente los microbios patógenos, j 
sino además los pequeños anima- S 
les que suelen vivir en los barcos, j 
tales como ratas, pulgas, mosqui- 1 
tos, etc. etc., que pueden traos- 1 
mitir las enfermedades.—Prin- j 
cipios científicos en que debe 
fundarse la desinfección total del 
barco, por medios económicos, 
rápidos y eficaces, sin que el car
gamento sufra la menor altera
ción.—Aparatos más comúnmen
te usados para la desinfección 
total de los barcos: aparato Clay
ton, Marot, Gothier et Deglos, 
que usan el gas sulfuroso, y el 
aparato Nocht que utiliza uña 
mezcla de óxido de carbono, áci- 

! do carbónico y ázoe.—Desinfec 
cion de mercancías y equipajes.

38
Descripción del procedimiento 

que debe seguirse para el empleo 
de los aparatos Marot, Clayton y 
similares, en el momento de 

j practicar una sulfuración.—Sul» 
• furacion raticida y parasiticida, 
j Tanto por ciento de ácido sulfu- 
j roso que ha de contener el aire 
i del local que se sulfura, para ob- 
j tener este resultado.—Sulfura- 
i cion microbicida.—Tanto por 
i ciento de ácido sulfuroso que ha 
1 de contener el aire del local que
» se sulfura, para obtener este re- 

soltado.—Tiempo durante el cual 
' ha de permanecer cerrado el local 

que se sulfura, en cada una de 
dichas operaciones para obtener 
el efecto que se desea.—Mercan
cías que se alteran ó que pueden 
sufrir averías con el empleo do

1 este gas.—Medio de impedirías ó 
¡ aminorarías.

1
 Consideraciones generales so
bre laelecciondepersonal para tri
pulación de los barcos marcantes. 
—Conveniencia de reconocimien- 

j to facultativo previo para,ser en- 
1 rolado ó inscrito como tripulante. 

—Ventajas de-este reconocimien
to para la salud de à bordo, para 
el armador y para el propio tri
pulante.—Relación de este reco
nocimiento con la ley de Protec
ción al trabajo.— Aptitudes físicas 
que deben reunir los tripulantes 
y defectos y enfermedades que 
han de ser causa de eliminación

’ 42
Movimientos del barco.—Vi

braciones.—Sus causas.—Sus di
ferentes efectos en las personas 
embarcadas.—Mareo.—Su natu
raleza.—Causas.—Síntomas. — 
Tratamientos.

43
Estaciones sanitarias de puer

tos.—Emplazamiento más con
veniente de los edificios para ofi
cinas (Dirección) y para material 
de desinfecciones (Parque).—Ele
mentos y aparatos de que deben 
estar dotados, según la importan
cia sanitaria del puerto.—Esta
ciones sanitarias especiales ó laza
retos marítimos.“Emplazamiento 
más conveniente en las costas 
españolas parael mejor aislamien
to.—Idem para los intereses co
merciales marítimos.—Idem bijo 
el punto de vista geográfico, en 
relación especialmente con el me
dio de transmisión de la fiebre 
amarilla.—Ciases y número de 
edificios que deben constituir 
una Estación sanitaria especial. 
—Sitio de emplazamiento más 
adecuado do cada uno en rela
ción con el fin á que se le destina.

44
■ Servicios generales de los hos- 
pitales.—Idem administrativos. 
—Idem técnicos, médicos y qui
rúrgicos.—Salas de enfermos y 
sus servicios.—Sala de operacio
nes, de aislamiento y de autop
sias. —Laboratorio.—Lavadero.— 
Departamento de desinfección.

Hopitales marítimos.—Hospi
tales dotantes.—Sus ventajas é 
inconvenientes. Su organización 
y servicios.—Departamentos para
la colocación de las enfermerías.
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—Hospicios marítimos.-Sus con
diciones de funcionamiento y 
lugares preferentes de emplaza- 
miento en las costas españolas.

4'6
Higiene de la emigración por 

mar.—Barcos dedicados al trans
porte de emigrantesy condiciones 
higiénicas que deben reunir.— 
Emigración más frecuente en 
nuestropais.—Enfermedades exó- 
ticasquepueden importar los emi
grantes al volver.—Ley y Regla- 
mentó vigentes de emigración en 
España, en cuanto se relaciona 
con la Sanidad marítima.—Pere
grinaciones y otros éxodos.

47
Estadística sanitaria naval.— 

Su importancia y objeto.—Bases 
en que debe fundarse.—Cálculo 
de la proporción en la mortalidad 
total.—Idem según las causas de 
muerte —Tanto por ciento de 
eníermos.—Clasinoaciou s^^gún 
las causas.—Cálculo de bajas en 
el servicio por enfermedad.—Pro
porción de inútiles.—Importan
cia de una nomenclatura inter
nacional de enfermedades en la j 
marina mercante. Estudio esta
dístico da la infiuencia da laí 
condicionas individuales y de las 
circunstancios atmosféricas y cli
matológicas en la salud de la 
gente de mar,

48
Medidas tjue deben adoptarse 

para la mejor higiene de los j 
puertos y de las zonas marítimas, i 
—Alcantarillas y desagües de las j ' 
aguas residuarías en los puertos í * 
y bahías.—Medios de sustituirías j 
con ventaja ó remediar sus in- | 
convenientes.

49
Distribución geográfica de las 

enfermedades pestilenciales: pes
te, cólera y fiebre amarilla y vías 
de propagación.

50
Peregrinaciones musulmanas 

á la Meca.;: Peligros que ofrece á 
la salud pública la explotación 
del ferrocarril de Hedjijiz.

(S« contimiarú}

l

NÚM. 2.095.

Gohierao civil de ia provincia.
Obras públicas —Carreteras.

Con arreglo á lo dispuesto en ¡ 
el artículo 13 de la Ley de Carre- \ 
leras, para llevar á efecto el ex- i 

to de la carretera de tercer orden 
de Medina del Campo á El Arra
bal de Portillo, se hace presente 
que el proyecto se halla de ma
nifiesto en la Jefatura de Obras 
públicas de esta provincia, du
rante un plazo de 30 días, conta
dos desdo la publicación de este 
anuncio en el Boletín Oficial de 
la provioeia, para que pueda ser 
examinado por los que se orean 
interesados y quieran presentar 
las reclamaciones que orean opor
tunas.

Para tornar parte en dicha su
basta hay que previamente con- 

^signaren la mesa del Juzgado ó 
Lo que se hace público por Establecimiento destinado al efeo- 

medio de este Boletín Oficial. ¡ to el diez por ciento del valor de 
la finca objeto de remate.

Ni tampoco so admitirá postura 
que no cubra las dos terceras par
tes del valor de la tasación de la 
finca referida.

Valladolid 19 da Julio de 1910.
£/ Gobernador, 

Ïrà bf /witttg.j ®;allafrt.

join PñOVIMCIÍL DELCEK80 ELEGWE DE WLEÁDOLÍD

Elecciones de Concejales.
De conformidad con lo dispues

to en el art. 4.5 de la ley Electo
ral, á continuación se hace pú
blico el resultado del escrutinio 
celebrado en ol Distrito y Seccio
nes siguientes:

GastrUío de Duero,^Seccion 
única.

Dado en Medina del Campo á 
¡ diez, y ocho de Julio de mil nove

cientos diez —Carlos Gil.—Por 
su mandado, Elias de Oyagüe.

Jimea ob}eío de remate, 
i Una casa sita en el casco de es- 
1 ta villa, y su calle de Artillería, 
5 señalada couel número cuarenta, 
i consta de habitaciones bajas, al

tas y desván; linda por la dere
cha, entrando, con casa de Bal

Votos
•btenidos

D.

» 
» 
»

»

»

Andrés Villanueva Ca
nales- 

SautiagoFranciscoCalvo 
Ricardo Perez del Burgo 
Agapito Verdejo Lebrero 
MaximianoOonzalezVa

lentín  
Alejandro Rodríguez 

Manzano 
Lázaro Pintado Valentin

Valladolid 19 de Julio de 1910. j 
—El Secretario, J. Martines Ca- 
¿f^a-s. 5

Juzgados municipales.

NÚM. 2.094.
MEDINA DEL CAMPO.

129
126
123
122

122
sada 0Ü dos mil trescientas no

.112
107

venta pesetas.
Medina del Campo, fecha utsu- 

pra.—El Secretario, Ova^^üi —
V.’B.*, Gil ” ■

1:13

NuM. 2.093.

9.’ Tercio de la Guardia civil 
eOIUniAHCIl DE VALLADOLID.

i Don Cárlos Gil Perrín, Juez.mu- 
nicipal de esta villa de Medina 
del Campo.
Por el presente edicto hago sa

ber: Que en el día trece del próxi- 
; mo mes de Ago-sto, á las once, en 
i los Estrados del Juzgado munici

pal, tendrá lugar la venta en pú
blica subasta de la finca urbana 
que luego se dirá,la que se vende 
para con su importe satisfacer á 
D. Mateo Llorente del Pozo, tres
cientas pesetas y las costas oric^í- 
nadas en el juicio verbal civil 
que ha promovido el Procura-
dor D. Julio de Remiro y Bustos, 
á nombre de aqueP, contra don 
Hermenegildo Alonso Seco, lodos 
de esta vecindad, y éste en con
cepto de fiador solidario de D. Sa
turio Alonso Martin, hoy en eje- 

Ícucion de Sentencia de dicho 
juicio.

*IÍ*í^¡i^^BPMiO MfaiaSiiiliWimjwrii^ Whjhwjawto^^

; No se ha presentado el título 
de pertenencia de la aludida finca 
pero se ha subsanado este defecto 
por los certificados expedidos por 
el Sr. Registrador de la propiedad 
del partido; los que se hallan úni- 

' dos al juicio de su razón y están 
1 de manifiesto en la Secretaría de 
este expresado Juzgado por si los 
quieren examinar los que deseen 
tornar parte en la subasta.

domera Gómez; izquierda otra de 
Josefa Sánchez, espalda corral de 
la casa de ésta y frente, calle de 
su situación, bajo el pavimento 1 
de la misma, existe una bodega, ¡ 
sin abastos, no pudióndose apre- i 
ciar por ahora la medida super- í 
ficial de todo ello, y ha sido ta- I

» Félix Velazquez Hernández, de 
i Almenara, una escopeta de un ca. 
• ñon, recogida el 2 de Abril de 
' lOlO; sistema idem, nacionalidad 

española.
Pedro de la Riva, de Renedo, 

una escopeta de un canon, reco- 
j gida el 19 de Mayo de 1910, sis. 

tema idem, nacionalidad espa
ñola.

Antonio Extol, de Tordesillas, 
una escopeta de un cañon, reco
gida el 6 de Junio de 1910, siste
ma idem, nacionalidad española. 

Gregorio Blanco, de Fuensalda.' 
ña, una escopeta de un cañon, 
recogida el 28 de Junio de 1910,’ 
sistema Pistón, nacionalidad es
pañola.

Celestino Alcalde, de Mucien
tes, una escopeta de un cañon, 
recogida el 7 do Junio de 1910,’ 
sistema Lefaucheaux, nacionali
dad española.

Elías Oliveros, de Bamba, una 
escopeta de un cañon, recogida 
el 16 de Junio de 1910, sistema 
Central, nacionalidad española.

Lorenzo Muñoz, de Boecillo, 
una escopeta de dos cañones, re
cogida el 31 de Mayo de 1910, 
sistema Pistón, nacionalidad es
pañola.

Manuel Santos, de Valbuena de 
Duero, una escopeta de dos caño
nes, recogida el 7 de Junio de 

¡ 1910, sistema Ceutral, naciona
lidad española.

Roman Santos, de Tudela de 
Duero, una escopeta de un ca 
ñon, recogida el 20 de Junio 
de 1910, sistema Central, nacio
nalidad española.

Eugenio Nieto, de Corcos, uní 
escopeta de dos cañone.s, recogida 
el 30 de Mayo de 1910, sistema 
Pistón, nacionalidad española.

David'Cañas, de Cabezón, una 
escopeta de dos cañones, recogida 
el 31 de Mayo de 1910, sistema 
Lefaucheaux, nacionalidad es
pañola.

Esteban Puig, de Trigueros, 
una escopeta de un cañon, reco
gida el 11 de Abril de 1910, 
sistema Pistón, nacionalidad os-

SUBASTA. P®5í’‘'’-.
El día primero de Agosto oró- „ « “«“»». una escopeta de dos 

limo y hora de las once, tendrá rtí^i’qi’n’ 1* >*9 Abril
lugar en esta Gasa-ouartel la lidJdMMnok** 
ventaonpnblicasubasta porpuias r _â la llana de las escopetas re¿o- «J “ ‘•«í^®®*‘‘9L “““
gidas perla fuerzadal instituto en Íi «Ti “ í’ f“ /‘^SÍA 
esta provincia á loa infractores de r T ^. ^ '^* ’’Eterna
la vigente leyde Caza que á con- i ^®l^“®¡‘9““^> nacionalidad es- 
tinuaeion se expresan. i , , , „

Juan Gutiérrez Villao'rá del “^ Castanon, de Pesquera, 
Valladolid, una eaoopeta° de un »?? *“,*??? í® ,““ '■®®®-
caiiou, recogida el 5 de Sentiem 1 '’'í® ® i'^^ -Innio da 1910, 
bre de 1909, sistema Pistón n” » ®'®‘®“* lismigton, nacionalidad 
cioualidad española. ’ ’ española.

Desiderio Caño, de Valladolhl i f®^ í
una escopeta de un cañon re^m- i ^^^^ ^? Distrito de la Plaza una 
gida el 16 de Enero de 1910 sis- ! cañón, sistema
tema Pistón, nacionalidad’ es- I nacionalidad espa-
pañola. j ñola.

Eustaquio Rodríguez, de Tur-| Valladolid 18 de Julio de 
desillas, una escopeta de dos ca- j 1910.—El Teniente Coronel pri- 

F®®®S*^® ^^ do Abril de I mer Jefe, Remigio Puavo.
1910, sistema Lefaucheax, nació- 1 ■
nalidad española. j imprenta del Hospicio provfiioW. ^
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